Das zeichnet unseren
& Digitalen Reiskocher aus

Portionen
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Unser Reiskocher hat ein Fullvolumen von

] REISKRUSTE 1,51 und kann muihelos 8 Portionen
.CO Reis zubereiten. Dank seiner ausgekligelten
NGeg Technik kocht er jedes Mal auf den
“421,0 Punkt perfekt gegarten Reis — egal ob du nur eine
s geringe Menge flr dich zubereiten mdchtest, oder
“ ob du deine Freunde oder die Familie inklusive
der besonders hungrigen Tante Erna zu Besuch
hast.

Garzeit

Wir wetten mit dir, dass du noch nie einen so perfekt gegarten Reis wie aus unserem Digitalen
Reiskocher gegessen hast. Im Gegensatz zu schnelleren Modellen, die mit Vollgas und hdchster
Hitzestufe arbeiten, durchlauft er sieben verschiedene Hitzestufen und gart den Reis dadurch
gleichmaRig mit vollstem Aroma und perfekter Konsistenz. Das sorgt nicht nur fir einen
fantastischen Geschmack, sondern erhalt auch wertvolle Nahrstoffe.

Geeignet fur

Reis gibt es in allen Farben, Formen und
Geschmaéckern. Dass wie das Korn selber auch die
Zubereitung kein Einheitsbrei ist, liegt auf der Hand.
Deshalb hat unser Digitaler Reiskocher fir jede Art
von Reis ein eigens konzipiertes Programm.
Neben Programmen fiir weil3en Reis wie geschélten
Basmati oder Jasmin Reis, Vollkornreis und Sushi
Reis verfuigt er Uber einen Crispy-Modus fir
persisches Tahdig oder andere
Reiskrustengerichte, einen fur Congee oder
Porridge und eine Turbo Funktion, falls es mal
etwas schneller gehen soll

Und weil auch wir wissen, dass es sich in der Welt nicht ausschlief3lich um Reis dreht, haben wir noch
ein Programm fir Quinoa, einen Modus flr Getreidesorten wie Bulgur, Hirse, und Buchweizen, einen
firs Suppenkochen und einen firs Dampfen sowie eine Backfunktion hinzugefugt.



Perfektes Zubehor

Damit dein Reis immer perfekt wird, bekommst du das bendtigte Zubehér direkt mitgeliefert. Neben dem
Gerat erhaltst du auch einen Messbecher, Reisloffel und Dampf-Einsatz fur deine Beilagen.

Tipp: Fur den Reisloffel findest du im Paket beigelegt eine Halterung, die du an der Seite des Geréats
befestigen kannst.

Die Vorteile des Digitalen Reiskochers

Perfekter Reis auf Knopfdruck

Der Digitaler Reiskocher verfiigt Gber eine eigens auf Reis ausgelegte 7Phasen-
Kochtechnologie. Im Gegensatz zu herkdmmlichen Modellen heizt er nicht schnellstmoglich
auf die maximale Temperatur von 100° und gart den Reis so schnell wie mdglich, sondern
durchlauft die Phasen: Vorheizen, Wasseraufnahme bei mittlerer Temperatur, Heizphase,
Kochphase, Nahrstoffsicherung, kurze Wasseraufhahme und schlief3lich die
Warmhaltephase.

Egal, welchen Modus du wahlst: Die innovative 7-Kochphasen-Technologie sorgt fir eine
schonende Zubereitung und perfekt gegarten Reis. So werden wichtige Nahrstoffe erhalten
und das Aroma kann sich bestmdglich entfalten.

Intuitive Bedienung

Das moderne Display ist Ubersichtlich aufgebaut und dank der LED-Beleuchtung
gut leserlich. Die Menuflihrung ist trotz vieler Funktionen einfach und intuitiv und
sorgt fur eine unkomplizierte Feinjustierung. So stellst du im Handumdrehen deinen
gewilnschten Modus ein und kannst dich ganz auf die Zubereitung der anderen
Kdstlichkeiten konzentrieren.

Aktuell ist das Display des weil3en Digitalen Reiskochers auf Deutsch und das Display
des Schwarzens bereits auf Englisch. Aber keine Sorge, die Bedienung bleibt sehr
intuitiv und die Bedienungsanleitung ist nattrlich auch in deutscher Sprache erhaltlich.

Mehr als nur Reis kochen

Insgesamt verfligt unser Digitaler Reiskocher tiber zwolf verschiedene Funktionen.
Neben den sieben verschiedenen Programmen fiir Reis kannst du auch noch Quinoa
und Getreide zubereiten, Suppen kochen, Gemiise, Fisch und Fleisch dampfen, oder
einen Kuchen backen. Du siehst schon:

unser Digitaler Reiskocher ist ein wahrer Alleskoénner.

Premium-Innentopf mit Keramikbeschichtung

Der hochwertige Innentopf sorgt durch seinen Aufbau fir eine gleichmaRige
Hitzeverteilung. Von Innen nach Auf3en ist der Innentopf wie folgt aufgebaut:

1. Bestandige zweifache Antihaftbeschichtung aus Keramik. 2. 2.0mm dicke
Aluminiumlegierung. 3. Hitzebestandige Aulienschale aus Bronze.
Keramikbeschichtungen sind gesundheitlich unbedenklich und durch die
hochwertige Beschichtung bleibt kein Reiskorn am Boden kleben.



Zusétzlich verfiigt der Innentopf Uber praktische Henkel, sodass du keinen

Topflappen brauchst, um den Innentopf nach dem Kochvorgang anzufassen.

Komfortable Nutzung

Vorfreude ist die schonste Freude! Dank der Timerfunktion kannst du jetzt genau
planen, wann unser leckerer Reis bei Dir auf den Tisch kommt bis zu 24 Stunden im
Voraus. Einfach Wunschzeit einstellen, Reis und Wasser einfiillen und Startknopf
driicken. Den Rest Gibernimmt der Digitale Reiskocher fiir Dich.

Dank der praktischen Warmhaltefunktion brennt dein Reis nie wieder an und du
kannst dich in aller Seelenruhe mit anderen Dingen beschéftigen, wahrend der Reis
kocht. Sobald das Korn gar ist, schaltet sich der Reiskocher in den Warmhaltemodus.
Auf dem digitalen Display kannst du ablesen, wie lange der Reis bereits
warmgehalten wird.

Einfache Reinigung

Ewiges Saubermachen ade. Die Reinigung unseres Digitalen Reiskochers erfordert
weder viel Zeit, noch Muhe. Einfach den herausnehmbaren Innentopf mit warmem
Wasser und etwas Spuli abwaschen, er sollte jedoch nicht in die Spllmaschine
gestellt werden. Ebenso lassen sich der innere Deckel und das Dampfventil
abnehmen und reinigen. Der

Innenbereich des Reiskochers lasst sich unkompliziert mit einem

Schwamm auswischen. Achte zudem darauf, dass der kleine
Auffangbehalter nach jedem Kochvorgang abgenommen und
ausgewaschen wird.

Schonend Gemise & Fleisch mitdampfen

Dank des mitgelieferten Dampfeinsatzes kannst du parallel zum Kochvorgang ganz
einfach Gemuse, Fisch und Meeresfriichte durch den aufsteigenden Dampf mitgaren.
Bei dieser schonenden Art der Zubereitung bleiben viele wichtige Nahrstoffe
erhalten.
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« Vorheizen
Der digitale Reiskocher erhoht seine Temperatur schonend Schritt fur Schritt auf 50 Grad.
«  Wasseraufnahme

Sobald der digitale Reiskocher die Temperatur von 60-80 Grad erreicht hat, beginnt der Reis, das
Wasser aufzunehmen. Diese Phase dauert an, bis die Temperatur von 80 Grad erreicht ist. Je
langer die Temperaturerhéhung andauert, desto héher die Qualitat des Reisergebnisses. Deshalb
dauert diese Phase in den Spezial-Reis-Programmen langer.

+ Heizphase

Nachdem der Reis das Wasser aufgenommen hat, beginnt der digitale Reiskocher aufzuheizen
und erhitzt das Wasser auf 85 Grad.

- Kochphase

Der digitale Reiskocher geht nun in die Kochphase Uber, in der der Reis auf der maximalen
Temperatur von 100 Grad gekocht wird, bis er gar ist.

- Nahrstoffphase

Sobald der Reis fertig gegart ist, senkt der digitale Reiskocher seine Temperatur auf unter 90
Grad. Das ist die ideale Temperatur, damit der fertig gegarte Reis wertvolle Nahrstoffe aus dem
Wasser wiederaufnimmt und im Korn verschlief3t.

- Lockerungsphase

Der digitale Reiskocher heizt die Temperatur noch einmal fiir einen kurzen Moment an, damit
Uberschiissiges Wasser verdampfen kann und der Reis schon locker wird.

- Warmhaltephase

Sobald das Wasser vollstandig verdampft ist, schaltet der digitale Reiskocher automatisch in den
Warmhaltemodus und hélt den Reis bei einer Temperatur von 65 Grad warm.

Technische Daten

MaBe 39 ecmx 29 cmx 24 cm
Leistung 860 W/ 220V
Fillmenge 1,51

Gewicht Reiskocher 5,05 kg i
Farbe WeiB / Lila

Material BPA-freier Kunststoff

Enthaltenes Zubehdr ~ Messbecher, Reisléffel und Dampfeinsatz



