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1. Informationen zu dieser
Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden haben. Wir

E

wunschen lhnen viel Freude mit dem Gerit.
Lesen Sie vor Inbetriebnahme die Sicherheitshinweise und die gesamte
Anleitung aufmerksam durch. Beachten Sie die Warnungen auf dem Ge-

rat und in der Bedienungsanleitung.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung immer in Reichweite auf. Wenn
Sie das Gerat verkaufen oder weitergeben, hdandigen Sie unbedingt
auch diese Bedienungsanleitung aus, da sie ein wesentlicher Bestandteil
des Produktes ist.

1.1. Zeichenerkldarung

Ist ein Textabschnitt mit einem der nachfolgenden Warnsymbole gekennzeichnet,
muss die im Text beschriebene Gefahr vermieden werden, um den dort beschriebe-
nen, moglichen Konsequenzen vorzubeugen.

> B

> >

GEFAHR!
Warnung vor unmittelbarer Lebensgefahr!

WARNUNG!
Warnung vor moglicher Lebensgefahr und/oder
schweren irreversiblen Verletzungen!

VORSICHT!
Warnung vor moglichen mittleren und oder leichten
Verletzungen!

WARNUNG!
Warnung vor Gefahr durch elektrischen Schlag!

WARNUNG!
Warnung vor Gefahr durch heife Oberflachen!

WARNUNG!
Warnung vor Gefahr durch scharfe Kanten!




HINWEIS! 3

Hinweise beachten, um Sachschaden zu vermeiden! FR

NL
Weiterflihrende Informationen fiir den Gebrauch des Gerates!
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Hinweise in der Bedienungsanleitung beachten!

Aufzahlungspunkt / Information Uber Ereignisse wahrend der Bedienung
Auszufiihrende Handlungsanweisung

Sicherheitshinweis

Konformitatserklarung (siehe Kapitel,, 13. Konformitatsinformation®):
Mit diesem Symbol markierte Produkte erfillen die Anforderungen
der EG-Richtlinien.

Symbol Schutzerdung (bei Schutzklasse I)

Elektrogerate der Schutzklasse | sind Elektrogerate die durchge-
hend mindestens Basisisolierung haben und entweder einen Gera-
testecker mit Schutzkontakt oder eine feste Anschlussleitung mit
Schutzleiter haben. Elektrogerate der Schutzklasse | kdnnen Teile
mit doppelter oder verstarkter Isolierung haben oder Teile, die mit
Sicherheitskleinspannung betrieben werden.

Kennzeichnung von Verpackungsmaterialien bei der Milltrennung.

,k?) Kennzeichnung mit den Abkiirzungen (a) und Nummern (b) mit fol-
La gender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/20-22: Papier und Pappe/80-98:
Verbundstoffe

alen Sammel- und Verwertungssystem gemal3 Verpackungsverord-

@@ Der Griine Punkt kennzeichnet Verkaufsverpackungen, die vom du-
nung entsorgt bzw. recycelt werden.




Verpackung umweltgerecht entsorgen (siehe, 11. Entsorgung” auf Sei-
te 29)

Gerdt umweltgerecht entsorgen (siehe, 11. Entsorgung” auf Seite 29)

4 2y, 20

2. BestimmungsgemaifBler Gebrauch

Der Multifunktionsmixer mit Kochfunktion dient dem Piirieren,
Zerkleinern und Zubereiten von Lebensmitteln in haushaltsubli-
chen Mengen.

Das Gerat ist nur fiir den privaten und nicht fir den industriel-

len/kommerziellen Gebrauch bestimmt.

Bitte beachten Sie, dass im Falle des nicht bestimmungsgema-

Ben Gebrauchs die Haftung erlischt:

B Bauen Sie das Gerat nicht ohne unsere Zustimmung um

B Verwenden Sie nur von uns gelieferte oder genehmigte Er-
satz- und Zubehorteile.

B Beachten Sie alle Informationen in dieser Bedienungsanlei-
tung, insbesondere die Sicherheitshinweise. Jede andere Be-
dienung gilt als nicht bestimmungsgemal’ und kann zu Per-
sonen- oder Sachschaden fiihren.




3.

Sicherheitshinweise

WARNUNG!
Verletzungsgefahr!

Verletzungsgefahr flir Personen mit verringerten phy-
sischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten (z. B.
Personen mit Behinderungen, altere Personen mit Ein-
schrankung ihrer physischen und mentalen Fahigkei-
ten) oder Mangel an Erfahrung und Wissen (z. B. dltere
Kinder).

Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Das Ge-

rat und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

Gerate konnen von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Er-
fahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zu-
sammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets
vom Netz zu trennen.

Dieses Gerat darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem Fernbedienungssystem betrieben werden.

GEFAHR!
A Erstickungsgefahr!

Es besteht Erstickungsgefahr durch Verschlucken oder
Einatmen von Kleinteilen oder Folien.
Halten Sie die Verpackungsfolie und abnehmbare Kleinteile
von Kindern fern.

Lassen Sie Kinder nicht mit dem Verpackungsmaterial spielen.
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WARNUNG!
Stromschlaggefahr!
Das Gerat darf nicht in Wasser oder andere Flissigkei-
ten getaucht oder unter flieBendes Wasser gehalten
werden, da dies zu einem Stromschlag fihren kann.
B Ziehen Sie den Netzstecker des Gerates aus der Steckdose,
wenn Sie
- das Gerat reinigen,
- das Gerat nicht mehr gebrauchen.
B Ziehen Sie immer am Stecker, nicht am Netzkabel.
B Setzen Sie das Gerat nicht Tropf- und Spritzwasser aus.
B Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

WARNUNG!

Stromschlaggefahr!

Es besteht die Gefahr eines elektrischen Schlags durch
stromfiihrende Teile.

B Schliel3en Sie das Gerdt nur an eine ordnungsgemal? instal-
lierte Steckdose an. Die Netzspannung muss den technischen
Daten des Gerates entsprechen.

B Fur den Fall, dass Sie das Gerat schnell vom Netz nehmen
mussen, muss die Steckdose frei zuganglich sein.

B Verwenden Sie keine Verlangerungskabel.

B Vor dem ersten Gebrauch und nach jeder Benutzung das Ge-
rat sowie das Netzkabel auf Beschadigungen tberprifen.

B Gerdt nicht in Betrieb nehmen, wenn das Gerat oder das Netz-
kabel sichtbare Schaden aufweist.

B Wenn Sie einen Transportschaden feststellen, wenden Sie sich
umgehend an den Service.

B Auf keinen Fall selbstandig Veranderungen am Gerat vorneh-
men oder versuchen, ein Gerateteil selbst zu 6ffnen und/oder
Zu reparieren.

B Das Netzkabel ausschlieBlich durch eine dafir qualifizierte
Fachwerkstatt instand setzen lassen oder an den Service wen-
den, um Geféadhrdungen zu vermeiden.




B Achten Sie darauf, dass das Netzkabel keine heien Geratetei-
le oder andere Hitzequellen berihrt.

B Das Netzkabel darf beim Betrieb die Messer nicht beriihren.

W Offnen Sie niemals das Gehause oder fiihren Gegenstande in
das Gehause ein.

B Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht zur Stolperfalle
wird - keine Verlangerungskabel verwenden.

B Ziehen Sie vor jeder Reinigung und Wartung sowie vor Auf-
und Abbau des Zubehdrs den Stecker des Gerates aus der
Steckdose.

WARNUNG!

Verletzungsgefahr!

Das Berlihren beweglicher und scharfkantiger Teile
fuhrt zu Schnittverletzungen.

B Vermeiden Sie das Berlihren beweglicher Teile.

B Nehmen Sie den Kochkammerdeckel niemals vor dem voll-
standigem Stillstand des Messersatzes ab.

B Halten Sie wahrend des Betriebs Haare, Kleidung, Hande so-
wie Besteck, Kochloffel o.a. fern, um Verletzungen oder Sach-
schaden zu verhindern.

B Verwenden Sie das Gerat nur mit geschlossenem Kochkamm-
erdeckel.

B Nehmen Sie vor der Reinigung Zubehorteile grundsatzlich
vom Hauptgerat ab.

WARNUNG!

Brandgefahr!

Achten Sie darauf, dass das Gerat im Betrieb keine Be-
rihrung mit einem anderen Gegenstand hat.

B Lassen Sie ausreichend Abstand nach allen Seiten und nach
oben. Stellen Sie es insbesondere nicht in der Nahe von leicht
brennbaren Materialien (Gardinen, Vorhange, Papier etc.) auf.

B Stellen Sie das Gerat im Betrieb nicht unter Hangeschranke
oder andere Gegenstande, die den freien Abzug des Dampfs

nach oben behindern konnten.
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B Decken Sie das Gerat nicht ab.
B Stellen Sie keine Gegenstande auf dem Gerat ab.

B Setzen Sie das Gerat keinen extremen Bedingungen aus. Zu
vermeiden sind:
- Hohe Luftfeuchtigkeit oder Nasse,
- extrem hohe oder tiefe Temperaturen,
- direkte Sonneneinstrahlung,
- offenes Feuer.

VORSICHT!
. Verletzungsgefahr!
" Beider Verwendung von Lebensmitteln, die heil3er als
80 °C sind, besteht Verbriihungsgefahr.
B Fillen Sie keine heien oder kochenden Fliissigkeiten/Le-
bensmittel in die Kochkammer.
B Lassen Sie die Lebensmittel immer erst abkihlen bevor Sie
diese in die Kochkammer flllen.
B Uberfiillen Sie die Kochkammer nicht.

VORSICHT!

Verletzungsgefahr!

Beim Dampfen von Lebensmitteln und beim Sterilisie-
ren wird das Gerat sehr heils. Aufsteigender Dampf und
heil3e Oberflachen kdnnen zu Verletzungen flhren.

B Bewegen Sie den aufgeheizten Motorblock nicht, sondern las-
sen Sie das Gerat vorher vollstandig abkihlen.

B Berihren Sie das Gerat wahrend des Betriebs nur an den Grif-
fen und an den Bedienelementen! Benutzen Sie Topfhand-
schuhe.

B Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbeauf-
sichtigt.

B Bewegen Sie das Gerat niemals wahrend des Betriebs.

B Wenn Sie die Deckel und den Glasbehalter beim oder nach
dem Kochen abnehmen, beachten Sie, dass Dampf aufsteigt.
Fassen Sie nicht in diesen Dampf.
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B Halten Sie den Kopf nicht direkt tiber das Gerat.

B Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von explosiven
und/oder entziindbaren Dampfen.

B Flllen Sie den Wassertank ausschlielich mit Wasser, nie mit
anderen Flissigkeiten (Ausnahme: bei der Entkalkung). Ge-
ben Sie auch keine Gewtirze (z. B. Salz) in das Wasser.

B Verwenden Sie das Gerat niemals ohne Wasser im Wassertank.
Bei langeren Garzeiten vergewissern Sie sich regelmallig, dass
genug Wasser im Tank ist.

B Uberfillen Sie den Wassertank nicht. Beachten Sie die Markie-
rung auf dem Wassertank.

HINWEIS!
Mogliche Materialschdaden!
Das Gerat kann bei unsachgemallem Gebrauch bescha-

digt werden.

B Verwenden Sie die Mixfunktion nicht ohne Mixgut.

B Das Netzkabel sollte nicht geknickt oder um das Gerat gewi-
ckelt werden. Wickeln Sie das Kabel fiir den Betrieb vollstan-
dig ab.

B Stellen Sie das Gerat auf eine feste, ebene Oberflache.

B Stellen Sie das Gerat nicht auf eine Tischkante, es konnte kip-
pen und herunterfallen.

B Ziehen Sie bei Gewitter immer den Netzstecker.

B Lassen Sie das Gerat zwischen jedem Gebrauch ca. 15 Minu-
ten abkiihlen.

B Wenn der Messersatz beim Betrieb blockiert, ziehen Sie den
Netzstecker und entfernen den Blockadegrund (siehe Kapitel
,8.2.1. Kochkammer leeren” auf Seite 24).

B Verarbeiten Sie mit dem Messersatz keine tiefgefrorenen Le-
bensmittel.

W Verarbeiten Sie mit dem Messersatz keine faserreichen Zuta-
ten (z. B. Mangos).

11
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B Verarbeiten Sie mit dem Messersatz keinen Kristallzucker oder
dhnliche Lebensmittel.

B Verarbeiten Sie mit dem Messersatz keine harten Lebensmit-
tel (z. B. NUsse oder Kaffeebohnen).
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4. Lieferumfang m

GEFAHR! FR
A Erstickungsgefahr! NL

Es besteht Erstickungsgefahr durch Verschlucken oder

Einatmen von Kleinteilen oder Folien. ES
B Halten Sie die Verpackungsfolie von Kindern fern. IT
B Lassen Sie Kinder nicht mit dem Verpackungsmaterial spielen.

» Uberpriifen Sie die Vollstandigkeit der Lieferung und benachrichtigen Sie uns in-
nerhalb von 14 Tagen nach dem Kauf, falls die Lieferung nicht komplett ist.

Mit dem von lhnen erworbenen Paket haben Sie erhalten:

Soja-/Pflanzenmilchbereiter inkl.

« 1 Getrankebehalter

« 1 Getrankebehalterdeckel

« 1 Auffangbehilter

« 1 Kochkammerdeckel mit Dampfauslass

+ 1 Wassertank

« 1 Wassertankdeckel

+ 1 Messbecher

« 1 Bedienungsanleitung

13



5. Gerateuibersicht

Kochkammerdeckel
Dampfauslass
Wassertankdeckel
Wassertank

Kochkammer

Messersatz

Netzkabel mit Netzstecker
Auffangbehalter
Getrankebehalter
Bedienelemente

SLxxNdouLsrEN=

S
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5.1. Bedienelemente m

5.1.1. Programmanzeige ER

NL
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Grains Dry  Soaked  Oat  Almond Smoothie Clean Dry
bean bean milk milk

@ @ Csuf:el @ Clean/Dry

\ __/
11)  Programmanzeige Anzeige des ausgewahlten Programms
(orange)
12)  Taste Clean/Dry Auswahl der Reinigungsfunktion
13)  Taste Timer zeitversetztes Zubereiten einstellen
14)  Taste Start/Cancel Programm starten/abbrechen
15)  Taste Capacity Zubereitungsmenge einstellen
16)  Taste Menu Programm auswahlen

15



5.1.2. Zeit- und Mengenanzeige

Grains Dry  Soaked  Oat  Almond Smoothie Clean Dry
bean bean milk milk

17)  Zeitanzeige (blau) Anzeige der vorgewahlten Zeit
18) Mengenanzeige Anzeige der eingestellten Menge
(blau)

16



5.2. Zubehor

19)
20)

Auffangbehalter
Messbecher

FR
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6. Inbetriebnahme

6.1. Gerat vorbereiten

» Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

» Reinigen Sie vor dem ersten und jedem weiteren Gebrauch alle Zubehérteile mit
einem weichen Tuch und einem handelstblichen Spulmittel.

» Lassen Sie alles gut trocknen.

P Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, rutschfeste und hitzebestandige Oberfla-
che.

» Setzen Sie den Deckel auf den Wassertank.

» Setzen Sie den Getrankebehilter in das Gerat.

» Schliel3en Sie das Gerat an eine ordnungsgemal installierte Steckdose an.
Das Gerat ist nun betriebsbereit.

18



6.2. Wasserpumpe kalibrieren

Bei der Erstinbetriebnahme oder wenn die eingestellte Zubereitungsmenge von der
tatsachlichen abweicht, missen Sie die Wasserpumpe kalibrieren. Gehen Sie hierzu
wie folgt vor:

4

4
4
4
4

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, rutschfeste und hitzebestandige Oberfla-
che.

Beftillen Sie den Wassertank mit Wasser.

Verschliel3en Sie den Wassertank mit dem Wassertankdeckel.

Setzen Sie den Getrdankebehdlter in das Gerat, falls noch nicht geschehen.
Driicken Sie die Tasten Menu und Capacity gleichzeitig fiir 3 Sekunden.

Das Display zeigt,0.6L" und die Kalibrierung startet. Die Anzeige blinkt, sobald die
Kalibrierung abgeschlossen ist.

6.3. Intensivreinigung und Hohenkalibirerung

Nach der Kalibrierung der Wasserpumpe sollten Sie eine Intensivreinigung und H6-
henkalibrierung durchfiihren. Bei der Hohenkalibrierung bestimmt das Gerét die
Hohe des Einsatzortes tiber dem Meeresspiegel. Gehen Sie hierzu bitte wie folgt
vor:

4
»
4
»

Befiillen Sie den Wassertank mit Wasser.

VerschlieBen Sie den Wassertank mit dem Wassertankdeckel.

Setzen Sie den Getrankebehdlter in das Gerét, falls noch nicht geschehen.
Driicken Sie die Taste Clean/Dry fiir 3 Sekunden.

19
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7. Soja-/Pflanzenmilchbereiter verwenden

7.1. Programm- und Rezeptiibersicht

Programm-

bezeich- Rezept fir... LS Ungefidhre Zutatenmenge
) menge

400 ml Sojabohnen: 15g; Reis: 10g

diverse 600 ml Sojabohnen: 25g; Reis: 20g

Grains Getreidesor- 900 ml Sojabohnen: 35g; Reis: 30g
ten 1200 ml Sojabohnen: 40g; Reis: 40g

1500 ml Sojabohnen: 55g; Reis: 40g

400 ml trockene Sojabohnen: 25g

Sojamilch aus | 600 ml trockene Sojabohnen: 35g

Dry Bean trockenen 900 ml trockene Sojabohnen: 55g

Sojabohnen 1200 ml trockene Sojabohnen: 70g
1500 ml trockene Sojabohnen: 100g

400 ml eingeweichte Sojabohnen: 35g
Sojamilch aus | 600 ml eingeweichte Sojabohnen: 40g
Soaked . . . - :
Bean eingeweichten | 900 ml eingeweichte Sojabohnen: 55g
Sojabohnen 1200 ml eingeweichte Sojabohnen: 80g
1500 ml eingeweichte Sojabohnen: 100g
Oat Milk | Hafermilch | 600 ml | Haferflocken: 20g
400 ml Mandeln: 30g
Al q 600 ml Mandeln: 40g
Mm(on Mandelmilch 900 ml Mandeln: 60g
1200 ml Mandeln: 80g
1500 ml Mandeln: 100g
Smoothie | Smoothie | 600 ml | Friichte: 20g

20



7.2. Pflanzenmilch zubereiten

Gehen Sie zur Zubereitung eines Getranks wie folgt vor:

Beftillen Sie den Wassertank mit Wasser.

Verschlie3en Sie den Wassertank mit dem Wassertankdeckel.

Geben Sie die benétigten Zutaten in die Kochkammer.

Verschliel3en Sie die Kochkammer mit dem Kochkammerdeckel.

Setzen Sie den Getrdankebehdlter in das Gerat, falls noch nicht geschehen.

v v v v Vv

v

Driicken Sie die Taste Menu so oft, bis die Status-LED des gewiinschten Pro-
gramms (z.B.,Dry Beans”) blinkt.

v

Driicken Sie die Taste Capacity, um die gewiinschte Zubereitungsmenge einzu-
stellen.

Im Display blinkt zunachst die Zubereitungsmenge von,0.6L"

Durch Driicken der Taste Capacity erhoht sich die Zubereitungsmenge.
Es konnen maximal 1,5 | zubereitet werden.

Einige Programme haben eine voreingestellte Zubereitungsmenge, die
nicht verandert werden kann.

Falls gewlinscht, kann das Gerat die Zubereitung selbststandig zu einem spéteren
Zeitpunkt starten.

» Driicken Sie hierzu die Taste Timer, um die gewlinschte Zeit einzustellen.

Zur Auswahl stehen ,6h* ,8h" oder,10h".

Durch Driicken der Taste Timer erhoht sich die Zeit.

Nach der angezeigten Dauer ist die Zubereitung beendet, das heif3t je
nach ausgewdhltem Programm beginnt das Gerdt entsprechend friiher
mit der Zubereitung.

» Driicken Sie die Taste Start/Cancel, um die Zubereitung zu starten.

Wenn liber die Taste Timer keine Zeit eingestellt wurde, beginnt das Ge-
rat sofort mit der Zubereitung.

Nach Beendigung der Zubereitung kénnen Sie den Getrankebehélter mit dem ferti-
gen Getrank entnehmen.

Das Gerat schaltet nach Beendigung des Programms automatisch in den Reini-
gungsmodus.

Die Anzeige,Clean” blinkt nach Beendigung des Programms und zeigt
an, dass das Gerat bereit ist flr die Reinigung der Kochkammer.

21
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» Befiillen Sie den Wassertank erneut mit Wasser wenn nétig.
» VerschlieBen Sie den Wassertank mit dem Wassertankdeckel.
» Dricken Sie die Taste Start/Cancel, um das Reinigungsprogramm zu starten.

HINWEIS!
Mogliche Materialschdaden!

Austretende Flissigkeiten konnen empfindliche Ober-
flachen beschadigen.

B Entfernen Sie nicht den Auffangbehalter.

Das Reinigungsprogramm endet automatisch nach 8 Minuten.

v

Leeren Sie den Auffangbehalter nach Beendigung der automatischen Reinigung

Die Anzeige,Dry” blinkt nach Beendigung des Programms und zeigt an,
dass das Gerat bereit ist fur die Sterilisation der Kochkammer.

o
c
e

v

Driicken Sie die Taste Start/Cancel, um die Funktion zur schnellen Trocknung
und Sterilisation zu starten.

Das Programm endet automatisch nach 20 Minuten.




8. Geratreinigen

WARNUNG!

Stromschlaggefahr!

Das Gerat darf nicht in Wasser oder andere Flussigkei-

ten getaucht oder unter flieBendes Wasser gehalten

werden, da dies zu einem Stromschlag fuhren kann.

B Ziehen Sie den Netzstecker des Gerates aus der
Steckdose, wenn Sie das Gerat reinigen.

HINWEIS!

Mogliche Materialschdden!

Falsche Reinigung kann die empfindlichen Oberflachen

beschadigen.

B Verwenden Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel oder Gegenstande fiir die Reini-
gung des Zubehors und des Gehauses. Verwenden
Sie ein mildes Reinigungsmittel wie z. B. Spulmittel
und ein weiches Tuch.

8.1. Automatische Reinigung

Nachdem ein Programm beendet wurde, beginnt das Gerdt mit der automatischen
Reinigung.

HINWEIS!

Mogliche Materialschdaden!

Austretende Flissigkeiten konnen empfindliche Ober-
flachen beschadigen.

B Entfernen Sie nicht den Auffangbehalter.

» Leeren Sie den Auffangbehalter nach Beendigung der automatischen Reinigung
aus.

8.2. Reinigen

» Lassen Sie das Gerdt vor dem Reinigen abkihlen.
» Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

23



8.2.1. Kochkammer leeren

Die Verwendung einer zu groBen Menge Zutaten oder ein plotzlicher Stromausfall

konnen dazu flihren, dass die Zubereitung nach der Zugabe von Wasser in die Koch-

kammer unterbrochen wurde.

» Dricken Sie die Taste Clean/Dry, um die Zutaten zu zerkleinern.

Die Zutaten werden im Auffangbehélter ausgegeben. Das Gerét startet anschlie-

Bend das automatische Reinigungsprogramm (siehe ,8.1. Automatische Reinigung”

auf Seite 23)

» Leeren Sie den Auffangsbehalter nach Beendigung der automatischen Reini-
gung aus.

8.2.2. Kochkammer reinigen

Sie konnen das Reinigungsprogramm des Gerdtes auch einzeln starten. Gehen
Sie hierzu wie folgt vor:

» Befiillen Sie den Wassertank mit Wasser.

Verschlieen Sie den Wassertank mit dem Wassertankdeckel.

Verschliel3en Sie die Kochkammer mit dem Kochkammerdeckel.

Driicken Sie die Taste Clean/Dry so oft, bis die Status-LED ,Clean” blinkt.
Driicken Sie die Taste Start/Cancel, um das Reinigungsprogramm zu starten.

4
4
4
>

Das Reinigungsprogramm endet automatisch nach 8 Minuten.

» Entnehmen Sie den Auffangbehalter und entleeren Sie diesen.
» Wischen Sie die Oberflache des Mixers mit einem weichen, leicht mit Wasser an-
gefeuchteten Tuch ab.

8.2.3. Kochkammer sterilisieren

Nachdem ein Programm beendet und die Kochkammer gereinigt wurde, kon-

nen Sie die Kochkammer sterilisieren.

» Verschliel3en Sie die Kochkammer mit dem Kochkammerdeckel.

» Driicken Sie die Taste Clean/Dry so oft, bis die Status-LED ,Dry” blinkt.

» Driicken Sie die Taste Start/Cancel, um die Funktion zur schnellen Trocknung
und Sterilisation zu starten.

Das Programm endet automatisch nach 20 Minuten.
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8.2.4. Kochkammerdeckel reinigen m
» Entnehmen Sie den Dampfauslass (2) aus dem Kochkammerdeckel (1).

FR
NL

ES
IT

» Reinigen Sie den Kochkammerdeckel (1) und den Dampfauslass (2) mit warmen
Wasser und Spulmittel.
» Lassen Sie die Teile gut trocknen.

8.2.5. Zubehor und Behdlter reinigen

» Reinigen Sie die Zubehorteile und die Behalter mit warmen Wasser und Spulmit-
tel. Die Zubehorteile sind splilmaschinenfest.

» Lassen Sie die Teile gut trocknen.
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9.

AuBerbetriebnahme

Wenn Sie das Gerat Uber langere Zeit nicht benutzen, ziehen Sie den Netzstecker,
leeren Sie den Wassertank und bewahren Sie das Gerat an einem trockenen Ort auf.

10. Fehlerbehebung

Das Produkt hat unser Haus in einem einwandfreien Zustand verlassen. Sollten Sie
dennoch ein Problem feststellen, versuchen Sie es zunachst anhand der folgenden
Tabelle zu beheben. Sollten Sie keinen Erfolg haben, kontaktieren Sie unseren Kun-

dendienst.

Das Gerat funk-
tioniert nicht.

Der Netzstecker ist nicht
mit einer Steckdose ver-
bunden.

SchlieBen Sie das Gerat nur an
eine ordnungsgemal installierte
Steckdose an. Die Netzspannung
muss den technischen Daten des
Gerétes entsprechen.

Storung des Displays/
der Bedienelemente

Kontaktieren Sie den Kunden-
dienst.

schaltet nicht
ab.

eingedrungen.

Die Kontroll- Es ist kein Programm Wahlen Sie ein Programm aus.
leuchte leuch- ausgewahlt.
tet, das Ge-
rit funktioniert | Der Wassertank ist leer Befiillen Sie den Wassertank mit
nicht richtig. oder nicht ausreichend Wasser.
gefillt.
Storung des Temperatur- | Kontaktieren Sie den Kunden-
sensors oder der Wasser- | dienst.
standselektrode
Die Kochkam- Stérung an der Wasser- Kontaktieren Sie den Kunden-
mer nimmt kein | pumpe dienst.
Wasser auf.
Der Wassertankfilter ist Reinigen Sie den Filter an der Un-
blockiert. terseite des Wassertanks oder er-
setzen Sie ihn.
Der Motor Wasser ist in das Gerat Kontaktieren Sie den Kunden-

dienst.

Die Heizung
der Kochkam-
mer schaltet
nicht ab.

Storung des Temperatur-
sensors.

Kontaktieren Sie den Kunden-
dienst.
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Die Tasten re-
agieren nicht.

System wird nach kur-
zer Stromunterbrechung
nicht vollstandig zuriick-
gesetzt.

Trennen Sie das Gerat fir 2 Mi-
nuten von der Stromversorgung.
Schalten Sie das Gerat wieder ein.

Fehlfunktion der Bedie-
nelemente

Kontaktieren Sie den Kunden-
dienst.

Zutaten sind
nicht vollstan-
dig zerkleinert.

Zu viele oder zu wenige
Zutaten

Fullen Sie die Zutaten gemal Re-
zept ein.

Gerateausfall

Kontaktieren Sie den Kunden-
dienst.

Falsches Programm ver-
wendet

Wahlen Sie ein, den Zutaten ent-
sprechendes, Programm aus.

Das Gerat lauft
Uber.

Zu viele Zutaten

Fillen Sie die Zutaten gemaR Re-
zept ein.

Gerateausfall

Kontaktieren Sie den Kunden-
dienst.

Falsches Programm ver-
wendet

Wahlen Sie ein, den Zutaten ent-
sprechendes, Programm aus.

Zutaten sind
in der Koch-
kammer ange-
brannt.

Die Kochkammer ist
nicht sauber.

Vergewissern Sie sich stets, dass
die Kochkammer komplett sau-
ber ist, bevor Sie das gerét ver-
wenden.

Zu viele Zutaten

Fullen Sie die Zutaten gemal3 Re-
zept ein.

Das Gerat arbei-
tet ungewoh-

Die Wassertemperatur ist
zu niedrig.

Befiillen Sie den Wassertank mit
normal temperiertem Wasser.

lich lange. Falsche Programmfunkti- | Wahlen Sie ein Programm fiir die
on ausgewahlt hinzugefligten Zutaten.

Das Getrank Der Glasbehdlter ist nicht | Stellen Sie den Glasbehélter in sei-

wird nicht ord- | richtig positioniert. ne richtige Position.

nungsgemal

in den Glasbe- | Stérung am Auslassventil | Kontaktieren Sie den Kunden-

hélter ausgege-
ben.

dienst.
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Problem

Das Abwasser
wird nicht rich-
tig in den Auf-
fangbehalter
abgegeben.

Magliche Ursache

Auffangbehélter ist nicht
richtig positioniert.

Fehlerbehebung

Stellen Sie den Auffangbehdlter in
seine richitge Position.

Stérung am Auslassventil

Kontaktieren Sie den Kunden-
dienst.

Ungewdhliche

Standard-Maschinenbe-

Gelegentliche Gerdusche sind

Gerausche trieb normal.

Unterbrechung | - Nach dem Einschalten wird das
der Stromver- Gerat zuriickgesetzt.

sorgung Die Zutaten in der Kochkammer

koénnen verarbeitet oder entfernt
werden. Starten Sie das Reinin-
gungsprogramm (siehe Kapitel
»7.6. Clean-Programm” auf Seite
21).
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10.1. Alarmtone

2 Pieptone

Der Wassertank ist leer
oder der Filter an der Un-
terseite des Wassertanks
ist verstopft.

Flllen Sie den Wassertank mit
Wasser oder reinigen bzw. erset-
zen Sie den Filter an der Untersei-
te des Wassertanks.

3 Pieptone Der Kochkammerdeckel | Uberpriifen Sie den Kochkamm-
ist nicht verschlossen. erdeckel und verschlief3en Sie die-

sen.

5 Pieptone Motor ist Giberlastet Entnehmen Sie Zutaten aus der

Kochkammer und starten Sie das
Gerat neu.

6 Pieptone Die obere Wasserelektro- | Reinigen Sie das Wasserelektrode.
de ist verschmutzt.

7 Pieptone Unnormales Spannungs- | Stellen Sie sicher, dass die Versor-
signal gungsspannung zwischen 160V

und 260V liegt.

8 Pieptone Anormale interne Kom- Kontaktieren Sie den Kunden-
munikationsschnittstelle | dienst.

10 Pieptone Die Getrankeausgabe ist | Reinigen Sie die Getrankeausgabe
blockiert oder es liegt bzw. das Auslassventil oder kon-
eine Storung am Auslass- | taktieren Sie den Kundendienst.
ventil vor.

12 Pieptone Kurzschluss des Kam- Kontaktieren Sie den Kunden-
mertemperatursensors dienst.

14 Pieptone Fehlendes Null-Kreu- Kontaktieren Sie den Kunden-
zungssignal dienst.

15 Pieptone Uberschreitung der Auf- | Kontaktieren Sie den Kunden-

heizzeit der Kochkam-
mer

dienst.
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11. Entsorgung

VERPACKUNG

Ihr Gerat befindet sich zum Schutz vor Transportschaden in einer Verpa-
%@ ckung. Verpackungen sind aus Materialien hergestellt, die umweltscho-

nend entsorgt und einem fachgerechten Recycling zugefiihrt werden

kénnen.

GERAT
Altgerate dirfen nicht im normalen Hausmiill entsorgt werden.
Entsprechend Richtlinie 2012/19/EU ist das Gerat am Ende seiner Le-
bensdauer einer geordneten Entsorgung zuzufiihren.

I Dabei werden im Gerat enthaltene Wertstoffe der Wiederverwertung zu-
gefiihrt und die Belastung der Umwelt vermieden.
Geben Sie das Altgerat an einer Sammelstelle fiir Elektroschrott oder ei-
nem Wertstoffhof ab.
Wenden Sie sich fiir ndhere Auskiinfte an lhr 6rtliches Entsorgungsun-
ternehmen oder lhre kommunale Verwaltung.
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12. Technische Daten

Spannungsversorgung 220-240V ~50 Hz
Maximale Heizleistung 1200W
Motorleistung 250 W

Kapazitat Wassertank 1500 ml
Kapazitat Kochkammer 1400 ml
Kapazitat Getrankebehalter 1700 ml

Schutzklasse |

Abmessungen ca.16,2x40x35cm

Gewicht ca.4,5kg

13. Konformitatsinformation

mit den grundlegenden Anforderungen und den librigen einschlagigen

C Hiermit erklart Medion AG, dass sich dieses Gerat in Ubereinstimmung

Bestimmungen befindet:

« EMV-Richtlinie 2014/30/EU

« Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU
- Oko-Design Richtlinie 2009/125/EG

+ RoHS-Richtlinie 2011/65/EU.
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14. Serviceinformationen

Sollte Ihr Gerdt einmal nicht wie gewiinscht und erwartet funktionieren, wenden Sie
sich zunachst an unseren Kundenservice. Es stehen Ihnen verschiedene Wege zur
Verfligung, um mit uns in Kontakt zu treten:

+ In unserer Service Community treffen Sie auf andere Benutzer sowie unsere Mit-
arbeiter und kénnen dort lhre Erfahrungen austauschen und Ihr Wissen weiter-
geben.

Sie finden unsere Service Community unter community.medion.com.

« Gerne kénnen Sie auch unser Kontaktformular unter www.medion.com/contact
nutzen.

« Selbstverstandlich steht lhnen unser Serviceteam auch Giber unsere Hotline oder
postalisch zur Verfligung.

Deutschland

Offnungszeiten Multimedia-Produkte (PC, Notebook, etc.)
@ 0201 22099-111

Haushalt & Heimelektronik

Mo. - Fr.: 07:00 - 23:00

Sa./ So.: 10:00 - 18:00 @ 0201 22099-222

Mobiltelefon; Tablet & Smartphone

@ 0201 22099-333

Serviceadresse

MEDION AG
45092 Essen
Deutschland

Osterreich

Offnungszeiten Rufnummer

Mo. - Fr.: 08:00 - 21:00

Sa./S0:10:00-18:00 | > 019287661

Serviceadresse

MEDION Service Center
Franz-Fritsch-Str. 11
4600 Wels
Osterreich
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Schweiz

Offnungszeiten Rufnummer

Mo. - Fr.: 09:00 - 19:00 @ 0848-333332
Serviceadresse

MEDION/LENOVO Service Center ES
Ifangstrasse 6 IT
8952 Schlieren

Schweiz

Belgien

Offnungszeiten Rufnummer

Mo. - Fr.: 09:00 - 19:00 ©) 02-2006198
Serviceadresse

MEDION B.V.
John F.Kennedylaan 16a
5981 XC Panningen
Nederland

Luxemburg
Offnungszeiten Rufnummer

Mo. - Fr.: 09:00 - 19:00 ©) 34-20 808 664

Serviceadresse

MEDION B.V.
John F.Kennedylaan 16a
5981 XC Panningen
Nederland
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Diese und viele weitere Bedienungsanleitungen stehen lhnen tiber das Servicepor-
tal zum Download zur Verfligung.

Dort finden Sie auch Treiber und andere Software zu diversen Geraten.

Sie konnen auch den QR Code scannen und die Bedienungsanleitung lGber das Ser-
viceportal auf Ihr mobiles Endgerat laden.

Deutschland Belgien

[=] 2%4: (=]

=]

www.medion.com/de/service/start/ www.medion.com/be/nl/service/start/

Osterreich Luxemburg

www.medion.com/lu/de/service/start/

www.medion.com/ch/de/service/start/
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15. Impressum m

Copyright © 2021
Stand: 14.07.2021 FR
Alle Rechte vorbehalten. NL

Diese Bedienungsanleitung ist urheberrechtlich geschiitzt. ES
Vervielféltigung in mechanischer, elektronischer und jeder anderen Form ohne die
schriftliche Genehmigung des Herstellers ist verboten. IT
Das Copyright liegt bei der Firma:

MEDION AG

Am Zehnthof 77
45307 Essen
Deutschland

Bitte beachten Sie, dass die oben stehende Anschrift keine Retourenanschrift ist. Kon-
taktieren Sie zuerst immer unseren Kundenservice.
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16. Datenschutzerklarung

Sehr geehrter Kunde!

Wir teilen [hnen mit, dass wir, die MEDION AG, Am Zehnthof 77, 45307 Essen als Ver-
antwortlicher Ihre personenbezogenen Daten verarbeiten.

In datenschutzrechtlichen Angelegenheiten werden wir durch unseren betrieblichen
Datenschutzbeauftragten, erreichbar unter MEDION AG, Datenschutz, Am Zehnthof
77, D - 45307 Essen; datenschutz@medion.com unterstitzt. Wir verarbeiten Ihre Da-
ten zum Zweck der Garantieabwicklung und damit zusammenhangender Prozesse ( z.
B. Reparaturen) und stlitzen uns bei der Verarbeitung Ihrer Daten auf den mit uns ge-
schlossenen Kaufvertrag.

Ihre Daten werden wir zum Zweck der Garantieabwicklung und damit zusammen-
h@ngender Prozesse ( z. B. Reparaturen) an die von uns beauftragten Reparaturdienst-
leister Gbermitteln. Wir speichern lhre personenbezogenen Daten im Regelfall fiir die
Dauer von drei Jahren, um lhre gesetzlichen Gewahrleistungsrechte zu erfiillen.

Uns gegeniiber haben Sie das Recht auf Auskunft iber die betreffenden personenbe-
zogenen Daten sowie auf Berichtigung, Loschung, Einschrankung der Verarbeitung,
Widerspruch gegen die Verarbeitung sowie auf Dateniibertragbarkeit.

Beim Auskunfts- und beim Loschungsrecht gelten jedoch Einschrankungen nach

den §§ 34 und 35 BDSG ( Art. 23 DS-GVO), Dariiber hinaus besteht ein Beschwerde-
recht bei einer zustéandigen Datenschutzaufsichtsbehorde (Art. 77 DS-GVO i.V.m. §
19 BDSG). Fiir die MEDION AG ist das die Landesbeauftragte fiir Datenschutz und In-
formationsfreiheit Nordrhein Westfalen, Postfach 200444, 40212 Disseldorf, www.ldi.
nrw.de.

Die Verarbeitung lhrer Daten ist flir die Garantieabwicklung erforderlich; ohne Bereit-
stellung der erforderlichen Daten ist die Garantieabwicklung nicht moglich.
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