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1 Zudieser Anleitung

Allgemeine Hinweise

Diese Anleitung ist Bestandteil des Gerats.

» Vor Aufstellung, Installation und Inbetriebnahme des Gerats sorgfaltig lesen und aufbewahren.
» An jeden nachfolgenden Bediener weitergeben.

Das Gerat darf nur von Personen benutzt werden, die mit den nachstehenden
Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Mitgeltende Dokumente

¢ Quickstart Guide
¢ Sicherheits-Handbuch (Safety)
¢ Garantieerklarung (Warranty)

Darstellung von Warnhinweisen

Signalwort
Art, Quelle und Folge der Gefahr
» Mafinahmen zur Vermeidung der Gefahr.

Signalwort Bedeutung

Gefahr Unmittelbar bevorstehende Gefahr, die zum Tod oder zu schwerer
Verletzung fiihrt, wenn sie nicht vermieden wird.

Warnung Maoglicherweise bevorstehende Gefahr, die zum Tod oder zu schwerer
Verletzung fiithren kann, wenn sie nicht vermieden wird.

Vorsicht Maglicherweise bevorstehende Gefahr, die zu leichter Verletzung fiihren
kann, wenn sie nicht vermieden wird.

Hinweis Maoglicherweise bevorstehende Gefahr, die zu Sachschaden fiihren kann,
wenn sie nicht vermieden wird.
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Lieferumfang
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Fettauffangschale
Kontaktgrill
Sicherheitshinweise
Quickstart Guide
Gebrauchsanleitung

Garantieerklarung
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Statusanzeige Zeit

T o

Anzeige Zeit*

Zeitsteuerung

- 0o o n

* Die minimale Garzeit betragt 1 Minute, die

maximale 4 Stunden.

** Die Temperatureinstellung kann zwischen

90 und 230 °C erfolgen.

Heizanzeige obere Grilplatte
Temperaturanzeige** obere Grillplatte

Temperaturregler obere Grillplatte

DE

g Ein/Aus-Taste

h Temperaturregler untere Grillplatte

i Temperaturanzeige** untere Grillplatte
j Heizanzeige untere Grillplatte

k Automatik-
Programm Zeit  Temperatur

Gemise 8 min 200 °C
Wiirstchen 10min 220 °C
Fisch 8min  210°C
Hihnchen  7min  230°C
Steak 8min  230°C

www.severin.com 7
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4 Vor der ersten Inbetriebnahme

Auspacken

» Alle Teile aus der Verpackung entnehmen.

» Verpackungsmaterial, Schutzfolien und Aufkleber vollstandig entfernen.
! Typenschilder nicht entfernen, diese miissen immer am Gerét bleiben.

» Lieferumfang auf Vollstandigkeit und Mangel priifen.

Reinigung

Vorsicht!
Verletzungsgefahr durch Stromschlag und Schaden am Gerat.
» Gerat nicht ins Wasser tauchen.

» Gerat mit einem feuchten Tuch abwischen und abtrocknen.
» Grillplatten und Fettauffangschale mit warmem Splilwasser reinigen und abtrocknen.

Aufstellen

Ger'ét nur drinnen verwenden.

> Gerat auf eine ebene, hitzebestandige Flache stellen.
» Fir ausreichend Beliftung sorgen.
» Gerat nur an eine vorschriftsmafig installierte Steckdose anschlieB3en.



Grillplatten

Grillplatte entnehmen:

» Schieber am Griff nach vorne ziehen.
» Deckel ganz aufklappen.

» Entriegelungsknopf driicken.

» Grillplatte entnehmen.

DE

Grillplatten einsetzen:
» Rastnasen in Offnungen schieben.

» Untere Grillplatte: Grillplatte nach unten driicken, bis sie horbar einrastet.
» Obere Grillplatte: Grillplatte nach oben driicken, bis sie hérbar einrastet.

WWW.Sseverin.com 9
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Fettauffangschale

» Vor jeder Verwendung priifen, ob Fettauffangschale formschliissig eingesetzt ist. Falls nicht,
Fettauffangschale einsetzen.

» Fiillstand der Fettauffangschale in regelmaBigen Abstanden priifen.

» Fettauffangschale rechtzeitig entnehmen und Fett fachgerecht entsorgen.




Erstes Aufheizen

Vorsicht!
Verletzungsgefahr durch leichte Rauchentwicklung. Das Einatmen von Rauch kann
zu Gesundheitsschaden fiihren.

DE
» Fenster oder Tiren &6ffnen.

> Fettauffangschale an der Riickseite des Gerats einschieben.
» Obere und untere Grillplatte in das Gerat einsetzen.
» Gerat schlieBen und Netzstecker in die Steckdose stecken.

Gerét ist eingeschaltet: ein kurzes Signal ist zu héren, die Ein/Aus-Taste leuchtet auf.

Die Tasten Gemiise “ und Steak © gleichzeitig driicken, schaltet alle Tasten- und Signaltone
aus. Durch erneutes Driicken der beiden Tasten kdnnen die Tone wieder eingeschalten werden.

» Gerat ohne Grillgut ca. 15 Minuten bei Maximaltemperatur (230°C) aufheizen, damit der
Eigengeruch des Grills abklingt.

Einstellungen: siehe Seite 13, Ohne Automatik-Programm

» Gerat nach 15 Minuten ausschalten, ausstecken und in geschlossenem Zustand abkiihlen
lassen.

» Obere und untere Grillplatten mit einem feuchten Tuch abwischen.

www.severin.com 11
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5 Grillen

> Gerat an einem geeigneten Ort aufstellen, siehe Seite 8, Aufstellen.
» Grillplatten und Fettauffangschale in das Gerat einsetzen.
» Gerat schlieBen und Netzstecker einstecken.
Es ertont ein Signalton.
Alle Symbole blinken kurz auf, danach leuchtet nur die Ein/Aus-Taste (0}
Die Tasten Gemiise ™ und Stea

©) gleichzeitig driicken, schaltet alle Tasten- und Signalténe
aus. Durch erneutes Driicken der beiden Tasten kdnnen die Tone wieder eingeschalten werden.

» Ein/Aus-Taste O kurz driicken.
Alle Symbole auf der Anzeige leuchten.




Ohne Automatik-Programm

Temperatur und Zeit manuell einstellen

» Mit den Temperaturregler-Tasten A ¥
die Temperatur fur die obere und untere
Grillplatte einstellen.

Nach dem Driicken der Taste A springt
die Anzeige auf 200 °C. Von hier aus

die Temperatur durch Antippen oder
Gedrickthalten der Temperaturregler-
Tasten A 'V einstellen.

Jedes Dricken erhoht oder verringert die
Temperatur um 5 °C.

Mit Automatik-Programm

» Taste mit dem gewiinschten Programm fir

ca. 2 Sekunden driicken

e Das gewahlte Programm leuchtet griin.

¢ Die Voreinstellungen fiir Zeit und
Temperatur werden angezeigt.

e Die Heizanzeigen & blinken rot.

e Statusanzeige Timer & leuchtet griin.

e Das Aufheizen startet.

Temperatur und Garzeit konnen vor,
wahrend und nach der Aufheizphase
manuell angepasst werden, siehe Seite 13,

DE

L . . Temperatur und Zeit manuell einstellen.
» Abwarten, bis die Heizanzeigen % rot P urd ! Y :

blinken.

» Mit den Zeitsteuerungs-Tasten + —die
gewiinschte Garzeit einstellen.

» Abwarten, bis die Einstellungen
tibernommen werden.
Statusanzeige Timer & leuchtet griin und
die Heizanzeigen blinken.
Das Aufheizen startet.

Die Auswahl der Automatik-Programme kann

jederzeit geandert werden.

» Programmtaste so lange driicken, bis sie
griin leuchtet.

Ist die eingestellte Temperatur erreicht
e ertonen 3 Mal 3 Signaltone,
e die Heizanzeigen % leuchten rot,
e die Punkte der Zeit-Anzeige blinken und
e der Timer beginnt zu laufen.

www.severin.com 13
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Hinweis!

Gefrorene Lebensmittel konnen durch zu grof3e Temperaturunterschiede Schaden
an der Grillplatte verursachen.

» Nur vollstandig aufgetaute Lebensmittel auf die Grillplatte legen.

» Gerat 6ffnen, Grillplatten leicht einfetten und Lebensmittel auf die untere Grillplatte legen.
» Deckel schlieflen.

Wahrend des Grillens, in regelmaBigen Abstanden den Grillfortschritt Gberprifen.
Nach Ablauf der Garzeit
e ertdnen 4 Signaltdne,
e alle Symbole der Anzeige leuchten weif3 und
o die Temperaturregler-Tasten A V¥ blinken.
Warnung!
Verbrennungsgefahr an heiflen Gerate- und Zubehorteilen.
» HeifBe Gerate- oder Zubehdrteile nicht bertihren.
Hinweis!
Spitze oder scharfe Gegenstande aus Metall konnen bei der Entnahme der
Lebensmittel die beschichteten Oberflachen des Gerats beschadigen.
» Zur Entnahme der Lebensmittel, Spatel aus Holz oder Plastik verwenden.
» Fertig zubereitetes Lebensmittel mit einem Spatel aus Holz oder Plastik entnehmen.
» Ein/Aus-Taste O 3 Sekunden driicken, um das Gerit auszuschalten.
> Netzstecker ziehen und Gerat in geschlossenem Zustand abkiihlen lassen.
Die Signaltone nach Vorheizen und Zubereitungsende konnen durch kurzes Driicken der
Ein/Aus-Taste vorzeitig beendet werden.

Wird das Gerat nicht benutzt, schaltet es nach 2 Stunden und 15 Minuten in Standby.



6 Reinigung

» Gerat nach jedem Gebrauch reinigen.

» Vor jeder Reinigung Netzstecker ziehen und Gerat abkihlen lassen.

» Grillplatten und Fettauffangschale entnehmen.

» Fettauffangschale entleeren.

» Grillplatten und Fettauffangschale mit Spilwasser reinigen.
Weiches Tuch oder Schwamm und Wasser mit mildem Reinigungsmittel verwenden. Keine
Metallschwdmme und scheuernde Reinigungsmittel verwenden.

» Gerat mit feuchtem Tuch reinigen. Nicht mit Fliissigkeiten behandeln oder darin eintauchen.

> Alle Teile abtrocknen.

7 Nutzungsempfehlungen

Lebensmittel 30 Minuten vor der
Zubereitung aus dem Kihlschrank
nehmen.

Zum Grillen die Temperatur auf
200 - 230 °C einstellen.

Zum Warmhalten die Temperatur auf
90 °C einstellen.

www.severin.com 15



8 FAQ

Warnung!

DE & Verletzungsgefahr durch Betrieb eines defekten Gerats. Der Betrieb eines
defekten Gerats kann zu Stromschlagen fiihren.
» Defektes Gerat niemals benutzen.
» Gerat nicht selbst reparieren.
» Wenden Sie sich bei einem Defekt an unseren Service.

Bevor Sie unseren Service kontaktieren, prifen Sie anhand nachfolgender Tabelle, ob Sie das
Problem selbst beheben kdnnen.

Frage / Problem

Magliche Ursache

Losung

Das Gerét reagiert

nicht.

e Kein Strom.

Prifen, ob

¢ das Gerat an die Stromversorgung
angeschlossen ist.

¢ die verwendete Steckdose Strom hat?

Wahrend der
Aufheizphase
steigt Rauch auf.

Die Heizelemente sind
werksseitig mit einem
Pflegemittel behandelt,
das wahrend der ersten

Aufheizphase verdampft.

Wenn die Rauchentwicklung nur bei der
ersten Verwendung auftritt und danach
nicht mehr, ist dies normal.

Das Pflegemittel ist ungiftig und
unschadlich. Sorgen Sie trotzdem fir eine
gute Bellftung.

Einige Speisen

werden zu dunkel,

andere werden
nicht gar.

Speisen liegen nicht

mittig auf der Heizplatte.

Stellen Sie sicher, dass die Speisen zentral
auf der Platte platziert sind und die fur

die Zubereitung optimale Temperatur
ausgewahlt wurde.




Fehlermeldungen

Anzeige Was ist zu tun?

D@ NI NA Gerat ist Uberhitzt.

L1 Ausschalten, komplett abkihlen lassen und dann erneut versuchen.
"l,l"l Kundendienst sofort benachrichtigen

[

"
.‘~

g

’l Kundendienst sofort benachrichtigen

"y
"‘

9 Entsorgung

Gerate, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind, miissen getrennt vom Hausmiill
entsorgt werden. Diese Gerate enthalten wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet
werden konnen. Eine ordnungsgemafe Entsorgung schiitzt die Umwelt und die

Gesundheit Ihrer Mitmenschen. Ihre Gemeindeverwaltung bzw. Ihr Fachhandler gibt
Auskunft Gber die ordnungsgemafe Entsorgung.

10 Technische Daten

Leistung 1.800 W
Spannung/Frequenz 220-240 V~, 50-60 Hz
Art der Grillflache Keramik Beschichtung
Ein-Aus-Schalter Taste
Temperaturregler Thermostatgesteuert
Grillflache 30 x 22 cm

Gewicht ca. 4,2 kg

Geratemale 35x32x13cm

www.severin.com 17
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1 About this manual

General information
These instructions are an integral part of the appliance.
» Read them carefully before setting up, installing and using the appliance and keep them for
future reference. GB
» Pass them on to any subsequent owner or user of the product.

The appliance must only be used by those familiar with the instructions below.

Relevant documents

¢ Quick start guide

o Safety manual (Safety)

¢ Warranty declaration (Warranty)

Warning notices
Signal word
Type, source and consequences of the hazard
» Measures to avoid the hazard.

Signal word Description

Danger Imminently hazardous situation which, if not avoided, will result in death
or serious injury.

Warning Potentially hazardous situation which, if not avoided, could result in death
or serious injury.

Caution Potentially hazardous situation which, if not avoided, could result in minor
injury.

Attention Potentially hazardous situation which, if not avoided, can result in

property damage.

www.severin.com 19
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Scope of supply
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Grease drip tray
Contact grill
Safety instructions
Quick start guide
Instruction manual

Warranty declaration
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Time status display

T o

Time display*

Timer

Upper grill plate heat indicator

Upper grill plate temperature display**

- 0o o n

Upper grill plate temperature control

* The minimum cooking time is 1 minute, and
the maximum is 4 hours.

** The temperature can be set between 90 and
230 °C.

22
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h

i
j
k

On/Off button

Lower grill plate temperature control
Lower grill plate temperature display**
Lower grill plate heat indicator

Automatic
program Time Temperature

Vegetables 8 minutes 200 °C

@ Sausage 10 minutes 220 °C

@) Fish 8minutes  210°C

@) Chicken  7minutes 230 °C

Steak 8 minutes 230 °C




4 Before the first use

Unpacking
» Remove all parts from the packaging.
» Remove all packaging material, protective film and stickers.
! Never remove the rating labels; they must always remain on the appliance.
» Check the scope of delivery for completeness and damage.

Cleaning

Caution!
Risk of injury from electric shock and damage to the appliance.
» Do not immerse the appliance in water.

» Wipe the appliance with a damp cloth and dry.

» Clean the grill plates and grease drip tray with warm soapy water and dry them.

Installation

Only use the appliance indoors.

» Place the appliance on a flat, heat-resistant surface.
» Ensure adequate ventilation.
» The appliance must only be connected to a properly installed socket.

www.severin.com
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Grill plates

Removing the grill plate:

» Pull the catch on the handle forward.
» Open the lid completely.

» Press the release button.

» Remove the grill plate.

Inserting the grill plates:
» Push the latching lugs into the openings.

» Lower grill plate: Press the grill plate down until it audibly clicks into place.
» Upper grill plate: Press the grill plate up until it audibly clicks into place.

24



Grease drip tray

> Before each use, check whether the grease drip tray is in place and fitted correctly. If it is not in
place, insert the grease drip tray.

» Check the level of the grease drip tray at regular intervals.

» When the grease drip tray is full, remove it and discard the used grease properly.

WWW.Severin.com 25
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First use

Caution!
A Risk of injury from slight build-up of smoke. Inhaling smoke can cause damage to
your health.

» Open the windows or doors.

» Insert the grease drip tray at the back of the appliance.
» Fit the upper and lower grill plates into the appliance.
» Close the appliance and connect the power plug to the socket.

When you switch on the appliance, you will hear a short beep, and the On/Off button will light up.

Pressing the Vegetables “ and Steak © buttons at the same time turns off all button tones and
beeps. Press the two buttons again simultaneously to switch the tones back on.

> Let the appliance heat up for approx. 15 minutes at maximum temperature (230 °C) without
food to allow any unpleasant odour to dissipate.

Settings: see page 28, Without automatic program

» Switch off the appliance after 15 minutes, unplug it and let it cool down when closed
» Wipe the upper and lower grill plates with a damp cloth.

26



5 Grilling

> Set up the appliance in a suitable place, see page 23, Installation.

» Insert the grill plates and grease drip tray into the appliance.

» Close the appliance and insert the power plug into the socket.
You will hear a beep.

Allicons will flash briefly, and then the On/Off button ® will light up.

Pressing the Vegetables “ and Steak © buttons at the same time turns off all button tones and
beeps. Press the two buttons again simultaneously to switch the tones back on.

» Press the On/Off button O briefly.
Allicons on the display will light up.

www.severin.com 27
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Without automatic program

Setting the temperature and time manually
> Use the temperature control buttons A ¥
to set the temperature for the upper and

lower grill plates.

After pressing the A button, the display
jumps to 200 °C. From here, set the
temperature by tapping or holding down the
temperature control buttons A V.

Each button press increases or decreases
the temperature by 5 °C.

» Wait until the heat indicators & flash red.
» Use the timer buttons # == to set the
desired cooking time.
> Wait for the settings to take effect.
The timer status display (2 lights up green,
and the heat indicators flash.
The heating starts.

After the set temperature has been reached
e you will hear three beeps,
o the heat indicators ¥ will light up red,
e the dots on the time display will flash and
e the timer countdown will start.

28

With automatic program

» Press and hold the button for the desired

program for approx. 2 seconds

e The selected program lights up green.

e The time and temperature presets are
displayed.

e The heat indicators £ flash red.

e The timer status display & lights up
green.

e The heating starts.

Temperature and cooking time can be
adjusted manually before, during and after
the heating phase; see page 28, Setting
the temperature and time manually.

You can change your current automatic

program to any other program at any time.

» Press and hold the program button until it
lights up green.



Attention!
Frozen food can cause damage to the grill plate due to excessive temperature
differences.

» Only place completely thawed food on the grill plate.

» Open the lid of the appliance, lightly grease the grill plates and place food on the lower grill
plate.
» Close the lid.

During grilling, check the grill progress at regular intervals.
After the cooking time has elapsed
e you will hear four beeps,

e allicons on the display will light up white and
o the temperature control buttons A V¥ will flash.

Warning!
A Risk of burns from hot parts of the appliance and accessories.
» Do not touch hot parts of the appliance or its accessories.

Attention!
& Pointed or sharp metal objects can damage the coated surfaces of the appliance
when removing the food.

» To remove the food, use a wooden or plastic spatula.

» Remove ready-made food with a wooden or plastic spatula.

» Press and hold the O On/Off button for 3 seconds to turn off the appliance.
» Unplug the appliance and let it cool down while closed.

All beeps normally heard after preheating and cooking can be switched off by briefly pressing the
On/0ff button.

If the appliance is not in use, it switches to standby after 2 hours and 15 minutes.

www.severin.com 29
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6 Cleaning

» Clean the appliance after each use.

» Before each cleaning, unplug the appliance and let it cool down.

» Remove the grill plates and grease drip tray.

» Empty the grease drip tray.

» Clean the grill plates and grease drip tray with rinse water.
Use a soft cloth or sponge and water with a mild detergent. Do not use metal sponges and
abrasive cleaning agents.

» Clean the appliance with a damp cloth. They must not be immersed in liquids or even allowed
to come into contact with them.

» Dry all parts.

7 Recommendations for use

Remove the food from the fridge at least
30 minutes before grilling.

For grilling, set the temperature between
200 and 230 °C.

To keep warm, set the temperature to
90 °C.

30



8 FAQ

Warning!

Risk of injury from operating a faulty appliance. Operating a faulty appliance can

lead to electric shock.
» Never use a faulty appliance.

» Do not attempt to repair the appliance yourself.
» Contact our customer service in the event of a defect.

Before contacting our customer service, check the table below to see if you can rectify the

problem yourself.

Question / problem  Possible cause

Solution

The appliance is not ¢ No power.

Check whether

responding. ¢ the appliance is connected to the power
supply.
e the mains socket is energised.

Smoke comes out e The heating elements If smoke develops only during initial

of the appliance are factory-treated with  preheating, this is normal.

during preheating. a care product that The care product is non-toxic and
evaporates during initial  harmless. Nevertheless, ensure good
preheating. ventilation.

Some foods e Food is notin the Make sure that the food is placed

burn, others are middle of the grill plate.  centrally on the grill plate and the optimal

undercooked.

temperature has been selected for the
preparation.

www.severin.com 31
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Error codes

Display What to do?

@ NJNA The appliance is overheated.

= U Switch it off, allow it to cool down completely and then try again.
)

g "l:"l Contact customer service immediately.

]
.‘~

:: ’l’l Contact customer service immediately.
9 Disposal

Appliances marked with this symbol must be disposed of separately from household
waste. These appliances contain valuable raw materials that can be recycled. Proper
disposal of these items protects the environment and public health. Your local authority

or retailer can provide detailed information on proper disposal.

10 Technical Data

Power 1,800 W
Voltage/Frequency 220-240 V~, 50-60 Hz
Type of grill surface Ceramic coating
On/off switch Button

Temperature control Thermostat-controlled
Grill surface 30x22cm

Weight approx. 4.2 kg
Appliance dimensions 35x32x13cm
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1 A propos de ces instructions

Remarques générales

Ces instructions font partie intégrante de l'appareil.

> Lisez-les attentivement et conservez-les avant la mise en place, linstallation et la mise en
service de l'appareil.

» Remettez ces instructions a tout utilisateur ultérieur.

L'appareil doit étre utilisé exclusivement par des personnes familiarisées avec les instructions de
sécurité ci-dessous.

Documents joints

e Guide de démarrage rapide
e Manuel de sécurité (Safety)
e Déclaration de garantie (Warranty)

Représentation des avertissements

Mot de signalisation
Type, source et conséquence du danger
» Mesures a prendre pour éviter le danger.

Mot de signalisation Signification

Danger Danger imminent entrainant la mort ou des blessures graves s'il n’est
pas évité.
Avertissement Danger potentiellement imminent qui, s'il n'est pas évité, peut

entrainer la mort ou des blessures graves.

Attention Danger potentiellement imminent qui, s'il n'est pas évité, peut
entrainer des blessures légeéres.

Remarque Danger potentiellement imminent qui, s'il n’est pas évité, peut
entrainer des dommages matériels.

34



2 Contenude
Uemballage

Bac collecteur de graisses
Gril de contact

Consignes de sécurité

1
2
3
4 Guide de démarrage rapide
5 Mode d’emploi

6

Déclaration de garantie

www.severin.com
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3 Description
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Indicateur de durée g Bouton marche/arrét

T o

Affichage de la durée* h Thermostat de controle de la température

our la plaque de cuisson inférieure
Controle de la durée P praq

(2]

i Affichage de la température** pour la
d Affichage de la chaleur pour la plaque de plague de cuisson inférieure

cuisson supérieure j Affichage de la chaleur pour la plaque de

e Affichage de la température** pour la cuisson inférieure
plaque de cuisson supérieure k Programme

f Thermostat de contrdle de la température automatique Durée Température

pour la plaque de cuisson supérieure @@ Légumes 8 min 200 °C

@ Saucisses 10 min 220 °C

* La durée de cuisson minimal est de

‘Q H H o
1 minute, la durée maximale est de 4 heures. Poisson 8 min 210°C
** | e réglage de la température peut étre @ Poulet 7 min 230°C
effectué entre 90 et 230 °C. Steak 8 min 230 °C
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4 Avant la premieére utilisation

Déballage
> Retirez toutes les pieces de l'emballage.
> Retirez compléetement le matériel d’'emballage, les films de protection et les autocollants.
! Ne retirez pas les plaques signalétiques, elles doivent toujours rester sur l'appareil.
» Inspectez l'étendue de la livraison pour vérifier qu'il ne manque rien et qu'il n'y a aucune
défaut.

Nettoyage

Attention !
Risque de blessure par choc électrique et d'endommagement de 'appareil.
» Ne plongez jamais l'appareil dans l'eau.

» Essuyez l'appareil avec un chiffon humide et séchez-le.

> Nettoyez la plaque de cuisson et le bac collecteur de graisse avec de l'eau chaude savonneuse
et séchez-les.

Installation

N'utilisez 'appareil qu'a l'intérieur.

» Placez l'appareil sur une surface plane et résistante a la chaleur.
> Garantissez une ventilation suffisante.
» Branchez l'appareil uniquement a une prise de courant correctement installée.
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Plaques de cuisson

Retirer la plaque de cuisson :

» Tirez la glissiere vers l'avant avec la poignée.
» Ouvrez complétement le couvercle.

> Appuyez sur le bouton de déverrouillage.

> Retirez la plaque de cuisson.

FR

Insérer les plaques de cuisson :

» Poussez les ergots d'encliquetage dans les ouvertures.

» Plaque de cuisson inférieure : Poussez la plaque de cuisson vers le bas jusqu'a ce qu'elle
s'enclenche avec un bruit.

» Plaque de cuisson supérieure : Poussez la plaque de cuisson vers le haut jusqu'a ce qu'elle
s'enclenche avec un bruit.
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Bac collecteur de graisses

» Avant chaque utilisation, vérifier que le bac collecteur de graisse est bien en place. Si ce n'est
pas le cas, positionnez le bac collecteur de graisse.

» Vérifiez le niveau de remplissage du bac collecteur de graisse a intervalles réguliers.

» Retirez le bac collecteur de graisse a temps et éliminez la graisse de maniére appropriée.
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Premier chauffage

Attention !

Risque de blessure par un léger dégagement de fumée. L'inhalation de fumée
peut nuire a votre santé.

» Ouvrez les fenétres ou les portes.

» Insérez le bac collecteur de graisse a l'arriere de l'appareil.
> Insérez la plaque de cuisson supérieure et inférieure dans l'appareil.
» Fermez l'appareil et branchez la fiche secteur dans la prise de courant.

L'appareil est allumé : un signal court retentit, le bouton marche/arrét s'allume.

Appuyer simultanément sur les touches légumes @ et steak ¢

désactive tous les sons de
touches et lessignaux sonores. En appuyant a nouveau sur les deux boutons, les sons peuvent
8tre réactivés.

> Faites chauffer lappareil sans aliments pendant environ 15 minutes a température maximale
(230 °C) pour que l'odeur propre du gril s'estompe.

Réglages : voir page 43, Sans programme automatique

W)

> Eteignez 'appareil apres 15 minutes, débranchez-le et laissez-le refroidir fermé.
> Essuyez les plaques de cuisson supérieure et inférieure avec un chiffon humide.
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5 Faire des grillades

» Installez l'appareil dans un endroit approprié, voir page 38, Installation.
» Insérez les plaques de cuisson et le bac collecteur de graisse dans l'appareil.
» Fermez l'appareil et branchez la fiche d'alimentation.
Un signal sonore retentit.
Tous les symboles clignotent brievement, aprés quoi seul le bouton marche/arrét s'allume .
Appuyer simultanément sur les touches légumes “ et stea

désactive tous les sons de
touches et lessignaux sonores. En appuyant a nouveau sur les deux boutons, les sons peuvent
&tre réactivés.

> Appuyez O brievement sur le bouton marche/arrét.
Tous les symboles sur l'affichage s’allument.
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Sans programme automatique

Régler manuellement la température et la

durée

» Utilisez les boutons du thermostat de
contrdle de la température A ¥ pour
régler la température des plaques de
cuisson supérieure et inférieure.

Aprés avoir appuyé sur le bouton A,
l'affichage passe a 200 °C. De L3, réglez la
température en appuyant ou en maintenant
les boutons du thermostat de contréle de la
température A ¥ enfoncés.

Chaque pression augmente ou diminue la
température de 5 °C.

> Attendez que les voyants de chauffage
clignotent ¥ en rouge.

» Réglez la durée de cuisson souhaitée a
l'aide des touches de minuterie + =

> Attendez que les réglages soient appliqués.
Le voyant de la minuterie & s'allume en
vert et les voyants de chauffage clignotent.
Le processus de chauffage démarre.

La température réglée est atteinte
e 3 signaux sonores retentissent 3 fois,

e le voyant du chauffage ¥ s'allume en rouge,

Avec programme automatique

» Appuyez sur la touche avec le programme
souhaité pendant environ 2 secondes

e Le programme sélectionné s'allume en
vert.

e Les préréglages de durée et de
température s'affichent.

e Les voyants de chauffage ¥ clignotent
en rouge.

¢ Levoyant de la minuterie 2 s'allume
en vert.

e Le processus de chauffage démarre.

La température et la durée de cuisson
peuvent étre ajustés manuellement avant,
pendant et apres la phase de chauffage
voir page 43, Régler manuellement la
température et la durée.

La sélection des programmes automatiques

peut étre modifiée a tout moment.

» Appuyez sur la touche de programme
jusqu'a ce qu'elle s'allume en vert.

¢ les points de l'affichage de la durée clignotent et

e la minuterie se lance.
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Remarque !

Les aliments congelés peuvent endommager la plaque de cuisson en raison de
différences de température trop importantes.
> Ne placez que des aliments completement décongelés sur la plaque de cuisson.

» Ouvrez l'appareil, graissez légerement les plaques de cuisson et placez les aliments sur la
plaque de cuisson inférieure.
» Refermez le couvercle.

Pendant la grillade, vérifiez régulierement la progression.

Apres la fin de la cuisson
e 4 signaux sonores retentissent,
e tous les symboles de l'affichage s'allument en blanc et
o les boutons du thermostat de contréle de la température A V¥ clignotent.

Avertissement !
A Risque de brllures sur les parties chaudes de l'appareil ou des accessoires.
» Ne touchez jamais les parties chaudes de l'appareil ou les accessoires.

Remarque !

& Des objets pointus ou tranchants en métal peuvent endommager les surfaces avec
revétement de 'appareil lorsque vous retirez les aliments.
» Pour retirer les aliments, utilisez des spatules en bois ou en plastique.

> Retirez les aliments préparés a 'aide d'une spatule en bois ou en plastique.

» Appuyez sur le bouton marche/arrét O pendant 3 secondes pour mettre 'appareil a larrét.
» Débranchez la fiche secteur et laissez l'appareil fermé refroidir.

Les signaux sonores apres le préchauffage et la fin de la préparation peuvent étre arrétés
prématurément en appuyant brievement sur le bouton marche/arrét.

Si l'appareil n'est pas utilisé, il se met en veille apres 2 heures et 15 minutes.
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6 Nettoyage

> Nettoyez l'appareil apres chaque utilisation.

» Avant tout nettoyage, débranchez l'appareil et laissez-le refroidir.

> Retirez les plaques de cuisson et le bac collecteur de graisse.

» Videz le bac collecteur de graisse.

> Nettoyez les plaques de cuisson et le bac collecteur de graisse avec de l'eau de rincage.
Utilisez un chiffon doux ou une éponge et de l'eau avec un détergent doux. N'utilisez jamais
d’éponges métalliques ni de détergents abrasifs.

> Nettoyez l'appareil avec un chiffon humide. Ne nettoyez jamais ces pieces avec des liquides ou
ne les immergez jamais dans des liquides.

> Séchez toutes les piéeces.

7 Recommandations d’utilisation

Sortez les aliments du réfrigérateur
30 minutes avant de les préparer.

Pour griller, réglez la température sur
200 - 230 °C.

Pour maintenir au chaud, réglez la
température a 90 °C.
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8 FAQ

Avertissement !
& Risque de blessure en cas d'utilisation d'un appareil défectueux. L'utilisation d'un
appareil défectueux peut entrainer une électrocution.

» N'utilisez jamais un appareil défectueux.
» Ne réparez jamais l'appareil vous-méme.

» En cas de défaut, adressez-vous a notre service aprés-vente.

Avant de contacter notre service apres-vente, vérifiez a l'aide du tableau ci-dessous si vous
pouvez résoudre le probléme vous-méme.

Question / probleme

Cause possible

Solution

L'appareil ne répond
pas.

e |ln'yapas

d'électricité.

Vérifiez si

e l'appareil est branché sur le secteur.

¢ le courant passe t-il dans la prise de
courant utilisée ?

Pendant le chauffage
de la fumée
s'échappe.

e |eséléments

chauffants sont traités
en usine avec un
produit d’entretien qui
s'évapore pendant le
premier chauffage.

Si le dégagement de fumée ne se produit
que lors de la premiere utilisation et ne se
reproduit plus, c'est normal.

Le produit d'entretien est non toxique et
inoffensif. Garantissez tout de méme une
bonne ventilation.

Certains aliments
deviennent trop
sombres, d'autres
pas du tout.

Les aliments ne
sont pas placés au
centre de la plaque
chauffante.

Assurez-vous que les aliments sont
placés au centre de la plaque et que la
température optimale pour la préparation
a été sélectionnée.
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Messages d'erreur

Affichage Que faut-il faire ?
D@ NINM Lappareil surchauffe.
L1 Eteignez 'appareil, laissez-le refroidir complétement, puis réessayez.

,l"l,l"l Informez immédiatement le service client

N N
]| (Law

’l ’l Informez immédiatement le service client

FR
9 Mise au rebut

Les appareils sur lesquels figurent ce symbole ne doivent pas étre jetés avec les ordures
E ménageéres. Ces appareils contiennent des matiéres premieres précieuses, susceptibles

d'étre recyclées. Une mise au rebut conforme permet de contribuer a la protection de

'environnement et de la santé d'autrui. Votre mairie ou le magasin auprés duquel vous
avez acquis l'appareil peuvent vous donner des informations a ce sujet.

10 Caractéristiques techniques

Puissance 1800 W

220-240 V~, 50-60 Hz
Revétement céramique
Touche

Tension/Fréquence

Type de surface de cuisson

Interrupteur marche/arrét

Thermostat de contréle de la température

Commandé par thermostat
Surface de cuisson 30 x 22 cm
Poids env. 4,2 kg
Dimensions de 'appareil

35x32x13cm
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1 Over deze handleiding

Algemene informatie

Deze gebruiksaanwijzing maakt deel uit van het apparaat.

> Lees ze zorgvuldig door voordat u het apparaat opstelt, installeert en in gebruik neemt, en
bewaar ze zodat u ze later kunt raadplegen.

» Geef ze door aan iedere volgende gebruiker.

Het apparaat mag alleen worden gebruikt door personen, die bekend zijn met de navolgende
veiligheidsinstructies.

Andere documenten die van toepassing zijn
® Snelstartgids

« Veiligheidshandleiding (Safety)

e Garantieverklaring (Warranty)

Weergave van waarschuwingsberichten
Signaalwoord
Type, bron en gevolg van het gevaar
» Maatregelen om het gevaar te vermijden.

Signaalwoord Betekenis

Gevaar Onmiddellijk gevaarlijke situatie die, als ze niet vermeden wordt, de dood
of ernstige verwondingen tot gevolg zal hebben.

Waarschuwing Mogelijk dreigend gevaar dat de dood of ernstig letsel tot gevolg kan
hebben als het gevaar niet wordt afgewend.

Voorzichtig Potentieel dreigend gevaar dat tot licht letsel kan leiden als het niet wordt
vermeden.

Opmerking Mogelijk dreigend gevaar dat materiéle schade tot gevolg kan hebben als

het gevaar niet wordt vermeden.
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De levering omvat

o O N WN =

Vetopvangbak
Contactgrill
Veiligheidsinstructies
Snelstartgids
Gebruikshandleiding

Garantieverklaring
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3 Beschrijving
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Tijdstatusweergave

T o

Tijdweergave*

(2]

Tijdinstelling

o

Verwarmingsweergave bovenste grillplaat

e Temperatuurweergave** bovenste
grillplaat

f Temperatuurregelaar bovenste grillplaat

* De minimale kooktijd is 1 minuut, de
maximale 4 uur.

** De temperatuur kan worden ingesteld
tussen 90 en 230°C.

52

9

Aan-/uitknop

h Temperatuurregeling onderste grillplaat

j

k

Temperatuurweergave** onderste

grillplaat

Verwarmingsweergave onderste grillplaat

Automatisch

programma Tijd  Temperatuur
@@ Groenten 8 min 200°C
@) Worstie  10min  220°C
Vis 8min  210°C
Kip 7 min 230°C
Steak 8 min 230°C




4 Voor het eerste gebruik

Uitpakken
» Haal alle onderdelen uit de verpakking.
» Verwijder al het verpakkingsmateriaal, beschermfolie en stickers.
! Verwijder de typeplaatjes niet, deze moeten op het apparaat blijven zitten.
» Controleer de leveringsomvang op volledigheid en gebreken.

Reiniging
Voorzichtig!

Gevaar voor letsel door elektrische schokken en schade aan het apparaat.
» Dompel het apparaat niet onder in water.

» Veeg het apparaat af met een vochtige doek en droog het af.

» Reinig alle accessoires met warm afwaswater en droog ze.

Opstellen

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis.

» Plaats het apparaat op een vlakke, hittebestendige ondergrond.
» Zorg voor voldoende ventilatie.
» Sluit het apparaat alleen aan op een correct geinstalleerd stopcontact.

www.severin.com
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Grillplaat

De grillplaat verwijderen:

» Trek de schuifknop aan de handgreep naar voren.
» Klap het deksel helemaal open.

» Druk op de ontgrendelingsknop.

» Verwijder de grillplaat.

NL

Grillplaten plaatsen:
» Schuif de blokkeringsnokken in openingen.

» Onderste grillplaat: Druk de grillplaat naar beneden tot deze hoorbaar vastklikt.
» Bovenste grillplaat: Druk de grillplaat omhoog tot deze hoorbaar vastklikt.
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Vetopvangbak

» Controleer voor elk gebruik of de vetopvangbak goed geplaatst is. Zo niet, zet er dan een
vetopvangbak in.

» Controleer regelmatig het vulniveau van de vetopvangbak.
» Verwijder de vetopvangbak tijdig en voer het vet op de juiste manier af.

WWW.Severin.com
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Eerste keer opwarmen

Voorzichtig!
Gevaar voor letsel door lichte rookontwikkeling. Het inademen van rook kan

schade aan uw gezondheid veroorzaken.
» Open ramen of deuren.

» Schuif de vetopvangbak aan de achterkant van het apparaat.
» Plaats de bovenste en onderste grillplaat in het apparaat.
» Sluit het apparaat en steek de stekker in het stopcontact.

Apparaat is ingeschakeld: er klinkt een kort signaal en de aan-/uitknop gaat branden.

De toetsen groente © en biefstuk © tegelijkertijd indrukken schakelt alle toets- en signaaltonen

uit. Door nogmaals op de twee toetsen te drukken kunnen de signaaltonen weer worden
ingeschakeld.

» Verhit het apparaat zonder voedsel ongeveer 15 minuten op maximum temperatuur (230°C) om
de eigen geur van het rooster te laten verdwijnen.

Instellingen: zie pagina 58, Zonder automatische programma’s

» Schakel het apparaat na 15 minuten uit, haal de stekker uit het stopcontact en laat het
afkoelen.

» Veeg de bovenste- en onderste grillplaten af met een vochtige doek.
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5 Grillen

> Plaats het apparaat op een geschikte plaats, zie pagina 53, Opstellen.
» Grillplaten en vetopvangbak in het apparaat plaatsen.
» Sluit het apparaat en steek de stekker in het stopcontact.

Er klinkt een signaaltoon.

Alle symbolen knipperen kort, daarna brandt alleen de aan-/uittoets O.

De toetsen groente © en biefstuk © tegelijkertijd indrukken schakelt alle toets- en signaaltonen

uit. Door nogmaals op de twee toetsen te drukken kunnen de signaaltonen weer worden
ingeschakeld.

» Druk O kort op de aan-/uittoets.
Alle symbolen op het display branden.
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Zonder automatische programma'’s

Temperatuur en tijd handmatig instellen

» Gebruik de temperatuurregelaarstoetsen
A V om de temperatuur voor de bovenste
en onderste grillplaat in te stellen.

Na het indrukken van de toets A springt
het display naar 200°C. Vanaf hier kunt u
de temperatuur A ¥ instellen door op de
temperatuurregelaarstoetsen te tikken of
deze ingedrukt te houden.

Elke keer drukken verhoogt of verlaagt de
temperatuur met 5°C.

» Wacht tot de verwarmingsweergaven %
rood knipperen.

> Stel met de * = tijdinstellingstoetsen de
gewenste kooktijd in.

» Wacht tot de instellingen zijn overgenomen.
Statusweergavetimer & brandt groen en de
verwarmingsweergaven knipperen.

Het opwarmen begint.

Als de ingestelde temperatuur is bereikt
¢ klinken 3 keer 3 signaaltonen,

 De verwarmingsweergaven ¥ branden rood,
e de punten van de tijdweergave knipperen en

e de timer begint te lopen.

58

Met automatische programma’s

» Druk ongeveer 2 seconden op de toets met
het gewenste programma
e Het gekozen programma brandt groen.

¢ De voorinstellingen voor tijd en
temperatuur worden weergegeven.

e De verwarmingsweergaven %
knipperen rood.

e Statusweergavetimer 2 brandt groen.

e Het opwarmen begint.

De temperatuur en kooktijd kunnen voor,
tijdens en na de opwarmfase handmatig
worden aangepast zie pagina 58,
Temperatuur en tijd handmatig instellen.

De selectie van de automatische

programma’s kan op elk moment worden

gewijzigd.

» Druk zo lang op de programmatoets totdat
deze groen brandt.



Opmerking!

Bevroren voedsel kan de grillplaat beschadigen als gevolg van te grote
temperatuurverschillen.

» Leg alleen volledig ontdooide levensmiddelen op de grillplaat.

» Open het apparaat, vet de grillplaten licht in en leg het voedsel op de onderste grillplaat.
» Sluit het deksel.
Controleer tijdens het grillen regelmatig de voortgang van het grillen.
Na afloop van de kooktijd
e klinken 4 signaaltonen, NL

¢ alle symbolen van de weergave branden wit en
o de temperatuurregelaartoetsen A 'V knipperen.

Waarschuwing!
& Verbrandingsgevaar door hete onderdelen van het apparaat en de accessoires.
> Raak de hete onderdelen van het apparaat en de accessoires niet aan.

Opmerking!

A Puntige of scherpe metalen voorwerpen kunnen bij het verwijderen van het
voedsel de gecoate oppervlakken van het apparaat beschadigen.
» Gebruik voor het verwijderen van het voedsel een houten of plastic spatel.

» Haal het kant-en-klare voedsel eruit met een houten of plastic spatel.

» De aan-/uitschakelaar O 3 seconden indrukken om het apparaat uit te schakelen.
> Trek de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat in gesloten toestand afkoelen.

De signaaltonen na het voorverwarmen en het einde van de bereiding kunnen voortijdig worden
beéindigd door kort op de aan-/uittoets te drukken.

Als het apparaat niet wordt gebruikt, dan schakelt het na 2 uur en 15 minuten in stand-by.
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6 Reiniging

» Maak het apparaat na elk gebruik schoon.

» Haal vdor elke reiniging de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.

» Grillplaten en vetopvangbak verwijderen.

» Vetopvangbak legen.

» Grillplaten en vetopvangbak reinigen met afwaswater.
Gebruik een zachte doek of spons en water met een mild schoonmaakmiddel. Gebruik geen
metalen sponzen of schurende schoonmaakmiddelen.

» Reinig het apparaat met een vochtige doek. Niet behandelen met of onderdompelen in
vloeistoffen.

» Droog alle onderdelen.

7 Aanbevelingen voor gebruik

Haal voedsel 30 minuten voor het grillen
uit de koelkast.

Stel voor grillen de temperatuur in op
200- 230°C.

Stel voor warmhouden de temperatuur in
op 90°C.
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8 FAQ

Waarschuwing!
& Risico op letsel door het bedienen van een defect apparaat. Het bedienen van een
defect apparaat kan leiden tot elektrische schokken.
» Gebruik nooit een defect apparaat.
» Repareer het apparaat niet zelf.
» Neem bij een defect contact op met onze serviceafdeling.

Voordat u contact opneemt met onze servicedienst, kunt u aan de hand van de volgende tabel
controleren of u het probleem zelf kunt verhelpen.

Vraag/probleem Mogelijke oorzaak Oplossing
Het apparaat e Geen stroom. Controleren of
reageert niet. ¢ het apparaat is aangesloten op de

stroomvoorziening.
e het gebruikte stopcontact onder
spanning staat?

Tijdens de e De Als de rookontwikkeling alleen bij het
opwarmfase stijgt verwarmingselementen eerste gebruik optreedt en daarna niet
rook op. zijn in de fabriek meer, dan is dit normaal.
behandeld met een Het onderhoudsmiddel is niet giftig en
onderhoudsmiddel dat onschadelijk. Zorg toch voor een goede
verdampt tijdens de ventilatie.

eerste opwarmfase.

Sommige e Eten ligt nietin het Zorg ervoor dat het voedsel centraal
gerechten worden midden van de plaat. op de plaat wordt geplaatst en dat de

te donker, andere optimale temperatuur voor de bereiding is
worden niet gaar. geselecteerd.
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Foutmeldingen

Weergave Wat te doen?
oo Het apparaat is oververhit.

Uitschakelen, volledig laten afkoelen en dan opnieuw proberen.
g l'll"l Klantenservice direct op de hoogte brengen

= ’l Klantenservice direct op de hoogte brengen

NL

9 Verwijdering

Apparaten, die met dit symbool zijn gemarkeerd, moeten gescheiden van het
E huisvuil worden verwijderd. Deze apparaten bevatten waardevolle grondstoffen, die

gerecycleerd kunnen worden. Een correcte verwijdering beschermt het milieu en de

gezondheid van de mensen om u heen. De plaatselijke overheid resp. uw vakhandelaar
geven meer informatie over het correct verwijderen.

10 Technische gegevens

Vermogen 1.800 W

220-240 V~, 50-60 Hz

Spanning/frequentie
Type grilloppervlak

Keramische coating
Aan-/uitschakelaar Toets
Thermostaat Thermostaatgestuurd
Grilloppervlak 30x22cm
Gewicht ong. 4,2 kg
Afmetingen apparaat 35x32x13cm
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1 Acerca de estas instrucciones

Indicaciones generales

Estas instrucciones son un componente mas del aparato.

> |éalas atentamente antes de montar, instalar y poner en marcha el aparato y consérvelas para
futuras consultas.

» Entrégueselas a cualquier usuario posterior.

Solo podran utilizar este aparato las personas que estén familiarizadas con las instrucciones de
seguridad que se citan a continuacion.

Otra documentacion util

e Guia de inicio rapido

e Manual de seguridad (Safety)

¢ Declaracion de garantia (Warranty)

Presentacion de los avisos de advertencia

Palabra de advertencia
Tipo, origen y consecuencias del peligro
» Medidas para evitar el peligro.

Palabra de advertencia | Significado

Peligro Situacion de peligro inminente que, si no se evita, provocara la
muerte o lesiones graves.

Advertencia Peligro potencialmente inminente que, si no se evita, puede
provocar la muerte o lesiones graves.

Precaucion Peligro potencialmente inminente que puede provocar lesiones
leves si no se evita.

Nota Peligro potencialmente inminente que puede provocar danos
materiales si no se evita.
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3 Descripcion




Indicador del temporizador

T o

Indicador de tiempo *

(2]

Ajuste de tiempo

d Indicador de calentamiento de la placa
superior de la parrilla

e Indicador de temperatura de la placa

superior de la parrilla

f Regulador de temperatura de la placa
superior de la parrilla

* El tiempo minimo de cocinado es de
1 minuto, el maximo de 4 horas.

** El ajuste de temperatura se puede realizar
entre 90 °Cy 230 °C.

ES

Botdn de encendido/apagado

Regulador de temperatura de la placa
inferior de la parrilla

Indicador de temperatura** de la placa
inferior de la parrilla

Indicador de calentamiento de la placa
inferior de la parilla

Programa
automatico Tiempo Temperatura

Verduras 8 min 200 °C
Salchichas 10 min 220 °C
Pescado  8min  210°C

@) Pollo 7min  230°C

Filete 8min  230°C
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4  Antes de la primera puesta en marcha

Desembalaje
» Saque todas las piezas del embalaje.
> Retire todo el material de embalaje, la pelicula protectora y los adhesivos.
! No retire las placas de caracteristicas, éstas deben permanecer en el aparato.
» Compruebe que el material incluido en el suministro esté completo y no tenga defectos.

Limpieza

jPrecaucion!
Riesgo de lesiones por descarga eléctrica y dafios al dispositivo.
» No sumerja el aparato en agua.

» Limpie el aparato con un pano hiumedo y séquelo.
» Limpie las placas de parrilla con agua tibia y jabon y séquelas.

Instalacion

Utilice el aparato solo en interiores.

» Coloque el aparato sobre una superficie plana y resistente al calor.
» Asegure una ventilacion adecuada.
» Conecte el aparato Gnicamente a una toma de corriente correctamente instalada.
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Placas de la parrilla

Retire la placa de parrilla:

» Tire del pasador situado en el asa hacia adelante.
» Abra completamente la tapa.

» Pulse el botdn de desbloqueo.

> Retire la placa de parrilla.

Coloque las placas de parrilla:
» Empuje las lenglietas de retencion en las aberturas.

» Placa inferior de la parrilla: Empuje la placa de parrilla hacia abajo hasta que encaje en su
lugar de forma audible.

» Placa superior de la parrilla: Empuje la placa de parrilla hacia arriba hasta que encaje en su
lugar de forma audible.
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Bandeja recogegrasa

> Antes de cada uso, compruebe que la bandeja recogegrasa esté bien colocada en su sitio.
Sino es asi, coloque la bandeja recogegrasa.

» Compruebe el nivel de llenado de la bandeja recogegrasa a intervalos regulares.

» Retire la bandeja recogegrasa a tiempo y elimine la grasa correctamente.
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Primer calentamiento

jPrecaucion!

Riesgo de lesiones por formacién de humo ligero. La inhalacién de humo puede
producirle problemas de salud.

» Abra las ventanas o las puertas.

» Introduzca la bandeja recogegrasa en la parte posterior del aparato.
» Coloque las placas de parrilla superior e inferior en el aparato.
» Cierre el aparato e inserte el enchufe en la toma de corriente.

El aparato esta encendido: se oye una sefal breve y el botén de encendido/apagado se enciende.

Pulse los botones para verdura 'y carne © al mismo tiempo para desactivar todos los sonidos

de los botones y las sefales acUsticas. Los sonidos pueden volver a activarse pulsando de nuevo
ambos botones.

> Caliente a temperatura maxima (230 °C] el aparato sin alimentos durante unos 15 minutos
para que se disipe el olor de la parrilla.

Ajustes: consulte la pagina 73, Sin programas automaticos

» Apague el aparato transcurridos 15 minutos, desenchufelo y déjelo enfriar cerrado.
» Limpie las placas de parrilla superior e inferior con un pano hiumedo.
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5 Asarala parrilla

» Coloque el aparato en un lugar adecuado, consulte la pagina 68, Instalacidn.
» Coloque las planchas y la bandeja recogegrasa en el aparato.
» Cierre el aparato y enchufelo.

Suena una sefal acustica.

Todos los simbolos parpadean brevemente, a continuacion solo se ilumina el boton de
encendido/apagado .

Pulse los botones para verdura “y carne @ al mismo tiempo para desactivar todos los sonidos

de los botones y las senales acusticas. Los sonidos pueden volver a activarse pulsando de nuevo
ambos botones.

» Pulse brevemente el botén de encendido/apagado O .
Todos los simbolos de la pantalla se iluminan.
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Sin programas automaticos

Ajuste manual de la temperatura y el tiempo

» Utilice los botones reguladores A ¥ de
temperatura para ajustar la temperatura
de las placas de parrilla superior e inferior.

Después de pulsar el botén A el indicador
salta a 200 °C. Desde este punto, ajuste

la temperatura pulsando o manteniendo
pulsados los botones A V¥ del regulador de
temperatura.

Con cada pulsacion, la temperatura aumenta
o disminuye 5 °C.

» Espere hasta que los indicadores de
calentamiento $ parpadeen en rojo.

» Ajuste el tiempo de cocinado deseado con
los botones de ajuste de tiempo <+ =.

» Espere hasta que surtan efecto los ajustes.
Elindicador del temporizador & se
ilumina en verde y los indicadores de
calentamiento parpadean.

Comienza el calentamiento.

Se ha alcanzado la temperatura establecida
e suenan 3 sefales acusticas 3 veces,

Con programas automaticos

» Pulse el botdn del programa deseado
durante unos 2 segundos )¢ .
e El programa seleccionado se ilumina
en verde.
e Se muestran los ajustes preestablecidos
de tiempo y temperatura.
e Los indicadores de calentamiento £
parpadean en rojo.
e Elindicador del temporizador {1 se
ilumina en verde.
¢ Comienza el calentamiento.

La temperatura y el tiempo de cocinado se
pueden ajustar manualmente antes, durante
y después de la fase de calentamiento
consulte la pagina 73, Ajuste manual de la
temperatura y el tiempo.

La seleccion de los programas automaticos

se puede cambiar en cualquier momento.

» Pulse el boton del programa hasta que se
ilumine en verde.

e Elindicador de calentamiento & se ilumina en rojo.
¢ los puntos del indicador de tiempo parpadeany

e Eltemporizador comienza a correr.
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iNota!
Los alimentos congelados pueden danar la placa de parrilla a causa de las
diferencias de temperatura demasiado grandes.

» Coloque Gnicamente alimentos completamente descongelados sobre la placa de
parrilla.

> Abra el aparato, engrase ligeramente las placas de parrilla y coloque los alimentos en la placa
de parrilla inferior.

» Cierre la tapa.
Mientras esté cocinando, compruebe como avanza el asado a intervalos regulares.
Una vez transcurrido el tiempo de cocinado

e se emiten 4 sefnales acusticas.

e todos los simbolos de la pantalla se iluminan en blancoy

o los botones del regulador de temperatura A ¥ parpadean.

jAdvertencia!

ES

Peligro de quemaduras por piezas calientes del aparato y de los accesorios.
» No toque el aparato ni los accesorios calientes.

iNota!

Los objetos metélicos puntiagudos o afilados pueden danar las superficies
revestidas del dispositivo al retirar los alimentos.

» Para retirar los alimentos, utilice una espatula de madera o de plastico.
» Retire los alimentos preparados con una espatula de madera o plastico.

» Pulse el botén de encendido/apagado O durante 3 segundos para apagar el aparato.
» Saque el enchufe y deje que el dispositivo se enfrie cerrado.

Las senales acusticas tras el precalentamiento y al final de la preparacién se pueden detener
antes pulsando brevemente el botén de encendido/apagado.

Si el aparato no se utiliza, se pone en espera después de 2 horas y 15 minutos.
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6 Limpieza

» Limpie el aparato después de cada uso.

» Antes de cada limpieza, quite el enchufe y deje que el dispositivo se enfrie.

» Retire las placas de parrilla y la bandeja recojegrasa.

» Vacie la bandeja recogegrasa.

» Limpie las placas de parrilla y la bandeja recogegrasa con agua de enjuague.
Utilice un pano suave o una esponja y agua con un detergente suave. No utilice esponjas
metalicas ni productos de limpieza abrasivos.

» Limpie el aparato con un paio hiumedo. No les aplique liquidos ni los sumerja en ellos.

» Seque todas las piezas.

7 Recomendaciones de uso

Saque los alimentos del frigorifico
30 minutos antes de su preparacion.

Seleccione una temperatura a
200 - 230 °C para asar a la parrilla.

Para mantener el calor, seleccione una
temperatura de 90 °C.

www.severin.com
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8 FAQ

jAdvertencia!

& Riesgo de lesiones por el funcionamiento de un aparato defectuoso.
El funcionamiento de un aparato defectuoso puede provocar descargas eléctricas.
» No utilice nunca un aparato defectuoso.
» No repare el aparato usted mismo.
» En caso de averia, pongase en contacto con nuestro servicio de asistencia

técnica.

Antes de ponerse en contacto con nuestro servicio de asistencia técnica, compruebe si puede
solucionar el problema usted mismo con ayuda de la siguiente tabla.

Pregunta/problema

Posible causa

Solucion

El aparato no
responde.

e No hay electricidad.

Compruebe si

¢ el dispositivo esta conectado a la
alimentacion de corriente.

e ;el enchufe utilizado tiene corriente?

Durante la fase de
calentamiento se
produce humo.

* Los elementos
calefactores se
tratan de fabrica con
un producto para el
cuidado que se evapora
durante la primera fase
de calentamiento.

Si solo se produce humo la primera

vez que se usay no las siguientes, es
normal.

El producto para el cuidado no es téxico
y es inofensivo. No obstante, asegurese
de que haya una buena ventilacion.

Algunos alimentos
se hacen demasiado,
otros no se cocinan.

¢ Los alimentos no estan
en el centro de la placa
calefactora.

Asegurese de que los alimentos estén
colocados en el centro de la placay de
que se haya seleccionado la temperatura
6ptima para la preparacion.
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Avisos de fallos

Indicador ;Qué hacer?

D@ NJNM El aparato se ha sobrecalentado.
L ui

Apéaguelo, déjelo enfriar completamente y vuelva a intentarlo.

:: ,l"l,l"l Pongase inmediatamente en contacto con el servicio de atencion al cliente
:: ’l ’l Pdéngase inmediatamente en contacto con el servicio de atencidn al cliente

9 Eliminacion

Los aparatos identificados con este simbolo deben eliminarse por separado de

la basura doméstica. Estos aparatos contienen materia prima valiosa que puede
reutilizarse. La eliminaciéon correcta de residuos protege el medio ambiente y la
salud de los demas. El organismo local responsable o su distribuidor especializado le
proporcionaran informacion sobre la eliminacién adecuada.

10 Especificaciones técnicas

Potencia 1800 W
Tension/frecuencia 220-240 V~, 50-60 Hz

Tipo de superficie del grill Revestimiento ceramico
Interruptor de encendido/apagado Boton

Control de temperatura Controlado por termostato
Superficie de la parrilla 30x22cm

Peso aprox. 4,2 kg

Dimensiones del aparato 35x32x13cm
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1 Informazioni sulle presenti istruzioni

Informazioni generali

Le presenti istruzioni sono parte integrante dell’apparecchio.

» Leggerle attentamente prima del posizionamento, dell’installazione e della messa in funzione
dell'apparecchio e conservarle per eventuali riferimenti futuri.

» In caso di cessione dell’apparecchio, consegnarle al nuovo utente.

L'apparecchio puo essere utilizzato esclusivamente da persone che conoscono bene le seguenti
istruzioni di sicurezza.

Altri documenti allegati

e Guida introduttiva
e Manuale di sicurezza (Safety)
¢ Dichiarazione di garanzia (Warranty)

Visualizzazione delle avvertenze

Parola di segnalazione
Tipo, origine e conseguenze del pericolo
» Misure per evitare il pericolo.

Parola di segnalazione | Significato

Pericolo Situazione di pericolo imminente che, se non viene evitata, provoca
la morte o gravi lesioni.

Avvertenza Pericolo potenzialmente imminente che, se non evitato, puo causare
la morte o lesioni gravi.

Attenzione Pericolo potenzialmente imminente che, se non evitato, puo
provocare lesioni lievi.

Avviso Pericolo potenzialmente imminente che, se non evitato, puo causare
danni materiali.
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2 Ambito della fornitura

1 Vaschetta di raccolta del
grasso

Grill a contatto
Avvertenze di sicurezza
Guida introduttiva

Istruzioni per l'uso

o~ o1~ W N

Dichiarazione di garanzia
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Spia del timer

T o

Indicatore del tempo di cottura*
Controllo del tempo di cottura
Spia di riscaldamento piastra superiore

Indicatore temperatura** piastra superiore

- 0o o n

Controllo temperatura piastra superiore

* |l tempo di cottura minimo & 1 minuto, quello
massimo 4 ore.

** | a temperatura puo essere impostata tra
90 e 230 °C.

82
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Tasto di accensione/spegnimento

Controllo temperatura piastra inferiore

Indicatore temperatura** piastra inferiore

Spia di riscaldamento piastra inferiore

Programma

automatico Tempo Temperatura
Verdure 8 min 200 °C
Salsicce  10min  220°C
Pesce 8 min 210 °C
@) Pollo 7min  230°C
Bistecca 8 min 230 °C




4 Al primo utilizzo

Disimballaggio
» Rimuovere tutti i componenti dall'imballaggio.
» Rimuovere tutto il materiale di imballaggio, le pellicole protettive e gli adesivi.
! Non rimuovere le targhette identificative in quanto devono rimanere sempre
sull'apparecchio.
» Verificare che la fornitura sia completa e che i componenti non presentino difetti.

Pulizia

Attenzione!
Pericolo di lesioni dovuto a scosse elettriche e danni all'apparecchio.
» Non immergere l'apparecchio in acqua.

» Pulire l'apparecchio con un panno umido e asciugarlo.
» Pulire le piastre e la vaschetta di raccolta del grasso con acqua calda e detergente, quindi
asciugarli.

Installazione

Utilizzare l'apparecchio solo al chiuso.

» Posizionare 'apparecchio su una superficie piana e resistente al calore.
» Garantire un‘adeguata ventilazione.
» Collegare l'apparecchio solo ad una presa installata correttamente.

www.severin.com
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Piastre da griglia

Rimozione della piastra da griglia:

» Tirare in avanti la leva sulla maniglia.
» Aprire completamente il coperchio.

» Premere il pulsante di sblocco.

» Rimuovere la piastra da griglia.

\\
\

Inserimento delle piastre da griglia:
» Spingere i naselli di arresto nelle aperture.

» Piastra inferiore: premere la piastra verso il basso fino a quando non scatta in posizione.
» Piastra superiore: Premere la piastra verso l'alto fino a quando non scatta in posizione.
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Vaschetta di raccolta del grasso

» Prima di ogni utilizzo, verificare che la vaschetta di raccolta del grasso sia inserita in modo che
combaci perfettamente. In caso contrario, inserire la vaschetta di raccolta del grasso.
» Controllare il livello di riempimento della vaschetta di raccolta del grasso a intervalli regolari.

» Rimuovere tempestivamente la vaschetta di raccolta del grasso e smaltirne correttamente il
contenuto.
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Primo riscaldamento

Attenzione!

Rischio di lesioni a causa del leggero sviluppo di fumo. L'inalazione di fumo puo
causare danni alla salute.

» Aprire le finestre o le porte.

» Inserire la vaschetta di raccolta del grasso sul retro dell'apparecchio.
» Inserire la piastra superiore e quella inferiore nell’apparecchio.
» Chiudere l'apparecchio e inserire la spina nella presa.

Il dispositivo si accende: emette un breve segnale acustico e il pulsante di accensione/
spegnimento si illumina.

Premere contemporaneamente i pulsanti Verdura “ e Bistecca © per disattivare tutti i pulsanti
e i segnali acustici. Premere nuovamente i due pulsanti per riattivare i segnali acustici.

> Riscaldare l'apparecchio senza cibo per circa 15 minuti alla massima temperatura (230 °C) per
far disperdere l'odore del processo di produzione della griglia.

Impostazioni: vedi pagina 88, Senza programma automatico

» Spegnere l'apparecchio dopo 15 minuti, scollegare la spina e lasciarlo raffreddare.
» Pulire le piastre superiore e inferiore con un panno umido.
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5 Cottura alla griglia

» Collocare l'apparecchio in un luogo adatto, vedi pagina 83, Installazione.

» Inserire le piastre di cottura e la vaschetta di raccolta del grasso nell'apparecchio.

» Chiudere l'apparecchio e collegare la spina a una presa di corrente.
L'apparecchio emette un segnale acustico.

Tutti i simboli lampeggiano brevemente, dopodiché si accende solo il pulsante di accensione/
spegnimento .

Premere contemporaneamente i pulsanti Verdura 2 e Bistecca © per disattivare tutti i pulsanti
e i segnali acustici. Premere nuovamente i due pulsanti per riattivare i segnali acustici.

» Premere brevemente il pulsante di accensione/spegnimento .
Tutti i simboli sul display si illuminano.
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Senza programma automatico

Impostazione manuale della temperatura e

del tempo di cottura

» Utilizzare i pulsanti di controllo della
temperatura A 'V per regolare la
temperatura della piastra superiore e di
quella inferiore.

Dopo aver premuto il pulsante A,
l'indicatore passa a 200 °C. A questo

punto, toccare o tenere premuti i pulsanti

di controllo della temperatura A ¥ per
regolare la temperatura.

A ogni pressione, la temperatura aumenta o
diminuisce di 5 °C.

> Attendere che le spie di riscaldamento $
lampeggino in rosso.

» Impostare il tempo di cottura desiderato
con i corrispondenti tasti di controllo 4 =—.

> Attendere che le impostazioni vengano
applicate.
La spia del timer @ si illumina in verde e le
spie di riscaldamento lampeggiano.
Il riscaldamento inizia.

Una volta raggiunta la temperatura impostata,

Con programma automatico

» Premere il tasto con il programma
desiderato per circa 2 secondi )
¢ |l programma selezionato si illumina in

verde.

¢ Vengono visualizzate le preimpostazioni
per il tempo e la temperatura.

e Le spie di riscaldamento £
lampeggiano in rosso.

e La spia del timer @ si accende in verde.

e |lriscaldamento inizia.

Temperatura e tempo di cottura possono
essere regolati manualmente prima,
durante e dopo la fase di riscaldamento, vedi
pagina 88, Impostazione manuale della
temperatura e del tempo di cottura.

La selezione dei programmi automatici puo

essere modificata in qualsiasi momento.

» Premere il tasto programma fino a quando
non si illumina in verde.

e l'apparecchio emette 3 segnali acustici per 3 volte,
¢ la spia di riscaldamento ¥ siillumina in rosso,
e ipunti dell’indicatore del tempo di cottura lampeggiano e

e iltimer siavvia.
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Avviso!

Gli alimenti surgelati possono causare danni alla piastra a causa di differenze di
temperatura eccessive.

» Posizionare sulla piastra solo alimenti completamente scongelati.

» Aprire l'apparecchio, ingrassare leggermente le piastre e posizionare il cibo sulla piastra
inferiore.

» Chiudere il coperchio.
Durante la cottura alla griglia, controllarne il progresso a intervalli regolari.

Trascorso il tempo di cottura,
e l'apparecchio emette 4 segnali acustici,
e tutti i simboli del display si illuminano di bianco e
o ipulsanti di controllo della temperatura A ¥ lampeggiano.
Avvertenza!

Rischio di ustioni a causa di parti calde dell'apparecchio e degli accessori.
» Non toccare le parti calde dell'apparecchio o degli accessori.

Avviso!

Oggetti metallici appuntiti o taglienti possono danneggiare le superfici rivestite
dell'apparecchio durante la rimozione degli alimenti.
» Per rimuovere gli alimenti utilizzare spatole in legno o plastica.

» Rimuovere gli alimenti pronti con una spatola in legno o plastica.

» Premere per 3 secondi il tasto di accensione/spegnimento O per spegnere l'apparecchio.
» Estrarre la spina e lasciare raffreddare l'apparecchio chiuso.

Premere brevemente il pulsante di accensione/spegnimento per disattivare i segnali acustici
dopo il preriscaldamento e al termine della cottura.

Se il dispositivo non viene utilizzato, entra in standby dopo 2 ore e 15 minuti.

www.severin.com
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6 Pulizia

» Pulire l'apparecchio dopo ogni utilizzo.

» Prima della pulizia, scollegare la spina di alimentazione e lasciare raffreddare 'apparecchio.

» Rimuovere le piastre di cottura e la vaschetta di raccolta del grasso.

» Svuotare la vaschetta di raccolta del grasso.

» Pulire le piastre di cottura e la vaschetta di raccolta del grasso con acqua e detergente per
piatti.
Utilizzare un panno o una spugna morbida e acqua con del detergente delicato. Non utilizzare
spugne metalliche o detergenti abrasivi.

» Pulire l'apparecchio con un panno umido. Non trattare o immergere in liquidi.
» Asciugare tutte le parti.

7 7 Suggerimenti per l'uso

Togliere gli alimenti dal frigorifero
30 minuti prima di cuocerli.

Per la cottura alla griglia, impostare la
temperatura a 200 °C - 230 °C.

Impostare la temperatura a 90 °C per
mantenere le piastre calde.
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8 DOMANDE FREQUENTI

Avvertenza!
& Rischio di lesioni in caso di utilizzo di un apparecchio difettoso. La messa in
funzione di un apparecchio difettoso puo causare scosse elettriche.

» Non utilizzare mai un apparecchio difettoso.

» Non riparare l'apparecchio da soli.

» Contattare il nostro servizio di assistenza in caso di guasto.

Prima di contattare il nostro servizio di assistenza, utilizzare la seguente tabella per verificare se

& possibile risolvere il problema da soli.

Domanda / problema  Possibili cause

Soluzione

Il dispositivo non e Non c'e corrente. Verificare se
funziona. e 'apparecchio é collegato
all’alimentazione elettrica.
¢ la presa utilizzata riceve corrente.
Durante la fase di e Gli elementiriscaldanti  Se lo sviluppo di fumo si verifica solo
riscaldamento si sono trattati in fabbrica  al primo utilizzo e poi non piu, questo &
sviluppo del fumo. con un agente protettivo  normale.

che evapora durante
la prima fase di
riscaldamento.

L'agente protettivo & atossico e innocuo.
Garantire comunque una buona
ventilazione.

Alcuni cibi diventano e |l cibo non sitrova al
troppo scuri, altri non centro della piastra
cuociono bene. riscaldante.

Assicurarsi che le pietanze siano
posizionate al centro della piastra e che
sia stata selezionata la temperatura
ottimale per la preparazione.

www.severin.com 1



Messaggi di errore

Indicazione Cosa fare?

()N L'apparecchio e surriscaldato.
Spegnere 'apparecchio, lasciarlo raffreddare completamente e poi riprovare.

e Contattare immediatamente il servizio clienti

9 Smaltimento

Contattare immediatamente il servizio clienti

| dispositivi contrassegnati da questo simbolo devono essere smaltiti separatamente
I dai rifiuti domestici. Questi dispositivi contengono materie prime preziose che possono
essere riciclate. Un corretto smaltimento protegge 'ambiente e la salute del prossimo.

Le proprie autorita locali o il proprio rivenditore specializzato possono fornire

informazioni sul corretto smaltimento.

10 Dati tecnici

Potenza

1,800 W

Tensione/Frequenza

220-240 V~, 50-60 Hz

Tipo di superficie di cottura

Rivestimento in ceramica

Interruttore di accensione/spegnimento

Tasto

Controllo della temperatura

Controllata dal termostato

Superficie di cottura

30x22cm

Peso

circa 4,2 kg

Dimensioni dell'apparecchio

35x32x13cm

92



Indhold

1 Omdenne brugervejledning..... ... ... 94
Generelle 0plySNINGer . ..ot 94
Andre relevante dokumenter. .. ... ... 94
Visning af advarselsmeddelelser ......... .. 94

2 Leveringsomfang.............. .. 95

3 Beskrivelse. ... ..o 96

4 Fgrdenfgrste brug....... ... 98
Udpakning . ..o 98
ReNgEriNg ... 98
OPSEENING . . oot 98
Grillplade. . .. 99
Skaltilopsamling af fedt. . ... o 100

5 Grillning. ..o 102
Uden automatisk program. .. ... ... 103
Med automatisk program. ... ... 103

6 ReNgBIING .. 105

7 Anbefalingertilbrug ... ... .. . . 105

8 OFTESTILLEDE SP@RGSMAL. ... ... ... 106
Fejlmeddelelser . ... 107

9 Bortskaffelse. . ... 107

10 Tekniske data. ... .. ..o 107

www.severin.com 93

DK



DK

1 Om denne brugervejledning

Generelle oplysninger

Denne vejledning er en integreret del af apparatet.

» Laes den omhyggeligt, for apparatet opstilles, installeres og tages i brug, og gem den til senere
brug.

» Giv den videre til enhver efterfglgende bruger.

Enheden ma kun benyttes af personer, der er bekendt med nedenstéende sikkerhedsanvisninger.

Andre relevante dokumenter

e Startvejledning
e Sikkerhedsmanual (Safety)
e Garantierkleering (Warranty)

Visning af advarselsmeddelelser

Signalord
Farens type, kilde og konsekvens
» Foranstaltninger til at undga faren.

Signalord Betydning

Fare Overhaengende farlig situation, som, hvis den ikke undgas, vil medfgre
dgd eller alvorlig personskade.

Advarsel Potentielt overhangende fare, der kan medfgre dgd eller alvorlig
personskade, hvis den ikke undgas.

Forsigtig Potentielt overhaengende fare, der kan medfgre mindre personskader,
hvis den ikke undgas.

Bemaerk Potentielt overhzengende fare, der kan medfgre materielle skader, hvis
den ikke undgas.
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Leveringsomfang

o O N WN =

Skal til opsamling af fedt
Kontaktgrill
Sikkerhedsinstruktioner
Startvejledning
Brugervejledning

Garantierkleering

www.severin.com
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3 Beskrivelse
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Statusvisningstid

T o

Visningstid*

(2]

Timing
d Opvarmningsindikator for den gverste
grillplade

e Temperaturvisning** for den gverste
grillplade

f Temperaturregulering af den gverste
grillplade

* Den minimale tilberedningstid er 1 minut, og
den maksimale er 4 timer.

** Temperaturindstillingen kan veere mellem
90 og 230 °C.

9
h

Teend/sluk-knap DK

Temperaturregulering af den nederste
grillplade
Temperaturvisning** for den nederste
grillplade

Opvarmningsindikator for den nederste
grillplade

Automatisk

program Tid Temperatur
Grgntsager 8 min. 200 °C
@) Polser 10min.  220°C
@) Fisk 8min.  210°C
@) Kkylling 7min.  230°C
Bof 8min.  230°C
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4 For den forste brug

Udpakning

» Tag alle dele ud af emballagen.

» Fjern alt emballagemateriale, beskyttelsesfilm og klistermaerker.
! Fjern ikke typeskiltene, de skal blive siddende p& apparatet.

» Kontrollér, at alle dele er til stede.

Renggring

Forsigtig!
Risiko for personskade pa grund af elektrisk stad og beskadigelse af apparatet.
» Apparatet mé ikke nedsaenkes i vand.

» Tgr apparatet af med en fugtig klud og ter.

» Renggr grillpladerne og fedtopsamlingsbakken med varmt saebevand, og tgr dem.

Opsatning

Brug kun apparatet indendgrs.

» Anbring apparatet pa en flad, varmebestandig overflade.
» Sgrg for tilstraekkelig ventilation.
» Tilslut kun apparatet til en korrekt installeret stikkontakt.
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Grillplade

Fjern grillpladen:

» Traek skyderen fremad pa handtaget.
» Abn laget helt.

» Tryk pa udlgserknappen.

» Fjern grillpladen.

Indsaet grillpladen:

» Skub ladseklodserne ind i abningerne.

» Nederste grillplade: Tryk grillpladen ned, indtil den hgrbart klikker pa plads.
» Pverste grillplade: Tryk grillpladen opad, indtil den hgrbart klikker pa plads.

WWW.Severin.com
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Skal til opsamling af fedt
» Fgr hver brug skal du kontrollere, om fedtopsamlingsbakken er indsat pa en formtilpasset
made. Hvis ikke, skal du indszette fedtopsamlingsbakken.

» Kontroller niveauet af fedtopsamlingsbakken med jeevne mellemrum.
» Fjern fedtopsamlingsbakken i tide, og bortskaf fedt korrekt.
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Farste opvarmning

Forsigtig!

Risiko for personskade pa grund af let regudvikling. Indénding af reg kan fordrsage
skade pa dit helbred.

» Abn vinduer eller dgre.

» Indszet fedtopsamlingsbakken pa bagsiden af enheden.
» Indszet de gverste og nederste grillplader i apparatet.
> Luk enheden, og szt stramstikket i stikkontakten.

Enheden er teendt: Et kort signal kan hgres, og teend/sluk-knappen lyser.

Hvis du trykker pa knapperne Grgntsager “ og Bgf © pd samme tid, slukkes alle knapper og
biplyde. Ved at trykke pa de to knapper igen, kan lydene teendes igen.

» Opvarm apparatet uden madvarer i ca. 15 minutter maksimal temperatur (230 °C), sa lugten
fra grillen kan fortage sig.

Indstillinger: se side 103, Uden automatisk program

DK

» Sluk for apparatet efter 15 minutter, tag stikket ud, og lad det kele af, nar det er lukket.
» Tgr den gverste og nederste grillplade af med en fugtig klud.

www.severin.com 101
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5 Grillning

» Opstil apparatet pa et egnet sted, se side 98, Opszetning.
» Indseet grillpladerne og fedtopsamlingsbakken i apparatet.
> Luk apparatet, og seet stikket i stikkontakten.
Du vil hgre et bip.
Alle symboler blinker kort, og s& lyser kun taend/sluk-knappen O.

Hvis du trykker pa knapperne Grgntsager “ og Bgf © pd samme tid, slukkes alle knapper og
biplyde. Ved at trykke pa de to knapper igen, kan lydene teendes igen.

» Tryk kort pa teend/sluk-knappen O,
Alle ikoner pa displayet lyser.
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Uden automatisk program

Indstil temperatur og tid manuelt
» Brug temperaturkontrolknapperne AV i
at indstille temperaturen for de gverste og
nederste grillplader.
N&r du har trykket p& knappen A, springer
displayet til 200 °C. Herfra skal du indstille
temperaturen ved at trykke pa eller holde
temperaturkontrolknapperne A V¥ nede.
Hvert tryk gger eller reducerer temperaturen
med 5 °C.

» Vent, indtil varmeindikatorerne ¥ blinker
rgdt.

» Brug timerknapperne # =til at indstille
den gnskede tilberedningstid.

» Vent, indtil indstillingerne anvendes.
Timerens statusindikator {2 lyser grent, og
varmeindikatorerne blinker.
Opvarmningen starter.

Er den indstillede temperatur naet,
e lyder der 3 gange 3 bip,
e varmeindikatorerne & lyser rgdt,
e punkterne pa tidsdisplayet blinker, og
e timeren begynder at kgre.

Med automatisk program

» Tryk pa knappen med det gnskede program
& Jica. 2 sekunder.
e Detvalgte program lyser gront.
¢ Forudindstillingerne for tid og
temperatur vises.
e Varmeindikatorerne £ blinker rgdt.
e Timerens statusindikator & lyser gront.
e Opvarmningen starter.

Temperatur og tilberedningstid kan
justeres manuelt fgr, under og efter
opvarmningsfasen se side 103, Indstil
temperatur og tid manuelt.

Valget af automatiske programmer kan til

enhver tid aendres.

» Tryk pa softkey-knappen, indtil den lyser
grent.
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Bemaerk!

Frosne fadevarer kan forarsage skade pa grillpladen pa grund af for store
temperaturforskelle.

» Placer kun helt optget mad pa grillpladen.

» Abn apparatet, smgr grillpladerne let, og leeg maden pa den nederste grillplade.
> Luk laget.

Under grillning skal du kontrollere grillens fremskridt med jeevne mellemrum.
Nar tilberedningstiden er udlgbet,

e lyder der 4 bip,

* alle symboler pa displayet lyser hvidt, og

o temperaturkontrolknapperne A ¥ blinker.

Advarsel!
& Risiko for forbraendinger fra det varme apparat og tilbehgrsdelene.
» Ror ikke ved det varme apparat eller tilbehgrsdelene.

Bemaerk!

A Spidse eller skarpe genstande af metal kan beskadige apparatets belagte
overflader, nar maden tages ud.
» For at tage maden ud skal du bruge trae- eller plastspatler.

» Tag feerdiglavet mad ud med en trze- eller plastikspatel.

> Tryk pd teend-/sluk-knappen O i 3 sekunder for at slukke for apparatet.
> Traek stikket ud, og lad enheden kgle af, nér den er lukket.

Bippene efter forvarmning og afslutningen af forberedelsen kan afsluttes for tidligt ved
kortvarigt at trykke pa teend/sluk-knappen.

Hvis enheden ikke bruges, skifter den til standby efter 2 timer og 15 minutter.
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6 Renggring

» Renggr apparatet efter hver brug.

» Fgr hver renggring skal du traekke stikket ud og lade apparatet kgle af.

» Fjern grillpladerne og fedtopsamlingsbakken.
» Tgm fedtopsamlingsbakken.
» Renggr grillpladerne og fedtopsamlingsbakken med vand.

Brug en blgd klud eller svamp og vand med et mildt opvaskemiddel. Brug ikke metalsvampe

eller slibende renggringsmidler.

» Renggr enheden med en fugtig klud. Ma ikke behandles med eller nedsankes i vaesker.

» Tgr alle dele.

7 Anbefalinger til brug

Tag madvarerne ud af kgleskabet
30 minutter fgr tilberedning.

Ved grillning indstilles temperaturen til
200 - 230 °C.

For at holde varmen skal du indstille
temperaturen til 90 °C.

www.severin.com

DK



DK

8 OFTE STILLEDE SPBRGSMAL

Advarsel!

& Risiko for personskade ved betjening af et defekt apparat. Betjening af et defekt
apparat kan resultere i elektrisk stgd.
» Brug aldrig et defekt apparat.
» Du ma ikke selv reparere apparatet.
» Kontakt vores serviceafdeling i tilfaelde af en defekt.

For du kontakter vores serviceafdeling, kan du bruge fglgende tabel til at kontrollere, om du selv

kan afhjaelpe problemet.

Spgrgsmal / problem

Mulig arsag

Lesning

Enheden reagerer ikke.

e Dereringen strgm.

Kontroller, om

e apparatet er tilsluttet
strgmforsyningen.

e den anvendte stikkontakt har strgm?

Under
opvarmningsfasen
rgg stiger op.

Varmeelementerne
behandles pa fabrikken
med et plejeprodukt,
der fordamper

under den fgrste
opvarmningsfase.

Hvis regudviklingen kun opstar under
forste brug og ikke laengere efter det,
er dette normalt.

Plejeproduktet er ugiftigt og uskadeligt.
Ikke desto mindre skal du sgrge for god
ventilation.

Nogle fgdevarer bliver
for marke, andre ikke.

Maden er placeret ikke i
midten af varmepladen.

Sgrg for, at maden er placeret centralt
pa varmepladen, og at den optimale
temperatur er valgt til tilberedningen.
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Fejlmeddelelser

Display Hvad skal du ggre?

@ NJNA Enheden er overophedet.

LI Sluk enheden, lad den afkgle helt, og prev derefter igen.
g ,l"l,l"l Giv straks besked til kundeservice

Giv straks besked til kundeservice

9 Bortskaffelse

Apparater med dette symbol ma ikke bortskaffes med det almindelige
husholdningsaffald. Disse apparater indeholder vigtige rastoffer, der kan genanvendes.
En korrekt bortskaffelse beskytter miljget og dine medmenneskers sundhed. Spgrg
din kommune eller forhandleren, hvor apparatet er kgbt, hvordan du bortskaffer pa
miljgmaessigt forsvarlig vis.

10 Tekniske data

Effekt 1.800 W
Spaending/Frekvens 220-240 V~, 50-60 Hz
Type af grilloverflade Keramisk belaegning
Teend/sluk-knap Tast
Temperaturknap Termostatstyret
Grilloverflade 30 x22cm

Vaegt ca. 4,2 kg

Apparatets mal 35x32x13cm
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1 Om denna anvisning

Allmé&nna anvisningar

Denna bruksanvisning ar en del av enheten.

» Las igenom den noggrant fore uppstallning, installation och idrifttagning av enheten och spara
den for framtida bruk.

» Overldmna den till alla efterfdljande anvandare.

Enheten far endast anvandas av personer som &r fortrogna med féljande s&kerhetsanvisningar.

Andra gallande dokument

e Snabbstartsguide

o Sikerhetshandbok (Safety)
e Garantiforklaring (Warranty)

Visning av varningar

Signalord

Typ, kalla och konsekvens av faran
> Atgérder for att undvika faran.

Signalord Betydelse

Fara Overhéngande fara som, om den inte undviks, kommer att leda till
dodsfall eller allvarliga skador.

Varning Potentiell fara som, om den inte undviks, kan leda till doden eller
allvarliga personskador.

Forsiktigt Potentiell fara som kan leda till lindriga personskador om den inte

undviks.

Anmarkning

Potentiell fara som kan leda till materiella skador om den inte undviks.
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2 Leveransomfattning

Droppbricka
Kontaktgrill
Sakerhetsanvisningar
Snabbstartsguide

Bruksanvisning

o O N WN =

Garantiforklaring
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Statusvisning tid

T o

Visningstid*
Tidsstyrning
Uppvarmningsindikator ovre grillplatta

Temperaturvisning** dvre grillplatta

- 0o o n

Temperaturvisning évre grillplatta

* Minsta tillagningstid ar 1 minut,
max 4 timmar.

** Temperaturinstallningen kan vara mellan
90 och 230 °C.

112

Pa-/Av-knapp

Temperaturreglage nedre grillplatta

Temperaturvisning** nedre grillplatta

Varmeindikator nedre grillplatta

Automatikprogram Tid Temperatur
@ Gronsaker 8 min 200 °C
) Korv 10min  220°C
Fisk 8min  210°C
Kyckling 7min  230°C
Stek 8min  230°C




4 Fore forsta anvandningen

Uppackning
» Ta ut alla delar ur forpackningen.
» Ta bort allt férpackningsmaterial, skyddsfilm och klistermarken.
! Ta inte bort typskyltarna. Dessa maste sitta kvar pa enheten.
» Kontrollera att leveransomfattningen ar fullstandig och om det finns defekter.

Rengoring

Forsiktigt!
Risk for skador pa grund av elektriska stétar och skador pa enheten.
» Sank inte ner enheten i vatten.
» Torka av enheten med en fuktig duk.
» Rengdr grillplattor och fettupptagningsskalen med varmt diskvatten och torka av dem.

Uppstallning

Anvénd endast enheten inomhus.

» Placera enheten pd en plan, varmetalig yta.
> Se till att det finns tillrackligt med ventilation.
» Anslut endast enheten till ett korrekt installerat uttag.

www.severin.com
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Grillplattor

Ta bort grillplattan:

» Dra sliden pa handtaget framat.
> F&ll upp locket helt och hallet.
» Tryck pd uppldsningsknappen.
» Ta bort grillplattan.

Satta in grillplattorna:

» Skjut rasterndsorna in i 6ppningarna.

» Nedre grillplatta: Tryck grillplattan nedét tills den hakar i hérbart.
» Ovre grillplatta: Tryck grillplattan uppét tills den hakar i hgrbart.
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Droppbricka

» Kontrollera innan varje anvandning att droppbrickan satts i fogtatt. Satt in droppbrickan om det
inte ar fallet.

» Kontrollera droppbrickans nivd med regelbundna intervall.

» Ta ut droppbrickan i ratt tid och avfallshantera fettet pa ett korrekt satt.

SE
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Forsta uppvarmningen

Forsiktigt!

Risk for personskada pa grund av latt rokutveckling. Att andas in rok kan skada din
halsa.

» Oppna fonster eller dérrar.

» Skjut in droppbrickan pd baksidan av enheten.
» Satt in den Ovre och undre grillplattan i enheten.
» Stang enheten och stick in stickkontakten i uttaget.

Enheten &r paslagen: en kort signal kan héras, pa/av-knappen tands.

Om du trycker pa knapparna Gronsaker  och Biff © samtidigt stangs alla knappar och signaler
av. Genom att trycka pa de tva knapparna igen kan ljuden sls pa igen.

» Varm enheten utan mat i ca 15 minuter vid maxtemperatur (230 °C) s3 att grillens egenlukt
forsvinner.

Installningar: se sidan 118, Utan automatikprogram

» Stang av enheten efter 15 minuter, dra ut stickkontakten och Lat den svalna.
» Torka av den dvre och undre grillplattan med en fuktig duk.
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5 Grillning

» Stall upp enheten pa en lamplig plats, se sidan 113, Uppstallning.
» Satt in grillplattorna och fettupptagningsskalen i enheten.
» Stang apparaten och anslut natkontakten.

Ett pip hors.

Alla symboler blinkar kort, sedan tands endast p&/av-knappen O.

Om du trycker pa knapparna Gronsaker 2 och Biff © samtidigt stangs alla knappar och signaler

av. Genom att trycka pa de tva knapparna igen kan ljuden sls pa igen.

» Tryck O kort p& pa/av-knappen.
Alla symboler pa displayen tands.

SE
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Utan automatikprogram

Stall in temperatur och tid manuellt
» Anvand temperaturkontrollknapparna
AV f6r att stalla in temperaturen for de
ovre och nedre grillplattorna.
Efter att du har tryckt p& knappen A hoppar
displayen till 200 °C. Harifran staller du in
temperaturen genom att trycka eller halla
ner A ¥ temperaturkontrollknapparna.
Varje tryck okar eller minskar temperaturen
med 5 °C.

» Vinta tills varmeindikatorerna blinkar £
rott.

» Anvand timerknapparna for < = att stilla
in onskad tillagningstid.

» Vanta tills installningarna tilldmpas.
Timerstatusindikatorn (2 lyser grént och
varmeindikatorerna blinkar.
Uppvarmningen startar.

Har den instéllda temperaturen uppnatts
e ljuder 3 génger 3 pip,
e varmeindikeringen i lyser rott,
¢ tidsdisplayens punkter blinkar och
e Flakten borjar arbeta.

118

Visning automatikprogram

» Tryck pé knappen med onskat program i
ca. 2 sekunder ¢
e Detvalda programmet lyser gront.

¢ Forinstallningarna for tid och

temperatur visas.
e Virmeindikatorerna £ blinkar rott.
e Timerstatusindikatorn & lyser gront.
e Uppvarmningen startar.

Temperatur och tillagningstid kan
justeras manuellt fore, under och efter
uppvarmningsfasen se sidan 118, Stall in
temperatur och tid manuellt.

Valet av automatiska program kan andras nar

som helst.
» Tryck pa programknappen tills den lyser
gront.



Anmarkning!

Frusna livsmedel kan orsaka skador pé grillplattan pa grund av alltfér stora
temperaturskillnader.

> Ligg endast helt tinade livsmedel pa grillplattan.

» Oppna enheten, fetta in grillplattorna n&got och ldgg livsmedlen p8 den nedre grillplattan.
» Stang locket.

Kontrollera regelbundet hur grillningen fortskrider.
Efter att tillagningstiden har opt ut
e hors 4 signaltoner,

* alla symboler pa displayen lyser vita och
o temperaturkontrollknapparna A ¥ blinkar.

Varning!

Risk for brannskador fran heta apparat- och tillbehorsdelar.
» Ror inte vid heta apparat- eller tillbehorsdelar.
Anmaérkning!

Spetsiga eller vassa foremal i metall kan skada enhetens ytbehandlade ytor nar
livsmedlen tas ut.

> For att ta ut livsmedel skall en spatel i tra eller plast anvandas.
» Fardigtillagade livsmedel tas ut med en spatel i tra eller plast.

» Tryck pa-/av-knappen O i 3 sekunder for att stanga av apparaten.
» Dra ut natstickkontakten och (&t enheten svalna i stingt tillstdnd.

Signaltonerna efter férvarmning och tillagningsslut kan avslutas i fértid genom att kort trycka pa
pa/av-knappen.

Om enheten inte anvands vaxlar den till standby efter 2 timmar och 15 minuter.
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6 Rengoring

» Rengdr enheten efter varje anvandning.

» Fore varje rengoring, dra ur natkontakten och lat enheten svalna.

» Ta ut grillplattorna och droppbrickan.

» Tom droppbrickan.

» Rengdr grillplattor och droppskalen med varmt diskvatten och torka av dem.
Anvand en mjuk duk eller svamp och vatten med ett milt rengoringsmedel. Anvand inte
metallsvampar eller skurande rengdringsmedel.

» Rengor enheten med en fuktig duk. Far inte behandlas med eller nedsdnkas i vatska.

» Torka alla delar.

7 Rekommendationer for anvandningen

w

0 min

Ta ut livsmedlen ur kylskapet 30 minuter
fore tillagningen. n

For grillning, stall in temperaturen pa
200 - 230 °C.

For varmhallning, stall in temperaturen
pa 90 °C.
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8 FAQ

Varning!
A Risk for personskador vid anvandning av en defekt apparat. Anvandning av en
defekt enhet kan leda till elektriska stotar.
» Anvand aldrig en defekt apparat.
» Reparera inte enheten sjalv.
» Kontakta var serviceavdelning i handelse av defekt.

Innan du kontaktar var serviceavdelning kan du med hjalp av féljande tabell kontrollera om du
sjalv kan &tgarda problemet.

Fraga/Problem Méjlig orsak Lésning
Enheten reagerar ¢ Ingen strom. Kontrollera om
inte. e enheten ar ansluten till

stromforsorjningen.
e ar det anvanda uttaget stromsatt?

Under e Virmeelementen har frdan  Om rokutvecklingen endast sker vid ok

uppvarmningsfasen fabriken behandlats med forsta anvandningen ar detta normalt.

avges rok. ett skotselmedel, som Skotselmedlet ar ogiftigt och oskadligt.
forangar efter den férsta Sakerstall trots det att det finns
uppvarmningsfasen. tillracklig ventilation.

Vissa ratter blir e Ratterna ligger Se till att ratterna ar centrerat

alltfor morka medan inte centrerat pa placerade och att den optimala

andra inte blir varmeplattan. temperaturen for tillagningen har valts.

fardigtillagade.
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Felmeddelanden

Display Vad gora?
Ds@N NINM Enheten ar overhettad.
] Sténg av, [at svalna helt och férsck sedan igen.

¥

-

,l (ll Meddela kundtjanst omedelbart

’l ’l Meddela kundtjanst omedelbart

"y
[ng

g

9 Avfallshantering

En korrekt avfallshantering skyddar miljon och era medmanniskors halsa. Din kommun

Apparater som férsetts med foljande symbol, maste kasseras separat fran
E hushallsavfall. Denna apparat innehaller vardefulla rématerial som kan atervinnas.
resp. handlare kan ge upplysningar om hur avfallshanteringen ska genomfdras.

10 Tekniska data

Effekt 1800W
Spanning/Frekvens 220-240 V~, 50-60 Hz
Typ av grillyta Pa/Av-brytare
Strombrytare pa/av Knapp
Temperaturregulator Termostatstyrd
Grillens yta 30x22cm

Vikt ca. 4,2 kg

Enhetens matt 35x32x13cm
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1 Tietoa tasta kasikirjasta

Yleistiedot

Nama ohjeet ovat olennainen osa laitetta.
» Lue huolellisesti ennen laitteen asentamista ja kayttoonottoa ja sailytd se myohempaa kayttoa

varten.

> Toimita eteenpain seuraavalle kayttajalle.

Vain seuraaviin turvallisuusohjeisiin perehtyneet henkilot saavat kayttaa laitetta.

Muut sovellettavat asiakirjat

e Pikaopas

e Turvallisuusopas (Safety)
e Takuuilmoitus (Warranty)

Varoitusilmoitusten naytto

Merkkisana

Vaaran tyyppi, lahde ja seuraus
» Toimenpiteet vaaran valttamiseksi.

Merkkisana Merkitys

Vaara Valittomasti vaarallinen tilanne, joka johtaa kuolemaan tai vakavaan
loukkaantumiseen, jos sitd ei valteta.

Varoitus Mahdollisesti valiton vaara, joka voi johtaa kuolemaan tai vakavaan
loukkaantumiseen, jos sitd ei valteta.

Huomio Mahdollisesti valiton vaara, joka voi johtaa lieviin vammoihin, jos sita ei
valteta.

Huomautus Mahdollisesti valiton vaara, joka voi johtaa aineelliseen vahinkoon, jos sita

ei valteta.
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Toimituksen sisalto

o O N WN =

Rasvankerdysalusta
Kosketusgrilli
Turvallisuusohjeet
Pikaopas
Kayttoohje

Takuuilmoitus

Fl
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a Ajan tilanaytto g Pé&élle/pois-painike

b Aikanaytto* h  Alagrillilevyn lampétilasaadin

¢ Ajan saataminen i Alagrillilevyn lampotilanaytto**

d Ylagrillilevyn lammitysnaytto jAlagrillilevyn lammitysnaytto

e Ylagrillilevyn lampdotilanaytto** k Automaattinen

f Yiagrillilevyn lampétilaséadin ohjelma Aika  L3mpétila
Vihannekset 8 min 200 °C
Makkara 10min  220°C

* Minimi kypsennysaika on 1 minuutti, @ Kala 8 min 210°C

maksimi 4 tuntia. Kana 7 min 230 °C

** | dmpotila-aset i olla 90-230 °C.

ampatila-asetus voi olla @ Pihvi 8 min 230 °C
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4 Ennen ensimmaista kayttoonottoa

Purkaminen pakkauksesta
» Poista kaikki osat pakkauksesta.
» Poista kaikki pakkausmateriaali, suojakalvot ja tarrat.
! Al poista arvokilped, sen on siilyttava aina laitteessa.
» Tarkista toimituksen sisalto ja mahdolliset viat.

Puhdistus

Huomio!
Sahkadiskun ja laitteen vahingoittumisen aiheuttama loukkaantumisvaara.
» Al upota laitetta veteen.

» Pyyhi laite kostealla liinalla ja kuivaa.

» Puhdista grillilevyt ja rasvankeraysalusta lampimalla saippuavedella ja kuivaa ne.

Asennus

Kéyté laitetta vain sisatiloissa.

» Aseta laite tasaiselle, lBmmonkestavalle alustalle.
» Varmista riittava ilmanvaihto.
> Liita laite vain oikein asennettuun pistorasiaan.
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Grillilevyt

Poista grillilevy:

> Veda liukusaadinta eteenpain kahvasta.
» Avaa kansi kokonaan.

» Paina vapautusnuppia.

» Irrota grillilevy.

Fl
Aseta grillilevyt:
» Tyonna lukituskorvakkeet aukkoihin.

» Alagrillilevy: Paina grillilevy alas, kunnes se napsahtaa kuuluvasti paikalleen.
> Ylagrillilevy: Paina grillilevy ylos, kunnes se napsahtaa kuuluvasti paikalleen.
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Rasvankeraysalusta

» Tarkista ennen jokaista kayttoa, etta rasvankeraysalusta on asetettu paikoilleen kunnolla. Jos
nain eiole, aseta rasvankeraysalusta kunnolla.

» Tarkista rasvankerdysalustan tayttyminen saannéllisin valiajoin.
» Poista rasvankerdysalusta ajoissa ja havita rasva asianmukaisesti.
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Ensimmainen lammitys

Huomio!

Loukkaantumisvaara lievan savun kehittymisen vuoksi. Savun hengittaminen voi
vahingoittaa terveyttasi.

» Avaa ikkunat tai ovet.

» Tyonna rasvankerdysalusta laitteeseen takaa.
> Aseta yla- ja alagrillilevy laitteeseen.
» Sulje laite ja tyonna virtapistoke pistorasiaan.

Laite on kytketty paalle: kuuluu lyhyt aanimerkki, paalle/pois-painike syttyy.

Vihannesten “ ja pihvien @ painikkeiden painaminen samanaikaisesti kytkee kaikki painikkeet ja

aanimerkit pois paalta. Kun painat ndita kahta painiketta uudelleen, danet kytkeytyvat uudelleen
paalle.

» Kuumenna laitetta ilman ruokaa n. 15 minuuttia enimmaislampétilassa (230 °C), jotta grillin
haju haihtuu.

Asetukset: katso sivu 133, Ilman automaattisia ohjelmia

» Sammuta laite 15 minuutin kuluttua, irrota se pistorasiasta ja anna sen jaahtya suljettuna.
» Pyyhi yla- ja alagrillilevy kostealla liinalla.
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5 Grillaaminen

> Aseta laite sopivaan paikkaan, katso sivu 128, Asennus.
> Aseta grillilevyt ja rasvankerdysalusta laitteeseen.
> Sulje laite ja kytke verkkopistoke.

Aanimerkki kuuluu.

Kaikki symbolit vilkkuvat lyhyesti, sitten vain paalle/pois-painike O palaa.

Vihannesten “ ja pihvien @ painikkeiden painaminen samanaikaisesti kytkee kaikki painikkeet ja

aanimerkit pois paalta. Kun painat ndita kahta painiketta uudelleen, danet kytkeytyvat uudelleen
paalle.

» Paina paalle/pois-painiketta O lyhyesti.
Kaikki nayton symbolit palavat.
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Ilman automaattisia ohjelmia

Lampédtilan ja ajan asettaminen manuaalisesti
> Kayta lampdotilan saatdpainikkeita
AV ascttaaksesi lampétilan yla- ja
alagrillilevylle.

Painikkeen A painamisen jalkeen nayttoon
tulee 200 °C. Aseta lampotila napauttamalla
tai pitamalla alhaalla lampatilan
saatépainikkeita A V.

Jokainen painallus nostaa tai laskee
lampatilaa 5 °C.

» Odota, kunnes lammitysnaytts $ vilkkuu
punaisena.

> Kayta ajan saatopainikkeita += =
asettaaksesi halutun kypsennysajan.

» Odota, kunnes asetukset otetaan kayttoon.
Ajastimen tilanaytté () palaa vihreéna ja
lammitysnaytto vilkkuu.

Lammitys alkaa.

Kun asetettu lampotila on saavutettu
e kuuluu 3 kertaa 3 aanimerkkia,
o lammitysnaytts ¥ palaa punaisena,
e aikanayton pisteet vilkkuvat ja
e ajastin alkaa toimia.

Automaattisten ohjelmien kayttaminen

» Paina haluamasi ohjelman painiketta noin
2 sekunnin ajan ¢ )
¢ Valittu ohjelma palaa vihreana.
¢ Ajan ja lampétilan esiasetukset tulevat

nakyviin.

o Lammitysnayttd $ vilkkuu punaisena.
e Ajastimen tilanaytto 2 palaa vihreana.
e Lammitys alkaa.

Lampatilaa ja kypsennysaikaa

voidaan saatdaa manuaalisesti ennen
lammitysvaihetta, sen aikana ja sen
jalkeen, katso sivu 133, Lampétilan ja ajan
asettaminen manuaalisesti.

Automaattisten ohjelmien valintaa voidaan

muuttaa milloin tahansa.

» Paina ohjelman painiketta, kunnes se palaa
vihreana.
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Huomautus!
& Pakastettu ruoka voi vahingoittaa grillilevya liiallisten lampotilaerojen vuoksi.
» Aseta grillilevylle vain taysin sulanutta ruokaa.

> Avaa laite, voitele grillilevyt kevyesti ja aseta ruoka alagrillilevylle.
» Sulje kansi.
Tarkista grillauksen aikana sen eteneminen saannollisin valiajoin.
Kun kypsennysaika on paattynyt

e kuuluu 4 aanimerkkia,

e kaikki nayton symbolit palavat valkoisina ja
o ampatilan saatépainikkeet A 'V vilkkuvat.

Varoitus!
& Kuumista laitteen ja lisavarusteiden osista johtuva palovammojen vaara.
» Ala koske kuumaan laitteeseen tai lisdvarusteiden osiin.

Huomautus!

A Teravakarkiset tai teravat metalliesineet voivat vahingoittaa laitteen pinnoitettuja
pintoja poistaessasi ruokia.
» Poista ruoka kayttamalla puu- tai muovilastoja.

» Poista valmisruoat puisella tai muovisella lastalla.

> Kytke laite pois paalts painamalla paalle/pois-painiketta O 3 sekunnin ajan.
» Veda virtapistoke irti ja anna laitteen jadhtya suljettuna.

Aanimerkit esilammityksen ja valmistelun paattymisen jalkeen voidaan lopettaa ennenaikaisesti
painamalla lyhyesti paalle/pois-painiketta.

Jos laitetta ei kaytetd, se siirtyy valmiustilaan 2 tunnin ja 15 minuutin kuluttua.
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6 Puhdistus

» Puhdista laite jokaisen kayton jalkeen.

> Veda virtapistoke irti pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya ennen jokaista puhdistusta.

» Irrota grillilevyt ja rasvankeraysalusta.

» Tyhjenna rasvankeraysalusta.

» Puhdista grillilevyt ja rasvankeraysalusta saippuavedella.
Kayta pehmea3 liinaa tai sienta ja vetta, jossa on mietoa pesuainetta. Ala kéyta metallisia
sienia tai hankaavia puhdistusaineita.

» Puhdista laite kostealla liinalla. Al4 kasittele nesteill3 tai upota nesteisiin.

» Kuivaa kaikki osat.

7 Kayttosuositukset

Ota ruoka pois jadkaapista 30 minuuttia
ennen valmistusta.

Fl
Grillausta varten aseta lampatilaksi

200-230 °C.

Lampimana pitoa varten aseta
lampéatilaksi 90 °C.
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8 UKK

Varoitus!
A Viallisen laitteen kaytosta aiheutuva loukkaantumisvaara. Viallisen laitteen kaytto
voi aiheuttaa sahkdiskun.
> Ala koskaan kayta viallista laitetta.
> Ala korjaa laitetta itse.
» Ota vian ilmetessa yhteytta huoltoomme.

Ennen kuin otat yhteytta huoltoon, tarkista seuraavan taulukon avulla, voitko korjata ongelman

itse.
Kysymys / ongelma Mahdolliset syyt Ratkaisu
Laite ei vastaa. e Ejvirtaa. Tarkista,

e onko laite kytketty virtalahteeseen.
e onko kdytetyssa pistorasiassa virtaa?

Lammitysvaiheen
aikana tulee savua.

e Lammityselementit
kasitelldan tehtaalla
hoitotuotteella, joka
haihtuu ensimmaisen

lammitysvaiheen aikana.

Jos savua kehittyy vain ensimmaisen
kayttokerran aikana eikd enaa sen
jalkeen, tama on normaalia.
Hoitotuote on myrkyton ja vaaraton.
Varmista kuitenkin hyva ilmanvaihto.

Jotkin ruoat tulevat
lilan tummiksi, jotkin
eivat kypsy.

¢ Ruoka eiole lampdlevyn
keskella.

Varmista, etta ruoka on sijoitettu levyn
keskelle ja etta valmistusta varten on
valittu optimaalinen lampétila.
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Virheilmoitukset

Naytts Mits tehdi?

@ NN} Laite on ylikuumentunut.
L1 Kytke pois paalta, anna jaahtya kokonaan ja yrita sitten uudelleen.

g l'll"l Ilmoita asiakaspalveluun valittomasti

Ilmoita asiakaspalveluun valittomasti

9 Havittaminen

Talla symbolilla merkityt laitteet on havitettava erotettuna sekajatteesta. Nama laitteet
sisaltavat arvokkaita raaka-aineita, joita voidaan kayttaa uudelleen. Asianmukainen
havitys suojaa ymparistoa ja ihmisten terveytta. Paikalliset viranomaiset tai alueellasi

toimiva jalleenmyyja voivat antaa tietoja asianmukaisesta havittamisesta.

10 Tekniset tiedot

Teho 1800W
Jénnite/taajuus 220-240 V~, 50-60 Hz
Grillauspinnan tyyppi Keraaminen pinnoite
Virtakytkin Painike

Lampatilan saadin Termostaattiohjattu
Grillipinta 30 x22cm

Paino n. 4,2 kg

Laitteen mitat 35x32x13cm
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1 Sobre este manual

Informacoes gerais

Estas instrucoes sao parte integrante do aparelho.

> Leia-o atentamente antes da colocacao em funcionamento, da instalacao e da colocacao em
servico do aparelho e guarde-o para referéncia futura.

» Transmitir a qualquer outro operador.

0 aparelho deve apenas ser utilizado por pessoas que estejam familiarizadas com as seguintes
instrucoes de seguranca.

Outros documentos aplicaveis

e Guia de inicio rapido

e Manual de seguranca (Safety)

¢ Declaracdo de garantia (Warranty)

Visualizacao dos avisos de adverténcia

Palavra de sinalizacao
Tipo, origem e consequéncias do perigo
» Medidas para evitar o perigo.

Palavra de sinalizacao | Significado

Perigo Situacao de perigo iminente que, se nao for evitada, resultard em
morte ou ferimentos graves.

Aviso Perigo potencialmente iminente que pode provocar a morte ou
lesdes graves se nao for evitado.

Cuidado Perigo potencialmente iminente que pode provocar ferimentos
ligeiros se nao for evitado.

Nota Perigo potencialmente iminente que pode provocar danos materiais
se nao for evitado.
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2 Conteudo da
embalagem

1 Tabuleiro de recolha de
gorduras

Grelhador de contacto
Instrucoes de seguranca
Guia de inicio rapido

Manual de instrucoes

o~ o1~ W N

Declaracao de garantia

www.severin.com



3 Descricao

A Pega

Desprendimento da placa para grelhar superior
Placa para grelhar superior

Placa para grelhar inferior

Visor

M m O O W

Desprendimento da placa para grelhar inferior
G Desprendimento da tampa
H Saida de gordura

| Tabuleiro de recolha de gorduras

www.severin.com 141
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T o

(2]

Indicador do estado tempo

Indicador do tempo*

Controlo do tempo

Indicador de aquecimento da placa para
grelhar superior

Indicador da temperatura** da placa para
grelhar superior

Controlo da temperatura da placa para
grelhar superior

* 0 tempo minimo de cozedura é de 1 minuto,
0 maximo de 4 horas.

** A regulacao da temperatura pode ter lugar
entre 90 e 230°C.

142

g Botao Ligar/Desligar

h Controlo de temperatura da placa para
grelhar inferior

i Indicador da temperatura** da placa para
grelhar inferior

j Indicador de aguecimento da placa para
grelhar inferior

k Programa

automatico Tempo Temperatura
?%) Vegetais  8min 200°C
) salsicha  10min  220°C
@ Peixe 8 min 210°C
@ Frango 7 min 230°C
Bife 8 min 230°C




4  Antes da primeira utilizacao

Desembalar
> Retirar todas as pecas da embalagem.
> Retirar todo o material de embalagem, pelicula de protecdo e autocolantes.
! Nao retirar as placas de identificacao, estas devem permanecer no aparelho.
» Verificar se o conteido da embalagem estd completo e se apresenta defeitos.

Limpeza

Cuidado!
Risco de ferimentos devido a choque elétrico e danos no aparelho.
» Nao mergulhar o aparelho em agua.

» Limpar o aparelho com um pano humido e secar.

» Limpar as placas do grelhador e o tabuleiro de recolha de gorduras com dgua morna e secar.

Instalar

Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores.

» Colocar o aparelho sobre uma superficie plana e resistente ao calor.
» Assegurar uma ventilacao suficiente.
» Conectar o aparelho apenas a uma tomada instalada corretamente.

www.severin.com
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Placa para grelhar

Remover a chapa para grelhar:

» Puxar a corredica para a frente pela pega.
» Abrir a tampa completamente.

» Premir o botao de desbloqueio.

» Remover a placa para grelhar.

Inserir as placas para grelhar:
» Empurrar as cavilhas de bloqueio para as aberturas.

» Placa para grelhar inferior: Pressionar a placa para grelhar para baixo até ouvir um clique
audivel no lugar.

» Placa para grelhar superior: Pressionar a placa para grelhar para cima, até ela engatar de
forma audivel.
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Tabuleiro de recolha de gorduras

> Antes de cada utilizacdo, verificar se o tabuleiro de recolha de gorduras esta corretamente
colocado. Caso contrério, inserir o tabuleiro de recolha de gorduras.
» Verificar o nivel do tabuleiro de recolha de gorduras a intervalos regulares.

» Retirar atempadamente o tabuleiro de recolha de gorduras e eliminar corretamente as
gorduras.
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Primeiro aquecimento

Cuidado!

Risco de ferimentos devido a um ligeiro desenvolvimento de fumo. A inalagao de
fumo pode provocar danos a salde.

» Abrir as janelas ou as portas.

» Inserir a bandeja de gotejamento de gordura na parte de tras do aparelho.
» Inserir as placas para grelhar superior e inferior no aparelho.
» Fechar o aparelho e inserir a ficha de alimentacao na tomada.

0 dispositivo esta ligado: pode ser ouvido um sinal curto, o botdo Ligar/Desligar acende.

Premir simultaneamente os botdes Vegetais “ e Bife © desliga todos os botées e sinais
sonoros. Os sons podem ser novamente ligados premindo novamente os dois botoes.

» Aquecer o aparelho sem alimentos durante cerca de 15 minutos a temperatura
maxima (230°C) para que o odor inerente ao grelhador se dissipe.
Configuracdes: ver pagina 148, Sem programa automatico

W)

» Desligar o aparelho apds 15 minutos, retirar a ficha da tomada e deixar arrefecer com ele
fechado.
» Limpar as placas para grelhar superior e inferior com um pano himido.
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5 Grelhar

» Colocar o aparelho num local adequado, ver pagina 143, Instalar.

» Inserir as placas para grelhar e a bandeja de gotejamento de gordura no aparelho.
» Fechar o aparelho e ligar a ficha de alimentacao.
E emitido um sinal sonoro.

Todos os simbolos piscam por breves instantes e, em seguida, apenas o botao Ligar/Desligar
acende O,

Premir simultaneamente os botdes Vegetais “ e Bife @ desliga todos os botdes e sinais
sonoros. Os sons podem ser novamente ligados premindo novamente os dois botoes.

» Pressione por breves instantes o botao Ligar/Desligar O .
Todos os simbolos no visor acendem.
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Sem programa automatico

Regular manualmente a temperatura e o

tempo

» Utilize os botdes de controlo de
temperatura AV para regular a
temperatura das placas para grelhar
superior e inferior.

Depois de pressionar o botao A , o visor
salta para 200°C. A partir daqui, regular a
temperatura tocando ou mantendo premidos
os botdes A 'V de controlo de temperatura.
Cada pressao aumenta ou diminui a
temperatura em 5°C.

» Aguardar até que os indicadores de
aquecimento ¥ pisquem a vermelho.

» Usar os botoes do temporizador+ == para
regular o tempo de cozedura desejado.

» Aguardar até que as configuracdes sejam
aplicadas.
O indicador de estado do temporizador
{9 acende em verde e os indicadores de
aquecimento piscam.
0 aquecimento comeca.

A temperatura definida foi atingida
* s3o0 emitidos 3 sinais sonoros 3 vezes,

Com programa automatico

» Pressione o botao com o programa desejado

por aprox. 2 segundos ©

e O programa selecionado acende a
verde.

e Sao exibidas as predefinicdes de tempo
e temperatura.

e Os indicadores de aquecimento £
piscam a vermelho.

e Oindicador de estado do temporizador
{9 acende a verde.

e 0 aquecimento comeca.

A temperatura e o tempo de cozedura podem
ser ajustados manualmente antes, durante

e apos a fase de aquecimento ver pagina

148, Regular manualmente a temperatura

e o tempo.

A selecao de programas automaticos pode

ser alterada a qualquer momento.

» Pressionar a tecla programavel até
acender a verde.

e os indicadores de aguecimento % acendem a vermelho,

e os pontos do visor de tempo piscam e
e o temporizador comeca a funcionar.
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Nota!

Os alimentos congelados podem causar danos a placa para grelhar devido a
diferencas de temperatura excessivas.

» Colocar apenas alimentos completamente descongelados na placa para grelhar.

» Abrir o aparelho, lubrificar levemente as placas para grelhar e colocar os alimentos na placa
para grelhar inferior da grelha.
» Fechar a tampa.

Durante o processo de grelhar, verificar o progresso do grelhador a intervalos regulares.

Depois do tempo de cozedura
® soam 4 sinais sonoros,
¢ todos os simbolos do visor acendem a branco e
e 0s botdes de controlo de temperatura A ¥ piscam.

Aviso!
A Risco de queimaduras devido a pecas quentes do aparelho e dos acessoérios.
» Nao tocar nas pecas quentes do aparelho ou dos acessoérios.

Nota!
& Os objetos metélicos pontiagudos ou afiados podem danificar as superficies
revestidas do aparelho ao retirar os alimentos.

» Para retirar os alimentos, utilizar espatulas de madeira ou plastico.
PT
» Remover os alimentos prontos com uma espatula de madeira ou plastico.

» Premir o botdo Ligar/Desligar O durante 3 segundos, para desligar o aparelho.
» Retirar a ficha da tomada e deixar o aparelho arrefecer quando fechado.

Os sinais sonoros apds o preaquecimento e o fim da preparacao podem ser cancelados
prematuramente premindo brevemente o botdo Ligar/Desligar.

Se o dispositivo nao for usado, ele muda para o modo de espera apds 2 horas e 15 minutos.
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6 Limpeza

» Limpar o aparelho apés cada uso.

» Antes de cada limpeza, desligar a ficha de alimentacao e deixar o aparelho arrefecer.

» Remover as placas para grelhar e a bandeja de gotejamento de gordura.

» Esvaziar a bandeja de gotejamento de gordura.

» Limpar as placas para grelhar e a bandeja de gotejamento de gordura com &gua de
enxaguamento.
Utilize um pano macio ou uma esponja e agua com um detergente suave. Nao utilizar esponjas
metalicas ou produtos de limpeza abrasivos.

» Limpar o aparelho com um pano himido. N&o tratar com ou mergulhar em liquidos.
» Secar todas as pecas.

7 Recomendacoes de utilizacao

Retirar os alimentos do frigorifico
30 minutos antes da preparacao.

Para grelhar, regule a temperatura para
200 - 230°C.

Para manter quente, regule a
temperatura para 90°C.
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8 FAQ

Aviso!

& Risco de ferimentos devido ao funcionamento de um aparelho defeituoso.
0 funcionamento de um aparelho defeituoso pode provocar choques elétricos.
» Nunca utilize um aparelho defeituoso.
» Nao repare o aparelho por si préprio.
» Em caso de defeito, contacte o nosso servico de assisténcia técnica.

Antes de contactar o nosso servico de assisténcia técnica, verificar, através da tabela seguinte, se
o problema pode ser resolvido por si.

Questao / problema

Causa possivel

Solucao

0 aparelho nao
responde.

e Sem energia.

Verificar se

e o aparelho estd ligado a fonte de

energia.

e atomada usada tem corrente?

Durante a fase de
aquecimento o fumo
sobe.

¢ Os elementos de
aquecimento sao
tratados na fabrica
com um produto de
tratamento que se
evapora durante a fase
inicial de agquecimento.

Se o fumo so aparecer na primeira
utilizacao do aparelho e nao depois, isso

é normal.

0 produto de tratamento nao é toxico e é
inofensivo. No entanto, garanta uma boa

ventilacao.

Alguns alimentos
ficam muito
escuros, outros nao.

¢ Os alimentos nao estao
centrados na placa de
aquecimento.

Certifique-se de que os alimentos sao
colocados no centro do prato e que foi
selecionada a temperatura ideal para

cozinhar.

www.severin.com
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Mensagens de erro

Indicador O que fazer?

D@ NN} O aparelho esta sobreaquecido.

LI Desligar, deixar arrefecer completamente e tentar novamente.

"l:"l Notificar imediatamente o Atendimento ao Cliente

.‘~

Notificar imediatamente o Atendimento ao Cliente

N N
]| (Law

N
L

9 Eliminacao

Aparelhos marcados com este simbolo devem ser eliminados separadamente do lixo
doméstico. Aqueles contém matérias-primas valiosas que podem ser recicladas.
0 descarte correto protege o ambiente e a salide das pessoas ao seu redor. O seu

municipio e/ou o seu revendedor fornecerdo informacées sobre a separacio adequada.

10 Dados técnicos

Poténcia 1.800 W

Tensao/frequéncia 220-240 V~, 50-60 Hz

Tipo de superficie de grelhar

Revestimento ceramico

Interruptor de ligar/desligar

Botao

Controlador de temperatura

Com controlo por termostato

Superficie do grelhador

30x22cm

Peso

aprox. 4,2 kg

Dimensoes do aparelho

35x32x13cm
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1 Informacje o niniejszej instrukcji

Informacje ogdlne

Niniejsza instrukcja stanowi integralna czes$¢ urzadzenia.

> Nalezy ja uwaznie przeczytac przed montazem, instalacja i uruchomieniem urzadzenia oraz
zachowac na przysztosc.

» Nalezy ja przekazac¢ kazdemu kolejnemu uzytkownikowi.

Urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie przez osoby, ktdre zapoznaty sie z ponizsza instrukcja
bezpieczenstwa.

Inne obowiazujace dokumenty

e Skrdcona instrukcja obstugi
e Instrukcja bezpieczenstwa (Safety)
¢ Oswiadczenie gwarancyjne (Warranty)

Prezentacja ostrzezen
Stowo ostrzegawcze
Rodzaj, zrédto i skutki zagrozenia
» Srodki pozwalajace zapobiec zagrozeniu.

Stowo ostrzegawcze | Znaczenie

Niebezpieczenstwo Bezposrednio grozace niebezpieczenstwo, ktdre, jesli mu sie nie
zapobiegnie, spowoduje $mier¢ lub powazne urazy ciata.

Ostrzezenie Potencjalnie grozace niebezpieczenstwo, ktére, jesli mu sie nie
zapobiegnie, moze spowodowac $mier¢ lub powazne urazy ciata.

Ostroznie Potencjalnie grozace niebezpieczenstwo, ktére, jesli mu sie nie
zapobiegnie, moze spowodowac lekkie urazy ciata.

Informacja Potencjalnie grozace niebezpieczenstwo, ktére, jesli mu sie nie
zapobiegnie, moze spowodowad szkody materialne.
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2 Zakres dostawy

1
2
3
4
5
6

Taca ociekowa na ttuszcz
Grill kontaktowy

Zasady bezpieczenstwa
Skrécona instrukcja obstugi
Instrukcja obstugi

Os$wiadczenie gwarancyjne

www.severin.com

www.severin.com 155

PL



Opis

~O
Lo
—



a Wskaznik stanu czasu g Wtacznik/wytacznik

b Wskaznik czasu* h Regulator temperatury dolnej ptyty grilla
¢ Ustawianie czasu i Wskaznik temperatury** dolnej ptyty grilla
d Wskaznik nagrzewania gornej ptyty grilla i Wskaznik nagrzewania dolnej ptyty grilla
e Wskaznik temperatury** gornej ptyty grilla k Program

f Regulator temperatury gérnej ptyty grilla automatyczny Czas  Temperatura

Warzywa 8 min 200°C
) Kietbaski  10min  220°C

* Minimalny czas gotowania to 1 minuta, @ Ryby 8 min 210°C
maksymalny to 4 godziny. @ Kurczak 7 min 230°C
** Ustawienie temperatury moze wynosic od ]

90 do 230°C. Stek 8 min 230°C

www.severin.com 157

PL



PL

4 Przed pierwszym uruchomieniem

Rozpakowywanie
» Wyjac wszystkie elementy z opakowania.
» Usunad wszystkie materiaty opakowaniowe, folie ochronna i naklejki.
! Nie usuwac tabliczek znamionowych; musza one by¢ zawsze umieszczone na urzadzeniu.
» Nalezy sprawdzi¢ zakres dostawy pod katem kompletnosci i ewentualnych wad.

Czyszczenie

Ostroznie!

& Niebezpieczenstwo urazow wskutek porazenia pradem elektrycznym i uszkodzenia
urzadzenia.
» Nie zanurzac urzadzenia w wodzie.

» Wytrze¢ wilgotna szmatka i wysuszy¢ urzadzenie.
» Wyczyscic ciepta woda z ptynem do mycia naczyn i wysuszy¢ ptyty grillowe oraz tace ociekowa
na ttuszcz.

Montaz

Urzadzenia mozna uzywac wytacznie w pomieszczeniach.

» Umiescic urzadzenie na réwnej, odpornej na wysoka temperature powierzchni.
» Zapewni¢ odpowiednia wentylacje.
» Urzadzenie nalezy podtaczac wytacznie do prawidtowo zainstalowanego gniazdka.
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Ptyty grilla

Wyjmowanie ptyty grilla:

» Pociagnac¢ suwak do przodu za uchwyt.
» Otworzy¢ catkowicie pokrywe.

» Nacisnac przycisk odblokowujacy.

» Wyjaé ptyte grilla.

Wktadanie ptyt grilla:

» Wsunac zaczepy zatrzaskowe w otwory.

» Dolna ptyta grilla: Wciskac ptyte grilla, az nastapi styszalne klikniecie.
» Gorna ptyta grilla: Wciskac¢ ptyte grilla do gory, az nastapi styszalne klikniecie.

WWW.Severin.com
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Taca ociekowa na ttuszcz

» Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzic¢, czy taca ociekowa na ttuszcz jest wtozona w sposob
dopasowany do ksztattu. Jesli nie jest wtozona, wtozy¢ tace ociekowa na ttuszcz.

» Sprawdzac poziom napetnienia tacy ociekowej na ttuszcz w regularnych odstepach czasu.

» Usunad tace ociekowa na ttuszcz w odpowiednim czasie i prawidtowo usunaé ttuszcz.
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Pierwsze rozgrzewanie

Ostroznie!

Niebezpieczenstwo urazéw wskutek niewielkiego dymienia. Wdychanie dymu moze
by¢ szkodliwe dla zdrowia.

» Otworzy¢ okna lub drzwi.

» Wsunac tace ociekowa na ttuszcz z tytu urzadzenia.
» Wtozy¢ gorna i dolna ptyte grilla do urzadzenia.
» Zamknac urzadzenie i wtozy¢ wtyczke do gniazdka.

Urzadzenie jest wtaczone: stycha¢ krétki sygnat, wtacznik/wytacznik $wieci sie.

Nacisnaé jednoczeénie przyciski Warzywa % i Stek @, nastapi wytaczenie wszystkich dzwiekéw

przyciskow i sygnatéw. Ponowne nacisniecie obu przyciskow umozliwia ponowne wtaczenie
dzwiekow.

» Podgrzewac urzadzenie bez wtozonej zywnosci przez okoto 15 minut w maksymalnej
temperaturze (230°C), aby zapach grilla sie ulotnit.

Ustawienia: patrz strona 163, Bez programu automatycznego

PL

» Wytaczy¢ urzadzenie po 15 minutach, odtaczy¢ je od pradu, zamknac i poczekaé, az ostygnie.
» Wytrze¢ gdrna i dolna ptyte grilla wilgotna szmatka.
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5 Grillowanie

» Postawi¢ urzadzenie w odpowiednim miejscu, patrz strona 158, Montaz.
> Wtozy¢ ptyty grilla i tace ociekowa na ttuszcz do urzadzenia.
» Zamknac urzadzenie i podtaczy¢ do pradu.
Rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy.
Wszystkie symbole migaja przez chwile, a nastepnie zadwieci sie tylko wtacznik/wytacznik O.
Nacisnaé jednoczeénie przyciski Warzywa % i Stek ©, nastapi wytaczenie wszystkich dzwiekéw

przyciskow i sygnatéw. Ponowne nacisniecie obu przyciskow umozliwia ponowne wtaczenie
dzwiekow.

» Nacisna¢ krotko wtacznik/wytacznik O.
Wszystkie symbole na wskazaniu zaswieca sie.
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Bez programu automatycznego

Reczne ustawianie temperatury i czasu

» Przyciskami regulacji temperatury A v
ustawi¢ temperature dla gornej i dolnej
ptyty grilla.

Po naciénieciu przycisku A na wskazaniu

pojawi sie 200°C. W tym miejscu

mozna ustawic temperature, dotykajac

lub przytrzymujac przyciski regulacji

temperatury A ¥ .Kazde naciéniecie

zwieksza lub zmniejsza temperature o 5°C.

» Poczekac, az wskazniki nagrzewania B
zaczna migadé na czerwono.

» Ustawic zadany czas gotowania za pomoca
przyciskow ustawiania czasu + -

» Poczekad, az ustawienia zostang
zaakceptowane.
Wskaznik stanu timera (& zaéwieci sie na
zielono, a wskazniki nagrzewania zaczna
migac.
Rozpocznie sie nagrzewanie.

Po osiagnieciu ustawionej temperatury
e pojawia sie 3 razy 3 sygnaty dzwiekowe,

Z programem automatycznym

» Nacisnac przycisk z zadanym programem

przez okoto 2 sekundy ¢ -

e Wybrany program zaswieci sie na
zielono.

o Wyswietla sie wstepne ustawienia czasu
i temperatury.

o Wskazniki nagrzewania £ zaczna miga¢
na czerwono.

o Wskaznik stanu timera 2 zawieci sie
na zielono.

¢ Rozpocznie sie nagrzewanie.

Temperature i czas gotowania mozna
regulowac recznie przed, w trakcie i po fazie
nagrzewania, patrz strona 163, Reczne
ustawianie temperatury i czasu.

Wybér programéw automatycznych mozna

zmieni¢ w dowolnym momencie.

» Nacisnac i przytrzymac przycisk programu,
az zaswieci sie na zielono.

PL

o wskazniki nagrzewania ¥ zadwieca sie na czerwono,

e punkty wskaznika czasu zaczna migac, a

e timer zacznie odliczad.
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Informacja!
Zamrozona zywnos$¢ moze spowodowac uszkodzenie ptyty grilla z powodu
nadmiernej roznicy temperatury.
» Na ptycie grilla mozna umieszcza¢ wytacznie catkowicie rozmrozona zywnosé.
» Otworzy¢ urzadzenie, nasmarowac delikatnie ptyty grilla i umiesci¢ zywnos¢ na dolnej ptycie

grilla.
» Zamknac¢ pokrywe.
Podczas grillowania sprawdzac postep grillowania w regularnych odstepach czasu.
Po uptywie czasu gotowania

* pojawia sie 4 sygnaty dzwiekowe,

e wszystkie symbole wskaznika zaswieca sie na biato i

e zaczna miga¢ przyciski regulacji temperatury A V.

Ostrzezenie!

Niebezpieczenstwo oparzenia o gorace powierzchnie urzadzenia i akcesoriow.
» Nie dotykac goracego urzadzenia ani jego akcesoriow.

Informacja!

Spiczaste lub ostre przedmioty wykonane z metalu moga uszkodzi¢ powlekane
powierzchnie urzadzenia podczas wyjmowania zywnosci.
» Aby wyjac¢ zywnos¢, uzywac drewnianych lub plastikowych topatek.

» Gotowa zywnos$¢ usunac drewniana lub plastikowa topatka.

» Nacisna¢ wtacznik/wytacznik O przez 3 sekundy, aby wytaczy¢ urzadzenie.
» Wyciagna¢ wtyczke z gniazdka i poczekac, az zamkniete urzadzenie ostygnie.

Sygnaty dZzwiekowe po nagrzaniu wstepnym i zakonczeniu przygotowywania mozna
przedwczesnie wytaczy¢, naciskajac krotko wtacznik/wytacznik.

Jesli urzadzenie nie jest uzywane, przetacza sie w tryb gotowosci po 2 godzinach i 15 minutach.
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6 Czyszczenie

» Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

» Przed kazdym czyszczeniem nalezy wyjac¢ wtyczke z gniazdka i pozostawic¢ urzadzenie do
ostygniecia.

> Wyjac ptyty grilla i tace ociekowa na ttuszcz.

» Oproznic tace ociekowa na ttuszcz.

> Wyczyscic ptyty grilla i tace ociekowa na ttuszcz woda z ptynem do mycia naczyn.
Uzywa¢ miekkiej szmatki lub gabki i wody z tagodnym ptynem do naczyn. Nie uzywac
metalowych myjek ani $rodkéw czyszczacych powodujacych zarysowania.

» Wyczysci¢ urzadzenie wilgotna szmatka. Nie czy$ci¢ za pomoca ptyndw ani nie zanurzac¢ w ptynach.

» Wysuszy¢ wszystkie elementy.

7 Zalecenia dotyczace uzytkowania

Wyjac zywnos¢ z lodowki 30 minut przed
grillowaniem.

W celu grillowania ustawi¢ temperature
na 200-230°C.

Aby utrzymac ciepto, ustawi¢ temperature
na 90°C.
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8 FAQ

Ostrzezenie!

& Niebezpieczenstwo urazéw wskutek uzycia niesprawnego urzadzenia.
Eksploatacja niesprawnego urzadzenia moze spowodowac porazenie pradem.
» Nie wolno uzywac niesprawnego urzadzenia.
» Nie naprawia¢ samodzielnie urzadzenia.
» W razie usterki nalezy skontaktowa¢ sie z naszym serwisem.

Przed skontaktowaniem sie z naszym serwisem nalezy skorzystac z ponizszej tabeli, aby
sprawdzi¢, czy mozna samodzielnie usunac problem.

Pytanie/problem Mozliwa przyczyna Rozwiazanie
Urzadzenie nie ¢ Brak zasilania. Sprawdzi¢, czy
reaguje. e urzadzenie jest podtaczone do pradu.

e w uzywanym gniazdku jest prad.

Podczas fazy e Elementy grzejne Jesli dym pojawia sie tylko podczas
rozgrzewania sa posmarowane pierwszego uzycia, a nie pozniej, jest to
unosi sie dym. fabrycznie srodkiem normalne zjawisko.
pielegnacyjnym, Srodek pielegnacyjny jest nietoksyczny
ktéry odparowuje i nieszkodliwy. Jednak nalezy zapewnic
podczas pierwszej fazy odpowiednia wentylacje.

rozgrzewania.

Niektore kawatki o Zywno$¢ nie znajduje sie Sprawdzi¢, czy zywnosc¢ jest umieszczona
zywnosci robia na srodku ptyty grzejnej. centralnie na ptycie i wybrana zostata

sie zbyt ciemne, optymalna temperatura do przyrzadzania
inne nie sa jeszcze zywnosci.

gotowe.
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Komunikaty o btedach

Wskazanie Co zrobic¢?

gy N/ N} Urzadzenie jest przegrzane.
L i

Wytaczy¢ urzadzenie, pozostawi¢ do catkowitego ostygniecia, a nastepnie
sprébowac ponownie.

g ,l"l:"l Natychmiast powiadomié¢ obstuge klienta
:: ’l ’l Natychmiast powiadomi¢ obstuge klienta

9 Utylizacja

Urzadzenia oznaczone tym symbolem musza by¢ utylizowane oddzielnie od odpadéw
domowych. Urzadzenia te zawieraja cenne surowce, ktore mozna poddac recyklingowi.

Prawidtowa utylizacja chroni $rodowisko i zdrowie innych osdb. Informacje na temat

prawidtowej utylizacji mozna uzyskac¢ od wtadz lokalnych lub wyspecjalizowanego

sprzedawcy.

10 Dane techniczne

Moc

1800 W

Napiecie/czestotliwos¢

220-240 V~, 50-60 Hz

Typ powierzchni do grillowania

Powtoka ceramiczna

Wtacznik/wytacznik

Przycisk

Regulator temperatury

Sterowany termostatem

Powierzchnia grillowania

30 x22cm

Waga

ok. 4,2 kg

Wymiary urzadzenia

35x32x%x13cm

www.severin.com
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1 XIXeTWKA PE TO MAPOV eyXELPidLO

levikég TAnpopopieg

OL tapoloeg 0dnyieg anote oLV avamnoomaoTo HEPOG TNG CUOKEUNG.

> AlaBAOTE TIPOOEKTIKA TIPLY amd TNV TOMOBETNON, TNV £yKATACTAON KAl TN B€0n o€
AelToupyia TnNG oUOKELNG Kal PUAAETE TIG yia HEANOVTLKR avapopd.

> Na TiI¢ geTaBLBAleTe 0g OTOLOVONTIOTE EMOUEVO XELPLOTH.

H xprion TG CUOKELNG TIPETIEL va YivETAL HOVO AT ATOPA TA OTIola €XOLV EEOIKELWOEL e TIG
akoAoubeg 0dnyieg acpdaAelag.

AN\a woxvovTa Eyypagpa

+ 06nyo6 ypriyopng ekkivnong
+ Eyxelpidlo aopaleiag (Safety)
+ AnAwon eyyvnong (Warranty)

MpoBoAr TPOELGOTOUNTIKWY CNUELWOEWV
MpoeidomotnTikn AEEN
TOTOG, TINYN KAl CUVETELA TOU KLVHUVOU
> METpa yla TNV anoguyn Tou Kvduvou.

MpoewbomonTikn AEN | Znpacia

Kivduvog Apeoa emikeipevog kivduvog, o omtoiog, edv dev anopeuxbei, Ba
€XEl WG anoTtEAeoya tov BdvaTo r cofapd TPAVUATLOHO.

Mpoedomoinon AuvnTikd eTukeipevVog Kivbuvog o omoiog pmopei va odnynoel oe
Bdvato ) coBapo TPALHATLONO, AV SeV ATOPEUXBEL.

MNpocoxn AuvnTikd eTukeipevog Kivbuvog, o omoiog pmopei va odnynoet oe
eAaPPL TPAVPATLONO €AV dev amoPeuxbei.

Ynodegn AvvnTikd eTiikeipevog Kivbuvog, o omoiog Pmopei va odnynost oe
UAIKEG {nPLEG, €AV bev anoeuxBei.
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2 Meplexopevo
cuoKevaoiag

Aiokog ouAAoyNG Aittoug
Wnotaptd enagng

0&nyieg aopaleiag

08nyog ypriyopng ekkivnong
Eyxelpidlo xpnong

A O A WN -

AfAwon eyyonong
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3 Mepypapn
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‘EvOELEN KaTAoTaong xpovou

‘EvOELEN XpOVOL*

MARKTPA pLBULONG XPOVOL

o o0 T 9

‘EvOeLEN B€ppavong EMAvw TAAKAG

ynoipatog

e 'EvdelEn Beppokpaociag** emdvw mAdKag
ynoipatog

f MAAKTPA BEPPOOTATN EMAVW TIAAKAG

ynoipatog

* 0 eNAXL0TOG XPOVOG PAYELPEPATOG Eivatl
1 AETTO Kal O PEYLOTOG 4 WPEG.

**H p0BuLon tng Bepuokpaciag Pmopei va
eivat petagov 90 kat 230 °C.

172

MARKTPO gvepyotmoinong/
anevepyoToinong

MAAKTPA BEPHOOTATN KATW TAAKAG
ynoipatog

‘EvOeLEn Beppokpaciag** KATw MAAKAG
ynoipatog

‘Evbelgn B€ppavong KATw TMAAKAS Ynolpatog

Avtopato
TPOYpauHa Xpovog Oeppokpacia

?%) Aaxavikd  8Aemta 200 °C

@ Aoukavika 10 Aemtd 220°C

WapL 8Aemta  210°C

(@) Kotomovho 7Aemtd 230 °C

@) Mnpwgohee 8Aemtd 230 °C




4 Tlpw amdé TRV MPWTH XPHON THG GUGKEUVNG

Avolypa cuokevaciag
> Apalpgote OAa ta e§aptripata and Tn cuokevacia.
> Apalpeoate OAO TO UALKO CUOKELAGLAG, TNV TIPOCTATEVTLKNA PEPPPAVN KAl TA AUTOKOAANTA.
! Mnv apatpeoeTe TIG TIVAKISEG XAPAKTNPLOTIKWY. AUTEG TIPETIEL VA TIAPAUELVOLY POVIHa
OTN CUOKELN.
> EAEYETE TO IAPASOTED LALKO yla EAAEIPELG KAl EAATTWHATA.

KaBapiopog

Mpocoxn!
Kivduvog Tpavpatiopol anod nAektpomAnéia Kat TBaveg ¢nULEG 0T GUOKELN.
» Mnv BuBiZeTe TN GLOKELN OE VEPO.

> KOUTILOTE TN CUOKELN HPE €va LYPO TIAVi KAL OTEYVWOTE TNV.

> KaBapiote TIg MAAKeG Pnoipatog Kat Tov dioko cuAAoyng Aimoug pe Zeotd vepo mALONG Kat
OTEYVWOTE TA.

TomoB£Tnon

XPNOLUOTIOLELTE TN GUOKEUN POVO OE ECWTEPLKO XWPO.

» TomoBETNOTE TN CUOKELN OE pLa eTtinedn, avOeKTIKN 0Tn BeppdTNTA EMLPAVELQ.
» E€aopaliote emapkn e€aeplopo.
> TUVOEOTE TN GUOKELN POVO OE PLa IPILTa IOV CUHHOPPWVETAL JE TOUG KAVOVLGHOUG.
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MAdkeg pnoiparog

Agaipeon tng MAAKaAg Ynoipgatog:

» TpaBnte tov oLPTN TNG AABAG TIPOG TA EPTPOG.
> Avoi€Te EVTEAWG TO KATIAKL.

» MatRoTe 1o KoupTi EekAedwpatog.

> Apalpeote TNV MAAKA YNoipaTog.

TomoB£TNOoN TWV MAGKWY YNnoipatog:
> IpWwETE TIC WTideg acpaliong ota avolyparta.

> Kdtw mAdka ynoipgatog: Migote TNV MAAKa YnollaTtog mpog Ta KATwW, HEXPL VA TNV aKOVOETE
va acpaliZel otn B€on tnG.

> Endvw TAdKa ynoipatog: ImpweTe TNV MAAKA PnoiUaTog mpog Ta mavw, PEXPL va ThV
akoLoETE va acaliZel otn B€on Tng.

174



Aiokog cuA\oyig Aimoug

» Mpuv ano kade xpnon, eAéyEte edv o Siokog cUANOYNG AiTtoug epappodlel otabepd otn B€on
Tov. Edv Oxt, TonobeTrote cwotd Tov 6{oko GUANOYNG AlTtouG.

> EAEYXETE TN 0TABUN TIANPWONG ToL Siokou GUAAOYNG ATTOUG OE TAKTA XPOVIKA SlaoThyata.

> ApalpeoTe eykaipwg Tov 6ioko GUANOYNG AiTToug Kal anoppipTe Pe opBO TPOTO TO AiTOG.
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MpwTn B€ppavon

Mpocoxn!

Kivbuvog Tpavpatiopol Aoyw eAagpdg avantugng kamvou. H eLomvor Kanvou
umopei va mpokaAéoet BAARN otnv vyeia oag.

» Avoifte Ta mapddupda ) TIG TOPTEG.

> Eloaydyete tov 6ioko GUANOYNG ALTIOUG OTO THOW PEPOG TNG CUOKELNG.

» TomoBeTNOTE TNV Avw KAl TNV KATW TAAKA YNoiHaTog TN CUOKEUN).

> KAeloTe Tn oLOKELN Kal CLVOEDTE TO PLG oTNV Tpida.

H ouokeun gival evepyomotnuevn: akoLyeTal €va cOVTOHO NXNTIKO ONKA, avdBeL TO MANKTPO
gvepyoToinong/anevepyomnoinong.

MEoTe TALTOXPOVA Ta TAAKTPA Aaxavikd “ kat MmptZoAa @), yia va anevepyoTnolioeTe OAOUG
TOUG NXOLE TIANKTPWY KAL TA NXNTLKA onpata. Matwvtag Eavd ta 600 MARKTPA UTMOPEITE va
EVEPYOTIOLNOETE EAvA TOUG NXOUG.

» MpoBeppdveTe T CLOKELA XWPIG PaynTo yia mep. 15 Aemtd oTn Pé€ylotn Beppokpacia
(230 °C), wote va e€aoBevnoeL EVIEAWG N OCWN TNG PN XPNOLLOTIONUEVNG OXAPAG.
PuBpioetg: BA. Zehida 178, Xwpi¢ avtopato mpoypaupa

> ATIEVEPYOTIOLNOTE TN CUOKELN €MELTA amod 15 AETTA, AMOCLVOEDTE TNV KAL APNOTE TNV va
KPLUWOEL XWpig va Tnv avoigeTe.
> TKOUTILOTE TNV EMAVW KAl TNV KATW TAAKA Ynoipatog pe €va uypo mavi.
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5 Wnolpo oTn oxapa

> TomoBEeTNOTE TN OLOKELR o€ KATAAANAO PEPOgG, BA. ZeAida 173, TortoBETnON.
> TomoBEeTNOTE TIG TAAKES YNOLPATOG Kal Tov 6ioko GUANOYNG ALTIOUG GTN CUOKEUN).
> KAeioTe TN OLOKELN Kal CLVOEDTE TO PLG OTNV Tpida.
Oa akovoTEL €va NXnTIko ona.
'O\a ta oupBoAa avaBooBrvouy yla Aiyo Kat, 6Tn CUVEXELQ, avABEL HOVO TO TIARKTPO
evepyomoinong/anevepyomnoinong O.

MEoTe TAUTOXPOVA Ta TAAKTPA Aaxavikd “ kat MmptZoAa @), yia va anevepyonolioeTe OAOLG

TOUG NXOLE TANKTPWY KAL TA NXNTLKA onpata. Matwvtag Eavd ta 600 MARKTPA UMOPEITE va
EVEPYOTIOLNOETE EAVA TOUG NXOUG.

> MaTtAoTE oTIyHLaia To MARKTPO evepyoroinong/anevepyomnoinong O.
'O\a ta cupBoAa atnv 086V avapouy.
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Xwpig auTépaTo mpoypappa

PUBuLoN TNG BEPPOKPACIAG KAl TOU XPOVOU

pe pn auTtoépato TPomo

> XpNOLUOTIOLROTE TA TMARKTPA BEPUOCTATN
A V yia va puBpioeTe T Beppokpacia
NG EMAVW KAl TNG KATW TAAKAG
ynoiparog.

Aol TatfoeTe T0 MAAKTPO A, n £voeLEn

Ba petanndnoet otoug 200 °C. Amd eKel,

pubuiote TN BeppoKpacia ELovTag

oTlyplaia ) mapateTapeva Ta TARKTpa

Beppootatn A V.

KdBe mieon av€avel r) PeLWVeL Tn

Beppokpacia katd 5 °C.

> [MepLPEVETE PEXPL VA APXiooLV va
avaBooBrvouy pe KOKKLVO oL evoeifelg
8¢ppavong .

> XpNOLUOTIOLOTE TA TARKTPA pUBULONG
xpovou F = yia va puBpiceTe Tov
EMOUUNTO XPOVO PAYELPEPATOG.

> MepLUEVETE VA EQAPHOTTOVY OL pUBUIoELG.

H €v6el€n KaTAoTaong Xpovodlakomntn
9 avdBel pe mpactvo Kat ot evdeifele
B8€ppavong avaBooBrvouy.

ZeKLva n mpobeppavon.

Otav emuteuxBei N kaBoplopevn Beppokpacia

+ mapdyovtal 3 @opeEG 3 NXNTIKA oruata,

Me auToparo mpoypappa

» [atroTe TO MANKTPO pE TO €MBLUNTO
MPOYPAUHA yla TiEPiToL 2 deuTepOAETTA

+ To emiAeypévo Tpoypappa avdBel pe
TPACLVO XpWHA.

+ EpgaviZovtal oL poetAoyEg Xpovou
Kat Beppokpaoiag.

+ Otevdeielc B¢ppavone &
avaBooBRvouy Pe KOKKLVO Xpwida.

+ H évdel€n katdotaong xpovodlakomtn
9 avdBel pe mpactvo xpwya.

+ ZEKLVA N TtpoBEppavon.

H Beppokpacia Kal o xpovog HayeLPEPATOG
pmopolyv va puBuLoTolY pn avtopata

TIPLY, KATA TN SldpKeLa Kat JETA TN ¢dAon
npoBEppavong, BA. Zelida 178, PuButon
NG Beppokpaciag Kat Tov Xpovou e Un
auToNaTo TPOTO.

H emuhoyn Twv auTOPATWY TPOYPAUHATWY

umopet va aAAdG€el avd maoa oTLyun.

> ME0TE TO MANKTPO TPOYPAUHUATOG PEXPL
va avdyel Je mpacitvo xpwuda.

+ n évdelfn B¢ppavone ¥ avapel Pe KOKKIVO XpwHda,
+ Taynela tng €vdelgng xpovou avapooBrivouy Kat

+ 0 xpovodiakontng TibeTal oe Aettovpyia.
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Ynodetgn!
Ta KaTeYuypEva TPOPLUA UTIOPOLY VA TIPOKANECOLY {NULA 0TNV TIAAKA
pnotpatog Aoyw Tng peyding dtapopdg Beppokpaoiag.
» TomoBeTeite POVO MARPWG ATOYLYHEVA TPOPLUA OTNV TIAAKA YNoiPaTog.
> Avoigte Tn ovokeun, Almdvete eAa@pd TG TMAAKEG YnoipaTtog Katl TOTMoBETHOTE Ta TPOPLUA
0TNV KATw TAJKA YNoipaTog.
> KAeloTe TO KAMAKL.
Katd tn Stdpkela Tov Ynoipatog, EAEYXETE TNV MPO0SO TOL PNOIUATOG OE TAKTA XPOVIKA
Sdlaothpata.
MeTd tn AREN TOL XPOVOUL PAYELPEPATOG
+ Tapayovtat 4 nxnTikd onpata,
+ OAa Ta cLPPBOAA TNG 00GVNG avaBouv pe AEUKO Xpwia Kat
+ tanAfktpa Bgppootdatn A V¥ avaBooprvouy.
Mpoewdomoinon!
Kivduvog eykavpdtwy amnd kavTtd gépn TG CUOKELNG KAl TWV £EapTNUATWY.
» Mnv ayyi{eTe Ta KAUTA PEPN TNG OUOKEUNG I TWV EEAPTNUATWY.

Ynodegn!
Ta KOPTEPA N AlXPNPA AVTIKEIPEVA amd HETAANO PTIOPOLV VA TIPOKAAEGOULV {NULA OTLG
ETILKAAUPPEVEG ETILPAVELEG TNG CUOKEUNG KATA TNV apaipeon TwV TPOPiHwy.
» a va apalpeceTe Ta TPOPLUA XpNoLUoTIoleiTE EUALVEG ) TIAACTIKEG OTIATOUAEG.
> AQalpeiTe TA HAYELPEPEVA TPOPLUA PE pLa EVALVN 1) TTAACTLKI OTIATOUAQ.
» MigoTe To MAAKTPO evepyomoinong/anevepyomnoinong O yia 3 SsutepdAenta, yia va BéoeTe
€KTOG AELTOLPYLAG TN CUOKELN.

> ATIOGUVOEOTE TO PLG KAL APOTE TNV KAELOTI CUOKELN VA KPUWOEL. GR
Mrmopeite va TepUATIOETE TIPOWPA TA NXNTLIKA OAPATA OAOKANPWONG TNG TPOBEPAvVon Kat
TOU PAYELPEPATOC TIATWVTAG OTLYHLaia TO TANKTPO EVEPYOTIOINONG/ATIEVEPYOTIOLNONG.

Edv n cuokeun 6ev xpnolgoTmoleital, HETABALVEL OE KATACTAGN AVAUOVAG HETA Ao 2 WPEG Kat
15 Aemta.
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6 KaBapiopog

> KaBapiZete Tn cLOKELA PETA amd KABE Xpron.

> MMpLv ano Kabe kabaplopd, anocuvoECTe TO PLG amod TNV TPia Kal aQroTe Tn CUOKELN va
KPUWOEL.

> ApalpeoTe TIG TAAKEG YNoipaTog Kat Tov §ioko cuANoyG AlToug.

> Abeldote tov 6ioko cUAAOYNG AiToug.

> KaBapiote TI¢ MAdKeg pnoipatog kat Tov 6ioko GUANOYAG Altoug pe vepd TALONG.
Xpnotpomotnote €va JaAako Tavi r opouyydpt Kal VEPO HE MO arnoppumavtikoe. Mnv
XPNOLPOTIOLELTE HETAAALKA GPOLYYApLa Kat SLaBPWTIKA KABAPLOTIKA.

» KaBapioTe tn ouokeun pe €va uypd mavi. Mnv 1o p€pveTe o€ EMaPn e LYPA 1 PNV To
Bubicete og vypa.

> TEyVWOTE OAa Ta e€apTipara.

7 XUuOTACELG XPARONS

AQalpeoTe TA TPOPLUA amnd To Yuyeio
30 Aemta mptv anod To payeipepa.

Ma yrolyo oTn oxdpa, pubuioTe
Beppokpacia otoug 200 - 230 °C.

la va dtatnpnoete {eotd TO PaynTo,
puBuiote TN Beppokpacia otoug 90 °C.
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8 ZXYXNEX EPQTHZEIX

Mpoewdomnoinon!

& Kivduvog Tpavpatiopol ano tn Aettoupyia plag EAATTWHATIKAG CUOKEUNG.
H xpron plag eAaTTWHATIKAG CUOKELNG PTOPEL va TIPoKaAAEoEL NAEKTpOTANEia.
» MnV XpnOLUOTIOLEITE TIOTE PLA EAATTWHATIKI CUOKEUN).

» MnV €TLOKEVATETE TN GUOKELN POVOL 0AG.

> e mepinTwon BAABNG ETILKOWVWVAOTE PE TO TUAHA 0€PRLS TNG ETALPELAG Hag.

lMpLv va ETKOWVWVYNACETE PE TO TUAKA CEPPLG, XPNOLUOTIOLOTE TOV TAPAKATW TIvaKa yla va
eNEYEETE Qv PTIOPELTE VA ATOKATACTAOETE TO MPORANUA HOVOL 0aG.

EpwTtnon / mpoépAnua

MOéavn attia

Auon

H ouokeur| dgv
avtanokpiveTat.

+ Aev umdpxel pevpa.

EAEyETE €dv

* 1 ouokeun givat cuvdedepévn oto
pebvpa.

+ nmpiga mouv xpnotyormoleitat €xel
peLHT;

Kata tn ¢daon
TpoBEppavong
TIapAyeTaAl KATVOG.

+ Ta otowxeia B€ppavong

elval epyootactaka
eneepyaopéva e Eva
TPOToV ppovTidag, Tmou
e€atpideTal katd n
SldpKela TNG MPWTING
poBEppavong.

H mapaywyn karvoo pévo katd tnv
TPWTN XPron Kat OxL HETA amnd auTthv
elval puaoloAoyikr).

To mpoiodv ppovTidag ival Pn

TOoEIKO Kat aBAaBeEg. Map' 6Aa avtd,
e€aopaliote KaAod agpLopo.

Oplopéva TpopLua
pobdiZouv vmtepPBoALKa,
€vw AAAa KaBoAou.

+ To paynto dev

BpilokeTal 0To KEVTPO

NG mMAdkag B€puavong.

BeBalwbeite OTL TO paynTo €xel
TOoT0OETNOEL OTO KEVTIPO TNG TTAAKAG
Kal OTL €xel eTUAEYEL N BEATIOTN
Beppokpacia yla To payeipepa.
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Mnvopara opaiparog

‘Evdelgn Tuva Kavw;
@ NJN] H ocuokeun exel umiepBeppavoet.
LIt ATIEVEPYOTIOLNOTE TNV, APFOTE TNV VA KPLWOEL EVIEAWG KAl 0TN OLVEXEL
SdokiudoTte ava.
"t:"t Emikolvwvhote apéowgs pe Tnv E§uninpétnon Mehatwy

g ’I ’I Emukowvwvrote auéowg pe tnv EEumnpgtnon Nehatwy

~
[
-

"
g

g

9 Amoéppupn

Ol GUOKEVEG TIOL PEPOLV AUTO TO CUUPBOAO TIPETEL va amoppinTovTal EexwpLoTd

amno TA OLKLAKA amoppippata. AUTEG Ol GUCKEUEG TIEPLEXOUV TIPWTECG UAEG OL OTIOIEG
UTOpOULV va avakukAwBoLY. H KatdAANAn anoppupn cUPBAANEL OTNV TIPOCTAGIA TOU
TEePLBAANOVTOG Kal TNG LYELAG TwWV cuvavepwnwy pag. ArevBuvBeite oto drpo | oe

KATOLO £EELOIKEVPEVO KATAOTNHA TNG TIEPLOXAG 0AG YL EVNHEPWON OXETIKA LE TNV
KATAaAAnAn andppuypn.

10 Texvika dedopéva

lox0g 1.800 W
Tdon/Zuxvotnta 220-240 V~, 50-60 Hz
TOTMOG eMUPAVELAG YNOLPATOG Kepapikn emiotpwon
AlakonTng evepyormoinong/ MARKTPO
anevepyormoinong

Koupri Beppootdtn OeppooTATNG
Emupdvela ynoipatog 30x22cm

Bapog nep. 4,2 kg
AlaoTACELG OUOKELNG 35x32x13cm
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SEVERIN global

SEVERIN Service Deutschland

Tel +49 2933 982-1460
service(dseverin.de

FOLLOW US ON

www.severin.com/socials

SEVERIN

SEVERIN Elektrogerate GmbH
Réhre 27

D-59846 Sundern

Tel +49 2933 982-0
information(@severin.de
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