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So gelingen leckere und fettarme Speisen. Fast 90 % weniger Fett. Bis zu 50 % weniger Kalorien.* 
Gönnen Sie sich knuspriges, frittiertes Essen ohne Schuldgefühle. Die vielseitige Deli 5 Heißluft-
fritteuse ermöglicht Frittieren, Grillen, Braten und sogar Backen - mit wenig bis gar keinem Öl. 
Gesunde, köstliche Mahlzeiten für die ganze Familie.

Gesund frittieren. Mit nur wenig oder ganz ohne Öl. 
Mit der Deli 5 Heißluftfritteuse genießen Sie Frittiertes auf gesündere 
Weise. Durch die schnelle Zirkulation super-heißer Luft werden Ihre 
Speisen von allen Seiten gegart. So erzielen Sie die perfekte Textur 
frittierter Speisen mit nur wenig oder ganz ohne Öl.

Frittieren, braten, backen oder grillen. Alles in einem Gerät. 
Egal, ob Ihnen der Sinn nach einem frittierten, gebratenen, 
gebackenen oder gegrillten Gericht steht – die Deli 5 
Heißluftfritteuse kann alles. 

Spülmaschinenfeste Teile. 
Alle herausnehmbaren Teile der Deli 5 
Heißluftfritteuse sind spülmaschinenfest 
und lassen sich mühelos reinigen.

HEIßLUFTFRITTEUSE
AF5-1-4GB
Deli 5

Highlight
Perfekte Textur frittierter Speisen mit 
nur wenig oder ganz ohne Öl.

Fassungsvermögen 2,5 l (0,8 kg Pommes frites)

Programme -

Temperatur 80 - 200 °C

Zeit 1 - 60 Min.

Anwendungen Frittieren, grillen, garen und backen

Bedienung
Drehknopf zur separaten Zeit- und 
Temperatureinstellung

Programmierbar ✓ Temperatur- und Zeitvorwahl

Signalton ✓ am Ende der Zubereitungszeit

Spülmaschinenfest
Schublade und entnehmbarer 
Frittierkorb

Zubehör Rezeptheft

Leistung (Watt) 1.350

Gewicht (kg) 4,2

Produktmaße (mm) 323 x 239 x 298

Gewicht inkl. 
Verpackung (kg)

4,86

Verpackungsgröße 
(mm)

338 x 338 x 315

Farbe Granite Black

PNC 950 008 722

UVP

Verpackungseinheit 1

Paletten Einheit

EAN-Code

Einfache Bedienung
Mir einem großen Drehregler lassen sich 
gewünschte Temperatur (80 – 200 °C) und 
Zeit (1- 60 Minuten) separat einstellen. 

*Verglichen mit der Zubereitung von Pommes frites in der Fritteuse. Test durchgeführt von einem akkreditieren Labor (ISO/IEC 17025:2017).


