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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natlrlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

in denen es zu Verletzungen oder
Sachschaden kommen kann.

Q Warnung vor gefahrlichen Situationen,

5 Warnung vor Stromschlégen.

n Warnung vor Brandgefahr.
fi Warnung vor heiBen Fldchen.
Arcelik A.S.
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H Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
flr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise missen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erldschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der nétigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grundlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten dirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgeflihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
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unter korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann moglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich Gber den
richtigen Umgang mit dem Geréat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natirlich auch fur Kinder.

Kinder missen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls Ubergeben werden.
Produkt niemals auf einen
Teppichboden stellen. Andernfalls
kann die geringe Luftzirkulation
unter dem Produkt eine
Uberhitzung der elektrischen Teile
zur Folge haben. Dies flihrt zu
Problemen mit dem Produkt.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiinrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fir Schaden, die
durch den Eingriff nicht



autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerdt nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung priifen, ob
die Funktionskndpfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den Ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schiitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Verwenden Sie nur das unter
,lechnische Daten® angegebene
Anschlusskabel.

Das Gerdt muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Die Riickseite des Ofens wird im
Betrieb heil3. Achten Sie darauf,
dass der Elektroanschluss die
Rickseite nicht berthrt;
andernfalls kann der Anschluss
beschadigt werden.

Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofentir und
Rahmen ein; fiihren Sie es nicht
uber heiBe Oberflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
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Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefiihrt werden.
Schalten Sie das Gerét bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie

dazu die Sicherungen im Haus ab.

Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit
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WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs hei3. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend

des Gebrauchs hei3 werden
konnen.

Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerdt heiB. Keine Heizelemente
im Inneren des Backofens
berihren.

Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert
werden.

Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
in der Dose/im Glasgefal
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.
Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschadigen.

Zur Reinigung der Backofen-
Glastiir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen konnen.
Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

(Variiert je nach Produktmodell.)
Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtig in den Einschiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder



Blech zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmittel
darauf legen; bitte schauen Sie
sich die folgende Abbildung an.

Produkt nicht verwenden, falls
das Glas der Fronttir entfernt
oder gesprungen ist.

Griff der Ofentire nicht zum
Trocknen von Geschirrtlichern
verwenden. Keine Geschirrtiicher,
Handschuhe oder vergleichbare
Textilprodukte aufhangen, wenn
die Grillfunktion bei gedffneter Tr
arbeitet.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer

hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Legen Sie das Backpapier mit den
Lebensmitteln in einem Kochtopf
oder auf einem Ofenzubehdr
(Backblech, Rost etc.) aus und
geben Sie alles zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen Sie
uberschussige Bereiche des
Backpapiers, die iber das
Zubehdr oder den Topf
hinausragen, damit es keine
Heizelemente des Ofens beriihrt.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die
flir das Backpapier angegebenen
Werte (ibersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf dem
Boden des Ofens aus.
WARNUNG: Zur Vermeidung von
Stromschlaggefahr vor dem
Auswechseln der Lampe
sicherstellen, dass das Gerat
abgeschaltet ist.

Damit es nicht zu Uberhitzung
kommt, darf das Gerédt nicht
hinter Zierklappen/Ziertiiren
aufgestellt werden

Das Gerat muss direkt auf dem
Boden stehen. Es darf nicht auf
Sockeln oder anderweitig erhéht
aufgestellt werden.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes
Garen auf einem Kochfeld mit
Fett oder Ol kann geféhrlich sein

7/DE



und Brande verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit Wasser
zu l6schen; stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z. B. mit
einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke abdecken.

e VORSICHT: Das Gerat muss beim

Kochen im Auge behalten werden.

Auch bei kurzen Zubereitungen
muss das Gerat standig im Auge
behalten werden.

e \WARNUNG: Brandgefahr: Keine
Gegenstande auf den
Kochoberflachen aufbewahren.

e \WARNUNG: Falls die Oberflache
gesprungen ist, Gerat zur
Vermeidung maglicher
Stromschlaggefahr abschalten.

e Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie umgehend
alle Brenner und elektrischen
Heizelemente aus und trennen Sie
das Gerat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht bertihren!
Gerat nicht benutzen.

e Das Gerat darf nicht ber externe
Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben
werden.

e Dampfdruck, der aufgrund von
Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an der
Unterseite des Kochgeschirrs
entsteht, kann dazu flihren, dass
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sich das Kochgeschirr bewegt.
Daher muss sichergestellt werden,
dass Kochfeldoberflache und
Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.

WARNUNG: Verwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen, die
vom Hersteller des Gerates
entwickelt wurden oder vom
Geratehersteller in der Anleitung
als geeignet angegeben sind, bzw.
die mit dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen. Die
Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann Unfalle
verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde fir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.



e Dieses Gerat dient ausschlieBlich
der Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen Zwecken
eingesetzt werden.

e Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwarmen von Tellern, hangen
Sie keine Kiichentiicher,
Handtlcher und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an die
Griffe.

e Der Hersteller haftet nicht fr
Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

e Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

e \WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des
Gebrauchs hei3. Daher Kkleine
Kinder vom Gerat fernhalten.

e Verpackungsmaterialien konnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

e Flektrische Produkte konnen eine
Gefahr fiir Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher

unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerat
spielen lassen.

e Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

e Wenn die Ofentlr geodffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Gerat
kann kippen oder die Ofentlir
oder die Tdrscharniere konnen
beschadigt werden.

Altgeréite entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erflillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elektrische und
elektronische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerét wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguléren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elektronischen
Altgeréten ab. Ihre Stadtverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in lhrer Nahe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfilllt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthélt keine
in der Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdll.
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P Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht

1 Backofentr 6 Bedienfeld

2 Griff 7 Brennerplatte

3 Unterteil 8 Beleuchtung

4 Backblech 9 Grill-Heizelement

5 Gitterrost 10  Einschubpositionen

Warnleuchte

Einzelkochplatte Hinten links
Einzelkochplatte Vorne links
Einzelkochplatte Vorne rechts
Einzelkochplatte Hinten rechts
Funktionsknopf
Temperaturleuchte
Temperaturknopf

o N OO W NN =
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Lieferumfang

Je nach Modell wird eventuell

unterschiedliches Zubehér mitgeliefert. Daher
kann es vorkommen, dass nicht samtliches in

der Anleitung erwahntes Zubehor mit lhrem
Gerat geliefert wird.

1. Bedienungsanleitung

2. Backblech
Fiir Backwaren, Tiefkiihlgerichte und groBe
Braten.

3. Gitterrost

Zum Rodsten und Grillen und als Unterlage fiir
Behélter, in denen unterschiedlichste

Lebensmittel gegart werden konnen.

Gitterrost und Backblech richtig in die
Teleskopeinschiibe einschieben

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Durch die Teleskopeinschiibe lassen sich Bleche
und Rost besonders leicht einlegen und
entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von Backblech und
Gitterrost mit den Teleskopeinschiben darauf,
dass die Stifte am rlickwértigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von Backblech
und Gitterrost beriihren
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Technische Daten
ALLGEMEIN

230V /400 V 3N ~ 50 Hz

Kochzonen

Einzelkochplatte

Abmessungen

1700 W

BACKOFEN/GRILL

60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter dbl
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.
Die Energieeffizienzklasse wird gemaB Funktion ermittelt: je nac

Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elektrodfen werden gemaB der Richtlinie EN 60350-1 / IEC

ichen Einsatzbedingungen bei Ober-

hdem, ob das Gerat mit den

entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.

Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen

sich technische Daten ohne Vorankiindigung
andern.

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen
lediglich der Veranschaulichung und kénnen
letwas vom tatsachlichen Aussehen des
Geréates abweichen.

ngaben am Produkt oder in der begleitenden
Dokumentation wurden unter
[aborbedingungen unter Berlicksichtigung der
zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte
kénnen je nach Einsatzumgebung und
Nutzungsweise des Gerates abweichen.
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K] Installation

Gerat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst geméaB giiltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch
Aktivitdten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erldschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen Anschliisse sind Sache des
Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerétes muss in

bereinstimmung mit sdmtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerat vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerat nicht installiert
werden.

Beschadigte Gerdte miissen grundsatzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Un sicherzustellen, dass unter dem Produkt gentigend
Abstand zur Oberflache ist, empfehlen wir, dass das
Produkt auf einer soliden Basis montiert wird und dass
die FuBe nicht auf einen Teppich oder eine andere
weiche Oberflache gestellt werden.

Der Kiichenboden muss das Gerategewicht sowie
zusétzlich das Gewicht von Koch- bzw. Backgeschirr
und von Speisen mihelos tragen konnen.

Com

[

65 mm min

*) 750 mm min

400 mm min,
o
oy
E
E
El
=

e Der Ofen kann mit Schrénken an beiden Seiten
benutzt werden. Ein Abstand von mindestens
400 mm dber der Herdplatte und ein Abstand
von 65 mm zwischen Gerat und Wand oder
Hochschrank muss eingehalten werden.

e Das Kochfeld kann auch freistehend benutzt
werden. Achten Sie auf einen minimalen Abstand
von 750 mm oberhalb des Kochfeldes.

e () Wenn eine Dunstabzugshaube Gber dem
Kochfeld installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe (mindestens 650 mm Abstand).

e Das Gerat entspricht der Gerateklasse 1, d. h. es
kann mit der Riickwand und einerSeitenwand an
Kiichenwénde, Kiichenmdbel oder Gerate
beliebiger Hohe gestellt werden. An der anderen
Seitenwand durfen nur Kiichenmdbel oder
Geréate mit gleicher oder geringerer Hohe stehen.

e Angrenzende Kiichenmdbel missen
hitzebestéandig sein (bis mindestens 100 °C).

Sicherheitskette

Das Gerat muss mit der mitgelieferte Kette gegen

Umkippen gesichert werden.

Befestigen Sie den Haken (1) mit einem geeigneten

Hering an der Kiichenwand (6), verbinden Sie die

Sicherheitskette (3) per Verschlussmechanismus (2)

mit dem Haken.

Befestigungshaken
Verschlussmechanismus
Sicherheitskette

Kette an der Herdrlickseite fixieren
Herdrlickseite

Kiichenwand

D O B~ W NN
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Die Haltekette sollte so kurz wie mdglich sein,
damit der Ofen nicht nach vorne umkippt; sie

Sollte diagonal verlaufen, damit der Ofen nicht
zur Seite kippt.

Herd-Haltekette fiir Herde, die (iber keinen Schlitz zur
Halterbefestigung verfligen.

Einbauen und AnschlieBen

Das Gerat darf nur nach den gesetzlichen
Installationsvorschriften angeschlossen und installiert
werden.

Stellen Sie das Gerat nicht neben Kiihl- oder
Gefriergeraten auf. Die Warmeabgabe des
Geréates fiihrt zu steigendem Energieverbrauch
der Kiihlgerate.

e Tragen Sie das Gerat grundsatzlich mit
mindestens zwei Personen.

e Das Gerdt muss direkt auf dem FuBboden stehen.

Es darf nicht auf einen Sockel oder eine andere
Erhdhung gestellt werden.

Missbrauchen Sie die Tiir/den Tiirgriff nicht

um Anheben oder Bewegen des Gerates. T(r,
Griff und Scharniere kdnnen beschadigt
werden.

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geer-dete Leitung an,
die mit einer Sicherung passender Kapazitét
abgesichert wird siehe dazu den Abschnitt
“Technische Daten®. Lassen Sie die Erdung in jedem
Fall von einem qualifizierten Elektriker vor-nehmen
oder Uberpriifen. Der Hersteller haftet nicht bei
Schéden, die durch den Einsatz des Gerétes ohne vor-
schriftsméBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerdt darf nur von einer autorisierten

Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die

durch Aktivitaten nicht autorisierter Dritter

entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,
'geknickt oder gequetscht werden und darf

n|cht mit heiBen Gerateteilen in Berlihrung

kommen.

Beschadigte Netzkabel miissen durch einen

zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.

Andernfalls kann es zu Stromschlagen,

Kurzschliissen und Branden kommen!
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Die Netzanschlussdaten missen mit den Daten auf
dem Typenschild des Gerates Ubereinstimmen. An das
Typenschild gelangen Sie nach Offnen der Tiir oder
der unteren Abdeckung; je nach Modell kann es sich
auch an der Riickwand des Gerates befinden.
Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben im
Abschnitt , Technische Daten” entsprechen.

GEFAHR:

Trennen Sie das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der
Elektroinstallation beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen
1. Falls bei lhrem Produkt kein Netzkabel
mitgeliefert wurde, wahlen Sie bitte
entsprechend der Elektroinstallation bei lhnen
zuhause ein Netzkabel aus der Tabelle(Technische
Daten, Seite 12); befolgen Sie zum AnschlieBen
Ihres Produktes die Anweisungen im
Kabeldiagramm.
Falls der Netzanschluss nicht vollstandig getrennt
werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,
Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3 mm
Kontaktabstand zwischengeschaltet werden. Die
einschlagigen Installationsvorschriften (in Deutschland
VDE 0100) sind dabei einzuhalten. Bei Nichtbeachtung
kann es zu Betriebsstorungen und zum Erléschen der
Garantie kommen.

ir empfehlen eine zusétzliche
Absicherung mit einem
Fehlerstromschutzschalter (FI-

Schutzschalter).

2. Offnen Sie die Anschlussabdeckung mit einem
Schraubendreher.

3. Stecken Sie das Netzkabel durch die
Kabelklemme unter dem Anschluss; befestigen
Sie es mit der an der Kabelklemmkomponente
integrierten Schraube am Hauptgerét.

4. SchlieBen Sie die Kabel geméaB Abbildung an.
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Nach Abschluss der Verkabelung schlieBen Sie die
Anschlussabdeckung.

Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es weder das
Produkt bertihrt noch zwischen Produkt und Wand
eingeklemmt wird.

Die Lange des Netzkabels darf aus
Sicherheitsgriinden nicht mehr als 2 m
betragen.

Schieben Sie das Produkt an die Kiichenwand.
FiiBe des Ofens anpassen

Vibrationen wahrend des Betriebs kdnnen das
Kochgeschirr in Bewegung versetzen. Diese
Gefahrensituation kann vermieden werden, wenn
das Produkt ebenerdig steht.

Achten Sie zu lhrer eigenen Sicherheit darauf,
dass das Produkt gerade steht, indem Sie die
vier FiBe an der Unterseite nach links oder
rechts drehen und dadurch die Ebenerdigkeit der
Arbeitsoberfldche anpassen.

Endkontrolle

1.

SchlieBen Sie das Gerat wieder an die
Stromversorgung an.

2. Elektrische Funktionen priifen.
Transport

Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kinftig transportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerét in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschéadigungen der Ofenttir flihren, schiitzen
Sie die Ofentlr von innen mit einem passenden
Stiick Karton. Fixieren Sie die Ofenttir mit
Klebeband.

Verwenden Sie die Ttir/den Turgriff nicht zum
Anheben oder Bewegen des Gerétes.

[ egen Sie keine Gegenstande auf dem Gerat
b, bewegen Sie das Gerat grundsétzlich in
ufrechter Position.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport
enau, iiberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.
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I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerat

umweltbewusst und energiesparend:

e Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die Warme
besser.

e |assen Sie den Backofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder Zubereitungsanleitung
empfohlen wird.

»  Verzichten Sie bei der Zubereitung auf haufiges
Offnen der Backofentr.

e Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern dies mdglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behalter auf den Gitterrost.

e (roBere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten
Sie nacheinander zu. Der Backofen ist dann
bereits vorgeheizt.

e Sie kdnnen zusétzliche Energie sparen, indem
Sie den Backofen ein paar Minuten vor Ende der
Garzeit bereits abschalten. Verzichten Sie
wéhrend der Zubereitung mdglichst auf ein
Offnen der Backofentr.

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

e Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

e \Wahlen Sie stets die zum Bodendurchmesser
des Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fiir Kochgeschirr in
der passenden GroBe. GroBeres Kochgeschirr
verbraucht mehr Energie.

e Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundsétzlich Kochgeschirr mit
flachem Boden zu verwenden.

Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die Warme
besser und speichert diese eine Weile. Auf diese
Weise kdnnen Sie bis zu ein Drittel Energie
einsparen.

e Die GroBe des Kochgeschirrs muss grundsétzlich
zur Kochzone passen. Der Boden des
Kochgeschirrs darf nicht kleiner als die
Kochstelle sein.

e Halten Sie das Kochfeld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die Wérmelibertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

e Wenn die Zubereitung etwas langer dauert,
schalten Sie die Kochzone 5 — 10 Minuten vor
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Ablauf der Garzeit ab. Durch Ausnutzung der
Restwérme konnen Sie bis zu 20 % Energie
einsparen.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerétes

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die

0 Oberflachen des Gerates beschadigt werden.
[Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei

der Reinigung.

1. Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

2. Geréateoberfldchen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerdt etwa 30 Minuten lang aufheizen,
schalten Sie es anschlieBend ab. Auf diese Weise
werden sdmtliche Riickstdnde und Beschichtungen
durch Abbrennen entfernt.

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Beriihrung Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

Elektroofen

1. Nehmen Sie sé&mtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofentr.

3. Wahlen Sie die Einstellung ,Ober- und Unterhitze”.

4, Wahlen Sie die héchste Ofentemperatur; Siehe
"So bedienen Sie den Backofen, Seite 20"

5. Lassen Sie den Backofen etwa 30 Minuten lang
arbeiten.

6. Schalten Sie den Backofen ab; Siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 20"

Grill

1. Nehmen Sie sé&mtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofentir.

3. Wahlen Sie die héchste Temperatureinstellung;
Siehe "So bedienen Sie den Grill, Seite 23"




Lassen Sie den Grill etwa 30 Minuten lang
arbeiten.

Schalten Sie den Grill ab; Siehe" So bedienen Sie
den Grill, Seite 23"

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es iiber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist véllig
normal. Liiften Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Gerliche schnell abziehen kdnnen.
Atmen Sie die Dampfe méglichst nicht ein.
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[ Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum Kochen

Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
einem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,
wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kdnnen
Brénde verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrénde mit Wasser zu
léschen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Loschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos mdglich ist, rufen Sie die
Feuerwehr.

»  Vor dem Frittieren trocknen Sie die Lebensmittel
griindlich und lassen sie langsam in das heiBe Ol
hinab. Achten Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos aufgetaut
sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele nicht
von anderen Kochstellen erhitzt werden. Stellen
Sie keine Behalter auf das Kochfeld, die zum
Kippen neigen.

e Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschédigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verursacht
dies Sch&den am Gerét. Schalten Sie die
Kochzonen nach dem Gebrauch aus.

e Dasich die Oberflache des Gerates erhitzt, legen
Sie niemals Gegensténde aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene Riicksténde solcher
Materialien sofort von der Oberfléche.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsétzlich nicht
in solchen GeféBen gelagert werden.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden.

e (Geben Sie die richtige Menge an Lebensmitteln
in das jeweilige Kochgeschirr; nicht tberfillen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende Speisen.

18/DE

Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs nicht
auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld,
dass es exakt in der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von einer Kochzone zur
nachsten bewegen mdchten, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es dber das Kochfeld zu
schieben, da es ansonsten zu Schaden der

Glaskeramik kommt.

Tipps zu Glaskeramik-Kochfeldern

Glaskeramik ist hitzefest und bestandig gegen
starke Temperaturdifferenzen.

Missbrauchen Sie die Glaskeramik nicht als
Ablage oder als Schneidbrett.

Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
entsprechend bearbeitetem Boden. Scharfe
Kanten verursachen Kratzer auf der Oberflache.
Benutzen Sie kein Kochgeschirr aus Aluminium.
Aluminium beschadigt die Glaskeramik.

Uberlaufende Speisen
konnen die Glaskeramik
beschédigen und
Brénde verursachen.

Kein Kochgeschirr mit
gewdlbtem Boden
verwenden.

AusschlieBlich
Kochgeschirr mit
ebenem Boden
verwenden. Dadurch
wird die Hitze optimal
Ubertragen.

Bei Kochgeschirr mit zu
geringem Durchmesser
verschwenden Sie
Energie.



Kochfeld verwenden

1 4

3

S ow =

Einzelkochplatte 14-16 cm
Einzelkochplatte 18-20 cm
Einzelkochplatte 14-16 cm

Einzelkochplatte 18-20 cm ist eine Liste mit fiir
die jeweiligen Brenner empfohlenen
Geschirrdurchmessern.

GEFAHR:

Lassen Sie keine Gegenstinde auf das
Kochfeld fallen. Selbst kleine Gegenstande wie
Salzstreuer knnen das Kochfeld beschédigen.
Verwenden Sie keine Kochfelder, die
gesprungen sind. Durch die Spriinge kann
Wasser eindringen und einen gehorigen
Kurzschluss verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der Glaskeramik (z.
B. sichthare Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die Stromversorgung,
damit es nicht zu Stromschlagen kommt.

Glaskeramikkochfelder sind mit einer Betriebsanzeige
und einer HeiBzonenwarnanzeige ausgestattet.

Die HeiBzonenwarnanzeige zeigt den Zustand der
aktiven Kochzone an; sie leuchtet auch nach dem
Abschalten der Kochstelle weiter und dient als
Restwédrmeanzeige. Sobald sich die Temperatur der
Kochstelle soweit reduziert, dass sie gefahrlos bertihrt
werden kann, erlischt die Warnanzeige. Ein Flackern
der HeiBzonenwarnanzeige weist nicht auf einen
Fehler hin

Keramikplatten einschalten

Die Kochstellen werden mit den Kochfeldkndpfen
bedient. Zum Erzielen der gewiinschten Garleistung
drehen Sie den Kochfeldknopf auf die entsprechende
Stufe.

Leistungsstufe |1~ | 2—3 |4 —6 |

Keramikplatten abschalten
Drehen Sie den Knopf der Kochstelle in die Aus-
Position (oben).
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[ Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Beriihrung Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

QEFAHR:
Offnen Sie die Backofentiir vorsichtig: HeiBer
Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu Verbriihungen
von Handen, Gesicht und Augen fiihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.

e Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut aus.

e Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e Wahlen Sie die richtige Einschubposition, bevor
Sie Backofen oder Grill einschalten. Wechseln
Sie die Einschubposition nicht, solange der
Backofen heiB ist.

e Halten Sie die Backofent(r geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Eine Wiirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fiir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hiihnern,
Puten und groBeren Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten langer zum Garen als dieselbe Menge
Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht etwa 4
— 5 Minuten mehr an Garzeit.

e Lassen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit noch
etwa 10 Minuten im Backofen ruhen. Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichmaBiger im
Braten und l&uft beim Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem hitzebestandigem
Teller maglichst in der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.
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Tipps zum Grillen

Fleisch, Gefliigel und Fisch werden durch das Grillen

schnell braun, bekommen eine schéne Kruste und

trocknen dabei nicht aus. Insbesondere flache Stiicke,

FleischspieBe und Wiirstchen sowie Gemiise mit

hohem Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen gut geeignet.

e Verteilen Sie das Grillgut so auf dem Gitterrost,
dass es nicht tiber die Kanten des Gitterrostes
hinausragt.

e Schieben Sie den Gitterrost (mit darunter
eingeschobener Tropfschale) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, die
Tropfschale beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Geben Sie etwas Wasser in
die Tropfschale — so wird die Reinigung
einfacher.

A

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenrtickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in

Brand geraten.

So bedienen Sie den Backofen
Temperatur und Betriebsart einstellen

—

Funktionsknopf

2 Temperaturknopf

1. Stellen Sie den Funktionswahler auf die
gewiinschte Betriebsart ein.

2. Stellen Sie den Temperaturwahler auf die
gewiinschte Temperatur ein.

» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte Temperatur

auf und halt diese aufrecht. Wéhrend des Aufheizens

bleibt die Temperaturleuchte eingeschaltet.



Backofen ausschalten

Bringen Sie Funktions- und
Temperatureinstellungsknopf in die obere Position
(Aus).

Einschubpositionen (bei Modellen mit Grillrost)
Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in die
Einschiibe eingesetzt wird. Setzen Sie den Grillrost wie
in der Abbildung gezeigt in den Einschub ein.

Achten Sie darauf, dass der Grillrost nicht die
Riickwand des Ofens beriihrt. Schieben Sie den Rost
daher nur so weit ein, bis sich die Backofenttir
problemlos schlieBen lasst — so funktioniert der Grill
am besten.

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten kann je
nach Gerétemodell etwas abweichen.

Ober- und Unterhitze

Ober- und Unterhitze werden
eingesetzt. Das Gargut wird
gleichzeitig von oben und unten
erhitzt. Diese Betriebsart eignet sich
beispielsweise fir Kuchen, Geback
und Aufldufe. Nur ein Blech
verwenden.

Unterhitze

Bei dieser Betriebsart wird lediglich
das untere Heizelement eingesetzt.
Geeignet z. B. fir Pizza und zum
Nachbrdunen von unten.

Diese Funktion muss auch zur
einfachen Dampfreinigung verwendet
werden.

Grill

Grill, groB
AN

Der kleine Grill an der Oberseite des
Backofens ist in Betrieb. Zum Grillen
geeignet.

e Kleine oder mittelgroBe
Portionen in der richtigen
Einschubposition unter dem
Grill-Heizkorper grillen.

e  Stellen Sie die maximale
Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut nach
der Hélfte der Garzeit.

Der groBe Grill an der Oberseite des

Backofens ist in Betrieb. Diese

Betriebsart eignet sich insbesondere

zum Grillen groBerer Fleischmengen.

e Stellen Sie mittelgroBe bis groBe
Portionen auf dem richtigen
Einschub direkt unter das
Grillelement.

e  Stellen Sie die maximale
Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut nach
der Halfte der Garzeit.
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Backen und Braten
Garzeitentabelle Der erste Einschub ist der untere Einschub.
Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als
Richtwerte dienen. Zeitangaben kénnen
aufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der

Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben
abweichen.

Gericht Backblechanzahl Funktion Einschubposition Temperatur (°C) Garzelt (ca.-
Anzahl Einschilbe) Angabe in Min.

*Biskuitkuchen Ein Blech | Ol 3 | 180 200 10..20

Ein Blecr &z ] g | B

Lammkeule (Auflauf)

Pute (in Scheiben) Ein Blech 25 Minute bei 220, 70 .
dann 190

(**) Wenn vorgehei assen Sie den Ofen zu Beginn vorheizen, bis die Temperaturleuchte erlischt.
Tipps zum Kuchenbacken dass sich Fllissigkeiten nicht am Boden des
e Falls Geback zu trocken wird, erhdhen Sie die Gebécks konzentrieren. Versuchen Sie,
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig Flussigkeitsmischungen gleichmdBig zwischen
die Garzeit. den Teigschichten zu verteilen; so erreichen Sie
e Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie die eine gleichméBige Bréunung.
Fliissigkeiten oder senken die Temperatur um Halten Sie sich beim Backen an die
10 °C. Betriebsart- und Temperaturempfehlungen der
e Sofern die Oberseite des Kuchens zu stark ubereitungstabelle. Falls die Unterseite nicht
gebréunt wird, backen Sie etwas langer mit ausreichend gebraunt wird, nutzen Sie beim
reduzierter Temperatur. nachsten Mal den nachstniedrigeren Einschub.
e Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, innen

jedoch noch Klebrig ist, geben Sie weniger Ilpps Zur Zubereitung von Gemiise

Fliissigkeit hinzu, senken die Temperatur und
verlangern dafir die Garzeit etwas.

Falls Gemiisegerichte zu trocken werden,
bereiten Sie diese in einem Geschirr mit Deckel
statt auf dem Blech zu. Geschlossene Behélter

Tipps fiir Gebéck sorgen daftir, dass nicht zu viel Fliissigkeit

e  fFalls Gebéck zu trocken wird, erhhen Sie die verloren wird.
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig e Falls Gemiisegerichte nicht richtig gar werden,
die Garzeit. Befeuchten Sie den Teig mit einer kochen Sie das Gemiise zuvor und geben es erst
Mischung aus Milch, Ol, Ei und Joghurt. danach in den Ofen.

e Sollte Gebéck sehr lange zum Garen benétigen,
achten Sie darauf, dass das Geback nicht Uiber
die Oberkante des Backblechs hinausragt.

e Wird Gebéck an der Oberseite gut gebraunt,
innen jedoch nicht richtig gar, achten Sie darauf,
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: H : Grill ausschalten
So bedienen Sie den Grill 1. Drehen Sie den Funktionswahler in die Aus-

WARNUNG Position (oben).
Backofentiir beim Grillen geschlossen halten.
erbrennungsgefahr durch heiBe Flachen! Lebensmittel, die nicht zum Grillen
Grill einschalten & geeignet sind, kdnnen sich im
1. Drehen Sie den Funktionswahler auf das schiimmsten Fall entziinden. Grillen Sie

nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenrtickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

gewiinschte Grillsymbol.
2. Wahlen Sie dann die gewtinschte Grilltemperatur.
3. Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 5 Minuten vor.
» Die Temperaturleuchte schaltet sich ein.

Garzeitentabelle zum Grillen
Elektrischer Grill

Aindatraen 2550 W,
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Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerat von der
tromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkiihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen sich beim
néchsten Einsatz des Backofens nicht
einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschittete Flissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fliissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerates — es besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramik mit einem mit kaltem
Wasser angefeuchteten Tuch sauber. AnschlieBend

mit einem weichen Tuch trocknen. Achten Sie darauf,
dass keine Riickstande auf der Glaskeramik verbleiben;
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andernfalls kann das Kochfeld bei der nachsten
Nutzung beschédigt werden.

Versuchen Sie niemals, Riickstande mit Messern,
Stahlwolle und &hnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramik zu entfernen.

Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe Flecken) mit
etwas Kalkentferner; Essig oder Zitronensaft
funktionieren ebenfalls. Alternativ kdnnen Sie
entsprechende handelsiibliche Produkte verwenden.
Bei hartnéckigen Verschmutzungen tragen Sie
Reinigungsmittel mit einem Schwamm auf und warten
ab, bis das Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die Glaskeramik des
Kochfeldes mit einem feuchten Tuch sauber.

tark zuckerhaltige Lebensmittel miissen

ofort entfernt werden, bevor die Glaskeramik

bkiihlt. Andernfalls kann die Glaskeramik
dauerhaft beschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten Farbverdnderungen
der Glaskeramik und der Markierungen kommen. Die
Funktion des Gerétes wird dadurch nicht beeintrachtigt.
Farbvernderungen und sonstige leichte optische
Veranderungen sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.

iehen Sie die Kndpfe zum Reinigen des
Bedienfelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann beschadigt werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

1. Ldsen Sie den vorderen Bereich der seitlichen
Halterungen, indem Sie diese von der
Seitenwand wegziehen.

2. Ziehen Sie die seitliche Halterung komplett zu
sich hin heraus.



Katalytische Seitenwénde
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Seitenwénde (A) und/oder Riickwand (B) Ihres
Produktes kénnen mit katalytischer Emaille beschichtet
sein. Die katalystischen Wéande haben eine helle matte
Farbe und eine pordse Oberfldche. Die katalytischen
Seitenwénde des Backofens sollten nicht gereinigt
werden. Die porése Oberflache der katalytischen
Wande reinigt sich durch Absorbierung und
Umwandlung von Riickstanden (Dampf und
Kohlendioxi

Einfache Dampfreinigung
Diese Funktion gewéhrleistet eine einfache Reinigung,

da Schmutz (der durch langes Warten eingetrocknet ist)

mit dem im Inneren des Backofens entstehenden

Dampf und den an den Innenflachen des Backofens

kondensierenden Wassertropfen aufgeweicht wird.

1. Entfernen Sie sdmtliches Zubehor aus dem
Garraum.

2. Stellen Sie einen Metallbehalter am
Backofenboden auf. Geben Sie 400 ml Wasser in
den Behalter

3. Stellen Sie den Backofen auf einfache
Dampfreinigung ein, lassen Sie ihn bei 200 °C 25
Minuten laufen.

4. Offnen Sie die Tir, wischen Sie die Innenfléchen
des Backofens mit einem feuchten Schwamm
oder Tuch ab.

5. Verwenden Sie zum Entfernen von hartnéckigem
Schmutz am besten warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches Tuch oder
einen Schwamm und ein Tuch zum Trockenreiben.

Backofentiir reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der Backofentlir am

besten warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofentlir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel kdnnen die Oberflachen
zerkratzen und das Glas beschadigen.

Backofentiir aushauen

1. Offnen Sie die Backofentiir (1).

2. Offnen Sie die Clips am Scharniergehéuse links
und rechts der Backofentir, indem Sie diese wie
in der Abbildung gezeigt nach unten driicken.

1 2 3
1 Backofentiir
2 Scharnier
3 Backofen




Offnen Sie die Backofentiir zur Halfte.

Nehmen Sie die Ofentlr heraus, indem Sie diese
etwas anheben und von den Scharnieren rechts
und links losen.

W

Zum Einbau fiihren Sie die obigen Schritte
ieder in umgekehrter Reihenfolge aus.
ergessen Sie nicht, die Clips am

Scharniergehause nach dem Wiedereinsetzen

der TUr wieder zu schlieBen.

Tiirinnenscheibe ausbauen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Tlrinnenscheibe kann zur Reinigung ausgebaut
werden.

5 .

1 Riegel
2 Rahmen

3 Profil

Driicken Sie wie oben abgebildet die Riegel (1),
wéhrend Sie das an der Oberseite der Fronttir
angebrachte Profil (3) zum Entfernen zu sich ziehen.
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Innerste Scheibe
Innenscheibe*
AuBere Scheibe
(Es ist bei Ihrem Modell méglicherweise nicht
vorhanden.)

Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen Sie
sie in Richtung B heraus.

Falls Ihr Produkt mit einer innersten Scheibe
ausgestattet ist

Ziehen Sie wie abgebildet die Verbindungselemente in
der Mitte, damit sie sich von den Scheiben losen

* W N —

4 Verbindungselement*

* (Es ist bei Ihrem Modell méglicherweise nicht
vorhanden.)

Wiederholen Sie dieses Verfahren zum Entfernen der

Innenscheibe (2). Der erste Schritt zum

Zusammensetzen der Tr besteht darin, die

Innenscheibe (2) wieder anzubringen.

Platzieren Sie die Scheibe wie in der Abbildung gezeigt

S0, dass sie im Kunststoffschlitz aufliegt.

ndernfalls sitzt die Scheibe nicht richtig,
odurch sie Vibrationen ausgesetzt werden
und brechen konnte.




Achten Sie bei der Anbringung der innersten Scheibe
(1) darauf, dass die bedruckte Seite der Scheibe in
Richtung der inneren Scheibe zeigt.

Es ist wichtig, die untere Kante der innersten Scheibe
im Kunststoffschlitz einzusetzen.

Die Position der Beleuchtung kann etwas von
der Abbildung abweichen.

ndernfalls sitzt die Scheibe nicht richtig,
odurch sie Vibrationen ausgesetzt werden
und brechen konnte.

Bitte denken Sie daran, die Verbindungselemente
wieder in ihren Schlitzen einzusetzen.

Driicken Sie dann die Riegel des Profils wieder in ihre
Schlitze.

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

Die in diesem Gerat verwendete Lampe ist
nicht zur Raumbeleuchtung geeignet. Der
orgesehene Zweck dieser Lampe besteht

darin, dass der Nutzer Lebensmittel besser
sehen kann.

Die in diesem Gerat verwendeten Lampen
miissen extremen physikalischen
Bedingungen, wie Temperaturen iiber 50 °C
standhalten.

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des Backofens
auswechseln, sorgen Sie dafiir, dass das
Gerét vollstandig von der Stromversorgung
getrennt und komplett abgekihlt ist;
ansonsten droht Verbrennungs- und

Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Als Leuchtmittel wird eine spezielle Glihlampe
eingesetzt, die fiir Temperaturen bis 300 °C
ausgelegt ist. Weitere Hinweise finden Sie in

"Technische Daten, Seite 12" Passende
Leuchtmittel erhalten Sie beim autorisierten

Kundendienst.

Wenn lhr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den
Uhrzeigersinn ab.
3. Dr gersinn

geg
heraus, setzen Sie eine neue Lampe ein.
4. Glasabdeckung wieder anbringen.
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£ Problemldsungen

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler.

e Die Sicherung ist durohgebfannt oder ausgelost. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

e Das Geratist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

o Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchtmittel aus.
e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberprtifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren

Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zuriicksetzen.

e Falsche Funktion ausgewahlt und/oder Temperatur nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie Funktion
und Temperatur entsprechend ein. )
e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberprtifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren

Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zuriicksetzen.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen l6sen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Geréat gekauft
haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerét selbst zu reparieren.
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Liidzu, vispirms izlasiet $o lieto§anas rokasgramatu!

Cienijamais pircgj!

Paldies, ka izvélejaties Beko produktu. Mes ceram, ka 1 iekarta, kas izgatavota ar augstu kvalitati un modernu
tehnologiju, jums nodro$inas vislabakos rezultatus. Tade| lidzam pirms $is iekartas izmanto$anas ripigi izlasit visu
lietoSanas rokasgramatu un citus pievienotos dokumentus saglabat tos atsaucei arf nakotne. Ja atdosiet So iekartu
kadam citam, pievienojiet tai arf $o lietoSanas rokasgramatu. Nemiet véra visus $aja lietoSanas rokasgramata dotos
bridingjumus un noradijumus. 5

Atcerieties, ka §i lietoSanas rokasgramata var attiekties arf uz vairakiem citiem modeliem. Saja rokasgramata bis
noraditas atSkiribas starp modeliem.

§imbolu paskaidrojums
Saja lietoSanas rokasgramata ir izmantoti talak noraditie simboli.

Svariga informacija vai noderigi
ieteikumi par izmanto$anu.

Bridinajums par dzivibai un ipaSumam
bistamam situacijam

Bridinajums par elektriskas stravas
triecienu

Bridinajums par aizdeg$anas risku

Bridinajums par karstam virsmam

BB BB
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1l Svarigi noradijumi un bridinajumi par dro$ibu un vides
aizsardzibu

Saja sadala ir drosibas noteikumi, kas
palidzés izvairities no traumas vai
Tpasuma bojajuma riska. So
noteikumu neievéroSana atcelts
jebkuru garantiju.

Vispareja droSiba

4LV

So iekartu var izmantot bérni
vecuma no 8 gadiem un personas
ar mazakam fiziskajam, garigajam
un uztveres spejam vai bez
pieredzes un zinaSanam, ja vien
SIS personas netiek uzraudzitas
vai nav sanemusas noradijumus
par iekartas droSu izmantoSanu
un sapratusas saistitos riskus.
Bérni nedrikst spéléties ar So
iekartu. Tirsanu un apkopi
nedrikst veikt berni, kuri netiek
uzraudziti.

lerici nedrikst izmantot personas
(tai skaita berni) ar kustibu
traucejumiem, invaliditati vai
garigas veselibas traucejumiem,
vai bez specifiskam zinaSanam un
pieredzes, iznemot gadijumus,
kad Sis personas tiek uzraudzitas
vai ir sanémusas atbilstoSu
instruktazu.

NodroSiniet, lai bérni nespeéléjas
ar So iekartu.

Ja iekarta tiek nodota citai
personai personigai lietoSanai vai
ka lietota prece, ir janodod ar

lietotaja rokasgramata, iekartas
uzlimes un citi saistitie dokumenti
un dalas.

Nekada gadijuma nelieciet
masinu uz tepika. Tas var
aizkavet gaisa plusmu zem
iekartas un izraisit elektrisko dalu
parkarSanu. Tas izraisis iekartas
darbibas traucejumus.
UzstadiSanu un remontu vienmer
javeic pilnvarotam pakalpojuma
sniedzejam. Razotajs
neuznemsies atbildibu par
bojajumiem, kas radusies
nepilnvarotu personu veiktu
darbibu rezultata, un tas var atcelt
iekartas garantiju. Pirms
uzstadiSanas uzmanigi izlasiet
instrukcijas.

Neizmantojiet iekartu, ja ta ir
bojata vai ja redzams kads
bojajums.

Pec katras izmantoSanas reizes
parbaudiet, vai iekartas funkciju
parslégi ir novietoti izslegta
pozicija.

Elektriska droSiba

Ja iekarta ir bojata, to
nevajadzetu izmantot, kamer
iekartu nav salabojis pilnvarots
pakalpojuma sniedzejs. Pastav
elektriskas stravas trieciena risks.



Pievienojiet iekartu tikai pie
iezemetas
kontaktligzdas/elektrolinijas ar
tabula “Tehniskas specifikacijas”
noraditajam vertibam atbilstosSu
spriegumu un aizsardzibu.
Neatkarigi no ta, vai iekartai ir vai
nav transformators, lieciet iekartu
iezemét kvalificetam elektrikim.
Musu uznémums nebus atbildigs
par problemam, kas radisies
iekartu izmantojot bez
iezemejuma atbilstosi vietgjiem
noteikumiem.

Nekada gadijuma nemazgajiet
iekartu, uz tas uzlejot vai
uzSlakstot udeni! Pastav
elektriskas stravas trieciena risks.
lekartas uzstadiSanas, apkopes,
tinSanas un remonta laika to
jaatvieno no baro$anas avota.

Ja iekartas baroSanas
savienojuma kabelis ir bojats, lai
izvairitos no riska ta nomaina
jauztic razotajam, razotaja
pakalpojumu sniedzejam vali
lidzigi kvalificétam personam.
Izmantojiet tikai tabula “Tehniskas
specifikacijas” noradito
savienojuma kabeli.

lekarta jauzstada ta, lai to varetu
pilnigi atvienot no tikla. Atbilstosi
konstrukcijas prasibam, jabut
iespéjamai atvienoSanai vai nu ar
baroSanas vada kontaktspraudni,

vai ar fikséta elektroinstalacija
iebUvetu sledzi.

e Krasns izmantoSanas laika tas
aizmugureja virsma sakarst.
Parliecinieties, ka elektriskais
savienojums nepieskaras
aizmugurejai virsmai, jo tas var
sabojat savienojumus.

¢ Neiespiediet stravas vadu starp
Krasns durvim un rami, un
nenovietojiet to virs karstam
virsmam. Pretéja gadijuma kabelu
izolacija var izkust, radit
Issavienojumu un aizdegties.

e Jebkurus darbus, kas saistiti ar
elektroaprikojumu un sistemam,
vajadzétu veikt tikai pilnvarotiem
un kvalificetiem specialistiem.

e Bojajuma gadijuma izsledziet
iekartu un atvienojiet no stravas
avota. Lai to izdaritu, atvienojiet
atbilstoSo majas droSinataju.

e Parliecinieties, vai droSinataja
pretestiba atbilst produkta
specifikacijai.

Produkta droSiba

e BRIDINAJUMS: Siigkarta un tas
aréjas dalas lietoSanas laika
sakarst. Rikojieties uzmanigi un
nepieskarieties sildelementiem.
Par 8 gadiem jaunaki berni

nedrikst atrasties iekartas tuvuma,

ja vien vini netiek pastavigi
uzraudziti.

e Nekada gadijuma neielietojiet
iekartu tad, kad jusu sprieSanas
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Spéjas vai koordinacija ir
pasliktinajusies alkohola un/vai
medikamentu lietoSanas rezultata.

e Uzmanieties, ja traukos atrodas
alkoholiskie dzérieni. Alkohols
augsta temperattra izgaro un var
izraisit ugunsgreku, jo nonakot
saskaré ar karstam virsmam var
aizdegties.

e Nenovietojiet blakus iekartai viegli
uzliesmojoSus materialus, jo
izmantoSanas laika iekartas sani
var sakarst.

e Siiekarta izmanto$anas laika
sakarst. Rikojieties uzmanigi un
nepieskarieties sildelementiem
krasns iekSpuse.

e Neaizsprostojiet ventilacijas
atveres.

e Nekarsgjiet cepeskrasni aizvértas
skardenes un stikla burkas. Burka
var sakraties spiediens un burka
var uzspragt.

e Nelieciet cepeSpannas, traukus
vai aluminija foliju tieSi uz
cepeskrasns pamatnes. Siltuma
uzkrasanas var sabojat
cepeskrasns pamatni.

e Neizmantojiet asus tirnsanas
lidzek|us vai asus metala skrapjus
cepeskrasns durvju stikla tirisanai,
jo tie var saskrapét virsmu un
rezultata stikls var ieplaisat.

e |erices tirSanai neizmantojiet
tvaika tiritajus, jo tas var izraisit
elektriskas stravas triecienu.
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(AtSkiras atkariba no iekartas
modela.)

Pareiza stiep|u plaukta un
paplates novietoSana uz stieplu
rezgiem

Stieplu plaukta un/vai paplates
pareiza novietoSana uz plaukta ir
ot svariga. lebidiet stieplu
plauktu vai paplati starp 2
sliedem. Pirms partikas
novietoSanas uz grila vai paplates
parliecinieties, vai tie ir stabili
ievietoti. (Ludzu, skatiet attelu
talak.)

Neizmantojiet iekartu, ja priekSgjo
durvju stikls ir iznemts vai
ieplaisajis.

Krans rokturis nav dvie|u zavétajs.
Kameér ieslégta grila funkcija,



nekariniet uz atvertam durvim
dvieli, cimdus vai lidzigus
tekstilizstradajumus.

Karsta cepeskrasni ievietojot
edienus un tos iznemot no
cepeskrasns, vienmer izmantojiet
siltumizturigus virtuves cimdus.
lekljiet cepamo papiru ediena
gatavoSanas katla vai
cepeskrasns piederuma (paplate,
grila rezgr utt.) kopa ar édienu un
ievietojiet visu ieprieks sasildita
krasni. Nonemiet cepama papira
liekas dalas, kas atrodas arpus
piederuma vai katla malam, lai
noverstu cepama papira
saskarsanos ar cepeskrasns
sildelementu. Nekad nelietojiet
cepamo papiru temperatura, kas
parsniedz noradito cepama papira
lietoSanas temperaturu. Neklajiet
cepamo papiru tiesi uz
cepeskrasns pamatnes.
BRIDINAJUMS: Lai izvairitos no
iespéjama elektriskas stravas
trieciena, pirms lampas nomainas
parliecinieties, ka iekarta ir
izslegta.

lekartu nedrikst uzstadit aiz
dekorativajam durvim, pretéja
gadijuma ta var parkarst.

lekarta ir janovieto tieSi uz gridas.
To nedrikst novietot uz pamatnes
vai paaugstinajuma.
BRIDINAJUMS: Ar taukiem un ellu
gatavota édiena atstaSana uz

ieslégtas plits bez uzraudzibas var
izraisit ugunsgreku. NEKAD
neméginiet nodzest uguni ar
udeni, bet izsledziet iekartu un
nosedziet liesmu, pieméeram, ar
vaku vai ugunsdzéSamo segu.
UZMANIBU! Ediena gatavo3anas
process ir jauzrauga. Atras édiena
gatavoSanas process ir jauzrauga
nepartrauki.

BRIDINAJUMS: Aizdeg$anas risks!
Neglabajiet lietas uz ediena
gatavoSanas virsmam.
BRIDINAJUMS: Ja virsma ir
ieplaisajusi, izsledziet iekartu, lai
izvairitos no iespejama stravas
trieciena.

Sildvirsmas stikla sapliSanas
gadijuma veiciet talak minétas
darbibas. Nekavejoties izsledziet
visus deglus un citus elektriskos
sildelementus un atvienojiet ierici
no baroSanas avota.
Nepieskarieties ierices virsmai.
Neizmantojiet ierici.

Siiekarta nav paredzéta
izmantoSanai ar aréja taimera vai
atseviSkas talvadibas sistémas
palidzibu.

Tvaika spiediens, kas izveidojas
del mitruma uz plits virsmas vali
katla apaksa, var izraisit katla
izkustesanos. Tadel parliecinieties,
ka katlu apaksa un plits virsma
vienmer ir sausa.
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Lai nodroSinatu iekartas ugunsdrosibu,

BRIDINAJUMS: Lietojiet tikai
ediena gatavoSanas iekartas
razotaja izstradatos vai lietoSanas
instrukcijas ka piemerotus
noraditos plits virsmas aizsargus
vai iekarta integrétos plits virsmas
aizsargus. Nepiemeérotu aizsargu
lietoSana var izraisit nelaimes
gadijumus.

rikojieties Sadii.

Parliecinieties, ka spraudkontakts
labi atbilst kontaktligzdai, ka ar
nedzirkstelo.

Neizmantojiet bojatu vai ieplisusu
vadu vai pagarinataju, atskaitot
originalo vadu.

NodroSiniet, lai uz iekartas ligzdas
nenok|ust Skidrums vai mitrums.

Paredzeta lietoSana
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Siiekarta ir paredzéta
izmantoSanai majsaimnieciba.
Tas lietoSana komercialam
vajadzibam nav pielaujama.
Siiekarta ir paredzéta tikai édiena
gatavoSanai. To nevajadzetu
izmantot nekadiem citiem
merkiem, pieméram, telpas
apsildisanai.

So iekartu nevajadzétu lietot
SKivju sasildisanai zem grila,
dvielu un trauku lupatu zavesanai,
tas pakarinot uz rokturiem, ka art
sakarsesanai.

Razotajs neuznemsies atbildibu
par bojajumiem, kas radusies

nepareizas izmantoSanas vai
apiesanas rezultata.

e Krasns var tikt izmantota édiena
atlaidinasanai, cepSanai,
apcepsanai un griléSanai.

Bernu drosiba

* BRIDINAJUMS: Aréjas dalas
lietoSanas laika var sakarst.
Nelaujiet tuvuma atrasties
maziem berniem.

¢ [epakojuma materiali var but
bistami berniem. Nelaujiet
berniem speléties ar iepakojuma
materialiem. Ludzu, atbrivojieties
no visam iepakojuma dalam
atbilstosi vides standartiem.

e Flekiriskas iekartas ir bistamas
berniem. lekartas darbibas laika
nelaujiet beérniem atrasties tas
tuvuma, un nelaujiet bérniem
speleties ar iekartu.

e Nenovietojiet virs iekartas
nekadus priekSmetus, pec kuriem
berni varétu sniegties.

e Kad krasns durvis ir atvertas,
nelieciet uz tam smagus
priekSmetus un nelaujiet bérniem
uz tam sedet. Tas var izraisit
krasns apgasanos vai sabojat
durvju enges.



AtbrivoSanas no vecas iekartas

Atbilstiba EEIA direkfivai un atkritumu parstrade:

Si iekarta athilst ES EEIA direktivas (2012/19/ES)
prasibam. Sis izstradajums ir markets ar elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumu (EEAI) klasifikacijas
simbolu.

SIiekarta ir izgatavota no augstas kvalitates detalam
un materialiem, kas ir atkartoti izmantojami un
piemeroti otreizejai parstradei. Pec iekartas kalpoSanas
laika beigam neizmetiet to kopa ar parastajiem
majsaimniecibas un citiem atkritumiem. Nogadajiet to
elektrisko un elektronisko iekartu savakSanas centra,
lai varétu veikt otrreizejo parstradi. PlaSaku informaciju
par savakSanas centriem varat uzzinat vietéja
pasvaldiba.

Atbilstiba direktivai par bistamo vielu
ierobezoSanu elektroniskaja un elektriskaja
aprikojuma:

Jusu nopirkta iekarta atbilst ES direkfivas par bistamo
vielu ierobeZoSanu elektroniskaja un elektriskaja
aprikojuma (2011/65/ES) prasibam. Tas sastava nav
Saja direktiva noradito kaitigo un aizliegto materialu.

AtbrivoSanas no iepakojuma materiala

e |epakojuma materiali ir bistami bérniem. Turiet
iepakojuma materialus dro$a vieta, kura tiem
nevar piek|t bérni. lekartas iepakojuma materiali
ir izgatavoti no otrreizgji parstradajamiem
materialiem. Atbrivojieties no tiem pareizi un
saSkirojiet atbilstosi noteikumiem par atkritumu
parstradi. Neatbrivojieties no tiem kopa ar
parastajiem majsaimniecibas atkritumiem.
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P Vispariga informacija

Parskats

1 Prieksgjas durvis 6 Vadibas panelis

2 Rokturis 7 Degla plaksne

3 Apakséja dala 8 Lampa

4 Panna 9 Grila sildelements
5 1

Stieplu plaukts 0  Plaukta stavokli

1 2 3 4 5 6 7 8
1 Bridinajuma indikators 5 Vienkontiira elektriska plitina Aizmugures laba
2 Vienkontiira elektriska plitina Aizmugures kreisa puse
puse 6 Funkciju parslegs
3 Vienkontra elektriska plitina PriekSpuses kreisa 7 Termostata lampa
puse 8 Termostata parslegs
4 Vienkontdra elektriska plitina PriekSpuses laba
puse
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lepakojuma saturs

Komplektacija ietilpstoSie piederumi atskiras
atkariba no iekartas modela. Jusu iekartai var
nebit paredzeti visi lietotaja rokasgramata
aprakstitie piederumi.

—_

Lietotaja rokasgramata

2. CepeSkrasns paplate

Lietojama konditorijas izstradajumiem, saldétai
partikai un lieliem cepesiem.

3. Stiep|u plaukts
Lietojams apcep$anai un sautejuma traukos
cepamas, apcepamas vai gatavojamas partikas
novieto$anai uz vélama plaukta.

4, Pareiza stiep|u plaukta un paplates
novieto$ana uz teleskopiskajiem plauktiem
(87 funkcija ir izvéles iespéja. Jasu iericé ta
var nebit pieejama.)

Teleskopiskie plaukti lauj daudz vieglak ielikt un
iznemt paplates un stieplu plauktu.

[zmantojot paplati un stieplu plauktu kopa ar
teleskopiskajiem plauktiem, parliecinieties, ka
teleskopiska plaukta aizmugure eso$as tapas
atrodas iepretim stiep|u plaukta un paplates
malam.
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Tehniska specifikacija

Spriegums/frekvence 230V /400 V 3N ~ 50 Hz
16Ax3/25A

PLITS VIRSMA

1700 W

CEPESKRASNS/GRILS

Pamatinformacija. Elektriskajam krasnim uz energijas markgjuma noraditie dati athilst EN 60350-1 / IEC
60350-1 standartam. Sis vértibas noteiktas standarta noslodzes apstaklos ar ieslégtu apak$gjo un augsejo
sildelementu vai karseSanas laika izmantojot ventilatoru (ja piemerojams).

Elektroenergijas efektivitates klase ir noteikta atbilstosi §adai prioritizacijas sistemai atkariba no produkta
attiecigo funkciju pieejamibas. 1 - Ediena gatavo$ana ar Eco ventilatoru, 2 - Turbo Iéna gatavoSana, 3 -

Turbo gatavoSana, 4 - Aug$éja un apakséja sildelementa un ventilatora izmantoSana, 5 - Aug$éja un
apaksgja sildelementa izmanto$ana.

ehniska specifikacija var mainities bez z iekartas uzimém vai dokumentacija
iepriek$eja bridinajuma, lai uzlabotu iekartas noraditas vertibas ir iegUtas laboratorijas
kvalitati. pstaklos, athilstoi attiecigajiem standartiem.
. . — Atkariba no iekartas lietoSanas un vides
Atteli Saja rokasgramata ir shematiski un, apstakliem, §is vértibas var at3kirties.
iespéjams, precizi neathilst jlisu produktam.
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k] uzstadisana

lekartu jauzstada kvalificétam specialistam atbilstosi
speka esoSajiem noteikumiem. Pretéja gadijuma
garantija tiks atcelta. RaZotajs neuznemsies athildibu
par bojajumiem, kas radusies nepilnvarotu personu
veiktu darbibu rezultata, un tas var atcelt iekartas
garantiju.

Par iekartas novietoSanas vietas sagatavoSanu
un pievieno$anu elektrotiklam ir atbildigs pats
Klients.

@TSTAMI:
ST iekarta jauzstada atbilsto$i visiem vietgjiem
gazes un/vai elektribas noteikumiem.

BISTAMI:

Pirms uzstadiSanas vizuali parbaudiet, vai nav
redzami iekartas bojajumi. Ja redzami
bojajumi, tad neuzstadiet iekartu.

Bojatas iekartas var radit risku jisu droSibai.

Pirms uzstadiSanas

Lai nodroSinatu to, ka zem iekartas nepaliek nozimiga
gaisa sprauga, ieteicams $o iekartu uzstadit uz
izturigas pamatnes un nodroSinat, lai tas kaja
neiegrimst paklaja vai miksta gridas seguma.
Virtuves gridai jaspéj izturét iekartas svaru, ka art
trauku, katlu un édiena svaru.

£
E —
= ‘ g ]
'—E §
= 3 |
E e5mmmin ! ™~ 65 mm min
— I —
= T

e Tas var tikt izmantots arf atseviski novietotam
iekartam. Virs plits virsmas atstajiet vismaz 750
mm.

e (*)Javirs plits ir jauzstada nostcéjs, tad
uzstadiSanas augstumu skatieties plits nosiiceja
razotaja noradijumos par uzstadisanu (min.
augstums ir 650 mm).

e S7ir 1. Klases iekarta, tadé| var tikt novietota ar
aizmuguri un vienu sanu pie virtuves sienas,
virtuves mebelém vai jebkura izméra aprikojuma.
Virtuves mebeles vai aprikojums otra puse drikst
bt tikai tada paSa vai mazaka izmera.

e Jebkuram virtuves mebelém, kas atrodas lidzas
iekartai, jab0t karstumizturigam (min. lidz
100 °C).

DroSibas kede

Lai iekarta nevarétu zaudet lidzsvaru, ta janostiprina ar

krasns komplektacija ieklautajam divam droSibas

kedém.

Ar pareiza knaga palidzibu nostipriniet aki (1) pie

virtuves sienas (6) un, izmantojot fiksacijas mehanismu

(2), pievienojiet pie aka droSibas kedi (3).

Akis stabilitates nodroinaganai
Fiksacijas mehanisms

DroSibas kede

CieSi piestipriniet kedi plits aizmuguré
Plits aizmugure

Virtuves siena

D O B~ wWw NN =

e Tovarizman ,
jaatstaj minimalais 400 mm atstatums virs
sildrinka un 65 mm atstatums sanos starp
iekartu un jebkuru sienu, starpsienu vai bufeti.

tabilizejoSajai kedei ir jabut tik isai, cik vien
as ir praktiski iespéjams, lai izvairitos no
krasns saskiebSanas uz priekSu, pa diagonali
un saniski.
Plitis stabilizejosa kede ir bez spraugas balstena
ievietoSanai.
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UzstadiSana un pievieno$ana
lekartu var uzstadit un pievienot tikai atbilstoSi valsti
pienemtajiem noteikumiem par uzstadiSanu.

Neuzstadiet iekartu blakus ledusskapjiem vai
saldétavam. lekartas izstarotais siltums
palielinas dzesesanas iekartu energijas
patérinu.

lekarta ir janes vismaz divam personam.

lekarta ir janovieto tiesi uz gridas. Ta nedrikst tikt
novietota uz pamatnes vai paaugstinajuma.

Nenesiet un neparvietojiet iekartu, to turot aiz
durvim un/vai roktura. Var tikt bojatas durvis,
rokturis vai enges.

Pievieno$ana elektrotiklam

Pievienojiet iekartu pie iezemetas kontaktligzdas/linijas,

kas aizsargata ar tabula “Tehniska specifikacija”
noraditajam vertibam atbilstoSu droSinataju. Neatkarigi
no ta, vai iekartai ir vai nav transformators, lieciet
iekartu iezemét kvalificétam elektrikim. Masu
uznémums nebus atbildigs par bojajumiem, kas
radisies iekartu izmantojot bez iezeméjuma atbilstosi
vietéjiem noteikumiem.

BISTAMI:
lekartu pie baro$anas avota drikst pievienot
ikai pilnvarots un kvalificéts specialists.

lekartas garantijas periods sakas tikai pec
pareizas uzstadisanas.

RaZotajs neuznemsies atbildibu par
bojajumiem, kas radisies nepilnvarotu personu
veiktu darbibu rezultata.

BISTAMI:

BaroSanas kabelis nedrikst tikt saspiests,
salocits vai iespiests vai saskarties ar iekartas
karstajam detalam.

Bojata baro$anas kabela nomaina ir javeic
kvalificetam elektrikim. Preteja gadijuma
pastav elektriskas stravas trieciena,
Issavienojuma vai aizdegSanas risks!

Stravas avota datiem jaatbilst datiem, kas noraditi uz
iekartas tipa uzlimes. Atkariba no iekartas tipa,
tehnisko pamatdatu plaksnite ir redzama tad, kad
atvertas durvis vai apaksejais vaks, vai ari ta atrodas
uz iekartas aizmuguréjas sienas.

lekartas baroSanas kabelim ir jaatbilst vertibam, kas
noraditas tabula "Tehniska specifikacija".

BISTAMI:

Pirms jebkura darba, kas saistits ar
elektroinstalaciju, saksanas atvienojiet So
iekartu no stravas avota.

Pastav elektriskas stravas trieciena risks.
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Pievienojiet baro$anas kabeli.

1. Ja baro$anas kabelis neietilpst iekartas
komplektacija, tad, ieverojot noradijumus kabela
shema, pie iekartas japievieno baro$anas kabelis,
ko varat izvéleties tabula (Tehniska specifikacifa,
Lappuse 12) atbilstosi elektroinstalacijai jisu maja.

Ja nav iespgjama atvienoSana no baroSanas avota

visos polos, tad japievieno elektriskas separacijas

ierice ar min. kontaktu attalumu 3 mm (droSinataji,
linijas droSibas sledzi, sledz&ji) visos polos, un Sai
iericei ir jaatrodas lidzas plitij (tomér ne virs tas)
atbilstosi IEE noteikumiem. So noradijumu
neieveroSanas gadijuma var rasties iekartas darbibas
problémas un izstradajuma garantija var tikt atzita par
nederigu.

leteicama papildu aizsardziba ar noplides
stravas aizsargslédzi.

]

Ar skravgriezi atveriet spailu bloku.

levietojiet baroSanas kabeli caur kabela skavu zem
spailes un nostipriniet to pie galvena korpusa ar
integréto skravi uz kabela pieslégvietas.

4. Savienojiet vadus atbilstosi komplektacija
ietilpstoSajai diagrammai.

Kl

w

) e @)
e
220/230/240V Al 3NAC 38074007416 V

L2
2y s
e

2NAG 880/400/415 V

Péc vadu savieno$anas aizveriet spailu bloka vaku.
Novietojiet baroSanas kabeli ta, lai tas nepieskaras
iekartai un netiek saspiests starp iekartu un sienu.

DroSibas apsverumu dél baro$anas
kabelis nedrikst bat garaks par 2 m.

IHF

o o

e Piebidiet iekartu pie virtuves sienas.

e Piits kaju noregulé$ana
Trauki var kustéties dé| vibracijas izmantoSanas
laika. No 8im bistamas situacijas var izvairtties, ja
iekarta ir novietota taisni un viena limeni.



Savai paSa drosibai, ltdzu, nodroSiniet, ka
iekarta atrodas viena limeni, noreguléjot cetras
kajinas iekartas apaksa, tas pagriezot pa kreisi
vai labi un novietojot viena limeni dar darba
virsmu.

Pedeja parbaude

1.

Atvienojiet iekartu no baro$anas avota.

2. Parbaudiet elektriskas funkcijas.
Atbrivosanas no vecas iekartas

Saglabajiet iekartas originalo kasti un
transportgjiet iekartu taja. levérojiet uz kartona
kastes dotos noradijumus. Ja jums nav originalas
kartonas kastes, iepakojiet iekartu burbulpléve
vai bieza kartona un rlpigi aptiniet ar imlenti.

Lai stieplu plaukts un paplate, kas atrodas krasni,
nesabojatu krasns durvis, krasns durvju iekSpuse,
viena limeni ar paplatem, piestipriniet kartona
stremelites. Ar limlenti pieliméjiet krasns durvis
pie sanu sienam.

Neceliet un neparvietojiet iekartu, to turot aiz
durvim vai roktura.

Nenovietojiet uz iekartas nekadus priekSmetus
un parvietojiet to stateniski.

plakojiet savu iekartu un parliecinieties, vai
ransportéSanas laika ta nav tikusi bojata.
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[l sagatavosana

Padomi par elektroenergijas taupiSanu
Si informacija jums palidzes izmantot iekartu ekologiski
un ekonomiski.

e (atavojiet edienu cepeskrasni tumsas krasas un
emaljetos traukos, jo tas nodrosinas labaku siltuma
vadisanu.

e Pirms ediena gatavoSanas iepriek$ sasildiet
cepeskrasni, ja tas ir ieteikts lietotaja rokasgramata
vai édiena gatavoSanas pamaciba.

e Ediena gatavoSanas laika biezi neviriniet
cepeskrasns durtinas.

e Javien iespéjams, meginiet cepeskrasni vienlaikus
gatavot vairakus edienus. Varat gatavot edienu
novietojot divus traukus ar édienu uz grila rezga.

e Jajums jagatavo vairaki édieni, gatavojiet tos uzreiz
vienu péc otra. Tad cepeskrasns jau bis karsta.

e  Varat ietaupit elektroenergiju, izsledzot cepeskrasni
dazas minutes pirms ediena gatavo$anas beigam.
Neatveriet cepeskrasns durvis.

e Pirms saldétu edienu gatavo3anas tos atlaidiniet.

e Ediena gatavoSanai izmantojiet katlus/pannas ar
vakiem. Gatavojot édienu bez vaka, elektroenergijas
patéring var bt 4 reizes lielaks.

e |zvelieties izmantojama katla pamatnes izméram
piemérotu degli. Vienmér izvélieties edieniem
piemérota izmera katlu. Lielakiem katliem ir
nepiecieSams lielaks elektroenergijas daudzums.

e Gatavojot édienu uz elektriskajam plits virsmam,
izmantojiet katlus ar plakanu pamatni.

Katli ar biezaku pamatni nodro$inas labaku siltuma

vadiSanu. Varat ietaupit fidz pat 1/3 elektroenergijas.

e Traukiem un katliem jabat piemerotiem ediena
gatavo$anas zonam. Trauku vai katlu apaksai
nevajadzétu bat mazakai par sildplaksni.

e  Ediena gatavoSanas zonam un katlu apaksam
vajadzetu bat firam. Netirumi samazinas siltuma
vadi$anu no ediena gatavoSanas zonu uz katla
pamatni.

e llgaka ediena gatavo$anas laika gadijuma izslédziet
gdiena gatavoSanas zonu 5 lidz 10 mindtes pirms
gdiena gatavoSanas laika beigam. lzmantojot
atlikuso siltumu, varat ietaupit lidz pat 20%
elektroenergijas.

Sakotneja izmanto$ana
lekartas pirma ftiriSanas reize

irsmu var sabojat zinami mazgasanas lidzekli

ai firianas materiali,

IrSanai neizmantojiet agresivus mazgasanas
lidzeklus, tiranas pulverus/krémus vai citus
asus priekSmetus.
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1. Nonemiet visus iepakojuma materialus.

2. Noslaukiet iekartas virsmas ar mitru draninu vai
SuKIiti un noslaukiet ar draninu.

Sakotnéja sakarséSana

Karsgjiet iekartu aptuveni 30 mindtes un péc tam

izslédziet. $ada veida tiks nodedzinati un notiriti jebkuri
razoSanas atlikumi vai slani.

BRIDINAJUMS
Karstas virsmas izraisa apdegumus!
lekarta lietoSanas laika var bt karsta. Nekada

gadijuma nepieskarieties karstiem degliem,
krasns iek$pusei, sildelementiem utt. Nelaujiet
bérniem atrasties krasns tuvuma.

Karsta cepeskrasni ievietojot €dienus un tos
iznemot no cepeskrasns, vienmer izmantojiet

siltumizturigus virtuves cimdus.

Elektriska cepeskrasns

1. Iznemiet no cepeSkrasns visas paplates un grila

rezgi.

Aizveriet cepeSkrasns durvis.

[zvélieties statisko pozciju.

[zvélieties visaugstako grila jaudu. Skatiet

Elektriskas krasns izmantosana, Lappuse 19.

Darbiniet cepe$krasni aptuveni 30 mindtes.

Izsledziet cepeSkrasni. Skatiet Elektriskas krasns

izmantosana, Lappuse 19

Cepeskrasns ar grilu

1. Iznemiet no cepeSkrasns visas paplates un grila
rezgi.

~ownn

ISERS

2. Aizveriet cepeSkrasns durvis.

3. lzvélieties visaugstako grila jaudu. Skatiet Grila
izmantosana, Lappuse 21.

4. Darbiniet cepeskrasni aptuveni 30 mindtes.

5. lzsledziet grilu. Skatiet Grila izmantosana,

Lappuse 21

akotnéjas izmantoSanas laika iekarta var
paris stundas damot un smakot. Ta ir visai
normali. NodroSiniet, ka telpa tiek labi
véedinata, lai izvaditu dimus un smaku.
lzvairieties no tieSas radusos dimu un smakas
ieelposanas.




B Plits virsmas 1zmantosana

Vispariga informacija par ediena
gatavosanu

Nekada gadijuma nepiepildiet pannu ar
vairak vienu treSdalu ellas. Ellas

sakarsé$anas laika neatstajiet plits
virsmu bez uzraudzibas. Parkarséta ella
rada aizdegSanas risku. Nekad
neméginiet dzést uguni ar ddeni! Kad
ella aizdegas, apsedziet to ar
ugunsdzesamo segu vai mitru dranu.
Izsledziet plits virsmu, ja tas nerada
draudus jusu dro$ibai, un piezvaniet
ugunsdzesibas dienestam.

e Pirms édiena cepSanas vienmer to labi nosusiniet
un uzmanigi ielieciet sakarséta ella. Pirms
cep8anas parliecinieties, ka saldeta partika ir
pilnigi atlaidinata.

e Nelieciet vaku uz trauka, ko izmantojiet ellas
sakarseSanai.

e Novietojiet pannas un kastrolus ta, lai to rokturi
neatrodas virs piits virsmas un netiek sakarséti.
Nelieciet uz plits virsmas nestabilus traukus, kas
var viegli sakiebties.

e Nelieciet tukSus traukus un katrolus uz ieslegtam
ediena gatavosanas zonam. Tie var tikt sabojati.

e Ediena gatavoSanas zonas izmantoSana bez
trauka vai kastrola radis iekartas bojajumu. Péc
édiena gatavoSanas pabeig$anas izsleédziet
édiena gatavoSanas zonas.

e  Takaiekartas virsma var bt karsta, nelieciet uz
tas plastmasas un aluminija traukus.
Nekavgjoties notiriet no virsmas visus §os
izkususos materialus.

Sadus traukus nevajadzetu izmantot art ediena
glabasanai.

e [zmantojiet tikai kastrolus un traukus ar plakanu
apaksu.

e |evietojiet kastrolos un pannas atbilstoSu ediena
daudzumu. Tadejadi jus izvairisieties no
tiriSanas.

Nelieciet édiena gatavoSanas zonas kastrolu vai
pannu vakus.

Novietojiet kastrolus ta, lai tie atrodas eédiena
gatavo$anas zonas centra. Kad velaties parvietot
kastroli uz citu ediena gatavoSanas zonu,

nebidiet to, bet paceliet un nolieciet vélamaja
édiena gatavoSanas zona.

Padomi par stikla keramikas virsmam

Stikla keramikas virsma ir kartstumizturiga, un
liela temperaturas starpiba to neietekme.
Neizmantojiet stikla keramikas virsmu priek$metu
turéSanai vai ka grie$anas virsmu.

Izmantojiet tikai kastrolus un pannas ar
mehaniski apstradatu apakSu. Asas malas var
saskrapét virsmu.

Neizmantojiet aluminija traukus un kastrolus.
Aluminijs boja stikla keramikas virsmu.

Izlijis ediens var sabojat
stikla keramikas virsmu
un izraisit ugunsgréku.

Neizmantojiet traukus ar
ieliektu vai izliektu
apaksu.

[zmantojiet tikai
kastrolus un pannas ar
plakanu apaksu. Tas
nodroSina labu siltuma
vadisanu.

Ja kastrola diametrs bus
parak mazs, tad tiks
velti téréta energija.

Plits virsmu izmantoSana

1 4
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Vienkontiira elektriska plitina 14-16 cm
Vienkontiira elektriska plitina 18-20 cm
Vienkontiira elektriska plitina 14-16 cm

Vienkontiira elektriska plitina 18-20 cm ir saraksts
ar ieteicamo katlu diametru, kadu vajadzetu
izmantot uz attiecigajiem degliem.
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 BISTAMI: Keramikas plakSnu ieslegSana

 Nelaujiet uz plits virsmas nokrist nekadiem Plits virs_mas_ pars!egi tie_k izma_ntpti plaksnu Eiarbl‘oas
priékémetiem. Plits virsmu var sabojat pat kontrolei. Lai panalgtu VElamo eqleng gata_vosanas
nelieli priekémeti, piem., sals traucing. Jaudu, pagrieziet plits virsmas parslégus lidz
Nelietojiet ieplaisajusas plits virsmas. Caur attiecigajam limenim.
plaisam var izsikties ddens un izraisit _
Tssavienojumu. Ediena
Jebkada veida virsmas bojajuma (piem., gatavo$ana
redzamas plaisas) gadjuma nekavéjoties limeni:
izsledziet iekartu, lai lidz minimumam
samazinatu elektriskas stravas trieciena risku.

Stikla keramikas virsma ir aprikota ar darba
apgaismojumu un karstas virsmas bridinajuma
indikatoru.

Karstas zonas bridingjuma indikators norada akfivas
zonas statusu un turpina degt péc plaksnes
izslegSanas. Kad plaksnes temperatiira samazinas lidz
tadai, ka tai var pieskarties ar roku, bridingjuma
indikators nodziest. MirgojoSs karstas zonas
bridinajuma indikators nav hojajums.

Keramikas plakSnu izslégSana o
Pagrieziet plaksnes parslégu (augseja) IZSLEGTA
pozicija.
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[ Krasns izmanto$ana

Vispariga informacija par cepSanu,
apceps$anu un grileSanu

BRIDINAJUMS
Karstas virsmas izraisa apdegumus!
lekarta lietoSanas laika var bt karsta. Nekada

gadijuma nepieskarieties karstiem degliem,
krasns iek$pusei, sildelementiem utt. Nelaujiet
bérniem atrasties krasns tuvuma.

Karsta cepeskrasni ievietojot €dienus un tos
iznemot no cepeskrasns, vienmer izmantojiet
siltumizturigus virtuves cimdus.

BISTAMI:
Atveriet krasns durvis uzmanigi, jo pa tam var
izplust karsts tvaiks.

IzplistoSais tvaiks var applaucét rokas, seju
un/vai acis.

Padomi par kitku cepS$anu

e |zmantojiet metala Skivjus ar piemerotu
parklajumu, pie kura partika nepiellp, aluminija
karbas vai karstumizturigas silikona veidnes.

e Péc iespéjas labak izmantojiet vietu uz rezga.

e Novietojiet cepamo veidni plaukta vidd.

e Pirms krasns vai grila ieslégsanas izvelieties
pareizo plaukta pozciju. Nemainiet plaukta
novietojumu, kad krasns ir karsta.

e Turiet krasns durvis aizvértas.

Padomi par galas cepSanu

e  Pirms pagatavoSanas sak$anas vesela cala,
titara vai liela galas gabala ieriveSana ar merci,
pieméram citrona sulu un melnajiem pipariem,
palielinas édiena gatavoSanas veiktspeju.

e (Galu ar kauliem ir jacep aptuveni 15-30 minGtes
ilgak neka tada pasa izmera cepetis bez kauliem.

e Katram galas hiezuma centimetram ir vajadzigs
aptuveni 4-5 mintes ilgs gatavoSanas laiks.

e Pec ediena gatavo$anas laika paieSanas atstajiet
galu krasni uz vél aptuveni 10 minutém. Tas laus
galas sulai tikt vienmerigak sadalitai pa visu
cepeti, un ta neteces galas sagrieSanas laika.

e Ugunsizturiga trauka ievietotu zivi janovieto uz
vidgja vai zemaka plaukta.

Padomi par griléSanu

Kad tiek grileta gala, zivis un majputni, tie atri klst

brdni, iegust jauku garozinu un neklist sausi. Ipasi labi

piemeroti griléSanai ir plakani gabali, uz iesma
uzdurami galas gabali un cisini, ka ari darzeni ar
augstu udens saturu, teiksim, tomati un sipoli.

e |Zkartojiet grilejamos gabalinus uz stieplu grila vai
cepeSpannas ar stieplu grilu ta, lai to aiznemta
platiba nav lielaka par sildelementa izmériem.

e levietojiet stieplu grilu vai cepeSpannu ar grilu
vélamaja krasns limeni. Ja grilgjat uz stieplu grila,
ievietojiet cepeSpannu apakséja plaukta, lai taja
uztvertu taukus. Lai cepeSpanna batu vieglak
iztirama, ielejiet taja nedaudz tdens.

GrileSanai nepiemérota partika rada
aizdegSanas risku. Grilgjiet tikai tadu
partiku, kas ir piemerota intensivam
grileSanas karstumam.

Neievietojiet partiku parak talu grila

aizmuguré. Ta ir viskarstaka vieta un
taukaina partika var aizdegties.

Elektriskas krasns izmantoSana
Izvelieties temperatiiru un darba rezimu

—

Funkciju parslegs

Termostata parslegs
Novietojiet funkciju pogu iepretim vélamajam
darba rezimam.
2. Novietojiet temperattras pogu iepretim vélamajai

temperaturai.

» Krasns sakarsis lidz noregulétajai temperattrai un
saglabas to. Sakarseé$anas laika temperatras lampina
deg.
Elektriskas krasns izslegSana
Pagrieziet funkciju pogu un temperattras pogu izslégta
stavokiT (uz augsu).
Stieplu grila pareiza novietoSana uz stieplu plaukta ir
oti svariga. Stieplu grils ir jaievieto starp stieplu
plauktiem, ka paradits attéla.
Nelaujiet stieplu grilam athalstities pret krasns
aizmuguréjo sienu. Pabidiet stieplu grilu lidz plaukta
priekSpusei un nostipriniet ar durtinu palidzibu, lai
anaktu labu grila veiktspéju.

e Y
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Darba reZimi

Seit redzamo darba rezimu seciba var atskirties

atkariba no jusu iekartas izkartojuma.

Augséjais un apaksgjais sildelements

— Darbojas augsgjais un apaksejais

sildelements. Partika tiek vienlaikus

— sakarséta no augsas un apaksas.
Pieméram, tas ir piemeéroti kukam,
konditorijas izstradajumiem, keksiem
un sautejumiem veidnés. Ediena
gatavoSanas laika izmantojiet tikai
vienu paplati.

Apak$gjais sildelements

Darbojas tikai apaksgjais

sildelements. Tas ir piemeérots picam

— un secigai partikas apbrininaSanai no
o apaksas.

So funkciju jaizmanto ari vieglai

O tirSanai ar tvaiku.
=
Grils
WV Darbojas mazais grils krasns griestos.

Piemérots grileSanai.

e Novietojiet nelielas vai vidéja
izmeéra porcijas plaukta
pareizaja vieta zem grileSanai
paredzeta grila sildelementa.

e  |estatiet maksimalo
temperaturas limeni.

e Kad pagajusi puse no édiena
gatavo$anas laika, apgrieziet
édienu uz otru pusi.

Pilns grila reZims

AN Darbojas lielais grils krasns griestos.

Tas ir piemérots liela galas daudzuma

grileSanai.

e Novietojiet lielas vai vidéja
izmeéra porcijas uz plaukta
pareizaja limeni zem griléSanai
paredzeta grila sildelementa.

e  |estatiet maksimalo
temperaturas limeni.

e Kad pagajusi puse no édiena
gatavo$anas laika, apgrieziet
édienu uz otru pusi.

Ediena gatavo3anas laika tabula

Saja tabula noraditie laiki ir noradti

informafiviem nolukiem. Tie var atSkirties
tkariba no édiena temperatras, biezuma,

tipa un jusu ierasta édiena gatavo$anas veida.

Konditorijas izstradajumu un galas cepSana
1. krasns rezgis ir apak3éjais rezgis.

Pannas numurs (tepsi ReZa novietojums Temperatdra (°C) Ediena
adeti) gatavo3anas lalks
apt. minutés)

**Rauga miklas
izstradajumi

-
e

Jéra stilbs
(sautgjums)
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Viena panna 25 min. 220, pec 20100
tam 180 ... 190




Titars (Sagriezts) Viena panna ) 2 25 min. 220, péc 70 .. 120
tam 190

(**) Ja édiena pagatavoS$anai nepiecieSama iepriekSeja krasns sasildiSana, tad ediena gatavo$anas sakuma

sakarsgjiet krasni, lidz nodziest termostata lampina.

Padomi par kitku cepS$anu

e Jakuka ir parak sausa, palieliniet temperattru
par apt. 10 un samaziniet édiena gatavoSanas
laiku.

e Jakuka ir mitra, izmantojiet mazak Skidruma vai
samaziniet temperattru par 10°C.

e Jakuka ir parak tumsa, novietojiet uz zemaka
rezga, samaziniet temperatiru un palieliniet
édiena gatavoSanas laiku.

e Jaarpuse ir labi izcepusies, bet iekSpuse ir vél
arvien lipiga, izmantojiet mazak Skidruma,
samaziniet temperattru un palieliniet édiena
gatavo$anas laiku.

Padomi par konditorijas izstradajumu cep$anu

e Ja konditorijas izstradajumi ir parak sausi,
palieliniet temperattru par apt. 10 un samaziniet
édiena gatavoSanas laiku. Samitriniet rauga
miklas kartas ar piena, ellas, olas un jogurta
maisijumu.

e Ja konditorijas izstradajumus ir parak ilgi jacep,
pieversiet uzmanibu sagatavoto konditorijas
izstradajumu biezumam, lai tas neparsniedz
paplates dzijumu.

e Ja konditorijas izstradajumu augSpuse klust
briina, bet apak$puse nav izcepusies,
parliecinieties, ka konditorijas izstradajumiem
izmantotais mitrino$ais maisijums nav parak
daudz uzlijis to apaksdala. Méginiet $o maisfjumu
vienmerigi izsmerét uz visam rauga miklas
kartam un konditorijas izstradajumu virsmas, lai
tie K|Utu vienadi brani.

Ediena griléSanas laika tabula

GrileSana ar elektrisko grilu
Ediens

Cepiet konditorijas izstradajumus atbilstosi
ediena gatavo$anas tabula noraditajam
reZimam un temperaturai. Ja apak$a vél arvien
nav pietiekami briina, nakamo reizi ielieciet
krasni par vienu plauktu zemak.

Padomi par darzenu variSanu

e Jadarzenu édiens zaudé suligumu un Klast |oti
sauss, gatavojiet to panna ar vaku, nevis krasns
paplaté. Slégtos traukos édiena suligums
saglabasies.

e Jadarzenu édiena netiek lidz galam pagatavots,
vispirms izvariet darzenus vai sagatavojiet tapat
ka konserviem, un pec tam ievietojiet krasni.

Grila izmanto$ana

BRIDINAJUMS
(GrileSanas laika aizveriet krasns durvis.
Karstas virsmas var izraisit apdegumus!

Grila iesleg$ana
1. Pagrieziet funkciju pogu lidz vélamajam grila
simbolam.
2. Péc tam iestatiet vélamo grila temperattru.
3. JanepiecieSams, veiciet aptuveni 5 mindtes ilgu
iepriek$éju sakarsésanu.
» Temperaturas indikators ieslégsies.
Grila izslegSana
1. Pagrieziet funkciju pogu izslégta stavoki (uz
augsu).
GrileSanai nepiemérota partika rada
aizdegSanas risku. Grilgjiet tikai tadu
partiku, kas ir piemerota intensivam
grileSanas karstumam.
Neievietojiet partiku parak talu grila
aizmuguré. Ta ir viskarstaka vieta un
taukaina partika var aizdegties.

levieto$anas limenis GrileSanas laiks (apt.
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Apkope un tirisana

asmeniem ar akiSiem, metala kasikli vai lidzigiem

Vispariga informacija
Regulara tif$ana pagarina iekartas kalpo$anas laiku
un samazina bieZi sastopamas problémas.

BISTAMI:

Pirms apkalpo$anas un firiSanas darbu
uzsakSanas atvienojiet iekartu no baroSanas
avota.

Pastav elekiriskas stravas trieciena risks.

rikiem.

Notiriet kalka traipus (dzeltenos plankumus) ar nelielu
daudzumu kalkakmens tiritaja, pieméram, etiki vai
citronu sulu. Varat lietot ari piemeérotos veikalos
nopérkamos produktus.

Ja virsma ir |oti netira, uzlejiet finSanas lidzekli uz
Svammites un pagaidiet, idz tas ir labi absorbéts. Péc
tam nofiriet plits virsmu ar mitru lupatinu.

BISTAMI:
Pirms tinsanas sak$anas laujiet iekartai
atdzist.

Karstas virsmas var izraisit apdegumus!

e Pec katras lietoSanas reizes ripigi notiriet iekartu.

Sadi bis iespéjams daudz vieglak notirit pec
édiena gatavoSanas paliku$as atliekas, tadejadi
izvairoties no to piedegSanas nakamaja iekartas
izmanto$anas reize.

e |ekartas tiriSanai nav nepiecieSami 1pasi tirSanas
idzeki. lekartas tiri$anai izmantojiet siltu Gdeni
un mazgasanas Skidrumu, mikstu draninu vai
Svammiti un noslaukiet iekartu ar mikstu draninu.

e Vienmer parliecinieties, vai péc firisanas un
uzreiz pec izSlaksfiSanas ir ripigi noslaucits viss
liekais udens.

e NeriisejoSa térauda virsmu un roktura tiriSanai
neizmantojiet tirSanas lidzeklus, kuru sastava ir
skabe vai hlorids. Lai nofiritu $is dalas,
izmantojiet mikstu draninu un Skidro mazga$anas
lidzekli (kas nav abrazivs) un slaukiet tikai viena
virziena.

irsmu var sabojat zinami mazgasanas lidzekli
ai firianas materiali,
IrSanai neizmantojiet agresivus mazgasanas

lidzeklus, tinSanas pulverus/krémus vai citus
asus priekSmetus.

lerices tirSanai neizmantojiet tvaika firitajus, jo
as var izraisit elektriskas stravas triecienu.

Plits virsmas tiriSana

Stikla keramikas virsmas

Noslaukiet stikla keramikas virsmu ar auksta tdent
samitrinatu draninu, lai uz virsmas nepaliktu firsanas
lidzeklis. Noslaukiet ar mikstu un sausu draninu.
Nakamo reizi izmantojot plits virsmu, mazgaSanas
lidzekla paliekas var sabojat stikla keramikas virsmu.
Uz stikla keramiskas virsmas piekaltusas paliekas

nekada gadijuma nedrikst noskrapet ar nazu
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Produktus uz cukura bazes (tadus ka biezs
kréms un sirups) ir janotira nekavejoties,
negaidot, kamer virsma atdzis. Pretéja
gadijuma stikla keramikas virsma var tikt
sabojata.
Laika gaita var notikt neliela parkiajuma un citu virsmu
krasas izbaléSana. Tas neietekmes iekartas darbibu.

Stikla keramikas virsmas izbalé$ana un traipi ir parasta
paradiba, un tas nav defekts.

Vadibas panela tiriSana
Notiriet vadibas paneli un pogas ar mitru draninu un
noslaukiet sausus.

adibas panela tiriSanas laika nenemiet nost
pogas/parslegus.
ar tikt sabojats vadibas panelis!

Krasns tiriSana

Sanu sienas tirisana

(7 funkcija ir izvéles iespéja. Jasu iericé ta var

nebit pieejama.)

1. Nonemiet sanu rezda priek$jo dalu, to velkot
sanu sienai pretéja virziena.

2. Pilniba iznemiet sanu rezgi, to velkot sava
virziena

Katalitiskas sienas

(7 funkcija ir izvéles iespéja. Jasu iericé ta var
nebit pieejama.)

Jasu ierices iek$gjas sanu sienas (A) un/vai
aizmuguréja siena (B) var bt parklatas ar katalitisko



emalju. Katalitiskas sienas ir viegli matéta krasa, to
virsma ir poraina. Krasns katalitiskas sienas nav jafira.
Katalitisko sienu poraina virsma tiek tirita automatiski,
ta absorbé un parveido uzs|akstijusos ellu (tvaiks un

Viegla fir$ana ar tvaiku

Tas nodroSina vieglu tiriSanu, jo nefirumus (ja nav
gaidits parak ilgi) atmiekSke tvaiks, kas izveidojas
krasni, un Udens lasites, kas kondenséjas uz krasns
iek§&jam virsmam.,

1. lznemiet no krasns visus piederumus.

2. levietojiet krasns apak$a metala tvertni. lelgjiet

tvertné 400 ml tdens.

3. Uzstadit cepeskrasni lidz viegli tvaika fifiSanas
reZima un palaist pie 200 ° C temperatira 25
mindtes.

4. Atveriet durvis un nolaukiet krasns iekSéjas
virsmas ar mitru sukIiti vai draninu.

5. lekartas tiriSanai izmantojiet siltu Gdeni un
mazgaSanas Skidrumu, mikstu draninu vai
Svammiti, lai atbrivotos no grati notiramiem
nefirumiem, un noslaukiet iekartu ar sausu
draninu.

Notiriet krasns durvis

Krasns durvju firi$anai izmantojiet siltu ddeni un

mazgaSanas Skidrumu, mikstu draninu vai Svammiti,

un noslaukiet ar sausu draninu.

Neizmantojiet krasns durvju firiSanai asus
abrazivus tirsanas fidzeklus vai asus metala
skrapjus. Tie var saskrapét virsmu un sabojat

stiklu.

Krasns durvju iznemsana
1. Atveriet priekSgjas durvis (1).

2. Atveriet KlipSus priek$gjo durvju engu ietvara (2)
labaja un kreisaja puse, piespiezot tos uz leju, ka
paradits attela.

1 2 3
1 Prieksgjas durvis
2 Enge
3 Krasns

1 2 3

3. Lidz pusei parvietojiet priek$ejas durvis.

4. lzceliet priek$éjas durvis, tas pavelkot uz augsu,
lai iznemtu no abam engém.

Lai atkal ieliktu durvis, veiciet iznemsanas laika
izdaritas darbibas apgriezta seciba. Péc durvju
ielikSanas atpakal neaizmirsiet aizvert klipus,
kuri atrodas pie engu ietvara.

leksejo stikla durvju iznemsana

(87 funkcija ir izvéles iespéja. Jasu iericé ta var
nebit pieejama.)

Krasns durvju iek$éjais stikla panelis var tikt iznemts
nofirsanai.

Atveriet krasns durvis.
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1 Izcilnis
2 Ramis

3 Profils

Ka paradits attéla, mazliet paceliet iek$gjo stikla paneli
(1) virziena A un izvelciet virziena B.
Ja jUsu produkts ir aprikots ar iekSgjo stikla paneli;

4 Stikla turétaja savienotajelements*
* (JOsu iericé ta var nebut pieejama.)
Atkartojiet to paSu proceddru, lai iznemtu iekSgjo stikla
paneli (2). Pirma durvju pargrupésanas darbiba ir
iek§éja stikla panela (2) ielikSana atpakal.
Sekilde gosterildigi gibi, cami plastik yuvanin arasina
girecek gekilde yerlestirin.
Pretéja gadijuma stikla panelis nebis pilniba
ievietots, var tik paklauts vibracijam un saltzt.

Ka tas paradits attélos augstak, nospiediet izcilnus (1)
un vienlaikus velciet profilu (3) sava virziena, lai
nonemtu profilu, kas ir piestiprinats pie priek$éjo

durvju augSpuses.
2 B

Pedgjais ieksejais stikla panelis
leksejais stikla panelis*

Aréjais stikla panelis

(JOsu iericé ta var nebut pieejama.)

* W N —
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Pec pedéja ieksgja stikla panela (1) ievietoSanas
parliecinieties, vai panela apdrukata puse ir pavérsta
iek§éja stikla panela virziena.

Ir loti svarigi, lai pedéja iek3gja stikla panela zemakie
sturi tiktu ievietoti plastmasas gropés.

Pretéja gadijuma stikla panelis nebis pilniba
ievietots, var tik paklauts vibracijam un saltzt.

Noteikti ievietojiet stikla turétaja savienotajdalas tam
paredzetajas gropes.

Visbeidzot uzspiediet uz profila izcilniem, lai tos atkal
ievietotu gropés.



Krasns lampas nomainiSana

BISTAMI:
Lai izvairitos no elektriskas stravas trieciena,
pirms krasns lampas nomainisanas

parliecinieties, ka iekarta ir atvienota no
baro$anas avota un atdzisusi.
Karstas virsmas var izraisit apdegumus!

Cepeskrasns lampa ir ipasa elektriska

Sikaku informaciju skatiet “Tehniska
specifikacija, Lappuse 12°. Cepeskrasns
lampas iespéjams iegadaties pilnvarota
apkalposanas centra.

spuldzite, kas var izturét 300 °C temperatiru.

éaja iericé izmantota lampa nav piemérota
majsaimniecibas telpu apgaismosanai. So
lampu ir paredzéts lietot, lai ierices lietotajam
batu vieglak saskatit partikas produktus.

ELampa var neatrasties attéla redzamaja vieta.

Saja iericé izmantotdjam lampam ir jaspéj
unkcionét ekstremos fiziskos apstak|os,
pieméram, temperatlra, kas neparsniedz
50 °C.

Ja cepeskrasnij ir apala lampa

1. Atvienojiet iekartu no baroSanas avota.

2. Pagrieziet stikla vaku pretéji pulkstenraditaju
kustibas virzienam un nonemiet.

Iznemiet cepeskrasns lampu, to griezot pret

pulkstenraditaju kustibas virzienam, un nomainiet
ar jaunu.

4. Uzlieciet stikla vaku.
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B Traucéjummekiesana

I
Tas ir normali, ka darbibas laika rodas tvaiks. >>> T4 nav darbibas klida.

L]

®  Kad metala dalas ir sakarsusas, tas var izplesties un radit troksni. >>> Ta nav darbibas Kjida.
1

L]

Galvenais drosinatajs ir bojats vai atvienojies. >>> Parbaudiet drosinatajus, kas atrodas drosinataju
karba. Ja nepiecieSams, tos nomainiet vai atkal aktivizejiet.
® lekarta nav pievienota (iezemétai) kontaktligzdai. >>> Parbaudiet spraudkontakta savienojumu.

e Krasns lampa ir bojata. >>> Nomainiet krasns lampu.
e Baro$ana ir atslégta. >>> Parbaudiet, vai nofiek stravas padeve. Parbaudiet drosinatajus, kas
atrodas droSinataju karba. Ja nepieciesams, tos nomainiet vai atkal aktivizejiet.

Funkcija un/vai Mtemperatﬂra nav iestatita. >>> lestatiet funkciju un temperattru ar funkcijas un/vai
temperatiras parsiéga/taustina paliazibu.
e Baro$ana ir atslégta. >>> Parbaudiet, vai notiek stravas padeve. Parbaudiet droSinatajus, kas
atrodas drosinataju karba. Ja nepiecieSams, tos nomainiet vai atkal aklivizgjiet.
Ja nevarat novérst problému ari pec visu Saja
sadala doto noradijumu izpildes, tad sazinieties
ar pilnvarotu apkalpo$anas specialistu vai Sis
iekartas pardeveju. Nekada gadijuma
nemeginiet pats salabot bojato iekartu.
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AJIBIMEH MaiJaIaHYIIbI HYCKAYJIBIFBIH OKBIHbI3!

KypMerTi TYTBIHYIIBI,

Beko eHimiH TaHIaraHbIHbI3Fa pakMeT. JKOFape! carnaMeH skoHe 3aMaHayH TEXHOJIOrHsIMEH OHIipireH
©HIMHEH €H aKChl HOTHKeJIep/li aachi3 ien yMiTTeHemis. COHIbIKTaH, OHIMIi Maiiananbai TyphlIi
OCBI TaiilaJIaHyIIBl HYCKaYJIBIFBIH )KOHE 0acka KYKaTTap/Ibl TOJBIFBIMEH OKBII IIBIFBIHBI3 JKSHE
OoJamaxTa rnaijananatelH aHbIKTaMa peTiHjie cakraHpi3. Erep eHimi Gacka Gipeyre TarcbipcaHpl3,
HaiijanaHyIbl HYCKAyJIbIFbIH [a OepiHi3. Ilaiinananynisl HycKayaapblHIars! OYKil eCKepTyliep MeH
aKMapaTTarbl HyCKaylap/ibl OpPbIHIAaHbI3.

By naiinanaHynisl HyCKayJibIFbl OipHele 6acka yirire e KaTbICThl €KSHIH CTe CaKTaHbI3.
HyckayibIKTa yiIrisep apachlHAaFbl ailblpMallbUIBIKTap KepceTiieai.

Bearinepain Tycinaipmeci

Ocbl IaiijaaHyIbl HYCKAY/IBIFbIH/IA Kenleci Genrinep naiiananbuiaisl:

[laiinanany Typajibl MaHbI3/bl
aKrapar HemMece [an/ialbl
KEHecTep.

OMipre »oHEe MEHILIIKKE KaThICTHI
KayilTi )Kar aiiap Typasl
CCKEpTY.

Tok CoFybI TypaJibl €CKepTY.

OpT Kayni Typajbl €CKepTy.

blcrbik OeTTep Typaiibl eCKepTy.

B BB B

Arcelik A.S.
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Kayincizaik #oHe KOpHIaraH 0pTa TYPaJibl MaHbBI3IbI
HYCKay./1ap koHe ecKepTyjiep

by GemniM xkeke jxapakaTTaH
HeMece MEHIIIKTIH
3aKbIMIATybIHAH KOPFayFa
KOMEKTECETIH KayINCi3IiK
Typasbl HYCKayJIap/ibl KAMTHU/IBI.
byt Hyckayappl opbiHIaMay
OYKUT KENIIKT1 JKOSIIBI.
Kayincizaik TeXHUKachIHbIH
KaJIbl epexenepl
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By xabnbIKTHI 8 j)kacTaH
YKOFaphl Oajanap >KoHe JIeHe,
ce3y HeMece aKbLI-ai
MYMKIH/IKTEp1 HaIap
azamaap ka0 bIKThI KayiIci3
naijanany Typaibl OakplIay
HEeMece HycKay Oepijice xoHe
OailTaHBICTHI KAyIITep/Il
TYCIHCE Taii1anana aaajpl.
bananap >xabapIKneH
oifHamaybl Kepek. Tazanay bl
KOHE TEXHUKAIIBIK KbI3MET
KepceTy 11 Oananap
0aKplIayCchl3 OpbIHAaMaybl
Kepex.

Bys1 KypbUIFBIHBI (PUBHUKAIIBIK,
ce3y XkKoHe oilay Kabirerrepi
mekTeyJi (banamapabl Koca),
He OoyMaca Takipubeci He
OLTIMI1 JKOK agamap
KaJlarajiayMeH JKoHe
KYPBUIFbIHBI MTAlJalIaHyFa
OaiiTaHBICTBI HYCKAYyJIap,Ibl

OepMeiiiHIIe KoyiaHOaysl
THIC.

Kanaranayarel 6ananap
KYPBUIFBIMEH OMHAMAYBI
Kepex.

Erep onnexim eHimai
naiijiajanca Hemece Oipey/ieH
CaThlIIl ajica, maanaHyulbl
HYCKAayJIbIFbl, OHIM
JKaTChIpMaliaphl )koHe O6acka
THICT1 KyKaTTaMajap MeH
OemmekTep OHBIMEH Oipre
Oepinyi THIC.

OHIM/I1 elIKallaH KijieM
TOCEJTEH €/IeHIe KOMMaHBbI3.
OiiTIiece, OHIM acThIH/IA
ayaHbIH 00JIMayBbl 3JIEKTP
OeJIKTep/IIH [1aMajiaH ThIC
KbI3bIN KETY1H TYbIPaIbl.
by enimze mocenenep
TYABIPAJIBI.

OpHaty XoHE JKOHJEY
KYMBICTapbIH Y OKIJIETTI
KBI3MET KOpCeTy
OpTaJIbIFBIHBIH MaMaH1aphbl
FaHa OPBIHAYbI KaXKeT.
VYokiieTi )KOK KiciiepMeH
OpBIHJQIFaH 1C paciMaep
HOTHUIKECIHJIC OPBIH alybl
MYMKIH aKayJbIKTap YIIiH
OH/TIPYIII1 KayarnThl eMec.
Opnaty anblgHAA



HYCKAyJIap/ibl MYKUST OKBITT
IIBIFBIHBI3.

Kypsouirst Oyinren 6osca
KOHE KO3re KepIHeTiH
akayJbIKTap Oosica,
KYPBUIFBIHBI i1CKE KOCTIaHBI3.
Op naiiananyaH Keiin
OHIMHIH (pYyHKIUs
TYTKBIIITAPBIHBIH OIIIPUTY1H
OaKbLIaHBbI3.

DneKxTp Kayinci3iiri

Erep enimjie akaysbik 6ap
0oJica, pyKcaT eTIIreH
CEPBUC areHTI KOH/ICTEHIIIe
OHBI Taii1aJanday Kepex.
DIEKTp TOTbl COFYBIHBIH
Kay1i 6ap!

OniMal ek « TeXHUKAIBIK
cumnatramanapy OemimiHe
KOPCETIITeHIeH KepHEYy1 MEH
KOpFaHBICHI 0ap xepre
KOCBUTFaH po3eTKara/Kelire
KOCBIHBI3. KypBUTFBIHBI
TpaHchopMaTOpMEH HeMece
TpaHnchopMaTopchiz
naijajJaHbIn JKaTKaH Ke3/e,
’Kepre KOCY OpHaTbUIBIMBIH
OUTIKTI 3JIEKTP MaMaHbI
OpBIH/IAY bl KaXKeT.
KeprimkTi epexenepre
COMKeC KYPBUIFbIHBI JKepre
TYWBIKTAYChI3 Mal1aIany
HOTHMIKECIHJIC OPBIH aJiFaH Ke3
KeJIT'eH aKayJIbIKTap YIIiH

O13/11H KOMITaHUS KayanThl
emec.
Emkamian eHnimi ycTine cy
ceOy HeMece KYIO apKbLIbI
AKyMaHbI3! DJIEKTp TOIbI
COFYBIHBIH KayTi 6ap!
Opnaty, Tazanay KoHe
KOH/JIEY MPOILIe Ty pajapbl
Ke31H/e OHIM/I1 JKeJliJIeH
aXbIPaTy Kepek.
Erep enimHiH KyaT
KOCBUIBIMBI Ka0el
3aKpIMQIICA, KaylnTi
0oJApIpMay YIIIiH OHBI
OH/IIPYIIIl, OHBIH CEPBHC
areHTi HeMece COJI CUSIKThI
OUTIKTI agam/iap aybICThIPYbI
Kepex.
Tex « TexHUKAIBIK
cumnarramanapy OemimiHe
KOPCETIITeH KOCHLUIBIM
ka0eJIiH naii1aJaHbIHbI3.
JKaO IbIKTHI JKeTiaeH
TOJIBIFBIMEH Q)KbIpaTyFa
0oJaThIH/IAM OpHATY KEpeK.
Benymi KypbeuIbIC epexenepi
COoMKec JKeJIIK po3eTKa
HeMece OCKITIIITeH JJIEKTP
KOH/IBIPFBICBIHA OCKITIITCH
KOCKBIIII KAMTamMachl3 €Tyl
Kepex.
KypbLiFbl KOCyIIbI Ke3/1€,
apTKbl KabaThl KaTThl KbI3a/Ibl.
DJIEKTp ChIMIApbl
KYPBUIFBIHBIH apPTKBI
Ka0aTblHA TUMEUTIHITH
5/KK



TeKcepiHi3, cebed1 Oyt
oJIap/bIH OYJIIHY1HE aJIbITl
KeJe/l.

Kyar cpiMbI emTiy eciri MeH
KaKTaybl apacbiHa
KBICBUIBIN KaJIMaFaHbIH
TEKCEPIHI3 )KOHE OHBI BICTHIK
KabaTTap/bIH YCTIMEH
KYprizoeHi3. Oitnece,
CBIMHBIH OKIIIayJIayhl epi,
KbICKA TYMBIKTAITyFa KOHE
OPTKE aJIbITl KeJIe/Il.

DJIEKTp KYpajdapbIMEH XKoHE
KyHeJaepiMeH OpbIHaIaThIH
Ke3-KEJIFeH KYMBICTap/IbI
YOKUJIETTI JKOHE OLTIKTI
Kicijiep FaHa OPBIH/IAYbI
KaXKeT.

AKayJbIK OOJIFaH Karjaaiga
KYPBUIFBIHBI OII1PIM, OHBI
AJIEKTP KYHEeCIHEH
aXXbIpaThIHGI3. byt yuIiH
yijieri cakTaH bl PFBIILITHI
OIIIIPiHI3.

CakraHabIpFBII KOPCETKIIII
OHIMMEH YHJIeCIM/II eKeHIH
TEKCEPIHI3.

OHIM Kayincizairi
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ABAWJIAHBI3: MMaiinanany
Ke31H/Ie Ka0/IbIK TIEH KOJIMEH
XKeTyre 00JIaThIH OOJIIKTEPI
KbI3aJbl. KpI3abIpy
3JIEMEHTTEpIHE TUMEY/I1
Kajarajiay Kepek. 8 kacTaH

TOMEH Oastayiap/ipl Kajaranay
0onmaca, apsl ycTay Kepek.
Cepmiic meH KUMbLI
KbUIIaMJIbIFbIHA 9Cep eTeTIH
IIITIM/IIK TIEH JIOPI-TOPMEKTIH
ocepinje 6oaFanga
KYPBUIFbIHBI Naliaian0aHbI3.
Taramap/ibl gaiibiHgayaa
AJIKOTOJIBI1 1IITIMIIKTEP 11
KOCKaH/1a abaii 0OJIbIHBI3.
Korapsl Temrieparypajia
QJIKOTOJIb OYJIaHBII, BICTHIK
OeTTepre TUIEH/IE KaHYbI
YKOHE OPTKE aJIbIIl KTyl
MYMKiH.

KypbUiFbl jkaHbIHA JKaHFBIII
3aTTap/ibl KOMMaHbI3, ce6eoi,
KOCYJIbI Ke31H1e OYHipIIiK
OeTTepi KaTThl KbI3aIbl.
[Taiinanany Ke3iHAe KYPbUIFbI
KBI3BIT KeTyl MyMKiH. [Temr
IIIHJET1 KbI3BIPY
3JIEMEHTTEpIHE TUMEY/I1
KaJlaranay Kepek.

Bapibik xemaeTkinn
TECIKTepiHIH allbIK 0OJFaHbIH
KaJlaraJaHbI3.

[Temrre KaHBUITHIP KOHE
HIBIHBI KYThUIAp/a KaOblIFaH
Taram/Iap/bl bICHITIAHBI3.
KyT#lI i11iH1€ KBICKIM
’KOFapbUIall, KYThIHBIH
’KapbUTybIHA aJIbII KeJe/l.
Kaiimak KaHbIITHIP TaOaHBI,
BIJIBICTBI )KOHE aTFOMUHUNAIL
KBITBIPJIAK KaFa3blH TIKeJIeH



[EIITIH TOMEHT] KaFrblHa
KOiMaHbI3. ThIM KAaTThI
BICTBIK IEIITIH TOMEHT1
KarblH OYJIIIpyl MYMKIiH.
KatTsl abpa3uBTi
Ta3apTKBIIITAPIbl HEMECE
YIIKIp METaJUI KbIPFBILITAP/IbI
mayjajaHbl, el eCIrHIH
UIBIHBICBHIH Ta3ajaMaHbl3,
OUTKEeH1 oj1ap OETTI CHIPBHIII,
OYJ1 LIBIHBIHBIH CHIHYBIHA
OKeJyl MYMKIH.

KaGapIKThI Ta3anay yiIiH Oy
Ta3aJarbIITapbIH
naigananOaHbI3, OUTKEH] TOK
COFYBI MYMKIH.

(KypbLirsl yiricine
OailJTaHBICTHI ©3Tepe/il.)

ChIM TOp cepeci MeH KaiIak
KAHBUITHIP Ta0aHbl ChIM
OaFpITTayBIITAPbIHA
JYpBICTaIl KOO

Coim TOp cepeciH
KoHe/Hemece TabaHbl
OaFpITTayBIIIKA TYpPHICTAI
KO0 6Te MaHbI3/Ibl. ChIM TOP
COPECIH €Kl ChIPFBITIAIBI
KOJIFa CaJIblll, TaFaM/Ibl
CaJIFaH/Ia €Kl JKarblJla TeH
exeHirin tekcepitis (Kemeci
CaHFa KapaHbI3).

AJIBIHFBI €CITIHIH IIBIHBICHI

aJIbIHFaH HE UIbIThIHAFaH
0oJica, KYpbUIFBIHBI
naiasaHoaHbI3.

[Temr TyTKachl cynri
KypraTkpii emec. ['puib
(YHKIMSACHI aIlIBIK €CIKTE
OoJFaH/Ia, CY/TiHI, KOJIFaIThI
HeMece YKcac TOKbIMa
OHIMJIEP/I1 IMEHI3.

Taramipl nelike cajiap
HeMece TENITEeH UIbIFapap
Ke31H/Ie 9pKalllaH bICThIKKA
TO31M/I1 KOJIFaITapIbl

a1 IaHbIHbBI3.

[Ticipy Kara3biH a3ipiey
KyMbIpacblHa HEMece

JIyXOBKa akceccyapbiHa (Haya,
CBIMJIBI TPHJIb, T.0.) TaMaKIEH
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Oipre KOWbIHBI3, CO/IaH KEH1H
OapJIBIFBIH aJI/IBIH ajia
KBI3/IbIPBUTFaH JTyXOBKara
CaJTbIHBI3. JlyXOBKaHBIH
KBI3JIbIPY DJIEMEHTTEPIHE THIO
KayIiH OoiapipMay YIIiH
aKceccyap/JiaH Hemece
KYMBbIpaJiaH IIBIFbIN TYPFaH
Ticipy KaFa3bIHBIH apThIK
OemikTepiH anbiHbI3. [Ticipy
Karasbl YIIIH TiCipy Kara3blH
KOPCETIJITeH MOHHEH
KOFapBIPAK KYMBIC
TeMIepaTypachiHia elIKaiaH
naigananoansi3. [icipy
Kara3blH TiKEJIeH JyXOBKa
TYOlHE KOWMaHBI3.

«  ABAWJIAHBI3: Tok corybin
OoJABIpMay YIIH I1aMJIbI
aybICTBIPY aJJIbIH]IA
KYPBUIFBIHBIH OII1PYJIi
€KEHIHEe KO3 JKeTKI31Hi3.

*  KypBbUIFBIHBIH KbI3bIIN KETYiH
OosipIpMay MaKCaThIH/IA OHBI
COHJIIK €CIK apThIHA OpHATIAy
KaXeT.

*  KypbUIFBIHBI TiKeNEH e/IeHHIH
ycTiHe opHaTy KaxkeT. OHBbI
HET13]11IH HeMece TIPEKTIH

YCTiHE KOHJBIpyFa OOJIMaiiIbI.

«  ABAWJIAHBI3: Maii Gap
KEeMITIPIKTE Kajarajiaychl3
Tmicipy KayinTi 00Jybl MYMKIH
KOHE OPTKE OKeJTyl MyMKiH.
EIIKAIIIAH oTrTsl cyMeH
eIIIpyTe THIPHICTIAHbI3,
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KYPBUIFBIHBI OII1PIHI3, COJaH
KEWiH >KaJIbIH/bl KaKIaK
HEMece OpTKe Te31MIi
YKATKBIII CUSKTHI O1pJcHEMEH
JKaOBIHBI3.

ECKEPTY: O3ipney nporieci
KaJaraJlanybl kepek. Kpicka
Mep3iM/Ii d31pJey mporieci
Y3/IIKCi3 KaJaFraJlaHybl KepeK.
ABAWJIAHBI3: Opr kaymi
Oap: micipy GeTTepine
3aTTap/bl CaKTaMaHbI3.
ABAWJIAHBI3: Erep 6yt
ChIHFaH 0o0Jica, TOK COKIaybl
YIIiH KYPBUIFBIHBI OIIIPIHI3.
[lemn oifHer1 chIHFaH
xaraaina: bapibik
KOH(OpKaJIap/Ibl )KOHE
AJIEKTP KbI3IBIPFBIIIT
AJIEMEHTTEP/1 Iepey OIIipiIl,
KYPBUIFbIHBI KyaT KO31HEH
aXXbIpaTbIiHbI3. KypbUIFBIHBIH
OeTiHe KOJI TUT'130€Hi3.
XKabapIKThl naiinasaHOaHbI3.

KypbLiFbl ChIPTKBI TaliMEp
HeMece KalIbIKThIKTaH
Oackapy xyhecimMmeH
Oackapyra apHajMaraH.
[Ticipy GeTinaeri Hemece
KoCcTpeJ TyOiHierl
BUTFAJIIBUIBIK ceOeOiHeEH
KUHaJIFaH Oy KbIChIMbI
KOCTPOJI/I )KbULKBITYbI
MyMKiH. COHJIBIKTaH, TIEMITIH
0eTi MeH KoCTpesIep/IiH



TYOTEpi opKaIaH KypFraK
OOJIFaHBIH TEKCEPIHI3.
ABAWJIAHBI3: Tek a3ipney
a0 ABIFBIHBIH OHIIPYIIIC
’KacaraH Hemece >Ka0 IbIKThIH
OHJIIPYIIIIC] TTaliaTany
HYCKayJIbIFBIH/IA JKapam/ia
JIeTl KOPCETKEH TMICIpy
TaKTaChIHBIH
KOpFarbIIITapblH HEMeCe
XKaOApIKTa KIPICTIPIITCH
TMiCipy TaKTaChIHBIH
KOPFarbIIITapbIH
naijgaianbiHb3. XKapamcels
KOpFarbIlITap/Ibl Maii1anany
COTCI3 JKaFaiapra oKenyi
MYMKiH.

Onimze epT OoJIMaybl YIIIiH:

AlIaHbIH pO3eTKara YIIKbIH
TYMalThIHJal KOChUIFaHbIH
TEKCEPIHI3.

3akpIMJaJIFaH HEMece
KeclIreH kabesb/1i, TYITHYCKa
Kabenb/ieH 0acKa y3apTKBIII
kabenb/11 alanaHOaHbI3.
PozeTkagarbl CYMBIKTBIK
HEMece bUIFall OHIMIe
TUMEYIH TEKCepiHi3.

Hypric naiianany

Byt KypbLIFBI TEK
TYPMBICTBIK KQXKETTLIIK YIIIH
enipuires. Caynia
MaKcCaTbIH/1a KOJIJaHbLICca,
KEIJLIIr1 KON bUIa/IbL.

*  ByJs1 KypbUIFBI TE€K Taramibl
nicipyre rana apHairad. OHbl
Oacka MakcaTTap;a, MbICaJIbI
OeJMeH1 KbUTBITY YIIIiH
naiiaganyra 00JIMaiapl.

*  KypbuiFbIHbI pUIIb aCThIHA
apHaJiFaH TabaKThl KbUIBITY
YIIiH, CYJTIAEP/l, bIIBIC-asK
CYJTUIEpiH el eCiriHIH
TYTKBIIITapbIHA 17Ty apKbUIbI
KeNTIipy YIIiH NaiaiaHyFa
6onmaiiapl. CoHbIMEH Katap,
OYJ1 KYpBIIFBIHBI OOJIMEHI
KBUIBITY MaKCaThIH/Ia
KOJIJlaHyFa 00JIMaiiIbl.

e KypBbUIFBIHBI JYPBIC
naiianaanoay ce0eOiHeH
TYBIHJIaFaH aKayJbIKTap YIIiH
OH/TIPYIII1 KayarnThl eMec.

» Tleurri Taramaap/sI epity,
icipy, KybIpy KOHE TPUIIBJIC
JaWbIHay YIIIH Nali1agaHyFa
6omapl. .

banap kayincizairi

«  ABAWJIAHBI3: MMaiinanany
Ke31H/Ie KeTyre 00IaThiH
O6JIIKTEP BICTHIK OOJTYBI
MyMKiH. KimkenTait 6anmap
aJIIIaK xepe 00Tyl KepeK.

* Opama martepuaniapsl
Oastanmapra 3usiH/IbI 00JIaIbI.
bananapnapl opama
MaTepHaJapbiHaH ajak
ycranp13. Opama
MaTtepuaaap/IbiH OapiIbIK
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O6JIIKTEepIH KOpIlIaFaH opTa
CTaHJIapTTapblHA cail
TacTaHbI3.

*  DiekTp xababIKTapbl
Oastanap YIIiH KayinTi OOJIbIm
TabblIaabl. Icke Kocyibl
Oonrana OamapablH OCHI
OHIMHEH ajIIaK 0oyl
KaJlarasarn, oJiap/iblH
OHIMMEH OMHaybIH
OO ABIPMaHBI3.

» JKaOnabIKTHIH YyCTiHE
OastanmapabIH KOJI KETETIH
eIIKaH1all 3aT KOMMaHBbI3.

» Ecik amsIK ke3¢ oraH enoip
aybIp 3aTThl )KYKTEMEHI3
KOHE OFaH OajapbIH
OTBIpYBIHA *K0J1 6epMeHi3. O
ay1apbUIBII KETy1 HE
1ITeKTeP1 3aKbIM/IaHYbI
MYMKiH.

Ecki enimai Tactay

Koxkpic enivaepai 1akreipy Typaisl WEEE
JUPEKTHBACHIHBIH TAJANTAPbIHA COMKecTIK:
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Byt enim EO WEEE nupexTrBachIHbIH
(2012/19/EU) Tananrapsina calikec keneai. by
OHIM/IE KOKBIC JICKTP JKOHE 3JIEKTPOH/IBIK
xabnelk (WEEE) xixrey Tanbacel 6ap.

Byt eHiM KaliTa naiinananyra 00naThIH )KoHE
KaiiTa eHJIey YILIiH jkapamJibl XKOFapbl Caralibl
GeJIIeKTePMEH JKoHE MaTepHallilapMeH
xacanraH. Kpismer kepceTy Mep3imi GiTkeH e
KOKBIC OHIM/II 9JIeTTeri TYPMBICTBIK JKaHe OacKa
KOKbICTapMeH Oipre jakrblpMaHbi3. OHbI IEKTP
HKOHE ICKTPOH/IBIK *a0/IbIKTap/Ibl KalTa eHaeY
YILIIH KMHAy OPTaJIBIFbIHA allapbIHbI3. By
JKMHAY OPTaJIBIKTaphl TypaJibl 0Ty YIIiH
JKEPruTikTi OWIiK OpraniapeiHa XxabapiiacbIHBI3.
RoHS nupekTHBAaCHIHBIH TATANTAPbIHA
coiikecTik:

Ci3 carbin anral edim EO RoHS
npekruBackiHbI (2011/65/EU) Tananrapsiaa
colikec kesiesti. OHbIH KypaMbIH/Ia JIMPEKTHBAIA
KOpPCETUIreH 3UsAH/Ibl XKOHE ThIHBIM CaJIbIHFaH
Martepualiiap oK.

Opama maTepuaiiapbIH TacTay

*  Opama Marepuainiapbl Ganaiap yIiiH
kayinTi. Opama MatepHaigapblH
Oatayap/bIH KOJIbI XKETIISHTIH KayiIci3
JKepre KOWbIHpI3. OHIMHIH opaMa
Martepualliapbl KaiTa eHIeIIeTiH
MaTepuaiapaH xxacayrad. Kaiita
OHJIEJICTIH KaJIJIbIK HyCKayJapblHa Colikec
CYPBINTaHBI3 JKOHE OJIapJIbl JypbIC
TacTaHpl3. Onap/p! KaJbIITh Vil
KaJIZILIKTapbIMEH Oipre TacTaMaHbl3.



Kypbiasbinsiz

Kanns! mouay

1 AJJBIHFBI CCIK 6 Backapy Takracel

2 Tytka 7 JKanap¥rpl TakTachl

3 AcTbIHFBI 60JIir1 8 Ilam

4 Taba 9 I'punb/iH KbI3/AbIPY 2JCMCHTI
5 ChIM TOp copeci 10 CepeHiy mo3uuusIaps

1 2 3 4 5 6 7 8
1 XKbutbITy MmHIAMBI 5 bip xouTypasl micipy Tabacsl ApTKbI OH
2 bip xouTypasl micipy Tabacsl ApTKbI con &aK

KAK, 6 DyHKIMS TETIr
3 bip koHTypsl micipy Tadackl ANJIbIHFbI 7 Tepmocrat mambl

COJIKaK 8 Tepmocrat Teriri
4 bip kouTypasl micipy Tabacsl AJIBIHFBI OH

KaK
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ByMaHbIH Kypambl

Kabapikrap KYpbUFBIHBIH YATICIHE
Kapaii Typ:i 60ybl MyMKiH.
[laiitananynibl HYCKaybIH/a KOPCCTUINCH
Keit0ip abIbIK OChI KYPBUIFbIIA
6onMaybl MYMKIH.

—

IMajigaganymibl HYCKAYJIbIFbI
JKaiinak KaHBLITHIP Ta0a

YHHaH xacaJFaH TaraMap/sl Iicipyre,
MY3/1aThUIFaH TaraM/Iap/bl epiTyre KoHe
YJIKeH OeJIiKTi TaraMaapbl KybIpyFa
TIai/laIaHblIAIbI.

CpIM TOp cepeci

KysIpyra apHalFaH *oHe Taram/iap/ibl
KaJIBIIITa Hicipy, KybIpy jKoHE a3ipiiey
Ke3iH/Ie KaXKeTTi copere KOk YIIiH
Al JaTHbLIAIBL.

12/KK

CpIM ToOp cepeci MeH kalnak
KAHBLITBHIP Ta0aHBI CHIPFBITHABI
0aFpITTAYBILITAPFA KOO

(byn Mmymkinaik KocbiMma. O eHimae
0o1Maybl MYMKIiH.)

ChIprBITHANBI OaFBITTAYBIIITAP Tabanap
MEH CBIM TOP COPECIH OHail OpHATYFa XKoHe
LIbIFapyFa MYMKIHIIK Gepei.

TaGanap MeH CbIM TOp COpECiH
CBIPFBITIANIbI OAFBITTAYBIIITAPMEH
Iaii/lananFaHa, Taba MeH CbIM TOp
COpEHiH IIETTePi CHIPFBITIIAIIBL
OarbITTAYBIIITAP/IBIH apTKBI OetiriHe
OpHAJIACKAH Ka/layblllTapFa CyHeHin
TYPFaHBIH TEKCEPIiHi3.



TexHHKAIBIK CHIIATTAMAJIapbI
KAJbI

230B /400 B3N~ 50T
16 Ax3/25A

1700 Br

HNEUNTPHJIb

bactel e AJIBINTHI NeI

I'puiib KyaT IIBIFBIHBI

" Kaumsl MasiMeTTepi: DNIEKTPHKAJIBIK HEIITEPJIETi KyaTThl TYThIHY TAKTAChIHJIAFbI JICPEKTED
EN 60350-1 / IEC 60350-1 crannapteiHa calikec KenTipinres. by nepexrep TeMeHr1-KoFaprbl
KBI3/IBIPFBIII JICMEHTI HeMece XeJIeTKIITiH (6ap Ooica) kemeriMeH KbI3JbIpy
(YHKHSUIAPBIMEH 9/ICTTEr] TONTBIPY Ke3iH/Ie aHBIKTaIFaH.
Kyat Triminiri kiacel THicTi pyHKHsIIapIslH KYpbUFbLIa 6ap He )KOKTHIFbIHA OalJIaHBICTHI
TOMEH/Ie KOPCeTIIIeH apThIKIIbIIBIKTapFa colikec aHbIkTatFal. | - XKenperkinimnen micipy -
yHeMi pexxiM, 2 - TypOopexumze xaii micipy, 3 - Typbopexumue micipy, 4 - XKennerkimmeHn
YCTiHEeH/acTbIHaH KbI3/IBIPY, 5 - Y CTiHeH/acThIHAH KbI3/IBIPY.

[KYpBIFBIHBIH CalachlH KaKcapTy
KC31H/IC TCXHUKAJIBIK CHITATTaAMAaapbl
an/ipIH ana ecKepTycCi3 e3repyi MYMKIH.

PBUIFBIHBIH 34T TaHOACHIHIAFbI
eMece 11ecne KyKaTTarbl MOHACP THiCTI

by HyCKaymIBIKTaFbl CypeTTep YIri TaH/APTTaFa COIKCC 3CPTXAHAIBIK,

eTiH/C OCpPiAreH KOHE KYPBUIFbIHBIH Kafainapaa anpiaFad. byn monaep
o3iHCH 1IamManbl e3rewinikrepi 6ap KYPBLIFbIHBI KOJZIaHY JKaFaaiaapbiHa
601ybl MYMKIH. 0aiiIaHBICTBI ©3TrCPy MYMKIH.
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OpHarty

KypbutFbIHbI KYILII Oap Karnaajiapra coiikec
OUITIKTI MaMaH OpHATYBI KaXkeT. OuTIiece,
KEHUIAIr )KoWbUIabl. YOKIUIEeTI KOK KiciiepMeH
OpBIHJIAJIFAH iC PACiMIEp HATIKECIHIIE OPbIH
aJybl MYMKIH aKayJbIKTap YIIiH eHAipyIi
KayaIThl eMec.

(OpBIHIBI JKOHE IICKTP KOHIBIPFBLIAPBIH
TalibIHAAY — TYTHIHYIIBI
prayankepuriirieie.

KAVIITI:

'OHIM XKCEpPriNiKTi ra3 )KoOHE CKTP
OPMATHBTCPIHC COMKEC OPHATBLITYBI

THIC.

KAVIITI:

OpHatnac 6ypbiH, OHIMIC KEMIIUTIKTEP
OFbIHA KO3 XKeTKi3iHi3. Erep Gosnca,

OHBI OPHATIAHBI3.

3akpIM/IaHFaH OHIMICD OachIHBI3FA

Kayiln-KaTep TOHIIPYl MyMKIH.

Opnaryaan OypbIH

KypBUIFbI aCTBIH/IA KQKETTI aya CaHblIaybl
CaKTaJIFaHbIHA CeHIMI oy yIiH, Oy
KYPBUIFBIHBI ASIFBI KiJIEMILICHIH HeMece
JKYMCapThUFaH ¢/ICHHIH illIiHe Kipil KeTneyi
YILiH KaTThl HeTi3/iH YCTiHE OpHATY/IbI
YCBIHAMBI3.

Ac GeJMeciHiH e/leHI KypbUFbI CaJMarbIMEH
KOCa blJBIC-asIKTap )KOHE bICTBIKKA TO3IMI
BIBIC-ASIKTAP, TaFaMAp CalMaFbIH KOTEPe
QJIATBIH OOJTYbI KAXKET.

[ s

|

65 mm min

400 mm min,
K
E
E
3
(*} 750 mm min
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*  OHBI eKi XarbIHaH acyiik mkadrapmMeH
naiigananyra Gonajel, ajaiia Kemiipek
JIeHreldi ycrideH eH a3 nerenae 400 mm 6oc
KEHICTIK JKoHe JIe KYPbUIFBl MEH KaObIpFa,
KaJIKaH JKoHe OMik acyitik mkad
apacbIH/Ia eH a3 Jerexzie 65 MM OyHipiik
00C KeHICTIK KaJIJBIpy KaXeT.

*  CoHbIMeH Karap, KYPbUIFbIHBI JKeKe €31H
opHatyra 6osasibel. Kemmipek OeTi ycTiHeH
eH a3 gerenze 750 MM 60C KeHICTIK
KaJIIbIPbIHBI3.

e (*) Copsln aiy Kypabl acyil INIMTaChIHBIH
YCTiH/Ie OPHATBUIYBI KaxeT OoJica, OpHaTy
OMIKTIriHE KaTBICTBI aCyH COpBII ary
KypaJibl OHipyIIIiCiHIH HYCKaynapblHa
KapaHbI3 (eH a3bl 650MMm).

* By kypbuirsl 1 caHaTThl Kypanaapsl
IapTTapblHa COMKeEC Kelleli, COHBIKTaH
OHBI aPTKBI JKaFbIMEH XaHe Oip JkaK
OyitipiMeH ac GenMeHiH KaOblpraiapbiHa,
ac Oenme xunhasblHa )KOHE Ke3-KEeIIreH
eJIIeM Il )Kab IbIKKa Kipill TYpaTbIHIal
etin opHaryra Oonazpl. Backa jxak
Oyitipinaeri ac 6enme xuhasbl Hemece
KaOIBIFBI Oipliell HeMece Killlipek
eJeMze 60Iybl MYMKIH.

*  KypbUiFbl ®aHbIH/IaFbl KE3-KEII'CH ac
Oesme x1ha3bl BICTHIKKA TO31MI OOIYBI
kaxet (100 °C muH.).

Kayincizaik mbIHAKBIPbI

KypbUIFbIHBI aybIIT KETIICY] YIIIH NEIINeH

XaO/IbIKTaJIFaH €Ki KOPFaybllll IbIHXbIPMEH

OCKITLITyl KaKeT.

Jypeic icTikTi naiiianana oteIpbin UtrekTi (1)

ac 6enme KaoOwIpraceiHa (6) OeKiTiHI3 JKoHe

Kayilci3/(iK MWbIHKBIPBIH (3) UIreKkke KyJIbiTay

MeXaHn3Mi (2) apKbUIBI JKaJIFaHbI3.



TypakThUIBIK iareri

Kybinray Mmexanusmi
Kayinci3mik mibIHKbIPbI

AW N =

LUbIHKBIP/BI AC GOJIME MUTMTACHIHBIH
apTKBI )KaFbIHA MBIKTAI OCKITIHI3.

W

Ac GoMe MIMTACBIHBIH aPTKBI JKafbl
6 Ac 6enme KabbIpFachl

YXOBKaHBIH OYHIpre CHKCIOIH
ConpipMay yiiniH, 1yXOBKaHbBIH ajFa
pKOHC InaroHanb OOMBIHIIA CHKCIOTH
OonBIpMay YIIH TYPAaKTBUIBIK,
LIBIHKBIPBI MYMKIHIITIHIIC KbICKA
60ITyBI KCPEK.

IlnuTanapra apHaJIFaH IIMTaHbIH TYPAKTBUIBIK
LIBIHXKBIPBI KPOHIUTEHHI Kiprizy TeciriMeH
JKacaJMaraH.

OpHary KkdHe Kocy

KypbUiFbIHbI Kyl 6ap HOpManap MeH
epexernepre Caiikec OpHATY JKOHE KOCY KaKeT.

KypBUTFBIHBI TOHA3BITKBIIITAP IBIH
[HeMece My3/1aTKBIIITap IbIH KaHbIHA
opHaTmans3. KypbuiFpljaH MbIFaThIH
BICTBIK MICIPyre apHAIFaH KypajiaapablH
TOK TYTBIHYBIH )KOFapJaTapl.

*  KypbUIFbIHBI KeM JereH/e eKi aam
KeTepyi KaKer.

*  KypbUIFbIHBI TiKeJeH e/ICHHIH YCTiHe
opHaTy KaxkeT. OHbI HeTi3/1iH Hemece
TiIPEKTIH YCTiHE KOH/BIPYFa OoJIMalbI.

[KYpBINFBIHBI KOTEPY HEMECCE HKBIIDKBITY
LIiH CCIriHCH )KOHE/HEMECE TYTKAChIHAH
cramapbi3. Eciri, TyTKacel Hemece

iarekrepi OyiHyi MyMKiH.

DJIIEKTPUKAJIBIK JKAJIFay

KypbUIFbIHBI JKepre KOCbUIFaH, KyaTbl
"TexHUKaJbIK curaTaMmmanap’ Kecrtecinie
OepiyireH MarJiymMaTTapra ColiKec KeJleTiH
TEXKETIIINCH KOpFaJFaH po3eTKara/ xelrire
xasranpl3. KypbuirblHbI TpaHC(hOpMaTOpMEH
HeMece TpaHc(OpMaTOpChI3 Nk jalaHbII
ATKaH Ke3/1e, XKepre KoCcy OpHaThUIBIMbIH
OUITIKT1 ANIEKTP MaMaHbl OPBIH/IAYbI KaXeT.
XKeprinikti epexeriepre colikec xepre Kocy
OpHATYJIApBIChI3 KYPBUIFbIHBI Haii/lalaHyFa
GailyIaHbICThI TYbIH/IaFaH aKayJIbIKTap YIIiH
MEKeMe JKayalThl eMec.

KAVIIITI:

Kypsingbiabl Kyat Oepiny xababifbIHA
hyOKIZICTTI Hemece OLTIKTI MaMaH KOCYbI
KaxeT. KypbUIFbIHBIH KCMUIIK YaKbIThI
JIYpbIC OPHATY/IaH COH FaHa Oactaiajpl.
VYoKineTi )KOK KiCIIepMCH OpbIH/IAJIFaH ic
PpaciMIep HOTHIKCCIH/IC OPBIH ATyl
MYMKIH aKayJbIKTap YIIiH OHIIpyIi
KayarTbl EMeC.

KAVIITI:

KyaT cpIMBI KbICBLTFaH, MAHBICKAH
Hemece OypanFaH 60JMaybl HKOHE
KYPBLUIFBIHBIH BICTBIK OCTTCpIHE THIM
TYpMaNTBIH/IAl JKEpJIC OpHANIACYbI
KaXCT.

Byninren KyaTt cbIMbIH O1MIKTI 9JICKTP
MaMaHbl ayBICTBIPYBI KQXKET. OUTIECe,
JJICKTP TOFBIHBIH COFY, KbICKa
TY#BIKTAly HEMECE OpT Kayti 6ap!

Keninen KyartaHy Mep3iMi KYPBUIFbI
OericiHe KOpCeTUIreH JepeKTepre colikec
6oiybl KakeT. TeXHUKaJbIK AePeKTep TAKTaChlH
€CIKTI HeMece aCThIHFbI KaKIaFblH allIKaH/a
Kepyre 001a/ibl HEeMece 011 KYPbIIFbl TYpiHE
GailyIaHbICTBI KYPBIJFBIHBIH apTKbl KaOaThIH 1A
OpaHaJIaCKaH.

KypputrbIHBIH KyaT Gepy chIMbI "TeXHHKaIbIK
cunartamanap” KeceTiHIeri MaH/epre caiikec
KeJyl KaKeT.

KAVIITI:

DneKTpJi OpHATY KYMBICTAPBIH
‘Oacramac OypbIH, KYPBUIFBIHBI KyaT
Ocpiny Kab/IpIFPIHAH AXKBIPATHIHBI3.
DJICKTP TOTBI COFYBIHBIH Kaymi Gap!

Kyat chIMBIH KOCY

1. Kyat cbIMBbI KYPBLIFBIMEH Oipre
JKadIBIKTAIMAaca, YIJIeTi 2JIeKTPUKAIIBIK
OpHaTyFa coiikec, kecrenieH (Texnuxkanvix
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cunammamanapet, bem 13) TaHnaiTHIH
KyaT CbIMbI KYPBUIFbIFa CHIM
JIMarpaMMachIHIAFbl eperKenep/i OpbIHAaY
APKBUIBI JKAIFAHYbl KaXeT.
ToxrieH xab/bIKTay KypaJiblH/arbl OapiibIK
Ty#Hicrenepai axplpaty MyMKiH OonMaca,
)XBIPATKBIII KYpaJl €H a3 JiereH e 3MM
Ty#icren caHpuiaybIMeH (OaKpIMaIIbl
CaKTaHJIBIPFBIIL, KOPFaYILbI JKEIIITIK
)KBIPATKBIILITAP, TYHBIKTAYIIbUIAP) KOCBUIBII,
OCbI @)XKBIPaTKBIII KYPaJIbIHBIH OapIIbIK
Ty#icnenepi Kypeuirbira DV HyckaynapbiHa
coiikec saiibIKTanybl Kaxker. Ochbl Karuiapbl
OpbIH/IaMay KYPbUIFbIHBIH XKYMBIC icTeyl
Ke3iH/Ie aKayJIbIKTap TYABIPBIN, KeIiriH
HKONJIBIPYBI MYMKIH.

KoceiMIa Kayinci3/ik mapacsl
PCTiH/IC KOPFAHBICTBIK aXbIPATy
KypaJIblH TMaii1ananyra KCHeC
Oepineni.

2. CpbIM Heri3l KaKnarbIH OyparbIIeH
QIIBIHBI3.

3. KyatT CbIMBIH CBIM KbICKBIII apachblHa
Kipri3in, KbICKBIII aCTIMEH JKYPri3iHi3
’KOHE OHBI CBIM KBICKBIII KYPaJIbIH/IaFbI
JKaJIbl OypaMaMeH O6acTel Oeirine
OeKiTiHI3.

4. CeiMaapabl OepiireH quarpammara caiikec

JKaJlraHbI3.
2 £I

Balin

220/230/240V A SNAC 380/400/415 V

=]_-El

2NAC 380/400/415 V

6. Kyar CbIMBIH KYpBUIFbIFA TUMEHTIHICH
MOHE KYPBUIFbI MCH KaObIpFa apachlH/a
KbICBUIBII KaJIMANUTBIH/IAH eTill KYPri3iHi3.

ayinci3/ik MaKcaThIH/Ia KyaT CbIMBI
2 MeTp/icH y3bIH O0IMAaybl KaKeT.

*  KypbuirbiHbI acyit KaObIpracklHa Kapaii
UTEPiHI3.

e IlewTiH agKTapbIH JalBIKTAY

[aiinanany Ke3iHAeri Aipii bIABICTAP.IBI
KO3FaJITYbl MYMKiH. KypbUIFBI TETiC JK0HE
TEHEJITCH JKaFJlaii/ia Typca, MyH/1ai KayinTi
JKaF/Iaipl GonapipMayra Oomazpl.
O3 KayiICi3AiriHi3 YIIiH, KYpPbUIFBIHBIH
TepT asFbIH OHFa HeMece colira Oypay
apKBUIBI TCH TYPFaHbIH XKOHE JKYMbIC OeTiH
Teric JIeHrei/ie TYpFaHbIH TeKCePiHi3.

CoHFbI Tekcepi

1. KypbUIFbI 2JI€KTp KyaThl JKeJliCiHe Kaiira

KOCBIHBI3.
2. DJeKTpHUKAIBIK (QYHKIHMSIIAP/IBI TEKCEPiHi3.

Kenemexkre TacbIMaJiaay

*  OHiMHIH GacTanKsl KOpaObIH caKTarl,
OHIM/Ii COHBIH iIIIH/IC TaChIMaJIIaHbI3.
Koparrarsl HycKaynap/bl OpbIHAAHbBI3.
Bacranke! kopan 6onmaca, eHiMI
KOITipIIiKTi opamMara Hemece KaJIblH
KOpaIIKa CaJblll, THIFBI3/IaIl OPaHbI3.

e Ilemriy imiHzAeTi CBIM/IBI TPUIIb MCH
HayaHbIH IIeIl eCiriH 3aKbIM/aMaybl YIIIiH,
HayaJap/iblH KaJIIbIMeH Oipjeit
OpHAJIACKaH ISl €CITiHiH iIIKi XKaFbIHa
KapTOH JKOJIaFbIH callbIHbI3. Iler ecirin
KanTaJbIHAaFbl KaObIprara GipikTipin
OpaHbI3.

e OHIMJI KO3Fay HeMece KeTepy YIIiH OHBIH
€CiliH HeMece YCTaTKbIIIbIH KOJJIaHOaHBI3.

IKypbUTFBI YCTIHE CHIKAHAN 3aTTap
[KOMIMAaHBI3 KOHEC OHBI TIrHCH
PKBITDKBI THIHBI3.

achIMalIiay KE31H/IC TybIHAaFaH 0O0Tybl
YMKiH OHIMHIH JKaJIbl KOPIiHICIHAC
m6ip 3aKbIMHBIH O0JIMaybIH TCKCCPIHI3.

5. ChbIM xKaJiFayJapblH agKTaraH COH, ChIM
HETri31 KaKIarblH )KaObIHbI3.
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H JIaubIHABIK

KyatTbl yHeMaey OolibIHIIA

KEHeCTep

Keuteci aknapat ocbl Kypaiiibl KOpIIaraH opTara

3MSHCBI3 XKOJIMEH Nal1aJIaHblIl, KyaTThl

YHEM/JIeyre KeMeKTece i

e Ilemrin imiHzge KYHripT TYCTi He
9MAJIBJICHI'CH blJIbIC-asIK [1al/1aJIaHbIHBI3,
ce6ebi osap BICTBIKTBI XKAKChI OTKI3e/Ii.

*  Tlaiinananymbl HYCKayJbIFBIH/IA HE ITiCipy
HYCKayJapblH/ia keHec Oepiyres 6orca,
Taram/ipl MiCipy Ke3iHe alJbH ana
KbI3/IbIPY/Ibl ’KaCaHBbI3.

»  Ilicipy ke3iH/e NEWITiH SCIriH KHi ama
OepMeHi3.

*  MywmkiH GonraH Karnaiap/a, rnemri 6ip
yakpITTa OipHelle TaraMbl Hicipyre
TBIPBICBIHBI3. Taramibl ChIMJIBI COpere
TCipy BIIBICTAPBIH KOO apKbUIBI 93ipJieyre
Gornazpl.

*  BipHeme Taram a3ipJeiiTiH GoyicaHpI3,
oJiap/isl OipiHeH KeliiH OipiH GipaeH
micipini3. [lemTi kaita KeI3IpIpy/abIH
KakeTi Gosman bl

o Ilemwri micipy yakbITHI asiKTaJiap ajijplHIa
OipHele MUHYT OYPBIH OIIIPY apKbLIbI
KyaTTbl YHemjieyre 6onanpl. [lemriy ecirin
allITaHBI3.

o Ilicipmeii TypbIl, My3/1aTbUIFaH
Taramiap/ibl epiTil aJbIHbI3.

»  Ilicipy yuIiH Kaknarsl 6ap
Ka3aH/ap/bl/Tabanap/ipl aijanaHblHbI3.
Kaxmnars! 0K BIIBICTA ITiCIPY KYaTTbIH
TYTBIHBUTYBIH 4 ecere apTThIpybl MyMKiH.

*  Taram o3ipJIcHETIH Ka3aHHbIH aCThIHA
ColKeC KeJICTiH XKaHaPFbIHbI
naiiananblHpI3. OpaiibIM TaFramaapra
ColKeC KeJICTiH BbIZIBIC ONIIeMiH
KOJIJJaHbIHBI3. bl/bIC TaFaMHaH YIIKeH
OoJica, OHBI ITiCipy YIIiH Ke0ipek Kyat
KeTe/li.

e DIlekTp JKaHApFBUIAPMEH IIiCipy Ke3iHe
acThl Teric KazaHAap/bl Nali1aJIaHFaH JKeH.
AcTbI yKa Ka3aHJap bICTBIKTbI )KaKChIPaK
otkizezi. TYTHIHBUIATHIH KyaTThIH 1/3
Oeutirin yHemieyre 6oJia/ibl.

*  blasicrap MeH ka3aHaap micipy
aliMaKTapblHA COMKeC Kelyi Kepek.
blapbicTap/blH He Ka3aHIap/blH aCThl
TIicipy MaHeNiHeH Killi 60JIMaysl THiC.

«  llicipy afiMakTapsl MeH Ka3aHAap/IblH
aCThIH Ta3a ycraHpl3. Jlac Gonran
KaF/1ali/ia bICTBIKTBIH OTKI3Yl Halapiiaysl
MYMKIiH.

*  ¥3aK micipiJieTiH Taramyiap yIiiH, micipy
alfiMarblH MiCipy asKTaNap ajibHAa 5 He
10 munyT OypbIH emipini3. [Tlanensae
KaJIFaH KbI3y/b! Nalianaty apKbUIbl
KyaTThl 20%-ra YHemieyre Gonapl.

AJ'lfal.l.lel KoJIAany
KyYpbUIFBIHBI aJIFALI PeT Ta3ajaay

CT KCHOIp K YFBILI 3aTTAp bl HEMCCC
a3aJIaFbIL 3aTTAp/bI Mal1aaHFaH/Ia
YIIiHY1 MYMKIH.
Tazanay Ke3iHAC KATThI KYFbILI
3aTTapBIH, Ta3aJIaFbIIl
YHTaKTapblH/KPEM/ICPIH HEMECE KE3-
KEJICH OTKIp 3aTTap/bl naiiananbanbis.

1. Bapisik Oyma MaTepHasiapblH ajblil
TaCTaHbI3.

2. KypbUiFbIHbIH O€TiH BUFaJI MaTaMEH
HeMece TyOKaMeH CYPTiHi3 )KoHe MaTaMeH
KYPFaTbIHBI3.

BacTtanksl KbI3abIpy

OniMai 30 MUHYTTal KbI3IBIPBIIL, 2XKBIPATBIHBI3.

OcpLnaiiia, Ke3 KeJIreH OHJIPICTIK KaJIbIKTap

HeMece KabaTTap JKaHbII KeTe/li JKoHe

JKOMBIIIAIBI.

ABAMJIAHBI3!

blcreik Gertep xanyFa anpin Kenei!
Kypbiafb! )KyMbIC iCTCYl KE31H/IC KATTHI
KbI3ybl MyMKiH. ElIKAIIaH bICTHIK
JKaHAPFBLIAP/IbI, MCHITIH 1K1
OeiKTePiH, BICBITKBII OOTIKTCPiH KOHC
1.0. ycramansi3. bananapsr aynak
YCTaHbI3.

Taram/Ipl NCIIKE calap HEMECE MEIITCH
HIbIFApap KEe3iH/IC OPKALIAH bICThIKKA
TO3IM1 KOJIFANTap/Ibl MMali1a1aHbIHbI3.

DJIeKTp meuri

1. Tlewrren GapinbIK micipy Hayanapsl MeH
I'PHIIb TOPBIH AJIbIHBI3.

2. IlewriH eciri xaObIHBI3.

Static (Typaxrsl) GarbITBIH TaHIAHBI3.

4. EH Koraprbl IpuiibJiey KyaTbIH TaH/IaHbI3;
Onexmp newin icke Kocy sconvl, bem 22
OeJiMiH KapaHsbI3.

W
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Iemri mamamen 30 MUHYT KOCBIIT
KOUBIHBI3

Ilemti a>kpIpaTbIHBI3; DNeKkmp neutin icke
Kocy ogiconvl, bem 22 GelliMiH KapaHBbI3.

I'punb nemri

1.

2.
3.

[Nemren G6apIbIK Micipy Hayanapbl MeH
I'PIIb TOPBIH AJIBIHBI3.

IlemriH eciriH >xaObIHbI3.

EH »KOFapFbl TPUIIb/ICY KYaThIH TaHJIaHBI3;
T'punwoi icke Kocy sconvl, bem 24 Genimin
KapaHpl3.
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4. Ilewri mamamed 30 MUHYT KYMBIC

5.

ICTeTKi3iHi3.

I'punbaey GyHKIHACHIH aXKbIPATHIHBI3;
T'punwoi icke Kocy sconvl, bem 24 Genimin
KapaHpl3.

PBUIFBI AJIFALIKB] ICKE KOCBLIFAH/a,
ip-cki caraT GO¥ibI TYTIH MCH HiC
BIFYBl MyMKIiH. ByJ1 KanbInThl sxarmai.
TyTin MeH uicTi KeTipy yiriH 6enme
JIYPBIC KEJJICTUICTIHIH TCKCEPIHI3.
L pIFbim KaTKaH TYTiH MCH HICTi TIKCICH
KYTyZIaH caK OOJIBIHBI3.




KemnipekxTi Kon1any %koJbl

Hicipy Typaabl xkanansl MajJiMeTTep

Tabara emkamaH yimreH 6ipiHeH
achIpblll Mail KyiiMaHp13. Maiiisl
KBI3/IBIPY Ke3iHJIe KeMITiPeKTi
Kapaychl3 KaJJiblpMaHbI3. KaTTel
KBI3BIII KeTKEH Mail epT KaymniH
TYIbIpaJibl. OPT GOJBIN KAJIFAH
JKaraai/1a, OHbI eIKAIIAH
CYMEH eulipyre ThIpbICIAHbI3!
Maii oTKa TUI'CH JKaFiaiiaa, OHbI
OpTKE Te31M/Ii JKallKbIIIICH
HEeMece bUFaJl MaTaMeH JKaObIHbI3.
Erep kemmipekri emipy Kayirnci3
OoJica, OHBI OLIpiIl, OpT COHAIPY
OesriMiHe XabapJiacbIHpI3.

Taramap/ibl Kyblpy/iaH OYpbIH, OJ1ap/ibl
OpKalllaH )KaKChlIall KYPFaThIIl, bICTBIK
Maifra >xailnan canbiHbl3. Kyblpynan
OypbIH MY3/IaThUIFaH TaramJiap
TOJIBIFBIMEH €PITUIIeHiHE KO3 KETKI3iHi3.
Maiizipl KeI3[pIpy Ke3iHe, naliaanaHblin
MKATKAH bIJIBICTBI XKAIIIIaHbI3.

Tabanap MeH KocTpesiepAi TYTKanapbl
KBI3bIII KeTIICYi YILiH TYTKAJIapbl KEMITipeK
YCTiH/Ie TYpMaiThIHIal eTill KOHbIHBI3.
blnpicTap/p! keMIipeK ycTiHe TeHrepiMci3
JKQHE OHAl Kyi1all KeTeTiHeH JKarnaiaa
KOWMaHBI3.

Boc bIapIcTap/Ib! KoHE KocTperiep i
Ticipy aiiMarbl YCTiHE KOCYJIBI Ke3iHlIe
KoiimaHp13. Oxap OymiHesi.

[licipy aiiMa¥rbIH YCTiH/IE BIABICTAPCHI3
JKQHE KACTPeJIIepci3 icke Kocy
KypbUFbIHBL Oyiaipeni. [Ticipy
aliMaKTapblH TaFamibl MiCipy TOJNBIFbIMEH
asIKTaJIFaH COH OIIPiHi3.

KypputrbiHBIH GeTi BICTBIK OOIYyBI
MYMKiHJITiHEH, IUIACTHKA JKOHE aIFOMHUHITH
BIJIBICTAp/Ibl YCTiHE KOHMaHBI3.

ber ycrinae Ke3-KeJreH epireH 3aTTap/ibl
Jiepey Ta3aiaHpl3.

MyHaii bIIBICTap 1Bl TaFaMap/bl CAaKTay
YILiH fe naiinananyra OonMaiipsl.
XKaiinak Tynri KacTpenjaep MeH
BIJIBICTAP/Ibl FaHA Iaii/[aaHbIHbI3.

Kactpenzep MeH Tabasapra TaFaMHbIH
THicTi MemepiH canbiHpI3. COHIBIKTaH,
BIABICTAP/IBIH CBIPTBIHAH aFbII KETYiH
6onapIpMay apKbUIbl KAXKETCI3 Tazasay/ibl
OpBIH/AY KaXkeT GonMaiip!.

Kacrpenzaep MeH TabanapibH
KaKIaKTapblH Micipy afiMarbiHa KOMMaHBI3.
Kacrpennepai nicipy ailMarbIHBIH
OpTachIH/Ia TYPaThIHAAN STill KOWBIHBI3.
Kacrpennui 6acka micipy alimarbiHa
JKBUDKBITY Ka)KeT 60JICa, OHBI CHIPFBITIIAM,
KeTepill Micipy aiiMarbIHa KOWBIHBI3.

LIbIHBI KepaMHKATIBI KeMIIpeKTep Typaibl
KeHecTep

1IbIHbI KepaMuKaibl OETTEP BICTBIKKA
TO31M/Ii YKaHE JKOFaphl TeMIepaTypa
@3reliiKTepi acep eTneii.

LpIHBI KEpaMUKaIBl OCTTEPAl caKkTay
OpHBI HeMece ety TakTachl peTiHjie
aiiiananOaHpI3.

Tynrepi MeXaHUKaJIBIK OHIEITCH
KocTpesiiep MeH Tabanap/ipl faHa
naiaananpHbI3. OTKIp XKy3zaep oerre
ChI3aTTap KaJAbIPAIbl.

AJIOMUHH BIIBICTap MEH Tabanapsl
naiiiananOaHpI3. AJIFOMUHUH HIBIHBI
KepaMUKaJbl 6eTTi Oyiipen.

Terinren cyibIKTBIK
IIbIHBI KePAMHKaJIbI
oerTi OyJiaipim, ept
TY/BIPA/IBL.

OiibIc HEMece JeHrec
TYIITI BIJBICTap/IBI
naiiananoaHpI3.

Kaiinak Tynri
KocTpesep MeH
Tabanap/pl FaHa
nakjanaHbIHpI3.
blcThIKTHI KaKchIpak
TapTajbl.
Kacrpennig
JIHaMeTpi ThIM
KilKkeHTai 6oica,
KyaT OocKa
TYTHIHBLIA/IBI.
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KemmipekTepai Koagany
1 4

3

Bip koutypas! micipy tabacer 14-16 cm
bip koutypas! micipy tabacer 18-20 cm
Bip koutypas! micipy tabacer 14-16 cm

AW N =

bip koutypas! micipy tabacer 18-20 cm
COMKEC XKaHapFhLIap/a MaiaanaHbuIaThIH
BIJIBICTAP/IbIH YChIHBITATHIH
JIUAMCTPJICPIHIH Ti31Mi.

KAVYIITL:

Kemnipek ycrine Kanaaii-aa 6ip 3aTThiH
Tycin keryiHe xon 6epmenis. TinTi Ty3
caybIThl CCKUI/I KILIIKCHTA 3aTTapaa
KEMITipeKTi OyAipyl MyMKiH.
LpIThIHAFaH KEMITIPEKTEP/Ii
naiinanan6anpi3. Cy OCbl LIBITBIHAYIAD
apachlHaH OTill, KbICKA TYHBIKTAIY/IbI
TYABIPAJIbI.

Kypsinrsr 6eti OyniHreH xaraiiaa (Mbic,
KOPIHCTIH HIBITBIHAYJIAP), ICKTP
TOFBIHBIH COFYBIH OONBIpMAY YILIiH
KYPBLUIFBIHBI ICPCY OIIIPiHI3.

LpIHBI KYHiKTACTHI MiCipY MAHEINI )KYMBIC iCTEy
IIAMBIMEH YKOHE bICTBIK alIMAaKThl €CKEPTY
MH/IMKaTOPBIMEH JKaOIbIKTalFaH.
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blcThik aliMaKTbl €CKePTY HHAUKATOPbI
OeiceH/1i allMaKThIH KYHiH KOPCETill, TakTa
OIIKCHHEH KeiH/Ie *KaHbII Typa/ibl. TaKTaHbIH
TeMIIepaTypachl KOJIMEH YCTayFa KeJleTiH
JICHreire JIeliH calIKbIHAAFaH/a, ECKepTy
WHJIMKATOpHI omreai. blcThIK aiiMakThl eckepTy
WH/IMKATOPBIHBIH JKbIIBUIBIKTAYbl aKayJIbIKThI
Gl ipMerii.

G5

Kepamnka TakTagapbiH Kocy

Kemmipekti 6ackapy TYTKBIIITapbl TaKTaJlapbl
icKe Kocy YIIiH KoJiaHbuia sl KakerTi KyaTThl
OpHATy YIIiH, KeMIipeKTi 6ackapy
TYTKBIIUTApbIH KaXKeTTi ICHreire OypaHsI3.

Hicipy
KYATBIHBIH
JeHreii

Kepamnka TakrajapbiH emipy
Kemmipek TYTKbIIBIH OLIipysti (JKOFaprbl)
JKaF/1aiibIHa Kapail OypaHsI3.



E Ilewri icke Kocy xoJbI

Hicipy, KybIpy KoHe IpHJibae
AalibIHAAYFA KATBHICTHI JKAJIIbI
MJIiMETTEp

ABAJIAHBI3!

blcreik GerTep xKaHyFa anbin Kenei!
'KypBLIFBI )KYMBIC 1CTCY1 KE31H/IC KATTHI
KbI3ybl MyMKiH. ElIKAIIaH bICTHIK
JKaHAPFBLIAP/IbI, MCHITIH 1K1
OeiKTePiH, BICBITKBII OOTIKTCPiH KOHC
1.0. ycramansi3. bananapsr aynak
YCTaHbI3.

Taram/Ipl NCIIKE calap HEMECE MEIITCH
HIbIFApap KEe3iH/IC OPKALIAH bICThIKKA
TO3IM1 KOJIFANTap/Ibl MMali1a1aHbIHbI3.

KAVIITI:

Tlew ecirin abaiinan ambiHbI3, cc6cOi Oy
BIFBIT KCTY1 MYMKIH.

LUpiFbin )xaTKaH Oy KOJAapbIHbI3/IbI,

OcCTiHI3/1 )KOHE/HEMEece KO3CpiHi3al

KY#HIipyi MyMKiH.

Iicipyre apHanaran keHecTep

»  KyiinipMeiiTia KypajaMeH KanTajiFaH
MeTalibl Tabasap/ibl HeMece allFOMHHHI
BIJIBICTAPbIH HEMECE bICTBIKKA TO3IM/II
CHJIMKOH/IbI KQJIBITITAP/Ibl 1ai/1aIaHbIHbI3.

»  Cepeneri 60c OpbIH/BI KOJIJAHBIHBI3.

»  Ilicipy KaJIIBIH COPEHIH OpTachIHA
KOMBIHBI3.

»  Ilemri Hemece Tpwibai Kocriac OypbIH
COpEHIH JyphIC XKarAaiiblH TaHAaHb13. [lem
BICTBIK KE3iHJIE COpe JKaF JalbIH
©3repTIICHI3.

»  Ilem eciriH xa0bIK YCTaHBI3.

Kyupyra apHAJIFaH KeHecTep
[icipy TonbIKTall TaybIK €TiHE,
KYPKETayBIKThI JKOHE YJIKeH OOiKTi
eTTep/li JINMOH LIBIPBIHbI XKOHE Kapa
OYpBIII CeKIJI/II KATBIKTAp/Ibl IOMACY
Ticipyl THIMIUTTIH )KOFapiaraisl.

»  Cyiiekri eTTepi KyblIpy YIIiH Oipieit
MeJIep/ieri cyiekci3 errep
KYbIpFaHMEH caiblcThiprania 15-ren 30-ka
MUHYTKA JICHIH Y3arbIpaK YaKbIT KETe]li.

*  Er xyaHIbIFBIHBIH op0ip caHTUMEpI Hicipy
YaKbITbIHBIH 4-5 MUHYTBIH TaJall €Te/li.

»  Ilicipy yakbIThI asiKTaJFaH COH, eTTi
nemrTiH imiagae 10 MUHYTKa KaJlIbIpbIHBI3.
LBIpbIH KyBIPBUIFaH €TTiH YCTIHEH
MKAKChIPAK Tapai/ibl KOHE eTTi KeCKeH
Ke3/1e LIBIFBII KeTIIeH1i.

*  BaubIk bICTBIKKA TO3IM/Ii JkalIIaK TaKTara
OpTaHFbl HEMECE TOMEHI'l copere KOHbUTybl
Ka’KeT.

I'punbae naiiplHaayFa apHAJIFAH KeHecTep

ET, Oanblk sxoHE KYC €Ti Ipuiibjie

JladbIHAIFAH/IA, OJ1ap Te3 Kbl3apa/ibl, YCTiHT1

KaOBIKIIACK! JKaKChI OOJIBII, Keyill KeTHeHIi.

XKaiinak Gesikrep, €T icTiKTepi MeH XKiHiIIKe

HIYKBIKTap/Ibl 9cipece Kbl3aHaK kKoHE KUAp

CeKUJI/Ii KYpaMbIH/[a Cybl KOIl KOKOHICTEpMEH

IpuIibje JaiibIHAayFa 60sapbl.

*  Beunikrepai rpuiibae TaiblHAATYBI YIIIH
CbIM TOpP COPEHIH YCTiHE HeMece acThIH/AA
CBIM TOp cepeci 0ap kaiflak TaObIHBIH
ycriHe jkaiibin canbiHpi3. XKaoburan 6oc
OpPBIHHBIH KeJIeMi KbI3/IbIPFBIITHIH
KeJIEMiHeH acraybl KaKer.

e I'puui Gap cbIM TOp copeHi HeMece Kalnak
TabaHbl MEIITIH KXKETT] Aeireiiine
KOMbIHBI3. [ pruibjii cbIM TOp cepezie
JlalibIH/IAI )KaTKaH G0JICaHbI3, TOMEHT]
cepere Maii/ipl JKUHAMTBIH XKalTaK Tada
KolibIHBI3. Ta3zarnay oHait 6oy yIuiH,
Tabara 1amMa’bl Cy KYHbIHBI3.

I'pwiibae naiiblHnayra xapamipl
eMec TaramJiap epT KayIliH
TyabIpaisl. I'puiibae nalibiHnayra
apHaJFaH TaramJap FaHa
KapKbIH/Ibl TPHJIb BICTBIFBIHA
Kapam/pl.

Taram/1bl TPUIIBJLIH apTKbI KaFblHA
Kapail ThIM aJIbICKa KOWMaHBI3.
By eH BICTBIK Jkep HKoHe Mailibl
TaraM OTKa THYI MYMKIiH.
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DJIeKTp MelliH icKke Kocy 2KoJIbI

TeMnepaTypaHbl JHe KYMBIC PeKUMIH
TaHgay

ZKoraprbl koHE TOMEHT KbI3AbIPY

—

DyHKIMS TETIr

[\S)

Tepmocrart Teriri

1. ®OyHKUUS TETIriH KaXKETTi KYMBIC
PEXHUMiHE OPHATBHIHBI3.

2. Temmeparypa TeTiriH KaxerTi
TeMIlepaTypara OpHaThIHBI3.

» [lem opHaThUFaH TeMIepaTypara Jiehin

KBI3BIII, COHbI caKTar Typaibl. Kpi3abipy

Ke3iHJie, TeMIIepaTypa MaMbl KaHbIIT TYPa/ibl.

DJIEKTP MeliH emipy

ODyHKIMS TETITiH XKOHE TeMIlepaTypa TeTiriH

"elipy (’KOFapFbl) MO3UIMSACHIHA Kapai

OYpBIHBI3.

CpIMHaH jkacaJFaH TeKIIeHi OyHipzeri copere

JIYPBIC KOO eTe MaHbI3/bl. CbIMHaH JKacallFaH

TekIIe OyHiperi copenepIiH apackiHa CypeTTe

KepceTIreH el calblHybl KepekK.

ChIMHAaH JKacaJiFaH TEeKIlIe NeITiH apTKbl

KaOBIprachlHa KapaMa-Kapchl OPHATHIIMAYbI

Tuic. Tamara rpuiib/iey HOTH)KECIH aly YIIiH,

CbIMHAH JKacaJlfaH TEKIICH] COPEHIH allJ[bIHFbI

OeJIiriHe CBIPFBITHII CAJIBIHBI3 J1a, €CIKTiH

KOMETiMeH Oip OpbIHFa OpHAJIACTBIPBIHBI3.

Kymbic pesxknmaepi
Ochl xKepJie KOPCETIITeH KYMBIC PeXKUMICPiHIH
PpeTi Ci3/iH YIriHI3AeH e3reie 60mybl MyMKiH.
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JKoraprsl xKoHEe TOMEHT
KbI3/IbIpY (GYHKIMSUIApHI icke
KOCBUIFaH. TaraM YCTiHeH XoHe
acThIHaH J1a Oip yakbITTa
KBI3/IbIPbLIaBL. MbIcaibl, Oy
TOPTTap, HAH eHIMJIEpi HeMece
IiCipy KaJIbIIIBIHBIH iIIiHJIeT
TOPTTAp JKSHE IicipMeliep YIIiH
bIHFaiIBI Oonael. Tek 6ip
TabaMeH micipy.

ACTBIHAH KbI3ABIPY

I'pnanb

ww

Tex TOMCHHEH KBI3BIPY
(hyHKUMSCH icke KocbutFaH. by
IHIIIA J)K3HE OChIFaH YKcac
Taram/ap/ibl TOMEHHEH KbI3/IbIPY
YILIH BIHFAIJIBL.

Byt ynkims 6ymeH onait
Tasajiay YILiH 1 MaiiaanaHbuTysl
KepeK.

INemriy TebeciHAeT KillIKeHTA

IPHIIbJCY KYPasbl KOCBUIA/IBI.

I'puuib kacay YIIiH bIHFAIIbL.

e D'puipaey yuiin, Kimi He
opTaria eJmeMIi
HOPLMSIIAP bl TPHIIBJCY
KYPaJIbIHBIH aCTBIH/IA J1YPbIC
cepe NO3UIMAChIHA
KOMBIHBI3.

*  TemmneparypaHsl €H >KOFapsbl
JICHTeiire OpHaTBIHBI3.

*  I'punbzey yakbIThIH
KapTbICHl 6TKCH COH,
TaraM/bl alfHAJI/IBI PBIHBI3.



ToablK rpuiIbaey

N2 %% INemriy TebeciHAeTi YIKSH

IPHIIbJCY KYPasbl KOCBUIA/IBI.

YJIKeH Meneperi acThl

I'PHIbJCY YIUiH bIHFaHIIBL.

*  I'puibzey y1uiH, YJIKEH He
opTaria eJmeMIi
HOPLMSIIAP bl TPHIIBJCY
KYPaJIbIHBIH aCTBIH/IA J1YPbIC
cepe NO3UIMAChIHA
KOMBIHBI3.

*  TemmneparypaHsl €H >KOFapsbl
JICHTeiire OpHaTBIHBI3.

*  I'punbzey yakbIThIH
KapTbICHl 6TKCH COH,
TaraM/Ibl aHAJLIBIPHIHBI3.

Ta6a canel (tepsi
adeti)

Taramaapas! micipy yakbITBIHBIH KecTeci

Y1 IMarpamMMajiarbl yakpITrap
YCKayJIBIK PETiHAC OCpinrcH. Y akpITThI
CITiICY TaFAMHBIH TEMIICPATYpaChiHa,

KOFOJIBIFBIHA, TYPIHC XKOHE O31HI3/11H

TaNFaMIapbIHBI30CH micipyre Kapai

3repyi My MKiH.

ITicipy koHe KYbIpY

emrtig 1-mi cepeci 60bin TOMEHT
epc ecenTenei.

Temmneparypa Hicipy yakbITBI

I (MHHYTIIEH
ecenTereHae

25 mun. 220,
coai KeHin
180 ... 190

(**) AnpIH ana Kel3[pIpy/Ibl KQXKET €TSTiH TaraM/Ipl MCipy YIUiH, al/bIH aJia KbI3bIPY/Ibl
TEPMOCTAT JIaMIaJapsbl XKaHbII TYPFaHIIIa, Hicipyai 6actaMail TYpBII sKacaHbl3.

TopTThl micipyre apHaaraH KeHecTep

*  Erep Topt THIM KYpFak osca,
Temreparypa aeHreitin 10°C rpagycka
apTTHIPBIIL, MICIPY YaKbITHIH a3aiThIHBI3.

*  Topt burrai Gosca, a3blpak CYHbIKTBIK
naiaananeli, Temreparypa aeHreiiin 10°C
IpajlycKa a3aiThIHBI3.

*  Erep ToprrbiH Oeri KyHin xkaTca, OHbI
TOMEHT1 copere OpHaThII, TeMIICPATyPaHbI
A3aNTBIHBI3 XKOHE HICIPY YaKbITHIH
Ke0OeHTiHI3.

e Imi ykaKchl MiCKeH, anaiia CIpThl il
*kabbICKaK Ooica, a3bIpaK CYHBIKTBIK
Haiijanaxbll, TeMIePaTypaHbl a3alThIHbI3
JKQHE ITICIPy YaKBITHIH KOOCHUTIHI3.
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TorTi micipmesiepai a3ipJsieyre apHanaran
KeHecTep

Erep torTi micipme ThIM Kyprak 6oJica,
Temreparypa aeHreitin 10°C rpagycka
apTTHIPBIIL, MICIPY YaKbITHIH a3aiThIHBI3.
KamblpapiH KabaTTapbiH CyT, Mai,
KYMBIPTKA JKOHE HOr'ypTTaH XKacaJraH
COYCIICH bUIFaJIIAThIHBI3.

Erep ToTTi micipMeHi y3aK yakpIT Hicipy
Ka)keT 00JIca, OHBIH KaJIbIH/IbIFbI TAOAHbIH

TepeH/IIriHEeH achlIll KeTIICYiH KaJlaFallaHbl3.

TorTi micipMeHiH OeTi KyHirl, aj acThl aui
micrei skarca, KOJIaHbUIFaH COYCTBIH
micipMe acTbIHa ThIM KOII JKarblIMaFaHbIH
TeKcepiHi3. BipTekTi KpI3apysl YIIiH,
COYCTBI KaMbIp KabaTTapbIHbIH apachlH/Ia
JKoHe IicipMeHiH OertiHe Gipael eTin
JKaFbIHbI3.

TorTi miCipMCEHI KECTE/IC KOPCETUITCH

CIKMM JKOHC TEMIIECpaTypara ColKec
micipinis. Erep acTbiHFbI KaFb! ol
KpI3apMaraH 00J1ca, OHbI KEJIeCi ¢
TOMCHT1 COpPETe KOWBIHBI3.

Kexenicrepai nicipy 6oiibIHIIA KeHecTEp

KekeHicTeH jkacaliraH TaFaMHbIH CYBI
TapThUIBII, KYPFal KeTce, OHbI Tabaaa
eMec, KakIarbl 0ap KazaH/a HicipiHi3.
JKabbIK bIIBICTBI TAFAMHBIH CYBI
CaKTaJiapl.

Erep xekeHic Taramsl micriece,
KOKOHICTep/1i aJJIbIH aJia KaiHaThIIT

aJIbIHBI3 HEMece oJIap/ibl KOHCEPBIJICHIeH
ac CHSIKTHI JIasipJiaHbl3 )KOHE IeIIKe
KOWBIHBI3.

I'puabai icke Kocy #KoJbl

ABAMJIAHBI3!

I'punbacy Ke3iHze, memn eCiri XKaybin
KONBIHBI3.

blcreik Gertep xaHyFa asbin Kenesi!

I'punbai Kocy

1.

2.

OYHKIMS TETITH KaXKeTTi TPUIIBICY
Oenricine Kapail OypbIHBI3.

CopaH KeliiH, KaKeTTi TPIIbICy
TeMIIepaTypachliH TaHIAHbI3.

Kaxer 6onca, maMaMeH 5 MUHYT GoibIHA
QJIJIBIH aJIa KbI3BIPY JKACaIl albIHbI3.

» TeMnepaTypa I1aMbl xKaHa/Ibl.
I'punsbai emipy

1.

OyHKIYA TETiriH Owipyni (3KOFaprbl)
HO3ULIMSACHIHA Kapai OypaHsI3.

I'pwiibae naiiblHnayra xapamipl
eMec TaramJiap epT KayIliH
TyabIpaisl. I'puiibae nalibiHnayra
apHaJFaH TaramJap FaHa
KapKbIH/Ibl TPHJIb BICTBIFBIHA
Kapam/pl.

Taram/1bl TPUIIBJLIH apTKbI KaFblHA
Kapail ThIM aJIbICKa KOWMaHBI3.
By eH BICTBIK Jkep HKoHe Mailibl
TaraM OTKa THYI MYMKIiH.

I'punbaeneTin TaraMaapabl micipy YaKbITBIHBIH KecTecl

JJIeKTP

PIJTiHIE KYBIP
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Kyty MeH TeXHUKAJIBIK KbI3MET KOPCETY

Kannsl masiMerTep

KypBUIFbl KH1i apaibIKIIeH Ta3aJIaHbII TYpPCa,
KYPBUIFBIHBIH KbI3MET KOPCETY Mep3imi
¥3apThUIbIIL, aKayJIbIKTAp bIKTUMAJIJAbIF bl
TOMEH,ICHIi.

KAVIITI:

Keizmer kepcery xoHe Tazanay
MBICTapbIH OacTamac OypbiH,

KYPBIFBIHBI KyaT XYHCCIHCH

QKBIPATHIHBI3.

DJICKTP TOTBI COFYBIHBIH Kaymi Gap!

KAVIIITI:

Tazanayznpl 6acraynaH OypbiH,
KYPBUIFBIHBIH CAJIKbIH/IAYbIHA YAKBIT
OcepiHi3.

blcreik Gertep xaHyFa asbin Kenesi!

*  KypbuirsiHbl 9p0ip naliganaHyqaH KeliH
TyresiMeH Ta3aiar mbFbIHpI3. Ocbliail
TaraM KaJIJbIKTapblH OHAH aJIbII TacTayFa
MYMKiH 6omnajibl, OyJ1 KYpBUFBIHBI Kelieci
KOJIbI [TAH/IaIaHFaH/1a OJIap/IbIH JKaHYbIHAH
CaKTaibl.

e KypbUiFbIHBI Ta3aiay YIIiH apHaibl
Ta3aJIarbllll 3aTTap KaxkeT emec. [lem
€CIriH Ta3anay YIiH, KYpbUIFbIHbI
Ta3aJayra Xyy CYHbIKThIFBIMCH JKbUIbI CY,
KYMCaK MaTa Nai1allaHbIHbI3 XKOHE KYPFaK
ryOepeKIIeH CYpTiHi3.

e OpKalllaH Ta3aJiayJaH KeliH apThIK
CYHBIKTBIK TOJIBIFBIMEH CYPTIII€HIH XKoHe
arbIHJIBUIAP JIepey KYPFaThUIBII
CYPTUITeHIH TeKCepiHi3.

*  KypambIHza KpIIIKbUI HEMece XJI0pu Oap
XKYFBIL 3aTTap/ibl TOT OacraiTbIH OONATTHI
OeTTepi JKaHe TYTKaHbI Ta3alay YIIiH
naiiganantanei3. Con OenikTepi Tazaar
CYPTY YIIiH XKYMCaK MaTaHbl CYHbIK
(KaTThl eMec) XKYFBIIL 3aTIICH Nal1aaHblII,
Oip OarbITTa CYpPTiHI3.

et keitGip K yFbILI 3aTTap 16l HEMECE
a3aJIaFbIL 3aTTAp/bI Mal1aaHFaH/Ia

Oy niHyi MyMKiH.

Tazanay Ke3iHAC KATThI KYFbILI

3aTTapBIH, Ta3aJIaFbIIl

YHTaKTapblH/KPEM/ICPIH HEMECE KE3-

KEJICH OTKIp 3aTTap/bl naiiananbanbis.

ab/IBIKTHI Ta3anay yurid Oy
a3aJIaFBIIITAPbIH Maii1aTaHOaHbI3,
[OTKCHI TOK COFYBI MYMKIH.

Hicipy TakTachbIH Tazanay

LIbIHBI KepaMHKAJBI feTTep

LpIHBI KEpaMUKaJIbl OSTTI CAJIKBIH CYMEH
JIBIMKBUIZIaHFaH MaTa OeiriMeH ycTiHae
SIIKAH Al JKYFBIII 33T KQJIMaWThIHAAaH eTil
cyprini3. XKyMcak xoHe KypFak MataMeH
KenTipin cyptini3. [licipy TakrachlH Kejeci
KOJIbI [TAl/IaIaHFaH/1a KaJ/IbIKTap LIbIHbI
KepaMUKaJlbl 6eTTi Oyiipyi MyMKiH.
L1HBI KepaMUKaJIBl OeTTe Keyill KaJiFaH
KaJIZIBIKTap/ibl SIIKAIIAH 1IreK XKYy3iMeH,
CTaJIb/Ibl KBIPFBILLIICH HEMECE COJl CeKii
KypajJapMeH Tazayayra OoiMan/ibl.
Kanmuiini gakrap/ps! (capbl JaKTapiipl) Cipke
Cybl HEMeCe JIMMOH HIBIPbIHBI CEKLI IAKThI
KETIpTillTiH a3 MeNIIEePIMEH KeTipiHi3.
CoHbIMEH Karap, cayaaia 6ap ochl ypaicke
yKapamIpl OHIMICP/I Maliananyra 6omasl.
Erep Oeri ThIM KaTThI JIacTaHFaH 00JIca, JKYFBIII
3aTThI JKYMCAK MaTaFa KYMHbIII, KaKchUIall
ciHresie Kyrtini3. OnaH ke, micipy
TaKTAChIHBIH OCTiH KypFaKk MaTaMeH CYPTiHi3.

00 KpeM HeMece mepOeT ceKiai KaHT
KOCBLIFAaH Taram/ap JICpey KYpbUIFbI

CTiHIH CyBIFAHBIH KYTIICH Ta3alaHybl
KaXXeT. OUTIEece, MIBIHBI KEPaMUKaJIbl
Ocr 6ip xonara OyJiHYyi MyMKiH.

VaKbIT 6Te KyphUIFBIHBIH KallTaylapbl HeMece
Oacka 1a 6eTrepi mamMalbl TYCCi3/IeHy MYMKiH.
By KypBUFBIHBIH )KYMBICBIHA 9Cep eTHEH .
LpIHBI KepaMUKaJIBl OSTTIH TYCCi3eHYI MCH
JIAKTaHybl KAJIBINITHI XKaFiail GONbII Tabbl1a bl
JKOHE aKayJIbIK eMec.

Backapy TakTachIH TazapTy
Backapy TakTachIH KOHE TYTKaNap/ bl AbIMKbLI
MaTaMEH Ta3aJlall, oJlap bl KeNTipill CYPTiHi3.

acKapy TaKTaChlH Ta3ajay YIIiH
ACKapy TYHMCIIIKTCPiH/TYTKBIIITAPbIH
BITI TACTAMAHBI3.
Backapy Takracel 6yniHyi MyMKiH!

25/KK



HewTi Tazanay

Byiiip ka0bIpFachIH Tazanay

(byn Mmymkinaik KocbiMma. O eHimae

0o1Maybl MYMKIiH.)

1.  Byiiip KOHIBIPYBIHBIH aJJIBIHFBI OOJIITiH
OYitip KaObIpFachIHBIH Kapama-Kapchl
GarbIThIHA Kapall TapTy apKbUIbl LIBFAPBII

QIBIHBI3.
2.  DByiiip KOHIBIPYBIH TOJIBIKTA ©31Hi3re
Kapail TapTy apKbUIbl IIBIFAPBIIT AJIbIHBI3. |

Karanurnkanasl KadbIprajiap

(byn Mmymkinaik KocbiMma. O eHimae
0o1Maybl MYMKIiH.)

OHiMHIH ilIKi )aK KaObIpranapbiHa (A)
JKQHe/Hemece apTKbl KaObIpraceiHa (B)
KaTaJINTUKAJIBIK SMaJIb KaFbUTybl MYMKIH.
Karanurukansl kaOblprajap TYCi allbIK KYHI1pT
*KoHe Oeti keyekTi. [lemTiH KaTauTHKaIIbIK
KaObIprasapbl Ta3aaHOaybl KepeK.
Katanutukaisl KaOblprajap/ibIH KeyeKTi
OeTTepi TOruireH Maipl CiHipy )KSHE aybICTBIPY
apKBUIBI aBTOMATTHI TYp/le Ta3aiaHapl (Oy

Bymen oHaii Tazanay

Ou1 oHali Ta3anayra KeMekTecel, ce6eoi Kip
(KyI KYTTipMeid) mem iliHe KaJIbITacaTblH
OyMeH JKoHe MeIlTiH ik OeTinie
KOH/ICHCALMSVIAHATBIH Cy TaMIIbIIAPbIMEH

JKyMcapajsl.
1. Tlewr imingeri GyKij KocasKbl Kypaigap/ibl
QIBIHBI3.
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2. Merajul bIBICTHI NEIITIH aCTBIHFBI OONIriHE
KoibIHbI3. blapicka 400 M1 cy KyHbIHBI3.

3. Kenin Oy Tazanay pexxuminze [lemri
OpHATBIHBI3 XkaHe 25 MuHyT 601ibl 200 ° C
Ke3iH/ie icKe KOCBIHBI3.

4. EciriH auslir, NeITiy imKi 6€TiH JbIMKbLI
ryOkaMeH Hemece IIyOepeKIIeH CYPTiHi3.

5. Keryl KubIH Kipai Tazayay yIIis,
KYPBUIFBIHBI Ta3aJIayFa XKyy CYHbIKTBIFBIMCH
KBUIBI CY, JKYMCaK MaTa MaiijanaHbIHbI3
JKQHE KYpFaK IIYOSpeKIIeH CYPTiHi3.

Ilem ecerin Tazanay

e ecirin Ta3anay yiiH, KYpbUIFbIHEI

Tasayiayra Kyy CYHBIKTBIFBIMEH JKBIIBI CY,

JKYMCaK MaTta HaiianaHblHpI3 JKoHe KYPFaK

11yOepeKIIeH CYPTiHi3.

CII CCeriH Ta3anay YUIiH KaTThl

BI3FBILI TA3AJFBIIITAP MCH OTKIp

CTaNIbl KBIPFBILITAPIbI
naiinananbanpi3. Onap GeriHe chizaTrap
KAJZBIPBII, HIBIHBIHBI KYPTa/Ibl.

e ecirin amy
AJIBIHFBI eciri ambiaei3 (1).

2. AJNJBIHFBI €CIKTIH OH KaK JKoHE COJ
JKAaKTaFrbl I'eK CaHbLIAYJIapbIHAAFEI (2)
KBICKBIILITAP/Ibl CypETTE KOPCETIIIeH
6oiibIHIIA 6aCy apPKBLIBI AILIBIHbI3.

AJJBIHFBI CCIK



2 KpickpIn

3. AJIIBIHFBI €CIKTI )KapThUIall KBUDKBITHIHBI3.

4. AJJIBIHFBI €CIKTI OH XQHE COJI JKaKTaFbl
iIreKTepeH 6ocaTy YIIiH )KOFapbl Kapai
TapTBIHbI3.

[EcikTi OpHATY YIIiH CCIKTI IIBIFApY
Ke3iHIC OpBIHAANFaH Kajamaap Kepi

CTIICH OPBIHANYBI KaXKeT. EcikTi KaliTa
OpHATY KE31H/IC 1JIreK
caHplIayJIapblHIaFbl KbICKBIIITAp/Ibl
#alOy/Ibl YMBITIAHBI3.

EcikTin imnki sfiHerin mbFapbin aay
(byn Mmymkinaik KocbiMma. O eHimae
0o1Maybl MYMKIiH.)

Ilem eciriHiH iIIKi 9ffHEK TaKTAaChIH Ta3ajiay
YILIH HIBFapBII aTyFa 0oJia/ibl.

Ileru eciriH arbIHpI3

1 Kof¥ibiH bt

2 Kakray
3 Ipoduns

JKorapbliare! cypeTTepie KopceTiresei,
AJIJIBIHFBI €CIKTIH YCTIHI )KaFbIHa TipKeJIreH
nipodwIb/i aly yIIiH KoibiHpuIapas! (1)
6achir, npodwibai (3) e3iHi3re TAPTHIHBI3.

EH imKi ol HEK TaKTachl
Tmiki oiiHek TakTachr®
ChIPTKBI 9HHCK TaKTaChl

* W N =

(On enimze 6onmaybl MyMKiH. )

CyperTe KepceTUIreHeH, eH iIIKi SiHeK
TakTachiH (1) abaifiian A GarbITBIHAA KOTEPIII,
OHbI B GarbIThIH/IA IIBIFAPBIIT AJIBIHBI3.

Erep eHiMiHi3 illIKi 9iHEK TaKTaChIMEH
JKaOJIbIKTAJICA;

CyperTe KepceTireniei, oiHeK TaKkTanapian
IIIIY YIUiH OpPTa/iarbl 9HHEK YCTaFbIIIThIH
OCBUIBIC JJIEMEHTTEPIH TapThl

4 OMHCK YCTaFbIIITHIH KOCBIJIBIC 3JICMCHTI*
* (On enimze 60Maybl MYMKIH. )

OcBI 9peKeTTi iIIKi 9ifHeK TaKTachlH (2)
LIBIFaphIN aJTy YIIiH Ae KalTananpi3. Ecikri
KaiiTa TonTayra apHaiFaH OipiHIII KajaM iIiKi
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oifHek TakTachH (2) Kaiita opHaATY GOJNIBII
TaObLIAIbI.

CypeTTe KepceTireH e, oiiHeK TaKTachlH
IJIACTHK TIJIIMIe CaJIbIHATBIH/IAM €Till
OPHAJIACTBIPBIHBI3.

[bosiMaca, OifHCK TaKTAChl TOJBIFBIMCH
OpHATBLIMAN/IBI JKOHE IP1JT XKOHE y3inic
praf/aiibl OPBIH aTybl MYMKIH.

EH immki oliHek TakTacelH opHaTy Ke3inze (1),
TaKTaHBIH OacrajaHFaH JKarbl 11IKi 9iHeK
TaKTachlHa Kapall TYPFaHbIH TEKCePiHi3.

EH imki oliHeK TaKTachIHBIH TOMEHT'1
OyphIIITaphl IVIACTUK TLTIMIEPTe OpPHATBLTYBI
KEepeK.

[bosiMaca, OifHCK TaKTAChl TOJBIFBIMCH
OpHATBLIMAN/IBI JKOHE IP1JT XKOHE y3inic
praf/aiibl OPBIH aTybl MYMKIH.

OMHEK YCTaFBIIUTBIH KOCBUIBIC OOIIICKTePiH
TUTIMZEPiHE CaJy/Ibl €CTe CaKTaHbI3.
AKBIpBIH/IA, TUTIMJICpiHE KaiiTa OpHAaTY YIIiH
oMb KOHBIHBUIAPBIH GaChIHBI3.

Ilem maMbIH aybICTBIPY
KAVYUITL:

Tlem mwaMplH aybICTBIPYIaH GYpPbIH,
JICKTP TOFBIHBIH COFYBIH GOJIIBIpMAY

YIIiH KYPBIUIFBI KyaT XKYHCCIHCH

AKBIPATHIIFAHBIHA JKOHC CYBITBIIFAHBIHA

KO3 MCTKi3iHi3.

blcreik Gertep xaHyFa asbin Kenesi!
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[ lctr mamet - 300 °C rpagycka Te3iMai
apaHaibl ICKTP maMbl. TONBIK
IMoniMerTep any yuriH Texnuxanslk
cunammamanapwl, bem 13 6enimin
kapaHsi3. [lem mamaapein Yokinerri
KBI3MET KOPCCTY OPTaJIbIFbIHAH AllyFa
Gonabl.

..

aM OPHBI CYPCTTC KOPCCTIIICH
PHBIHAH ©3retic 00Iybl MYMKIH.

)

Cbl KYPBUIFBIIA [ai/1aTaHBLIATHIH [IaM
yii GenMECiH JKapbIKTaH/bIPyFa
yinecimcis. Ochbl IaMHBIH apHAbI
MaKCaThl — [ai/1aTaHyIBIHBIH TaFaM
TYPJICPiH KOPYIHE KOMCKTECY.

Cbl KYPBUIFBIZIA ali/1aaHbIIATBIH
ramaap 50°C KepCeTKilIiHCH KOFapbl
CMIICPaTypa CUAKTBI (PH3HKAJIBIK,
JKaFmaiiap TyIbIpybl MYMKIH.

IcHS!

Erep nem geHreliek maMMeH *Ka0aAbIKTaJFaH

bosca:

1. KypbUIFBIHBI KyaTThI )Ka0/bIKTaY
KYPaJIbIHaH )KbIPaThIHBI3.

2. 1lIbIHBI JKaIIKBILIBIH LIBIFAPY YIiH, OHbI

carat TUTiHe Kapchl OypaHpI3.

3. Tlem mambIH carat TiIiHE Kapchl Oypay
apKBUIBI LIBIFAPBIIT aJIbIIl, OHbI XKaHACBIMEH
aybICTBIPBIHBI3.

4. 1lIbIHBI >KaIKbIIIBIH OPHATBIHBI3.



E AKayJabIKTap/bl 13/1ey KIHE K010

Hen icke Kocy/int Kesine Oy WbIFabL,
e JKymsic ke3inze Oy/bIH WBFYBI SJICTTEr] xKaF ail 6oibll TabbuIasl. >>> By akaynvix

*  BaJKpIFBIII TEKETIIITIH aKkayJIbIFbl 6ap HeMece KockUran. >>> Teoiceeiu
Kopanuaceinoazel mesiceiuumepoi mexcepiniz. Kaoicem bonca, onapowvi
aybiCMuIpbIRbl3 HEMece KOCLIHbI3.

*  Kypbuirs! amace! (kepre TYTHIKTaIFaH) PO3eTKara KocbliMaras. >>> [[Imencenvoin

aubzpbmmekcepmw

€1 mavn icreveiizi,

Tlew maMbIHBIH aKAyIbIFB 6ap. >>> [lew uambvli aybiCmulpbIybl3.

*  DIEKTp KyaThl XOK. >>> Djiekmp KyamulHsiy, 6ap-sicogbin mexcepinis. Teoiceziu
Kopanuaceinoazel mesiceiuumepoi mexcepiniz. Kaoicem bonca, onapowvi

AyblCMbIPbIHbI3 HeMece KOCbIHbI3.

+  OyHKIMACKHI KOHE/ HEMeCe TeMIIePaTypackl OpHaTbUIMaraH. >>> QyHKyusa MeH
memnepamypatvl DYyHKyUA sHcoHe/Hemece meMnepamypa mymywluibl/myimeuticiven
OPHAMBIHBI3.

*  DIEKTp KyaThl XOK. >>> Djiekmp KyamulHsiy, 6ap-sicogbin mexcepinis. Teoiceziu
Kopanuaceinoazel mesiceiuumepoi mexcepiniz. Kaoicem bonca, onapowvi
aybiCMbIPbIYBI3 HEMece KOCHIHbI3.

Ocb1 GoniMze kenTipiiarexH
[HyckayKaymap/pl OpbIHIaCaHBI3A
aKayBIKTap/IBI KOS alIMAacaHbI3,
VYoKineTTi KbI3MET KOPCETY
OPTAJBIFBIMCH HCMCCC KYPBIFBIHBI
CaTHII AJIFAH CaTy OPTaJbIFBIMCH
xabaprachlHbI3. AKayJbIFbl Oap
KYPBLIFBIHBI ©31Hi3 JKOHICMCHI3.
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