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Lesen Sie die Anleitung!
Diese Anleitung ist Bestandteil
des Gerats — und wichtig fur Sie.
Bevor Sie das Gerat benutzen, lesen
Sie zuerst die Anleitung, insbesondere
die Sicherheitshinweise (ab Seite 4),
sorgfaltig durch.

Beachten Sie auch eventuelle lokale
Vorschriften.

Bewahren Sie die Anleitung fur den
weiteren Gebrauch auf.

Wenn Sie das Gerat einmal weiterge-
ben, geben Sie auch die Anleitung mit.



Wenn das Gerat ins Haus kommt

Wenn das Gerat ins Haus kommt

Gerat transportieren und
auspacken

A\ WARNUNG

Kinder konnen an Folien und

Kleinteilen ersticken

m Bewahren Sie Verpackungsfolien, Zu-
behorbeutel und Kleinteile aul3erhalb
der Reichweite von Kindern auf.

m Nehmen Sie beim Transport und beim
Auspacken die Hilfe einer zweiten Per-
son in Anspruch. Das Gerat ist flr eine
Person zu schwer und unhandlich.

m Verwenden Sie beim Auspacken keine
spitzen Gegenstande (z. B. Messer). Sie
kénnen das Gerat sonst beschadigen.

m Um die Tar zu &ffnen, wenn das Gerat
nicht angeschlossen ist, verwenden Sie
den Not-Turéffner (Saugnapf).

Driicken Sie den Not-Turéffner an die
rechte Seite der Tur und ziehen Sie die
Tur auf.

m Entfernen Sie alle Verpackungsteile,
-folien und Zubehdrteile, auch aus dem
Garraum.

m Entfernen Sie nicht die Abdeckung an
der rechten Garraumwand; sie dient dem
Schutz des Mikrowellengenerators.

@ Hinweis

Bewahren Sie die Verpackung bitte auf —
zumindest wahrend der Garantiezeit. Wenn
das Gerat einmal zur Reparatur eingeschickt
werden muss, ist es nur in der Original-
verpackung ausreichend geschutzt.

m  Wenn Sie sich von der Verpackung tren-
nen, entsorgen Sie diese bitte umwelt-
gerecht (siehe ,Umweltschutz* auf Sei-
te 23).

Lieferumfang

Mikrowellengerat mit:
— Drehteller

— Rollenring

—  Grillgestell

— Not-Turoffner z

— Montagematerial

sowie:
— Gebrauchsanleitung
— Bohrschablone

Lieferung kontrollieren

m Prifen Sie, dass der angegebene Liefer-
umfang vollstandig ist und ob aulerliche
Schaden an dem Gerat vorhanden sind.

m  Wenn die Lieferung unvollstandig ist oder
das Gerat einen Transportschaden auf-
weist, wenden Sie sich bitte an unseren
Service (siehe Seite 23).

A\ WARNUNG

Verletzungsgefahr durch

beschéadigtes Gerat

Durch ein beschadigtes Gerat kann es

zu Stromschlag oder zu Verbrennungen

durch austretende Mikrowellenstrahlung

kommen.

m Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb,
wenn es beschadigt ist.



Sicherheit

Sicherheit

Bestimmungsgemale
Verwendung

m Das Gerat ist zum Auftauen, Aufwar-
men, Garen und Grillen von Lebens-
mitteln bestimmt — nicht zum Erwar-
men oder Trocknen von Gegenstanden
oder zum Beheizen eines Raumes.

m Das Gerat ist fUr die Verwendung im pri-
vaten Haushalt oder in ahnlichen Um-
gebungen bestimmt — nicht in Feucht-
raumen oder im Aulienbereich.

m Das Gerat darf nur im eingebauten Zu-
stand betrieben werden.

Verwenden Sie das Gerat ausschliel3-
lich wie in dieser Anleitung beschrieben.
Jede andere Verwendung gilt als nicht be-
stimmungsgemal und kann zu Personen-
oder Sachschaden fuhren.

Der Hersteller haftet nicht fur Schaden,
die durch eine nicht bestimmungsgemale
Verwendung des Gerats oder Nichtbeach-
tung der Sicherheits- und Warnhinweise
entstehen.

Sicherheits- und Warnhinweise

Die folgenden Signalworter finden Sie in
dieser Anleitung:

A\ WARNUNG

... warnt Sie vor méglichen schweren Ver-
letzungen oder Tod.

/\ VORSICHT

... warnt Sie vor mdglichen leichten Ver-
letzungen.

ACHTUNG

... warnt Sie vor mdglichen Sachschaden
am Gerat oder an der Umgebung.

@ Hinweis

... weist Sie auf nutzliche Informationen
und Tipps hin.
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Allgemeine Gefahren

Beim Umgang mit dem Gerat kdnnen
unterschiedliche Gefahren auftreten.

m Verpackungsfolien und Zubehorbeutel
so aufbewahren, dass Kinder nicht da-
mit spielen konnen und daran ersticken.

m Verhindern, dass Kinder Kleinteile vom
Gerat oder aus dem Zubehdrbeutel in
den Mund stecken und daran ersticken.

m Bei Einbau und Inbetriebnahme die ent-
sprechenden Sicherheits- und Warn-
hinweise beachten (siehe Seite 7).

m Bei Grill-, HeiBluft-, Kombi- und Auto-
matikbetrieb Kinder vom sehr heil3en
Sichtfenster fernhalten.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spie-
len. Kinder unter 8 Jahren durfen das
Gerat nicht bedienen.

m Kinder ab 8 Jahren sowie Personen mit
verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Man-
gel an Erfahrung und Wissen kénnen
das Gerat benutzen, wenn sie beauf-
sichtigt werden oder im sicheren Ge-
brauch des Gerats unterwiesen wur-
den und dessen Gefahren verstehen.

m Gerat wahrend der Zubereitung nie un-
beaufsichtigt lassen.

m Gerat nie ohne eingesetzten Drehteller
und Rollenring betreiben.

m Nur mikrowellengeeignetes, hitzebe-
standiges Geschirr und Zubehor ver-
wenden (siehe Seite 12).

m Rohe Speisen, Speisen mit frischem Ei
und Geflugel vollstandig durchgaren,
damit Krankheitserreger (z. B. Salmo-
nellen) abgetotet werden.

m Beim Herausnehmen der Speisen den
Drehteller nicht verricken, damit er
nicht herausfallt.

m Regelmallig Speisereste entfernen,
Garraum und Turdichtflachen reinigen
(siehe Seite 21).

m Keine Gegenstande im Garraum auf-
bewahren.



Gefahr durch elektrischen Strom

Das Gerat arbeitet mit 230 V Netzspan-
nung. Das Berthren von spannungsfih-
renden Teilen kann zu schweren Verlet-
zungen oder zum Tod fuhren.

m Gerat nur an einer Steckdose mit ord-
nungsgemal installiertem Schutzleiter
betreiben. Anschluss an eine Steck-
dosenleiste oder eine Mehrfachsteck-
dose ist unzulassig. Brandgefahr durch
Uberlastung!

m Gerat nicht mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder Uber ein Fernwirksystem
(Hausautomation) betreiben.

m Netzkabel nicht knicken oder klem-
men, nicht Uber scharfe Kanten und
nicht Gber heil3e Flachen verlegen.

m Netzkabel immer am Netzstecker aus
der Steckdose ziehen, nie am Kabel.

m Netzstecker nie mit feuchten Handen
anfassen.

m Keine Gegenstande in Gehausedffnun-
gen stecken; sicherstellen, dass auch
Kinder nichts hineinstecken konnen.

m Keine Anderungen am Geréat oder am
Zubehor vornehmen.

m Gerat nicht in Betrieb nehmen oder
weiter betreiben, wenn es
— sichtbare Schaden aufweist, z. B.

das Netzkabel beschadigt ist,

— ungewohnte Gerausche erzeugt,

— verbrannt riecht oder Rauch entsteht.
Dann 2x Taste Stop (1) driicken, um
den Betrieb zu beenden, den Netz-
stecker ziehen oder die Sicherung in
Ihrem Sicherungskasten ausschalten
bzw. herausdrehen und an unseren
Service wenden (siehe Seite 23).

m Gerat nicht aufschrauben, nicht selbst
reparieren.
Nur der Hersteller, der Kundendienst
oder eine qualifizierte Fachkraft durfen
— ein beschadigtes Netzkabel austau-
schen,
— ein defektes Gerat reparieren.

Sicherheit

Bei Reparaturen durfen nur Teile ver-
wendet werden, die der ursprunglichen
Gerateausfuhrung entsprechen. In die-
sem Gerat befinden sich elektrische und
mechanische Teile, die zum Schutz ge-
gen Gefahrenquellen unerlasslich sind.

Gefahr durch Mikrowellen

Der Mikrowellengenerator im Gerat er-
zeugt Mikrowellenstrahlung. Diese kann
bei einer nicht oder nicht richtig schlie-
Renden Tur austreten und zu Verbren-
nungen der Haut und der Augen fuhren.

m Die Turdichtflachen und die Auflage-
flachen am Gehause stets sauber und
frei von Fremdkdrpern halten.
m Keine Anderungen am Geréat oder am
Zubehor vornehmen.
m Nie die Abdeckung an der rechten Gar-
raumwand entfernen; sie dient dem
Schutz des Mikrowellengenerators.
m Gerat nicht in Betrieb nehmen oder
weiter betreiben, wenn
— die Tur verzogen oder beschadigt
ist,

— das Sichtfenster oder das Schutz-
gitter im Sichtfenster beschadigt ist,

— die Turdichtflachen, die Turverrie-
gelung oder die Scharniere defekt
sind,

— die Tur aus einem anderen Grund
nicht dicht schlief3t.

m Gerat nicht aufschrauben, nicht selbst
reparieren.

Nur der Hersteller, der Kundendienst

oder eine qualifizierte Fachkraft durfen

— Reparaturen an einem Mikrowellen-
gerat vornehmen,

— Arbeiten ausfuhren, welche die Ent-
fernung einer Abdeckung erfordern,
die den Schutz gegen Strahlen-
belastung durch Mikrowellenenergie
sicherstellt.



Sicherheit

Verbrennungs- und Verbriihungs-
gefahr durch die Zubereitung

Speisen, Gefalte und Teile des Gerats
kdnnen bei der Zubereitung sehr heil®
werden. Dies kann zu Verbrennungen
oder Verbrihungen fihren.

m Die empfohlenen Angaben fur Mikro-
wellenleistung, Heillufttemperatur und
Zubereitungsdauer verwenden.

m Bei Unterbrechung und direkt nach der
Zubereitung keine Gehauseteile im Gar-
raum beruhren, nach Grill-, Kombi- oder
Automatikbetrieb insbesondere nicht
den Grill an der Garraumdecke.

m Zum Herausnehmen der Speisen Topf-
lappen oder Kichenhandschuhe ver-
wenden.

m Speisen grundlich umrihren, um die
Warme zu verteilen.

Speisen konnen sich ungleichmalig oder
starker als die Gefalle erhitzen.

m Vorsichtig und sorgfaltig die Tempera-
tur der Speisen prufen, insbesondere
bei Baby- und Kindernahrung.

m Vor dem Erwarmen von Babynahrung
Schraubverschluss und Sauger von
der Nuckelflasche abnehmen.

m Nach dem Erwarmen die Babynahrung
unbedingt grindlich umrihren bzw.
schitteln, dann die Temperatur direkt
an der Babynahrung prifen.

Beim Erhitzen von Flussigkeit kann durch
den so genannten Siedeverzug beim He-
rausnehmen des Gefales plotzlich heilde
Flussigkeit herausspritzen.

m Stets einen Loffel in das Gefal} stellen,
so dass er mindestens 2 cm Abstand
zu den Garraumwanden hat.

m Nach dem Erhitzen kurz warten und
das Gefald vorsichtig antippen, dann
erst aus dem Garraum nehmen.
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Brand- und Explosionsgefahr
durch die Zubereitung

Speisen und Verpackungen kdnnen sich
unter ungunstigen Umstanden entzinden
oder explosionsartig platzen. Dies kann
zu Personen- und Sachschaden fuhren.

m Keine brennbaren Gegenstande oder
alkoholhaltige Speisen erhitzen.

m Kein Ol erhitzen. Das Geréat ist nicht
zum Frittieren geeignet.

m Keine Mischungen von Wasser mit Ol
oder Fett erhitzen.

m Beim Zubereiten von Speisen in brenn-
baren Materialien wie Kunststoff- oder
Papierbehaltern das Gerat standig be-
aufsichtigen.

m Bei Grill-, HeiRluft-, Kombi- oder Auto-
matikbetrieb kein Backpapier verwen-
den. Bei reinem Mikrowellenbetrieb
kann Backpapier untergelegt werden;
dies darf jedoch nicht verrutschen oder
uber den Drehtellerrand hinausragen.

m Keine Aluminiumfolie (,Alufolie®) ver-
wenden, weil es zu Hitzestau oder
Funkenschlag kommen kann.

m Beim Zubereiten von Tiefklhl- oder
Fertiggerichten die Anweisungen auf
der jeweiligen Packung beachten.

Speisen konnen auch noch nach der Ent-
nahme aus dem Garraum explodieren.

m Keine Speisen und Getranke in fest
verschlossenen Behaltern erhitzen.

m Keine Eier mit Schale oder ganze hart-
gekochte Eier erhitzen.

m Speisen mit einer geschlossenen Haut
(Tomaten, Wirstchen und Ahnliches)
vorher anstechen oder anritzen.

Bei Rauch oder Feuer im Garraum:

m Tir nicht 6ffnen!
Nicht mit Wasser loschen!
2x Taste Stop () driicken, um den
Betrieb zu beenden, und Netzstecker
ziehen oder Sicherung im Sicherungs-
kasten ausschalten bzw. herausdrehen.



Einbau und Inbetriebnahme

Einbau und Inbetriebnahme

Gerat einbauen und
anschliefRen

Anforderungen an den Anschluss

Beachten Sie fir den elektrischen Anschluss:

— Die Netzspannung muss der auf dem Ty-
penschild angegebenen Spannung ent-
sprechen. Das Typenschild befindet sich
auf der Ruckseite des Gerats.

— Das Gerat darf nur an eine vorschriftsma-
Rig installierte Schutzkontakt-Steckdose
angeschlossen werden.

— Falls der Netzstecker nach dem Einbau
nicht mehr zuganglich ist, muss eine all-
polige Trennvorrichtung mit mindestens
3 mm Kontaktabstand vorgeschaltet sein;
hierzu zahlen Sicherungen, LS-Schalter
und Schutze.

— Mehrfachstecker und Verlangerungen
dirfen nicht verwendet werden.

— Das Netzkabel muss so verlegt werden,
dass es nicht durch Kanten oder heilte
Flachen beschadigt werden kann.

Anforderungen an den Einbauort

Das Gerat ist geeignet fur den Einbau in ei-
nen Oberschrank oder einen Hochschrank
einer Einbaukiche.

Das Gerat sollte installiert werden

— in maximal 1 m Abstand zu einer Schutz-
kontakt-Steckdose;

— nicht direkt Uber einem Kochfeld, weil
dessen Warmeabgabe das Gerat be-
schadigen kann;

— nicht direkt neben einem Kuhl- oder
Gefrierschrank, weil dessen Energie-
verbrauch durch die Warmeabgabe des
Gerats steigen kann;

— in ausreichendem Abstand zu einem
Radio- oder Fernsehgerat, weil dessen
Empfang gestort werden kann.

Die Einbaunische

— darf keine Riickwand und keine Mdbeltiir/
Dekortiir besitzen, weil es sonst zu Uber-
hitzung und Brandgefahr kommt;

— muss hitzebestandige Oberflachen und
Kleber besitzen (min. 100 °C), weil diese
sich sonst verformen bzw. ablosen;

— muss sich mindestens 85 cm Uber dem
Boden befinden;

— muss unten und oben einen Luftdurch-
lass von mindestens 250 cm? besitzen,
dies entspricht einem Abstand an der
Schrankriickseite von D = min. 45 mm
(siehe Abbildung).

MaRe der Einbaunische

7
/
/

Die Einbaunische muss folgende Innenmale
haben (siehe Abbildung):

Hohe H = 380—-382 mm
Breite B = 560—-568 mm
Tiefe T = min. 550 mm

Allgemeine Schrankmalie:

AulRenbreite A = 600 mm
Luftdurchlass D = min. 45 mm



Einbau und Inbetriebnahme

Einbau

/\ VORSICHT

Hohes Gewicht des Geriats

Beim Anheben und bei einem eventuellen

Herunterfallen des Gerats kann es zu

Verletzungen und Sachschaden kommen.

m Nehmen Sie zum An- und Hineinheben
des Gerats eine zweite Person zu Hilfe.

Fur den Einbau bendétigen Sie:

— die mitgelieferte Bohrschablone,

— Bleistift und Lineal/Metermal3,

— Akkubohrer 0. A. mit 3 mm Holzbohrer,
— Kreuzschlitzschraubendreher.

1. Legen Sie die Bohrschablone genau in
die Mitte der Einbaunische. Die einge-
zeichnete Anlegekante muss blndig mit
der Bodenvorderkante sein.

Ubertragen Sie die Markierungen der
Bohrlécher auf den Boden.

2. Bohren Sie die Locher mit einem 3-mm-
Bohrer vor.

ACHTUNG

m Bohren Sie maximal 10 mm tief, um nicht
den Boden zu durchbohren.

Schrauben Sie den Kippschutz mit zwei
Schrauben fest.

frianseafic

3. Schieben Sie das Gerat ein wenig in die

Einbaunische, stecken Sie den Netzste-
cker in die Steckdose, und schieben Sie
das Gerat dann vollstandig hinein.

Kontrollieren Sie, dass das Gerat genau
mittig in der Einbaunische sitzt, das heilt,
der Randabstand muss links und rechts
gleich breit sein.

4. Offnen Sie die Tir (gegebenenfalls mit

dem Not-TUr6ffner), stecken Sie die dritte
Schraube durch das Loch im Geratebo-
den und schrauben Sie die Schraube fest.

5. Dricken Sie die Abdeckkappe auf das
Loch im Gerateboden.

Fertig.

@ Hinweis

Beim Anschlie3en des Gerats an das Strom-
netz ertdnt ein Signalton, und im Display er-
scheint die Anzeige 0:00.



Gerat erstmalig Inbetrieb-
nehmen

Gerat auswischen

Um eventuelle Fertigungsriickstande zu be-
seitigen, sollte das Gerat vor dem ersten Ge-
brauch gereinigt werden.

1. Driicken Sie die Taste Offnen @), um die
Tar zu offnen.

2. Wischen Sie Garraum, Drehteller und
Grillgestell mit einem weichen, feuch-
ten Tuch ab (siehe ,Reinigung“ auf Seite
21).

Drehteller einsetzen

1. Kontrollieren Sie, dass der Drehteller-
antrieb in der Aussparung am Boden des
Garraums sitzt.

T

2. Legen Sie den Rollenring in die Mulde am
Boden des Garraums.

3. Setzen Sie den Drehteller ein und ver-
drehen Sie ihn etwas, bis er in den Dreh-
tellerantrieb einrastet.

Gerat erstmalig aufheizen

Beim erstmaligen Aufheizen der Heizele-
mente kann es zu einer leichten Geruchs-
entwicklung kommen. Diese ist unschadlich
und verschwindet nach kurzer Zeit.

m Betreiben Sie das Gerat 10 Minuten lang
im Kombibetrieb C-3 mit Heilluft und Grill
(siehe ,Kombibetrieb* auf Seite 17).

Einbau und Inbetriebnahme

Uhrzeit einstellen

Nach dem Anschliel’en des Gerats — und
nach einem Stromausfall — zeigt das Display
0:00 an.

m Vor der Inbetriebnahme sollten Sie die
Uhrzeit einstellen (siehe ,Uhrzeit einstel-
len/andern® auf Seite 13).



Gerateubersicht

Gerateubersicht

Das Gerit im Uberblick

N o ok WON -

Drehteller
Drehtellerantrieb
Garraum

Display

Tasten

Rollenring
Grill-Heizelement

10

1
12

Turverriegelung
Sichtfenster
Tar

Grillgestell
Not-Turoffner
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Geratelbersicht

Display/Anzeigen
13 14 15 16 17 18
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22
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EEEEEREREEERE =
13  Mikrowelle 19 Anzeigeeinheit °C
14 HeiBluft 20 Anzeigeeinheit Gramm
15 Grill 21 Temperaturanzeige
16  Auftauen (Bereich 130—-220 °C)
17  Kindersicherung 22 Uhrzeit oder Zubereitungsdauer;
18 Automatikprogramm Gewicht/Menge; Programmnummer
Tasten/Funktionen
()~ 23 Betriebsart  Mikrowellen-, Grill-, Heilluft- oder Kombibetrieb
auswahlen
— 24 Auftauen Auftaufunktion auswahlen
25 Start Eingabe bestatigen; Zubereitung starten/fortsetzen;
/ \ Zubereitungsdauer um 30 Sekunden verlangern;
Schnellstart in 30-Sekunden-Stufen auswahlen
@ > @— 26 Plus Eingestellten Wert erhéhen; Auswahl andern;
‘v Automatikprogramme auswahlen
27 Minus Eingestellten Wert verringern; Auswahl andern;
Schnellstart nach Zeit auswahlen
— 28 Uhr Uhrzeit, Zubereitungsdauer oder Kurzzeitwecker
einstellen
@— 29 Stop Aktion oder Zubereitung stoppen/pausieren;

Kindersicherung aktivieren/deaktivieren

30 Offnen Tir 6ffnen

0



Geeignetes Geschirr und Zubehor
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Geeignetes Geschirr und Zubehor

Sie bendtigen unterschiedliches Geschirr
und Zubehor (Abdeckungen, Thermometer
etc.) fUr die verschiedenen Betriebsarten des
Gerats:

— reiner Mikrowellenbetrieb und Auftauen,

— Girillbetrieb,

— HeiBluftbetrieb,

— Kombibetrieb (Mikrowelle/ Grill/ Heif3luft),

— Automatikprogramme.

A\ WARNUNG

Verwendung von ungeeignetem

Geschirr/Zubehor

Verletzungen (z. B. Verbrennungen) und

Sachschaden (z. B. Funkenschlag) kon-

nen die Folge sein.

m Verwenden Sie nur mikrowellengeeig-
netes, hitzebestandiges Geschirr/Zu-
behdr. Beachten Sie die Angaben der
jeweiligen Hersteller.

m Das mitgelieferte Grillgestell darf nicht
bei Mikrowellen-, Kombi- oder Auto-
matikbetrieb verwendet werden.

Das richtige Material

Fiir alle Betriebsarten und Kombi-
betrieb

Geschirr/ Zubehér aus mikrowellengeeig-

netem und feuerfestem Material ist fir alle

Betriebsarten geeignet. Dazu gehdren:

— feuerfestes Glas, Keramik, Porzellan,

— feuer- und frostfeste Glaskeramik,

— hochhitzebestandige Kunststoffe (z. B.
Bratfolie).

Fiir Mikrowelle und Auftauen

Fur reinen Mikrowellenbetrieb und zum Auf-
tauen konnen zusatzlich verwendet werden:
— mikrowellengeeignete Kunststoffe,

— Backpapier.

Verwenden Sie kein Geschirr aus Metall oder
mit Metallanteil (z. B. Teller mit Goldrand).

Fir Grill und HeiBluft

— Hierfur sind alle Materialien geeignet, die
auch in einem konventionellen Backofen
verwendet werden kdnnen.

— Das mitgelieferte Grillgestell ist ebenfalls
geeignet.

Fur Automatikprogramme

— Die Programme A1 bis A7 laufen in
reinem Mikrowellenbetrieb. Das Geschirr/
Zubehdr muss mikrowellengeeignet sein
(siehe oben).

— Die Programme A8 bis A10 laufen mit
Mikrowelle, Grill und HeiRluft. Das Ge-
schirr/Zubehér muss fur alle Betriebs-
arten geeignet sein (siehe oben).

Die richtige GrofRe und Form

— Flache, breite Gefalke eignen sich besser
als schmale, hohe. Die Speisen werden
gleichmafiger erhitzt.

— Runde und ovale Gefale eignen sich bes-
ser als eckige. In den Ecken besteht die
Gefahr von lokaler Uberhitzung.



Grundlegende Bedienung

Grundlegende Bedienung

Signalton

Zur Bedienung des Gerats driicken Sie die
Tasten ein- oder mehrmals. Bei jedem Tasten-
druck horen Sie einen Signalton.

Garraumtur

m Zum Offnen der Tir driicken Sie die Taste
Offnen Q.

m Wenn Sie die Tur wahrend der Zuberei-
tung o6ffnen, wird diese unterbrochen.
Zum Fortsetzen der Zubereitung schlie-
Ren Sie die Tur und driicken Sie die Taste
Start > .

m Beieinem Stromausfall kdnnen Sie die Tur
mit dem Not-Turéffner (Saugnapf) 6ffnen.

Garraumbeleuchtung

Die Garraumbeleuchtung schaltet sich auto-
matisch ein, wenn

— das Gerat in Betrieb ist,

— die Tur gedffnet ist.

Die Garraumbeleuchtung schaltet sich auto-
matisch aus, wenn

— die Zubereitung abgeschlossen ist,

— die Tur langer als 10 Minuten geoffnet ist.

Uhr

Die Digitaluhr des Gerats dient als Zeitan-
zeige, zum Einstellen der Zubereitungsdauer
und als Kurzzeitwecker (,Eieruhr®).

Die maximal einstellbare Zeit fir Zuberei-
tungsdauer und Kurzzeitwecker betragt
95 Minuten.

In Abhangigkeit von den gerade eingestellten
Werten andern sich die Zeiten beim Drlicken
der Taste Plus (+) oder Minus () in unter-
schiedlich grofl3en Schrittweiten.

Eingestellte Zeit Schrittweite beim
im Bereich Driicken von @I
0—1 min 5s
1-5 min 10s
5-10 min 30s
10—-30 min 1 min
30-95 min 5 min

Uhrzeit einstellen/andern

Nach dem Anschlie3en des Gerats und nach
einem Stromausfall zeigt das Display 0:00 an,
und Sie sollten die Uhrzeit einstellen.
1. Dricken Sie die Taste Uhr zweimal
kurz hintereinander.
Im Display wird 00:00 angezeigt, und die
Stundenanzeige blinkt.

Anzeige in
Stunden:Minuten

2. Stellen Sie die Stunden mit der Taste Plus
® oder Minus () ein. Bestétigen Sie die
Eingabe mit der Taste Uhr @®.

Die Minutenanzeige blinkt.

3. Stellen Sie die Minuten mit der Taste Plus
® oder Minus () ein. Bestétigen Sie die
Eingabe mit der Taste Uhr @.

Mit der Taste Stop (i) kénnen Sie das Einstel-
len der Uhrzeit abbrechen.

@ Hinweis

Zum Andern der Uhrzeit (bei der Umstellung
Sommer-/Winterzeit) gehen Sie genauso vor.

Kurzzeitwecker einstellen

1. Driicken Sie die Taste Uhr @).
Im Display wird 00:00 angezeigt.

Anzeige in
Minuten:Sekunden
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2. Stellen Sie mit der Taste Plus &) oder Mi-
nus (=) die gewiinschte Zeit ein.
Wenn Sie die Taste Plus *) oder Minus
(© gedriickt halten, Iauft die Zeit schneller.
3. Starten Sie den Kurzzeitwecker mit der
Taste Start >
Die Zeit wird heruntergezahlt, und nach
Ablauf der Zeit ertdnen funf Signaltdne.



Grundlegende Bedienung

Mit der Taste Stop (") kénnen Sie den Kurz-
zeitwecker vorzeitig beenden. Ein Signalton
ertént, und im Display wird die Uhrzeit ange-
zeigt.

Zubereitungsdauer einstellen

Die Zubereitungsdauer kann erst nach Wahl

einer Betriebsart eingestellt werden (siehe

,<Zubereitung“ auf Seite 15).

1. Wabhlen Sie eine Betriebsart.

2. Stellen Sie mit der Taste Plus (®) oder Mi-
nus () die Zubereitungsdauer ein.
Wenn Sie die Taste Plus (+) oder Minus &)
gedrickt halten, lauft die Zeit schneller.

3. Starten Sie die Zubereitung mit der Taste
Start >

Zubereitungsdauer verlangern

Wahrend der Zubereitung kdnnen Sie in fol-

genden Betriebsarten die Dauer in Schritten

von 30 Sekunden verlangern:

— Mikrowelle,

- Girill,

— Heilluft,

— Kombibetrieb,

— Auftauen nach Zeit.

m Dricken Sie die Taste Start > ein- oder
mehrmals.
Mit jedem Driucken verlangert sich die
Dauer um jeweils 30 Sekunden.

Kindersicherung

Die Kindersicherung verhindert, dass Klein-
kinder unbeaufsichtigt das Gerat bedienen.
Im aktivierten Zustand kénnen keinerlei Be-
dienungen durchgefuhrt werden.

A\ WARNUNG

Inaktive Kindersicherung nach

Stromausfall

Nach einem Stromausfall ist die Kinder-

sicherung nicht mehr aktiv. Verletzungs-

gefahr und Sachschaden durch unbefugte

Bedienung sind moglich.

m Aktivieren Sie nach einem Stromaus-
fall die Kindersicherung erneut.

frianseafic

Kindersicherung aktivieren

m Driicken Sie die Taste Stop () etwa drei
Sekunden, bis ein Signalton ertont.
Im Display erscheint die Anzeige Kinder-
sicherung [=ol.

Kindersicherung deaktivieren

m Driicken Sie die Taste Stop () etwa drei
Sekunden, bis ein Signalton ertont.
Die Anzeige Kindersicherung erlischt. Alle
Funktionen stehen wieder zur Verfigung.

Anzeigen wahrend des
Betriebs

Wahrend des Betriebs kann die Uhrzeit, die
gerade verwendete Mikrowellenleistung oder
die gewahlte Temperatur angezeigt werden.

Uhrzeit anzeigen lassen
Wahrend der Zubereitung kann die Uhrzeit
angezeigt werden.
m Driicken Sie die Taste Uhr ®).
Die Uhrzeit wird fur drei Sekunden ange-
zeigt.

Mikrowellenleistung oder Temperatur
anzeigen lassen.

Die Anzeige ist abhangig von der gewahlten
Betriebsart.

m Driicken Sie die Taste Betriebsart (2.
Die Mikrowellenleistung bzw. die Tempe-
ratur wird fur drei Sekunden angezeigt.



Zubereitung

Betriebsarten

Folgende Betriebsarten stehen zur Ver-

flgung:

— reiner Mikrowellenbetrieb
— Grillbetrieb
— HeiRluftbetrieb

— Kombibetrieb (Mikrowelle/ Grill/ Heil3luft)
— Auftauen

— Automatikprogramme
sowie:

— Zweistufenbetrieb

— Schnellstart

>
1=}
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Speisen zubereiten

Zubereitung starten

Das Vorgehen zur Zubereitung von Speisen
ist grundsatzlich immer gleich.

1. Stellen Sie die Speise in den Garraum,
und schlie®en Sie die Tdr.

2. Wahlen Sie die gewlinschte Betriebsart
sowie die zu Betriebsart und Speise pas-
senden Einstellungen.

3. Drlcken Sie die Taste Start >.

Mit der Taste Stop () kénnen Sie die Eingabe
jederzeit abbrechen.

Wenn Sie nach Eingabe der Einstellungen
nicht die Taste Start > driicken, wird nach
funf Minuten der Vorgang abgebrochen.

Wahrend der Zubereitung dreht sich der
Drehteller, der Ventilator l1auft und die Zeit
zahlt herunter. Die Symbole flr die gerade
aktive Betriebsart blinken.

m Nach Beendigung der Zubereitung erto-
nen funf Signalténe. Offnen Sie die Tur
und entnehmen Sie die Speise.

m  Wenn Sie diese Speise, ohne die Tur zu
offnen, mit einer weiteren Zubereitungs-
art garen wollen, driicken Sie vor Eingabe
der neuen Betriebsart die Taste Stop ().

Zubereitung

Zubereitung unterbrechen

Sie kdénnen die Zubereitung unterbrechen
und anschlielRend fortsetzen.
m Driicken Sie die Taste Stop ().
Mit der Taste Start > konnen Sie die Zu-
bereitung fortsetzen.

Zubereitung beenden

Sie kénnen die Zubereitung jederzeit be-

enden.

m Driicken Sie die Taste Stop () zweimal.
Die Zubereitung wird beendet und kann
nicht fortgesetzt werden.

Mikrowelle

A\ WARNUNG

Verbriihungsgefahr durch heraus-
spritzende heile Fliussigkeit

Beim Erhitzen von Flussigkeit kann durch
den so genannten Siedeverzug beim He-
rausnehmen des Gefalies plétzlich heille
Flissigkeit herausspritzen.

m Stellen Sie stets einen Loffel in das Ge-
fal. Achten Sie darauf, dass er minde-
stens 2 cm Abstand zu den Garraum-
wanden hat.

m Nach dem Erhitzen warten Sie kurz
und tippen das Gefal} vorsichtig an, be-
vor Sie es aus dem Garraum nehmen.



Zubereitung

Leistungsstufen

Far die Zubereitung unterschiedlicher Spei-
sen besitzt das Gerat funf Leistungsstufen
(P100 bis P10). Dies entspricht dem jewei-
ligen Prozentsatz (100 % bis 10 %) der maxi-
malen Mikrowellenleistung.

Fur die Auswahl der jeweils geeigneten
Leistungsstufe orientieren Sie sich an den
Angaben in der folgenden Tabelle.

Leistungsstufe/ | geeignete Speisen/
Mikrowellen- Zubereitung
leistung
P100 100% | — Wasser erhitzen
— Gefllgel
— Fisch
— Gemuse
P80 80% | — Aufwarmen
— Pilze
— Schalentiere
— Gerichte, die Eier und Kase
enthalten
P50 50% |- Reis
— Suppe
P30 30% |— Auftauen
— Schokolade und Butter
zergehen lassen
P10 10% | — Auftauen von empfindlichen
und unregelmaRig geformten
Speisen
— Gehenlassen von Hefeteig
Vorgehen

1. Stellen Sie die Speise in den Garraum,
und schlieRen Sie die Tur.

2. Driicken Sie die Taste Betriebsart (2.
Im Display leuchtet die Anzeige Mikrowel-
le und P100 fir die Leistungsstufe 100 %.

R Y
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3. Wahlen Sie mit der Taste Plus &) oder Mi-
nus () die Leistungsstufe aus, und besta-
tigen Sie die Eingabe mit der Taste Start

>

4. Stellen Sie mit der Taste Plus (+) oder Mi-
nus (=) die Zubereitungsdauer ein.

5. Driicken Sie die Taste Start >.
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Grill

Vorgehen

1. Stellen Sie die Speise in den Garraum,
und schlie®en Sie die Tr.

2. Driicken Sie die Taste Betriebsart () so
oft, bis im Display ein G und die Anzeige
Grill erscheint.

—
[}

3. Bestatigen Sie die Eingabe mit der Taste
Start >

4. Stellen Sie mit der Taste Plus (+) oder Mi-
nus ( die Zubereitungsdauer ein.

5. Dricken Sie die Taste Start >

Wenn die Grillzeit zur Halfte abgelaufen ist,
ertdbnen zwei Signalténe. Fur ein optimales
Grillergebnis sollten Sie die Speise wenden:

m Offnen Sie die Tur und wenden Sie die
Speise. Schlielen Sie die Tur und dru-
cken Sie die Taste Start >, um die Zube-
reitung fortzusetzen.

Wenn keine Aktion erfolgt, wird die Zuberei-
tung bis zum Ende fortgesetzt.

HeiBluft

In der Betriebsart Hei3/uft (@) kann das Geréat
wie ein normaler Backofen verwendet wer-
den. Sie kbnnen Temperaturen zwischen
130°C und 220 °C einstellen.

Zwei Varianten stehen zur Verfugung:
— ohne Vorheizen,
— mit Vorheizen.



Vorgehen — ohne Vorheizen

1. Stellen Sie die Speise in den Garraum,
und schlieRen Sie die Tur.

2. Dricken Sie die Taste Betriebsart (:¥) so
oft, bis im Display die Anzeige Heil3luft
und 130 °C erscheint.
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3. Stellen Sie mit der Taste Plus &) oder Mi-
nus (=) die Temperatur ein.

4. Bestatigen Sie die Eingabe mit der Taste
Start >

5. Stellen Sie mit der Taste Plus () oder Mi-
nus (5 die Zubereitungsdauer ein.

6. Drlicken Sie die Taste Start >.

Vorgehen — mit Vorheizen

Der Garraum wird zunachst auf die gewahlte
Temperatur aufgeheizt, ohne dass sich Spei-
sen im Garraum befinden.

1. Dricken Sie die Taste Betriebsart (:¥) so
oft, bis im Display die Anzeige Heil3luft
und 7130 °C erscheint.
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2. Stellen Sie mit der Taste Plus &) oder Mi-
nus (=) die Temperatur ein.

3. Bestétigen Sie die Eingabe mit der Taste
Start >

4. Drlicken Sie die Taste Start > erneut, um
das Vorheizen zu starten.
Wenn die eingestellte Temperatur erreicht
ist, ertdnen zwei Signaltdne.

5. Stellen Sie die Speise in den Garraum,
und schlieRen Sie die Tur.

6. Stellen Sie mit der Taste Plus () oder Mi-
nus (5 die Zubereitungsdauer ein.

7. Drlcken Sie die Taste Start >.

Zubereitung

Kombibetrieb

Das Gerat verflgt Uber vier Funktionen, wel-
che die Betriebsarten Mikrowelle, Grill und
HeilRluft kombinieren.

Die Funktionen C-1 bis C-4 kombinieren die-
se Betriebsarten wie folgt:

Funktion | Mikrowelle | HeiBluft Grill
Cc-1 * *
C-2 * *
C-3 * ¢
C-4 * * *
Vorgehen

1. Stellen Sie die Speise in den Garraum,
und schlieRen Sie die Tur.

2. Dricken Sie die Taste Betriebsart (:3) so
oft, bis im Display ein G und die Anzeige
Grill erscheint.

—
()

3. Wahlen Sie mit der Taste Plus () oder Mi-
nus () eine der Funktionen C-1 bis C-4.
Im Display werden die Symbole der ak-
tiven Betriebsarten angezeigt.
Das Beispiel zeigt die Anzeigen flur die
Funktion C-1 (Mikrowelle und Heilluft):

N |
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4. Bestatigen Sie die Eingabe mit der Taste
Start >

5. Stellen Sie mit der Taste Plus () oder Mi-
nus ( die Zubereitungsdauer ein.

6. Drlicken Sie die Taste Start >.

Bei Verwendung der Funktionen mit der Be-
triebsart Grill erténen nach der Halfte der Zeit
zwei Signaltdne. Fur ein optimales Grillergeb-
nis sollten Sie die Speise wenden:



Zubereitung

m Offnen Sie die Tur und wenden Sie die
Speise. Schliel®en Sie die Tur und dru-
cken Sie die Taste Start >, um die Zube-
reitung fortzusetzen.

Wenn keine Aktion erfolgt, wird die Zuberei-
tung bis zum Ende fortgesetzt.

Auftauen

A\ WARNUNG

Keime im Tauwasser

Das Tauwasser kann, speziell bei Fleisch

und Geflugel, gefahrliche Keime enthal-

ten, die zu schweren Infektionen fuhren

kdnnen.

m Schitten Sie das Tauwasser sofort
weg.

m Reinigen Sie das benutzte Geschirr
und Zubehor grundlich.

m Waschen Sie lhre Hande grundlich mit
warmem Wasser und Seife.

Zwei Auftauvarianten stehen zur Verfligung:
— nach Gewicht,
— nach Zeit.

Vorbereitungen

m Entfernen Sie alle Verpackungen.

m  Wiegen Sie die Speise (nur bei Auftauen
nach Gewicht).

m Geben Sie die Speise in ein ausreichend
grolRes Gefal, in dem sich das Tauwas-
ser sammeln kann, ohne Uberzulaufen.

m Decken Sie die Speise nicht ab.

Vorgehen — nach Gewicht

1. Stellen Sie die Speise in den Garraum,
und schlie3en Sie die Tur.

2. Driicken Sie die Taste Auftauen (0.
Im Display erscheint dEF7 und die Anzei-
ge Auftauen.
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3. Stellen Sie mit der Taste Plus (+) oder Mi-
nus () das Gewicht ein.
Es sind Werte zwischen 100 g und 2000 g
moglich. Der Standardwert ist 500 g.

4. Drucken Sie die Taste Start >.
Im Display erscheint die benétigte Auftau-
zeit, und die Uhr zahlt herunter.

Die Auftauzeit hangt davon ab, wie schwer
die Speise ist, die Sie auftauen mochten:

— Bei 100 g betragt die Auftauzeit 03:40,

— bei 2000 g sind es 41:40.

Vorgehen — nach Zeit

1. Stellen Sie die Speise in den Garraum,
und schlieRen Sie die Tur.

2. Driicken Sie die Taste Auftauen (%) 2x.
Im Display erscheint dEF2 und die Anzei-
ge Auftauen.

| |
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3. Stellen Sie mit der Taste Plus &) oder Mi-
nus (=) die Auftauzeit ein.
4. Dricken Sie die Taste Start >.
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Automatikprogramme Vorgehen
Fiur die automatische Zubereitung von Spei- 1. Wlegen Sie die Speise bzw. ermitteln Sie
die Menge.

sen stehen die Programme A1 bis A10 mit
geeigneten Voreinstellungen zur Verfugung.

Sie geben noch das Gewicht bzw. die Menge 3
der Speise ein, und das Gerat ermittelt die
passende Zubereitungsdauer (siehe Tabelle).

2. Stellen Sie die Speise in den Garraum,
und schlieRen Sie die Tur.

Driicken Sie die Taste Plus (+) ein- oder
mehrmals, um das gewinschte Auto-
matikprogramm auszuwahlen (abgebil-

Programm | Gewicht/Menge | Dauer |mit detes Beispiel: A4), und bestatigen Sie
A 150 g 1:30 die Eingabe mit der Taste Start >.
Aufwérmetn 250 g 2110 [100%
(oee [ s | o oo
450 g 4:10 'R |
600 g 5:40
A2 1 Stiick (=<230g) | 5:30
Kartoffeln [ 2 Stick (<580) | 1030 |100% 4. Stellen Sie mit der Taste Plus () oder Mi-
3 Stiick (>700g) | 13:00 nus @ dg_s Gewmht bzw. dle_ Mgnge ein.
A3 150 g 230 Die jeweilige \{orelnstellung ist in der Ta-
Fleisch 300 g 400 1100% beIJe fett rr?arkllert.
450 g 6:00 5. Drilcken Sie die Taste Start >.
600 g 7:30 . .
A4 150 g 2:30 () Hinweis
Gemise 3509 4:30 |100% Die Verwendung des Automatikprogramms
5009 6:00 A8 Kuchen unterscheidet sich von der ge-
A5 150 g 2:30 nerellen Vorgehensweise. Der Garraum wird
Fisch 250 g 350 |80% zundchst — ohne Speise — vorgeheizt.
3509 5:00 1. Driicken Sie die Taste Plus (® so oft, bis
4509 6:00 das Automatikprogramm A8 angezeigt
650 9 7:30 wird, und bestétigen Sie die Eingabe mit
()
Nudeln 100g (+ 800ml | 21:00
kaltes Wasser) [ ]
150 g (+1200 ml | 24:00 e
kaltes Wasser)
A7 200 ml 2:00 ) o
Suppe/ 200 mi 400 1100% 2. Drlcken Sl_e die Tgste Start > e_rneut.
Getrénke 600 mi 6:00 D_as Vorheizen mit _180 °C begl_nnt, und
A8 Vorheizen - .. d|e.Tempera.turanzelgebalken zeigen den
Kuchen (sie-| ~ Garen (475g) 4500 | 180°C Heizfortschritt.
he Hinweis) Wenn die eingestellte Temperatur erreicht
A9 200 g 10:00 ist, ertdnen zwei Signaltdne.
Pizza 300 g 10:30 3. Stellen Sie die Speise in den Garraum,
400 g 11:00 und schlieen Sie die Tdr.
A10 500 g 25:00 4. Drlcken Sie die Taste Start I>.
Geflugel 750 g 30:00
1000 g 36:00
1200 g 43:00
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Zweistufenbetrieb

Beim Zweistufenbetrieb werden zwei un-
terschiedliche Betriebsarten nacheinander
ausgefihrt. Sie kdnnen z.B. eine Speise zu-
nachst auftauen und anschlieRend garen.

@ Hinweis

Automatikprogramme (siehe Seite 19) kén-
nen nicht verwendet werden.

Nach dem Beenden der ersten Betriebsart
verdeutlicht ein Signalton den Beginn der
zweiten Betriebsart.

Vorgehen (Beispiel)
Eine tiefgefrorene Speise wird zunachst 5 Mi-

nuten aufgetaut und anschliel3end 7 Minuten
bei 80 % Mikrowellenleistung fertig gegart.

1. Stellen Sie die Speise in den Garraum,
und schlie3en Sie die TUr.

2. Driicken Sie die Taste Auftauen (® 2x.
Im Display erscheint dEF2 und die Anzei-
ge Auftauen.
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3. Stellen Sie mit der Taste Plus (+) oder Mi-
nus () die Auftauzeit ein.

4. Dricken Sie die Taste Betriebsart (:%) so
oft, bis im Display P700 und die Anzeige
Mikrowelle erscheint.

R
/ [}

5. Stellen Sie mit der Taste Plus (+) oder Mi-
nus @ die Leistungsstufe ein, und bestati-
gen Sie die Eingabe mit der Taste Start I>.

6. Stellen Sie mit der Taste Plus (+) oder Mi-
nus () die Zubereitungsdauer ein.

7. Drlcken Sie die Taste Start >

m Wahrend des Betriebs kdnnen Sie Auf-
tauzeit bzw. Zubereitungsdauer durch
Dricken der Taste Start > verlangern.
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Schnellstart

Zwei Varianten stehen zur Verfligung:
— in 30-Sekunden-Schritten,
— mit Zeitvorwahl.

Die Mikrowellenleistung betragt jeweils 100 %.

Vorgehen — in 30-Sekunden-Schritten

1. Stellen Sie die Speise in den Garraum,
und schlief3en Sie die Tur.
2. Drlicken Sie die Taste Start >.

Die Zubereitungsdauer betragt 30 Sekunden.

m Durch ein- oder mehrmaliges Drlicken
der Taste Start > kdnnen Sie die Dauer
um jeweils 30 Sekunden verlangern.

Vorgehen — mit Zeitvorwahl

1. Stellen Sie die Speise in den Garraum,
und schlie3en Sie die Tir.

2. Driicken Sie die Taste Minus (), um zur
Zeiteinstellung zu gelangen.

3. Stellen Sie mit der Taste Plus (+) oder Mi-
nus (© die Zubereitungszeit ein.

4. Dricken Sie die Taste Start >.



Reinigung

Durch regelmafige Reinigung stellen Sie
eine gleichbleibende Qualitat der Speisen
und die uneingeschrankte Gebrauchsdauer
des Gerats sicher.

A\ WARNUNG

HeiRe Oberflachen

Der Garraum, der Grill an der Garraum-

decke und der Drehteller kobnnen wahrend

der Zubereitung sehr heil’ werden. Ver-

brennungsgefahr!

m Lassen Sie den Garraum und alle darin
befindlichen Bauteile abkihlen, bevor
Sie das Gerat reinigen.

A\ WARNUNG

Eindringende Feuchtigkeit

Durch unsachgemafe Reinigung kann

Flussigkeit in das Innere des Gerats ge-

langen. Stromschlag- und Kurzschluss-

gefahr!

m Sprihen oder gie3en Sie keine Reini-
gungsmittel in den Garraum.

m Verwenden Sie keinen Dampf- oder
Hochdruckreiniger.

ACHTUNG

Verwendung nicht geeigneter

Reinigungsmittel

Nicht geeignete Reinigungsmittel konnen

die Oberflachen beschadigen.

Verwenden Sie daher

m keine scheuernden Schwamme und
Tucher oder Metallschaber,

m keine abrasiven oder atzenden Reini-
gungs- und Scheuermittel,

m kein Backofenspray.

Reinigung

Reinigen Sie das Gerat mdglichst nach jeder
Benutzung — nachdem es abgekuhlt ist.

m Verwenden Sie einen weichen Schwamm
oder ein weiches Tuch. Befeuchten Sie es
mit warmem Wasser und Geschirrspll-
mittel, bei hartnackigen Speiseresten mit
unverdinntem Allzweckreiniger.

m  Reinigen Sie Tur und Bedienblende, die
Tuardichtflachen und den Garraum sowie
den Drehteller, den Rollenring und, falls
verwendet, das Grillgestell.

@ Hinweis

Der Drehteller ist spulmaschinengeeignet.

m Trocknen Sie alle Flachen mit einem wei-
chen, trockenen Tuch.

m Setzen Sie Rollenring, Drehteller und
Grillgestell erst wieder ein, wenn diese
vollstandig getrocknet sind.



Fehlersuche

Fehlersuche

Bei jedem technischen Gerat kann einmal ein
Problem auftreten.

m Nutzen Sie zur Fehlersuche bitte zu-
nachst die folgende Tabelle.

m  Wenn diese MalRnahmen keinen Erfolg
haben oder andere, hier nicht aufgefihrte
Stérungen auftreten, wenden Sie sich an
unseren Service (siehe Seite 23).
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A\ WARNUNG

Gefahr durch eigenmachtige Reparatur
Stromschlag oder Verbrennungen durch Mi-
krowellenstrahlung konnen die Folge sein.
m Lassen Sie das Gerat nur durch den
Hersteller, den Kundendienst oder eine
qualifizierte Fachkraft reparieren.

Problem Ursache

MaRnahme

Display ohne Anzeige | Gerat ohne Spannung

m Netzkabel/Netzstecker und Steckdose/Sicherung priifen
(z.B. durch AnschlieRen eines anderen Elektrogerats).

Tur I&sst sich nicht Gerat ohne Spannung m Spannungsversorgung prifen (siehe oben).
offnen m Not-Turéffner andriicken und Tur aufziehen.
Tur I&sst sich nicht Fremdkorper an den Tir- | m Tirdichtflachen griindlich reinigen.

oder nicht richtig dichtflachen

schlielen

Tur verzogen oder Tur-
verriegelung defekt

m Geréat nicht benutzen; Gerat durch Service reparieren
lassen (siehe Seite 23).

Zubereitung lasst sich | Tir nicht geschlossen

m TUr schlief3en.

nicht starten Eingabe nicht vollendet

m Taste Start > drlcken.

Garraumbeleuchtung | Glihlampe defekt
brennt nicht

m Gliihlampe durch Service ersetzen lassen (siehe
Seite 23).

Drehteller dreht sich Drehteller nicht richtig ein-
nicht oder nicht richtig | gesetzt

m Drehteller mittig einsetzen und etwas verdrehen, bis er
auf dem Drehtellerantrieb einrastet.

(ungleichmaBig) Rollenring fehlt oder nicht

richtig eingesetzt

m Rollenring mittig in die Mulde im Garraumboden ein-
setzen.

Rollenring oder Garraum-
boden verschmutzt

m Rollenring und Garraumboden reinigen.

Kratzende, schleifende | Drehteller oder Rollenring
Gerausche nicht richtig eingesetzt.

m Drehteller und Rollenring richtig einsetzen (siehe oben).

Gefal zu grol} oder steht
falsch auf dem Drehteller

m Kleineres Gefalt verwenden. Gefalk so auf den Drehtel-
ler stellen, dass es nicht Uber den Drehtellerrand ragt.

Platzende, ploppende | Eingestellte Mikrowellen-
Gerausche leistung zu hoch

m Zubereitung stoppen, geringere Mikrowellenleistung ein-
stellen und Zubereitung erneut starten.

Knisternde Gerdusche | Funkenschlag — Metall im

m Sofort 2x Taste Stop (i) driicken, um den Betrieb zu be-

oder Funken/Blitze Garraum zu dicht an den enden; Metall in/an der Speise entfernen oder Abstand
im Garraum Garraumwanden zu den Garraumwanden vergrofiern.
Seltsame Gerliche Erstmaliges Aufheizen m Siehe ,Gerét erstmalig Inbetriebnehmen® auf Seite 9.

oder leichtes Qualmen Garraum verschmutzt

m Garraum, Drehteller und Rollenring reinigen.

Hineinstellen sehr kalt

Tur/Sichtfenster Aus der Speise tritt m Nach der Zubereitung Feuchtigkeit abwischen.
beschlagt Feuchtigkeit aus

Gefald heiler als die Gefaly nicht mikrowellen- | m Mikrowellengeeignetes Gefald verwenden.
Speise geeignet

Speise nicht ausrei- Mikrowellenleistung zu m Speise weiter erwarmen.

chend warm oder un- | gering, Zubereitungszeit

gleichmafig gegart zu kurz; Speise war beim

Speise wurde nicht ge-
wendet oder umgerihrt

m Speise wenden bzw. umriihren und weiter erwarmen.




Service

Damit wir Ihnen schnell helfen konnen, halten
Sie bitte bei jedem Anruf bereit:

— Geratebezeichnung,

— Modell,

— Bestellnummer.

Diese Angaben finden Sie im Datenblatt
(siehe Seite 24).

Beratung, Bestellung,
Reklamation

Wenden Sie sich bitte an die Produktberatung
lhres Versandhauses, wenn:

— die Lieferung unvollstandig ist,

— das Gerat Transportschaden aufweist,

— Sie Fragen zum Gerat haben,

— sich eine Stérung nicht beheben lasst,

— Sie weiteres Zubehor bestellen mochten.

Ersatzteile

Zur Bestellung von Ersatzteilen wenden Sie
sich bitte an folgende Stellen:

in Deutschland
Hermes Fulfilment GmbH
Telefon: 05732 9966 00

montags —donnerstags 8—15 Uhr,
freitags 8 —14 Uhr

in Osterreich

Kundencenter/Produktberatung
Ihres Versandhauses

Service/Umweltschutz

Umweltschutz

Verpackungstipps

Unsere Verpackungen werden aus
wiederverwendbaren Materialien
=1 = hergestellt:

— AuBenverpackung aus Pappe,

— Formteile aus geschaumtem, FCKW-
freiem Polystyrol (PS),

— Folien und Beutel aus Polyathylen (PE),

— Spannbander aus Polypropylen (PP).

m Wenn es lhre rdumlichen Verhaltnisse
zulassen, empfehlen wir, die Verpackung
— zumindest wahrend der Garantiezeit —
aufzubewahren.
Wenn das Gerat zur Reparatur ein-
geschickt oder in eine der Reparatur-
annahmestellen gebracht werden muss,
ist es nur in der Originalverpackung aus-
reichend geschuitzt.

Wenn Sie sich von der Verpackung
% trennen, entsorgen Sie diese bitte
umweltgerecht und sortenrein.

Gerateentsorgung

Elektrogerate gehoren nicht
in den Hausmiull!
Wenn das Gerat einmal nicht mehr

B Dbenutzt werden kann, sind Sie wie
jeder Verbraucher gesetzlich verpflichtet,
es getrennt vom Hausmlll zu entsorgen.

m Entsorgen Sie das Gerat umweltgerecht

Uber geeignete Sammelsysteme oder
Sammelstellen; Elektrogerate werden
dort kostenlos angenommen.
Damit wird gewahrleistet, dass Altgerate
fachgerecht verwertet und negative Aus-
wirkungen auf die Umwelt weitgehend
vermieden werden.

m  Weitere Informationen hierzu finden Sie
auf den Service-Seiten unseres aktuellen
Katalogs und auf unserer Internetseite
unter der Rubrik ,Service.



Einbau-Mikrowelle mit Grill und Heil3luft

Technisches Datenblatt

frianseafic

Hersteller

Hanseatic

Geréatebezeichnung

Einbau-Mikrowelle

Modell

TC925B2F-SDEE

Bestellnummer

607431

Netzspannung 230V ~/50 Hz
Absicherung min. 16 A
Leistungsaufnahme Mikrowelle 1450 W
Leistungsaufnahme Girill 1100 W
Leistungsaufnahme HeilRluft 2500 W
Mikrowellen-Nennfrequenz 2450 MHz
Mikrowellen-Leistung max. 900 W

Mikrowellen-Leistungsstufen

5 (100 %, 80 %, 50 %, 30 %, 10 %)

Grill-Leistungsstufen

1

HeiRluft-Temperaturbereich 130-220 °C
Garraum-Volumen 25 Liter
Drehteller-Durchmesser 315 mm
fur Einbau vorgesehen ja
Leergewicht ca. 21,5 kg
Abmessungen Gerét (inkl. Blende) Hohe 388 mm
Breite 595 mm
Tiefe 470 mm
Abmessungen Einbaunische Hoéhe 380-382 mm
Breite 560-568 mm
Tiefe min. 550 mm

Das Gerat entspricht Schutzklasse 1 — gemaf EN 61140 —, das heil}t, es darf nur an einer Schutzkontakt-

Steckdose betrieben werden.

Das Gerat entspricht Gruppe 2, Klasse B — gemaf EN 55011 —, das heif3t, es erzeugt elektromagnetische
Strahlen zur Erwarmung von Lebensmitteln und darf im Wohnbereich betrieben werden.
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Bohrschablone

fur Einbau-Mikrowelle TC925B2F-SDEE

Bestell-Nr.: 607431
Dok./Vers.: ZD8671b/20160422
BlattgroRe: 297 x420 mm

@ 3 mm Bohrer fiir Holz
A

" max. 10 mm tief bohren

360 mm
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