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AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO.
Usando apparecchi elettrici € necessario prendere le opportune precauzioni, tra le
quali:

1.

2.

3.

~

10.

1.

12.

Assicurarsi che il voltaggio elettrico dell'apparecchio corrisponda a quello della
vostra rete elettrica.

Non lasciare I'apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica; disinserirlo
dopo ogni uso.

Non mettere I'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

Durante l'utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile e
ben illuminato.

Posare il forno su un piano di lavoro o un mobile da cucina che sopporti una
temperatura di almeno 90°C e lasciare un po’ di spazio libero sopra di esso. In
nessun caso deve essere incassato o inserito in un mobile.

Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).
Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.
Questo apparecchio pud essere usato da ragazzi di etd maggiore o uguale
a 8 anni; le persone con capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte o privi di
esperienza e conoscenza dell'apparecchio oppure ai quali non siano state date
istruzioni relative all'utilizzo dovranno essere soggette alla supervisione da parte
di una persona responsabile della loro sicurezza oppure dovranno essere prima
adeguatamente formati su come usare tale apparecchio in sicurezza e sui rischi
connessi all'uso dello stesso. Ai bambini € vietato giocare con I'apparecchio. Le
operazioni di pulizia e di manutenzione non possono essere effettuate da ragazzi
a meno che non abbiano un’eta superiore agli 8 anni e in ogni caso sotto super-
visione di un adulto.

Tenere I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata di bambini di eta inferiore
agli 8 anni.

NON IMMERGERE MAI IL CORPO DEL PRODOTTO, LA SPINA ED IL CAVO
ELETTRICO IN ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO PER
LA LORO PULIZIA.

ANCHE QUANDO L'APPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA
SPINA DALLA PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O
TOGLIERE LE SINGOLE PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.
Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di regolare
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13.
14,
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

gli interruttori posti sull'apparecchio o prima di toccare la spina e i collegamenti
di alimentazione.
Togliere tutti gli accessori interni, quindi lavarli ed asciugarli accuratamente.
Non trasportare I'apparecchio quando € in funzione.
Non ricoprire le parti interne del forno con fogli di alluminio per evitare di dan-
neggiare gravemente il funzionamento del termostato.
Durante il funzionamento le parti metalliche ed il vetro sono caldi: operare
sull'apparecchio toccando solo la maniglia della porta.
Non posate niente sullo sportello quando € aperto.
Utilizzare il forno solamente per la cottura degli alimenti.
Non mettere canovacci né piatti sopra I'apparecchio.
Appoggiare 'apparecchio ad una parete durante I'uso.
A Evitare di lasciare sulle superfici sostanze acide (succo di limone, aceto,
...). Sostanze acide quali succo di limone, conserva di pomodoro, aceto
e simili, se lasciate a lungo, intaccano lo smalto rendendolo opaco.
Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete.
Non staccarla mai tirandola per il cavo.
Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o
se I'apparecchio stesso risulta difettoso; in questo caso portatelo al piu vicino
Centro di Assistenza Autorizzato.
Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito dal
Costruttore o dal suo servizio assistenza tecnica 0 comunque da una persona
con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.
L'apparecchio & concepito per il SOLO USO DOMESTICO e non deve essere
adibito ad uso commerciale o industriale.
Questo apparecchio € conforme alla direttiva 2006/95/EC e EMC 2004/108/EC.
Eventuali modifiche a questo prodotto, non espressamente autorizzate dal pro-
duttore, possono comportare il decadimento della sicurezza e della garanzia del
suo utilizzo da parte dellutente.
Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre
di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparecchio per i
propri giochi.
Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.



30. Il prodotto non va alimentato attraverso timer esterni o con impianti separati
comandati a distanza.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (Fig. 1)
Maniglia

Resistenze

Griglia

Leccarda

Livelli di cottura

Corpo dell'apparecchio

Manopola termostato

Manopola selezione funzioni

Spia di pronto temperatura

Manopola accensione e timer
Forchetta rimozione griglia e leccarda
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AL PRIMO UTILIZZO

Effettuare un ciclo di cottura “a vuoto” in modo da togliere I'odore ed il fumo che le sostanze protettive

presenti sulle parti metalliche possono sviluppare:

- accendere il forno ruotando la manopola (H) sul simbolo =, impostare la temperatura al massimo
ed il timer su 15 minuti;

- lasciare funzionare I'apparecchio con lo sportello aperto in ambiente areato.

Durante questa operazione € normale I'emissione di fumo dalle parti metalliche e dalle feritoie late-

rali. Dopo questa operazione, aerare il locale.

ISTRUZIONI PER L’'USO

- Preparare gli alimenti da cuocere posizionandoli o sulla griglia (C) o all'interno della leccarda (D).

- Inserire la spina nella presa di corrente e, tramite la manopola selezione funzioni (H), selezionare
il tipo di cottura desiderato:

Cl cottura superiore (per gratinare);

(3 cottura inferiore;

|:| cottura con potenza piena (sopra e sotto contemporaneamente);

- Ruotare la manopola del termostato (G) ed impostare la temperatura di cottura desiderata.

- Posizionare la griglia (C) con gli alimenti precedentemente preparati, all'interno del forno al livello
di cottura (E) desiderato, utilizzando I'apposita forchetta (M) (Fig. 2). Inserire anche la leccarda

(D) ad un livello (E) inferiore rispetto alla griglia (C) in modo da raccogliere i grassi. Si consiglia di
versare due bicchieri d’acqua nella leccarda (D) per evitare fumi, cattivi odori ed incrostazioni.
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Nel caso gli alimenti siano stati preparati all'interno della leccarda (D), inserire quest'ultima all'in-
terno del forno (Fig. 3).
ATTENZIONE: Posizionare gli alimenti ad una distanza di minimo 2 cm. dalle resistenze superiori.
- Tramite la manopola (L) impostare il timer secondo il tempo di cottura desiderato.
A questo punto il forno inizia la cottura e la spia di pronto temperatura (1) si illumina; si spegnera
0 quando € stata raggiunta la temperatura impostata o se la manopola (L) viene riportata manual-

mente in posizione D

ATTENZIONE: Sorvegliare il preparato durante la cottura.

- Terminato il tempo di cottura il forno si ferma automaticamente, emettendo un segnale acustico o
quando & terminato il tempo di cottura impostato oppure quando la manopola (L) viene riportata
in posizione O

- Staccare la spina dalla presa di corrente, aprire lo sportello e, per evitare di bruciarsi, togliere la
griglia (C) o la leccarda (D) utilizzando degli appositi guanti da cucina o I'apposita forchetta (M) in
dotazione nel secondo.

PULIZIA

- Una pulizia frequente evita formazione di fumi e cattivi odori durante la cottura.

- Laleccarda (D) e la griglia (C) possono essere lavate in acqua tiepida e sapone, oppure in lava-
stoviglie, nel ripiano superiore.

- Per la pulizia della superficie esterna utilizzare sempre una spugna umida.

Evitare I'impiego di prodotti abrasivi che danneggerebbero la vernice.

- Per la pulizia delle superfici interne non utilizzare mai prodotti che corrodono I'alluminio (detergenti
in bombolette) e non grattare le pareti con oggetti appuntiti o taglienti. Pulire con una spugna
umida, al termine di ogni utilizzo, dopo che il forno si sara completamente raffreddato.

ATTENZIONE: Tutte le parti smaltate devono essere lavate con acqua saponata o altri prodotti che

non siano abrasivi.

- Quando ci sono macchie di grasso o esalazioni di fumo, vi consigliamo di togliere il grasso con
una spugna imbevuta di acqua calda insaponata.

ATTENZIONE: Asciugare preferibimente con un panno morbido. Sostanze acide quali succo di

limone, conserva di pomodoro, aceto e simili, se lasciate a lungo, intaccano lo smalto rendendolo

opaco.



Ricette/quantita

Arrosti di carne (1 Kg)

Arrosto di pesce (1 Kg.)

Verdure al forno (500 gr.)

Spiedini, salsiccia, carne in pezzi (500 gr.)
Carne, verdura, pesce al cartoccio (500 gr.)
Carne, verdura, pesce gratin (500 gr.)
Pasta al forno (1 Kg)

Pane, pizza e focacce (500 gr.)

Torte, crostate (500 gr.)

Biscaotti, piccola pasticceria (200 gr.)

Gradi
200°-230°
190°-210°
190°-210°
190°-210°
190°-210°

230°

200°

230°
170°-180°

170°

Tempi
60 min.

30-40 min.
30-40 min.
30-45 min.
30-45 min.
20-30 min.
20-30 min.
20-35 min.
25-40 min.
10-15 min.

Funz.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE.
The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and
these include the following:

1.

2.

3.

>

~

10.

1.

12.

13.
14.
1.

Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of the
mains electricity.

Never leave the appliance unattended when connected to the power supply;
unplug it after every use.

Never place the appliance on or close to sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level surface during use.

Place the oven on a work top or kitchen cabinet capable of withstanding a
temperature of at least 90°C and leave some room above it. Under no circum-
stances should it be slotted in or inserted into a unit.

Never leave the appliance exposed to the elements (rain, sun, etc....).

Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.
This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge only if they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and understand the hazards involved. Do not allow
children to play with the appliance. Cleaning and user maintenance must not be
carried out by children unless they are older than 8 and supervised.

Children under age 8 should not be allowed to handle appliance and its power
cord which must be kept out of their reach.

NEVER PLACE THE APPLIANCE BODY, PLUG OR POWER CORD IN WATER
OR OTHER LIQUIDS; ALWAYS WIPE CLEAN WITH A DAMP CLOTH.
ALWAYS UNPLUG THE POWER CORD FROM THE ELECTRICITY MAINS
BEFORE FITTING OR REMOVING SINGLE ATTACHMENTS OR BEFORE
CLEANING THE APPLIANCE.

Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjust-
ing the switches on the appliance, or before touching the power plug or power
connections.

Remove all internal accessories, then wash and dry with care.

Do not transport the appliance while it is operating.

Do not cover the inside parts of the oven with aluminium foil as this could seri-
ously damage thermostat operation.



16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.
27.

28.

29.

30.

During operation, the metal parts and glass become hot: only touch the
door handle at this time.
Do not place anything on the door when it is open.
Do not place dish cloths or plates on the appliance.
Only use the appliance for cooking purposes.
The appliance shall be placed against a wall when use.
Do not allow acid substances (lemon juice, vinegar, etc.) to remain on
the appliance.
Acidic as lemon juice, tomato sauce, vinegar or similar, if leaved for long
time, may harm the enamel, making it opaque.
To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power
socket. Never pull the power cord to unplug the appliance.
Never use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appli-
ance itself is faulty; in this case, take it to your nearest Authorised Assistance
Centre.
To prevent any risks, if the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Technical Assistance Service or a similarly qualified person.
This appliance is designed for HOME USE ONLY and may not be used for com-
mercial or industrial purposes.
This appliance conforms to the 2006/95/EC and EMC 2004/108/EC directives.
Any changes to this product that have not been expressly authorised by the
manufacturer may lead to the user’s guarantee being rendered null and void.
In the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make
it inoperative by cutting off the power cord. We also recommend that any parts
that could be dangerous be rendered harmless, especially for children, who may
play with the appliance or its parts.
Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially
dangerous.
The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or
separate remote-control system.

DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS



DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 1)
Handle

Heating elements

Grill

Drip pan

Cooking levels

Appliance body

Thermostat dial

Function select dial
Temperature light

Power on and timer dial

Fork to remove grill and drip pan
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USING FOR THE FIRST TIME

Carry out an "empty” cooking cycle so as to remove any smell and smoke from the protective coat-

ings applied to metal parts:

- switch on the oven by turning the dial (H) to the symbol E; setthe temperature to the maximum
and the timer to 15 minutes;

- leave the appliance to operate with the door open in a well-aired environment.

During this operation, it is usual for smoke to come off metal parts and side openings. After this

operation, ventilate the room.

INSTRUCTIONS FOR USE

- Prepare the foods for cooking by placing them on the grill (C) or inside the drip pan (D).

- Plug the appliance into the mains power and use the function select dial (H) to select the type of
cooking required:

O top cooking (for gratin);
2 bvottom cooking;
2 cooking at full power (top and bottom at the same time);

- Turn the dial of the thermostat (G) and set the required cooking temperature.

- Place the grill (C) with the previously prepared food into the oven at the required cooking level (E),
by using the suitable fork (M) (Fig. 2). When cooking foods on the grill (C), also insert the drip pan
(D) at a lower level (E) than the grill (C) so as to collect any cooking fat. We recommend pouring two
glasses of water in the drip pan (D) to prevent smoke, unpleasant odours and build up.

In case of food prepared in the drip pan (D), insert the latter into the oven (Fig. 3).

IMPORTANT: Place foods at a minimum distance of 2 cm from the top heating element.

- Use the dial (L) to set the timer for the required cooking time.

At this stage, the oven starts cooking and the temperature light (1) switches on; it switches off when

reaching the set temperature or if the dial (H) is manually reset to D position.
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IMPORTANT: Keep an eye on the food while it is cooking.

- At the end of the cooking time, the oven stops automatically, sending out an alarm or when the set

cooking time is over or when the knob (L) is set to )

- Unplug the appliance, open the door and remove the grill (C) or the drip pan (D) using suitable

oven gloves or the appropriate fork (M) supplied with the latter.

CLEANING

- Frequent cleaning prevents the formation of smoke and unpleasant odours during cooking.

- Always wipe the outside clean with a damp sponge.

Do not use abrasive products that can damage the paintwork.

- Never use products that might corrode aluminium (spray detergents) to clean the inside surfaces
and never scrape the sides with sharp or pointed objects. Wipe with a damp sponge at the end

of each use, when the oven has completely cooled.

IMPORTANT: All enamelled parts need to be washed with soapy water or other non-abrasive products.
- When there are grease spots or smoke exhalations, we recommend removing grease with a

sponge soaked in hot soapy water.

IMPORTANT: Dry with a soft cloth. Acidic substances such as lemon juice, tomato purée, vinegar

or similar can damage the enamel, making it lose shine.

Recipes/quantities Degrees
Meat roasts (1 Kg) 200°-230°
Roast fish (1 Kg) 190°-210°
Baked vegetables (500 g) 190°-210°

Brochettes, sausage, chopped meats (500 g) 190°-210°

Wrapped meat, vegetables and fish (500 g) 190°-210°
Meat, vegetable, fish gratin (500 g) 230°
Oven-baked pasta (1 Kg) 200°
Bread, pizza and focaccia (500 g) 230°
Cakes, pastries (500 g) 170°-180°
Biscuits, small pastries (200 g) 170°

Times

60 min.

30-40 min.
30-40 min.
30-45 min.
30-45 min.
20-30 min.
20-30 min.
20-35 min.
25-40 min.

10-15 min.

Funct.
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INSTRUCTIONS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT L’EMPLOI.
Lors de I'utilisation d'appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précau-
tions suivantes:

1.

2.

>

10.

1.

Vérifiez que le voltage électrique de I'appareil corresponde a celui de votre
réseau électrique.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché au réseau
électrique; débranchez-le apres chaque utilisation.

Ne placez pas I'appareil au dessus ou pres de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez I'appareil sur une surface horizontale et stable.
Poser le four sur un plan de travail ou sur un meuble de cuisine supportant une
température d’au moins 90°C et prévoir un espace libre au-dessus du four. Le
four ne doit en aucun cas étre encastré ou introduit dans un meuble.
N’exposez jamais I'appareil aux agents atmosphériques externes (pluie, soleil,
etc.).

Veillez a ce que le cable électrique n'entre jamais en contact avec des surfaces
chaudes.

Cet appareil peut etre utilise par des enfants ages ou majeurs de 8 ans. Les per-
sonnes presentant des capacites physiques, sensorielles ou mentales reduites
ou depourvues d’experience et de connaissance de I'appareil, ou n'ayant pas
recu les instructions necessaires devront utiliser I'appareil sous la surveillance
d’une personne responsable de leur securite ou devront etre correctement ins-
truites sur les modalites d’emploi en toute securite de cet appareil et sur les ris-
ques lies a son utilisation. Il est interdit aux enfants de jouer avec I'appareil. Les
operations de nettoyage et d’entretien doivent etre effectuees par des enfants
ages de plus de 8 ans et, dans tous les cas, sous la surveillance d’un adulte.
Garder 'appareil et son cordon d’alimentation loin de la portee des enfants ages
de moins de 8 ans.

NE PAS PLONGER LE CORPS DU PRODUIT, LAFICHE NI LE CABLE ELECTRIQUE
DANS LEAU OU AUTRES LIQUIDES, ET UTILISER TOUJOURS UN CHIFFON
HUMIDE POUR LES NETTOYER.

MEME LORSQUE L'APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER
LA FICHE DE LA PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D’'INSTALLER
OU DE DEFAIRE LES SIMPLES PARTIES OU AVANT DE PROCEDER AU
NETTOYAGE.
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12.

13.
14.
15.

16.

17.
18.
19.
20.
: A Eviter de laisser des substances acides sur les surfaces (jus de citron,

21

22.

23.

24,

25.

26.
27.

28.

29.

Vérifier d’avoir toujours les mains séches avant d’utiliser ou de régler les inter-

rupteurs placés sur 'appareil ou avant de manipuler la fiche et les connexions

électriques.

Retirer tous les accessoires internes, puis les laver et les essuyer soigneusement.

L'appareil ne doit pas étre transporté quand il est en marche.

Ne jamais recouvrir les parties internes du four avec des feuilles d’aluminium afin

d’éviter le risque d’'endommager gravement le fonctionnement du thermostat.
Durant le fonctionnement, les parties métalliques et la vitre sont chauds:
manipuler 'appareil en ne touchant que le manche de la porte.

Ne rien appuyer sur le portillon lorsqu’il est ouvert.

Utiliser le four uniquement pour cuire les aliments.

Ne pas poser de torchons ou d’assiettes sur le four.

Appuyer I'appareil contre une paroi durant son utilisation.

vinaigre, etc.). Les substances acides telles que le jus de citron, les toma-
tes en conserve, le vinaigre et similaires peuvent attaquer la surface et la
rendre opaque en cas de contact prolongé avec cette derniere.
Pour débrancher I'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la
prise murale. Ne tirez jamais sur le cable d’alimentation.
N'utilisez pas I'appareil si le cable électrique ou la fiche sont endommagés, ou
si 'appareil résulte défectueux; dans ce cas, contactez le Centre d’Assistance
Aprés-vente Autorisé le plus proche.
Si le céble d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le Constructeur
Ou par son service apres-vente ou, dans tous les cas, par un technicien qualifié, de
fagon a éviter tout risque de danger.
L'appareil a été congu EXCLUSIVEMENT pour un USAGE DOMESTIQUE et il
ne peut en aucun cas étre destiné a un usage commercial ou industriel.
Cet appareil est conforme a la directive 2006/95/EC et EMC 2004/108/EC.
Toute modification du produit, non autorisé expressément par le producteur,
peut comporter la réduction de la sécurité et la déchéance de la garantie.
Si vous décidez de vous défaire de cet appareil, il est fortement recommandé
de le rendre inutilisable en éliminant le cable d’alimentation électrique. Nous
conseillons en outre d’exclure toute partie de I'appareil pouvant constituer une
source de danger, en particulier pour les enfants qui peuvent se servir de I'ap-
pareil pour jouer.
Ne laissez pas les parties de I'emballage a la portée des enfants car elles
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constituent une source potentielle de danger.
30. Le produit ne doit pas étre alimenté a travers des timer externes ou avec des
installations séparées commandées a distance.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS

DESCRIPTION DE L’APPAREIL (Fig. 1)
Poignée

Résistances

Grille

Lechefrite

Niveaux de cuisson

Corps de I'appareil

Poignée thermostat

Poignée de sélection des fonctions
Témoin de température

Poignée mise en marche et minuterie
Fourchette extraction grille et lechefrite
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PREMIERE UTILISATION

Effectuer un cycle de cuisson “a vide” pour éliminer 'odeur et la fumée que les substances de pro-

tection présentes sur les parties en métal peuvent développer:

- allumer le four en tournant la poignée (H) sur le symbole [Z), programmer la température au
maximum et la minuterie sur 15 minutes; o

- faire fonctionner I'appareil avec le portillon ouvert dans un lieu aéré.

Pendant cette opération, I'émission de fumée depuis les parties métalliques et a travers les grilles

de ventilation latérales est un phénomeéne tout a fait normal. Aérer correctement le local aprés cette

opération.

INSTRUCTIONS POUR LUTILISATION DU FOUR

- Prépare les aliments a cuire en les plagant sur la grille (C) ou dans le léchefrite (D).

- Brancher la fiche dans la prise de courant et, a 'aide de la poignée de sélection des fonctions (H),
sélectionner le type de cuisson désiré:

O cuisson supérieure (pour gratiner);

|:| cuisson inférieure;

|;| cuisson a pleine puissance (supérieure et inférieure combinée);
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- Tourner la poignée du thermostat (G) et programmer la température de cuisson désirée.

- Positionner la grille (C) avec les aliments préparés précédemment, a l'intérieur du four au niveau
de cuisson (E) désiré, en utilisant la fourchette (M) (Fig. 2).
Si les aliments ont été disposés sur la grille (C), introduire aussi le lechefrite (D) & un niveau (E)
inférieur par rapport a la grille (C) de fagon & recueillir les graisses. |l est conseillé de verser deux
verres d'eau dans le léchefrite (D) pour éviter la formation de fumée, de mauvaises odeurs et
d’incrustations. Si les aliments ont été préparés a l'intérieur du lechefrite (D), insérez-le a l'intérieur
du four (Fig. 3).

ATTENTION: Positionner les aliments a une distance d’au moins 2 cm. des résistances supérieures.

- ATaide de la poignée (L), programmer la minuterie selon le temps de cuisson désiré.
A ce point, le four démarre la cuisson et le témoin de température (1) s'allume ; il s’éteint quand le

four atteint la température programmée ou si la poignée (L) est remise manuellement sur .
ATTENTION: Surveiller la préparation durant la cuisson.
- Ala fin du temps de cuisson, le four s’arréte automatiquement en émettant un signal sonore ou
lorsque le temps de cuisson de consigne est terminé ou quand le bouton (L) est rapporté en posi-

tion (],

- Débrancher la fiche de la prise de courant, ouvrir la porte du four et extraire la grille (C) ou le
lechefrite (D) en utilisant la fourchette (M) fournie en dotation ou des gants de cuisine pour éviter
de se briler.

NETTOYAGE

- Un nettoyage fréquent évite la formation de la fumée et des mauvaises odeurs durant la cuis-
son.

- Pour le nettoyage de la surface externe, utiliser toujours une éponge humide.

Eviter 'emploi de produits abrasifs pouvant endommager la peinture.

- Pour le nettoyage des surfaces internes, ne pas utiliser de produits corrosifs pour I'aluminium
(détergents en spray) et ne pas gratter les parois du four avec des objets pointus ou tranchants.
Nettoyer avec une éponge humide, a la fin de chaque utilisation, quand le four s’est entiérement
refroidi.

ATTENTION: Toutes les parties émaillées doivent étre lavées avec de I'eau et du savon ou d'autres

produits non abrasifs.

- En présence de taches ou d’exhalations de fumée, nous conseillons de retirer le gras avec une
éponge imbibée d’eau chaude et de savon.

ATTENTION: Essuyer de préférence avec un chiffon souple. Les substances acides comme le jus

de citron, les tomates en conserve, le vinaigre et similaires, abiment I'émail en le rendant opaque si
elles sont laissées trop longtemps sur la surface.
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Recettes/quantités Degrés

Rétis de viande (1 Kg) 200°-230°
Poissons rétis (1 Kg) 190°-210°
Légumes au four (500 gr.) 190°-210°

Brochettes, saucisses, viande en morceaux (500 gr.) 190°-210°

Viande, légumes, poisson dans I'aluminium (500 gr.) 190°-210°

Viande, légumes, poisson gratinés (500 gr.) 230°
Péates au four (1 Kg) 200°
Pain, pizza et galettes (500 gr.) 230°
Tartes (500 gr.) 170°-180°
Biscuits, petites patisseries (200 gr.) 170°
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Temps

60 min.

30-40 min.

30-40 min.

30-45 min.

30-45 min.

20-30 min.

20-30 min.

20-35 min.

25-40 min.

10-15 min.

Fonctions

i
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN.
Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind einige Vorsichtsmalnahmen zu treffen:

1. Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Geratespannung Uber-

einstimmt.

2. Das am Stromnetz angeschlossene Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen; die

Stromzufiihrung des Gerats nach jedem Gebrauch unterbrechen.
3. Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.
Gerat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Flache stellen.

>

5. Den Ofen auf eine Arbeitsflache oder ein Mdbelstlick stellen, das einer Temperatur
von mindestens 90°C standhalten kann, und oberhalb des Geréts einen ausrei-
chenden Freiraum lassen. Das Geréat darf auf keinen Fall eingebaut oder beim

Betrieb ins Innere eines Mdbelstiicks gestellt werden.
6. Gerat keinen Witterungseinflissen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen.
Das Stromkabel darf nicht mit heilen Flachen in Beriihrung kommen.

~

8. Dieses Geréat darf von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden. Personen mit ein-
geschrankten korperlichen, sensoriellen oder geistigen Fahigkeiten bzw. ohne
Erfahrung und Kenntnis des Gerats dlrfen es nur unter Aufsicht einer fir ihre
Sicherheit verantwortlichen Person verwenden oder sie missen in den sicheren
Gebrauch des Geréts eingewiesen und Uber die Risiken informiert werden, die
damit verbunden sind. Reinigung und Instandhaltung dirfen nicht von Kindern
unter 8 Jahren ausgeflhrt werden, und auch dann nur unter Aufsicht eines

Erwachsenen.

9. Das Gerat und sein Kabel aus der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren

fernhalten.

10. DAS GEHAUSE, DEN STECKER UND DAS STROMKABEL DES GERATS
KEINESFALLS IN WASSER ODER SONSTIGE FLUSSIGKEITEN TAUCHEN.

VERWENDEN SIE ZUR REINIGUNG EIN FEUCHTES TUCH.
11. AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN

NETZSTECKER AUS DER DOSE, BEVOR SIE DIE EINZELNEN TEILE

EINSETZEN ODER DIE REINIGUNG VORNEHMEN.

12. Vergewissern Sie sich immer, dass lhre Hande trocken sind, bevor Sie die
Schalter am Gerat benutzen oder einstellen, oder bevor Sie den Stecker und die

Versorgungsanschliisse berthren.
13. Alle Zubehdrteile herausnehmen, waschen und sorgfaltig trocknen.
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14,
15.

16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

Das Gerat nicht transportieren, wahrend es in Betrieb ist.
Kleiden Sie die Innenflachen des Ofens nicht mit Aluminiumfolie aus, da diese
die Funktion des Thermostats schwer schadigen kdnnte.
Wahrend des Betriebs werden die Metallteile und das Glas hei: fassen
Sie das Gerat deshalb nur am Turgriff an.
Legen Sie keine Gegenstande aus die Tur, wenn sie offen ist.
Verwenden Sie den Ofen nur zum Backen von Nahrungsmitteln.
Legen Sie keine Tlcher auf das Gerat und stellen Sie keine Teller darauf ab.
Das Geréat wahrend des Betriebs an eine Wand lehnen.
& Vermeiden Sie es, saurehaltige Stoffe auf der Oberflache zu belassen
(Zitronensaft, Essig usw.). Sauren wie Zitronensaft, Tomatenkonserven,
Essig und Ahnliches greifen die Oberflache an, wenn sie nicht entfernt
werden, und machen sie matt.
Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu fiihren.
Niemals am Kabel ziehen.
Das Gerat nicht benutzen, falls das Stromkabel oder der Stecker bescha-
digt sein sollten oder das Gerat selbst defekt ist. Es zur nachsten Vertrags-
Kundendienststelle bringen.
Zur Gefahrenvorbeugung darf das eventuell beschadigte Stromkabel nur vom
Hersteller oder seiner Kundendienststelle, d.h. nur von einer ahnlich qualifizierten
Person ausgewechselt werden.
Das Gerat ist AUSSCHLIERLICH FUR DEN HAUSGEBRAUCH und nicht fiir
Handels- oder Industriezwecke bestimmt.
Dieses Gerat ist konform mit den Richtlinien 2006/95/EC und EMC 2004/108/EC.
Eventuelle Abanderungen an diesem Produkt, die nicht ausdrlcklich vom
Hersteller genehmigt wurden, kénnen die Sicherheit und Garantie seines
Einsatzes durch den Bediener aufheben.
Falls dieses Gerat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so
dass es nicht mehr funktionstichtig ist. Dariber hinaus sind all die Gerateteile
unschadlich zu machen, die vor allem fir Kinder, die das Geréat als Spielzeug
verwenden konnten, eine Gefahr darstellen.
Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine
potentielle Gefahr dar.
Das Gerat darf nicht Uber externe Timer oder separate, ferngesteuerte Anlagen
gespeist werden.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN
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BESCHREIBUNG DES GERATS (Abb. 1)
Griff

Widersténde

Grillrost

Fettpfanne

Garstufen

Gehé&use des Gerats

Drehknopf Thermostat

Programmwahler

Kontrolllampe Temperatur

Einschalt-Drehknopf und Timer-Einstellung
Gabel zum Ausheben von Gitter und Fettpfanne

=S T IOoTmMmMmooOo w>

BEI ERSTMALIGER VERWENDUNG

Flhren Sie einen Backvorgang ,leer* durch, um den Geruch und den Rauch zu beseitigen, die durch

die Substanzen entstehen, mit denen die Metallteile geschiitzt wurden:

- schalten Sie den Ofen ein, drehen Sie den Funktionswahler (H) auf das Symbol ) und stellen
Sie die Temperatur auf Hochststufe und den Timer auf 15 Minuten ein;

- lassen Sie das Geréat mit offener TUr in einem gut beltfteten Raum laufen.

Wahrend dieses Vorgangs ist es ganz normal, dass sich an den Metallteilen und den seitlichen

Schlitzen Rauch bildet. Liften Sie danach den Raum.

BETRIEBSANLEITUNG

- Bereiten Sie die zu garenden Nahrungsmittel vor und legen Sie diese auf den Grillrost (C) oder in
die Fettpfanne (D).

- Stecken Sie den Stecker in die Dose und stellen Sie das Gerat anhand des Programmwahlers (H)
auf die gewtinschte Funktion ein:

3 oberhitze (zum Uberbacken);
[ unterhitze;
= volie Leistung (d.h. Ober- und Unterhitze gleichzeitig);

- Den Drehknopf des Thermostaten (G) auf die gewiinschte Backtemperatur einstellen.

- Das Gitter (C) mit den vorbereiteten Speisen im Ofen in die gewiinschte Schiene (E ) einschieben.
Dazu die zugehorige Gabel (M) verwenden (Abb. 2).
Sofern die Speisen auf dem Girillrost (C) vorbereitet wurden, muss auch die Fettpfanne (D) auf
einer tiefer liegenden Schiene (E) als der Grillrost (C) eingeschoben werden, so dass sie das Fett
auffangt. Es empfiehlt sich, zwei Glas Wasser in die Fettpfanne (D) zu gieten, um Rauchbildung,
uble Gerliche und Verkrustungen zu vermeiden. Wenn die zu garenden Speisen dagegen in die
Fettpfanne (D) gegeben wurden, legen Sie sie in den Ofen (Abb. 3).

ACHTUNG: Die Speisen missen mindestens 2 cm Abstand von den oberen Heizwiderstanden

haben.
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- Mithilfe des Drehknopfs (L) den Timer auf die gewlinschte Backzeit einstellen. Der Ofen beginnt
nun zu heizen und die Kontrolllampe der Temperatur (1) leuchtet auf. Sie erlischt, wenn die eingestell-

te Temperatur erreicht ist oder wenn der Drehknopf (L) von Hand auf O gestellt wird.
ACHTUNG: Die Speisen wéhrend des Bratens iuberwachen.
- Nach Ablauf der Garzeit schaltet der Ofen automatisch ab und gibt ein Tonsignal oder wenn die

eingestellte Garzeit beendet ist oder wenn der Knopf (L) wird in (] Position berichtet.

- Den Stecker aus der Steckdose ziehen, die Tir 6ffnen und das Gitter (C) bzw. die Fettschale (D)
mithilfe der zugehdrigen Gabel (M) oder mit geeigneten Kiichenhandschuhen herausnehmen, um
sich nicht zu verbrennen.

REINIGUNG
- Héaufige Reinigung verhindert die Entstehung von Rauch und Ublen Gerlichen wahrend des
Backens.

- Verwenden Sie zur Reinigung der Aulenflachen immer einen feuchten Schwamm.

Vermeiden Sie die Verwendung scheuernder Reinigungsmittel, da diese den Lack schadigen
wirden.

- Verwenden Sie zur Reinigung der Innenflachen keinesfalls Produkte, die Aluminium angreifen
(Spray-Reiniger), und schaben Sie die Wande nicht mit spitzen oder scharfkantigen Gegenstéanden
ab. Reinigen Sie sie nur nach jedem Gebrauch mit einem feuchten Schwamm, nachdem der Ofen
vollstandig abgekihlt ist.

ACHTUNG: Alle lackierten Teile dirfen nur mit Wasser und Spiilmittel oder anderen, nicht scheu-

ernden Produkten gereinigt werden.

- Bei Fettflecken oder Rauchbildung empfiehlt es sich, das Fett mit einem Schwamm und heiflem
Wasser mit Spulmittel zu entfernen.

ACHTUNG: Vorzugsweise mit einem weichen Tuch trocknen. Sdurehaltige Substanzen wie

Zitronensaft, TomatensoRe, Essig und dergl. greifen mit der Zeit den Lack an und machen ihn matt.
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Rezepte/Mengen
Braten (1 Kg)
Fisch (1 Kg)
Gemiise (500 gr.)

Schaschlik, Bratwurst, in Stlicke
geteiltes Fleisch (500 gr.)

Fleisch, Gemiise, Fisch in Alufolie (500 gr.)
Fleisch, Gemiise, Fisch berbacken (500 gr.)
Rohrnudeln (1 Kg)

Brot, Pizza, Fladenbrot (500 gr.)

Torten, Kuchen (500 gr.)

Kekse, Kleingeback (200 gr.)

Grad

200°-230°

190°-210°

190°-210°

190°-210°

190°-210°

230°

200°

230°

170°-180°

170°

-19.

Backzeit

60 min.

30-40 min.

30-40 min.

30-45 min.

30-45 min.

20-30 min.

20-30 min.

20-35 min.

25-40 min.

10-15 min.

Funktion

i
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DEL EMPLEO.
Cuando se usan aparatos eléctricos es necesario tomar algunas precauciones,
entre las cuales:

1.

2.

>

~

1.

12.

Cerciorarse que el voltaje eléctrico del aparato corresponda al de vuestra red
eléctrica.

No dejar el aparato sin vigilar cuando esté conectado a la red eléctrica; desco-
nectarlo después de cada empleo.

No colocar el aparato sobre o en proximidad de fuentes de calor.

Durante el uso situar el aparato sobre una superficie horizontal estable.

Situar el horno sobre un plano de trabajo o un mueble de cocina que soporte
una temperatura de por lo menos 90°C y dejar un poco de espacio libre sobre
él. En ningun caso se tiene que empotrar o introducir en un mueble.

No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.).
Controlar que el cable eléctrico no toque superficies calientes.

Este aparato lo pueden usar nifios a partir de 8 afos; las personas con capacida-
des fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o sin experiencia y conocimiento
del aparato o bien a las que no se hayan dado instrucciones relativas al empleo
tendran que someterse a la supervision por parte de una persona responsable
de su seguridad o bien tendran que ser instruidas de manera adecuada sobre
como usar dicho aparato con seguridad y sobre los riesgos derivados del uso
del mismo. A los nifios esta prohibido jugar con el aparato. Las operaciones
de limpieza y de mantenimiento no se pueden efectuar por nifios a no ser que
tengan mas de 8 afos y en cualquier caso bajo vigilancia de un adulto.
Mantener el aparato y su cable fuera del alcance de nifios de edad inferior a 8 afios.

. NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO DEL PRODUCTO, EL ENCHUFE Y EL

CABLE ELECTRICO EN EL AGUA O EN OTROS LIQUIDOS, USAR UN PANO
HUMEDO PARA LIMPIARLOS.

INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTE EN MARCHA, HAY QUE
DESCONECTAR EL ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA
ANTES DE ACOPLAR O QUITAR LAS PARTES INDIVIDUALES O ANTES DE
EFECTUAR LA LIMPIEZA.

Asegurarse de tener siempre las manos bien secas antes de utilizar o de regu-
lar los interruptores situados en el aparato o antes de tocar el enchufe y las
conexiones de alimentacion.
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13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

Sacar todos los accesorios internos, lavarlos y secarlos bien.
No transportar el aparato cuando esté en funcionamiento.
No recubrir las partes internas del horno con folios de aluminio para evitar per-
judicar gravemente el funcionamiento del termostato.
Durante el funcionamiento las partes metalicas y el vidrio estan calientes:
manejar el aparato tocando sélo el tirador de la puerta.
No dejar nada en la puerta cuando esté abierta.
Utilizar el horno solamente para cocer los alimentos.
No colocar pafios ni platos sobre el aparato.
Apoyar el aparato en una pared durante el empleo.
Evitar dejar sobre las superficies sustancias acidas (zumo de limdn, vina-
A gre...). Sustancias acidas como el zumo de lemon, salsa de tomate,
vinagre y similares, si dejadas para largo tiempo, afectan el esmalte
dejandolo desgastado.
Para desenchufar, coger directamente el enchufe y desconectarlo de la toma de
la pared. No desenchufar estirando del cable.
No usar el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estuvieran dafiados, o si el
mismo aparato fuera defectuoso; en este caso llevarlo al Centro de Asistencia
Autorizado mas cercano.
Si el cable de alimentaciéon esta dafiado tiene que ser sustituido por el
Fabricante o por su servicio asistencia técnica o en todo caso por una persona
con calificacién similar, para prevenir cualquier riesgo.
El aparato ha sido proyectado SOLO PARA EMPLEO DOMESTICO y no tiene
que ser destinado a uso comercial o industrial.
Este aparato cumple la directiva 2006/95/EC y EMC 2004/108/EC.
Eventuales modificaciones a este producto, no autorizadas expresamente por
el fabricante pueden comportar el vencimiento de la seguridad y de la garantia
de su empleo por parte del usuario.
Cuando decida deshacerse de este aparato, aconsejamos inhabilitarlo cortando
el cable de alimentacién. Se recomienda ademas hacer inocuas aquellas partes
del aparato que pudieran constituir un peligro, especialmente para los nifios que
podrian utilizar el aparato para sus juegos.
Los elementos del embalaje no se tienen que dejar al alcance de los nifios ya
que constituyen fuentes potenciales de peligro.
El producto no debe alimentarse a través de temporizadores externos o
mediante instalaciones separadas controladas a distancia.
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GUARDAR ESTAS INSTRUCCIONES

DESCRIPCION DEL APARATO (Fig. 1)
Manilla

Resistencias

Rejilla

Grasera

Niveles de coccion

Cuerpo del aparato

Pomo termostato

Pomo seleccidn funciones

Testigo de temperatura lista

Pomo encendido y temporizador
Tenedor para sacar la rejilla y la grasera

=r—TIOTMmMmMmooO >

CON EL PRIMER EMPLEO

Efectuar un ciclo de coccion “a vacio” para quitar el olor y el humo que las sustancias protectivas

presentes en las partes metélicas puedan desarrollar:

- encender el horno girando el pomo (H) hacia el simbolo B, ajustarla temperatura al maximo y el
temporizador en 15 minutos;

- dejar funcionar el aparato con la puerta abierta en ambiente ventilado.

Durante esta operacion es normal la emision de humo de las partes metélicas y de las hendiduras

laterales. Después de esta operacion, ventilar el local.

INSTRUCCIONES PARA EL USO

- Preparar los alimentos por cocinar colocandolos o sobre la rejilla (C) o dentro de la grasera (D).

- Conectar el enchufe a la toma de corriente y mediante el pomo seleccién funciones (H), seleccio-
nar el tipo de coccion deseado:

B  coccion superior (para gratinar);
(3 coccion inferior;
B2  coccion con total potencia (encima y debajo contemporaneamente);

- Girar el pomo del termostato (G) y ajustar la temperatura de coccion deseada.

- Coloque la rejilla (C) con los alimentos anteriormente preparados, dentro del horno al nivel de
coccién (E) deseado, utilizando el tenedor adecuado (M) (Fig. 2).
En el caso de que los alimentos hayan sido preparados sobre la plancha (C), introducir también
la grasera (D) a un nivel (E) inferior respecto a la rejilla (C) para poder recoger la grasa.
Se aconseja echar dos vasos de agua en la grasera (D) para evitar humos, malos olores e incrus-
taciones. Si los alimentos se han preparado dentro de la grasera (D), insertarla en el horno (Fig.
3).
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ATENCION: Colocar los alimentos a una distancia minima de 2 cm desde las resistencia superiores.
- Tramite el pomo (L) ajustar el temporizador segun el tiempo de coccién deseado.
Entonces el horno empieza la coccion y el testigo de temperatura lista (1) se ilumina; se apagara cuando

se alcance la temperatura configurada o si el pomo (L) se lleva manualmente a la posicion O
ATENCION: Vigilar el preparado durante la coccion.
- Acabado el tiempo de coccidn el horno se detiene automaticamente, emitiendo una sefial acustica

o cuando el tiempo de coccion ha terminado o cuando la perilla (L) se informa en posicion D

- Desconecte el enchufe de la toma de corriente, abra la puerta y, para evitar quemarse, quite la
rejila (C) o la grasera (D) utilizando los guantes de cocina o el tenedor (M) suministrado en el
segundo.

LIMPIEZA

- Una limpieza frecuente evita la formacién de humos y malos olores durante la coccién.

- Para la limpieza de la superficie externa utilizar siempre una esponja himeda.

Evitar el empleo de productos abrasivos que puedan dafar la pintura.

- Para la limpieza de las superficies internas no utilizar nunca productos que corroan el aluminio
(detergentes en pulverizador) y no rascar las paredes con objetos puntiagudos o cortantes.
Limpiar con una esponja himeda, después de cada empleo, después que el horno se haya
enfriado completamente.

ATENCION: Todas las partes esmaltadas se tienen que lavar con agua y jabén o con otros productos

que no sean abrasivos.

- Cuando haya manchas de grasa o exhalaciones de humo, aconsejamos quitar la grasa con una
esponja embebida con agua caliente enjabonada.

ATENCION: Secar preferiblemente con un pafio suave. Sustancias acidas como el zumo de limon,

conserva de tomate, vinagre y parecidos, si no se quitan rapidamente, perjudican el esmalte hacién-

dolo opaco.

Recetas/cantidades Grados Tiempos Func.
Asados de carne (1 Kg) 200°-230° 60 min. i
Asados de pescado (1 Kg) 190°-210° 30-40 min. i
Verduras al horno (500 gr.) 190°-210° 30-40 min. i
Pinchos, longanizas, carne a trozos (500 gr.) 190°-210° 30-45 min. =
Carne, verdura, pescado al cartoccio (500 gr.) 190°-210° 30-45 min. i
Carne, verdura, pescado gratinado (500 gr.) 230° 20-30 min. c
Lasafias (1 Kg) 200° 20-30 min. i
Pan, pizza y focacce (hogazas) (500 gr.) 230° 20-35 min. i
Tartas, crostatas (500 gr.) 170°-180° 25-40 min. i
Galletas, pequefa pasteleria (200 gr.) 170° 10-15 min. i
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE USAR O APARELHO.
Ao utilizar aparelhos eléctricos, € necessario tomar as devidas precaugdes, entre
as quais:

1.

2.

3.

10.

1.

Certifique-se de que a voltagem eléctrica do aparelho corresponde a voltagem
da sua rede eléctrica.

N&o deixe o aparelho sem vigilancia quando ligado a rede eléctrica; desligue-o
sempre apds 0 uso.

N&o colocar o aparelho sobre ou perto de fontes de calor.

Durante a utilizagao, posicionar o aparelho sobre uma superficie horizontal e
estavel.

Apoie o forno numa superficie de trabalho ou numa bancada de cozinha que
possa suportar uma temperatura de pelo menos 90°C, deixando um espago
livre em cima do forno. O forno ndo pode ser encastrado ou colocado dentro
de um movel.

N&o deixe o aparelho exposto aos agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.).
Preste atencdo para que o cabo eléctrico ndo entre em contacto com superfi-
cies quentes.

Este aparelho sé pode ser usado por adultos ou criangas a partir de 8 anos;
as pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou sem
experiéncia e sem conhecimento do aparelho ou que ndo tenham recebido
as instrugdes de utilizagdo necessarias devem ser vigiadas por uma pessoa
responsavel pela sua seguranga ou serem instruidas sobre 0 modo de utilizar
o0 aparelho em seguranca e sobre 0s riscos relativos a utilizacdo do mesmo.
N&o deixe as criancas brincarem com o aparelho. As operagdes de limpeza e
de manutengao ndo podem ser efetuadas por criangas com menos de 8 anos e
em todo caso sob a supervisdo de um adulto.

Mantenha o aparelho e o cabo de alimentacao longe do alcance das criangas
com menos de 8 anos.

NUNCA PASSE O CORPO DO APARELHO, A FICHA E O CABO ELECTRICO
POR AGUA OU OUTROS LIQUIDOS, USE UM PANO HUMIDO PARA A
LIMPEZA DESTAS PARTES.

MESMO COM O APARELHO DESLIGADO, RETIRE A FICHA DA TOMADA
ELECTRICA ANTES DE MONTAR OU DESMONTAR OS COMPONENTES
PARA EFECTUAR A LIMPEZA.
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12.

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

Assegure-se de estar sempre com as méos bem secas antes de utilizar o apa-
relho, regular os interruptores e antes de ligar a ficha na tomada e efectuar as
ligagdes de alimentagao.
Retire todos os acessorios, lave-0s e enxugue-os bem.
N&o transporte o aparelho se estiver em funcionamento.
N&o cubra as partes internas do forno com folha de aluminio, caso contrario
podera danificar gravemente o funcionamento do termostato.
Durante o funcionamento, as partes metélicas e as de vidro aquecem:
use sempre o puxador da porta.
N&o apoie nada na porta do forno quando estiver aberta.
Use o forno somente para alimentos.
N&o coloque panos de cozinha nem pratos em cima do aparelho.
Encoste 0 aparelho numa parede durante o uso.
Evite que a superficie do forno entre em contacto com substancias aci-
das (limao, vinagre,...). Acidos, como sumo de limao, molho de tomate,
vinagre ou similar, se ndo forem limpos rapidamente, podem danificar o
interior, tornando-o opaco.
Para retirar a ficha da tomada, segure directamente na ficha e nunca a puxe
pelo cabo.
N&o use o aparelho se o cabo eléctrico ou a ficha estiverem danificados ou
se o proprio aparelho estiver defeituoso; neste caso, leve-o até o Centro de
Assisténcia Autorizado mais préximo.
Se o0 cabo de alimentagdo estiver danificado, devera ser substituido pelo
Fabricante, pelo servigo de assisténcia técnica ou, de qualquer forma, por uma
pessoa com qualificacdo similar, para evitar qualquer risco.
O aparelho foi concebido SOMENTE PARA USO DOMESTICO e ndo deve ser
utilizado para fins comerciais ou industriais.
Este aparelho estd em conformidade com a directiva 2006/95/EC e EMC
2004/108/EC.
Eventuais modificagdes deste produto ndo expressamente autorizadas pelo
fabricante podem comportar a perda da seguranga e da garantia do seu uso
pelo utilizador.
Caso decida descartar o aparelho como lixo, recomendamos que o deixe ino-
perante cortando o cabo de alimentag&o. Recomendamos também que torne
indcuas as partes do aparelho que possam representar perigo, especialmente
para as criangas que podem utilizar o aparelho como um brinquedo.
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29. Os elementos da embalagem n&o devem ser deixados ao alcance de criangas
pois sdo potenciais fontes de perigo.

30. O produto ndo deve ser alimentado através de temporizadores externos ou com
sistemas separados controlados a distancia.

GUARDE ESTAS INSTRUGOES

DESCRICAO DO APARELHO (Fig.1)
Puxador

Resisténcias

Grelha

Tabuleiro de gordura

Niveis de cozedura

Corpo do aparelho

Bot&o do terméstato

Botéo de selecgéo das fungdes

Led de temperatura atingida

Bot&o de ligagao e temporizador

Garfo para a remoc&o da grelha e do tabuleiro de gordura

=S T IOTmMMmMmoOoOo W

NA PRIMEIRA UTILIZACAO

Efectue um ciclo de cozedura “em vazio” de maneira a remover o cheiro e o fumo que as substancias

de proteccéo, presentes nas partes metélicas, tendem a provocar:

- ligue o forno rodando o botéo de ligagao (H) para a posigao [Z) seleccione a temperatura maxima
e programe o temporizador para 15 minutos; ’

- deixe o forno funcionar com a porta aberta em local arejado.

Durante esta operagéo é normal que saia algum fumo das partes metalicas e das fendas laterais.

Depois de terminar, areje o local.

MODO DE USO
- Prepare o0 alimento a ir ao forno, colocando-o sobre a grelha (C) ou no tabuleiro (D).
- Insira a ficha na tomada e, pelo selector de fungdes (H), seleccione o tipo de cozedura desejado:

O cozedura em cima (para gratinar);
2 cozedura embaixo;
2 cozedura na maxima poténcia (em cima e embaixo simultaneamente);

- Rode o bot&o do terméstato (G) e seleccione a temperatura de cozedura desejada.

- Posicione a grelha (C) com os alimentos ja preparados dentro do forno no nivel de cozedura (E)
desejado, utilizando o garfo apropriado (M) (Fig. 2).
Se o alimento for colocado sobre a grelha (C), insira por baixo o tabuleiro de gordura (D) num
nivel (E) inferior respeito ao da grelha (C) de modo que a gordura caia no tabuleiro. Aconselha-se
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deitar dois copos de agua para dentro do tabuleiro (D) de maneira a evitar fumo, mau cheiro e
incrustagdes. No caso de alimentos postos no tabuleiro (D), inseri-lo no forno (D) (Fig. 3).
ATENGAO: Deixe um espaco de pelo menos 2 cm entre o alimento e as resisténcias superiores.
- Pelo bot&o (L), programe o temporizador de acordo com o tempo de cozedura desejado.
Agora, o forno comega a cozedura e 0 led de temperatura (I) acende-se; apagar-se-a ou quando

foi atingida a temperatura programada ou quando o botéo (L) for rodado no .

ATENGAO: Controle o preparado durante a cozedura.

- Terminado o tempo de cozedura, o forno desliga-se automaticamente emitindo um sinal acustico ou
quando o tempo conjunto de cozimento é terminada ou quando o botdo (G) é relatada em posi¢éo

- Retire e ficha da tomada de corrente, abra a porta e, para evitar queimaduras, retire a grelha (C)
ou o tabuleiro (D) utilizando luvas de cozinha ou o garfo (M), dependendo do caso.

LIMPEZA

- Una limpeza frequente evita formag&o de fumos e maus odores durante a cozedura.

- Para a limpeza da superficie externa, use sempre uma esponja himida.

Evite usar produtos abrasivos que podem danificar a superficie e remover a tinta.

- Para a limpeza das superficies internas, ndo use produtos que podem corroer o aluminio (deter-
gentes em spray) e néo raspe as paredes com objectos pontiagudos ou cortantes. Limpe o interior
do forno com uma esponja no fim de cada utilizagao e com o forno ja completamente frio.

ATENGAO: Todas as partes esmaltadas devem ser lavadas com agua e detergente neutro ou pro-

dutos n&o abrasivos.

- No caso de manchas de gordura ou exalagdes de fumos, aconselhamos remover a gordura com
uma esponja embebida em agua quente e detergente.

ATENGAO: Enxugue a superficie preferivelmente com um pano limpo e macio. Substéancias acidas,

como sumo de limao, de laranja, vinagre, polpa de tomate, etc, se permanecerem por muito tempo

em contacto com a superficie do forno podem danificar 0 esmalte e deixa-lo opaco.
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Receitas/quantidade
Carne assada (1 Kg)
Peixe assado (1 Kg)
Legumes no forno (500 gr.)

Espetos, salsichas frescas,
carne em pedagos (500 gr.)

Carne, legumes, peixe enrolado
em papel de aluminio (500 gr.)

Carne, legumes, peixe gratinado (500 gr.)
Massa no forno (1 Kg)

P&o, pizza, focaccia e tortas salgadas (500 gr.)
Bolos e tortas doces (500 gr.)

Biscoitos e bolinhos (200 gr.)

Graus

200°-230°

190°-210°

190°-210°

190°-210°

190°-210°

230°

200°

230°

170°-180°

170°

.28 -

Tempo

60 min.

30-40 min.

30-40 min.

30-45 min.

30-45 min.

20-30 min.

20-30 min.

20-35 min.

25-40 min.

10-15 min.

Func.

i
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BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN LEZEN.
Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de juiste voorzorgsmaatre-
gelen worden genomen, waaronder:

1.

2.

3.

>

~

1.

12.

Controleer of het elektrische voltage van het apparaat overeenkomt aan het
voltage van uw elektriciteitsnet.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het aan het elektriciteitsnet is ver-
bonden; na gebruik de stekker uit het stopcontact halen.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van warmtebronnen.

Zet het apparaat tijdens het gebruik op een horizontaal en stabiel viak.

Zet de oven op een werktafel of een keukenmeubel dat een temperatuur van
tenminste 90°C kan verdragen en laat een beetje ruimte vrij boven de oven. De
oven mag in geen enkel geval ingebouwd of in een meubel geplaatst worden.
Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden (regen, zon enz.).

Pas op dat de elektriciteitskabel niet in contact komt met de warme oppervlaktes.
Dit aparaat kan gebruikt worden door kinderen van 8 jaar of ouder; personen
met beperkte lichamelijke, sensoriele of mentale capaciteiten of personen zon-
der ervaring of kennis van het apparaat of die de aanwijzingen van het gebruik
niet hebben gekregen moeten onder toezicht blijven van een persoon die ver-
antwoordelijk is voor hun veiligheid of moeten eerst goed opgeleid worden voor
het veilige gebruik van het product en de gevaren bij het gebruik hiervan. Het
is verboden dat kinederen met het apparaat gaan spelen. Het reinigen en de
onderhoudswerkzaamheden mogen niet uitgevoerd worden door kinderen die
jonger zijn dan 8 jaar en in ieder gaval alleen onder toezicht van volwassenen.
Houdt het apparaat en het snoer uit de buurt van kinderen onder 8 jaar.

. DE BASIS VAN HET APPARAAT, DE STEKKER HET ELEKTRICITEITSSNOER

NOOIT ONDER WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN ZETTEN, GEBRUIK
EEN VOCHTIGE DOEK OM ZE TE REINIGEN.

OOKALS HET APPARAAT NIET IN WERKING STAAT MOET DE STEKKER UIT
HET STOPCONTACT WORDEN GETROKKEN VOORDAT DE ONDERDELEN
WORDEN VERWIJDERD OF GEMONTEERD OF VOORDAT HET APPARAAT
WORDT GEREINIGD.

Droog altijd goed de handen af voordat de schakelaars op het apparaat worden
gebruikt of geregeld en voordat de stekker of de elektrische verbindingen wor-
den aangeraak.
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13.
14,
15.
16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

Verwijder alle accessoires uit de oven, reinig ze en droog ze goed af. .

Het apparaat niet verplaatsen als het in werking staat.

De binnenkanten van de oven niet bedekken met aluminium folie om te voorko-

men dat de functie van de thermostaat ernstig wordt beschadigd.

Tijdens de werking zijn de metalen onderdelen en het glas warm: bij het
gebruik van het apparaat alleen het handvat van het deurtje openen.

Zet niets op het deurtje als het open staat.

Gebruik de oven alleen voor het bakken van etenswaren.

Geen vaatdoeken of borden bovenop het apparaat zetten.

Het apparaat tegen een wand aanzetten tijdens het gebruik.

A Voorkom dat de oppervlaktes in aanraking komen met zuren (citroen-
sap, azijn, ...). Zure stoffen zoals citroensap, tomatenpuree, azijn en
dergelijke Iang achterlaten omdat ze het opperlakte en de glans kunnen
aantasten kunnen aantasten.

Om de stekker uit het stopcontact te halen, pak de stekker vast en trek hem uit

het stopcontact. Nooit de stekker eruit trekken door aan het snoer te trekken.

Gebruik het apparaat niet als de stekker of de elektriciteitskabel beschadigd zijn, of

als het apparaat zelf defect is; breng het in dit geval naar een in de buurt liggend

Geautoriseerd Assistentie Centrum.

Als de voedingskabel beschadigd is moet ze worden vervangen door de

Constructeur of door zijn technische assistentieservice of in ieder geval door

een persoon die over dezelfde kwalificaties beschikt zodat ieder risico wordt

voorkomen.

Het apparaat is alleen bedoeld voor HUISHOUDELIJK GEBRUIK en is dus niet

geschikt voor commercieel of industrieel gebruik.

Dit apparaat is in overeenkomst met de normen 2006/95/EC e EMC 2004/108/

EC.

Eventuele veranderingen van dit product, die niet nadrukkelijk door de producent

ziin goedgekeurd, kunnen de veiligheid van de gebruiker in gevaar brengen,

tevens vervalt de gebruiksgarantie.

Wanneer men het apparaat als afval wil verwerken moet het onbruikbaar gemaakt

worden door de voedingskabel er af te knippen. Bovendien wordt het aanbevolen om

alle gevaarlijke onderdelen van het apparaat te verwijderen, vooral voor kinderen die
het apparaat kunnen gaan gebruiken als speelgoed.

Houdt de verpakkingselementen buiten bereik van kinderen omdat ze een

gevarenbron kunnen zijn.
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30. Het product mag niet aangezet worden met een externe timer of door een afzon-
derlijk systeem met afstandbediening.

DEZE AANWIJZINGEN BEWAREN

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (Fig. 1)
Handvat

Verwarmingselementen

Rooster

Lekbak

Bakniveau

Basis van het apparaat
Thermostaatknop

Knop functiekeuze

Verklikker temperatuur klaar
Startknop en timer

Vork verwijderen rooster en lebak

=T ITOTmMMmMmooOo w>

EERSTE GEBRUIK

Voer een bakcyclus “leeg” uit zodat de geur en de rook die wordt veroorzaakt door de beschermende

stoffen die op de metalen wanden aanwezig zijn worden verwijderd:

- zet de oven aan door de knop (H) op het symbool [Z] te zetten, zet de temperatuur op maximum
en de timer op 15 minuten;

- laat het apparaat werken met het deurtje open en in een goed geluchte ruimte.

Tijdens deze handeling is normaal dat er rook uit van de metalen onderdelen afkomt en uit de ope-

ningen aan de zijkant. Na deze handeling de ruimte goed luchten.

GEBRUIKSAANWIJZINGEN

- Bereid de etenswaren die gebakken moeten worden voor door ze op het rooster (C) te leggen of
in de lekbak (D).

- Steek de stekker in een stopcontact en kies met de knop voor de functiekeuze (H) het gewenste
baktype:

3  boven bakken (voor gratin);
(CJ  onder bakken:;
B bakken op vol vermogen (gelijktijdig boven en onder);

- Draai aan de thermostaatknop (G) en stel de gewenste baktemperatuur in.

- Plaats het rooster (C) met de van te voren bereide gerechten, in de oven op het gewenste
bakniveau (E) met behulp van de speciale vork (M) (Fig. 2).
Als de etenswaren op rooster (C) worden gebakken, zet de lekbak (D) op een niveau (E) onder
het rooster (C) zodat het vet wordt opgevangen. Het wordt aangeraden om twee bekertjes water

-31-



in de lekbak (D) te gieten om rook, stank en vastbakken te voorkomen. Als de etenswaren in de
lekbak (D) zijn voorbereid, deze in de oven (Fig. 3).
PAS OP: Plaats de etenswaren op een afstand van minimaal 2 cm van de bovenste verwarmings-
elementen
- Stel met de knop (L) de timer in op de genste baktijd.
Op dit moment begint de oven met het bakken en de verklikker temperatuur klaar (1) verlicht; de
verklikker gaat uit als de ingestelde temperatuur is bereikt of als de knop (L) handmatig in de

positie (] wordt gezet.
PAS OP: Controlleer het bakken tijdens de werking.
- Als het bakken klaar is stopt de oven automatisch en laat een geluidsignaal horen of wanneer de

ingestelde tijd wordt beéindigd of wanneer de knop (L) wordt gerapporteerd O positie..

- Trek de stekker uit het stopcontact, open het deurtje en, om te verkomen dat u zicht verbrand,
verwijder het rooster (C) of de lekbak met speciale keukenhandschoenen of, in het tweede geval,
met de speciale bijgeleverde vork (M).

REINIGEN

- Het regelmatig reinigen van de oven voorkomt rook en narige geuren tilde het bakken.

- Voor het reinigen van de buitenkant gebruik altijd een vochtige spons.

Geen schuurmidddelen gebruiken die de lak kunnen beschadigen.

- Gebruik voor het reinigen van de binnenkanten nooit producten die het aluminium kunnen ver-
roesten (reinigingsmiddelen in spuitbussen) en de wanden niet bekrassen met scherp of puntige
voorwerpen. Reinig de binnenkant met een vochtige spons, na het gebruik en nadat de oven
helemaal is afgekoeld.

PAS OP: Alle gelakte onderdelen mogen alleen gereinigd worden met water en zeep of andere

production die niet schuren.

- Als er vetvlekken aanwezig zijn kan er rook ontstaan, wij randen aan om het vet te verwijderen
met een met warm water en zeep bedrenkt spons.

PAS OP: Het liefst met een zachte doek afdrogen. Zure stoffen zoals citroensap, tomatenpuree, azijn

en dergelijke kunnen de lak aantasten en deze mat maken.
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Recept/hoeveelheid Graden Tijden Werk.

Vleesroulade (1 Kg) 200°-230° 60 min. =
Visroulade (1 Kg) 190°-210° 30-40 min. =
Groente uit de oven (500 gr.) 190°-210° 30-40 min. =
Vleesspiesen, worstjs, stukjes viees (500 gr.) 190°-210° 30-45 min. [
Vlees, groente, vis gestoofd (500 gr.) 190°-210° 30-45 min. =
Vlees, groente, vis gratin (500 gr.) 230° 20-30 min. c
Pasta uit de oven (1 Kg) 200° 20-30 min. =
Brood, pizza, brrodjes (500 gr.) 230° 20-35 min. =
Taarten (500 gr.) 170°-180° 25-40 min. =
Koekies, kleine zoetigheden (200 gr.) 170° 10-15 min. =
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ZHMANTIKEZ NMPOEIAONOIHZEIZ

AIABALTE AYTEZ TIZ OAHTIEZ MNPIN TH XPHZH.
Otav xpnoIuoTToIEiTe NAEKTPIKEG GUOKEUEC €ival avayKaio va AapBAveTe TIC KOTAA-
AnAEG TIPOQPUAGEEIC, HETAEU TwV OTTOIWV:

1.

2.

3.

>

10.

1.

ZIYOUPEUTEITE OTI N NAEKTPIKI) TAON TNG GUOKEUNG QVTIOTOIXET O€ EKEIVN TOU NAEKTPI-
KoU gag OIKTUOU.

Mnv a@rvete a@UAAKTN TNV OUCKEUR OTav €ival GUVOEDEUEVN OTO NAEKTPIKO
OikTuo. ATTOOUVOEDTE TNV WETA aTTd KABe Xprion.

Mnv ToTroBeTEITE TNV OUCKEUN KOVTA 1) €AV O€ TIYES BEpUdTNTAC.

Mnv pixveTe vepo OTIC OTTEG AEPIOUOU TNG CUOKEUNG.

TotroBeTAOTE TO POUPVO OF Pia EMIPAveEIa epyaaiag fi o€ Eva EmMTTAO Koudivag
TTou aviéxel Jia Beppokpaaia TouhdyiaTov 90°C kal apAoTe Aiyo Xwpo eAeU-
Bepo amd TAvw Tou. Aev TIPETTEI O€ KAWUIA TIEPITITWON VA EVTOIXIOTEN 1) va
evowuaTwoei ag kamolo £miTAo.

Mnv aQrveTe TNV CUCKEUN EKTEBEINEVN OE ATUOTPAIPIKOUS TTAPAYOVTES (Bpoxn,
AAIO KATT).

Mpooétre waTe 10 KAAWSIO va Unv €ABel O eTAPR Je BEPUES ETIPAVEIEC.

AuTn N GUOKeEUN UTTOPEI Va XpnalpoTroinBel ammo Taidia NAIKIaS 10N 1 Heyo-
AuTEPNG TWV 8 €TwV. ATOPA UE PEIWUEVEC QUOIKES, AIOONTNPIEC A VONTIKES
IKAVOTNTEG f} TTOU DEV EXOUV EUTTEIPIA KAI YVWAN TNS CUOKEUNG A TTOU DEV TOUG
gxouv doBel 0dnyIEG OXETIKA WE T XPNON TG, Ba TpeTel va emIBAETTOVTaI ATTO
VO TTPOOWTTO UTTEUBUVO YIa TNV A0QAAEID TOUG, A B TIPETTEI TIPWTA VO EVIE-
pwBouv KaTaAANAa TTWE va XPNCIKOTIOINCOUV AUTN T OUOKEUN O€ OUVONKES
O0QAAEIOG KAl PE ETTIYVWAOT TWV KIVOUVWY TTOU GUVOEOVTAI WE TN XPNan TNnG.
Atrayopeuetal oTa Wikpa aidia va maifouv e T ouokeun. O diadikaoleg
kaBapIopou Kal ouvTnPENoNG OV UTTOPOUV va TTPAYMATOTIOIOUVTAI OTTO OTTO
Traudia ou dev €xouv NAIKIO pEYOAUTEPN TwV 8 ETWV Kal, O€ KOBE TTEPITITWON,
uTTo TNV TMIBAEYN €VOG €VNAIKQ.

Kparate Tn ouokeun Kai 10 KaAwdio TNG JOKPUA aTro TNV TTpocBacn Traidiwv
NAIKIAG JIKPOTEPNG TwV 8 ETWV.

MH BYOIZETE MOTE TO QMA TOY MPOIONTOX, TO PEYMATOAHMNTH
KAI TO HAEKTPIKO KAAQAIO 2E NEPO H” AAAA YTPA, XPHZIMOMOIEITE
ENA YTPO MNANI T'IA TON KAGAPIZMO TOYz.
AKOMAKAIANHZYZKEYHAENBPIZKETAIZE AEITOYPTIA, ATTOZYNAEXTE
TO PEYMATOAHMTH AMO THN MPIZA TOY HAEKTPIKOY PEYMATOX
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12.

13.
14.
15.

16.

17.
18.
19.
20.
. A AnocpsuysTa VO aQIVETE OTIC ETIPAVEIES OEIVEC OUTiES (XUMO Aepoviou,

21

22.

23.

24.

25.

26.

27.

MPIN TOMOGETHZETE H" AQAIPEZETE TA AIAGOPA MEPH H" MPIN
MPOXQPHZETE 2TON KAGAPIZMO THX.
BeBaiwBeite 611 T XépI1a GOG Eival TTAVTA KAAG GTEYVA TIPIV XPNOIUOTTOIRCETE A pub-
MIoETE TOUG DIOKOTTTEG TTOU BPICKOVTQI OTN GUOKEUN A TIPIV QYYIEETE TO PEUHOTONATITN
Kal TIC GUVOETEIC TPOYODOTIAG.
AgaipéaTe OAa Ta eoWTEPIKA eapTruaTa, TTAUVETE TA KA OTEYVWOTE T KOAQ.
Mn UeTaQEPETE TN CUCKEUR OTaV BPICKETAI O€ AcIToupyia.
Mnv KOAUTITETE TO EGWTEPIKA WEPN TOU GOUPVOU PE AAOUMIVOXOPTO TTPOG AITTO-
Quyrv coBapwv BAaBwv aTn Asitoupyia Tou pubuIoTr BepPOKPATiag.
Kara mn xpAon, Ta JeTaANikd pépn kai 1o yuaAi ivai Beppd. XelpiCeoTe T
OUOKEUN XPNOIKOTIOIWVTOG JOVOV TN XEIPOAARK) TG TTOPTAC.
Mnv aKOUWTTATE TITTOTE GTO TTOPTAKI OTAV Eival avoixTo.
XpNOILOTIOIEITE TO POUPVO PAVOV YIa TO WHTIKO TPOPWV.
Mnv ToTroBeteite TTAVIA KaI TIATA ETTAVW TN GUCKEUN).
AKOUNTTAOTE TN OUOKEUR O¢€ €va TOiX0 KaTA TN XPAoN.

¢ual,...
Oilvsg ouoieg OTIWG XUMOG Aepoviou, TraoTa viopdrag, 0d1 Kail TTapd-
pola, av a@eBouv i pakpdv, TPooPAalouv Ty EMQAvEI KAVOVTAG TV
BoAn.
Md v amoouvoeaT TOU PEUMATOAATITN, KPOTACTE TOV KAAG Kal amooTraoTe
ToV Omd TNV TPiCa Toixou. Mnv Tov amooTaTe TTOTE TPAPBWVTAG TOV AT TO
KaAwdIo.
Mnv XpnOIUOTIOIEITE TNV GUOKEUN OV TO NAEKTPIKO KAAWDIO /) O PEUPATOAATITNG
£XOUV UTTOOTEN {nuId, 1) N id1a N OUOKEUN €ival EAATTWHATIKA. £’ auTh TN TEi-
TITWaON TNyaiveté v aTo mo kovtivo E¢ouaiodotnuévo Texviko Kévipo.
Edv 10 kaAwdio Tpo@odoaiag éxel UTTOOTEI {NMIA, TTPETTEI VA QVTIKATAOTOOEI
aTmo TOV KATAOKEUAOTH 1) OTTO TV UTINPETIA TEXVIKNAG EGUTTNEETNONG 1 €V TEAEI
amo e&e1dIKeUPEVO ATOPO KaTA TPOTTOV WOTE VA atmo@euxBei KGBe Kivouvog.
H auokeur éxel emivonBei ANMOKAEIZTIKA T'IA OIKIAKH XPHZH kai dev péTrel
va TTpoopIaBei yIG EUTTOPIKA 1) BIOUNXAVIKA Xpron.
AutA n ouokeun gival oUewvn We TV 0dnyia 2006/95/EC kai EMC 2004/108/
EC.
MBavég PETATPOTTEG OTO TTAPGV TTPOIGV TTOU BEV EXOUV KATNYOPNUATIKA £E0UTTI-
0dotnBei aTd TOV KATOOKEUATTH, UTTOPET VA TIPOKAAETOUV APON TNG A0PAAEING

Kol NG €yydnang TG Xpnang g amo Tov xpnan.
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28. Otav amo@acioere va amooUPETE WG OTOPPINA TV TTapoUod GUCKEUN,
OUVIOTATAI VO TNV KATAOTACETE adpavh, KOBoVTaS 10 KAAWdIO Tpo@odoaiag.
ZUVIOTATOI ETTIONG Va KaTaoTAoETE aBAABK eKeiva Ta PEPN TNG GUCKEUAG TTOU
gival emOEKTIKA va ammoteAégouv Kivouvo, 181Ka yid Ta TTaidid mou Ba ptropou-
0av va XPNnOoIMOTIOINCOUV TV GUCKEUR GTA TTaIYVidIa TOUG.

29. Ta gT0IXEi0 TNG CUOKEUACTOG dev TTPETTEI VO TA APFVETE OE PEPN TTPOCITA OTA
TTaId1a Adyw Tou 0TI gival TBavES TTNYES KIVOUVOU.

30. To mpoi6v dev TTPETTEI va TPOYODOTEITAI PETW ECWTEPIKWY XPOVODIAKOTITWV 1 HE
XWPIOTA CUCTAUATA TNAEXEIPIOHOU.

OYAA=TE AYTEZXZ TIZ OAHrIIEZ

MEPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ (Eik.. 1)
Xelpohapn

AvtigTdoeig

Zxapa

Aiokog aulhoyhg AiTwv

BaBuideg wnaipatog

Z(Wya TG CUCKEUNG

Koupti puBuioT Beppokpaaiag

Kouptri emidoyig Acitoupyiwv

EvdeikTikA Auyvia €Toiung Beppokpaaiag
KoupTri avéuparog kar XpovodiakoTng
lMnpolva amdéomacng axdpag Kal diokou AImwy

=S T IOGTMMmoOoOoO W

KATA THN NPQTH XPHZH

MpayparotmoiRaTe évav KUKAO Ynaiuarog “ev Kevw” KaTd TPOTIOV WOTe va ammopakpuvBolv n oopr Kal

0 KOTIVOG TTOU PTTOPET val avamTUEouUV 01 TIPOCTATEUTIKEG OUTiEG TTou BpiokovTal aTa PETAANIKG pépN:

- avayTe 10 YOUPVO OTPEPOVTAG TO KOUNTTI aTo GUMBOAO |:| puBuiaTe Tn Beppokpaaia aTo PéyIaTo
Kal T0 XpovodiakoTTn aTa 15 AetrTd.

- OQNAOTE TN OUOKEUN VO AEITOUPYAOEI JE TO TTOPTAKI QVOIXTO OE AgPI(OUEVO XWpPO.

Kard ) didpkeia autig g diadikaaiag ivar QuaIoAOYIKA N eKTTOUTT KatvoU a6 Ta PETAANIKG

pépn Kai TI¢ TAAivEC oxIopég. Metd ammd auth| T diadikagia, agpioTe T0 XWpo.

OAHrFIEZ XPHZHZ

- Etoipaote 1a 1pé@Ipa Tou Ba yroeTe TomobeTwvTag Ta A Emavw ot axapa (C) f aTo ETWTEPIKG
T0U digkou guAoynig Ay (D).

- ZUVOECTE TO PEUPATONATITN OTNV TTPIC0l TOU PEUPATOG KAl PECW TOU KOUMTTIOU €TTIAOYAG AgiToup-
yiwv (H), emAégre To emBupntd €idog wnaiparog:
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O emavw WAOIWO (VIO YKPATEV)
O «aw ynoiyo
= whoIpo ot péyiotn 10xU (Emavw Kal kATw WRaIgo Tautoxpova);

- ZTpéware To koupTri Tou pubioT! Bepuokpaaiag (G) kar emAEETe TV emBupn Bepuokpaaia ynaiuatog,

- TomoBetaTe T axdpa (C) We Ta TpdQIUa TTOU ETOINACATE TTPONYOUUEVWG, OTO ETWTEPIKG TOU QOUp-
vou aTov £mBuunté Pabud ynaiuarog (E), xpnoipotoiwvtag Ty £idikh Tmpeouva (M) (EIk. 2).
2TV TEPITITWON Tou Ta TpOQINa wivovTal aTn axdpa (C), TomoBeThaTE Kai T0 8ioko GUAAOYAS
Amwv (D) ot éva emrimedo (E) katwrepo o€ axéon We T oxapa (C) wate va guléyel Ta Aitm.
ZuvigTdral va pixvere dUo TroTApia vepd aTo digko (D) yia va amo@UyeTe TOUG KaTTvoug, dugo-
Oieg Kal Ta TETOIAOPATA. ZTNV TIEPITITWOT TTOU TTPOETOINATATE TA TPOQIUA OTO ECWTEPIKS TOU
digkou (D), TomroBetAaTe aTo goupvo (EIK. 3).

MPOZOXH: TomobetAoTe Ta TPOPINA OE WIa OTTOOTACT TOUAAYIOTOV 2 EKOTOOTWY OTTO TIG ETTAVW

QVTIOTATEIG.

- Méow Tou KouptrioU (L) TpoypauuarTioTe 1o XPovodIakoTTn oUHQWVa hE Tov EmBuUNTd Xpdvo
ynoiyaTog. Ze autd To onueio o PoUpvog apxilel To WAGIHO Kal n evOEIKTIKN Auxvia EToiung
Beppokpaaiag (1) ewrietal. Oa apnaoel f 61av Ba emiteuxBei n embuunT Beppokpaaia i av T0
koupTi (L) oTpagei xeipokivnta otn Béan .

MPOZOXH: MMpooéxeTe TO TAPACKEUATHA KATA TO WAGIHO.

- AgoU exvelael 0 Xpdvog YnailaTog, 0 YoUPVOG TAPATAEI QUTONATA, EKTTEUTTOVTAG £va NXNTIKO
onfpa i étav o Xpdvog wnaiuarog £xel TeAeiwatel f) dtav 1o koupio (i) avagépetal atn Béon .

- ATTOOUVOEDTE TO PEUMOTOAATITN OO TNV TIPICa TOou PEUNATOG, avoifre TNV TTOPTA Kal, yia va
amoQUyETE Ta eykaupata, agaipéate T axdpa (C) rj To Tayi (D) xpnoigotmoiwvTag 101K yavTia
kouCivag A v €181kr TTNpoUva (M) Tou gag xopnyeital padi pe 1o Tayi.

KAOGAPIZMOZ

- 'Evag auyvog kabapiopog Bonba atnv amopuyr axnuaTiouol Kammvwy Kal GoXNHwy 0wy KaTé
T0 YN alIyo.

- Ta Tov KaBaPIoHG TWV EEWTEPIKWV ETIQAVEIWY, XPNOIPOTIOIEITE TTAvVTa £va uypd GQouyyapl.
ATIOQEUYETE TN XPNON ATTOLECTIKWY TTPOIGVTWY TTOU PTTOPOUV va TTPOKAAETOUV (NIl TNV ETTEV-
ouan.

- Ta Tov KaBaPIoHG TWV ECWTEPIKWY ETTIQAVEIWV UNV XPNCIUOTIOIEITE TTOTE TTPOiGVTA TToU dIaBpw-
VOUV TO aAoupivio (amropputtavTik@ ae @laAidia aTTpEl) Kal unv EUVETE TA TOIXWUATA HE AIXUNPEA
kar ko@Tepd avtikeipeva. KabapiaTe ue Eva uypd agouyydpl, ato TEAOG KABE Xprang, agou £xel
KPUWael EVIEAWS 0 POUPVOG.

MPOZOXH: Oha ta epayié uépn mpémel va AévovTal Pe vepd kai aamolvi 1) dAa pn AsiavTika

TTPOIGVTOL.

- Av utapyouv KnAideg Airoug i avaBupidoeig KaTTvoU, Gag GUVIATOULE va aQalpéoeTe Ta AT Je
éva g@ouyyap! Boutnyuévo ae CeaTd vepd Kal aammouvl.

MPOZOXH: Zteyvwote katd mpotiunan pe éva parakd mavi. Ofiveg ouaieg 6TTWG UGS Agpoviou,
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TaoTa viopdrag, 081 kai auvaen, av agebolv i Yakpév, TPOGRAMOUV TO euayi€é KAVOVTAG TO
BoAb.

Luvrayég/moodTnTa BaBpoi Xpovol Aeiroupyia
Kpéag wntd (1000 yp.) 200°-230° 60 Ae. =
Wapi wnté (1000 yp.) 190°-210° 30-40 Aemr. =
Xoptapik@ ato goupvo (500 yp.) 190°-210° 30-40 Aemr. =
ZoupAdkia, Aoukavika, kpéag ae Koppaia (500 yp.)  190°-210° 30-45 Aemr. =
Kpéag, Aaxavikd, wapi aA kaptdtaio (500 yp.) 190°-210° 30-45 Aemr. =
Kpéag, Aaxavikd, wapi aA ypatév (500 yp.) 230° 20-30 Aetr. c
Aaavia ato goupvo (1000 yp.) 200° 20-30 Aetr. =
Wi, itoa kai gokataia (500 yp.) 230° 20-35 Aetr. =
Touprteg, maoTapAdpeg (500 yp.) 170°-180° 25-40 Aetr. =
MmiokéTa, pikpR axapotmAaoTikr (200 yp.) 170° 10-15 Aet. =
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NMPABUJIA NOJIb3OBAHMUA

NEPEQ HAYAJIOM PABOTbI HEOBXOOUMO NPOYUTATb UHCTPYKLIUIO.
Wcnonb3ys anekTpuyeckne npubopsl HEOHX0AMMO BbIMOMHATL CreayloLe Mepbl
NPeAOCTOPOXHOCTM:

1. Ybegutecb B TOM, YTO HanpsbkeHue npubopa COBNafaeT C HanpsxeHUem
BaLuen anektpuyeckoin ceTu.

2. He ocraBnsnTe 6€3 npucMOTpa BKIOYEHHDIA B 3NEKTPUYECKYHO CETb NpUbop;
OTKIKOYaiTe ero nocre Kaxaoro UCrorb30BaHus.

3. He craBbTe npunbop 63N UCTOYHUKOB OTOMSIEHWS UM HA UX NMOBEPXHOCTMW.

4. Tlpw akcnnyatayum ctaBuTb NpUBOP TONMBKO Ha FOPU3OHTarbHbIE W YCTONYMBbIE
NOBEPXHOCTMU.

5. YcTaHoBWTE Meyb Ha pabouyto MMOCKOCTb WM KyXOHHYIO TyMOOUKY, BblOepxu-
BaroLLyto TemnepaTtypy He MeHee 90°C, octaBnss cBO6OAHOE NPOCTPAHCTBO Hag
Hel. 3anpeLlaeTcs BCTpamBaTh UMW yCTaHaBNMBATb NeYb BHYTPU TyMOOUKU.

6. He ocraensiTte npubop nog BO3LENCTBMEM aTMOCKEPHBIX SIBMEHUIA ([OXASA,
COMHUa 1 T.4.).

7. OneKkTpu4eckuit NPoBOA He JOMKEH KacaTbCsl FopsiumX NOBEPXHOCTEN.

8. OtoT Npnbop MoryT UCNONb30BaTh AETW CTapLue 8 NeT; M0AM C OrpaHNYeHHbIMM
(PU3NYECKMMM, CEHCOPHBIMU UMM YMCTBEHHBIMI CMIOCOBHOCTAMM UMK HE UMEto-
e onbiTa U 3HaHUi B obpalleHnn ¢ npubopom, Nubo He nonyymsLLME COOT-
BETCTBYIOLLEr0 MHCTPYKTaxa no NpPUMEHEHWM0, MOrYT MoNb30BaThes MpubopoMm
nopa HabriogeHneM OTBETCTBEHHOMO 3a MX 6e3onacHocTb nnua, nbo cHavana
LOIMKHbI MONYYUTb NOAPOBHBIA MHCTPYKTaX B OTHOLLEHUN 6e30macHOro Uenosb-
30BaHWs Npubopa 1 pUCKOB, CBA3AHHbLIX C 3TUM. [leTam 3anpeLlaeTcs urpatb ¢
npubopom. Yuctka u obenyxusaHue npubopa He MOXET ObiTb NOpyYeHa AETAM
Mmnegwe 8-mu net. B niobom cryyae 310 AOIMKHO NPOUCXOAUTL NOA HaA30pOM
B3POCIbIX.

9. XpaHutb npubop 1 kabenb OT Hero B HEAOCTYNHOM MeCTe Ans AeTel MnajLle
8-mu nier.

10. HUKOI'OA HE MOTPYXXATb KOPIMYC MOTOPA, SNEKTPUYECKYIO BUNKY
W NPOBOLO B BOOY WNW APYITWME XWUOKOCTW. ANA WX OYNCTKK
NCMNONMb30BATb TOJIbKO BITAXHYIO TKAHb.

11. BAXE ECJIN NPUBOP BbIKIMKOYEH, HEOBXOANMO OTCOEANHUTL BUNKY
MPOBOMAA OT JNEKTPUYECKOW POSETKW, MPEXAE YEM COBUPATH
NN PASBNPATB EFO AETAITU U MPUCTYNATb K YACTKE.
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12.

13.
14,
1.
16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.

27,

28.

Heobxoanmo TwaTenbHO BbICYLWUTb PYKK, MPEXAEe YEM HaxumaTb U Perympo-
BaTb KHOMKM npubopa v goTparvBaThCs 4O BUIKW NMPOBOAA U ANEKTPUYECKMX
aeTanen.

BbIHYTb BCE BHYTPEHHUE akceccyapbl, MPOMbITb W BbICYLWNT.

He nepemeLyaTb YCTPOMUCTBO BO BPEMS UCMOSIb30BaHMS.

He noKpbIBaTb BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTb MeYu anmioMUHWEBOM (DONbIoN BO

n3bexaHune cepbesHblX HapyLEeHU (YHKLMOHUPOBaHUS TepMocTara.

Bo Bpemsi paboTbl YacTu U3 CTEKNa U MeTanna CUNbHO HarpeBaloTCs:
paboTaTthb, NpuUKacasiCb TOMbKO K ABEPHON PYYKe.

Huyero He CTaBbTe Ha OTKPbITYIO ABEPLLY.

cnonb3yinTe neyb TOMbKO AN NPUTOTOBIEHUS MULLM.

He knaguTe nonoTeHLa wiv Tapenku Ha YCTPOUCTBO.

[Mpu “cnonb3oBaHUW NOMECTUTL NPUBOP Ha CTEHY.

A CrapaiiTecb He 0CTaBNATb Ha NOBEPXHOCTSX KUCbIE BELLECTBA (FIMMOH-
HbIA COK, YKCYC, ....). KUCNOTHbIE BELLECTBA, Takue Kak JIMMOHHbIN COK,
TOMaTHas nacta, YKCyc ¥ T. M., Npu ANUTENbHOM KOHTaKTe pasbeaatoT
NOBEPXHOCTb, Aienas ee TYCKIOW.

Mpy OTCOEAMHEHUM OT JMEKTPUYECKON PO3ETKM BpaTbCs pykamu Henocpesd-

CTBEHHO 3a LuTencenb. Hukorga He TAHYTL 3@ NPOBOA AN TOro, YToObI BbITa-

LKMTb €ro.

He ucnonb3yinte npubop B Cryyae, ecnu anekTpuyecknii NpoBog Ui Buika

noBpeXaeHbl, Unn xe cam npubop ucnopyeH. B atom cnyyae obpatutech B

Brkanwmn CneumannanposaHHblil CepsucHblin LIeHTP.

Ecnu anekTpuyeckuin npoBoA MOBPEXAEH, OH OOMKEH OblTb 3aMEHEH

Mpoussogutenem unu ero CepBuCHbIM LIEHTPOM, wnn xe Apyrum oM,

UMEOLLMM JOIDKHYH0 KBanmndukaLmio, Bo nsbexanne ntoboro tuna pucka.

Mpubop npegHasHaveH TOJNBKO ANA BbITOBOrO UCMOJIb30OBAHUA v He

AOMKEH UCMOMb30BaTLCS B NPOU3BOACTBEHHBIX UM KOMMEPYECKUX LIENSX.

10T npubop cooteeTcTayeT aupektuse 2006/95/EC n EMC 2004/108/EC.

BHOCKUMbIe M3MeHeHus B Mpubop, ecn OHU YETKO HE yKasaHbl MPou3BoauTe-

nem, MOryT NpUBECTM K notepe 6e30MacHOCTH W rapaHTUK ero aKCnyaTaumm

CO CTOPOHbI NoTpebuTens.

B cnyyae ecnu Bol pelumnn BoIGpocuTb 3TOT Npubop, pekoMeHayeTcs nepepe-

3aTb ANEKTPUYECKUA MPOBOA ANS HEBO3MOXHOCTW €r0 AanbHEMLLEro Uenonb3o-

BaHus1. PekomeHayeTcs Takke 0be3BpeaunTb Te YacTu npubopa, KoTopble MoryT

NPeACTaBNsATb ONACHOCTb, B CAyYae WX UCMONb30BaHUS JEeTbMU 471 CBOWX UMp.
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29. CocTaBHble YacTh YNakoOBKM HE AOMKHbI OCTaBMSATLCH B MECTaX, AOCTYMHbIX
ANs AeTen, Tak Kak OHU MOTYT NPeACTaBnsATb MCTOYHUK OMAcHOCTY.

30. Mpubop Henb3s NoaknyaTh Yepes Taumep UK CUCTEMY, UMEILLYI0 AUCTaH-
LMOHHOe ynpaBneHue.

COXPAHMTb UHCTPYKLUMIO

OMUUCAHME NPUBOPA (Puc. 1)
Pyuka

PesucTopbl

Ipunb

NpoTuBEHD

YpOBHM Xapku

Kopnyc npubopa

Pyyka TepmocTata

Pyuyka BbiGopa chyHKLui

WHomkaTop Harpesa

Pyuka BknoveHus 1 Taitmep

Burnka ans n3sneYeHus pewweTku n NpoTUBHS

= T IToOmTMmMmooOo m>

nMPU NEPBOM MUCNOJIb30OBAHUMU

BbinonHUTL «x0nocTom» Lykna xapki, 4Tobbl yoanuTb 3anaxv v ObiM, MPOM3BOAUMbIE 3aLLUTHBIMM

BeLLEeCTBaMM, HAXOAALLMMUCA Ha METaNNYECKNX AeTansx:

- BKIKOYMTE Neyb, MOBEPHYB PyuKy Ha cumeon [=), ycTaHoBMTe MakcumanbHyio Temnepatypy
Tanmep Ha 15 MUHYT;

- 0CTaBbTe YCTPOWCTBO paboTaTh C OTKPbLITOM ABEpPLEN B NPOBETPMBAEMOM NOMELLEHUN.

Bo Bpems 370/ Onepauum BbIBPOCH AbiMa OT MeTaNINYeckix YacTer u 60KOBbIX OTBEPCTUN ABNS-

t0TCS HOpManbHbIM SBNeHeM. [ocne 3Toi onepaLyy NPOBETPUTE MOMELLEHNE.

UHCTPYKUMUU K NTPUMEHEHMUIO

- [oToBUTb Ny roToBuTb Ha rpune (C) wunwn Ha npoTueHe (D).

- BcraBbTe BUMKY B PO3ETKY M C MOMOLLBIO pyykM Bbibopa dyHkumin (H) BbiBepute HyxHbI Tvn
MPUroTOBMEHNS:

O BEPXHASA Xapka (415 Xapku B Cyxapsix);
O Hukwss Xapka;
=2 Xapka Ha MorHo MOLLHOCTM (CBEPXY U CHWU3Y OJHOBPEMEHHO);
- [MosepHuTe perynatop TepmocTata (G) 1 yCTaHOBUTE Xenaemyto TemnepaTypy npuroToBreHus.
- YcraHosute pewwetky (C) ¢ npeaBapuTenbHO NOArOTOBMEHHBIMW NPOAYKTAMU B MeYb HA HYXHbIIA
ypoBeHb (E), ncnons3ys cneuuansHyio sunky (M) (Puc. 2).
Ecnun nuwa rotosutcs Ha rpune (C), BctabTe kannecbopHuk (D) Ha yposHe (E) nog rpunem (C)

Ans cbopa xupa. PekomengyeTcs HanuTb B kannecbopHuk (D) 2 cTakaHa BoAbl, 4To6bl n3bexaTtb
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06pa30BaHus ObIMa, HENPUSTHBIX 3anaxoB W HapocToB. Ecnu Bbl roToBUTe NpoayKTbl HA NPOTHB-
He (D), BctaBbTe €ero B gyxoske (Puc. 3).

BHUMAHME: Pasmeluats NpoayKTbl HA pacCTOSHUM He MeHee 2 CM OT BEPXHUX HarpeBaTerbHbIX

3NEMEHTOB

- C nomoLLbto pyykm (L) ycTaHOBUTL TaiiMep Ha enaemoe BpeMs MpUroToBeHNs. B 3TOT MOMEHT
HaYHETCS rOTOBKa W MHAMKATOP HarpeBa (|) 3aropuTes; MHAMKATOP BbIKMIOYUTCS MO JOCTUXEHNUM

3afjaHHoi TemnepaTypbl Mnn ecnn pydka (L) bygeT nepemeLLieHa BPYUHYI0 B NOMOXEHWE .
BHUMAHME: HabnioganTe Ha nuLleit B npoLecce NpuroToBReHns.
- Mo ncTeyeHUn BpEMEHM rOTOBKMW Meyb BIKMIOYMTCS, M3aB 3BYKOBOW CUrHaM UMK Korga yCTaHoB-
NEHHOE BPeMsi NPUrOTOBMEHNS NULLM 3aKOHYEHO, Nk Koraa pyuyka (L), coobLyaeTcs B NonoxeHum

Q.

- BblKkrtoumTe BUMKY U3 SNEKTPUYECKOI PO3ETKW, OTKPOMTE ABEpLY 1 BbiTawwmTe peletky (C) unn npo-
TBEHb (D), MCNONb3ys KyXOHHbIE PyKaBuLbl UK CrieLmansHyto Bunky (M), 4tobbl He obxedbes.

yxon

- YacTas ouncTka npenoTBpaLLaeT NosBNEHNE AbiMa 1 3anaxoB Npy NPUrOTOBIIEHUN MULLW.

- [Ins 04NCTKM BHELUHEN NOBEPXHOCTH BCErAa NONb3YMTECh BAXHON ry6KoM.

W3beraiite ucnono3oBaHns abpasueHble Matepuarbl, KOTOPbIE MOTYT NOBPEAUTL Kpacky.

- [ns 04nCTKM BHYTPEHHUX MOBEPXHOCTEN HUKOTAa He WCMOMb3yiTe cpencTsa, paspyllaroLive
antoMUHKIA (MOIOLLME CPEACTBA- adp030MK), He CKpebuTe CTEHKWU OCTPLIMI UK 330CTPEHHLIMMU
npeametamu. Oumilath BRaxHOM rybkoi nocne Kaxzoro MCnonb3oBaHWs, NpeaBapUTENbHO
MOSHOCTBLI0 OXMaANB NeYb.

BHWUMAHME: Bce amanupoBaHHble YacTu NpOMbIBaTh MblfbHOM BOGOM M ApYruMu HeabpasueHbIMM

cpencTeamu.

- [pn Hanuuum XMPOBbLIX NATEH UMW CNEAOB AblMa YAANUTb XUP ryBKOW, NPONUTAHHON TENnon
MbITIbHOM BOZION.

BHUMAHME: TMpoTepeTb xenatenbHO MArkoi TkaHbt. KUCMOTHbIE BELEeCTBa, Takne Kak fIMMOH,

TOMaTHas nacta, yKCyc W T.n., €Crv WX HafOoNro OCTaBWUTb Ha MOBEPXHOCTW, pasbedaloT aMarb,

Aernas ee Henpo3payHou.
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PeuenTbi/konnyecTBO
YKapeHoe msico (1000 rp.)
YKapenas pbiba (1000 rp.)
3aneyenHsle osoww (500 rp.)

Msico Ha Wwamnype, konbacku,
kycouku msca (500 rp.)

Msico, ooy, peiba B donbre (500 rp.)
Msico, ooy, peiba rpatuH (500 rp.)
MacTa B gyxoske (1000 rp.)

Xneb, nusisia n hokaqum (500 rp.)

TopTsl 1 kpocTatkl (500 rp.)

MMeyeHbe, Menkue koHauTepckue usgenus (200 rp.)

Mpapychbl
200°-230°
190°-210°

190°-210°

190°-210°

190°-210°
230°
200°
230°

170°-180°

170°

.43-

Bpems

60 MuH.

30-40 mMuH.

30-40 mMuH.

30-45 mMuH.

30-45 mMuH.

20-30 mMuH.

20-30 mMuH.

20-35 MuH.

25-40 MUH.

10-15 MuH.

DyHKL,.

i

0000000 OO0



[laTa u3rotToBneHus ykasaHa Ha kopryce usgenus B 3awndposanHom suae SN wk/yrabcdefg,
roe wk — Heaenst Npou3BoACTBa

yr — rof Npon3BOACTBa

abcdefg — cepuiiHbIi HOMep n3genus

CooteeTcTByeT TpeboBaHUAM

TP TC 004/2011 «O 6esonacHoCT# HW3KOBOMLTHOTO 0BOPYHOBaHMS, YyTBEpXAeH PelleHnem
Komuccun TamoxeHnHoro coto3a Ne768 ot 16 asrycta 2011 roga

TP TC 020/2011 «OnekTpomMarHuTHasi COBMECTMMOCTb TEXHUYECKMX CPEACTB», YTBEPKOEH
PelwweHnem Kommuceun TamoxeHHoro cotoza Ne879 ot 9 aekabps 2011 roga

WHdopmaums 0 cepTUdmKaLmMn B NMPUNOXEHNN K rapaHTUAHOMY TanoHy W/UmK Ha ynakoBKe uage-
nms.

220-240B~ - 50/60ry - 1380BT - Knacc | - IPX0
CpenaHo B Kutae

Wmnoptep: OO0 «Meauatex,

tOpuaunueckuin anpec:127006, ropog Mocksa, ynuua Cagosas-TpuymdansHas, 4om 16, cTpoeHne
3, MOM. |, KOM 2

daktnyeckuin agpec:119048, r. Mocksa, yn. Ycauesa, A.29, kopnyc 3, nom.ll, kom.3

Warotosutens: De’ Longhi Appliances Srl /«[enonrn Annnaexcuc CPJl»  Agpec: 50013 Utanus,
®nopeHuus, Kamnu BuseHumo, Bua C. Kynpuko 300.

Cnucok opraHu3aLyi, ynonHOMOYEHHbIX U3roTOBUTENEM Ha paboTy ¢ npeTeHausMn notpebutenen
1 cepBUCHBIM 0BCryx1BaHWeM, pa3MelLieH Ha cante: hitp://www.ariete.net/ru/assistance

Fopsyas nuHua Ariete +7915165611

ToBap nocTaensieTcs B cObpaHHOM BUAE, CrieLnanbHbix TpeboBaHuMI K NepeBO3ke U XpaHEHMIO He
YCTaHOBMEHO.

YTUnu3npoBaTth B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENLCTBOM MECTa peanumaaLim.

apaHTUAHBIA Ccpok 2 roga. Cpok cnyxbbl n3genus 2 roga.

WNHdbopmaumst o cepTudmKaLmmu B NPUNOXEHUN K TapaHTUAHOMY TanoHy W/WnKM Ha ynakoBKe U3ae-
nms.
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BAXJIUBA IHOOPMALIA

YBAXHO O3HAWOMMUTUCA 3 IHCTPYKLIAMM NEPEQ MOYATKOM

EKCMNYATALI.
Mig yac ekcnnyaTtauii enekTpUYHUX NPUCTPOIB CRif AOTPUMYBATUCS HAaNEXHUX
npasun 6e3neku, a came:

1.

2.

10.

1.

MepekoHaTHCs B TOMY, LLO Hanpyra NpUCTpoo Bignosiaae Hanpysi Bawwoi mepe-
Xi eNEeKTPUYHOrO KUBMEHHS.

3ab0pOHSETLCS 3anuLwaT NPUCTPIN YBIMKHYTUM Y MEpPeXy eneKTPUYHOro Xme-
neHHs 6e3 Harnsay; Nicns KOXHOMO BUKOPUCTAHHS CRifg BUMKHYTW NPUCTPIN Ta
BiZ'eqHATM OTO Bif MEPEXi XUBNEHHS.

3ab0pOoHSETLCS 3anuwaTh NPUCTPOI Ha Mxepenax Tenna abo 6ins Hux.

Mg Yac BMKOPUCTAHHA BCTAHOBUTM MPUCTPIA Ha rOPU3OHTanbHY, CTiMKy Ta
Ao6pe OCBITNEHY MOBEPXHIO.

BcTtaHoBUTY Miv Ha po60UNiA KyxOHHWIA CTin abo iHWKA BuA MebniB, Lo BUTPU-
Mye TemnepaTtypy LoHanMeHwe 90 °C, sanuwuBLKM TPOXM BIifIbHOrO Micus
noeepx nevi. 3abopoHsieTbcs BOyAoBYBaTM abo BCTABNATH MiY Y MebTi.

He 3anuwati npucTpin nig 4ieto aTMOChepHUX SBNLY (4OLL, COHUE i T.4.).
CnipkyBatu 3a TUM, W06 NPOBIA ENEKTPUYHOIO XKUBMEHHS HE TOPKABCS rapsymx
MOBEPXOHb.

LM npuCTpOoEM MOXYTb KOPUCTYBATMCS AiTW BIKOM Bif 8 POKIB; He Cig aonyc-
kaTu 4o pobOTKM 3 NPUCTPOEM OCIb (AiTen BKIHOYHO) 3 0BMEXEHUMY (i3UYHUMY,
CEHCOPHUMI ab0 NCUXIYHUMK CMIPOMOXHOCTSIMM, @ TakoX OCiO 3 HegocTaTHIM
3HaHHSAM MPUCTPOK Ta HE3HAYHUM OCBIAOM poboTH 3 HUM. Taki 0cobu nosu-
HHi KOpMCTYBaTUCS NPUCTPOEM NULLE Nig HarnsaoM ocobw, BignoBiAanbHOI 3a
ix 6e3neky. 3ab0OpoHSETLCS AiTAM rpaTuca 3 npuctpoem. Onepauii gornsgy 3a
NPUCTPOEM MOXHA JopyYaTy ZiTAM BIKOM Big 8 pOKiB nig HarnsaoM LOPOCIuX.
Tpumatn npucTpin Ta NPoBIL 40 HbOr0 Y MICUSAX, HEAOCSKHUX NS LiTEN BIKOM
[0 8 pokis.

3ABOPOHAETBECA 3AHYPIOBATW Y BOLY TA IHWI PIANHKA KOPIMYC
MPUCTPOIO, WTEMCENBHY BUIKY ABO MMPOBIL ENEKTPUYHOIO
KMUBNEHHA, A TAKOX KOPUCTYBATUCA BOJTOTOKO TKAHUHOKO )14
[ornAany 3A NPUCTPOEM.

NEPEL TWUM, AK BCTAHOBUTW ABO 3HATU AKICb CKINALOBI YACTUHN
3 MPMCTPOIO 3 METOO OrAay 3A HAM, CNif CNOYATKY BUMHATY
WTENCENBHY BUJIKY 3 PO3ETKW ENIEKTPUYHOT O XXWBJIEHHA, HABITb

- 45-



12.

13.
14,
15.
16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

AKLLO NPUCTPIN HE NPALIIOE.

MMeped TUM, SK TOpPKaTUCA NEpPeMMKadiB Ta KHOMOK Ha MPUCTPOI 3 METOK pery-

NIOBaHHS, @ TaKOX LUTENCENbHOI BUMKW Yi NPOBOAY XWBMEHHS, Cif NepekoHa-

TUCS B TOMY, WO Balui pyku cyxi.

BWIHATK BCi BHYTPILLHI akcecyapy, BUMUTY iX Ta PETENbHO BUCYLLNTY.

3ab0pOHSETLCSH NEPEHOCUTH NPALIOKYNIA NPUCTPIN.

3 MeTot 3anobiraHHs Cepilo3HOMY MOLLKOMKEHHIO TepMocTaTa 3ab0pOHAETLCS

MNOKPWBATM BHYTPILLHI YAaCTUHM Mevi antoMiHIEBOK (DOMbIOK.

Mig Yac poboTn MeTanesi YaCTUHK Ta CKIO Nevi HarpiBalTbCs; NOBOAK-
TUCA 3 NPUCTPOEM 0BEPEXKHO, TOPKAKOYMCH NULLIE 3a PYUKY ABEPLST.
3abopoHseTbCS KnacTu Byab-Ly0 Ha BiguuMHeHi aBepusTa.

KopucTyBaTuCS NiYYI0 BUKIHOYHO 115 NPUrOTYBaHHS iXi.

3ab0pOoHSETLCS KNacTh NOBEPX Nevi cepBeTkM abo CKaTepTUHK, a TaKox CTa-

BMTM NoCyA.

Mig Yyac BUKOPUCTaHHS NPUCTaBUTW NPUCTPINA A0 CTiHN.

A 3ab0poHSAETECH 3annWwaTh Ha MOBEPXHI MPUCTPOK IaKi PEYOBUHU
(MMMOHHUIA CiK, oueT i T.n.). Kucni peyoBuHW, SK TO FIMMOHHUA CiK,
TOMarHa nacta, oueT Ta nogibHi npu JOBroTpUBAnin Ail MOXYTb NOLIKO-
putn thapby, no3dasmBLLK Ti BrCKy.

o6 BWAHATK LTencenbHy BUMKY 3 PO3ETKW, Crif B3ATUCA pykow besmnoce-

peaHbOo 3a Kopnyc camoi BUMKK. 3aBOPOHAETLCA BUMMATM LUTENCENBHY BUAKY,

NOTArHYBLUK 3a NPOBIJ KUBIEHHS.

3ab0pOHSETHCS KOPUCTYBATUCA MPUMafoM, SKLWO WOro Mposid, LWTencenbHa

BUnKa abo cam npunag MOLUKOXeHi; B TakOMY BMMaAKy Chif 3BEpHYTUCS [0

YMOBHOBAXEHOr0 TEXHIYHOMO LiEHTPY.

FAKWO NpoBI4 XWBMNEHHS MOWKOMKEHUH, o6 3anobirtn Byab-aKkoMmy pusmKy,

MOro 3aMiHy NOBMHEH 3MINCHUTW BUPOBHUK NPUCTPOI0 abo NpeCcTaBHUK TEXHIY-

Hoi cnyx6u, abo ocoba 3 BigNoBIgHOW KBasiiKaLie.

Llen npucTpin pospobnexnit Ta surotonexnin JIMWE ONA JOMALIHBOIO

BUKOPUCTAHHA, 3ab0poHSETLCA BUKOPUCTOBYBATM MO0 3a KOMEPLINHUM

abo NpoMUCNOBUM NPU3HAYEHHSIM.

Llen npuctpin Bignosigae sumoram gupektusu 2006/95/EC Ta gupektuen EMC

2004/108/EC.

Byab-siKi 3MiHM B KOHCTPYKLUii LIbOro NPUCTPOI0, He CXBaseHi BignoBIgHUM YUHOM

BMPOOHMKOM, MOXYTb MOCTaBUTM Mig 3arpo3y Besneky NpUcTporo Ta npu3BecTu

[0 aHymoBaHHS rapaHTil.
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28. Y BUNagKy 3aBepLUEHHS TEPMiIHY BUKOPUCTAHHS NPUCTPOIO CRig BigpisaTt npo-
B KMBMEHHS, OO HAM He MoxHa Byno Ginblue ckopucTysatucs. Kpim Toro,
PEKOMEHOYETbCS 3HELLKOANUTW Ti YaCTUHWU NPUCTPOD, L0 MOXYTb ByTn Hebes-
neYyHnMn, ocobrimeo Ang aitei, Ski MOXYTb BUKOPUCTATY TX K irpaLLKy.

29. CknagoBi ynakoBKu He CIif 3anmwaTii y JOCSKHUX AITAM MICLSIX, OCKISIbKU BOHN
MOXYTb BYTW NOTEHLINHUM DKeperiom Hebesneku.

30. 3abopoHsETLCA BUKOPUCTOBYBATU NPUCTPIN 3 CUCTEMAMU XUBMEHHS i3 30BHILL-
HiMK TaMepamu abo 3 AUCTaHLIHUM KepyBaHHAM.

3BEPIFATU LI IHCTPYKUII 3 EKCNNYATALII

ONMUCAHHA NPUCTPOIO (Man. 1)
Pyuka

HarpianbHuit enemeHT

Pewwitka

et

PiBHi npuroTyBaHHs

Kopnyc npuctpoto

Pyuka TepmocTata

Pydka ans Bubopy yHKLiA
CBiTnoiHaMKaTop rOTOBHOCTI TeMnepaTypu
Pyuka BMUKaHHS Ta Taumep

Poray ons 3HaTTS pewwitkv Ta nncta

NiAroToBKA OO NMEPLULOro BUKOPUCTAHHA

BukoHaT LK npuroTyBaHHs “B xornocTy”, wob no3baBuTiCs 3anaxy Ta guMY, IO MOXYTb BULi-

NATW 3aXMCHI PEYOBUHMU, KM MOKPUBAIOTLCS METANEBI YaCTUHU NPUCTPOIO NEPES BignpaBreHHAM

3 nignpueMcTaa BUPobHMKa:

- yBIMKHYTM Ny, NOBEpHyBLUK pyuky (H) Ha cumeon [Z), BcTaHoBUTM TeMnepaTypy Ha MakcuMarbHe
3HaYeHHs, a Taumep - Ha 15 XBUMKH;

- 3aNWLLUTW NPUCTPIA YBIMKHEHUM 3 BIBKPUTUMM SBEpLUSATaMK Y o6pe NpOBITPHOBAHOMY NMPUMILLEHHI.

Mig yac yiei onepaii BUAINEHHs HE3HAYHOT KINbKOCTi UMY 3 MeTanivHUX YacTuH Ta 3 BOKOBWX OTBO-

piB € Hopmoto. [licns 3aBepLUeHHs Liei onepaLii 1obpe NPOBITPUTI NPUMILLEHHS.

=T TITOTmMmMmooOo m>

IHCTPYKL|Ii 3 KOPUCTYBAHHA

- NigrotyBatv npogykTw, NoknaeLuK ix abo Ha pewitky (C), abo Ha nuct (D).

- BcraBuTK WTENCenbHy BUANKY B PO3ETKY XKWBIIEHHS, 3a JOMOMOrO0 pyykn Bubopy cyHkuin (H)
BMOpaTth GaxaHuit TUN NPUroTyBaHHS:

O sanicarms 3BEpXy (3aCMaxyBaHHs);

(3 sanikars 3HU3Y;

(2 sanikaHHsi Ha MOBHY MOTYXKHICTb (3BEPXY Ta 3HM3Y OFHOYACHO);
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- [MoBepHyTy pyyky TepmocTata (G) Ta BCTaHOBUTW BaxaHy Temnepartypy.

- BcraBuTy peLwiTky 3 nonepeaHbo PO3KNageHUMU Ha Hili POAYKTaMW BCepeauHy nevi Ha baxaHui
piBeHb 3anikaHHs (E), BukopucToBytoun cneuianbHii porad (M) (Man. 2). Berasutu Takox nuct
(D) Ha piBeHb (E) nig peLitkoto (C), wob 36upati cik Ta xup. PeKoMeHayeTbCs HanuTu Ha nnuCT
(D) agi cknsHkm Bogu (D), Wwob 3anobirtt yTBOPEHHIO Yady, HENPUEMHUX 3anaxiB Ta NPUrOpPSHHS.
Akwo cTpasa roTyetbest Ha nucti (D), BcTasTe ioro B gyxosui (Man. 3).

YBATA: [pogyKTi NOBUHHI 3HAXOAUTUCS Ha BiACTaHI LOHANMEHLUE 2 CM Bif BEPXHIX HarpiBarnbHuX

eNeMeHTiB.

- 3a ponomoroto pyyky (L) BCTaHOBWTM TaliMep Ha 6axaHe 3HaYEHHS Yacy NpuroTyBaHHS.

Micns Uboro NOYMHaETLCA NPOLLEC NPUrOTYBAHHS Y NeYi, BMUKAETLCA CBITMOBMI IHAMKATOP rOTOB-
HocTi Temnepatypu (I); Len iHaMKaTop BUMMKAETLCH, AKLLO [OCAraeTbCs 3adaHa Temneparypa,

abo SKLLO BPYYHY NepeBecTh pyuky (L) B NONOXEHHs .

YBATA: Tpumaty nig KOHTPONEM NpoLEeC NPUroTyBaHHS.

- [icns 3aBepLUEHHs Yacy NPUroTyBaHHS Miv BUMUKAETLCA aBTOMATUYHO i NOAAE BiANOBILHWIA aKyC-
TUYHWIA curHan abo KonW BCTAHOBMEHWN Yac NPUrOTyBaHHA DKi 3akiH4yeHo, abo konm pyuyka (L),

NOBIOOMMNAETLCA B NMOMNOXKEHHI O,

- BuitHaTY WTENCENbHY BUMKY 3 PO3ETKW NEKTPUYHOTO XUBMEHHS, BIQYMHUTY ABEpLATa, 0BepexHo
BUIHATK peLwiTky (C) abo nuct (D), KOPUCTYIUUCh 3aXUCHUMI pyKaBULAMM Ans KyxHi abo cnevi-
anbHUM porayem (M), Lo HagaeTbCs Yy KOMMMEKTI.

aornsan

- PerynspHui Ta cBOEYaCHWN AOTNAS 4a€ 3MOry 3anobirTv YTBOPEHHIO HEMpUEMHWX 3anaxis Ta
Yafy nig Yac NpoLecy NPUroTyBaHHS.

- Jluct (D) Ta pewitky (C) MOXHa NOMUTW BPYYHY TEMMO0 BOZOK 3 MUKOYMM 3acobom, abo B nocy-
AOMUIAHIN MaLLWHI Ha BEPXHBOMY DIBHI.

- [ns pornsigy 330BHi KOPUCTYBATUCS BOMOTOI0 CEPBETKOLO.

He kopuctyBaTucs abpasvBHUMK PEHOBUHAMM, LLO MOXYTb MOLIKOAUTH hapby.

- [Ona pornsgy 3a BHYTPILWHIMM NOBEPXHAMM 3aBOPOHSETLCS BUKOPUCTOBYBATM MPOAYKTH, LUO
po3'iaaloTb anioMiHii (Muiodi 3acobu y BanoHumkax), a Takox 3abOopoHSETbCS CKpebTh No HuX
rocTpuMM Ta pixyuumu npeametamu. [1icns KOXHOMO BUKOPUCTAHHS 3a4ekaTit MOBHOTO OXOSo-
[PKEHHS! nevi, nicns Lboro npoTepTyH MOro YMCTO, BOMOTOK CEPBETKO.

YBATA: Bci nodhapboBaHi YacTHu i BUMUTI BOLOIO 3 MUIOYWM 3aCO00M, L0 He PO3iiae NOBEPXHI.

- [pu HasBHOCTI NNAM Xupy abo BUAINEHHI Yagy PEKOMEHOYETLCA BUAANUTA XMp 3a AOMNOMOrOH
BiXTS1, 3MOYEHOrO B rapsviit BO4i 3 MUIOYMM 3aCOBOM.

YBATA: OBeywwunti 6axaHo M'sKOK CEPBETKOK Ui PYLLHWKOM. KUCHi pEHOBUHM, SIK TO IMMOHHWIA CiK, TOMaT-

Ha nacTa, oLeT Ta nogibHi npw JOBroTpuBanil Aii MoXyTb noLwkoauTi dapby, no3dasmBLLM ii Brincky.
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PeuenTtu/kinbkictb

Meyens 3 m'aca (1 kr)

MMeyeHs 3 pubm (1 kr)

Osoui 3aneyeHi (500 r)

Wawnwk, cocucku, lumatouku m'aca (500 r)
M'sico, oBoui, puba y donbai (500 r)
3acmaxyBaHHsa M'sica, oBoviB, prbm (500 r)
3anikaHka 3 MakapoHHUX BUPObiIB (1 kr)
Xni6, niyya ta nepeniykm (500 r)

TopTw, nicouni nuporu (500 r)

Meunso, kopxukm (200 r)

Temnepartypa
200°-230°
190°-210°
190°-210°
190°-210°
190°-210°

230°

200°

230°
170°-180°

170°

.49 .

Yac

60 xB.

30-40 xs.

30-40 x.

30-45 xB.

30-45 xs.

20-30 xB.

20-30 xB.

20-35 xB.

25-40 xB.

10-15 xs.

®yHKuis.

()
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WAZNE UWAGI

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO OBSLUGI URZADZENIA, ZAPOZNAC SIE Z

TRESCIA INSTRUKCJL.
Podczas uzytkowania urzadzen elektrycznych nalezy zastosowa¢ odpowiednie
srodki zapobiegawcze, takie jak:

1.

2.

3.

1.

Sprawdzi¢, czy wartos¢ napiecia elektrycznego urzadzenia jest zgodna z napie-
ciem sieci uzytkownika.

Nie pozostawiaC bez nadzoru urzadzenia podtaczonego do sieci elektryczne;.
Wyjac¢ wtyczke z gniazda zasilajgcego po kazdym uzyciu urzadzenia.

Nie pozostawia¢ urzadzenia nad zrodtami ciepta lub w ich poblizu.

Podczas uzytkowania urzadzenia umiescic¢ je na poziomym, stabilnym i dobrze
o$wietlonym blacie.

Umiesci¢ piekarnik na ptaszczyznie roboczej lub na meblu kuchennym, ktére
wytrzymujq temperature, co najmniej 90°C i pozostawi¢ wolng przestrzen nad nimi.
Pod zadnym wzgledem nie moze by¢ zabudowany lub zamocowany w meblu.
Nie wystawiaC urzadzenia na dziatanie czynnikéw atmosferycznych (deszcz,
stonce, itp.).

Zapobiegac stykaniu sie przewodow elektrycznych z gorgcymi powierzchniami.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci ponizej 8 lat lub przez
osoby o0 ograniczonych zdolno$ciach fizycznych, czuciowych lub umystowych,
lub tez nieposiadajgce odpowiedniego doSwiadczenia lub wiedzy, lub ktérym nie
zostata przekazana instrukcja dotyczaca uzytkowania, chyba ze pod nadzorem
osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub po przeszkoleniu w zakresie
bezpiecznej obstugi urzadzenia i zrozumieniu wigzacym sie z tym zagrozen.
Zabrania si¢ oddawania urzadzenia do zabawy dzieciom. Zabrania sie wyko-
nywania czynnos$ci czyszczenia i utrzymania przez dzieci, chyba ze w wieku
powyzej 8 lat i pod nadzorem osoby doroste;.

Przechowywac urzadzenie i jego przewdd poza zasiegiem dzieci ponizej 8 lat.

.NIE ZANURZAC NIGDY KORPUSU URZADZENIA, WTYCZKI LUB

PRZEWODU ELEKTRYCZNEGO W WODZIE LUB INNYCH PLYNACH,
UZYWAC WILGOTNEJ SZMATKI DLA ICH CZYSZCZENIA.

ODLACZYC WTYCZKE OD GNIAZDKA PRADU, TAKZE WTEDY, GDY
URZADZENIE NIE JEST UZYTKOWANE, PRZED ROZPOCZECIEM JEGO
CZYSZCZENIA | PRZED WLOZENIEM LUB WYJECIEM POJEDYNCZYCH
CZESCI.
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12.

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

Przed postuzeniem sie lub regulacjg przetacznikow znajdujacych sie na urza-
dzeniu albo przed dotknigciem wtyczki i przewodow upewnic sie, Ze dionie sg
suche.

Wyjaé wszystkie akcesoria wewnetrzne, umy¢ i doktadnie osuszyc.

Nie przemieszczac urzadzenia, gdy jest wigczone.

Nie zakrywa¢ wewnetrznych czesci piekarnika folig aluminiowg, aby nie uszko-

dzi¢ powaznie dziatania termostatu.

Podczas dziatania urzadzenia czesci metalowe i szklane rozgrzewaja sie.
Urzadzenie obstugiwac, dotykajac wytacznie uchwytu na drzwiach.

Nie ustawia¢ zadnych przedmiotow na otwartych drzwiach.

Piekarnika uzywac wytgcznie do pieczenia lub podgrzewania artykutow.

Nie uktadac Scierek ani talerzy na urzadzeniu.

Podczas uzywania urzadzenia oprzec je o $ciane.

A Unika¢ pozostawiania na powierzchniach substancji kwasnych (sok z cytryny,
ocet itp.). Pozostawione na diuzej kwasne substancie, takie jak sok z cytryny,
przecier pomidorowy, ocet i podobne, powodujg matowienie lakieru.

Aby odiaczy¢ wtyczke, nalezy chwyci€ jg i wysungé ze Sciennego gniazda elek-

trycznego. Nie odtgczac wtyczki ciggnac za kabel.

Nie uzywac urzadzenia, jezeli przewdd elektryczny lub wtyczka sg uszkodzone

lub jezeli urzadzenie jest wadliwe: w takim przypadku nalezy dostarczy¢ urza-

dzenie do najblizszego Autoryzowanego Centrum Obstugi.

Jezeli przewdd zasilania jest uszkodzony, musi by¢ wymieniony przez produ-

centa lub jego serwis obstugi technicznej albo przez osobe z podobnymi kwalifi-

kacjami, kwalifikacjami taki sposob, aby zapobiec kazdemu rodzajowi ryzyka.

Urzadzenie przeznaczone jest WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO i nie

moze by¢ wykorzystywane do celéw handlowych lub przemystowych.

Niniejsze urzadzenie spetnia wymogi dyrektywy 2006/95/WE oraz EMC

2004/108/WE.

Ewentualne, nie zatwierdzone wyraznie przez producenta modyfikacje, mogg

spowodowac utrate bezpieczenstwa uzytkowania urzadzenia oraz gwarancji.

W przypadku utylizacji produktu w charakterze odpadu, nalezy uniemozliwi¢

jego uzycie poprzez odciecie przewodu zasilania. Zaleca sie ponadto uniesz-

kodliwienie tych komponentow urzadzenia, ktére mogq stwarzaC zagrozenie,
zwlaszcza dla dzieci, ktore wykorzystujg urzadzenie do zabawy.

Nie pozostawia¢ elementéw opakowania w miejscu dostepnym dla dzieci,

poniewaz stanowig zrodfo zagrozenia.
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30. Produkt nie jest zasilany za pomocg timerow zewnetrznych lub za pomocg
oddzielnych instalacji sterowanych na odlegto$c.

INSTRUKCJE NALEZY ZACHOWAC

OPIS URZADZENIA (rys. 1)
Uchwyt reczny

Grzatki

Krata

Blacha

Poziomy gotowania

Obudowa urzadzenia

Pokretto termostatu

Pokretto wytacznika funkcji
Kontrolka regulacji temperatury
Pokretto wigczenia i timer.

Uchwyt do wyjmowania kraty i blachy

=S T IOGTmMmMmOoOOo W>

PIERWSZE UZYCIE

Wykonac¢ cykl pieczenia ,na pusto”, aby pozby¢ sie zapachu i dymoéw wydzielanych przez substancje

zabezpieczajace, natozone na metalowe $cianki urzadzenia:

- wigczy¢ piekarnik, ustawiajac pokretto (H) na symbolu 2, ustawic temperature maksymalng oraz
czasomierz na 15 minut;

- pozostawic pracujace urzadzenie z otwartymi drzwiami w dobrze wentylowanym pomieszczeniu.

Podczas tej czynnosci wydzielanie dymdw przez metalowe $cianki i boczne prowadnice jest normal-

nym zjawiskiem. Po zakoriczeniu czynno$ci, wywietrzy¢ pomieszczenie.

INSTRUKCJA UZYCIA

- Przygotowac potrawy do pieczenia i ustawi¢ na kracie (C) lub wiozy¢ na blache (D).

- Wsuna¢ wtyczke do gniazda pradu. Za pomoca pokretta wyboru funkcji (H) wybraé zadany rodzaj
pieczenia:

O pieczenie od gory (do zapiekania);
o pieczenie od dotu;
= pieczenie z petng mocg (od gory i od dotu jednoczesnie);

- Obroci¢ pokretto termostatu (G), ustawiajac zadang temperature pieczenia.

- Umiesci¢ w piekarniku krate (C) z wcze$niej przygotowanymi potrawami na zadanym poziomie
pieczenia (E), postugujac sie w tym celu odpowiednim uchwytem (M) (rys. 2. Wsung¢ réwniez
blache (D) na poziom (E) nizszy, niz krata (C), w celu gromadzenia thuszczéw. Zaleca sig wla¢ na
blache (D) dwie szklanki wody, aby zapobiec wydzielaniu sie dymu, nieprzyjemnych zapachéw i
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tworzeniu osaddw.
W przypadku, gdy potrawy zostaly przygotowane na blasze (D), nalezy wsung¢ jq do wnetrza
piekarnika (rys. 3).

UWAGA: Potrawy umieszcza¢ w odlegtos$ci co najmniej 2 cm od grzatek gérnych.

- Za pomoca pokretta (L) ustawi¢ czasomierz, zgodnie z zgdanym czasem pieczenia.
W tym momencie piekarnik rozpoczyna pieczenie i wigcza sie kontrolka regulacji temperatury (1).
Kontrolka wytgcza sie po osiagnieciu ustawionej temperatury albo po recznym ustawieniu pokretta
(L) w potozeniu O

UWAGA: Nadzorowac¢ potrawe podczas pieczenia.

- Po zakoriczeniu czasu pieczenia piekamik wylaczy sie automatycznie, emitujac sygnat dzwigkowy,

wylgczy sie po zakoriczeniu ustawionego czasu pieczenia lub po ustawieniu pokretta w potozeniu O

- Wysung¢ wtyczke z gniazda zasilania i otworzy¢ drzwi. Aby unikna¢ oparzenia, krate (C) lub bla-
che (D) wysuna¢ uzywajac odpowiednich rekawic kuchennych lub pozostajgcego na wyposazeniu
uchwytu (M).

CZYSZCZENIE

- Regularne czyszczenie zapobiega tworzeniu sie dymu i nieprzyjemnych zapachdw podczas pie-
czenia.

- Blacha (D) i krata (C) mogg by¢ myte letnig wodg z mydtem lub w zmywarce, na gérnym pozio-
mie.

- Do czyszczenia powierzchni zewngtrznej uzywaé wilgotnej gabki.

Nie uzywac¢ $rodkéw Sciernych, ktére mogg uszkodzic lakier.

- Do czyszczenia powierzchni wewnetrznych nie uzywaé produktow powodujgcych korozje alu-
minium (detergenty w sprayu). Nie czysci¢ Scianek ostrymi lub tnacymi przedmiotami. Czysci¢
wilgotng gabka po zakoriczeniu uzytkowania, przed catkowitym schtodzeniem piekarnika.

UWAGA: Wszystkie lakierowane czesSci nalezy czy$ci¢ wodg z mydiem lub innymi delikatnymi

$rodkami.

- W przypadku plam ttuszczu lub wydzielania sie dymu, ttuszcz usuna¢ za pomoca gabki nasaczo-
nej ciepta wodg z detergentem.

UWAGA: Osuszy¢ miekkg Sciereczka. Pozostawione na diuzej kwasne substancje, takie jak sok z

cytryny, przecier pomidorowy, ocet i podobne, powodujg matowienie lakieru.
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Recepturylilosci

Smazone mieso (1 Kg)

Smazona ryba (1 Kg.)

Zapiekane warzywa (500 gr.)

Szaszlyki, kietbasa, kawatki migsa (500 g)
Migso, warzywa, ryby w papilotach (500 g)
Mieso, warzywa, ryby zapiekane (500 g)
Zapiekany makaron (1 Kg)

Chleb, pizza i focaccia (500 gr.)

Torty, tarty (500 gr.)

Biszkopty, ciasteczka (200 gr.)

Stopnie
200°-230°
190°-210°
190°-210°
190°-210°
190°-210°

230°
200°
230°
170°-180°
170°
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Czasy
60 min.

30-40 min.
30-40 min.
30-45 min.
30-45 min.
20-30 min.
20-30 min.
20-35 min.
25-40 min.
10-15 min.

Funkcje
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TARKEITA VAROITUKSIA

LUE NAMA OHJEET ENNEN LAITTEEN KAYTTOA.
Sahkolaitteita kaytettdessa on tarpeen noudattaa tarkoituksenmukaisia varotoimen-
piteita, kuten:

1.
2.

3.
4.
5.

~

10.

1.

12.

13.
14.
1.

Varmista, etta laitteen sahkojannite vastaa sahkoverkon jannitetta.

Al jata laitetta valvomatta kun se on kytketty sahkdverkkoon: kytke se irti jokai-
sen kayton jalkeen.

Al3 aseta laitetta Iamménlahteiden paalle tai laheisyyteen.

Aseta laite kayton ajaksi vaakasuoralle, vakaalle ja hyvin valaistulle tasolle.
Aseta uuni tyotason tai keittiokalusteen paalle, joka kestaa vahintaan 90 °C
lampatilaa ja jata sen paalle vahan tilaa. Sité ei missaan tapauksessa saa uppo-
asentaa tai asettaa kalusteeseen.

Al3 altista laitetta iimastollisille tekijéille (sade, aurinko, jne.).

Varo ettd sahkoéjohto ei joudu kosketuksiin kuumien pintojen kassa.

Laitetta saa kayttaa yli 8-vuotiaat lapset; fyysisesti tai henkisesti rajoittuneita
henkildita tai henkildita, joilla ei ole timan laitteen kayttdon liittyva kokemusta tai
joille ei ole annettu laitteen kayttdon liittyvia ohjeita on valvottava heidan turvalli-
suudesta vastaavan henkilon toimesta tai heidat on ensin koulutettava kyseisen
laitteen turvalliseen kayttoon ja kayttdon liittyviin riskeihin. Lasten ei saa antaa
leikkia laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistus- ja huoltotoimenpiteita
elleivat he ole ylittdneet 8-vuotta tai joka tapauksessa aikuisen valvonnan alla.
Tuotetta ja siihen kuuluvaa sahkdjohtoa on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten
ulottumattomissa.

ALA KOSKAAN UPOTA TUOTETTA, PISTOKETTA TAI SAHKOJOHTOA
VETEEN TAI MUIHIN NESTEISIIN. KAYTA NIIDEN PUHDISTUKSESSA
KOSTEAA LIINAA.

MYOS KUN LAITE El OLE TOIMINNASSA, KYTKE PISTOKE IRTI
PISTORASIASTA ENNEN KUIN YKSITTAISET OSAT KYTKETAAN TAI
IRROTETAAN TAI ENNEN PUHDISTUKSEN SUORITTAMISTA.

Ennen laitteeseen kuuluvien katkaisimien kayttoa tai saatda tai ennen pistokkee-
seen tai virtaliitoksiin koskemista varmista, etta kadet ovat aina taysin kuivat.
Irrota kaikki siséllé olevat varusteet ja pese ja kuivaa ne huolella.

Al3 kuljeta laitetta sen toiminnan aikana.

Al3 peitd uunin sisdosia alumiinipaperilla estaéksesi termostaatin toiminnan
vahingoittamista.
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16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

Toiminnan aikana metalli- ja lasiosat ovat kuumia: toimi laitteen parissa
koskemalla pelkastaan luukussa olevaa kahvaa.

Ala aseta mitaan luukun paalle kun se on auki.

Kayta uunia yksinomaan elintarvikkeiden kypsennykseen.

Al laita astiapyyhkeita &laka lautasia laitteen padlle.

Aseta laite kayton ajaksi vasten seinaa.

A Valta jattamasta pinnoille happopitoisia aineita (sitruunamehua, etikkaa
...). Jos happopitoisia aineita, kuten sitruunamehu, tolkitetty tomaatti,
etikka tms. jatetdan pinnoille pitkaksi aikaa, ne saavat emalipinnasta
himmean.

Kytkeaksesi pistokkeen irti, tartu siihen suoraan ja kytke se irti seindpistorasias-

ta. Al4 koskaan irrota sit3 johdosta vetamalla.

Al3 kayta laitetta jos virtajohto tai -pistoke ovat vahingoittuneet tai jos itse laite

on vahingoittunut. Téssa tapauksessa vie se lahimpaan huoltokeskukseen.

Anna vahingoittuneen virtajohdon vaihto valmistajan, valtuutetun teknisen huol-

topalvelun tai vastaavan ammattipatevyyden omaavan henkilon suoritettavaksi,

jotta valtyt mahdollisilta onnettomuuksilta.

Laite on tarkoitettu VAIN KOTITALOUSKAYTTOON eika sité saa kayttaa kau-

pallisessa tai teollisessa kaytossa.

Tamé tuote on EY-direktiivin 2006/95/EY ja EMC 2004/108/EY ja 27.10.2004

annetun asetuksen (EY) nro 1935/2004 mukainen koskien elintarvikkeiden

kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja.

Mahdolliset tata tuotetta koskevat kayttajan tekemat muutokset joita valmistaja

ei ole nimenomaisesti valtuuttanut, voivat vahentaa turvallisuutta ja saada

takuun raukeamaan.

Jos laite halutaan ottaa pois kaytosta, tee siita kayttokelvoton katkaisemalla

virtajohto. Lisaksi on suositeltavaa tehda laitteen osista vaarattomia, erityisesti

lapsille, jotka voivat kayttaa laitetta leikeissaan.

Pakkaustarvikkeita ei saa jattaa lasten ulottuville, silla ne saattavat aiheuttaa

potentiaalisen vaaran.

Tuotteeseen ei saa syottaa virtaa ulkoisten ajastimien tai kauko-ohjattavien

erillisten laitteiden kautta.

SAILYTA NAMA OHJEET
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LAITTEEN KUVAUS (Kuva 1)
Kahva

Vastukset

Ritila

Uunipelti

Paistotasot

Laitteen runko

Lamménséatimen kytkin
Toimintojen valintakytkin
Lampatilan merkkivalo
Kaynnistyskytkin ja ajastin

Ritilén ja uunipellin irrotushaarukka
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KUN LAITETTA KAYTETAAN ENSIMMAISTA KERTAA

Suorita paistojakso "tyhjana” siten, ettd metallisissa osissa olevien suojaavien aineiden aikaansaa-

mat hajut ja savut voidaan poistaa:

- laita uuni paélle kdantamalla kytkin (H) symbolin 2, kohdalle, aseta lampdtila maksimaaliselle
tasolle ja ajastin 15 minuutin kohdalle;

- anna laitteen ja4da paéalle luukku avattuna tuuletettuun tilaan.

Taman toiminnan aikana metallisista osista ja sivussa olevista aukoista tuleva savu on téysin nor-

maalia. Taman toimenpiteen jalkeen tuuleta tila.

KAYTTOOHJEET
- Valmistele paistettavat ruoat asettamalla ne ritilén (C) tai uunipellin paélle (D).
- Tydnné pistoke pistorasiaan ja, toimintojen valintakytkimelld (H), valitse haluamasi paistotyyppi:

O ylalampo (gratinointiin);
- alalampd;
= paisto tdydelld teholla (samanaikaisesti yla- ja alaldmpo);

- K&anna termostaatin kytkinta (G) ja aseta haluamasi paistolampdtila.

- Aseta ritild (C) jonka paalld on edelld valmistetut ruoka-aineet uunin sisélle, haluamallesi paisto-
tasolle (E), tarkoituksenmukaista haarukkaa (M) ké&yttamalla (Kuva 2). Aseta myds uunipelti (D)
alemmalle tasolle (E) ritild&n n&hden (C) valuvan rasvan kerd@miseksi. On suositeltavaa kaataa
kaksi lasillista vetta uunipellille (D) estaaksesi savujen, pahojen hajujen ja pinttyneen lian muodos-
tumista.

Jos ruoka-aineet on valmisteltu uunipellill (D), aseta se uuniin (Kuva 3).

VAROITUS: Aseta ruoka-aineet 2 cm minimietaisyydelle ylavastuksista.

- Kytkinta (L) kéyttdmélla, aseta ajastin haluamasi paistoajan mukaan.

Uuni alkaa nyt paiston ja lampétilan merkkivalo (1) syttyy; se sammuu kun asetettu I&mpétila on

saavutettu tai kytkin (L) asetetaan manuaalisesti asentoon .
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VAROITUS: Valvo valmistusta paiston aikana.
- Kun paistoaika on paattynyt, uuni pysahtyy automaattisesti ja aanimerkki soi tai kun asetettu

paistoaika on paattynyt tai kun kytkin (L) kddnnetdan takaisin asentoon .

- Kytke pistoke irti pistorasiasta, avaa luukku, ja estddksesi palovammojen syntymista, irrota ritild
(C) tai uunipelti (D) kayttamalla tarkoituksenmukaisia uunikintaita tai haarukkaa (M), joka kuuluu
uunipellin varustukseen.

PUHDISTUS

- Saanndllinen puhdistus estaa savun ja epamiellyttavien hajujen muodostumista paiston aikana.

- Uunipelti (D) ja ritila voidaan pesté haalealla vedella ja saippualla, tai astianpesukoneen ylakorissa.

- Puhdista uunin ulkopinnat aina kostealla sienella.

Al4 kdyta hankaavia pesuaineita, jotka saattaisivat vahingoittaa maalattuja pintoja.

- Al4 koskaan kayta uunin sisapintojen puhdistukseen alumiinia vahingoittavia puhdistusaineita
(suihkepullossa olevat puhdistusaineet) alaka hankaa seinia teravilla tai leikkaavilla esineilla.
Puhdista se kostealla sienelld jokaisen kayttdkerran jalkeen kun uuni on ja&htynyt kokonaan.

VAROITUS: Kaikki emaloidut pinnat on pestava saippuavedella tai muilla hankaamattomilla tuotteilla.

- Kun rasvaldikkia tai savuhdyryja esiintyy, poista rasva kuumaan saippuaveteen kostutetulla sienelld.

VAROITUS: Kuivaa mieluummin pehmeélla liinalla. Jos happopitoisia aineita, kuten sitruunamehu,

tolkitetty tomaatti, etikka tms. jatetdan pinnoille pitkaksi aikaa, ne saavat emalipinnasta himmeéan.

Reseptit/maara Asteet Ajat Toiminto
Lihapaistit (1 Kg) 200°-230° 60 min. =
Paistettu kala (1 Kg.) 190°-210° 30-40 min. =
Uunivihannekset (500 g) 190°-210° 30-40 min. =
Vartaat, makkarat, paloitellut lihat (500 g) 190°-210° 30-45 min. [
Liha, vihannekset, kala uunipaperissa (500 g) ~ 190°-210° 30-45 min. =
Liha, vihannekset, gratinoitu kala (500 g) 230° 20-30 min. )
Uunipasta (1 Kg) 200° 20-30 min. =
Leipa, pizza ja focaccia (500 g) 230° 20-35 min. =
Kakut, piirakat (500 g) 170°-180° 25-40 min. =
Piparit, leivonnaiset (200 g) 170° 10-15 min. =
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VIKTIGA VARNINGAR

LAS DESSA INSTRUKTIONER FORE ANVANDNING.
Nar man anvander elektriska apparater maste man vidta lampliga forsiktighetsat-
garder, sasom:

1.
2.

3.
4.

~

1.

12.

13.
14.

Forsakra sig om att apparatens elektriska spanning motsvarar den i elnatet.
Inte ldmna apparaten utan tillsyn, nér den ar ansluten till elnatet; koppla ur den
efter varje anvandning.

Placera inte apparaten pa, eller i narheten av, elkallor.

Under anvéandning ska apparaten placeras pa ett plant, stabilt och val upplyst
underlag.

Placera ugnen pa en arbetsbank eller en kdksmobel, som kan utsta en tempera-
tur pa atminstone 90°C och Iamna lite fritt utrymme ovanfér den. Den far aldrig
byggas in eller inforas i nagon form av mobel.

Lamna inte apparaten utsatt for vader och vind (regn, sol osv...).

Se upp sa att elkabeln inte kommer i kontakt med varma ytor.

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ars alder; personer med nedsatt
fysisk, sensorisk och psykisk formaga eller utan erfarenhet av och kannedom
om apparaten eller som inte instruerats om dess anvandning ska Gvervakas
en nagon, som ansvarar for deras sakerhet, eller ocksa maste de forst utbildas
vad betraffar apparatens anvandning i full sakerhet och de risker som samman-
hanger med denna anvandning. Barn far inte leka med apparaten. Rengdring
och underhall far inte utféras av barn under 8 ar och, i vilket fall som helst, bara
under Gvervakning av en vuxen.

Stall apparaten och dess kabel utom rackhall for barn under 8 ar.

. DOPPA ALDRIG NER PRODUKTENS KROPP, KONTAKT OCH ELKABEL

| VATTEN ELLER ANDRA VATSKOR. ANVAND EN FUKTIG TRASA FOR
RENGORING.

AVEN NARAPPARATEN INTE AR | FUNKTION SKAMAN DRAUR KONTAKTEN
FRAN VAGGUTTAGET INNAN MAN FOR IN ELLER TAR BORT ENSTAKA
DELAR ELLER INNAN MAN UTFOR RENGORING.

Kontrollera altid att handerna ar ordentligt torra innan brytarna pa apparaten
anvands eller stalls in, eller innan kontakten och anslutningarna till strommen
vidrors.

Avlagsna alla inre tillbehdr, diska och torka dem noga.

Flytta inte apparaten nar den ar i funktion.
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15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

Tack inte ugnens inre delar med aluminiumfolie for att undvika att allvarligt
skada termostatens funktion.
Nar ugnen &r i funktion blir metalldelarna och glaset heta. Ror endast vid
luckans handtag under anvandning.
Stall ingenting pa ugnsluckan nér den ar 6ppen
Anvand ugnen endast for tillagning av livsmedel.
Lagg inga kdkshanddukar och placera inga tallrikar pa apparaten.
Stod apparaten mot en vagg nar den ar i bruk.
Undvik att lamna sura @mnen (citronsaft, attika,...) pa ytorna. Sura
amnen, sasom citronsaft, tomatpuré, attika och liknande, frater pa emal-
jeringen och gor den matt, om de ldamnas kvar under en langre tid.
For att avlagsna kontakten, ta tag i den direkt och dra ut den ur vagguttaget. Ta
aldrig bort den genom att dra i sladden.
Anvand inte apparaten om sladden eller kontakten ar trasig, eller om sjélva
apparaten uppvisar nagot fel. | dessa fall ska den lamnas till narmsta auktorise-
rade servicecentrum.
Om forsorjningskabeln &r trasig, ska den bytas ut av tillverkaren eller av dennes
auktoriserade serviceverkstad eller, i vilket fall som helst, av en person med
liknande kvalifikationer, for att forhindra risksituationer.
Apparaten har endast utvecklats for HEMMABRUK och far inte anvandas i kom-
mersiellt eller industriellt syfte.
Apparaten dverensstammer med direktivet 2006/95/EC och EMC 2004/108/
EC.
Eventuella modifieringar pa denna produkt, som inte uttryckligen godkéants av
tillverkaren, kan medféra att sakerheten fors@mras och att garantin forfaller.
Nar apparaten ska bortskaffas rekommenderas det att man gor den obrukbar
genom att klippa av forsorjningskabeln. Det rekommenderas dessutom att de
delar av apparaten, som skulle kunna utgora en risk, sarskilt for barn, som skulle
kunna anvanda apparaten for sina lekar, gors ofarliga.
Emballagets delar far inte vara tillgangliga for barn, da dessa utgér en faro-
kélla.
Produkten far inte strdmférsérjas med hjalp av extern timer eller separata fjarr-
kontrollssystem.

FORVARA DESSA INSTRUKTIONER
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BESKRIVNING AV APPARATEN (Fig. 1)
Handtag

Motstand

Galler

Ugnsplat

Tillagningsniva

Apparatens kropp

Termostatvaljare

Funktionsvaljare

Kontrollampa for uppnadd temperatur

Start- och timervaljare

Redskap for borttagning av galler och ugnsplat
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VID FORSTA ANVANDNING

Utfor en tillagningscykel “pa tomgang” for att avidgsna eventuell lukt och rok, som skyddamnena pa

metalldelarna skulle kunna utveckla:

- sla pa ugnen genom att vrida ratten (H) til symbolen 2, stallin temperaturen pa max och timern
pa 15 min.

- |at apparaten fungera med 6ppen lucka i val ventilerad omgivning.

Under denna anvandning ar det normallt att det slapps ut rok fran metalldelarna och genom sidodpp-

ningarna. Lufta ur lokalen efter detta ingrepp.

BRUKSANVISNING

- Forbered de livsmedel, som ska tillagas, och placera dem antingen pa gallret ( C) eller pa ugns-
platen (D).

- Sétti kontakten i uttaget och valj 6nskad tillagningstyp med hjélp av funktionsvéljaren (H):

O dvervarme (for gratinering);
(3 undervérme;
2 tillagning pa full effekt (6ver- och undervarme samtidigt);

- Vrid termostatvéljaren (G) och stéll in 6nskad tillagningstemperatur.

- Placera gallret ( C) med de redan forberedda livsmedlen inne i ugnen pa dnskad tillagningsniva
(E) med hjalp av det dartill avsedda redskapet (M) (Fig. 2). For aven in ugnsplaten (D) pa en lagre
niva (E) jamfort med gallret ( C), & att fettet samlas upp. Det rekommenderas att man héller tva
glas vatten pa ugnsplaten (D) for att undvika rok, dalig lukt och avlagringar.

Om livsmedlen forberetts pa ugnsplaten (D) ska denna féras in i ugnen (Fig. 3).

VARNING: Placera livsmedlen pa ett avstand av &tminstone 2 cm fran de dvre motstanden.

- Stall in timern enligt dnskad tillagningstid med hjalp av valjaren (L).

Nu startar ugnen tillagningen och kontrollampan for réatt temperatur (1) tdnds; den slécks antingen

nar den installda temperaturen uppnatts eller om valjaren (I) manuellt aterstélls i lage .
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VARNING: Det som férberetts bor Gvervakas under tillagning.

Nar tillagningstiden gatt ut slas ugnen av automatiskt och avger en ljudsignal eller ocka slas den

av nar den installda tillagningstiden gatt ut eller nar valjaren (L) aterstalls i lage .

Dra ur kontakten fran uttaget, dppna luckan och, for att undvika brannskador avldgsna gallret ( C)
eller ugnsplaten (D) med hjalp av dartill avsedda grythandskar eller med det sérskilda medféljande
redskapet (M).

RENGORING

Rengdr ofta for att forhindra att det bildas rok och dalig lukt under tillagning.

Ugnsplaten (D) och gallret (C) kan diskas med tval och ljummet vatten, eller i diskmaskin, pa évre
hyllan.

Anvand alltid en fuktig svamp for rengdring av de yttre ytorna.

Undvik att anvanda slipmedel, som skulle kunna skada fargen.

For rengdring av de inre ytorna ska man aldrig anvanda produkter, som frater pa aluminium (ren-
gdringsmedel i sprayform) och inte skrapa véggarna med vassa eller skarpa féremal. Rengér med
en fuktig svamp efter varje anvandning, nar ugnen svalnat helt.

VARNING: Alla emaljerade ytor ska tvattas med tval och vatten eller med andra produkter som inte
néter.

Vid forekomst av fettflackar eller rokutveckling rekommenderas det att man avlagsnar fettet med
en svamp, som fuktats med varmt tvalvatten.

VARNING: Torka helst med en mjuk trasa. Sura @mnen, sasom citronsaft, tomatpuré, &ttika och
liknande, paverkar emaljen och gor den matt om de far vara kvar lange.

Recept/méangder Grader Tider Funktion
Helstekt kott (1 Kg) 200°-230° 60 min. =
Helstekt fisk (1 Kg) 190°-210° 30-40 min. =
Ugnsbakade gronsaker (500 gr.) 190°-210° 30-40 min. =
Kottspett, korv, kétt i bitar (500 gr.) 190°-210° 30-45 min. |
Folietillagat kott, gronsaker, fisk (500 gr.) 190°-210° 30-45 min. =
Gratinerat kott, gronsaker, fisk (500 gr.) 230° 20-30 min. Cl
Ugnsbakad pasta (1 Kg) 200° 20-30 min. =
Brdd, pizza och focaccia (500 gr.) 230° 20-35 min. =
Tartor, pajer (500 gr.) 170°-180° 25-40 min. =
Kex, smakakor (200 gr.) 170° 10-15 min. =
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