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Begriffs- und Symbolerklarung, Definitionen

Wichtige Sicherheitsanweisun-
|||| gen sorgfaltig lesen und fiir den

weiteren Gebrauch aufbewah-
ren. Bevor Sie das Geréat benutzen, lesen
Sie bitte zuerst die Sicherheitshinweise
und die Gebrauchsanleitung aufmerksam
durch. Nur so kdnnen Sie alle Funktionen
sicher und zuverlassig nutzen.

Beachten Sie unbedingt auch die nationa-
len Vorschriften in Ihrem Land, die zusatz-
lich zu den in dieser Anleitung genannten
Vorschriften guiltig sind.

Bewahren Sie alle Sicherheitshinweise
und Anweisungen flir die Zukunft auf.
Geben Sie alle Sicherheitshinweise und
Anweisungen an den nachfolgenden Ver-
wender des Produkts weiter.

Begriffserklarung

Folgende Signalbegriffe finden Sie in dieser
Gebrauchsanleitung.

WARNUNG

Dieser Signalbegriff bezeichnet eine Gefahr-
dung mit einem mittleren Risikograd, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den Tod oder
eine schwere Verletzung zur Folge haben
kann.

/N\ VORSICHT

Dieser Signalbegriff bezeichnet eine Gefahr-
dung mit einem niedrigen Risikograd, die,
wenn sie nicht vermieden wird, eine geringfii-
gige oder maRige Verletzung zur Folge haben
kann.

HINWEIS

Dieser Signalbegriff warnt vor moglichen
Sachschaden.

Symbolerklarung

Folgende Symbole finden Sie in dieser Ge-
brauchsanleitung bzw auf dem Gerat.

Dieses Symbol verweist auf nitzliche
Zusatzinformationen.

& HeilRe Oberflache

Definitionen

,Mikrowellen-Betrieb“: hier wird das Nah-
rungsmittel ausschlief3lich durch Mikrowellen
erhitzt.

,Mikrowellen-Kombibetrieb* meint die Erhit-
zung eines Nahrungsmittels durch Mikrowel-
len bei gleichzeitiger Zufuhr von Hitze, wie sie
fur Backofen typisch ist. Es gelten dieselben
Risiken und Sicherheitsvorkehrungen wie
beim reinen Mikrowellen-Betrieb.

.Backofen-Betrieb” meint die Beheizung des
Nahrungsmittels durch z. B. Umluft/HeiRluft,
Girill und Ober-/Unterhitze.
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Sicherheit

Bestimmungsgemalder
Gebrauch

Das Gerat ist zum Aufwarmen und Garen,
Auftauen, Grillen von Nahrungsmitteln be-
stimmt.

Das Gerat ist fir den Gebrauch im privaten
Haushalt konzipiert und nicht fir eine gewerb-
liche Nutzung oder Mehrfachnutzung ausge-
legt (z. B.: Verwendung durch mehrere Partei-
en in einem Mehrfamilienhaus).

Es ist nicht geeignet zum Betrieb im Aul3enbe-
reich oder an nicht-stationaren Aufstellungs-
orten (z. B. Schiffe).

Die Innenraumbeleuchtung ausschlie3lich zur
Beleuchtung des Gerateinneren verwenden.
Sie ist nicht zur Beleuchtung eines Raumes
geeignet.

Das Geréat ist nicht bestimmt

— zum Beheizen eines Raumes.

— zum Trocknen oder Aufbewahren von
Speisen, Kleidung oder anderen Gegen-
standen.

— zur Erwarmung von Heizkissen, Haus-
schuhen, Schwammen, feuchten Putzlap-
pen und Ahnlichem.

Personen, die aufgrund ihrer physischen, sen-
sorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Un-
kenntnis nicht in der Lage sind, das Gerat si-
cher zu bedienen, missen bei der Benutzung
beaufsichtigt werden.

Nehmen Sie keine technischen Veranderun-
gen am Gerat vor.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gera-
tes beschadigt wird, muss sie durch den Her-
steller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefahrdungen zu vermeiden.

Verwenden Sie das Gerat ausschlieRlich wie
in dieser Gebrauchsanleitung beschrieben.
Jede andere Verwendung gilt als nicht be-
stimmungsgemal und kann zu Sachschaden
oder sogar zu Personenschaden fihren. Der
Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Scha-
den, die durch nicht bestimmungsgemalien
Gebrauch entstanden sind.

Sicherheitshinweise

In diesem Kapitel finden Sie allgemeine Si-
cherheitshinweise, die Sie zu lhrem eigenen
Schutz und zum Schutz Dritter stets beachten
mussen. Beachten Sie zusatzlich die Warn-
hinweise in den einzelnen Kapiteln zu Bedie-
nung, Aufbau etc.

Risiken fur Kinder und bestimmte
Personengruppen

A\ WARNUNG

Erstickungsgefahr fur Kinder!

Kinder konnen sich in der Verpackungs-

folie verfangen oder Kleinteile verschlu-

cken und ersticken.

m Kinder nicht mit der Verpackungsfolie
spielen lassen.

m Kinder daran hindern, Kleinteile vom
Gerat abzuziehen oder aus dem Zu-
behorbeutel zu nehmen und in den
Mund zu stecken.

Verbrennungsgefahr fir Kinder!

Das Turglas kann im Betrieb sehr heif3
werden und zu Verbrennungen fihren.
m Kinder vom Trglas fernhalten!

Wahrend des Gebrauchs werden das

Gerat und seine berthrbaren Teile heif.

Vorsicht ist geboten, um das Beriihren

von Heizelementen zu vermeiden.

m Kinder jinger als 8 Jahre mussen
ferngehalten werden, es sei denn, sie
werden standig beaufsichtigt.



/N VORSICHT

Verletzungsgefahr!

Kinder und bestimmte Personengrup-

pen unterliegen einem erhdhten Risiko,

sich beim Umgang mit dem Gerdt zu
verletzen.

m Dieses Gerdt kann von Kindern ab
8 Jahren und dariber sowie von Per-
sonen mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahig-
keiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdtes un-
terwiesen wurden und die daraus re-
sultierenden Gefahren verstehen.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen.

m Reinigung und Benutzer-Wartung
dirfen nicht durch Kinder ohne Be-
aufsichtigung durchgefiihrt werden.

Risiken im Umgang mit
elektrischen Haushaltsgeraten

AL WARNUNG!

Stromschlaggefahr!

Das Beruhren spannungsfuhrender Tei-

le kann zu schweren Verletzungen oder

zum Tod fuhren.

m Gerat nur in Innenrdumen verwen-
den. Nicht in Feuchtraumen oder im
Regen betreiben.

m Gerat nicht in Betrieb nehmen oder
weiter betreiben, wenn es
— sichtbare Schaden aufweist, z. B.

die Anschlussleitung defekt ist, die
Bedienblende Risse aufweist oder
die Turfunktion beeintrachtigt ist.
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— Rauch entwickelt oder verbrannt
riecht.
— ungewohnte Gerdausche von sich
gibt.
In diesen Fadllen Netzstecker aus der
Steckdose ziehen oder Sicherung aus-
schalten/herausdrehen, Tur geschlos-
sen halten und Gerdt reparieren las-
sen (siehe ,Service* auf Seite DE-30).
Wenn die Netzanschlussleitung die-
ses Gerdtes beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kun-
dendienst oder eine dhnlich qualifi-
zierte Person ersetzt werden, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.
Gerdt regelmdBig auf Schdden pri-
fen.
Das Gerdt entspricht der Schutzklas-
se I und darf nur an eine Steckdose
mit ordnungsgemadf installiertem
Schutzleiter angeschlossen werden.
Achten Sie beim AnschlieBen darauf,
dass die richtige Spannung anliegt.
Ndhere Informationen hierzu finden
Sie auf dem Typschild.
Falls der Netzstecker nach dem An-
schluss nicht mehr zuganglich ist,
muss eine allpolige Trennvorrichtung
gemaB Uberspannungskategorie 111
in der Hausinstallation mit mindes-
tens 3 mm Kontaktabstand vorge-
schaltet sein; ziehen Sie gegebe-
nenfalls eine Fachkraft zurate (siehe
JService® auf Seite DE-30).
Wir empfehlen die Verwendung eines
pulssensitiven FI-Schalters (Fehler-
strom-Schutzschalter).
Das Gerat darf erst nach Abschluss
samtlicher Installations- und Monta-
gearbeiten an das elektrische Netz
angeschlossen werden.



m Gerat, Netzstecker und Netzkabel von
offenem Feuer und heiBen Fldchen
fernhalten. Die Isolierung des Netz-
kabels kann schmelzen.

m Netzkabel nicht knicken oder klem-
men und nicht Gber scharfe Kanten
legen.

m Netzstecker nie am Netzkabel aus der
Steckdose ziehen, immer den Netz-
stecker selbst anfassen.

m Netzstecker niemals mit feuchten
Handen anfassen.

m Netzstecker und Netzkabel nie in
Wasser oder andere Flissigkeiten
tauchen.

m Im Fehlerfall sowie vor der Reinigung
und der Wartung den Netzstecker zie-
hen bzw. Sicherung ausschalten/her-
ausdrehen.

m Keine Gegenstande in oder durch die
Gehduseoffnungen stecken und si-
cherstellen, dass auch Kinder keine
Gegenstande hineinstecken konnen.

m Das Gerdat darf nicht mit einem
Dampfreiniger gereinigt werden.

m Bei Reparaturen diirfen ausschlief3-
lich Teile verwendet werden, die den
urspringlichen Geratedaten entspre-
chen.

m Eingriffe und Reparaturen am Ge-
rat dirfen ausschlieflich autorisierte
Fachkrafte vornehmen, so wie unser
Service.

m Niemals versuchen, das Gerat selbst
Zu reparieren.
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Brandgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu einem Brand fihren.

m Gerdt nur an eine ordnungsgemdaf
installierte Schutzkontakt-Steckdose
anschlieBen. Der Anschluss an eine
Steckdosenleiste oder eine Mehrfach-
steckdose ist unzuldssig.

m Gerdt nicht mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einem separaten Fern-
wirksystem betreiben.

! HINWEIS

UnsachgemadBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Beschadigung fuhren.

m Das Gerdt nicht am Tirgriff anheben!
Dieser ist nicht dafiir gedacht, das
hohe Gewicht des Gerdts zu tragen.

m Beim Auspacken keine spitzen Ge-
genstdnde verwenden.

Beim Reinigen beachten:

— Auf keinen Fall Seife, scharfe, korni-
ge, soda-, sdure- oder [6semittelhal-
tige oder schmirgelnden Putzmittel
verwenden. Empfehlenswert sind
Allzweckreiniger mit einem neutra-
len pH-Wert.

— Die Oberflachen werden durch un-
geeignete Reinigungsmittel be-
schadigt. Pflegemittel nur fir die
AuBenflachen verwenden.

— Nur weiche Tlcher verwenden.

— Darauf achten, dass kein Wasser in
die Luftungsschlitze und die elektri-
schen Teile dringt.

m Die Leuchte im Gerdat dient aus-
schlieBlich zur Beleuchtung des Gar-
raums. Sie ist nicht zur Beleuchtung
eines Raumes geeignet.
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Risiken im Umgang mit keit einer Entziindung beaufsichtigt
hitzeerzeugenden Geraten werden.
m Das Mikrowellenkochgerdit ist fir die
AN VORSICHT Erwédrmung von Speisen und Getrdn-
Verbrennungsgefahr! ken bestimmt. Trocknen von Speisen
Wahrend des Gebrauchs werden das oder Kleidung und Erwdrmung von
Gerdt und seine beruhrbaren Teile heif3. Heizkissen, Hausschuhen, Schwdm-
Vorsicht ist geboten, um das Berihren men, feuchten Putzlappen und Ahnli-
von Heizelementen zu vermeiden. chem kann zu Verletzungen, Entziin-
m Kinder junger als 8 Jahre mdussen dungen oder Feuer fihren.
ferngehalten werden, es sei denn, sie m Keine Gegenstdnde im Garraum ab-
werden stdandig beaufsichtigt legen (Kochbuch, Topflappen etc.).
m Gehduseteile nicht berthren! Versehentliches Einschalten des Ge-
m Hei3e Teile nicht beriihren. Die Han- rats kann diese beschadigen oder
de bei allen Arbeiten am heif3en Ge- sogar entzunden. Garraum nicht als
rat mit Kichenhandschuhen oder Stauraum verwenden.
Topflappen schitzen. Nur trockene m Nie brennbare Gegenstdnde oder al-
Handschuhe oder Topflappen ver- koholhaltige Speisen erhitzen.
wenden. Nasse Textilien leiten die m Nie frittieren oder Ol erhitzen! Die
Warme besser und kénnen Verbren- Oltemperatur ist nicht kontrollierbar.
nungen durch Dampf verursachen. m Wenn Rauch abgegeben wird, ist das
m Das Gerdt vollstdndig abklhlen las- Gerdt abzuschalten oder der Stecker
sen, bevor Sie mit der Reinigung be- zu ziehen und die Tur geschlossen
ginnen. zu halten, um eventuell auftretende
Flammen zu ersticken.
Brandgefahr! m Im Brandfall die Garraumtir ge-
UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge- schlossen halten, sofort den Netzste-
rat kann zu einem Brand und zu Sach- cker aus der Steckdose ziehen oder
schdaden fihren. den Sicherungsautomaten ausschal-
m Um ausreichende Luftzirkulation zu ten bzw. die Sicherungen herausdre-
gewdhrleisten, mussen unbedingt die hen.
Hinweise im Kapitel ,Inbetriebnah- m Brennendes Ol oder Fett nie mit Was-
me“ beachtet werden. ser l6schen. Verwenden Sie zum Lo-
m Das Gerdt nicht mit Decken, Lappen schen einen geeigneten Feuerloscher
oder Ahnlichem abdecken, da diese mit Kennzeichnung ,F* oder eine
Gegenstdnde hei3 werden konnen Loschdecke.
und ggf. Brandgefahr besteht. m Das Gerat nach dem Erléschen des
m Beim Erwdrmen von Speisen in Kunst- Feuers durch unseren Service Uber-
stoff- oder Papierbehdltern muss das prifen lassen (siehe ,Service® auf Sei-

Kochgerdt haufig wegen der Maglich- te DE-30).



Beim Offnen der Gerdtetiir entsteht ein
Luftzug. Backpapier kann die Heizele-
mente berihren und sich entziinden.

m Backpapier nie unbefestigt auf das
Zubehor legen. Backpapier immer
mit einem Geschirrteil oder einer
Backform befestigen.

m Nur die benoétigte Fldche mit Backpa-
pier auslegen. Backpapier darf nicht
uber das Zubehor hinausstehen.

Generelle Risiken beim Garen von
Nahrungsmitteln

Gesundheitsgefahr!

UnsachgemaBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu gesundheitlichen Schaden

fuhren.

m Das Gerdt regelmapig reinigen und
eventuell vorhandene Speisereste so-
fort entfernen.

m Besonders bei Geflugel, Speisen mit
frischem Ei und beim Aufwdrmen
von Gerichten auf ein vollstandiges
Durchgaren achten, damit Krank-
heitserreger vollstdndig abgetotet
werden (z. B. Salmonellen).

Acrylamid steht im Verdacht, krebser-
zeugend zu sein. Acrylamid entsteht bei
zu starker Erhitzung von Starke, z. B. in
Kartoffeln (Pommes Frites, Chips), Kek-
sen, Toast, Brot etc.

m Die Gardauer moglichst kurz halten.
m Die Lebensmittel nur leicht anbrdu-
nen, starke Verfarbung vermeiden.

m Pommes Frites eher groBer schneiden
und bei maximal 180 °C zubereiten.

m Bei Backwaren hilft das Einstreichen
mit Eiweif3 oder Eigelb, die Bildung
von Acrylamid zu verringern (nur im
HeiBluft-Betrieb).
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Das Auftauen von Fleisch, Gefliigel oder

Fisch im Gerat kann zu sprunghaftem

Anstieg von gefdhrlichen Mikroorganis-

men (z. B. Salmonellen) fihren. Dadurch

besteht die Gefahr einer Vergiftung.

m Fleisch, Geflugel und Fisch nicht im
Gerdt auftauen.

m Die Auftau-Funktion nur zum Auftau-
en von Gemduse, Vorgekochtem etc.
benutzen.

m Das Gefriergut friihzeitig aus dem
Gefrierfach nehmen und abgedeckt
im Kihlschrank auftauen lassen. Die
Auftauflissigkeit muss dabei abflie-
Ben kdnnen, da sich sonst schadliche
Mikroorganismen bilden kénnen.

Tauwasser kann, speziell bei Fleisch und

Gefllgel, gefdhrliche Keime enthalten.

m Vermeiden Sie jeden Korperkontakt.

m Schutten Sie das Tauwasser weg. Be-
nutzen Sie es fur nichts anderes.

m Reinigen Sie das benutzte Geschirr
sehr grundlich.
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Risiken im Mikrowellen- und es nicht fur den Mikrowellenbetrieb

Mikrowellen-Kombibetrieb geeignet. Solche GefdBe nicht ver-
wenden.

A\ WARNUNG m Beim Erwdrmen im Mikrowellenkoch-

Gefahr durch Mikrowellen! gerdt sind metallische Behalter fur

Die Abdeckung im Garraum dient dem Speisen und Getrdanke nicht zuldssig.

Schutz des Magnetrons, welches die Mi- Metall im Garraum kann beim Be-

krowellen aussendet. trieb zu Funkenschlag fihren! Dies

m Niemals die Abdeckung im Garraum kann das Sichtfenster oder das ge-
entfernen! samte Gerdt zerstoren! Keinesfalls

Metall-Topfe, -Pfannen und -Deckel

Durch eine unzureichend dicht schlie- oder Geschirr mit Metallanteilen, z. B.

Bende Tir kann Mikrowellenstrahlung Goldrandern verwenden.

austreten. Das Gerdt darf in so einem m Keine Alufolie verwenden, da diese

Fall nicht benutzt werden. ebenfalls zu Funkenbildung fihren

m Wenn die Tur oder die Tiirdichtungen kann, wenn sie die Wande des Gar-
beschadigt sind, darf das Kochgerdt raums berdhrt.
nicht betrieben werden, bevor es von m Nie eine Mischung von Wasser mit
einer dafiir ausgebildeten Person re- Ol oder Fett in das Gerdt geben. Sie
pariert worden ist. kann explodieren.

m Es ist gefdhrlich fur alle anderen, au- m Flissigkeiten und andere Nahrungs-
Ber flr eine dafiir ausgebildete Per- mittel dirfen nicht in verschlossenen
son, irgendwelche Wartungs- oder Behdltern erwarmt werden, da sie
Reparaturarbeit auszufiihren, die die leicht explodieren kénnen.
Entfernung einer Abdeckung erfor- m Eier mit Schale oder ganze hart ge-
dert, die den Schutz gegen Strahlen- kochte Eier dirfen nicht in Mikrowel-
belastung durch Mikrowellenenergie lenkochgerdaten erwdrmt werden, da
sicherstellt. sie explodieren konnen, selbst wenn

m Besonders auf die Sauberkeit der Tir- die Erwdrmung durch Mikrowellen
dichtungen und der Tirdichtflachen beendet ist. Um ein Platzen zu ver-
mit allen angrenzenden Teilen ach- meiden, stechen Sie vor dem Garen
ten. Locher in Tomaten, Wurstchen, Au-

berginen oder dhnliche Speisen mit

Explosionsgefahr! einer geschlossenen Haut.

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-
rat kann zu Beschadigung oder zu Ex-
plosionen fuhren.

m Es darf nur Geschirr benutzt werden,
das fir den Gebrauch in Mikrowellen-
kochgerdten geeignet ist. Wird ein
Gefdp heifer als die Speise darin, ist
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Verbriihungsgefahr!

Erwdrmung von Getrdnken mit Mikro-

wellen kann zu einem verzogert ausbre-

chenden Kochen (Siedeverzug) fihren,
deshalb ist beim Hantieren mit dem

Behalter Vorsicht geboten. Dabei er-

reicht die Flussigkeit die Siedetempera-

tur, ohne auferlich sichtbar zu kochen.

Schon durch eine kleine Erschitterung

kann die Flissigkeit schlagartig heraus-

spritzen, z. B. beim Herausnehmen aus
dem Gerdat.

m Um Siedeverzug zu vermeiden, einen
Kunststoff- oder Glasloffel in das Ge-
fap stellen. Der Loffel muss stets ei-
nen Mindestabstand von 2 cm zu den
Innenwdnden haben.

m Keine hohen schmalen Gefdfe mit
engem Hals verwenden.

m Vor dem Erhitzen und nach der hal-
ben Garzeit umrihren.

m Nach dem Erhitzen kurz warten; Ge-
faB vorsichtig antippen und Speise
umrihren, bevor Sie das GefaP aus
dem Garraum nehmen.

Verbrennungsgefahr!

UnsachgemaBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Verbrennungen fiihren. Zu-

gangliche Teil, Zubehor oder Geschirr
werden im Betrieb sehr heif3.

m Gehduseteile nicht berthren!

m Speisen werden zum Teil ungleichma-
Big heif. AuBerdem werden die Gefa-
Be meist nicht so heif3 wie die Spei-
sen. Deshalb vorsichtig und sorgfdiltig
die Temperatur der Speisen prifen,
besonders fur Kinder.

m Vor dem Erwarmen von Babynahrung
Schraubverschluss und Sauger von
der Nuckelflasche abnehmen.

m Der Inhalt von Babyflaschen und Gla-
sern mit Kindernahrung muss umge-
ruhrt oder geschittelt werden, und
die Temperatur muss vor dem Ver-
brauch Uberprift werden, um Ver-
brennungen zu vermeiden.

m Leistung und Zeit genau nach Pa-
ckungsangaben einstellen.

| HINWEIS

Gefahr von Sachschaden!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Sachschaden fihren.

m Das Gerdt nie ohne Drehteller und nie
ohne Speisen betreiben.

m KochgefdBe immer auf den Drehtel-
ler stellen. So wird bei einem Uberko-
chen das Eindringen von Flissigkeit
in das Gerdt vermieden.

m Bei der Entnahme von Behdltern da-
rauf achten, dass sich der Drehteller
nicht verschiebt.

m Den Drehteller nie mit mehr als 4 kg
belasten. Bruchgefahr!

m Den heiBen Drehteller nicht auf kal-
te Flachen stellen, z. B. eine Arbeits-
platte aus Granit oder Fliesen. Der
Drehteller kénnte sonst zerspringen.
Immer auf einen geeigneten Unter-
setzer stellen.

m PlastikgefdBe aus dem Tiefkuhlgerdt
nur so lange erwarmen, bis sich die
Speise in ein anderes GefaB umfillen
|Gisst.
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m Keine beschadigten Gefafe verwen-
den! Sie konnten zerbrechen, und der
auslaufende Inhalt konnte das Inne-
re der Mikrowelle beschadigen.

m Wenn Zubehor wie der Drehteller
nicht vollstandig im Garraum steht,
kann beim SchlieBen der Gerdtetir
die Sichtscheibe zerkratzen. Schieben
Sie das Zubehor daher immer voll-
standig in den Garraum ein.

m Das Kochgerdat sollte regelmaBig ge-
reinigt und Nahrungsmittelreste soll-
ten entfernt werden.

m Mangelhafte Sauberkeit des Koch-
gerdtes kann zu einer Zerstorung
der Oberflache fiihren, die ihrerseits
die Gebrauchsdauer beeinflusst und
moglicherweise zu gefahrlichen Situ-
ationen fuhrt.

Risiken beim Automatikbetrieb

/N VORSICHT

Brandgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu einem Brand fihren.

m Vor dem Start des Automatikbetriebs
alle Haushaltsangehdrigen informie-
ren, damit niemand etwas in den Gar-
raum legt.

m Im Automatikbetrieb niemals unbe-
aufsichtigt grillen!

m Das Gerat wahrend des Automatik-
betriebs iberwachen, um ein Uber-
laufen und Anbrennen zu verhindern.
Beachten Sie, dass sich Fette, Ole und
Alkohol beim Erhitzen entziinden
konnen.
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Lieferung

) Lieferumfang

1x Mikrowelle (1)

1x Drehteller (2)

1x Rollring (3)

1x Drehtellerantrieb (4)
1x Grillgestell (5)

1x Gebrauchsanleitung

o & = D

Lieferung kontrollieren
(3)

A\ WARNUNG!

Stromschlaggefahr!

4) = Das Berthren spannungsfihrender Tei-
le kann zu schweren Verletzungen oder
zum Tod fihren.

(5) m Nehmen Sie nie ein beschadigtes Ge-

rat in Betrieb.

1. Packen Sie das Gerat vorsichtig aus
und entfernen Sie alle Verpackungsteile,
Kunststoffprofile, Klebestreifen und
Schaumpolster innen, aulen und auf der
Gerateruckseite.

Prifen Sie, ob die Lieferung vollstandig ist.

Kontrollieren Sie, ob das Gerat Transport-

schaden aufweist.

4. Sollte die Lieferung unvollstandig sein
oder das Gerat einen Transportschaden
aufweisen, nehmen Sie bitte Kontakt mit
unserem Service auf (siehe ,Service” auf
Seite DE-30).

w N
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Gerateteile und Bedienelemente
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Mikrowelle/70W
! , 200W

Timer <~ - 350W

Uhr -

Gewicht _
Auftauen

- 550W

~700W
Zeit” v CGrill
(8) Auftauen Auto  Kombi.
Menu

@
©)

Timer/Gewicht/Menu

m—L OC——uo

Stopp Start
+30Sek.

(6) Turverriegelung (9) Drehknopf zum Einstellen der Zeit
(7) Display (10) Starttaste
(8) Drehknopf zum Einstellen der Funktion (11) Stopptaste
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Inbetriebnahme

Der richtige Aufstellort

Das Gerat sollte nicht unmittelbar neben ei-
nen Kuhl- oder Gefrierschrank gestellt wer-
den. Durch die Warmeabgabe des Gerats
wurde der Energieverbrauch des Kuhlgerats
unnotig ansteigen.

Zu Radiogeraten, Fernsehern etc. sollte das
Gerat mindestens 2 m Abstand haben, damit
der Empfang nicht gestort wird.

Der Untergrund, auf dem das Gerat aufge-
stellt werden soll, muss eben, ausreichend
stabil und hitzebestandig sein.

Wahlen Sie keinen Standort fur das Geréat, an
dem Hitze, Dampf und hohe Luftfeuchtigkeit
erzeugt wird. Im Freien darf das Gerat nicht
verwendet werden.

Achten Sie darauf, dass sich keine leicht ent-
zundlichen Stoffe in der Nahe des Geréts be-
finden.

Die Netzsteckdose muss in der Nahe und
leicht erreichbar sein, damit der Netzstecker
bei Storungen schnell herausgezogen wer-
den kann.

Um eine ausreichende Luftzirkulation zu ge-
wahrleisten, missen folgende Abstéande zu
den Seiten und nach oben eingehalten wer-
den:

Nach oben: 30 cm
Nach hinten: 0cm
Nach links: 20 cm
Nach rechts: 20 cm

Die Aufstellhbhe, gemessen vom Boden,
muss mindestens 85 cm betragen.

Grundreinigung

* Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten
Gebrauch (siehe ,Pflege und Wartung®
auf Seite DE-27).

Drehteller einsetzen

)

—

Stecken Sie den Drehtellerantrieb (4) in
die Bohrung in der Mitte des Garraumbo-
dens. Drehen Sie den Drehtellerantrieb
ggf. etwas, sodass er einrastet und sich
nicht mehr drehen Iasst.

Legen Sie den Rollring (3) mittig in die
Vertiefung des Garraumbodens.

3. Legen Sie den Drehteller (2) mit-
tig auf den Rollring. Drehen Sie den
Drehteller ggf. etwas, sodass er
auf dem Drehtellerantrieb einrastet.

N

Bitte beachten Sie:

* Verwenden Sie das Gerat nie ohne Dreh-
teller.

» Stellen Sie das Kochgefall bzw. das Grill-
gestell immer auf den Drehteller. So wird
die Mikrowellenstrahlung gleichmafig ver-
teilt und bei einem Uberkochen wird das
Eindringen von Flussigkeit in das Gerat
vermieden.
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Elektrischer Anschluss

* Prifen Sie, ob die Anschlussspannung
des Gerats mit der Netzspannung in lhrem
Haus Ubereinstimmt (siehe Typenschild).

» Schliellen Sie das Gerat nur an eine
vorschriftsmaRig installierte Schutzkon-
takt-Steckdose mit eigener ausreichen-
der Absicherung an (siehe ,Technische
Daten® auf Seite DE-33).

* Die Steckdose muss auf3erhalb der Mikro-
wellen-Ruckwand installiert sein, weil
sonst der Stecker die Riickwand berthrt.

«  Verwenden Sie keine Mehrfachstecker,
Verlangerungen, Schaltuhren oder Fern-
wirksysteme.

Erstes Aufheizen

Beim erstmaligen Aufheizen kann es zu einer
leichten Geruchsentwicklung kommen. Diese
ist unschadlich und verschwindet nach kurzer
Zeit.

* Lassen Sie das Gerat 10 Minuten lang im
Grillbetrieb laufen (siehe ,Grill-/Kombibe-
trieb® auf Seite DE-22).
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Informationen zu Mikrowellen

Was sind Mikrowellen?

Mikrowellen sind elektromagnetische Wellen.
Wie Radio- und Fernsehwellen sind auch Mi-
krowellen nicht sicht- oder fuhlbar.

Mikrowellen

— werden von allen Metallen reflektiert,

— durchdringen Glas, Porzellan, Kunststoff
und Papier,

— werden von Lebensmitteln aufgenommen.

Wie wirken Mikrowellen auf
Lebensmittel?

— Mikrowellen dringen bis zu einer Tiefe von
etwa 3 cm in Lebensmittel ein.

— Sie erhitzen die Wasser-, Fett- und Zu-
ckermolekule (Speisen mit hohem Wasse-
ranteil werden am intensivsten erwarmt).

— Diese Warme durchdringt dann langsam
die gesamte Speise und fuhrt zum Auftau-
en, Erhitzen und Garen der Speise.

— Da die einzelnen Bestandteile der Speise
ungleichmaBig erwarmt werden, ist Um-
rihren oder Wenden flr das gleichmaRige
Durchgaren wichtig.

— Der Garraum und die Luft darin werden
nicht erwarmt. Das Speisegefal® erwarmt
sich hauptsachlich durch die heile Spei-
se.

— Beim Erhitzen von Flissigkeit kann es
zum sogenannten ,Siedeverzug“ kom-
men. Dabei erreicht die Flissigkeit die
Siedetemperatur, ohne auferlich sichtbar
zu kochen. Schon durch eine kleine Er-
schutterung kann die Flussigkeit schlagar-
tig herausspritzen, z. B. beim Herausneh-
men aus dem Mikrowellengerat.

— Jede Speise bendtigt zum Garen bzw.
Auftauen eine bestimmte Menge Energie
— nach der Faustformel ,grof3e Leistung,
kleine Zeit“ oder ,kleine Leistung, grofie
Zeit".

Wie funktioniert ein
Mikrowellengerat?

— Ein Mikrowellen-Generator, das soge-
nannte ,Magnetron®, erzeugt die Mikro-
wellen und leitet sie in den Garraum.

— Garraumwande und Innenscheibe reflek-
tieren die Mikrowellen, sodass sie nicht
aus dem Garraum dringen kénnen.

— Der Drehteller sorgt fur eine gleichmafige
Verteilung der Mikrowellen auf die Speise.

— Die Mikrowellenleistung l&sst sich in meh-
reren Stufen einstellen.

— Das Gerat schaltet sich aus
— nach Ablauf der vorgewahlten Zeit,

—  beim Offnen der Garraumtir,
— durch Druicken der Stopptaste (11).

Anwendungen

Reiner Mikrowellenbetrieb ohne Grill- oder
Kombi-Funktion ist gut geeignet zum Auftau-
en kleiner Portionen sowie fir die Zubereitung
von Eintopfen, Suppen, Saucen, Fleisch ohne
Kruste, gedlinstetem Fisch, Gemuse, Beila-
gen (Reis, Salzkartoffeln, einige Teigwaren)
und heil’en Getranken.



Das geeignete Geschirr

| ' HINWEIS

Gefahr von Sachschaden!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Sachschaden fiihren.

m Metall im Garraum kann bei Mikro-
wellen- und Kombibetrieb zu Funken-
schlag fiihren! Dies kann das Gerat
und das Sichtfenster zerstoren! Kei-
nesfalls Metall-Topfe, -Pfannen und
-Deckel oder Geschirr mit Metallan-
teilen wie z. B. Goldrandern verwen-
den.

m Bei Grill- oder Kombibetrieb keine
GefaBe aus Porzellan, Keramik oder
Kunststoff und keine Abdeckfolien
verwenden, die nicht hochhitzebe-
standig sind.

m Kein Backpapier o. A. verwenden!

m Wird ein Gefa heifer als die Speise
darin, ist es nicht fir den Mikrowel-
lenbetrieb geeignet. Solche GefdBe
nicht verwenden.

Das Gerét bietet verschiedene Beheizungs-
arten: Mikrowellen-, Grill- und Kombibetrieb.
Wahlen Sie fur die verschiedenen Behei-
zungsarten immer das passende Geschirr
aus. Beachten Sie dazu jeweils die Herstel-
lerangaben. Ungeeignetes Geschirr kann zu
Schaden am Gerat flhren.
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Das geeignete Geschirr

Fur Mikrowellenbetrieb

Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes

Geschirr. Dazu gehdren:

— feuerfestes Glas, Keramik, Porzellan

— feuer- und frostfeste Glaskeramik

— hochhitzebestandiger und mikrowellenge-
eigneter Kunststoff (z. B. Bratfolie)

Um herauszufinden, ob das Geschirr
mikrowellengeeignet ist, kdbnnen Sie
folgenden Test durchfiihren:

1. Stellen Sie das leere Gefald in den Gar-
raum.

2. Drucken Sie ggf. die Stopptaste (11), um
die Uhrzeit einzublenden.

3. Dricken Sie die Starttaste (10).
Damit startet das Geréat bei voller Mikro-
wellenleistung fur 30 Sekunden.

— Wird das Geschirr heil® oder bilden sich
sogar Funken, 6ffnen Sie sofort die Tur,
um den Vorgang abzubrechen: Dieses
Geschirr ist nicht geeignet!

— Bleibt das Geschirr kalt oder wird nur
handwarm, kann es flir den reinen Mikro-
wellenbetrieb verwendet werden.

Fur Grill- und Kombibetrieb

Fir diese Beheizungsarten sind alle Materia-
lien geeignet, die auch in einem konventionel-
len Backofen benutzt werden.

GrofRe und Form

— Flache breite Gefale eignen sich besser
als schmale hohe. ,Flache” Speisen kon-
nen gleichmaRiger durchgaren.

— Runde oder ovale Gefalde eignen sich
besser als eckige. In den Ecken besteht
die Gefahr von lokaler Uberhitzung!
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Einstellungen und Optionen

Uhrzeit einstellen

Mikrowelle/70W
! , 200W

Timer < - 350W

Uhr - - 550W

Gewicht _ <
Auftauen 700w
8~ A fZeit ’ ) ‘KGrng
uftauen Auto ombi.
Menu (9)

/N

- +
@) —=<

Timer/Gewicht/Menu

i —-=C  (O——o)

Stopp Start
+30Sek.

—

Drehen Sie den Drehknopf (8) auf ,Uhr*,

2. Stellen Sie mit dem Drehknopf (9) die
Stunden ein.

3. Bestatigen Sie die Einstellung durch Dru-
cken der Starttaste (10).

4. Stellen Sie mit dem Drehknopf (9) die
Minuten ein.

5. Bestatigen Sie die Einstellung durch Dri-
cken der Starttaste.

6. Drehen Sie den Drehknopf (8) zurtick auf
Mikrowelle/70W*.

7. Drucken Sie die Stopptaste (11).

Die Uhrzeit ist damit eingestellt und wird

im Display angezeigt.

Garraumtur und -beleuchtung

Wird die Garraumtir wahrend des Betriebs
geodffnet, unterbricht das Gerat den Garvor-

gang.
Die Garraumbeleuchtung schaltet sich auto-

matisch ein, wenn die Garraumtir gedffnet
oder das Gerat in Betrieb ist.

Stummschaltung (Mute)

Sie konnen lhre Mikrowelle so einstellen,
dass kein Signalton mehr ausgegeben wird
(Stummschaltung).

Achtung: Diese Stummschaltung wirkt sich
auch auf den Kurzzeitwecker aus!

Signalton aus-/einschalten:

1. Dricken Sie ggf. die Stopptaste (11), um
die Uhrzeit einzublenden.

2. Dricken Sie innerhalb von 1 Se-

kunde, zweimal die Stopptaste.
Die Eingabe wird durch ei-
nen Signalton bestatigt.

Wenn kein Signalton zu héren war, haben
Sie die Taste zu schnell oder zu langsam
hintereinander gedruckt. Versuchen Sie
es dann bitte noch einmal etwas langsa-
mer oder schneller.

Sicherungsverriegelung
(Kindersicherung)

Ist die Sicherungsverriegelung aktiviert, sind
alle Tasten blockiert und das Gerat kann nicht
mehr eingeschaltet werden.

Sicherungsverriegelung ein-/
ausschalten:

1. Im Display muss die Uhrzeit angezeigt
werden. Dricken Sie ggf. die Stopptaste
(11).

2. Halten Sie die Stopptaste (11)
ca. 3 Sekunden lang gedruckt.
Im Display ist das folgen-
de Muster zu sehen: [-23.
Die Kindersicherung ist nun eingeschaltet.

3. Zum Ausschalten der Kindersiche-
rung, halten Sie die Stopptaste (11) er-
neut ca. 3 Sekunden lang gedrickt.
Im Display ist wieder die Uhrzeit zu sehen.
Die Kindersicherung ist damit ausgeschal-
tet.



Mikrowellenbetrieb

A\ WARNUNG

Gefahr durch Mikrowellen!

Durch eine unzureichend dicht schlie-

Bende Tur kann Mikrowellenstrahlung

austreten. Das Gerat darf in so einem

Fall nicht benutzt werden.

m Besonders auf die Sauberkeit der Tr-
dichtungen und der Turdichtflachen
mit allen angrenzenden Teilen ach-
ten.

m Das Gerdt nicht benutzen, wenn die
Tur verzogen oder beschadigt ist
oder die Turverriegelung, die Schar-
niere oder die Turdichtungen defekt
sind oder die Tur aus einem anderen
Grund nicht dicht schlieft.

/N VORSICHT

Verbriihungsgefahr!
Beim Erhitzen von Flissigkeit kann es
zum Siedeverzug kommen. Dabei kann
heiBe Flissigkeit schlagartig heraus-
spritzen, z. B. beim Herausnehmen aus
dem Gerdat.
m Um Siedeverzug zu vermeiden, einen
Loffel in das Gefal stellen.
Der Loffel muss stets einen Mindest-
abstand von 2 cm zu den Innenwdn-
den des Gerats haben.

Durch die Hitzeentwicklung im Inneren
des Gerats kann beim Garen von Spei-
sen Wasserdampf entstehen.
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m Nicht in Berihrung mit dem heien
Dampf kommen, der beim Offnen der
Garraumtur austritt.

/N VORSICHT

Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Gebrauchs werden das

Gerat und seine beriihrbaren Teile heifs.

m Vorsicht ist geboten, um das Berih-
ren von heif3en Gerdteteilen und Ge-
schirr zu vermeiden.

m Kinder jinger als 8 Jahre missen
ferngehalten werden, es sei denn, sie
werden standig beaufsichtigt.

Brandgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zum Brand fiihren.

m Bei Feuer oder Rauch im Garraum:
Tir nicht 6ffnen! Gerdat ausschalten,
Netzstecker ziehen oder Sicherung
ausschalten/herausschrauben.

m Fir ausreichende Liftung sorgen. Die
Liftungsoffnungen nicht verdecken,
z.B. mit Topflappen etc.

Schnellstart

Mit dieser Funktion kdnnen Sie sofort mit dem
Garen beginnen, ohne weitere Einstellungen
vornehmen zu mussen. Beim Schnellstart
wird mit voller Mikrowellenleistung gegart.

1. Im Display muss die Uhrzeit angezeigt
werden. Dricken Sie ggf. die Stopptaste
(11).

2. Legen Sie die Speise auf den Drehteller
und schlief3en sie die Garraumtur.

3. Dricken Sie die Starttaste (10)
Der Garvorgang beginnt sofort mit voller
Mikrowellenleistung und endet nach 30
Sekunden.
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Mikrowellenbetrieb

Gardauer verlangern

Sie kdénnen die Gardauer wahrend des Ga-
rens in 30-Sekunden-Schritten verlangern.

* Drlicken Sie dazu ggf. mehrmals hinter-
einander die Starttaste (10).

Bei den Automatikprogrammen und
beim Auftauen nach Gewicht ist das nach-
tragliche Verlangern der Gardauer nicht
maoglich.

Mikrowellenleistung einstellen

Mikrowelle/70W

! , 200W
Timer < - 350W
Uhr - - 550W
Gewicht _ -
Auftauen 700w
Zeit” v Grill
Auftauen Auto  Kombi.

Menu

N

» Stellen Sie die gewlinschte Leistung mit
dem Drehknopf (8) ein (z. B. ,350W*):

Einstellung / Empfohlene Anwendung

Display /

Mikrowellen-

leistung in %

70W Sanftes Auftauen, z. B.

PO von Sahnetorte oder

10 % Blatterteig.

200W Gefrorenes auftauen.

P 30 Reis, Nudeln und

30 % Kl6Re garziehen oder
gebackenen Eierpudding
garen.

350W Kompaktere Speisen

F 50 zubereiten, die auf

50 % dem Herd eine lange
Garzeit erfordern, z. B.
Rindfleischgerichte.

550W Langeres Garen von

F B8O kompakteren Speisen,

80 % wie Braten, Hackbraten
und Tellergerichten. Auch
fur empfindliche Gerichte
wie KasesolRen oder
Ruhrkuchen. Mit dieser
Einstellung kochen Sol3en
nicht Uber und die Speisen
garen gleichmalig, ohne
am Rand hart zu werden
oder Uberzulaufen.

700W Schnelles Garen oder

= Aufwarmen, z.B. von

100 % Suppen, Eintépfen,

Dosengerichten, heiflten
Getranken, GemlUse, Fisch
USw.




Gardauer einstellen und Gerat
einschalten

/N

- +

O —=

Timer/Gewicht/Menu

am—<)  (G—o)

Stopp Start
+30Sek.

. Um die Gardauer einzustellen, drehen Sie
den Drehknopf (9) so lange, bis im Display
die gewinschte Minutenzahl zu sehen ist.
Sie durfen den Drehknopf in beide Rich-
tungen drehen.
. Um den Garvorgang zu star-
ten, driacken Sie die Starttaste (10).
Im Display kénnen Sie den Count-
down der eingestellten Zeit verfolgen.
Ist die eingestellte Zeit abgelaufen, ertont
ein Signal und das Gerat schaltet sich aus.
. Wenn Sie den Garvorgang un-
terbrechen mdchten, drucken
Sie die Stopptaste (11) 1-mal.
Um den Garvorgang fortzusetzen, dru-
cken Sie die Starttaste (10).
. Wenn Sie den Garvorgang vor-
zeitig beenden mochten, dru-
cken Sie die Stopptaste 2-mal.
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Die Einstellung der Gardauer ist in fol-
genden Schritten maglich:

Gardauer Schrittweite
0 bis 1 Minute 5 Sekunden
1 bis 5 Minuten 10 Sekunden
5 bis 10 Minuten 30 Sekunden
10 bis 30 Minuten 1 Minute

30 bis 95 Minuten 5 Minuten



Seite DE-22 Grill- und Kombibetrieb, Auftau-Funktionen

Grill- und Kombibetrieb, Auftau-Funktionen

Grill-/Kombibetrieb

Grilleinstellungen

Einstellung / |Empfohlene Anwendung
Display /
Leistung
G Zum Grillen und Uber-
100 % Girill backen.

- Fir schnelles Garen mit

L

55 % MW leichter Braunung.

45 % Girill

-2 Flr normales Garen mit

36 % MW kraftiger Braunung (Kruste).
64 % Grill

1. Legen Sie das Grillgut auf das Grillgestell
und stellen Sie es auf den Drehteller.

Mikrowelle/70W
! , 200W

Timer < - 350W

Uhr - - 550W

Gewicht -
Auftauen 700W

Zeit” Grill/

Auftauen Auto  Kombi.
Menu

2. Stellen Sie den Dreh-
knopf (8) auf ,Grill/Kombi“.
Im Display blinkt £.

)

- +

©)—

Timer/Gewicht/Menu

a—<)  (G—o)

Stopp Start
+30Sek.

3. Drehen Sie den Drehknopf (9) so lange,
bis im Display die gewtinschte Betriebsart
erscheint:

— L = Grill-Betrieb,
- = Combi-Betrieb 1 oder
-2 = Combi-Betrieb 2.

r
L
r
L

. Bestatigen Sie |hre Aus-

wahl mit der Starttaste (10).
Im Display hort die Anzeige zu blinken auf.

. Um die Gardauer einzustellen, drehen Sie

den Drehknopf (9) so lange, bis im Display
die gewlinschte Minutenzahl zu sehen ist.
Sie durfen den Drehknopf in beide Rich-
tungen drehen.

. Dricken Sie die Starttaste, um

den Garvorgang zu starten.
Im Display kénnen Sie den Count-
down der eingestellten Zeit verfolgen.
Ist die eingestellte Zeit abgelaufen, ertont
ein Signal und das Gerat schaltet sich aus.
Wenn Sie den Garvorgang unterbrechen
mo&chten, driicken Sie die Stopptaste (11)
1-mal.

. Wenn Sie den Garvorgang fortzusetzen

mochten, driicken Sie die Starttaste.

. Wenn Sie den Garvorgang vorzeitig been-

den mdéchten, dricken Sie die Stopptaste
2-mal.
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Auftauen
Das Gerat verfluigt Uber 2 Auftau-Programme:

— dEF 1 Auftauen nach Gewicht
— dEFZ: Auftauen nach Zeit

Auftauen nach Gewicht

1. Wiegen Sie das Gefriergut und stellen Sie
es in einem geeigneten Gefall auf den
Drehteller.

Mikrowelle/70W
! , 200W

Timer < - 350W

Uhr - - 550W

Gewicht _ <
Auftauen 700w
Zeit” v Grilll
Auftauen Auto  Kombi.
Menu

2. Stellen Sie den Drehknopf (8) auf ,Ge-
wicht Auftauen®.
Das Display zeigt: JEF 1.

/N

- +

©) —=

Timer/Gewicht/Menu

an—-0 (OG-0

Stopp Start
+30Sek.

3. Drehen Sie den Drehknopf (9) so lange,
bis im Display das zuvor ermittelte Ge-
wicht des Gefrierguts erscheint (mdgliche
Eingaben: 100 g — 2000 g).

4. Dricken Sie die Starttaste (10), um das

Auftauen zu starten.
Die Auftauzeit variiert, je nachdem, wie
viel Gewicht Sie auftauen méchten. Bei
100 g betragt die Auftauzeit 3 Minuten; bei
2.000 g sind es 50 Minuten 30 Sekunden.
Im Display kénnen Sie den Count-
down der Auftauzeit verfolgen.
Nach Ablauf der Zeit ertont ein Signal und
das Gerat schaltet sich aus.
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Auftauen nach Zeit

1. Stellen Sie das Gefriergut in einem geeig-
neten Gefall auf den Drehteller.

Mikrowelle/70W
! , 200W

Timer < - 350W

Uhr - - 550W

Gewicht _ -
Auftauen 700w
Zet” v Grill
Auftauen Auto  Kombi.
Menu

2. Stellen Sie den Drehknopf (8) auf ,Zeit
Auftauen®.
Das Display zeigt: JEFZ.

/N

- +

©)—

Timer/Gewicht/Menu

am—<)  (CG—o)

Stopp Start
+30Sek.

3. Drehen Sie den Drehknopf (9) so lange,
bis im Display die gewtinschte Dauer des
Auftauvorgangs erscheint (mogliche Ein-
gaben: 5 Sekunden — 95 Minuten).

4. Drucken Sie die Starttaste (10), um das
Auftauen zu starten.

Im Display kénnen Sie den Countdown
der Auftauzeit verfolgen.

Nach Ablauf der Zeit ertdnt ein Signal und
das Gerat schaltet sich aus.
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Automatikprogramme

Durch die 8 Automatikprogramme werden
Ihnen fur die meisten Anwendungen gleich
die richtigen Mikrowelleneinstellungen vorge-
geben. Orientieren Sie sich bei der Auswahl
der Programme bitte an der Tabelle rechts.

1. Ermitteln Sie das Gewicht bzw. das
Volumen der Speise und stellen Sie sie in
einem geeigneten Gefal} auf den Drehtel-
ler.

Mikrowelle/70W
! , 200W

Timer < - 350W

Uhr - - 550w

Gewicht _
Auftauen
Zeit” 3
Auftauen Auto
Menu

~700W

> Grill/
Kombi.

Dreh-
Menu®.

den
,Auto

2. Stellen Sie
knopf (8) auf
Das Display zeigt: A- 1.

/N

- +

©) —

Timer/Gewicht/Menu

=<  (O—uo)

Stopp Start
+30Sek.

3. Drehen Sie den Drehknopf (9) so lange,
bis im Display das gewtinschte Programm
erscheint (mdgliche Auswahl: A- { bis A-5).

4. Dricken Sie die Starttaste (10), um die
Auswahl zu bestatigen.

5. Stellen Sie mit dem Drehknopf (9) das Ge-
wicht bzw. das Volumen der Speise ein.

6. Dricken Sie die Starttas-
te, um das Programm zu starten.
Im Display kénnen Sie den Count-
down der Gardauer verfolgen.
Nach Ablauf der Zeit ertont ein Signal und
das Gerat schaltet sich aus.

. Display-
Garprogramm | Gewicht / Menge Anzeige
2009 200
A-1
Aufwarmen 400g 400
600 g 600
200g 200
A-2
Gemuse 3009 300
400 g 400
250 ¢g 250
-3 350 350
Fisch 9
450 g 450
250 g 250
A 350 350
Fleisch g
4509 450
50 g (mit 450 ml 50
A-5 kaltem Wasser)
Nudeln 100 g (mit8oOmI
kaltem Wasser)
2009 200
b 400 400
Kartoffeln 9
600 g 600
q-7 200 g 200
Pizza 4004 400
g-8 200 mi 200
Suppe 400 ml 400




Tipps fur die Praxis

Die richtige Gardauer

Da Mikrowellen unterschiedlich stark auf
Wasser, Fett und Zucker reagieren, hangt die
Gardauer wesentlich von der Zusammenset-
zung der Speisen ab.

* Speisen mit hohem Fett- oder Zuckeran-
teil (Krapfen, Pudding, Obstkuchen) garen
schneller und erreichen héhere Tempera-
turen als andere Speisen. Halten Sie hier-
bei unbedingt die empfohlene Gardauer
ein, da sonst die Speise anbrennt und das
Gerat beschadigt werden kann.

* Speisen mit hohem Wasseranteil (Fisch,
Gemduse, Solken) garen schneller als ,tro-
ckene” Speisen.

» ,Trockene® Speisen (Reis, Getreidepro-
dukte, getrocknete Bohnen) garen sehr
langsam. Geben Sie hier bitte vor dem
Garen etwas Wasser zu.

Die richtige Speisemenge

Je groer die Menge, die zubereitet werden
soll, desto langer die Gardauer. Wenn z. B.
eine Kartoffel 4 Minuten bendtigt, dann brau-
chen zwei Kartoffeln 7 Minuten.

Faustformel: Die doppelte Menge braucht
etwa die doppelte Zeit.

+ Kleine Stucke garen schneller als grof3e.
Und gleich grole Stlcke garen gleich-
maliger als verschieden grofde. Wenn
moglich, schneiden Sie alle Lebensmittel
in etwa gleich grole Stucke. Denken Sie
schon beim Einfrieren daran.

» Beim Auftauen spielen GrofRe und Form
eine bedeutende Rolle. Kleine, flache Stu-
cke tauen schneller und gleichmaRiger auf
als grolde, dicke. Trennen Sie die angetau-
ten Teile schon wahrend des Auftauens,
da freiliegende Stlcke schneller auftauen.
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Anordnung der Speisen

Um ein gleichmafliges Garergebnis zu errei-
chen, mussen Sie die richtige Anordnung der
Speisen beachten:

* Ordnen Sie Speisen mit mehreren glei-
chen Stlcken (Kartoffeln, Fleischballchen,
Hamburger) kreisformig im Gefald an und
lassen Sie die Mitte frei.

» Bei verschieden groRen Sticken legen
Sie die kleinen bzw. diinnen Stlicke in die
Mitte, da sie dort weniger intensiv gegart
werden.

* Bei ungleichmaRig geformten Stlcken
(z. B. Fisch) legen Sie das dunnere bzw.
flachere Ende zur Mitte.

* Legen Sie dinne Fleischscheiben aufein-
ander oder Uber Kreuz.

* Legen Sie dickere Fleischscheiben und
-stiicke (Braten, Wurstchen etc.) dicht an-
einander.

* Erhitzen Sie Fleischsaft und Sol3e in ei-
nem separaten Gefal3. Befullen Sie es nur
ZU %,

Anstechen und Anritzen

In vielen Speisen entsteht beim Erwarmen
ein Uberdruck. Deshalb ist es empfehlens-
wert, bestimmte Speisen anzustechen bzw.
zu ritzen, um zu vermeiden, dass sie platzen.

» Schalen- und Krustentiere sowie Eier mit
Schale platzen leicht, wenn sie Mikrowel-
len ausgesetzt werden. Dies konnen Sie
vermeiden, wenn Sie im Fachhandel er-
haltliche Spezialgefalte zum Garen dieser
Lebensmittel verwenden.

» Stechen Sie Speisen mit Schalen oder
Hauten (Kartoffeln, Tomaten, Wuirstchen,
Auberginen, Eigelb) an, um ein Aufplatzen
zu vermeiden.

Ritzen Sie die Haut ganzer Fische ein, um
ein Aufrei3en zu vermeiden.
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Umruhren und Wenden

A\ WARNUNG

Verbrennungsgefahr!

Mit Mikrowellen erhitzte Speisen wer-

den zum Teil ungleichmdfBig heiP. Au-

Berdem werden die Gef@af3e meist nicht

so heif3 wie die Speisen.

m Deshalb vorsichtig und sorgfdltig die
Temperatur der Speisen priifen, be-
sonders fir Kinder.

m Babynahrung nach dem Erwarmen
unbedingt grundlich umrihren bzw.
schitteln, dann die Temperatur an
der Babynahrung direkt prifen!

* Insbesondere Babynahrung muss grind-
lich umgerihrt werden, um Verbren-
nungen zu vermeiden. Prufen Sie die
Temperatur der Speise unbedingt durch
Probieren.

+ Achten Sie bei Geflugel, Speisen mit
frischem Ei und beim Aufwarmen von
Gerichten unbedingt darauf, dass sie
vollstandig durchgegart sind, damit Krank-
heitserreger (wie Salmonellen) vollstandig
abgetotet werden.

* Das Umrlhren und Wenden der Speisen
nach der halben Gardauer ist besonders
wichtig, da die Speisen im Mikrowellen-
gerat nicht gleichmaRig erhitzt werden.

Hinweise zum Auftauen

A\ WARNUNG

Gesundheitsgefahr!

Das Tauwasser kann, speziell bei Fleisch

und Gefliigel, gefdhrliche Keime enthal-

ten.

m Jeglichen Korperkontakt vermeiden.

m Das Tauwasser wegschitten und fur
nichts anderes benutzen.

m Das benutzte Geschirr sehr grindlich
reinigen.

* Verwenden Sie vorzugsweise Speisen,
die bei -18 °C in mdglichst dinnen Portio-
nen eingefroren wurden.

» Entfernen Sie alle Verpackungen.

* Legen Sie die Speisen in ein entsprechend
grolRes Gefal, in dem sich das Tauwasser
sammeln kann.

* Decken Sie die Speisen nicht ab.



Pflege und Wartung

A\ WARNUNG

Stromschlaggefahr!

Kommt Wasser mit stromfihrenden

Teilen in Kontakt, kann dies zu Strom-

schlag oder Kurzschluss fihren.

m Vor dem Reinigen den Netzstecker
ziehen. Dabei am Stecker selbst zie-
hen, nicht am Netzkabel.

m Darauf achten, dass kein Reinigungs-
wasser oder andere Flissigkeiten in
die Luftungsschlitze und in die elekt-
rischen Teile dringt.

m Keine Dampf- oder Hochdruckreini-
ger verwenden. Wasserdampf konnte
durch Ritzen zu unter Spannung ste-
henden Bauteilen gelangen.

/N VORSICHT

Verbrennungsgefahr!

Nach dem Gebrauch konnen Teile des

Gerats noch sehr heif sein.

m Das Gerat vor der Reinigung komplett
abkihlen lassen.

m Reinigung und Benutzer-Wartung
dirfen nicht durch Kinder durchge-
fuhrt werden, es sei denn, sie werden
beaufsichtigt.

! HINWEIS

Die Oberflachen und Turdichtungen

werden durch ungeeignete Behandlung

beschadigt.

m Niemals scharfe, soda-, sdure-, l0se-
mittelhaltige oder schmirgelnde Rei-
nigungsmittel verwenden. Empfeh-
lenswert sind Allzweckreiniger mit
einem neutralen pH-Wert.

m Pflegemittel nur fir die AuBenflachen
verwenden.

m Nur weiche Tucher verwenden.
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Gerat reinigen

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Benutzen.
Verunreinigungen kénnen sonst eintrocknen.

1. Ziehen Sie den Netzstecker.

2. Lassen Sie das Gerat abkuhlen.

3. Reinigen Sie das Gehause und insbeson-
dere den Garraumboden und die Turdicht-
flachen mit einem feuchten, weichen Tuch.
Verwenden Sie dazu warmes Spulwasser
oder normalen Allzweckreiniger und einen
weichen Schwamm oder Lappen.

4. Entfernen Sie hartnackige Verschmutzun-
gen mit unverdinntem Allzweckreiniger.
Wischen Sie mit klarem Wasser nach.

5. Den Drehteller kdnnen Sie in die Spilma-
schine geben oder mit Spilwasser von
Hand abwaschen.

6. Reinigen Sie das Grillgestell am besten
von Hand mit mildem Spulmittel.

7. Trocknen Sie alle Flachen nach dem Rei-
nigen mit einem weichen Tuch ab.

8. Lassen Sie die Garraumtir geoffnet, damit
der Garraum vollstandig trocknen kann.
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Gerat Uberprufen

A\ WARNUNG

Gefahr durch Mikrowellen!

Durch eine unzureichend dicht schlie-

Bende Tur kann Mikrowellenstrahlung

austreten. Das Gerdat darf in so einem

Fall nicht benutzt werden.

m Besonders auf die Sauberkeit der T(r-
dichtungen und der Turdichtflachen
mit allen angrenzenden Teilen ach-
ten.

m Das Gerdt nicht benutzen, wenn die
Tur verzogen oder beschadigt ist
oder die Turverriegelung, die Schar-
niere oder die Turdichtungen defekt
sind oder die Tur aus einem anderen
Grund nicht dicht schlieBt. Entspre-
chende Reparaturen dirfen nur von
einer daftr ausgebildeten Person vor-
genommen werden.

Prufen Sie zu lhrer eigenen Sicherheit unbe-
dingt regelmaRig, ob das Gerat intakt ist:

Sind Netzkabel und Netzstecker unbe-
schadigt?

Sind das Gehause und die Sichtscheibe
unbeschadigt?

Sind der Drehteller und das Grillgestell un-
beschadigt?

Sind die Turdichtflachen sauber?

Sind die Turscharniere leichtgangig?
Sind beide Haken der Turverriegelung un-
beschadigt?

Schlie3t die Tur richtig? Bei einer verzoge-
nen Tdr kann Mikrowellenstrahlung nach
aul3en dringen.

Falls die Garraumbeleuchtung defekt sein
sollte, darf sie nur durch einen autorisier-
ten Fachmann repariert werden.



Fehlersuchtabelle
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Fehlersuchtabelle

Bei allen elektrischen Geraten kdnnen Stérungen auftreten. Dabei muss es sich nicht um einen
Defekt am Gerat handeln. Prifen Sie deshalb bitte anhand der Tabelle, ob Sie die Stérung besei-

tigen kdnnen.

A\ WARNUNG

Stromschlaggefahr bei unsachgemaper Reparatur!
Niemals versuchen, das defekte Gerat selbst zu reparieren. Sie konnen sich und spdte-
re Benutzer in Gefahr bringen. Nur autorisierte Fachkrdfte diirfen diese Reparaturen

ausflhren.
Problem Mogliche Ursache Losungen, Tipps
Display ohne Steckdose ohne Strom. Steckdose durch Anschluss eines anderen

Anzeige und Gerat
arbeitet nicht.

Gerats prifen.

Netzstecker sitzt lose.

Festen Sitz des Netzsteckers kontrollieren.

Tur Iasst sich nicht
richtig schlieRen.

Fremdkérper an den
Turdichtflachen.

Die Turdichtflachen grindlich reinigen.

Tur verzogen oder
Tlrverriegelung defekt.

TUr reparieren lassen.
Gerat nicht benutzen!

Garraum-
beleuchtung
funktioniert nicht.

Leuchte defekt.

Service kontaktieren (siehe ,Service* auf Seite
DE-30).

Drehteller dreht
sich nicht bzw. nicht

Drehteller ist nicht richtig auf
den Antrieb aufgesetzt.

Den Drehteller korrekt einsetzen.

richtig. Boden des Garraums ist B
Kratzende, verschmutzt. Den Garraumboden grundlich reinigen.
schleifende ] . ; .
Gerausche im Speisegefald ist zu grol® oder Gefal darf nicht Gber den Rand des Drehtellers
Garraum. steht verkehrt. ragen.
Platzende, . . .
ploppende Spelse wird mit zu hoher Vorgang abbrechen und mit geringerer
- . Leistung gegart bzw. aufgetaut .
Gerausche im Leistungsstufe erneut starten.
und platzt auf.
Garraum.
Sonshge Ggrausche Funkenschlag — Metall im Gerat sofort ausschalten, dann die Metallteile
oder Blitze im
Garraum! entfernen.
Garraum.
Spe|s_e st . Speise wurde nicht ausreichend | Speise umriihren oder wenden und noch eine
ungleichmaRig N o i
gegart gewendet oder umgertihrt. kurze Zeit weiter erwarmen.

Speise wird nicht
warm genug.

Leistung oder Zeit ist zu niedrig
eingestellt.

Speise war beim Hineinstellen
sehr kalt.

Die Speise noch eine kurze Zeit weiter in dem
Gerat erwarmen.

GefaR ist nicht geeignet, wenn
es heilder als die Speise wird.

Ein geeignetes Gefal verwenden.

Tur bzw. Sichtfenster
beschlagt.

Die Speise gibt Feuchtigkeit ab.

Kein Fehler. Wischen Sie die Feuchtigkeit nach
dem Betrieb einfach ab.
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Service

Bitte beachten!

Sie sind fur den einwandfreien Zustand des Gerats und die fachgerechte Benutzung im Haus-
halt verantwortlich.

Durch Nichtbeachtung dieser Anleitung verursachte Schaden kdnnen nicht anerkannt werden.

Damit wir Ihnen schnell helfen kdnnen, nennen Sie uns bitte:

Geratebezeichnung Modell Farbe Bestellnummer
schwarz 364 354
privileg Mikrowelle AG720CE6-PM rot 450 555
creme 670 559

Allgemeiner Service

Wenden Sie sich mit Fragen, Reklamationen und Zubehdérbestellung bitte an die Produktberatung
Ihres Versandhauses.

Ersatzteile

Kunden in Deutschland

Wenden Sie sich bitte an die Firma Hermes Fulfilment GmbH:
Telefon: (057 32) 99 66 00

Montag—Donnerstag 8—15 Uhr, Freitag 8—14 Uhr

E-Mail: ersatzteilservice-eletrokleingeraete@hermes-ws.com

Kunden in Osterreich
Wenden Sie sich bitte an das Kundencenter oder die Produktberatung lhres Versandhauses.
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Abfallvermeidung

Malinahmen der Abfallvermeidung haben
nach den Vorschriften der Richtlinie 2008/98/
EG grundsatzlich Vorrang vor Malinahmen
der Abfallbewirtschaftung.

Als Malinahmen der Abfallvermeidung kom-
men bei Elektro- und Elektronikgeraten insbe-
sondere die Verlangerung ihrer Lebensdauer
durch Reparatur defekter Gerate und die Ver-
aulerung funktionsttichtiger gebrauchter Ge-
rate anstelle ihrer Zufihrung zur Entsorgung
in Betracht.

Helfen Sie uns, Abfall zu vermeiden, und wen-
den Sie sich an unseren Service.

Weitere Informationen enthalt das Abfallver-
meidungsprogramm des Bundes unter Betei-
ligung der Lander.

Kostenlose Altgerate-
Ricknahme

Verbraucher haben die Mdglichkeit zur un-
entgeltlichen Abgabe eines Altgerats bei ei-
nem ricknahmepflichtigen Vertreiber, wenn
sie ein Neugerat der gleichen Gerateart mit
einer im Wesentlichen gleichen Funktion er-
werben. Diese Madglichkeit besteht auch bei
Lieferungen an einen privaten Haushalt. Im
Fernabsatzhandel beschrankt sich die Mog-
lichkeit einer unentgeltlichen Abholung bei
Erwerb eines Neugerats auf Warmeulber-
trager (z. B. Kuhlschranke, Luftentfeuchter),
Bildschirme und Bildschirmgerate mit einer
Bildschirm-Oberflache > 100 cm? und auf
Groldgerate, bei denen mindestens eine der
aulleren Abmessungen mehr als 50 cm be-
tragt.

Abgesehen davon kénnen Verbraucher bis zu
drei Altgerate einer Gerateart bei einer Sam-
melstelle eines Vertreibers unentgeltlich ab-
geben, ohne dass dies an den Erwerb eines
Neugerats geknuipft ist. Allerdings darf keine
der aulReren Abmessungen des Altgerates
25 cm Uberschreiten.

Entsorgung

Elektro-Altgerate umweltgerecht
entsorgen

Elektrogerate enthalten Schad-

stoffe und wertvolle Ressourcen.

Jeder Verbraucher ist deshalb ge-
I

setzlich verpflichtet, Elektro-Alt-

gerate an einer zugelassenen
Sammel- oder Ricknahmestelle abzugeben.
Dadurch werden sie einer umwelt- und res-
sourcenschonenden Verwertung zugefihrt.

Sie kdnnen Elektro-Altgerate kostenlos beim
lokalen Wertstoff-/Recyclinghof abgeben.

Fur weitere Informationen zu diesem Thema
wenden Sie sich direkt an Ihren Handler.

Daten I6schen nicht vergessen!

Jeder Verbraucher ist, falls erforderlich, fir
das Ldschen von personenbezogenen Daten
aus Elektro- bzw. Elektronikgeraten selbst
verantwortlich.

Batterien und Akkus, Lampen und
Leuchtmittel

Falls erforderlich, missen Alt-Batterien und
Alt-Akkus, die nicht vom Elektroaltgerat um-
schlossen sind, sowie Lampen/Leuchtmittel,
die zerstérungsfrei aus dem Altgerat entnom-
men werden kénnen, vor der Abgabe aus den
Geraten entfernt und getrennt entsorgt wer-
den.

Das nebenstehende Symbol be-
deutet, dass Batterien und Akkus
nicht zusammen mit dem Haus-
mull entsorgt werden durfen.
Verbraucher sind gesetzlich ver-
pflichtet, alle Batterien und Akkus, egal, ob sie
Schadstoffe*) enthalten oder nicht, bei einer
Sammelstelle ihnrer Gemeinde/ihres Stadtteils
oder im Handel abzugeben, damit sie einer
umweltschonenden Entsorgung sowie einer
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Wiedergewinnung von wertvollen Rohstoffen
wie Kobalt, Nickel oder Kupfer zugefihrt wer-
den kdnnen.

Die Ruckgabe von Batterien und Akkus ist
unentgeltlich.

Einige der moglichen Inhaltsstoffe wie
Quecksilber, Cadmium und Blei sind giftig
und gefahrden bei einer unsachgemalen
Entsorgung die Umwelt. Schwermetalle z. B.
kénnen gesundheitsschadigende Wirkungen
auf Menschen, Tiere und Pflanzen haben und
sich in der Umwelt sowie in der Nahrungskette
anreichern, um dann auf indirektem Weg tber
die Nahrung in den Korper zu gelangen.

Bei lithiumhaltigen Altbatterien besteht hohe
Brandgefahr. Daher muss auf die ordnungs-
gemale Entsorgung von lithiumhaltigen
Altbatterien und -akkus besonderes Augen-
merk gelegt werden. Bei falscher Entsorgung
kann es aufderdem zu inneren und &uf3eren
Kurzschlissen durch thermische Einwirkun-
gen (Hitze) oder mechanische Beschadigun-
gen kommen. Ein Kurzschluss kann zu ei-
nem Brand oder einer Explosion flihren und
schwerwiegende Folgen fir Mensch und Um-
welt haben. Kleben Sie daher bei lithiumhalti-
gen Batterien und Akkus vor der Entsorgung
die Pole ab, um einen auleren Kurzschluss
zu vermeiden.

Batterien und Akkus, die nicht fest im Geréat
verbaut sind, missen vor der Entsorgung ent-
fernt und separat entsorgt werden.

Batterien und Akkus bitte nur in entladenem
Zustand abgeben!

Verwenden Sie wenn maoglich Akkus anstelle
von Einwegbatterien.

*) gekennzeichnet mit:
Cd = Cadmium

Hg = Quecksilber
Pb =Blei

Abfallvermeidung, Riicknahme und Entsorgung

Verpackung
Unsere Verpackungen werden

Q aus umweltfreundlichen, wieder-

~=IF~= verwertbaren Materialien herge-

stellt:

— Aulenverpackung aus Pappe

— Formteile aus geschaumtem, FCKW-frei-
em Polystyrol (PS)

— Folien und Beutel aus Polyathylen (PE)

— Spannbander aus Polypropylen (PP)

— Auch Energie sparen schitzt vor zu star-
ker Erwarmung unserer Erde. lhr neues
Gerat verbraucht mit seiner umweltver-
traglichen Isolierung und seiner Technik
wenig Energie.

Sollten es lhre raumlichen Ver-
%& haltnisse zulassen, empfehlen wir

Ihnen, die Verpackung zumindest

wahrend der Garantiezeit aufzu-
bewahren. Sollte das Gerat zur Reparatur
eingeschickt werden mussen, ist es nur in
der Originalverpackung ausreichend ge-
schitzt.
Wenn Sie sich von der Verpackung trennen

mdchten, entsorgen Sie diese bitte umwelt-
freundlich.
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Marke privileg
Typ/Bezeichnung Mikrowellengerat AG720CE6-PM
Bestell-Nr. 364 354, 450 555, 670 559
Mikrowellenausgangsleistung max. 700 W
Nennfrequenz 2450 MHz
Mikrowellen-Leistungstufen 5
Grill-Leistungsstufen 1% Girill, 2x Kombi
Einbaugerat Nein
Absicherung min. 16 A
Leistungsaufnahme gesamt 1050 W
Leistungsaufnahme Grill 1000 W
Versorgungsspannung 230V~/50 Hz
Garraum-Volumen ca. 20 Liter
Drehteller-Durchmesser ca. 255 mm
Geratemale (Hohe x Breite x Tiefe) in cm 25,5cm x 43 cm x 36 cm
Leergewicht 10,7 kg

Diese Mikrowelle entspricht der Gerateklasse:
Gruppe 2, Klasse B.

*  Gruppe 2: Erzeugt hochfrequente elek-
tromagnetische Strahlung, die fir die
Behandlung von Lebensmitteln geeignet
ist.

* Klasse B: Darf im Wohnbereich und di-
rekt am normalen Stromnetz bis 230 Volt
(Niederspannungsnetz) betrieben werden.



