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ENGLISH (Original instructions)

SOUP MAKER
BXSM1000E

Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase a Black+Decker
brand product.

Thanks to its technology, design and operation and the
fact that it exceeds the strictest quality standards, a fully
satisfactory use and long product life can be assured.

SAFETY ADVICE AND WARNINGS

* Read these instructions carefully
before switching on the appliance
and keep them for future reference.
Failure to follow and observe these
instructions could lead to an accident.

* Clean all the parts of the product
that will be in contact with food, as
indicated in the cleaning section,
before use.

* This appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and its
cord out of reach of children.

* This appliance can be used by
persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge
if they have been given supervision
or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

+ Children should be supervised to
ensure that they do not play with the
appliance.

« WARNING: Misuse of this appliance
can lead to potential injury. Care shall
be taken when handling the sharp
cutting blades, emptying the bowl and
during cleaning.

« Be careful if hot liquid is poured into
the appliance as it can be ejected
out of the appliance due to a sudden
steaming.

* Always disconnect the appliance from
the supply if it is left unattended and
before assembling, disassembling or
cleaning.

« Switch off the appliance and
disconnect from supply before
changing accessories or approaching
parts that move in use.

* This appliance must not be immersed
in water or any other liquid.

* Avoid spillage on the connector.

* The heating element surface is
subject to residual heat after use.

« If the appliance is overfilled, boiling
water may be ejected.

* If the supply cord is damaged, it must
be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

« This appliance is intended to be used
in household and similar applications
such as:

— staff kitchen areas in shops, offices
and other working environments;

— farm houses;

- by clients in hotels, motels and other
residential type environments;

- bed and breakfast type
environments.

* The outer surface may get hot when
the appliance is operating.




& CAUTION, hot surface.

+ Ensure that the voltage indicated on the rating label
matches the mains voltage before plugging in the
appliance.

+ Connect the appliance to a mains socket rated at least 10
amperes.

* The appliance’s plug must fit into the mains socket
properly. Do not alter the plug. Do not use plug adaptors.

+ Do not use the appliance if the supply cord or the plug is
damaged.

+ Do not pull on the supply cord. Never use the supply cord
to lift up, carry or unplug the appliance.

+ Do not wrap the supply cord around the appliance.

+ Check the state of the supply cord. If it is damaged it will
increase the risk of electric shock.

+ If the appliance enclosure breaks, immediately disconnect
the appliance from the mains to prevent the possibility of
an electric shock.

+ Do not use the appliance if it has been dropped, if there
are visible signs of damage or if it has a leak.

+ Do not touch the plug with wet hands.

* The appliance must be used and placed on a flat, stable
surface.

+ Do not place the appliance on hot surfaces, such as
cooking plates, gas burners, ovens or similar.

+ Take care to avoid starting the appliance involuntarily.

+ Before using the appliance ensure that the blade is
properly fixed in place.

+ Blades are sharp and could cause harm, be careful
and avoid direct contact with the blades’ cutting edges.
Pay special attention when handling the blades, during
assembly and disassembly operations and during
cleaning.

+ Do not touch any of the appliance’s moving parts while it
is operating.

+ Do not leave the appliance out in the rain or exposed
to moisture. If water gets into the appliance, this will
increase the risk of electric shock.

USE AND CARE

+ Fully extend the appliance’s supply cord before each use.

+ Do not use the appliance if the parts or accessories are
not properly fitted or are defective.

+ Do not use the appliance while the jar is empty.

+ Do not use the appliance if the on/off button does not
work.

+ Do not move the appliance while in use.

+ Use the appliance handle/s, to lift it or move it.

+ Do not use the appliance if it is tipped up and do not turn
it over.

* Do not turn the appliance over while it is in use or
connected to the mains.

+ Do not force the appliance’s work capacity.
* Respect the MAX and MIN levels.

« Store this appliance out of reach of children and/or
persons with physical, sensory or reduced mental or lack
of experience and knowledge.

+ Do not store the appliance if it is still hot.

+ Keep the appliance in good condition. Check that the
moving parts are not misaligned or jammed and make
sure there are no broken parts or anomalies that may
prevent the appliance from operating correctly.

+ Use the appliance and its accessories and tools in
accordance with these instructions, taking into account
the working conditions and the work to be performed. Use
the appliance for operations different from those intended
could result in a hazardous situation.

+ Check that the lid is closed properly before starting the
appliance.

* Never leave the appliance unattended while in use.

* Never leave the appliance connected and unattended if
is not in use. This saves energy and prolongs the life of
the appliance.

+ Do not allow the device to operate for more than one
function continuously. After one function is completed, let
the device cool down for a short while before it is used
again.

+ As a reference in the annexed table appears several
recipes, that include the amount of food to process, and
the operating time of the apparatus.

+ Do not use the appliance with frozen goods or those
containing bones.




DESCRIPTION

A Lid Handle

B Control Panel

On/Off Button

Function Button

Blend Function Indicator

Keep Warm Function Indicator
Smoothie Function Indicator
Compote Function Indicator
Chunky Soup Function Indicator
Smooth Soup Function Indicator
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id

Jar

Overfill Sensor
Motor Housing
Mixing Blade

Jar Handle

Supply cord socket
Supply cord

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE

+ Make sure that all product’'s packaging has been
removed.

+ Please read carefully the “Safety advice and warnings”
section before first use

— T I oG mmoo

+ Before using the product for the first time, we recommend
running it just with water.

+ Before using the product for the first time, clean the
parts that will come into contact with food in the manner
described in the cleaning section.

+ Prepare the appliance according to the function you wish
to use.

USE
« Extend the supply cord completely before plugging it in.
+ Open the lid

+ Put the ingredients in the jar taking care to respect the
MAX an MIN levels.

+ Put the ingredients, after having first chopped them into
small pieces, into the jar with liquid (do not exceed the
maximum marker).

+ Put the lid on the jar; make sure it is properly fixed in
place.

+ Connect the appliance to the mains.

+ Select the desired program using the Function button.

+ After select the desired function, press On/Off button
or wait a few seconds for the appliance to start
automatically.

PROGRAMS
BLEND PROGRAM

+ The Blend program allows you to blend the food or to
further blend the soup to the desired consistency. This
program lasts for approx. 1 minute 50 seconds, and
operates without the heating process.

KEEP WARM PROGRAM

+ The Keep Warm program allows you to keep the soup
warm or re-heat the soup. This program lasts for approx.
26 minutes and operates only with heating process.

SMOOTHIE PROGRAM

+ The Smoothie program is ideal for making smoothies
or juices from fresh ingredients. This program lasts
for approx. 3 minutes and operates only with blending
process.

+ NOTE: Do not place ice cubes in the soup maker

COMPOTE PROGRAM

* The Compote program is ideal for making jam. This
program lasts for approx. 24 minutes and operates with
heating and blending process.

CHUNKY SOUP PROGRAM

+ The Chunky Soup program allows you to make rustic
style soup with unblended vegetables and meats. This
program lasts for approx. 30 minutes and operates only
with heating process.

SMOOTH SOUP PROGRAM

* The Smooth Soup program allows you to make blended
creamy soups. This program lasts for approx. 26 minutes
and operates with heating and blending process.

A\

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE APPLIANCE
+ Stop the appliance.

+ Unplug the appliance from the mains.

+ Empty the contents of the jar into a suitable container.
+ Allow to cool down.

+ Clean the appliance.

ATTENTION: when using Compote, Chunky
Soup or Smooth Soup programs, hot steam
will be released when removing the lid. This
is normal.




CARRY HANDLE/S

+ This appliance has a handle on the side of the body,
which facilitates comfortable transport.

SAFETY THERMAL PROTECTOR

+ The appliance has a safety device, which protects the
appliance from overheating.

+ If the appliance turns itself off and does not switch itself
on again, disconnect it from the mains supply, and wait
for approximately 15 minutes before reconnecting. If the
machine does not start again seek authorised technical
assistance.

CLEANING

+ Disconnect the appliance from the mains and allow it to
cool before undertaking any cleaning task.

+ Clean the equipment with a damp cloth with a few drops
of washing-up liquid and then dry.

+ Do not use solvents, or products with an acid or base pH
such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

+ Do not let water or any other liquid get into the air vents to
avoid damage to the inner parts of the appliance.

+ Allow the device to fully cool down before carrying out any
cleaning or maintenance.

+ Remove the mains plug from the socket before cleaning.
Do not immerse the supply cord in water or any other
liquids.

+ Do not wash the lid and the outside of the jar directly with
water when cleaning.

+ Do not allow water to get into the electrical connections.

* The lid and jar must not be cleaned in a dishwasher.

* Never immerse the appliance in water or any other liquid
or place it under running water

+ After use, simply wash the Motor Housing and Mixing
Blade with warm water, and wipe with a sponge.

+ The inside of the jar can also be cleaned with warm soapy
water and sponge.

+ Wipe down the lid and the outside of jar with a slightly
damp cloth if necessary and then dry it with a soft cloth.

+ Allow all parts to dry completely before reassembling.

+ Store the device in a dry, clean place away from children
and pets.

+ During the cleaning process, take special care with the
blades, as they are very sharp.

* It is advisable to clean the appliance regularly and remove
any food remains.

+ If the appliance is not in good condition of cleanliness, its
surface may degrade and inexorably affect the duration

of the appliance’s useful life and could become unsafe
to use.

+ Neither parts of this appliance are suitable for cleaning in
the dishwasher.

+ Do not use any corrosive or abrasive cleaning agents or
scouring sponges to clean the device. These can damage
the surface.

+ Then dry all parts before its assembly and storage.




TROUBLE SHOOTING

PROBLEM

PROBABLE CAUSE

PROBABLE SOLUTION

The appliance doesn't start

Not plugged in.

Too many ingredients. The motor
doesn't start.

Connect appliance to the mains.

Take out the required amount of food
and ensure that the total amount,
including liquid, does not exceed the
maximum level.

The programme indicator light does
not come on

The appliance is not connected to the
mains.

The motor body is not correctly fitted.

The amount of ingredients exceeds
the maximum level.

Connect the appliance to the mains.

Make sure the jar and the lid are
properly attached.

Remove the required amount of food
and ensure that the total amount,
including liquid, does not exceed the
maximum level

The programme indicator light comes
on but the appliance does not start

The on/off button has not been
pressed.

Press on/off button.

Ingredients are not properly blended

The amount of ingredients exceeds
the maximum level or the ingredients
have not been cut up small enough, or
you did not select a suitable function.

Remove some ingredients and use
the blender programme until the
desired consistency is obtained.

The appliance overflows

You have not selected a suitable
programme

The amount of ingredients exceeds
the maximum level.

The overfill sensor is dirty

Select another programme

Remove some ingredients

Remove the required amount of
food and ensure that the total
amount, including liquid, is below the
maximum level

The sensor prevents overflow.
Perform cleaning

On completing the

programme, the contents were
burned

A suitable programme was not
selected

There was too much liquid
You tried to boil milk

Make sure you select the right
program to prevent it from happening
again

The amount of ingredients, including
liquid, should not be less than

the minimum or greater than the
maximum level

This appliance is not intended for
boiling milk




RECIPES

BASIC VEGETABLE SOUP
Preparation time: 5 minutes
Cooking time: 26 minutes
Setting: Smooth Soup
Serves: 4

Ingredients:

700g assorted vegetables, diced. (Tips: Bagged mixed
vegetables from the supermarket is ideal)

Water (filled to max mark)
2tsp instant chicken or vegetable stock
Salt and ground black pepper

Method:

1. For a quick smooth soup fill the Soup Maker past
the 1.3L mark with a selection of diced vegetables
(using ready prepared chopped vegetables is
ideal.)

2. Add the vegetable or chicken stock powder and fill
to the max mark with water.

3. Select the Smooth Soup setting. Once the soup is
ready, season to taste and serve.

CHOCOLATE BANANA SMOOTHIE
Preparation time: 10 minutes

Mixing time: 3 minutes

Setting: Smoothie

Makes: 1.5L

Ingredients:

2x450g cartons low fat vanilla yoghurt
300~400ml semi skimmed milk (to taste)
2 bananas, peeled and sliced thinly
4tbsp caster sugar

100~150g dark chocolate (to taste)

Method:

1. Melt the chocolate in either a microwave or over a
pan of hot water.

2. Add all ingredients to the Soup Maker, adding the
melted chocolate lasts. Stir thoroughly.

3. Select the Smoothie setting and simply wait for 3
minutes until the Soup Maker has finished.

4. Serve straight away.

ROAST TOMATO AND BASIL SOUP
Preparation time: 10 minutes

Cooking time: 46 minutes

Setting: Smooth Soup

Serves: 4

Ingredients:

8 very ripe tomatoes cut in half
2 red onions cut into wedges

4 garlic cloves

1 tbsp olive oil

1 tbsp balsamic vinegar

Salt and ground black pepper
750ml chicken stock made from stock cubes
2 tsp tomato puree

1 tsp brown sugar

10g fresh basil

Method:

1. Preheat the oven to 200°C.

2. Place the tomatoes skin side up into a roasting tin
with the red onion and garlic. Drizzle over the olive
oil, balsamic vinegar and season with salt and
milled pepper. Roast for 20 minutes until softened
and slightly charred.

3. Carefully place the roasted vegetables into the
Soup Maker and pour in the chicken stock, then
add the tomato puree, brown sugar and fresh
basil.

4. Select the Smooth Soup setting. Once the soup is
ready, season to taste and serve.

REALLY QUICK AND EASY PEA, HAM AND MINT SOUP
Preparation time: 5 minutes

Cooking time: 26 minutes

Setting: Smooth soup

Serves:4

Ingredients:
400g frozen peas




20g fresh mint, leaves only

225g quality cooked ham, chopped/ shredded
100g potato, diced

800ml hot stock, from cube (ham)

Salt and ground black pepper

2tbsp olive oil

75ml (3 heaped tbsp) creme fraiche

Method:

1. Place the peas, mint, ham and hot stock into the
Soup Maker and select the Smooth soup setting.

2. Season with a little salt and milled pepper add the
olive oil and créme fraiche and using the Blend
setting blend the soup again for 20 seconds and
serve.

STRAWBERRY AND PINEAPPLE SMOOTHIE
Preparation time: 5 minutes
Mixing time: 3 minutes

Setting: Smoothie

Makes: 1.1L

Ingredients:

300g fresh strawberries

250g fresh pineapple, peeled
450g low fat strawberry yoghurt
150ml semi skimmed milk

1 scoop of vanilla ice cream

Method:

1. Prepare and hull the strawberries, cut any large
ones in half. Chop the pineapple into chunks.

2. Place ingredients into the Soup Maker, stir
thoroughly.

3. Select the Smoothie setting and simply wait for 3
minutes until the Soup Maker has finished.

4. Serve straight away.

CHINESE STYLE CHICKEN AND SWEETCORN SOUP
Preparation time: 20 minutes

Cooking time: 30 minutes

Setting: Chunky Soup

Serves:4

Ingredients:

100g sweetcorn, from the cob or tinned, drained
1 red onion, finely chopped

100g mushrooms, thinly sliced

1 tsp fresh ginger, grated

50g cooked chicken, shredded

1 garlic clove, crushed

1.2L chicken stock

2tsp corn flour mixed with 1 tsp of water to form a paste
2tsp soy sauce

50~100g hot cooked noodles

1 red chilli, de-seeded and finely chopped

15g spring onions, finely chopped

10g chopped coriander

Method:

1. Place the sweetcorn kernels into the Soup Maker
along with the mushrooms, red onion, ginger,
shredded chicken garlic, stock and soy sauce.
Pour in the cornflour paste and stir with a spoon
or spatula.

2. Select the Chunky Soup setting and leave until
ready.

3. Divide the hot cooked noodles between serving
bowls scatter over the chilli, spring onions and
coriander. Pour the soup over the noodles and
serve.

CHICKEN AND MUSHROOM SOUP
Preparation time: 20 minutes
Cooking time: 30 minutes

Setting: Smooth Soup

Serves: 4

Ingredients:

2 tbsp olive oil

1 medium onion, finely chopped

1 garlic clove, chopped

240g mushrooms, thinly sliced

100g cooked chicken, shredded

10g parsley, chopped

1 medium potato, finely cubed

1 litre chicken stock, fresh or made from cube
100ml whipping cream




Method:

1. In alarge frying pan add the olive oil and fry the
onion until soft, but not browned.

2. Add the garlic and mushrooms and continue to
cook until the mushrooms have softened.

3. Transfer to the Soup Maker with the shredded
chicken, parsley, potato and stock. Select the
Smooth Soup setting and simply wait for 26
minutes until the Soup Maker has finished.

4. Season with salt and milled pepper and serve with
a drizzle of cream.

NOTE: Using fresh chicken stock will improve the flavour
of the soup.

5. To make fresh chicken stock. Simply place the left
over carcass in a medium pan, cover with water,
add a vegetable stock cube, 5 peppercomns and a
bay leaf. Bring to the boil then simmer for 1 hour.
Strain through a fine sieve or muslin cloth.

SERVICE

+ Any misuse or failure to follow the instructions for use
renders the guarantee and the manufacturer’s liability null
and void.

ANOMALIES AND REPAIR

+ Take the appliance to an authorised technical support
service if problems arise. Do not try to dismantle or repair
without assistance, as this may be dangerous.

WARRANTY AND TECHNICAL
ASSISTANCE

This product enjoys the recognition and protection of the
legal guarantee in accordance with current legislation. To
enforce your rights or interests, you must go to any of our
official technical assistance services.

You can find the closest one by accessing the following
web link: https://www.blackanddecker.eu//

You can also request related information by contacting us.

You can download this instruction manual and its updates
at https://www.blackanddecker.eu//

FOR EU PRODUCT VERSIONS AND/OR IN THE CASE
THAT IT IS REQUESTED IN YOUR COUNTRY:
ECOLOGY AND RECYCLABILITY OF THE PRODUCT

+ The materials of which the packaging of this appliance
consists are included in a collection, classification and

recycling system. Should you wish to dispose of them,
use the appropriate public containers for each type of
material.

+ The product does not contain concentrations of
substances that could be considered harmful to the
environment.

This symbol means that in case you wish to
dispose of the product once its working life has
ended, take it to an authorised waste agent for

the selective collection of waste electrical and
I clectronic equipment (WEEE).

+ This appliance complies with Directive 2014/35/EU on
Low Voltage, Directive 2014/30/EU on Electromagnetic
Compatibility, Directive 2011/65/EU on the restrictions of
the use of certain hazardous substances in electrical and
electronic equipment and Directive 2009/125/EC on the
ecodesign requirements for energy-related products.

+ Information regarding substances of very high concern
(SVHC) according to the Regulation 1907/2006/EC
(REACH). This product contains the following substances
SVHC:

- Lead (Pb), CAS Number: 7439-92-1

Black & Decker® and BLACK+DECKER™ and the Black
& Decker® and BLACK+DECKER™ logos are registered
trademarks of The Black & Decker® Corporation and
are used under licence. All rights reserved. Imported and
Distributed by ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain




FRANGCAIS (Traduit des instructions originales)

BLENDER CHAUFFANT
BXSM1000E

Cher Client,

Un grand merci d'avoir choisi d'acheter un produit de
marque Black+Decker.

Sa technologie, son design et sa fonctionnalité, outre

sa parfaite conformité aux normes de qualité les plus
strictes, vous permettront d'en tirer une longue et durable
satisfaction.

CONSEILS DE SECURITE ET
AVERTISSEMENTS

* Lire attentivement cette notice
d’instructions avant de mettre
I'appareil en marche, et la conserver
pour la consulter ultérieurement. Le
non-respect de ces instructions peut
étre source d’'accident.

* Avant la premiere utilisation, laver les
parties en contact avec les aliments
comme indiqué a la section nettoyage

* Cet appareil ne doit pas étre utilisé
par des enfants. Gardez I'appareil
et son cordon hors de portée des
enfants.

+ Cet appareil peut étre utilisé par
des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou dénuées d’expérience ou
de connaissance, s'ils (si elles) sont
correctement surveillé(e)s ou si des
instructions relatives a l'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été
données et si les risques encourus ont
été appréhendés.

* |l convient de surveiller les enfants
pour s'assurer qu'ils ne jouent pas
avec 'appareil.

« MISE EN GARDE: Il'y a des risques
de blessure en cas de mauvaise
utilisation de cet appareil. Des
précautions doivent étre prises lors de
la manipulation des lames coupantes
affGtées, lorsque le bol est vidé et lors
du nettoyage.

* Faites attention si vous versez un
liquide chaud dans I'appareil, car il
peut étre éjecté de 'appareil en raison
d’'une vaporisation soudaine.

« Toujours deconnecter 'appareil de
I'alimentation s'il est laissé sans
surveillance et avant montage,
démontage ou nettoyage.

* Mettre 'appareil a l'arrét et le
déconnecter de I'alimentation avant
de changer les accessoires ou
d’approcher les parties qui sont
mobiles lors du fonctionnement.

* Cet appareil ne doit pas étre immergé
dans I'eau ou dans tout autre liquide.

* Des précautions doivent étre prises
pour éviter tout débordement sur le
connecteur.

* La surface de I'élément chauffant
présente une chaleur résiduelle aprés
utilisation.

* Si 'appareil est trop remplie, de 'eau
bouillante peut étre éjectée.

* Si le cable d’alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé par
le fabricant, son service aprés vente
ou des personnes de qualification
similaire afin d’éviter un danger.




* L'appareil est destiné a étre utilisé
pour des applications domestiques et
analogues telles que:

— cuisine des employés dans

les magasins, bureaux et autres
environnements de travail;

— fermes;

— par des clients d’hotels, motels

et autres environnements de type
résidentiel;

— environnements de type chambres
d’hétes.

* La surface extérieure peuvent devenir
chaudes lorsque I'appareil fonctionne.

AVERTISSEMENT, surface
chaude.

+ Avant de raccorder 'appareil au secteur, s'assurer que le
voltage indiqué sur la plaque signalétique correspond a
celui du secteur.

+ Raccorder 'appareil a une prise de courant d'au moins
10 amperes.

+ La prise de courant de I'appareil doit coincider avec la
base de la prise de courant. Ne jamais modifier la prise
de courant. Ne pas utiliser d'adaptateur de prise de
courant.

+ Ne pas utiliser I'appareil si son cable électrique ou sa
prise est endommagé.

* Ne tirez pas sur le cordon d’alimentation. Ne jamais
utiliser le cable électrique pour lever, transporter ou
débrancher 'appareil.

+ Ne pas enrouler le cable électrique autour de I'appareil.

« Vérifier 'état du cable électrique de connexion. Les
cables endommagés ou emmélés augmentent le risque
de choc électrique.

+ Si le boitier de I'appareil se brise, débrancher
immédiatement 'appareil du réseau électrique afin
d'éviter tout risque d'électrocution.

+ Ne pas utiliser I'appareil s'il est tombé, ou en présence de
signes visibles de dommages ou en cas de fuite.

+ Ne pas toucher la prise de raccordement avec les mains
mouillées.

+ L'appareil doit étre utilisé et placé sur une surface plane
et stable.

+ Ne pas placer 'appareil sur des surfaces chaudes,
plaques de cuisson, cuisiniéres a gaz, fours ou similaires.

+ Prendre les précautions nécessaires pour éviter de mettre
en marche involontairement I'appareil.

+ Avant d'utiliser 'appareil, s'assurer que les lames sont
correctement fixées a I'appareil.

+ Les lames sont aiguisées et pourraient pourriez vous
blesser. Agissez avec précaution en évitant tout contact
direct avec son bords. Il faudra étre particulierement
attentif lorsque vous manipulerez les lames lors du
montage / démontage, au moment de vider le bol et
durant le nettoyage.

+ Ne pas toucher les parties mobiles de 'appareil en
marche.

* Ne pas exposer 'appareil a la pluie ou a un
environnement humide. L'eau qui entre dans I'appareil
augmente le risque de décharge électrique.

UTILISATION ET ENTRETIEN

+ Déployez completement le cordon d'alimentation de
I'appareil avant chaque utilisation.

+ N'utilisez pas I'appareil si les piéces ou accessoires ne
sont pas correctement montés ou sont défectueux.

* N'utilisez pas I'appareil lorsque le pot est vide.

+ N'utilisez pas I'appareil si le bouton marche/arrét ne
fonctionne pas.

* Ne déplacez pas I'appareil lorsqu'il est en cours
d'utilisation.

« Utilisez la/les poignée(s) de I'appareil pour le soulever ou
le déplacer.

+ N'utilisez pas I'appareil s'il est renversé et ne le retournez
pas.

+ Ne retournez pas I'appareil lorsqu'il est en cours
d'utilisation ou qu'il est branché sur le secteur.

+ Ne forcez pas la capacité de travail de 'appareil.

* Respectez les niveaux MAX et MIN.

+ Conservez cet appareil hors de portée des enfants et/
ou des personnes souffrant de déficiences physiques,
sensorielles ou mentales ou d’'un manque d’expérience et
de connaissances.

+ Ne rangez pas I'appareil s'il est encore chaud.

+ Maintenez I'appareil en bon état. Vérifiez que les pieces
mobiles ne sont pas mal alignées ou coincées et qu'il n'y
a pas de pieces cassées ou d'anomalies qui pourraient
empécher I'appareil de fonctionner correctement.

« Utilisez I'appareil et ses accessoires et outils
conformément a ces instructions, en tenant compte des
conditions de travail et du travail a effectuer. L utilisation

FRANCAIS



de I'appareil pour des opérations différentes de celles
prévues peut entrainer une situation dangereuse.

« VVérifiez que le couvercle est correctement fermé avant de
mettre 'appareil en marche.

* Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est
en cours d'utilisation.

+ Ne laissez jamais I'appareil branché sans surveillance s'il
n’est pas utilisé. Cela permet d’économiser de I'énergie et
de prolonger la durée de vie de I'appareil.

+ Ne laissez pas I'appareil fonctionner pour plus d’une
fonction en continu. Une fois la fonction terminée, laissez
I'appareil refroidir quelques instants avant de le réutiliser.

« Atitre de référence, le tableau en annexe présente
plusieurs recettes, qui incluent la quantité d’aliments a
traiter et le temps de fonctionnement de I'appareil.

+ N'utilisez pas I'appareil avec des produits congelés ou
contenant des os.

DESCRIPTION

A Poignée du couvercle

B Panneau de controle

Bouton marche/arrét

Bouton de fonction

Indicateur de fonction de mélange
Indicateur de fonction de maintien au chaud
Indicateur de fonction smoothie

Indicateur de fonction de la compote
Indicateur de la fonction “Chunky Soup
Indicateur de fonction de soupe lisse

©® N o ok w2

Couvercle

Bocal

Capteur de débordement
Boitier du moteur

Lame de mélange

Poignée de bocal

Prise du cordon d’alimentation
Cordon d'alimentation

MODE D’EMPLOI
AVANT L'UTILISATION

+ Assurez-vous que tous les emballages des produits ont
été retirés.

—« T I oG mmoo

+ Veuillez lire attentivement la section “Conseils de sécurité
et avertissements” avant la premiére utilisation.

+ Avant d'utiliser le produit pour la premiére fois, nous vous
recommandons de le faire fonctionner uniquement avec
de l'eau.

+ Avant d'utiliser le produit pour la premiére fois, nettoyez
les parties qui entreront en contact avec les aliments de la
maniére décrite dans la section consacrée au nettoyage.

* Préparez 'appareil selon la fonction que vous souhaitez
utiliser.

UTILISER

* Rallongez complétement le cordon d'alimentation avant
de le brancher.

+ Ouvrez le couvercle

* Mettez les ingrédients dans le bocal en veillant a
respecter les niveaux MAX et MIN.

+ Mettez les ingrédients, apres les avoir préalablement
coupés en petits morceaux, dans le bocal avec le liquide
(ne dépassez pas le repere maximum).

* Mettez le couvercle sur le bocal ; assurez-vous qu'il est
correctement fixé.

* Branchez I'appareil sur le secteur.

+ Sélectionnez le programme souhaité a l'aide de la touche
Fonction.

+ Aprés avoir sélectionné la fonction souhaitée, appuyez
sur la touche On/Off ou attendez quelques secondes pour
que I'appareil démarre automatiquement.

PROGRAMMES
PROGRAMME DE MELANGE

+ Le programme de mélange vous permet de mixer les
aliments ou de poursuivre le mixage de la soupe jusqu'a
obtenir la consistance souhaitée. Ce programme dure
environ 1 minute et 50 secondes et fonctionne sans le
processus de chauffage.

PROGRAMME DE MAINTIEN AU CHAUD

+ Le programme de maintien au chaud vous permet
de garder la soupe au chaud ou de la réchauffer. Ce
programme dure environ 26 minutes et ne fonctionne
qu'avec le processus de chauffage.

PROGRAMME DE SMOOTHIE

+ Le programme Smoothie est idéal pour préparer des
smoothies ou des jus a partir d'ingrédients frais. Ce
programme dure environ 3 minutes et fonctionne
uniquement avec le processus de mixage.

* REMARQUE : Ne placez pas de glagons dans la machine
a soupe.




PROGRAMME DE COMPOTE

* Le programme Compote est idéal pour préparer des
confitures. Ce programme dure environ 24 minutes et
fonctionne avec un processus de chauffage et de mixage.

PROGRAMME CHUNKY SOUP

* Le programme Chunky Soup vous permet de préparer
une soupe de style rustique avec des légumes et des
viandes non mixés. Ce programme dure environ 30
minutes et fonctionne uniquement avec le processus de
chauffage.

PROGRAMME DE SOUPE LISSE

* Le programme de soupe lisse vous permet de préparer
des soupes crémeuses mixées. Ce programme dure
environ 26 minutes et fonctionne avec un processus de
chauffage et de mixage.

VAN

LORSQUE VOUS AVEZ FINI D’UTILISER L’APPAREIL
* Arrétez 'appareil.
+ Débranchez I'appareil du réseau électrique.

ATTENTION : lorsque vous utilisez les
programmes Compote, Chunky Soup ou
Soupe lisse, de la vapeur chaude se
dégage lorsque vous retirez le couvercle.
Ce phénomene est normal.

+ Videz le contenu du bocal dans un récipient approprié.
+ Laissez refroidir.
* Nettoyez I'appareil.

POIGNEE(S) DE TRANSPORT

+ Cet appareil est doté d’'une poignée sur le coté du corps,
ce qui facilite son transport.

PROTECTION THERMIQUE DE SECURITE

+ L'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité qui le
protege contre la surchauffe.

+ Si 'appareil s’éteint et ne se rallume pas, débranchez-le
et attendez environ 15 minutes avant de le rebrancher. Si
I'appareil ne redémarre pas, demandez une assistance
technique agréée.

NETTOYAGE

+ Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir avant
d’entreprendre toute opération de nettoyage.

+ Nettoyez I'appareil a I'aide d’un chiffon humide additionné
de quelques gouttes de liquide vaisselle, puis séchez-le.

+ N'utilisez pas de solvants, de produits au pH acide ou
basique tels que I'eau de Javel, ou de produits abrasifs
pour nettoyer 'appareil.

* Ne laissez pas I'eau ou tout autre liquide pénétrer dans
les orifices d'aération afin d'éviter d’endommager les
parties internes de I'appareil.

+ Laissez I'appareil refroidir complétement avant de
procéder au nettoyage ou a I'entretien.

* Retirez la fiche de la prise de courant avant de procéder
au nettoyage. Ne plongez pas le cordon d’alimentation
dans I'eau ou dans tout autre liquide.

+ Ne lavez pas le couvercle et I'extérieur du bocal
directement avec de I'eau lors du nettoyage.

* Ne laissez pas I'eau pénétrer dans les connexions
électriques.

+ Le couvercle et le pot ne doivent pas étre nettoyés au
lave-vaisselle.

* Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau ou dans tout autre
liquide et ne le mettez jamais sous I'eau courante.

+ Aprés utilisation, il suffit de laver le boitier du moteur et la
pale de mélange a 'eau chaude et de les essuyer avec
une éponge.

« L'intérieur du bocal peut également étre nettoyé avec de
I'eau chaude savonneuse et une éponge.

+ Essuyez le couvercle et I'extérieur du bocal avec un
chiffon 1égérement humide si nécessaire, puis séchez-le
avec un chiffon doux.

« Laissez toutes les pieces sécher complétement avant de
les remonter.

+ Conservez I'appareil dans un endroit sec et propre, a
I'écart des enfants et des animaux domestiques.

+ Pendant le processus de nettoyage, faites
particuliérement attention aux lames, car elles sont trés
tranchantes.

+ |l est conseillé de nettoyer régulierement I'appareil et
d’enlever les restes de nourriture.

+ Si l'appareil n'est pas en bon état de propreté, sa
surface peut se dégrader et affecter inexorablement la
durée de vie de I'appareil et son utilisation peut devenir
dangereuse.

+ Aucune des piéces de cet appareil ne peut étre nettoyée
au lave-vaisselle.

+ N'utilisez pas de produits de nettoyage corrosifs ou
abrasifs, ni d'éponges a récurer pour nettoyer I'appareil.
lls risquent d’endommager la surface.

+ Séchez ensuite toutes les piéces avant de les assembler
et de les ranger.
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RECHERCHE DE PANNES

PROBLEME

CAUSE PROBABLE

SOLUTION PROBABLE

L'appareil ne démarre pas

Non branché.

Trop d'ingrédients. Le moteur ne
démarre pas.

Branchez I'appareil sur le réseau
électrique.

Sortez la quantité de nourriture
nécessaire et assurez-vous que la
quantité totale, y compris le liquide,
ne dépasse pas le niveau maximum.

Le voyant du programme ne s’allume
pas

L'appareil n'est pas branché sur le
secteur.

Le corps du moteur n’est pas vissé.

La quantité d'ingrédients dépasse le
niveau maximum.

Branchez 'appareil sur le secteur.

Assurez-vous que le bocal et le
couvercle sont correctement fixés.

Retirez la quantité requise d’aliments
et assurez-vous que la quantité totale,
y compris le liquide, ne dépasse pas
le niveau maximal.

Le voyant du programme s'allume
mais I'appareil ne démarre pas

Le bouton marche/arrét n’a pas été
actionné.

Appuyez sur le bouton marche/arrét.

Les ingrédients ne sont pas
correctement mélangés

La quantité d'ingrédients dépasse le
niveau maximum ou les ingrédients
n'ont pas été coupés suffisamment
petits, ou vous n'avez pas sélectionné
une fonction appropriée.

Retirez certains ingrédients et
utilisez le programme de mixage
jusqu'a I'obtention de la consistance
souhaitée.

L'appareil déborde

Vous n'avez pas sélectionné un
programme

La quantité d'ingrédients dépasse

le niveau maximum.

Le capteur de trop-plein est encrassé

Sélectionner un autre programme
Retirer certains ingrédients

Retirez la quantité requise d'aliments
et assurez-vous que la quantité totale,
y compris le liquide, est inférieure au
niveau maximum.

Le capteur empéche le débordement.
Effectuez le nettoyage

En complétant le
les contenus ont été brilés

Un programme adapté n'a pas été mis
en place.

sélectionné

Il'y avait trop de liquide

Vous avez essayé de faire bouillir
du lait

Assurez-vous de choisir le bon
programme pour éviter que cela ne se
reproduise

La quantité d'ingrédients, y compris

le liquide, ne doit pas étre inférieure a
la valeur minimale ni supérieure a la
valeur maximale.

Cet appareil n’est pas destiné a faire
bouillir du lait




RECETTES

SOUPE DE LEGUMES DE BASE
Temps de préparation : 5 minutes
Temps de cuisson : 26 minutes
Cadre : Soupe lisse

Servi: 4

Ingrédients :

700 g de légumes assortis, coupés en dés. (Astuce : les
|égumes mélangés en sac du supermarché sont idéaux)
Eau (remplie jusqu’a la marque maximale)

2 cuilléres a soupe de bouillon de poulet ou de Iégumes
instantané

Sel et poivre noir moulu

Méthode :

1. Pour une soupe lisse et rapide, remplissez le
Soup Maker au-dela de la marque de 1,3 L avec
une sélection de légumes coupés en dés (l'idéal
est d'utiliser des Iégumes hachés déja préparés).

2. Ajoutez le bouillon de Iégumes ou de poulet en
poudre et remplissez d’eau jusqu’a la marque
maximale.

3. Sélectionnez le paramétre Soupe lisse. Lorsque
la soupe est préte, assaisonnez selon votre go(t
et servez.

SMOOTHIE AU CHOCOLAT ET A LA BANANE
Temps de préparation : 10 minutes

Temps de mélange : 3 minutes

Réglage : Smoothie

Faits : 1.5L

Ingrédients :

2 cartons de 450 g de yaourt a la vanille a faible teneur en
matiere grasse

300~400ml de lait demi-écrémé (selon votre godt)
2 bananes, pelées et coupées en fines tranches
4 cuilléres a soupe de sucre en poudre

100~150g de chocolat noir (selon votre godt)

Méthode :

1. Faites fondre le chocolat au micro-ondes ou dans
une casserole d'eau chaude.

2. Ajoutez tous les ingrédients dans la machine a
soupe, en ajoutant le chocolat fondu. Mélangez
bien.

3. Sélectionnez le réglage Smoothie et attendez
simplement 3 minutes jusqu'a ce que la machine a
soupe ait terminé.

4. Servez immédiatement.

SOUPE AUX TOMATES ROTIES ET AU BASILIC
Temps de préparation : 10 minutes

Temps de cuisson : 46 minutes

Cadre : Soupe lisse

Servi: 4

Ingrédients :

8 tomates bien mdres coupées en deux
2 oignons rouges coupés en quartiers

4 gousses dail

1 cuillére a soupe d'huile d'olive

1 cuillére a soupe de vinaigre balsamique
Sel et poivre noir moulu

750 ml de bouillon de poule préparé a partir de cubes de
bouillon

2 cuilleres a café de purée de tomates
1 cuillére a café de sucre roux
10 g de basilic frais

Méthode :

1. Préchauffez le four a 200°C.

2. Placez les tomates coté peau vers le haut
dans un plat a rétir avec I'oignon rouge et I'ail.
Arrosez-les d’huile d'olive, de vinaigre balsamique
et assaisonnez-les de sel et de poivre moulu.
Faites rotir pendant 20 minutes jusqu’a ce que
les tomates soient ramollies et Iégérement
carbonisées.

3. Placez délicatement les Iégumes rétis dans le
Soup Maker et versez le bouillon de poulet, puis
ajoutez la purée de tomates, la cassonade et le
basilic frais.

4. Sélectionnez le paramétre Soupe lisse. Lorsque

la soupe est préte, assaisonnez selon votre go(t
et servez.
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SOUPE AUX POIS, AU JAMBON ET A' LA MENTHE
VRAIMENT RAPIDE ET FACILE A PREPARER

Temps de préparation : 5 minutes
Temps de cuisson : 26 minutes
Cadre : Soupe lisse

Portions:4

Ingrédients :

400 g de petits pois surgelés

20 g de menthe fraiche, feuilles seulement

225 g de jambon cuit de qualité, haché/effiloché

100 g de pommes de terre en dés

800ml de bouillon chaud, a partir d'un cube (jambon)
Sel et poivre noir moulu

2 cuilleres a soupe d’huile d'olive

75 ml (3 cuilleres a soupe bombées) de creme fraiche

Méthode :

1. Placez les petits pois, la menthe, le jambon
et le bouillon chaud dans le Soup Maker et
sélectionnez le réglage Soupe lisse.

2. Assaisonnez avec un peu de sel et de poivre
moulu, ajoutez I'huile d'olive et la créme fraiche e,
a l'aide de la fonction Blend, mixez & nouveau la
soupe pendant 20 secondes et servez.

SMOOTHIE AUX FRAISES ET A LANANAS
Temps de préparation : 5 minutes

Temps de mélange : 3 minutes

Réglage : Smoothie

Faits : 1.1L

Ingrédients :

300 g de fraises fraiches

250 g d'ananas frais, pelé

450 g de yaourt a la fraise a faible teneur en matieres
grasses

150 ml de lait demi-écrémé
1 boule de glace a la vanille

Méthode :

1. Préparez et équeutez les fraises, coupez les
grosses en deux. Coupez 'ananas en morceaux.

2. Placez les ingrédients dans le Soup Maker et
mélangez soigneusement.

3. Sélectionnez le réglage Smoothie et attendez
simplement 3 minutes jusqu’a ce que la machine a
soupe ait terminé.

4. Servez immédiatement.

SOUPE AU POULET ET AU MAIS DOUX A LA CHINOISE
Temps de préparation : 20 minutes

Temps de cuisson : 30 minutes

Réglage : Chunky Soup

Portions:4

Ingrédients :

100 g de mais doux en épi ou en boite, égoutté

1 oignon rouge, finement haché

100 g de champignons, coupés en fines tranches
1 cuillére a café de gingembre frais, rapé

50 g de poulet cuit, effiloché

1 gousse d'ail écrasée

1,2 litre de bouillon de poule

2 cuilléres a soupe de farine de mais mélangées a 1
cuillére a café d’eau pour former une pate

2 cuilléres a soupe de sauce soja

50~100g de nouilles cuites et chaudes

1 piment rouge, épépiné et finement haché
15 g d'oignons nouveaus, finement hachés
10 g de coriandre hachée

Méthode :

1. Placez les grains de mais doux dans le Soup
Maker avec les champignons, I'oignon rouge,
le gingembre, le poulet rapé, I'ail, le bouillon
et la sauce soja. Versez la pate de maizena et
mélangez & 'aide d’une cuillére ou d’une spatule.

2. Sélectionnez le réglage Chunky Soup et laissez
reposer jusqu'a ce qu'il soit prét.

3. Répartissez les nouilles cuites et chaudes
dans des bols de service, parsemez de piment,
d'oignons nouveaux et de coriandre. Versez la
soupe sur les nouilles et servez.

SOUPE AU POULET ET AUX CHAMPIGNONS
Temps de préparation : 20 minutes

Temps de cuisson : 30 minutes

Cadre : Soupe lisse

Servi: 4




Ingrédients :

2 cuilléres a soupe d’huile d'olive

1 oignon moyen, finement haché

1 gousse d’ail hachée

240 g de champignons, coupés en fines tranches
100 g de poulet cuit, déchiqueté

10 g de persil haché

1 pomme de terre moyenne, coupée en petits cubes

1 litre de bouillon de poule, frais ou préparé a partir d'un
cube

100 ml de créeme a fouetter
Méthode :

1. Dans une grande poéle, ajoutez I'huile d'olive et
faites revenir 'oignon jusqu’a ce qu'il soit tendre,
mais pas bruni.

2. Ajoutez I'ail et les champignons et poursuivez la
cuisson jusqu'a ce que les champignons aient
ramolli.

3. Transférer dans le Soup Maker avec le poulet
effiloché, le persil, la pomme de terre et le
bouillon. Sélectionnez le réglage Soupe lisse et
attendez simplement 26 minutes jusqu’a ce que le
Soup Maker ait terminé.

4. Assaisonnez avec du sel et du poivre moulu et
servez avec un filet de créme.

REMARQUE : I'utilisation d’'un bouillon de poulet frais
améliorera la saveur de la soupe.

5. Pour préparer un bouillon de poulet frais. Placez
simplement les restes de la carcasse dans une
casserole moyenne, couvrez d’eau, ajoutez un
cube de bouillon de légumes, 5 grains de poivre et
une feuille de laurier. Portez a ébullition et laissez
mijoter pendant 1 heure. Passez le tout au tamis
fin ou a la mousseline.

GARANTIE

+ Toute utilisation inappropriée ou non conforme aux
instructions d'utilisation annule la garantie et la
responsabilité du fabricant.

ANOMALIES ET REPARATION

+ En cas de panne, remettre I'appareil @ un service
d'assistance technique agréé. Il est dangereux de tenter
de procéder aux réparations ou de démonter 'appareil
soi-méme.

GARANTIE ET ASSISTANCE
TECHNIQUE

Ce produit bénéficie de la reconnaissance et de la
protection de la garantie légale conformément a la
législation en vigueur. Pour faire valoir vos droits ou
intéréts, vous devez vous adresser & I'un de nos services
officiels d'assistance technique.

Vous pouvez trouver 'agence la plus proche en accédant
au lien suivant : https://www.blackanddecker.eu/

Vous pouvez également demander des informations
connexes en nous contactant.

Vous pouvez télécharger ce manuel d'instructions et

ses mises a jour a 'adresse suivante : https://www.
blackanddecker.eu//
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POUR LES VERSIONS UE DU PRODUIT ET/OU
EN FONCTION DE LA LEGISLATION DU PAYS
D’INSTALLATION:

ECOLOGIE ET RECYCLAGE DU PRODUIT

+ Les matériaux constitutifs de 'emballage de cet appareil
font partie d’'un programme de collecte, de tri et de
recyclage. Si vous souhaitez vous débarrasser du produit,
merci de bien vouloir utiliser les conteneurs publics
appropriés a chaque type de matériau.

+ Le produit ne contient pas de substances concentrées
susceptibles d'étre considérées comme nuisibles a
I'environnement.

Ce symbole signifie que si vous souhaitez vous

débarrasser de I'appareil, en fin de vie utile,

celui-ci devra étre déposé, en prenant les
mesures adaptées, a un centre agréé pour la
collecte et le tri des déchets d'équipements

électriques et électroniques (DEEE).

+ Cet appareil est certifié conforme a la directive 2014/35/
EU de basse tension, de méme qu'a la directive 2014/30/
EU en matiére de compatibilité électromagnétique, a la
directive 2011/65/EU relative a la limitation de I'utilisation
de certaines substances dangereuses dans les
équipements électriques et électroniques et a la directive
2009/125/EC pour la fixation d’exigences en matiere
d'écoconception applicable aux produits liés a I'énergie.

+ Informations concernant les substances extrémement
préoccupantes (SVHC) conformément au reglement
1907/2006/CE (REACH). Ce produit contient les
substances SVHC suivantes : Plomb (Pb), numéro CAS
1 7439-92-1

Black & Decker® et BLACK+DECKER™ et les logos Black
& Decker® et BLACK+DECKER™ sont des marques
déposées de The Black & Decker® Corporation et sont
utilisées sous licence. Tous droits réservés. Importé et
distribué par ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain




DEUTSCH (Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen)

SUPPENZZUBEREITER
BXSM1000E

Sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank, dass Sie sich fiir den Kauf eines
Black+Decker Markenprodukts entschieden haben.

Dank seiner Technologie, seines Designs und seiner
Funktionsweise sowie der Tatsache, dass es die
strengsten Qualitatsstandards tbertrifft, kann eine
voll zufriedenstellende Nutzung und eine lange
Produktlebensdauer gewahrleistet werden.

SICHERHEITSRATSCHLAGE UND
WARNUNGEN

* Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig
durch, bevor Sie das Gerat
einschalten, und bewahren Sie sie
zum spateren Nachschlagen auf. Die
Nichtbeachtung dieser Anweisungen
kann zu einem Unfall fihren.

* Reinigen Sie alle Teile des Produkts,
die mit Lebensmitteln in Bertihrung
kommen, wie im Abschnitt “Reinigung”
angegeben, bevor Sie es verwenden.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern
benutzt werden. Bewahren Sie das
Gerat und sein Kabel auferhalb der
Reichweite von Kindern auf.

* Dieses Geréat kann von Personen

mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder
Erfahrung und Kenntnis benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder
in den sicheren Gebrauch des Gerats
eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

« Kinder sollten beaufsichtigt werden,
um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Gerat spielen.

+ WARNUNG: Die falsche Verwendung
dieses Gerats kann zu Verletzungen
fihren. Seien Sie vorsichtig
beim Umgang mit den scharfen
Schneidemessern, beim Entleeren der
Schussel und bei der Reinigung.

* Seien Sie vorsichtig, wenn heilRe
Flussigkeit in das Gerat gegossen
wird, da sie durch plotzliches Dampfen
aus dem Gerat herausgeschleudert
werden kann.

* Trennen Sie das Gerat immer von
der Stromversorgung, wenn es
unbeaufsichtigt gelassen wird und
bevor Sie es zusammenbauen,
auseinandernehmen oder reinigen.

+ Schalten Sie das Gerat aus
und trennen Sie es von der
Stromversorgung, bevor Sie
Zubehorteile auswechseln oder sich
Teilen nahern, die sich beim Gebrauch
bewegen.

* Dieses Gerat darf nicht in Wasser
oder eine andere FlUssigkeit getaucht
werden.

* Vermeiden Sie Verschittungen auf
dem Anschluss.

* Die Oberflache des Heizelements
unterliegt nach dem Gebrauch einer
Restwarme.

» Wenn das Gerat UberfUllt ist, kann
kochendes Wasser herausspritzen.

+ Wenn das Netzkabel beschadigt
ist, muss es vom Hersteller, seinem
Kundendienst oder einer ahnlich




qualifizierten Person ersetzt werden,
um eine Gefahrdung zu vermeiden.

* Dieses Gerat ist fiir die Verwendung
in Haushalten und ahnlichen
Bereichen vorgesehen, wie z.B.:

- Personalklichen in

Geschaften, Biiros und anderen
Arbeitsumgebungen;

- in Bauernhofen;

- von Kunden in Hotels, Motels und
anderen Wohnumgebungen;

- in Bed & Breakfast-Umgebungen.

* Die Aullenflache kann heil® werden,
wenn das Gerat in Betrieb ist.

VORSICHT, heilRe
Oberflache.

+ \ergewissern Sie sich, dass die auf dem Typenschild
angegebene Spannung mit der Netzspannung
Ubereinstimmt, bevor Sie das Gerét einstecken.

+ SchlieRen Sie das Gerat an eine Netzsteckdose mit
mindestens 10 Ampere an.

+ Der Stecker des Gerats muss richtig in die Steckdose
passen. Verandern Sie den Stecker nicht. Verwenden Sie
keine Steckeradapter.

+ Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn das Netzkabel oder
der Stecker beschadigt ist.

+ Ziehen Sie nicht an dem Netzkabel. Benutzen Sie das
Netzkabel niemals, um das Gerat anzuheben, zu tragen
oder den Stecker herauszuziehen.

+ Wickeln Sie das Netzkabel nicht um das Gerét.

+ Uberpriifen Sie den Zustand des Netzkabels. Wenn es
beschadigt ist, besteht die Gefahr eines Stromschlags.

+ Wenn das Gehéuse des Gerats zerbricht, trennen Sie
das Gerét sofort vom Stromnetz, um die Gefahr eines
Stromschlags zu vermeiden.

+ Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn es heruntergefallen
ist, wenn es sichtbare Anzeichen von Beschadigungen
aufweist oder wenn es ein Leck hat.

+ Bertihren Sie den Stecker nicht mit nassen Handen.

+ Das Gerat muss auf einer ebenen, stabilen Flache
verwendet und aufgestellt werden.

» Stellen Sie das Gerét nicht auf heite Oberflachen, wie
Kochplatten, Gasbrenner, Ofen oder dhnliches.

+ Achten Sie darauf, dass Sie das Gerat nicht ungewollt
starten.

+ Vergewissern Sie sich vor der Benutzung des Gerats,
dass die Klinge richtig befestigt ist.

+ Die Klingen sind scharf und kénnen Verletzungen
verursachen. Seien Sie vorsichtig und vermeiden Sie
den direkten Kontakt mit den Schneidkanten der Klingen.
Seien Sie besonders vorsichtig beim Umgang mit den
Klingen, bei der Montage und Demontage und bei der
Reinigung.

+ Bertihren Sie keine beweglichen Teile des Gerats,
wahrend es in Betrieb ist.

+ Lassen Sie das Gerét nicht im Regen stehen und
setzen Sie es keiner Feuchtigkeit aus. Wenn Wasser
in das Gerat eindringt, erhdht sich das Risiko eines
Stromschlags.

VERWENDUNG UND PFLEGE

+ Ziehen Sie das Netzkabel des Geréts vor jedem
Gebrauch vollstandig heraus.

* Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn die Teile oder das
Zubehdr nicht richtig montiert oder defekt sind.

+ Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn der Behalter leer
ist.

* Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn die Ein-/
Ausschalttaste nicht funktioniert.

* Bewegen Sie das Gerét nicht, wenn Sie es benutzen.

+ Benutzen Sie den/die Griff(e) des Gerats, um es
anzuheben oder zu bewegen.

* Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es umgekippt ist und
drehen Sie es nicht um.

* Drehen Sie das Gerat nicht um, wahrend es in Betrieb
oder an das Stromnetz angeschlossen ist.

« Forcieren Sie nicht die Arbeitsleistung des Gerats.
* Beachten Sie die MAX- und MIN-Werte.

+ Bewahren Sie dieses Geréat auRerhalb der Reichweite
von Kindern und/oder Personen mit kérperlichen,
sensorischen oder geistigen Einschrankungen oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis auf.

+ Bewahren Sie das Gerét nicht auf, wenn es noch heil? ist.

+ Halten Sie das Gerét in gutem Zustand. Vergewissern
Sie sich, dass die beweglichen Teile nicht verstellt oder
eingeklemmt sind, und stellen Sie sicher, dass keine
gebrochenen Teile oder Anomalien vorhanden sind, die
den ordnungsgeméfen Betrieb des Gerats verhindern
konnten.

+ Verwenden Sie das Gerat, sein Zubehdr und seine
Werkzeuge gemaf dieser Anleitung und unter
Beriicksichtigung der Arbeitsbedingungen und der
auszufiihrenden Arbeiten. Die Verwendung des Geréts
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fir andere als die vorgesehenen Arbeiten kann zu einer
gefahrlichen Situation fiihren.

+ Vergewissern Sie sich, dass der Deckel richtig
geschlossen ist, bevor Sie das Gerat starten.

+ Lassen Sie das Geréat niemals unbeaufsichtigt, wahrend
es in Betrieb ist.

+ Lassen Sie das Geréat niemals angeschlossen und
unbeaufsichtigt, wenn es nicht in Gebrauch ist. Das spart
Energie und verlangert die Lebensdauer des Gerats.

+ Lassen Sie das Gerét nicht fir mehr als eine Funktion
ununterbrochen laufen. Lassen Sie das Geréat nach
Beendigung einer Funktion kurz abkihlen, bevor Sie es
wieder benutzen.

+ Als Referenz finden Sie in der beigefiigten Tabelle
mehrere Rezepte, die die Menge der zu verarbeitenden
Lebensmittel und die Betriebszeit des Geréats angeben.

+ Verwenden Sie das Gerét nicht fiir Tiefkiihlprodukte oder
solche, die Knochen enthalten.

BESCHREIBUNG

A Griff des Deckels

B Bedienfeld

Ein/Aus-Taste

Funktionstaste
Blendfunktion-Anzeige

Anzeige der Warmhaltefunktion
Anzeige der Smoothie-Funktion
Kompott Funktionsindikator
Funktionsanzeige fiir stiickige Suppe
Glatte Suppenfunktion-Anzeige

© N o ke w2

Deckel

Krug

Uberfiillsensor
Motorgehduse

Mixerblatt

Henkel fir Krug

Buchse fir das Netzkabel
Netzkabel

GEBRAUCHSANWEISUNG
VOR DER VERWENDUNG

+ Vergewissern Sie sich, dass alle Verpackungen des
Produkts entfernt worden sind.

+ Bitte lesen Sie vor dem ersten Gebrauch den Abschnitt
“Sicherheitshinweise und Warnungen” sorgfaltig durch.

— T I oG mmoOoo

+ Bevor Sie das Produkt zum ersten Mal verwenden,
empfehlen wir lhnen, es nur mit Wasser laufen zu lassen.

+ Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, reinigen
Sie die Teile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung
kommen, wie im Abschnitt Reinigung beschrieben.

* Bereiten Sie das Geréat entsprechend der Funktion vor,
die Sie verwenden mdchten.

VERWENDEN SIE

+ Ziehen Sie das Netzkabel vollstandig heraus, bevor Sie
es einstecken.

+ Offnen Sie den Deckel

+ Geben Sie die Zutaten in das Gefal und achten Sie dabei
auf die MAX- und MIN-Werte.

* Geben Sie die Zutaten, nachdem Sie sie zuvor
klein gehackt haben, in das Glas mit der Flissigkeit
(Uberschreiten Sie nicht die maximale Markierung).

+ Setzen Sie den Deckel auf das Glas und vergewissern
Sie sich, dass er fest sitzt.

+ SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

+ Wahlen Sie mit der Funktionstaste das gewiinschte
Programm.

+ Nachdem Sie die gewiinschte Funktion ausgewahlt
haben, driicken Sie die Taste Ein/Aus oder warten Sie ein
paar Sekunden, bis das Gerat automatisch startet.

PROGRAMME
BLEND PROGRAMM

+ Das Programm Blend erméglicht es lhnen, die
Lebensmittel zu plrieren oder die Suppe weiter zu
pirieren, bis sie die gewiinschte Konsistenz hat. Dieses
Programm dauert ca. 1 Minute 50 Sekunden und
funktioniert ohne Erhitzung.

PROGRAMM WARMHALTEN
+ Mit dem Warmhalteprogramm konnen Sie die Suppe

warm halten oder wieder aufwarmen. Dieses Programm
dauert ca. 26 Minuten und funktioniert nur bei Erhitzung.

SMOOTHIE-PROGRAMM

+ Das Smoothie-Programm ist ideal fiir die Zubereitung
von Smoothies oder S&ften aus frischen Zutaten. Dieses
Programm dauert ca. 3 Minuten und arbeitet nur mit dem
Mixvorgang.

+ HINWEIS: Geben Sie keine Eiswirfel in den
Suppenbereiter

KOMPOTT PROGRAMM

+ Das Programm Kompott ist ideal fiir die Zubereitung von
Marmelade. Dieses Programm dauert ca. 24 Minuten und
arbeitet mit Erhitzen und Mixen.




CHUNKY SOUP PROGRAMM

+ Mit dem Programm Chunky Soup kdnnen Sie eine
rustikale Suppe mit ungemischtem Gemiise und Fleisch
zubereiten. Dieses Programm dauert ca. 30 Minuten und
funktioniert nur mit Erhitzungsvorgang.

SANFTE SUPPE PROGRAMM

+ Mit dem Programm Glatte Suppe kdnnen Sie gemischte,
cremige Suppen zubereiten. Dieses Programm dauert ca.
26 Minuten und arbeitet mit Erhitzung und Puriervorgang.

A\

NACHDEM SIE DAS GERAT BENUTZT HABEN
* Halten Sie das Gerat an.

ACHTUNG: Wenn Sie die Programme
Kompott, Stampfende Suppe oder Glatte
Suppe verwenden, wird beim Abnehmen
des Deckels heier Dampf freigesetzt. Dies
ist normal.

« Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats.

+ Leeren Sie den Inhalt des Gefafes in einen geeigneten
Behalter.

+ Lassen Sie sie abkuhlen.
+ Reinigen Sie das Gerét.

TRAGEGRIFF/E

+ Dieses Gerat hat einen Griff an der Seite des Gehauses,
der den bequemen Transport erleichtert.

THERMISCHER SICHERHEITSSCHUTZ

» Das Gerét verfiigt Uber eine Sicherheitsvorrichtung, die
das Geréat vor Uberhitzung schiitzt.

« Wenn sich das Gerat ausschaltet und nicht wieder
einschaltet, trennen Sie es vom Stromnetz und warten Sie
etwa 15 Minuten, bevor Sie es wieder anschlieRen. Wenn
sich das Gerat nicht wieder einschalten Iasst, wenden Sie
sich an einen autorisierten technischen Kundendienst.

REINIGUNG

* Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es
abktihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

+ Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch und ein
paar Tropfen Spllmittel und trocknen Sie es dann ab.

+ Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats keine
Ldsungsmittel oder Produkte mit einem sauren oder
basischen pH-Wert wie Bleichmittel oder Scheuermittel.

+ Lassen Sie kein Wasser oder andere Fliissigkeiten in
die Liiftungsschlitze eindringen, um Schaden an den
Innenteilen des Geréts zu vermeiden.

+ Lassen Sie das Gerét vollstandig abkiihlen, bevor Sie
eine Reinigung oder Wartung durchfiihren.

+ Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker aus der
Steckdose. Tauchen Sie das Netzkabel nicht in Wasser
oder andere Flussigkeiten.

+ Waschen Sie den Deckel und die AuRenseite des
GefaRes beim Reinigen nicht direkt mit Wasser ab.

+ Achten Sie darauf, dass kein Wasser in die elektrischen
Anschliisse eindringt.

+ Der Deckel und das GefaR diirfen nicht in der
Splilmaschine gereinigt werden.

+ Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder eine
andere Flissigkeit ein und stellen Sie es nicht unter
flieBendes Wasser.

+ Nach dem Gebrauch waschen Sie das Motorgehause
und das Mischblatt einfach mit warmem Wasser ab und
wischen es mit einem Schwamm ab.

+ Das Innere des GefaRes kann auch mit warmer
Seifenlauge und einem Schwamm gereinigt werden.

+ Wischen Sie den Deckel und die AuRenseite des Glases
bei Bedarf mit einem leicht feuchten Tuch ab und
trocknen Sie es dann mit einem weichen Tuch.

* Lassen Sie alle Teile vollstandig trocknen, bevor Sie sie
wieder zusammenbauen.

+ Bewahren Sie das Geréat an einem trockenen, sauberen
Ort auf, fern von Kindern und Haustieren.

+ Gehen Sie bei der Reinigung besonders vorsichtig mit
den Klingen um, da diese sehr scharf sind.

+ Es ist ratsam, das Gerét regelmaRig zu reinigen und
Lebensmittelreste zu entfernen.

+ Wenn sich das Gerat nicht in einem sauberen Zustand
befindet, kann sich seine Oberflache abnutzen, was sich
unweigerlich auf die Nutzungsdauer des Gerats auswirkt
und seine Verwendung unsicher machen kann.

* Beide Teile dieses Gerats sind nicht fiir die Reinigung in
der Splilmaschine geeignet.

+ Verwenden Sie zur Reinigung des Geréts keine
atzenden oder scheuernden Reinigungsmittel oder
Scheuerschwamme. Diese kdnnen die Oberflache
beschadigen.

+ Trocknen Sie dann alle Teile, bevor Sie sie
zusammenbauen und lagern.
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FEHLERSUCHE

Das Gerét lasst sich nicht starten

Zu viele Zutaten. Der Motor springt
nicht an.

PROBLEM WAHRSCHEINLICHE URSACHE WAHRSCHEINLICHE LOSUNG
SchlieRen Sie das Gerat an das
Stromnetz an.
Nicht eingesteck!. Nehmen Sie die gewiinschte Menge

an Lebensmitteln heraus und achten
Sie darauf, dass die Gesamtmenge,
einschlielich Flussigkeit, die
Hochstmenge nicht Uberschreitet.

Die Programmanzeige leuchtet
nicht auf

Das Gerat ist nicht an das Stromnetz
angeschlossen.

Der Motorkdrper ist nicht
angeschraubt.

Die Menge der Zutaten Uberschreitet
die Hochstmenge.

SchlieBen Sie das Gerét an das
Stromnetz an.

Vergewissern Sie sich, dass das
GefaR und der Deckel richtig befestigt
sind.

Entnehmen Sie die erforderliche
Menge an Lebensmitteln und stellen
Sie sicher, dass die Gesamtmenge,
einschlieRlich Flussigkeit, den
Hochstwert nicht diberschreitet.

Die Programmkontrollleuchte
leuchtet auf, aber das Gerét startet
nicht

Die Ein/Aus-Taste wurde nicht
gedriickt.

Driicken Sie die Ein/Aus-Taste.

Die Zutaten sind nicht richtig
gemischt

Die Menge der Zutaten Ubersteigt den
Hdéchstwert oder die Zutaten wurden
nicht klein genug geschnitten oder
Sie haben keine geeignete Funktion
ausgewahlt.

Entfernen Sie einige Zutaten und
verwenden Sie das Mixerprogramm,
bis die gew(inschte Konsistenz
erreicht ist.

Das Gerét lauft Giber

Sie haben keine geeignete
Programm

Die Menge der Zutaten Ubersteigt
das maximale Niveau.

Der Uberfiillsensor ist verschmutzt

Wahlen Sie ein anderes Programm
Entfernen Sie einige Zutaten

Entnehmen Sie die erforderliche
Menge an Lebensmitteln und
vergewissern Sie sich, dass die
Gesamtmenge, einschlielich
Flussigkeit, unter dem Hochstwert
liegt.

Der Sensor verhindert ein Uberlaufen.
Reinigung durchfiihren

Nach Abschluss der

Programm, der Inhalt wurde
verbrannt

Ein geeignetes Programm war nicht
ausgewahlt

Es war zu viel Flissigkeit

Sie haben versucht, Milch zu kochen

Vergewissern Sie sich, dass Sie das
richtige Programm auswahlen, um zu
verhindern, dass es wieder passiert

Die Menge der Zutaten, einschlieBlich
Fliissigkeit, sollte nicht unter der
Mindestmenge und nicht iber der
Hochstmenge liegen.

Dieses Gerat ist nicht fiir das Kochen
von Milch geeignet




REZEPTE

EINFACHE GEMUSESUPPE
Zubereitungszeit: 5 Minuten
Zubereitungszeit: 26 Minuten
Einstellung: Glatte Suppe
Fur alle: 4

Zutaten:

700 g gemischtes Gemiise, gewdrfelt. (Tipps: Gemischtes
Gemiise aus dem Supermarkt in Tten ist ideal)

Wasser (bis zur Hochstmarke gefiillt)

2 Teeloffel Instant-Hihner- oder Gemiisebriihe

Salz und gemahlener schwarzer Pfeffer

Methode:

1. Fir eine schnelle, sémige Suppe fiillen Sie den
Soup Maker tber die 1,3-Liter-Marke hinaus mit
einer Auswahl an gewiirfeltem Gemiise (ideal ist
die Verwendung von vorbereitetem, gehacktem
Gemdise).

2. Fugen Sie das Gemise- oder Huhnerbrihepulver

hinzu und flillen Sie bis zur Hochstmarke mit
Wasser auf.

3. Wahlen Sie die Einstellung Glatte Suppe. Sobald
die Suppe fertig ist, schmecken Sie sie ab und
servieren sie.

SCHOKOLADEN-BANANEN-SMOOTHIE
Zubereitungszeit: 10 Minuten

Mischzeit: 3 Minuten

Einstellung: Smoothie

Macht: 1.5L

Zutaten:

2x450g Becher fettarmer Vanillejoghurt

300~400ml teilentrahmte Milch (nach Geschmack)

2 Bananen, geschélt und in diinne Scheiben geschnitten
4 Essloffel Streuzucker

100~150g dunkle Schokolade (nach Geschmack)

Methode:
1. Schmelzen Sie die Schokolade entweder in der

Mikrowelle oder Uber einem Topf mit heiRem
Wasser.

4.

Geben Sie alle Zutaten in den Soup Maker und
fiigen Sie die geschmolzene Schokolade hinzu.
Ruhren Sie griindlich um.

Wahlen Sie die Einstellung Smoothie und warten
Sie einfach 3 Minuten, bis der Suppenbereiter
fertig ist.

Sofort servieren.

GEBRATENE TOMATEN-BASILIKUM-SUPPE
Zubereitungszeit: 10 Minuten

Kochzeit: 46 Minuten

Einstellung: Glatte Suppe

Fiir alle:

Zutaten:

4

8 sehr reife Tomaten, halbiert

2 rote Zwiebeln in Spalten geschnitten
4 Knoblauchzehen

1 Essloffel Olivendl

1 Essloffel Balsamico-Essig

Salz und gemahlener schwarzer Pfeffer
750ml Hiihnerbriihe aus Brihwiirfeln

2 Teeloffel Tomatenpliree
1 Teeloffel brauner Zucker
10 g frisches Basilikum

Methode:

1.
2.

Heizen Sie den Ofen auf 200°C vor.

Legen Sie die Tomaten mit der Hautseite nach
oben zusammen mit den roten Zwiebeln und dem
Knoblauch in einen Bréter. Betraufeln Sie sie mit
Olivendl und Balsamicoessig und wiirzen Sie sie
mit Salz und gemahlenem Pfeffer. 20 Minuten lang
rosten, bis die Tomaten weich und leicht verkohlt
sind.

Geben Sie das gebratene Gemiise vorsichtig
in den Suppenbereiter und giefen Sie die
Huhnerbrihe hinein, dann figen Sie das
Tomatenpliree, den braunen Zucker und das
frische Basilikum hinzu.

Wahlen Sie die Einstellung Glatte Suppe. Sobald
die Suppe fertig ist, schmecken Sie sie ab und
servieren sie.
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WIRKLICH SCHNELLE UND EINFACHE ERBSEN-
SCHINKEN-MINZE-SUPPE

Zubereitungszeit: 5 Minuten
Zubereitungszeit: 26 Minuten
Einstellung: Glatte Suppe
Portionen:4

Zutaten:

400 g gefrorene Erbsen

20 g frische Minze, nur Bléatter

225 g gekochter Qualitatsschinken, gewirfelt/geschreddert
100 g Kartoffel, gewtirfelt

800ml heille Brihe, vom Wiirfel (Schinken)

Salz und gemahlener schwarzer Pfeffer

2 Essloffel Olivendl

75ml (3 gehaufte Essloffel) Créeme fraiche

Methode:

1. Geben Sie die Erbsen, die Minze, den Schinken
und die heile Briihe in den Suppenbereiter und
wahlen Sie die Einstellung Glatte Suppe.

2. Wiirzen Sie mit etwas Salz und gemahlenem
Pfeffer, fligen Sie das Olivendl und die Créme
fraiche hinzu und purieren Sie die Suppe mit der
Blend-Einstellung noch einmal 20 Sekunden lang
und servieren Sie sie.

SMOOTHIE MIT ERDBEEREN UND ANANAS
Zubereitungszeit: 5 Minuten
Mischzeit: 3 Minuten
Einstellung: Smoothie

Macht: 1.1L

Zutaten:

300 g frische Erdbeeren

250 g frische Ananas, geschélt
450 g fettarmer Erdbeerjoghurt
150ml teilentrahmte Milch

1 Kugel Vanilleeis

Methode:

1. Bereiten Sie die Erdbeeren vor und schélen Sie
sie, grolRe Erdbeeren halbieren Sie. Schneiden
Sie die Ananas in kleine Stiicke.

2. Geben Sie die Zutaten in den Suppenbereiter und
rihren Sie griindlich um.

3. Wahlen Sie die Einstellung Smoothie und warten
Sie einfach 3 Minuten, bis der Suppenbereiter
fertig ist.

4. Sofort servieren.

CHINESISCHE SUPPE MIT HUHN UND MAIS
Zubereitungszeit: 20 Minuten

Zubereitungszeit: 30 Minuten

Einstellung: Kraftige Suppe

Portionen:4

Zutaten:

100 g Zuckermais, vom Kolben oder aus der Dose,
abgetropft

1 rote Zwiebel, fein gehackt

100 g Champignons, in diinne Scheiben geschnitten
1 Teeléffel frischer Ingwer, gerieben

50 g gekochtes Hiihnerfleisch, zerkleinert

1 Knoblauchzehe, zerdrtickt

1.2L Hiihnerbriihe

2 Teeloffel Maismehl mit 1 Teeloffel Wasser zu einem Brei
verrlihren

2 Teeloffel Sojasauce

50~100g heilRe gekochte Nudeln

1 rote Chilischote, entkernt und fein gehackt
15 g Friihlingszwiebeln, fein gehackt

10 g gehackter Koriander

Methode:

1. Geben Sie die Maiskorner zusammen mit den
Pilzen, der roten Zwiebel, dem Ingwer, dem
zerkleinerten Hiihnerknoblauch, der Briihe und der
Sojasauce in den Suppenbereiter. GieRen Sie die
Maismehlpaste hinzu und riihren Sie mit einem
Loffel oder Spatel um.

2. Wahlen Sie die Einstellung Chunky Soup und
warten Sie, bis sie fertig ist.

3. Verteilen Sie die heien, gekochten Nudeln auf
Servierschiisseln und streuen Sie die Chili, die
Friihlingszwiebeln und den Koriander dartiber.
GielRen Sie die Suppe uber die Nudeln und
servieren Sie sie.




HUHN UND PILZSUPPE
Zubereitungszeit: 20 Minuten
Zubereitungszeit: 30 Minuten
Einstellung: Glatte Suppe
Fur alle: 4

Zutaten:

2 Essloffel Olivendl

1 mittelgroBe Zwiebel, fein gewdrfelt

1 Knoblauchzehe, gehackt

240 g Champignons, in diinne Scheiben geschnitten
100 g gekochtes Huhnerfleisch, zerkleinert

10 g Petersilie, gehackt

1 mittelgroBe Kartoffel, fein gewtirfelt

1 Liter Hiihnerbriihe, frisch oder aus Wiirfeln hergestellt
100ml Schlagsahne

Methode:

1.

Geben Sie das Olivendl in eine grofRle Pfanne und
braten Sie die Zwiebel, bis sie weich, aber nicht
gebraunt ist.

Fiigen Sie den Knoblauch und die Champignons
hinzu und kochen Sie weiter, bis die Champignons
weich geworden sind.

Geben Sie das zerkleinerte Hihnerfleisch, die
Petersilie, die Kartoffeln und die Briihe in den
Suppenbereiter. Wahlen Sie die Einstellung Glatte
Suppe und warten Sie einfach 26 Minuten, bis der
Suppenbereiter fertig ist.

Mit Salz und gemahlenem Pfeffer wiirzen und mit
einem Spritzer Sahne servieren.

HINWEIS: Die Verwendung von frischer Hilhnerbriihe
verbessert den Geschmack der Suppe.

5. So machen Sie frische Hiihnerbriihe. Geben

Sie einfach die ubriggebliebene Karkasse in
einen mittelgroBen Topf, bedecken Sie sie mit
Wasser, fligen Sie einen Gemusebrihwirfel, 5
Pfefferkorner und ein Lorbeerblatt hinzu. Bringen
Sie das Ganze zum Kochen und lassen Sie es 1
Stunde lang kécheln. Durch ein feines Sieb oder
Mulltuch abseihen.

BETRIEB

+ UnsachgeméaRe Verwendung oder Nichteinhaltung der
Gebrauchsanweisung kann Gefahren zur Folge haben
und fiihrt zum Erléschen der Garantieanspriiche sowie
der Haftung des Herstellers.

STORUNGEN UND REPARATUR

+ Bei Schaden und Stdrungen bringen Sie das
Gerat zu einem zugelassenen Technischen
Kundendienst. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst
auseinanderzubauen und zu reparieren. Das kdnnte
Gefahren zur Folge haben.

GARANTIE UND TECHNISCHE
UNTERSTUTZUNG

Dieses Produkt genieRt die Anerkennung und den Schutz
der gesetzlichen Garantie in Ubereinstimmung mit der

geltenden

Gesetzgebung. Um Ihre Rechte oder Interessen

durchzusetzen, miissen Sie sich an einen unserer

offiziellen

technischen Hilfsdienste wenden.

Den nachstgelegenen finden Sie unter folgendem Link:
https://www.blackanddecker.eu//

Sie kdnnen auch verwandte Informationen anfordern,
indem Sie uns kontaktieren.

Sie kdnnen diese Gebrauchsanweisung und ihre

Aktualisierungen unter https://www.blackanddecker.eu//
herunterladen.

FUR DIE EU-AUSFUHRUNGEN DES PRODUKTS
UND/ODER FUR LANDER, IN DENEN DIESE
VORSCHRIFTEN ANZUWENDEN SIND:
OKOLOGIE UND RECYCLING DES PRODUKTS

* Die zur Herstellung des Verpackungsmaterials dieses
Geréts verwendeten Materialien sind im Sammel-,
Klassifizierung- und Recyclingsystem integriert. Wenn
Sie es entsorgen mdchten, kdnnen Sie die 6ffentlichen
Container fiir die einzelnen Materialarten verwenden.

+ Das Produkt ist frei von umweltschadlichen
Konzentrationen von Substanzen.

X

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das
Produkt, wenn Sie es am Ende seiner
Lebensdauer entsorgen wollen, in geeigneter
Weise bei einer zugelassenen Entsorgungsstelle
abzugeben ist, um die getrennte Sammlung von
Elektro- und Elektronikgerate-Abfall (WEEE)

sicherzustellen.

* Dieses Gerét erfilllt die Richtlinie 2014/35/EU Uber
Niederspannung, die Richtlinie 2014/30/EU tber

elektromagnetische Vertraglichkeit, die Richtlinie 2011/65/

EU zur Beschrénkung der Verwendung bestimmter

DEUTSCH



gefahrlicher Stoffe in Elektro- und Elektronikgeraten und
die Richtlinie 2009/125/EC iber die Anforderungen an die
umweltgerechte Gestaltung energiebetriebener Produkte.

+ Informationen tiber besonders besorgniserregende Stoffe
(SVHC) gemaR der Verordnung 1907/2006/EG (REACH).
Dieses Produkt enthalt die folgenden SVHC-Stoffe:

- Blei (Pb), CAS-Nummer: 7439-92-1

Black & Decker® und BLACK+DECKER™ sowie die
Black & Decker® und BLACK+DECKER™ Logos
sind eingetragene Marken der The Black & Decker®
Corporation und werden unter Lizenz verwendet. Alle
Rechte vorbehalten.

Importiert und vertrieben von ENGINEERING AND
TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n
Oliana, 25790, Spain




ITALIANO (Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

FRULLATORE A CARAFFA RISCALDANTE
BXSM1000E

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto di acquistare un prodotto del
marchio Black+Decker.

Grazie alla sua tecnologia, al suo design, al suo
funzionamento e al fatto che supera i piu severi standard
di qualita, & possibile garantire un utilizzo pienamente
soddisfacente e una lunga durata del prodotto.

CONSIGLI E AVVERTENZE DI
SICUREZZA

* Legga attentamente queste istruzioni
prima di accendere I'apparecchio
e le conservi per riferimento futuro.
La mancata osservanza di queste
istruzioni potrebbe causare un
incidente.

* Prima dell'uso, pulisca tutte le parti
del prodotto che saranno a contatto
con gli alimenti, come indicato nella
sezione sulla pulizia.

* Questo apparecchio non deve
essere utilizzato dai bambini. Tenga
I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla
portata dei bambini.

* Questo apparecchio puo essere
utilizzato da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali
0 con mancanza di esperienza e
conoscenza, se hanno ricevuto
supervisione o istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e se
comprendono i pericoli connessi.

* | bambini devono essere sorvegliati
per assicurarsi che non giochino con
I'apparecchio.

* AVWERTENZA: 'uso improprio di
questo apparecchio puo causare
potenziali lesioni. Deve prestare
attenzione nel maneggiare le lame
affilate, nello svuotare la vasca e
durante la pulizia.

* Faccia attenzione se viene versato
del liquido caldo nell'apparecchio,
perché potrebbe essere espulso
dall'apparecchio a causa di
un’improvvisa vaporizzazione.

* Scollegare sempre I'apparecchio
dall'alimentazione se viene lasciato
incustodito e prima di montarlo,
smontarlo o pulirlo.

* Spenga 'apparecchio e lo scolleghi
dall'alimentazione prima di cambiare
gli accessori o di avvicinarsi a parti
che si muovono durante ['uso.

* Questo apparecchio non deve essere
immerso nell'acqua o in altri liquidi.

» Eviti di versare sul connettore.

* La superficie dell'elemento riscaldante
€ soggetta a calore residuo dopo
l'uso.

* Se I'apparecchio viene riempito
troppo, I'acqua bollente potrebbe
essere espulsa.

* Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, deve essere sostituito
dal produttore, dal suo agente di
assistenza o da persone altrettanto
qualificate, per evitare un pericolo.

* Questo apparecchio € destinato
ad essere utilizzato in applicazioni
domestiche e simili, come ad esempio:

o
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- aree di cucina per il personale in
negozi, uffici e altri ambienti di lavoro;
- case coloniche;

- da parte dei clienti di alberghi, motel
e altri ambienti di tipo residenziale;

- ambienti di tipo bed and breakfast.

* La superficie esterna potrebbe
surriscaldarsi durante il funzionamento
dell'apparecchio.

ATTENZIONE, superficie
calda.

+ Prima di collegare I'apparecchio, si assicuri che la
tensione indicata sull'etichetta corrisponda alla tensione
di rete.

+ Colleghi I'apparecchio a una presa di corrente di almeno
10 ampere.

+ La spina dell'apparecchio deve essere inserita
correttamente nella presa di corrente. Non modifichi la
spina. Non utilizzi adattatori di spina.

+ Non utilizzi 'apparecchio se il cavo di alimentazione o la
spina sono danneggiati.

+ Non tiri il cavo di alimentazione. Non usi mai il cavo di
alimentazione per sollevare, trasportare o scollegare
I'apparecchio.

+ Non avvolga il cavo di alimentazione intorno
all'apparecchio.

+ Controlli lo stato del cavo di alimentazione. Se &
danneggiato, aumenta il rischio di scosse elettriche.

+ Se l'involucro dell'apparecchio si rompe, scolleghi
immediatamente 'apparecchio dalla rete elettrica per
evitare la possibilita di una scossa elettrica.

+ Non usi I'apparecchio se & caduto, se ci sono segni visibili
di danni o se ha una perdita.

+ Non tocchi la spina con le mani bagnate.

+ L'apparecchio deve essere utilizzato e posizionato su una
superficie piana e stabile.

+ Non appoggi I'apparecchio su superfici calde, come
piastre di cottura, bruciatori a gas, forni o simili.

+ Faccia attenzione a non avviare involontariamente
I'apparecchio.

* Prima di utilizzare I'apparecchio, si assicuri che la lama
sia fissata correttamente in posizione.

+ Le lame sono affilate € possono causare danni, faccia
attenzione ed eviti il contatto diretto con i bordi di
taglio delle lame. Presti particolare attenzione quando

maneggia le lame, durante le operazioni di montaggio e
smontaggio e durante la pulizia.

+ Non tocchi le parti mobili dell'apparecchio mentre € in
funzione.

+ Non lasci I'apparecchio sotto la pioggia o esposto
all'umidita. Se I'acqua penetra nell'apparecchio, aumenta
il rischio di scosse elettriche.

USO E CURA

+ Estenda completamente il cavo di alimentazione
dell’apparecchio prima di ogni utilizzo.

+ Non utilizzi 'apparecchio se le parti o gli accessori non
sono montati correttamente o sono difettosi.

+ Non utilizzi I'apparecchio quando il vaso & vuoto.

+ Non utilizzi 'apparecchio se il pulsante di accensione/
spegnimento non funziona.

+ Non sposti I'apparecchio mentre € in uso.

« Utilizzi la/e maniglia/e dell'apparecchio, per sollevarlo o
spostarlo.

+ Non utilizzi I'apparecchio se € ribaltato e non lo giri.

+ Non giri I'apparecchio mentre & in uso o collegato alla
rete elettrica.

+ Non forzi la capacita di lavoro dell'apparecchio.
* Rispetti i livelli MAX e MIN.

+ Conservi questo apparecchio fuori dalla portata dei
bambini e/o delle persone con problemi fisici, sensoriali
o mentali ridotti 0 con mancanza di esperienza e
conoscenza.

+ Non conservi 'apparecchio se & ancora caldo.

+ Mantenga I'apparecchio in buone condizioni. Controlli
che le parti mobili non siano disallineate o inceppate
e si assicuri che non ci siano parti rotte 0 anomalie
che possano impedire il corretto funzionamento
dellapparecchio.

« Utilizzi I'apparecchio e i suoi accessori e strumenti in
conformita alle presenti istruzioni, tenendo conto delle
condizioni di lavoro e del lavoro da eseguire. L'utilizzo
dell’apparecchio per operazioni diverse da quelle previste
potrebbe causare una situazione di pericolo.

+ Controlli che il coperchio sia chiuso correttamente prima
di avviare I'apparecchio.

+ Non lasci mai 'apparecchio incustodito mentre € in uso.

+ Non lasci mai I'apparecchio collegato e incustodito se non
€ in uso. In questo modo risparmia energia e prolunga la
vita dell'apparecchio.

+ Non permetta al dispositivo di funzionare per piu di una
funzione in modo continuo. Al termine di una funzione,
lasci raffreddare il dispositivo per un breve periodo prima
di utilizzarlo nuovamente.




+ Come riferimento, nella tabella allegata compaiono
diverse ricette, che includono la quantita di cibo da
elaborare e il tempo di funzionamento dell’'apparecchio.

+ Non utilizzi 'apparecchio con prodotti congelati o
contenenti ossa.

DESCRIZIONE

A Maniglia del coperchio

B Pannello di controllo

Pulsante On/Off

Pulsante funzione

Indicatore della funzione di miscelazione
Indicatore della funzione Mantieni caldo
Indicatore della funzione Smoothie
Indicatore di funzione della composta
Indicatore di funzione della zuppa a pezzi
Indicatore di funzione della zuppa liscia

e S i

Coperchio

Vaso

Sensore di sovraccarico
Alloggiamento del motore
Lama di miscelazione

Maniglia del vaso

Presa del cavo di alimentazione
Cavo di alimentazione

ISTRUZIONI PER L'USO
PRIMA DELL'USO

+ Si assicuri che tutti gli imballaggi del prodotto siano stati
rimossi.

+ Prima del primo utilizzo, legga attentamente la sezione
“Consigli di sicurezza e avvertenze”.

+ Prima di utilizzare il prodotto per la prima volta,
consigliamo di farlo funzionare solo con acqua.

* Prima di utilizzare il prodotto per la prima volta, pulisca le
parti che entreranno in contatto con gli alimenti nel modo
descritto nella sezione sulla pulizia.

* Prepari I'apparecchio in base alla funzione che desidera
utilizzare.

—« T I oG mmoo

UTILIZZARE

+ Estenda completamente il cavo di alimentazione prima di
collegarlo.

+ Aprire il coperchio

+ Metta gli ingredienti nel barattolo facendo attenzione a
rispettare i livelli MAX e MIN.

+ Metta gli ingredienti, dopo averli prima tagliati in piccoli
pezzi, nel barattolo con il liquido (non superi il limite
massimo).

+ Metta il coperchio sul barattolo; si assicuri che sia fissato
correttamente in posizione.

+ Colleghi I'apparecchio alla rete elettrica.

+ Selezionare il programma desiderato utilizzando il
pulsante Funzione.

+ Dopo aver selezionato la funzione desiderata, prema
il pulsante On/Off o attenda qualche secondo affinché
I'apparecchio si avvii automaticamente.

PROGRAMMI
PROGRAMMA DI MISCELAZIONE

+ Il programma di miscelazione consente di frullare il cibo
o di frullare ulteriormente la zuppa fino a raggiungere la
consistenza desiderata. Questo programma dura circa
1 minuto e 50 secondi e funziona senza il processo di
riscaldamento.

o
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PROGRAMMA MANTIENI CALDO

+ Il programma Mantieni caldo le consente di mantenere
la zuppa calda o di riscaldarla nuovamente. Questo
programma dura circa 26 minuti e funziona solo con il
processo di riscaldamento.

PROGRAMMA SMOOTHIE

+ |l programma Smoothie € ideale per preparare frullati o
succhi con ingredienti freschi. Questo programma dura
circa 3 minuti e funziona solo con il processo di frullatura.

+ NOTA: non metta cubetti di ghiaccio nella zuppiera.

PROGRAMMA DI COMPOSTA

+ |l programma Composta € ideale per preparare la
marmellata. Questo programma dura circa 24 minuti
e funziona con il riscaldamento e il processo di
miscelazione.

PROGRAMMA ZUPPA A PEZZ|

* |l programma Zuppa a pezzi le permette di preparare una
zuppa in stile rustico con verdure e carni non frullate.
Questo programma dura circa 30 minuti e funziona solo
con il processo di riscaldamento.

PROGRAMMA ZUPPA LISCIA

* |l programma Zuppa Liscia le permette di preparare
zuppe cremose e mescolate. Questo programma dura
circa 26 minuti e funziona con il riscaldamento e il
processo di frullatura.




ATTENZIONE: quando utilizza i programmi
Composta, Zuppa a pezzi 0 Zuppa liscia,
quando rimuove il coperchio si sprigiona del
vapore caldo. Questo € normale.

A

UNA VOLTA TERMINATO L'UTILIZZO
DELL’APPARECCHIO

+ Arrestare I'apparecchio.

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.

« Svuoti il contenuto del barattolo in un contenitore adatto.
+ Lasciar raffreddare.

+ Pulisca I'apparecchio.

MANIGLIA/E DI TRASPORTO

+ Questo apparecchio & dotato di una maniglia sul lato del
corpo, che ne facilita il trasporto.

PROTETTORE TERMICO DI SICUREZZA

+ L'apparecchio & dotato di un dispositivo di sicurezza che
lo protegge dal surriscaldamento.

+ Se I'apparecchio si spegne e non si riaccende, lo
scolleghi dalla rete elettrica e attenda circa 15 minuti
prima di ricollegarlo. Se I'apparecchio non si riaccende, si
rivolga all'assistenza tecnica autorizzata.

PULIZIA

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica e lasciarlo
raffreddare prima di intraprendere qualsiasi operazione
di pulizia.

+ Pulisca 'apparecchiatura con un panno umido con
qualche goccia di detersivo per piatti e poi asciughi.

+ Per la pulizia dell'apparecchio non utilizzi solventi o
prodotti con un pH acido o basico, come la candeggina, o
prodotti abrasivi.

+ Non faccia entrare acqua o altri liquidi nelle bocchette
d'aria per evitare di danneggiare le parti interne
dell'apparecchio.

« Lasci raffreddare completamente il dispositivo prima di
eseguire qualsiasi operazione di pulizia 0 manutenzione.

* Rimuova la spina dalla presa di corrente prima di pulire.
Non immerga il cavo di alimentazione nellacqua o in altri
liquidi.

+ Per la pulizia, non lavi il coperchio e I'esterno del vaso
direttamente con I'acqua.

+ Non permetta che 'acqua penetri nei collegamenti
elettrici.

+ |l coperchio e il vaso non devono essere lavati in
lavastoviglie.

+ Non immerga mai I'apparecchio nell'acqua o in altri liquidi
e non lo metta sotto 'acqua corrente.

+ Dopo I'uso, € sufficiente lavare I'alloggiamento del motore
e la lama di miscelazione con acqua tiepida e pulire con
una spugna.

* L'interno del vaso puo essere pulito anche con acqua
calda e sapone e una spugna.

+ Se necessario, pulisca il coperchio e 'esterno del vaso
con un panno leggermente umido e poi lo asciughi con un
panno morbido.

+ Lasci asciugare completamente tutte le parti prima di
riassemblare.

+ Conservi il dispositivo in un luogo asciutto e pulito,
lontano da bambini e animali domestici.

+ Durante il processo di pulizia, faccia particolare
attenzione alle lame, perché sono molto affilate.

+ E consigliabile pulire regolarmente I'apparecchio e
rimuovere eventuali resti di cibo.

+ Se I'apparecchio non & in buone condizioni di pulizia,
la sua superficie pu6 degradarsi e compromettere
inesorabilmente la durata della vita utile dell'apparecchio
e potrebbe diventare insicuro da usare.

+ Nessuna delle parti di questo apparecchio & adatta alla
pulizia in lavastoviglie.

+ Non utilizzi detergenti corrosivi o abrasivi o spugne
abrasive per pulire il dispositivo. Questi possono
danneggiare la superficie.

+ Quindi asciughi tutte le parti prima di assemblarle e
conservarle.




RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

PROBLEMA

CAUSA PROBABILE

PROBABILE SOLUZIONE

L'apparecchio non si avvia

Non & collegato.

Troppi ingredienti. Il motore non si
awvia.

Colleghi I'apparecchio alla rete
elettrica.

Prelevi la quantita di cibo richiesta
e si assicuri che la quantita totale,
compreso il liquido, non superi il
livello massimo.

La spia del programma non si
accende

L'apparecchio non ¢ collegato alla rete
elettrica.

Il corpo del motore non & avvitato.

La quantita di ingredienti supera il
livello massimo.

Colleghi I'apparecchio alla rete
elettrica.

Si assicuri che il vaso e il coperchio
siano fissati correttamente.

Rimuova la quantita di cibo richiesta
e si assicuri che la quantita totale,
compreso il liquido, non superi il
livello massimo.

La spia del programma si accende
ma I'apparecchio non si awvia.

Il pulsante di accensione/spegnimento
non ¢é stato premuto.

Premere il pulsante on/off.

Gli ingredienti non sono miscelati
correttamente

La quantita di ingredienti supera il
livello massimo o gli ingredienti non
sono stati tagliati abbastanza piccoli,
oppure non ha selezionato una
funzione adatta.

Rimuova alcuni ingredienti e utilizzi
il programma di frullatura fino ad
ottenere la consistenza desiderata.

L'apparecchio trabocca

Non ha selezionato un'opzione
adeguata

programma
La quantita di ingredienti supera

il livello massimo.

Il sensore di troppo pieno € sporco

Selezionare un altro programma
Rimuovere alcuni ingredienti
Rimuova la quantita di cibo richiesta
e si assicuri che la quantita totale,
compreso il liquido, sia inferiore al
livello massimo.

Il sensore impedisce il
traboccamento. Eseguire la pulizia

Al completamento del

programma, i contenuti sono stati
bruciati

Un programma adeguato non € stato
selezionato

C'era troppo liquido

Hai provato a far bollire il latte

Si assicuri di selezionare il
programma giusto per evitare che si
ripeta.

La quantita di ingredienti, compreso
il liquido, non deve essere inferiore
al livello minimo o superiore al livello
massimo.

Questo apparecchio non ¢ destinato a
far bollire il latte.
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RICETTE

ZUPPA DI VERDURE DI BASE
Tempo di preparazione: 5 minuti
Tempo di cottura: 26 minuti
Impostazione: Zuppa liscia
Dosi: 4

Ingredienti:

700 g di verdure assortite, tagliate a dadini. (Suggerimenti:

I'ideale sono le verdure miste in busta del supermercato).
Acqua (riempita al massimo)

2 cucchiai di brodo istantaneo di pollo o vegetale

Sale e pepe nero macinato

Metodo:

1. Per una zuppa liscia e veloce, riempia il Soup
Maker oltre il limite di 1,3 litri con una selezione
di verdure a dadini (I'ideale € utilizzare verdure a
pezzetti gia pronte).

2. Aggiunga il brodo vegetale o di pollo in polvere e
riempia d'acqua fino al limite massimo.

3. Selezioni I'impostazione Zuppa liscia. Una volta

che la zuppa € pronta, la condisca a piacere e la
serva.

FRULLATO DI CIOCCOLATO E BANANA
Tempo di preparazione: 10 minuti

Tempo di miscelazione: 3 minuti
Impostazione: Frullato

Rende: 1.5L

Ingredienti:

2x450g cartoni di yogurt magro alla vaniglia
300~400ml di latte parzialmente scremato (a piacere)
2 banane, sbucciate e tagliate a fette sottili

4 cucchiai di zucchero semolato

100~150 g di cioccolato fondente (a piacere)

Metodo:

1. Sciogliere il cioccolato nel microonde o in un
pentolino di acqua calda.

2. Aggiunga tutti gli ingredienti al Soup Maker,
aggiungendo il cioccolato fuso. Mescolare
accuratamente.

3. Selezioni I'impostazione Frullato e attenda
semplicemente 3 minuti, finché il Soup Maker non
avra terminato.

4. Servire subito.

ZUPPA DI POMODORO ARROSTO E BASILICO
Tempo di preparazione: 10 minuti

Tempo di cottura: 46 minuti

Impostazione: Zuppa liscia

Dosi: 4

Ingredienti:

8 pomodori molto maturi tagliati a meta
2 cipolle rosse tagliate a spicchi

4 spicchi d’aglio

1 cucchiaio di olio d'oliva

1 cucchiaio di aceto balsamico

Sale e pepe nero macinato

750 ml di brodo di pollo fatto con dadi da brodo
2 cucchiai di passata di pomodoro

1 cucchiaino di zucchero di canna

10 g di basilico fresco

Metodo:

1. Preriscaldi il forno a 200°C.

2. Metta i pomodori con la buccia rivolta verso I'alto
in una teglia con la cipolla rossa e I'aglio. Irrorare
con l'olio d'oliva, I'aceto balsamico e condire con
sale e pepe macinato. Arrostire per 20 minuti,
fino a quando non si saranno ammorbiditi e
leggermente carbonizzati.

3. Metta con cura le verdure arrostite nel Soup
Maker e versi il brodo di pollo, quindi aggiunga la
passata di pomodoro, lo zucchero di canna e il
basilico fresco.

4. Selezioni l'impostazione Zuppa liscia. Una volta

che la zuppa € pronta, la condisca a piacere e la
serva.

ZUPPA DI PISELLI, PROSCIUTTO E MENTA DAVVERO
FACILE E VELOCE

Tempo di preparazione: 5 minuti
Tempo di cottura: 26 minuti
Impostazione: Zuppa liscia
Dosi: 4




Ingredienti:
400 g di piselli surgelati
20 g di menta fresca, solo le foglie

225 g di prosciutto cotto di qualita, tagliato a pezzetti o
sminuzzato

100 g di patate, tagliate a cubetti

800 ml di brodo caldo, da dado (prosciutto)
Sale e pepe nero macinato

2 cucchiai di olio d'oliva

75 ml (3 cucchiai colmi) di creme fraiche

Metodo:

1. Inserisca i piselli, la menta, il prosciutto e il brodo
caldo nel Soup Maker e selezioni I'impostazione
Zuppa liscia.

2. Condisca con un po’ di sale e una macinata di
pepe, aggiunga l'olio d'oliva e la creme fraiche e,
utilizzando I'impostazione Blend, frulli nuovamente
la zuppa per 20 secondi e serva.

FRULLATO DI FRAGOLE E ANANAS
Tempo di preparazione: 5 minuti
Tempo di miscelazione: 3 minuti
Impostazione: Frullato

Rende: 1.1L

Ingredienti:

300 g di fragole fresche

250 g di ananas fresco, sbucciato
450 g di yogurt magro alla fragola
150 ml di latte parzialmente scremato
1 pallina di gelato alla vaniglia

Metodo:

1. Preparare e mondare le fragole, tagliando a meta
quelle piu grandi. Tagli I'ananas a pezzetti.

2. Metta gli ingredienti nel Soup Maker, mescolando
accuratamente.

3. Selezioni I'impostazione Frullato e attenda
semplicemente 3 minuti, finché il Soup Maker non
avra terminato.

4. Servire subito.

ZUPPA DI POLLO E MAIS IN STILE CINESE
Tempo di preparazione: 20 minuti

Tempo di cottura: 30 minuti

Impostazione: Zuppa a pezzi

Dosi: 4

Ingredienti:

100 g di mais dolce, dalla pannocchia o in scatola, scolato
1 cipolla rossa, tritata finemente

100 g di funghi, tagliati a fettine sottili

1 cucchiaino di zenzero fresco, grattugiato

50 g di pollo cotto, tagliuzzato

1 spicchio d'aglio, schiacciato

1,2L di brodo di pollo

2 cucchiai di farina di mais mescolati con 1 cucchiaio
d'acqua per formare una pasta.

2 cucchiai di salsa di soia

50~100 g di tagliatelle cotte a caldo

1 peperoncino rosso, privato dei semi e tritato finemente
15 g di cipollotti, finemente tritati

10 g di coriandolo tritato
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Metodo:

1. Metta i chicchi di mais dolce nel Soup Maker
insieme ai funghi, alla cipolla rossa, allo zenzero,
all'aglio di pollo tagliuzzato, al brodo e alla salsa
di soia. Versa la pasta di mais e mescola con un
cucchiaio o una spatola.

2. Selezioni I'impostazione Zuppa a pezzi € la lasci
fino a quando non sara pronta.

3. Divida le tagliatelle cotte calde tra le ciotole di
servizio e distribuisca il peperoncino, i cipollotti
e il coriandolo. Versare la zuppa sui tagliolini e
servire.

ZUPPA DI POLLO E FUNGHI
Tempo di preparazione: 20 minuti
Tempo di cottura: 30 minuti
Impostazione: Zuppa liscia

Dosi: 4

Ingredienti:

2 cucchiai di olio d'oliva

1 cipolla media, tritata finemente
1 spicchio d'aglio, tritato




240 g di funghi, tagliati a fettine sottili

100 g di pollo cotto, tagliuzzato

10 g di prezzemolo, tritato

1 patata media, tagliata a cubetti sottili

1 litro di brodo di pollo, fresco o fatto con il dado
100 ml di panna da montare

Metodo:

1. In una padella grande, aggiunga l'olio d'oliva e
soffrigga la cipolla fino a renderla morbida, ma
non dorata.

2. Aggiunga I'aglio e i funghi e continui a cuocere
finché i funghi non si saranno ammorbiditi.

3. Trasferisca il tutto nel Soup Maker con il pollo
sminuzzato, il prezzemolo, la patata e il brodo.
Selezioni l'impostazione Zuppa Liscia € attenda
semplicemente 26 minuti fino a quando il Soup
Maker avra terminato.

4. Condisca con sale e pepe macinato e serva con
un filo di panna.

NOTA: I'utilizzo di brodo di pollo fresco migliorera il sapore
della zuppa.

5. Per preparare il brodo di pollo fresco. Basta
mettere la carcassa avanzata in una pentola
media, coprire con acqua, aggiungere un dado
vegetale, 5 grani di pepe e una foglia di alloro.
Portare a ebollizione e poi far sobbollire per 1
ora. Filtri attraverso un setaccio fine o un panno
di mussola.

SERVIZIO

« | produttore invalida la garanzia e declina ogni
responsabilita in caso di uso inappropriato
dell'apparecchio o non conforme alle istruzioni d'uso.

ANOMALIE E RIPARAZIONI

+ In caso di guasto, rivolgersi ad un Centro d'Assistenza
Tecnica autorizzato. Non tentare di smontare o di riparare
I'apparecchio: pud essere pericoloso.

GARANZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto gode del riconoscimento e della tutela
della garanzia legale in conformita alla normativa vigente.
Per far valere i suoi diritti o interessi, deve rivolgersi a uno
dei nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

E possibile trovare quello piti vicino accedendo al seguente
link web: https://www.blackanddecker.eu//

Puo anche richiedere informazioni correlate contattandoci.

E possibile scaricare questo manuale di istruzioni e i relativi
aggiornamenti all'indirizzo https://www.blackanddecker.eu//.

PER | PRODOTTI DELL’'UNIONE EUROPEA E/O NEL
CASO IN CUI SIA PREVISTO DALLA LEGISLAZIONE
DEL SUO PAESE DI ORIGINE:

PRODOTTO ECOLOGICO E RICICLABILE

+ | materiali che costituiscono I'imballaggio di questo
apparecchio sono compresi in un sistema di raccolta,
classificazione e riciclaggio degli stessi. Per lo
smaltimento, utilizzare gli appositi contenitori pubblici,
adatti per ogni tipo di materiale.

+ Il prodotto non contiene concentrazioni di sostanze
considerate dannose per I'ambiente.

Questo simbolo indica che, per smaltire il
prodotto al termine della sua durata utile, occorre
depositarlo presso un ente di smaltimento
autorizzato alla raccolta differenziata di rifiuti di

I apparecchiature elettriche ed elettroniche
(RAEE).

* Questo apparecchio rispetta la Direttiva 2014/35/EU di
Bassa Tensione, la Direttiva 2014/30/EU di Compatibilita
Elettromagnetica, la Direttiva 2011/65/EU sui limiti
d'impiego di determinate sostanze pericolose negli
apparecchi elettrici ed elettronici e la Direttiva 2009/125/
EC riguardante I'Ecodesign dei prodotti che consumano
energia.

Informazioni sulle sostanze estremamente preoccupanti
(SVHC) secondo il Regolamento 1907/2006/CE (REACH).
Questo prodotto contiene le seguenti sostanze SVHC:

- Piombo (Pb), Numero CAS: 7439-92-1

Black & Decker® e BLACK+DECKER™ e i loghi Black
& Decker® e BLACK+DECKER™ sono marchi registrati
di The Black & Decker® Corporation e sono utilizzati su
licenza. Tutti i diritti riservati.

Importato e distribuito da ENGINEERING AND
TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n
Oliana, 25790, Spai




ESPANOL (Traduccién de instrucciones originales)

SOPERA
BSM1000E

Distinguido cliente,

Muchas gracias por elegir comprar un producto de la
marca Black+Decker.

Su tecnologia, disefio y funcionalidad, junto con el
hecho de superar las més estrictas normas de calidad le
comportaran total satisfaccion durante mucho tiempo.

CONSEJOS DE SEGURIDAD Y
ADVERTENCIAS

* Lea atentamente estas instrucciones
antes de poner en marcha el aparato
y consérvelas para futuras consultas.
La no observacion y cumplimiento de
estas instrucciones pueden comportar
como resultado un accidente.

* Antes del primer uso, limpiar todas
las partes del producto que puedan
estar en contacto con alimentos,
procediendo tal como se indica en el
apartado de limpieza.

+ Este aparato no debe ser utilizado
por nifios. Mantenener el aparato y
su cable de alimentacion fuera del
alcance de los nifios.

* Este aparato pueden utilizarlo
personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales reducidas o
falta de experiencia y conocimiento,
si se les ha dado la supervision o
formacion apropiadas respecto al uso
del aparato de una manera segura y
comprenden los peligros que implica.

* Los nifios deben estar bajo vigilancia
para asegurar que no jueguen con el
aparato.

« PRECAUCION: El uso indebido de
este aparato puede causar heridas.
Es necesario tener cuidado cuando
se manejan las cuchillas cortantes,
cuando el vaso se vacia y durante la
limpieza.

* Tenga cuidado si vierte liquido
caliente dentro del aparato ya que
puede salir expulsado a causa de una
ebullicion repentina.

+ Desconectar siempre el aparato de la
alimentacion si se deja desatendido y
antes del montaje, del desmontaje o
de la limpieza.

* Apagar el aparato y desenchufar de
la alimentacion antes de cambiar los
accesorios o partes proximas que se
mueven durante el uso.

* Este aparato no debe ser sumergido
en agua o cualquier otro liquido.

+ Evite derrames sobre el conector.

* La superficie de la resistencia esta
sujeta a calor residual después de su
uso.

+ Si el aparato esta sobrellenado puede
ser proyectada agua hirviendo.

* Si el cable de alimentacion esta
dafiado, debe ser sustituido por el
fabricante, por su servicio posventa o
por personal cualificado similar con el
fin de evitar un peligro.

* Este aparato esta disefiado para ser
utilizado en aplicaciones domésticas y
similares, tales como:

- areas de cocina para el personal en
tiendas, oficinas y otros entornos de
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trabajo;

- casas de campo;

- por clientes en hoteles, moteles y
otros entornos de tipo residencial;
- habitaciones de huéspedes.

* La superficie exterior pueden
calentarse cuando el aparato esta en
funcionamiento.

é PRECAUCION, superficie
caliente.

+ Antes de conectar el aparato a la red, verificar que el
voltaje indicado en la placa de caracteristicas coincide
con el voltaje de red.

+ Conectar el aparato a una toma de corriente que soporte
como minimo 10 amperios.

+ La clavija del aparato debe coincidir con la base eléctrica
de la toma de corriente. Nunca modificar la clavija. No
usar adaptadores de clavija.

+ No utilizar el aparato con el cable eléctrico o la clavija
dafiada.

+ No tirar del cable de alimentacion. Nunca usar el cable
eléctrico para levantar, transportar o desenchufar el
aparato.

* No enrollar el cable eléctrico de conexidn alrededor del
aparato.

« Verificar el estado del cable eléctrico de conexion. Los
cables dafiados o enredados aumentan el riesgo de
choque eléctrico.

+ Si se rompe la carcasa del aparato, desconectar
inmediatamente el aparato de la red eléctrica para evitar
la posibilidad de sufrir una descarga eléctrica.

+ No utilizar el aparato si ha caido, si hay sefiales visibles
de dafios, o si existe fuga.

+ No tocar la clavija de conexion con las manos mojadas.

+ El aparato debe utilizarse y colocarse sobre una
superficie plana y estable.

+ No colocar el aparato sobre superficies calientes tales
como placas de coccion, quemadores de gas, hornos o
similares.

+ Tomar las medidas necesarias para evitar la puesta en
marcha no intencionada del aparato.

+ Antes de utilizar el aparato asegurese que la cuchilla/s
estén bien fijadas al aparato.

+ Las cuchillas estan afiladas y podrian causar dafios,
tenga cuidado y evite el contacto directo con los bordes

cortantes de las cuchillas. Preste especial atencion al
manipular las cuchillas, durante las operaciones de
montaje y desmontaje durante la limpieza.

+ No tocar las partes moviles del aparato en marcha.
+ No exponer el aparato a la lluvia o condiciones de

humedad. El agua que entre en el aparato aumentars el
riesgo de choque eléctrico.

USO Y MANTENIMIENTO

+ Extienda completamente el cable de alimentacion del
aparato antes de cada uso.

+ No utilice el aparato si las piezas o accesorios no estan
bien colocados o son defectuosos.

+ No utilice el aparato mientras la jarra esté vacia.

+ No utilice el aparato si el botén de encendido/apagado
no funciona.

+ No mueva el aparato mientras esté en uso.
+ Asa/s de uso del aparato, para levantarlo o moverlo.
+ No utilice el aparato si esta volcado y no le dé la vuelta.

+ No dé la vuelta al aparato mientras esté en uso o
conectado a la red eléctrica.

+ No fuerce la capacidad de trabajo del aparato.
* Respete los niveles MAX y MIN.

+ Guarde este aparato fuera del alcance de los nifios y/o
personas con problemas fisicos, sensoriales o mentales
reducidos o con falta de experiencia y conocimientos.

+ No guarde el aparato si aun esta caliente.

+ Mantenga el aparato en buen estado. Compruebe que
las piezas méviles no estén desalineadas o atascadas y
asegurese de que no haya piezas rotas o anomalias que
puedan impedir el correcto funcionamiento del aparato.

+ Utilice el aparato y sus accesorios y herramientas de
acuerdo con estas instrucciones, teniendo en cuenta las
condiciones de trabajo y el trabajo a realizar. El uso del
aparato para operaciones distintas de las previstas podria
dar lugar a una situacion peligrosa.

+ Compruebe que la tapa esta bien cerrada antes de poner
en marcha el aparato.

+ No deje nunca el aparato sin vigilancia mientras esté en
uso.

+ No deje nunca el aparato conectado y desatendido si no
esta en uso. Asi ahorrara energia y prolongaré la vida 0til
del aparato.

+ No deje que el aparato funcione durante mas de una
funcion de forma continuada. Una vez finalizada una
funcion, deje que el aparato se enfrie durante unos
instantes antes de volver a utilizarlo.




+ Como referencia en la tabla anexa aparecen varias
recetas, que incluyen la cantidad de alimento a procesar,
y el tiempo de funcionamiento del aparato.

+ No utilice el aparato con productos congelados o que
contengan huesos.

DESCRIPCION

A Asade latapa
B Panel de control

1. Botdn de encendido/apagado
2. Botdn de funcién
3. Indicador de funcion triturado
4. Indicador de la funcién mantener caliente
5. Indicador de funcién de batido
6. Indicador de funcion de compota
7. Indicador de funcién de la sopa con tropezones
8. Indicador de funcion de sopa suave
C Tapa
D Jarra
E  Sensor de sobrellenado
F  Carcasa del motor
G Cuchilla mezcladora
H Asadejarra
| Toma del cable de alimentacion
J  Cable de alimentacién
INSTRUCCIONES DE USO
ANTES DE SU USO

+ Asegurese de que se ha retirado todo el embalaje del
producto.

+ Lea atentamente la seccién “Consejos de seguridad y
advertencias” antes del primer uso

+ Antes de utilizar el producto por primera vez, le
recomendamos que lo haga sélo con agua.

* Antes de utilizar el producto por primera vez, limpie las
piezas que vayan a entrar en contacto con los alimentos
de la forma descrita en la seccion de limpieza.

* Prepare el aparato segun la funcion que desee utilizar.

uso

* Extienda completamente el cable de alimentacién antes
de enchufarlo.

+ Abra la tapa

+ Ponga los ingredientes en la jarra teniendo cuidado de
respetar los niveles MAX y MIN.

+ Ponga los ingredientes, tras haberlos picado previamente
en trozos pequefios, en la jarra con liquido (no sobrepase
el marcador maximo).

+ Ponga la tapa en la jarra; asegUrese de que esta bien
fijlada en su sitio.

+ Conecte el aparato a la red eléctrica.

+ Seleccione el programa deseado utilizando el boton
Funcion.

« Tras seleccionar la funcién deseada, pulse el boton de
encendido/apagado o espere unos segundos a que el
aparato se ponga en marcha automaticamente.

PROGRAMAS
PROGRAMA TRITURADO

+ El programa Triturado le permite licuar los alimentos o
licuar ain mas la sopa hasta obtener la consistencia
deseada. Este programa dura aproximadamente 1
minuto y 50 segundos, y funciona sin el proceso de
calentamiento.

PROGRAMA MANTENER CALIENTE

+ El programa Mantener caliente le permite mantener
la sopa caliente o recalentarla. Este programa dura
aprox. 26 minutos y funciona sélo con el proceso de
calentamiento.

PROGRAMA DE BATIDO

+ El programa Batido es ideal para preparar batidos o
zumos con ingredientes frescos. Este programa dura
aprox. 3 minutos y funciona sélo con el proceso de
licuado.

+ NOTA: No cologue cubitos de hielo en la sopera

PROGRAMA COMPOTA

+ El programa Compota es ideal para hacer mermelada.
Este programa tiene una duracion aproximada de 24
minutos y funciona con calentamiento y proceso de
batido.

PROGRAMA DE SOPA CON TROPEZONES

+ El programa Sopa con tropezones le permite preparar
una sopa de estilo rustico con verduras y carnes sin
mezclar. Este programa dura aprox. 30 minutos y
funciona sélo con proceso de calentamiento.

PROGRAMA SOPA SUAVE

+ El programa Sopa suave le permite preparar sopas
cremosas batidas. Este programa tiene una duracién
aproximada de 26 minutos y funciona con calentamiento
y proceso de batido.
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ATENCION: cuando utilice los programas
Compota, Sopa con trozos o Sopa suave,
saldra vapor caliente al retirar la tapa. Esto
es normal.

A

CUANDO HAYA TERMINADO DE UTILIZAR EL
APARATO

+ Detenga el aparato.

+ Desenchufe el aparato de la red eléctrica.

+ Vacie el contenido de la jarra en un recipiente adecuado.
+ Deje que se enfrie.

+ Limpie el aparato.

ASA/S DE TRANSPORTE

+ Este aparato dispone de un asa en el lateral del cuerpo,
lo que facilita su cdmodo transporte.

PROTECTOR TERMICO DE SEGURIDAD

+ El aparato dispone de un dispositivo de seguridad que lo
protege del sobrecalentamiento.

+ Si el aparato se apaga solo y no vuelve a encenderse,
desconéctelo de la red eléctrica y espere unos 15
minutos antes de volver a conectarlo. Si el aparato no
vuelve a ponerse en marcha, solicite asistencia técnica
autorizada.

LIMPIEZA

+ Desconecte el aparato de la red eléctrica y deje que se
enfrie antes de emprender cualquier tarea de limpieza.

+ Limpie el equipo con un pafio himedo con unas gotas de
detergente liquido y séquelo.
+ No utilice disolventes, ni productos con un pH acido o

basico como la lejia, ni productos abrasivos, para limpiar
el aparato.

+ No deje que entre agua ni ninguin otro liquido en las
rejillas de ventilacion para evitar dafios en las partes
internas del aparato.

+ Deje que el aparato se enfrie completamente antes de

realizar cualquier operacion de limpieza o mantenimiento.

+ Retire el enchufe de la toma de corriente antes de
limpiarlo. No sumerja el cable de alimentacion en agua ni
en ningln otro liquido.

+ No lave la tapa y el exterior de la jarra directamente con
agua cuando lo limpie.

+ No permita que entre agua en las conexiones eléctricas.
+ La tapa y la jarra no deben lavarse en el lavavajillas.

+ No sumerja nunca el aparato en agua ni en ningdn otro
liquido, ni lo coloque bajo el grifo.

+ Después de su uso, simplemente lave la carcasa del
motor y la cuchilla mezcladora con agua tibia y limpielas
€on una esponja.

+ El interior de la jarra también puede limpiarse con agua
tibia jabonosa y una esponja.

* Limpie la tapa y el exterior de la jarra con un pafio
ligeramente hiimedo si es necesario y séquelo después
con un pafio suave.

+ Deje que todas las piezas se sequen completamente
antes de volver a montarlas.

+ Guarde el aparato en un lugar seco y limpio, alejado de
nifios y animales domésticos.

+ Durante el proceso de limpieza, tenga especial cuidado
con las cuchillas, ya que estan muy afiladas.

+ Es aconsejable limpiar el aparato con regularidad y
eliminar los restos de comida.

+ Si el aparato no esta en buenas condiciones de
limpieza, su superficie puede degradarse y afectar
inexorablemente a la duracion de la vida Util del aparato,
pudiendo llegar a ser inseguro su uso.

+ Ninguna de las piezas de este aparato es apta para su
limpieza en el lavavajillas.

* No utilice productos de limpieza corrosivos o abrasivos ni
estropajos para limpiar el aparato. Estos pueden dafiar
la superficie.

+ A continuacion, seque todas las piezas antes de su
montaje y almacenamiento.




RESOLUCION DE PROBLEMAS

PROBLEMA

CAUSA PROBABLE

SOLUCION PROBABLE

El aparato no arranca

No esta enchufado.

Demasiados ingredientes. EI motor
no arranca.

Conecte el aparato a la red eléctrica.

Saque la cantidad necesaria de
alimentos y asegurese de que la
cantidad total, incluido el liquido, no
supere el nivel maximo.

La luz indicadora del programa no
se enciende

El aparato no esta conectado a la red
eléctrica.

El cuerpo del motor no esta
atornillado.

La cantidad de ingredientes supera el
nivel maximo.

Conecte el aparato a la red eléctrica.

Asegurese de que la jarra y la tapa
estan bien sujetos.

Retire la cantidad necesaria de
alimentos y asegurese de que la
cantidad total, incluido el liquido, no
supere el nivel maximo

El indicador luminoso del programa
se enciende pero el aparato no se
pone en marcha

No se ha pulsado el boton de
encendido/apagado.

Pulse el botén de encendido/
apagado.

Los ingredientes no se mezclan
correctamente

La cantidad de ingredientes supera
el nivel maximo o los ingredientes no
se han troceado lo suficientemente
pequefios, o no ha seleccionado una
funcién adecuada.

Retire algunos ingredientes y utilice
el programa de la batidora hasta
obtener la consistencia deseada.

El aparato se desborda

No ha seleccionado un

programa

La cantidad de ingredientes supera
el nivel maximo.

El sensor de sobrellenado esta sucio

Seleccione otro programa

Retire algunos ingredientes

Retire la cantidad necesaria de
alimentos y asegurese de que la
cantidad total, incluido el liquido, esta
por debajo del nivel maximo

El sensor evita el desbordamiento.
Realice la limpieza

Al completar el
programa, el contenido se quemo

Un programa adecuado no fue
seleccionado

Habia demasiado liquido
Intenté hervir leche

Asegurese de seleccionar el
programa adecuado para evitar que
vuelva a ocurrir

La cantidad de ingredientes, incluido
el liquido, no debe ser inferior al nivel
minimo ni superior al maximo

Este aparato no esta disefiado para
hervir leche
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RECETAS

SOPA BASICA DE VERDURAS
Tiempo de preparacion: 5 minutos
Tiempo de coccidn: 26 minutos
Entorno: Sopa suave

Raciones 4

Ingredientes:

700 g de verduras variadas cortadas en dados. (Consejos:
lo ideal son las verduras variadas envasadas en bolsas del
supermercado)

Agua (llena hasta la marca maxima)

2 cucharaditas de caldo instantaneo de pollo o verduras

Sal y pimienta negra molida

Método:

1. Para obtener una sopa rapida y suave, llene el
Preparador de Sopas mas alla de la marca de
1,3 L con una seleccion de verduras cortadas en
dados (lo ideal es utilizar verduras picadas ya
preparadas).

2. Afiada el caldo de verduras o de pollo en polvo y
llénelo de agua hasta la marca de maximo.

3. Seleccione el ajuste Sopa suave. Una vez lista la
sopa, sazone al gusto y sirva.

BATIDO DE CHOCOLATE Y PLATANO
Tiempo de preparacion: 10 minutos
Tiempo de mezcla 3 minutos

Entorno: Smoothie

Hace 1.5L

Ingredientes:

2 cartones de 450 g de yogur de vainilla desnatado
300~400 ml de leche semidesnatada (al gusto)

2 platanos, pelados y cortados en rodajas finas

4 cucharadas de azucar en polvo

100~150g de chocolate negro (al gusto)

Método:

1. Derrita el chocolate en el microondas o sobre un
cazo con agua caliente.

2. Afada todos los ingredientes a la sopera,
afiadiendo las hormas de chocolate fundidas.
Remueva bien.

3. Seleccione el ajuste Batido y espere simplemente
3 minutos hasta que el Preparador de Sopas haya
terminado.

4. Sirvalo enseguida.

SOPA DE TOMATE ASADO Y ALBAHACA
Tiempo de preparacion: 10 minutos

Tiempo de coccidn 46 minutos

Entorno: Sopa suave

Raciones 4

Ingredientes:

8 tomates muy maduros cortados por la mitad
2 cebollas rojas cortadas en gajos

4 dientes de ajo

1 cucharada de aceite de oliva

1 cucharada de vinagre balsamico

Sal y pimienta negra molida

750 ml de caldo de pollo hecho con pastillas
2 cucharaditas de puré de tomate

1 cucharadita de azUcar moreno

10 g de albahaca fresca

Método:

1. Precaliente el horno a 200°C.

2. Coloque los tomates con la piel hacia arriba en
una fuente de horno con la cebolla roja y el ajo.
Rocie por encima el aceite de oliva, el vinagre
balsamico y sazone con sal y pimienta molida.
Aselos durante 20 minutos hasta que se ablanden
y queden ligeramente carbonizados.

3. Coloque con cuidado las verduras asadas en la
sopera y vierta el caldo de pollo, después afiada
el puré de tomate, el azlicar moreno y la albahaca
fresca.

4. Seleccione el ajuste Sopa suave. Una vez lista la
sopa, sazone al gusto y sirva.

SOPA DE GUISANTES, JAMON Y MENTA REALMENTE
RAPIDAY FACIL

Tiempo de preparacion: 5 minutos
Tiempo de coccién: 26 minutos




Ambiente: Sopa suave
Raciones:4

Ingredientes:

400 g de guisantes congelados

20 g de menta fresca, sdlo las hojas

225 g de jamon cocido de calidad, picado/desmenuzado
100 g de patata cortada en dados

800 ml de caldo caliente, de cubito (jamén)

Sal y pimienta negra molida

2 cucharadas de aceite de oliva

75 ml (3 cucharadas colmadas) de créme fraiche

Método:

1. Introduzca los guisantes, la menta, el jamén y el
caldo caliente en la sopera y seleccione la opcion
Sopa suave.

2. Sazone con un poco de sal y pimienta molida,
afiada el aceite de oliva y la creme fraiche y,
utilizando el ajuste Mezclar, vuelva a batir la sopa
durante 20 segundos y sirvala.

BATIDO DE FRESA'Y PINA
Tiempo de preparacion: 5 minutos
Tiempo de mezcla 3 minutos
Entorno: Smoothie

Hace 1.1L

Ingredientes:

300 g de fresas frescas

250 g de pifia fresca pelada

450 g de yogur de fresa desnatado
150 ml de leche semidesnatada

1 bola de helado de vainilla

Método:

1. Prepare y descascare las fresas, corte las
grandes por la mitad. Corte la pifia en trozos.

2. Introduzca los ingredientes en la sopera y
remuévalos bien.

3. Seleccione el ajuste Batido y espere simplemente
3 minutos hasta que el Preparador de Sopas haya
terminado.

4. Sirvalo enseguida.

SOPA DE POLLO Y MAIZ DULCE AL ESTILO CHINO
Tiempo de preparacion: 20 minutos

Tiempo de coccion 30 minutos

Ambiente: Sopa con trozos

Raciones:4

Ingredientes:

100 g de maiz dulce, de la mazorca o en conserva,
escurrido

1 cebolla roja, finamente picada

100 g de champifiones, cortados en laminas finas
1 cucharadita de jengibre fresco rallado

50 g de pollo cocido desmenuzado

1 diente de ajo, machacado

1,2L de caldo de pollo

2 cucharaditas de harina de maiz mezcladas con 1
cucharadita de agua hasta formar una pasta

2 cucharaditas de salsa de soja

50~100g de fideos cocidos calientes

1 guindilla roja, sin semillas y finamente picada
15 g de cebolleta picada fina

10 g de cilantro picado

Método:

1. Ponga los granos de maiz dulce en la sopera
junto con los champifiones, la cebolla roja, el
jengibre, el ajo de pollo desmenuzado, el caldo y
la salsa de soja. Vierta la pasta de harina de maiz
y remueva con una cuchara o espatula.

2. Seleccione la opcion Sopa con tropezones y
déjela hasta que esté lista.

3. Reparta los fideos cocidos calientes entre los
cuencos de servir y esparza por encima la
guindilla, la cebolleta y el cilantro. Vierta la sopa
sobre los fideos y sirva.

SOPA DE POLLO Y CHAMPINONES
Tiempo de preparacion: 20 minutos
Tiempo de coccion 30 minutos
Entorno: Sopa suave

Raciones 4

Ingredientes:
2 cucharadas de aceite de oliva
1 cebolla mediana, finamente picada
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1 diente de ajo picado

240 g de champifiones, cortados en laminas finas
100 g de pollo cocido desmenuzado

10 g de perejil picado

1 patata mediana, cortada en dados finos

1 litro de caldo de pollo, fresco o hecho con cubitos
100 ml de nata montada

Método:

1. Enuna sartén grande afiada el aceite de oliva y
sofria la cebolla hasta que esté blanda, pero no
dorada.

2. Afada el ajo y los champifiones y siga cocinando
hasta que los champifiones se hayan ablandado.

3. Pongala en la sopera con el pollo desmenuzado,
el perejil, la patata y el caldo. Seleccione el
ajuste Sopa Suave y simplemente espere 26
minutos hasta que el Preparador de Sopas haya
terminado.

4. Sazone con sal y pimienta molida y sirva con un
chorrito de nata.

NOTA: El uso de caldo de pollo fresco mejorara el sabor
de la sopa.

5. Para hacer caldo de pollo fresco Basta con
colocar los restos de la carcasa en una cazuela
mediana, cubrirlos con agua, afiadir una pastilla
de caldo vegetal, 5 granos de pimienta y una hoja
de laurel. LIévelo a ebullicién y cuézalo a fuego
lento durante 1 hora. Cuele con un colador fino o
una tela de muselina.

SERVICIO

+ Toda utilizacién inadecuada, o en desacuerdo con las
instrucciones de uso, puede comportar peligro, anulando
la garantia y la responsabilidad del fabricante.

ANOMALIAS Y REPARACION

+ En caso de averia llevar el aparato a un Servicio de
Asistencia Técnica autorizado. No intente desmontarlo o
repararlo ya que puede existir peligro.

GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y la proteccion de
la garantia legal de acuerdo con la legislacion vigente.
Para hacer valer sus derechos o intereses, debe dirigirse
a cualquiera de nuestros servicios oficiales de asistencia
técnica.

Puede encontrar el mas cercano accediendo al siguiente
enlace web: https://www.blackanddecker.eu//

También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros.

Puede descargar este manual de instrucciones y sus
actualizaciones en https://www.blackanddecker.eu//.

PARA LAS VERSIONES EU DEL PRODUCTO Y/O EN EL
CASO DE QUE EN SU PAIS APLIQUE:
ECOLOGIA Y RECICLABILIDAD DEL PRODUCTO

* Los materiales que constituyen el envase de este
aparato, estan integrados en un sistema de recogida,
clasificacion y reciclado de los mismos. Si desea
deshacerse de ellos, puede utilizar los contenedores
publicos apropiados para cada tipo de material.

+ El producto esta exento de concentraciones de
sustancias que se puedan considerar dafiinas para el
medio ambiente.

Este simbolo significa que, si desea deshacerse

del producto, una vez transcurrida la vida del

mismo, debe depositarlo por los medios

adecuados a manos de un gestor de residuos
I . utorizado para la recogida selectiva de

Residuos de Aparatos Eléctricos y Electronicos
(RAEE).

« Este aparato cumple con la Directiva 2014/35/EU de Baja
Tension, con la Directiva 2014/30/EU de Compatibilidad
Electromagnética, con la Directiva 2011/65/EU sobre
restricciones a la utilizacion de determinadas sustancias
peligrosas en aparatos eléctricos y electronicos y con
la Directiva 2009/125/EC sobre los requisitos de disefio
ecoldgico aplicable a los productos relacionados con la
energia.

+ Informacion relativa a las sustancias extremadamente
preocupantes (SVHC) segun el Reglamento 1907/2006/
CE (REACH). Este producto contiene las siguientes
sustancias SVHC:

- Plomo (Pb), nimero CAS: 7439-92-1

Black & Decker® y BLACK+DECKER™ vy los logotipos
de Black & Decker® y BLACK+DECKER™ son marcas
registradas de The Black & Decker® Corporation y se
utilizan bajo licencia. Todos los derechos reservados.
Importado y distribuido por ENGINEERING AND
TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n
Oliana, 25790, Spain




PORTUGUES (Traduzido das instrugdes originais)

MAQUINA DE FAZER SOPA
BXSM1000E

Caro cliente,

Muito obrigado por ter optado por comprar um produto da
marca Black+Decker.

Gragas a sua tecnologia, conceg&o e funcionamento e ao
facto de exceder as mais rigorosas normas de qualidade,
pode garantir uma utilizagao totalmente satisfatéria e uma
longa vida util do produto.

CONSELHOS E AVISOS DE
SEGURANGA

* Leia atentamente estas instrucoes
antes de ligar o aparelho e guarde-
as para referéncia futura. O ndo
cumprimento destas instru¢des pode
provocar um acidente.

* Limpe todas as partes do produto
que vao estar em contacto com os
alimentos, tal como indicado na

seccao de limpeza, antes de o utilizar.

« Este aparelho néo deve ser utilizado
por criangas. Mantenha o aparelho
e 0 seu cabo fora do alcance das
criangas.

* Este aparelho pode ser utilizado por
pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas
ou com falta de experiéncia e
conhecimentos, desde que tenham
recebido supervisdo ou instrucdes
relativas a utilizacao do aparelho de
forma segura e que compreendam os
perigos envolvidos.

* As criangas devem ser vigiadas
para garantir que nao brincam com o
aparelho.

+ AVISO: A utilizag&o incorrecta deste
aparelho pode provocar ferimentos.
Deve ter cuidado ao manusear as
l&minas de corte afiadas, ao esvaziar
a taca e durante a limpeza.

+ Tenha cuidado se deitar liquido
quente no aparelho, pois este pode
ser expulso do aparelho devido a uma
vaporizagao subita.

* Desligue sempre o aparelho da rede
eléctrica se o deixar sem vigilancia
e antes de o montar, desmontar ou
limpar.

* Desligue o aparelho e desligue-o
da corrente antes de mudar os
acessorios ou de se aproximar das
pecas que se deslocam durante a
utilizacao.

* Este aparelho ndo deve ser
mergulhado em agua ou em qualquer
outro liquido.

* Evite derrames no conetor.

* A superficie do elemento de
aquecimento esta sujeita a calor
residual apos a utilizagéo.

* Se 0 aparelho estiver demasiado
cheio, pode ser expelida agua a
ferver.

* Se 0 cabo de alimentag&o estiver
danificado, deve ser substituido
pelo fabricante, pelo seu agente de
assisténcia técnica ou por pessoas
com qualificagdes semelhantes, de
modo a evitar qualquer perigo.

* Este aparelho destina-se a ser
utilizado em aplicagfes domésticas e
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similares, tais como:

- areas de cozinha do pessoal em
lojas, escritorios e outros ambientes
de trabalho;

- casas de lavoura;

- por clientes em hotéis, motéis e
outros ambientes do tipo residencial;
- ambientes do tipo cama e pequeno-
almogo.

* A superficie exterior pode aquecer
durante o funcionamento do aparelho.

CUIDADO, superficie
quente.

+ Antes de ligar o aparelho a corrente, certifique-se de
que a tensdo indicada na etiqueta de caracteristicas
corresponde a tensdo da rede eléctrica.

+ Ligue o aparelho a uma tomada de corrente com uma
poténcia minima de 10 amperes.

+ Aficha do aparelho deve encaixar corretamente na
tomada de corrente. N&o altere a ficha. Nao utilize
adaptadores de ficha.

+ N&o utilize o aparelho se o cabo de alimentagdo ou a
ficha estiverem danificados.

+ N&o puxe pelo cabo de alimentag&o. Nunca utilize o cabo
de alimentag&o para levantar, transportar ou desligar o
aparelho da tomada.

+ N&o enrole o cabo de alimentag&o a volta do aparelho.

+ Verifique o estado do cabo de alimentagéo. Se estiver
danificado, aumentara o risco de choque elétrico.

+ Se a caixa do aparelho se partir, desligue-o
imediatamente da rede eléctrica para evitar a
possibilidade de um choque elétrico.

+ Néo utilize o aparelho se este tiver caido, se houver
sinais visiveis de danos ou se tiver uma fuga.

+ Nao toque na ficha com as maos molhadas.

+ O aparelho deve ser utilizado e colocado numa superficie
plana e estavel.

+ N&o coloque o aparelho sobre superficies quentes, tais
como placas de cozedura, queimadores a gas, fornos ou
similares.

+ Tenha cuidado para evitar um arranque involuntario do
aparelho.

+ Antes de utilizar o aparelho, certifique-se de que a lamina
esta corretamente fixada no seu lugar.

+ As laminas séo afiadas e podem causar ferimentos;
tenha cuidado e evite o contacto direto com as arestas
cortantes das laminas. Preste especial atengdo ao
manusear as laminas, durante as operagdes de
montagem e desmontagem e durante a limpeza.

+ N&o toque nas partes méveis do aparelho durante o seu
funcionamento.

+ Nao deixe o aparelho a chuva ou exposto a humidade.
Se entrar agua no aparelho, aumenta o risco de choque
elétrico.

UTILIZAGAO E CUIDADOS

+ Antes de cada utilizag&o, estique totalmente o cabo de
alimentagéo do aparelho.

+ N&o utilize o aparelho se as pegas ou acessorios ndo
estiverem corretamente montados ou se estiverem
defeituosos.

+ N&o utilize o aparelho enquanto o frasco estiver vazio.

+ Nao utilize o aparelho se o botao de ligar/desligar ndo
funcionar.

+ Nao desloque o aparelho durante a sua utilizag&o.
+ Utilize as pegas do aparelho para o levantar ou deslocar.

+ N&o utilize o aparelho se este estiver inclinado e ndo o
vire.

+ N&o vire o aparelho enquanto este estiver a ser utilizado
ou ligado a rede eléctrica.

+ N&o force a capacidade de trabalho do aparelho.
* Respeite os niveis MAX e MIN.

+ Guarde este aparelho fora do alcance de criangas e/ou
pessoas com deficiéncias fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimentos.

+ N&o guarde o aparelho se este ainda estiver quente.

+ Mantenha o aparelho em bom estado. Verifique se os
elementos moveis ndo estdo desalinhados ou encravados
e certifique-se de que n&o existem pegas partidas ou
anomalias que possam impedir o bom funcionamento do
aparelho.

+ Utilize o aparelho e os seus acessorios e ferramentas em
conformidade com estas instrugdes, tendo em conta as
condicdes de trabalho e o trabalho a efetuar. Se utilizar
o aparelho para outros fins que ndo os previstos, pode
provocar uma situagao perigosa.

+ Verifique se a tampa esta bem fechada antes de por o
aparelho a funcionar.

* Nunca deixe o aparelho sem vigilancia enquanto estiver
a ser utilizado.

+ Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilancia quando
ndo estiver a ser utilizado. Desta forma, poupa energia e
prolonga a vida util do aparelho.




+ N&o deixe que o aparelho funcione para mais do que
uma fungéo de forma continua. Apos a conclusao de uma
fungéo, deixe o aparelho arrefecer durante algum tempo
antes de o voltar a utilizar.

+ Como referéncia, na tabela anexa aparecem varias
receitas, que incluem a quantidade de alimentos a
processar € 0 tempo de funcionamento do aparelho.

+ N&o utilize o aparelho com produtos congelados ou que
contenham 0ssos.

DESCRIGAO

A Pega da tampa

B Painel de controlo

Botdo de ligar/desligar

Botéo de fungao

Indicador da fungéo de mistura

Indicador da funcdo Keep Warm

Indicador da fungdo Smoothie

Indicador da fungao de compota

Indicador de funcéo de sopa com pedagos
Indicador da funcédo de sopa suave

®© N ook W=

Tampa

Jarro

Sensor de excesso de enchimento
Caixa do motor

Lamina misturadora

Pega do frasco

Tomada do cabo de alimentagao
Cabo de alimentagédo

INSTRUCOES DE UTILIZAGAO

ANTES DA UTILIZAGAO

+ Certifique-se de que todas as embalagens do produto
foram retiradas.

+ Leia atentamente a secgéo “Conselhos e avisos de
seguranga” antes da primeira utilizagao

+ Antes de utilizar o produto pela primeira vez,
recomendamos que o ponha a funcionar apenas com
agua.

+ Antes de utilizar o produto pela primeira vez, limpe as
pegas que irdo entrar em contacto com os alimentos da
forma descrita na secgéo de limpeza.

* Prepare o aparelho de acordo com a fungdo que pretende
utilizar.

—« T I oG mmoOoo

UTILIZE

+ Estenda completamente o cabo de alimentagéo antes de
o ligar a corrente.

+ Abra a tampa

+ Coloque os ingredientes no frasco tendo o cuidado de
respeitar os niveis MAX e MIN.

+ Coloque os ingredientes, depois de os ter cortado em
pequenos pedagos, no frasco com liquido (ndo ultrapasse
a marca maxima).

+ Coloque a tampa no frasco; certifique-se de que esta
corretamente fixada no lugar.

+ Ligue o aparelho a rede eléctrica.

+ Seleccione o programa pretendido utilizando o botao
Funcéo.

* Depois de selecionar a fungéo desejada, prima o botéo
On/Off ou aguarde alguns segundos para que o aparelho
arranque automaticamente.

PROGRAMAS
PROGRAMA BLEND

+ O programa Misturar permite-lhe misturar os alimentos
ou misturar ainda mais a sopa até obter a consisténcia
desejada. Este programa tem uma duragéo aproximada
de 1 minuto e 50 segundos e funciona sem o processo de
aquecimento.

PROGRAMA KEEP WARM

+ O programa Keep Warm permite-lhe manter a sopa
quente ou reaquecer a sopa. Este programa tem uma
duragéo de cerca de 26 minutos e funciona apenas com
0 processo de aquecimento.

PROGRAMA SMOOTHIE

+ O programa Smoothie é ideal para fazer batidos ou
sumos a partir de ingredientes frescos. Este programa
tem uma duragdo de cerca de 3 minutos e funciona
apenas com o processo de mistura.

+ NOTA: Nao coloque cubos de gelo na maquina de fazer
sopa

PROGRAMA DE COMPOTAS

+ O programa Compota é ideal para fazer compota. Este
programa tem uma duragéo de cerca de 24 minutos e
funciona com um processo de aquecimento e mistura.

PROGRAMA DE SOPA CHUNKY

+ O programa Chunky Soup permite-lhe fazer uma sopa de
estilo rustico com legumes e carnes ndo misturados. Este
programa tem uma duragéo de cerca de 30 minutos e
funciona apenas com o processo de aguecimento.
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PROGRAMA SOPA SUAVE

+ O programa Sopa suave permite-lhe fazer sopas
cremosas misturadas. Este programa tem uma duragéo
aproximada de 26 minutos e funciona com aquecimento e
processo de mistura.

A

QUANDO TIVER TERMINADO DE UTILIZAR O
APARELHO

+ Pare o aparelho.
+ Desligue o aparelho da rede eléctrica.

+ Esvazie o contetdo do frasco para um recipiente
adequado.

+ Deixe arrefecer.
+ Limpe o aparelho.

ATENGAO: quando utilizar os programas
Compota, Sopa com pedagos ou Sopa
suave, sera libertado vapor quente ao
retirar a tampa. Isto € normal.

PEGA(S) DE TRANSPORTE

+ Este aparelho possui uma pega na parte lateral do corpo,
o que facilita o seu transporte.

PROTETOR TERMICO DE SEGURANGA

+ O aparelho esta equipado com um dispositivo
de seguranga que protege o aparelho contra o
sobreaquecimento.

+ Se o aparelho se desligar e ndo se voltar a ligar,
desligue-o da rede eléctrica e aguarde cerca de 15
minutos antes de o voltar a ligar. Se o aparelho n&o voltar
a arrancar, procure uma assisténcia técnica autorizada.

LIMPEZA

+ Desligue o aparelho da rede eléctrica e deixe-o arrefecer
antes de proceder a qualquer trabalho de limpeza.

+ Limpe o equipamento com um pano humido com algumas
gotas de detergente para a loiga e depois seque.

+ N&o utilize solventes ou produtos com um pH acido ou
basico, como lixivia, ou produtos abrasivos, para limpar
o aparelho.

+ N&o deixe entrar &gua ou qualquer outro liquido nas
aberturas de ventilagéo para evitar danificar as partes
internas do aparelho.

+ Deixe o aparelho arrefecer completamente antes de
efetuar qualquer limpeza ou manutengao.

+ Retire a ficha de alimentacéo da tomada antes de a
limpar. Ndo mergulhe o cabo de alimentagéo em agua ou
noutros liquidos.

+ N&o lave a tampa e o exterior do frasco diretamente com
agua durante a limpeza.

+ Nao permita a entrada de agua nas ligagdes eléctricas.

+ Atampa e o frasco ndo devem ser lavados na maquina
de lavar louga.

* Nunca mergulhe o aparelho em 4gua ou em qualquer
outro liquido, nem o coloque debaixo de &gua corrente

* Apbs a utilizagao, lave simplesmente o compartimento do
motor e a lamina misturadora com &gua morna e limpe
com uma esponja.

+ O interior do frasco também pode ser limpo com &gua
morna e sab&o e uma esponja.

+ Limpe a tampa e o exterior do frasco com um pano
ligeiramente humido, se necessario, e depois seque-0
COm um pano macio.

* Deixe todas as pegas secarem completamente antes de
as voltar a montar.

+ Guarde o dispositivo num local seco e limpo, longe do
alcance de criangas e animais domésticos.

+ Durante o processo de limpeza, tenha especial cuidado
com as laminas, pois estas sdo muito afiadas.

+ Aconselha-se a limpar regularmente o aparelho e a retirar
os restos de comida.

+ Se 0 aparelho no estiver em boas condicées de
limpeza, a sua superficie pode degradar-se e afetar
inexoravelmente a durag&o da vida Util do aparelho,
podendo tornar-se inseguro para utilizagéo.

+ Nenhuma das pecas deste aparelho é adequada para ser
lavada na maquina de lavar loica.

+ Nao utilize produtos de limpeza corrosivos ou abrasivos
nem esponjas de limpeza para limpar o aparelho. Estes
podem danificar a superficie.

+ Em seguida, seque todas as pecas antes da sua
montagem e armazenamento.




RESOLUGAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA

CAUSA PROVAVEL

SOLUGAO PROVAVEL

O aparelho nao arranca

Né&o esta ligado a corrente.

Demasiados ingredientes. O motor
n&o arranca.

Ligue o aparelho a rede eléctrica.

Retire a quantidade necessaria de
alimentos e certifique-se de que a
quantidade total, incluindo o liquido,
ndo excede o nivel méximo.

O indicador luminoso do programa
ndo se acende

0O aparelho nao esta ligado a rede
eléctrica.

O corpo do motor ndo esta
aparafusado.

A quantidade de ingredientes excede
0 nivel maximo.

Ligue o aparelho & rede eléctrica.

Certifique-se de que o frasco e a
tampa estéo corretamente fixados.

Retire a quantidade necessaria de
alimentos e certifique-se de que a
quantidade total, incluindo o liquido,
néo excede o nivel maximo

O indicador luminoso do programa
acende-se mas o aparelho néo
arranca

O bot&o de ligar/desligar n&o foi
premido.

Prima o botéo ligar/desligar.

Os ingredientes ndo estao bem
misturados

A quantidade de ingredientes excede
0 nivel maximo ou os ingredientes
néo foram cortados suficientemente
pequenos, ou ndo seleccionou uma
fungédo adequada.

Retire alguns ingredientes e utilize
0 programa misturador até obter a
consisténcia desejada.

O aparelho transborda

Né&o seleccionou um

programa

A quantidade de ingredientes excede
0 nivel maximo.

0 sensor de excesso de enchimento
esta sujo

Seleccione outro programa

Retire alguns ingredientes

Retire a quantidade necessaria de
alimentos e certifique-se de que a
quantidade total, incluindo o liquido, &
inferior ao nivel maximo

O sensor impede o transbordo.
Efectue a limpeza

Ao completar o
programa, o contetido foi queimado

Né&o foi possivel encontrar um
programa adequado

selecionado
Havia demasiado liquido
Tentou ferver o leite

Certifique-se de que selecciona o
programa certo para evitar que isso
volte a acontecer

A quantidade de ingredientes,
incluindo o liquido, ndo deve ser
inferior ao nivel minimo nem superior
ao nivel maximo

Este aparelho néo se destina a ferver
leite
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RECEITAS

SOPA DE LEGUMES BASICA
Tempo de preparagao: 5 minutos
Tempo de cozedura: 26 minutos
Definigo: Sopa suave

Sirva: 4

Ingredientes:

700 g de legumes variados, cortados em cubos.
(Sugestdes: o ideal ¢ comprar legumes misturados no
supermercado)

Agua (cheia até & marca maxima)

2 colheres de sopa de caldo instantaneo de galinha ou de
legumes

Sal e pimenta preta moida

Método:

1. Para obter uma sopa rapida e suave, encha a
maquina de fazer sopa para além da marca de
1,3 L com uma selegao de legumes cortados
em cubos (o ideal é utilizar legumes cortados ja
preparados).

2. Adicione o caldo de legumes ou de galinha em p6
e encha com agua até a marca maxima.

3. Seleccione a definigao Sopa suave. Quando a
sopa estiver pronta, tempere a gosto e sirva.

SMOOTHIE DE CHOCOLATE E BANANA
Tempo de preparagao: 10 minutos

Tempo de mistura: 3 minutos

Definigéo: Smoothie

Fabrica: 1.5L

Ingredientes:

2x450g caixas de iogurte de baunilha com baixo teor de
gordura

300~400ml de leite meio-gordo (a gosto)

2 bananas, descascadas e cortadas em rodelas finas
4 colheres de sopa de agucar refinado

100~150g de chocolate preto (a gosto)

Método:

1. Derreta o chocolate no micro-ondas ou numa
panela com &gua quente.

2. Junte todos os ingredientes ao Soup Maker,
adicionando as gotas de chocolate derretido.
Mexa bem.

3. Seleccione a definicdo Smoothie e aguarde 3
minutos até que a maquina de fazer sopa esteja
pronta.

4. Sirva de imediato.

SOPA DE TOMATE ASSADO E MANJERICAO
Tempo de preparagao: 10 minutos

Tempo de cozedura: 46 minutos

Defini¢ao: Sopa suave

Sirva: 4

Ingredientes:

8 tomates bem maduros cortados ao meio
2 cebolas vermelhas cortadas em rodelas
4 dentes de alho

1 colher de sopa de azeite

1 colher de sopa de vinagre balsamico
Sal e pimenta preta moida

750 ml de caldo de galinha feito com cubos de caldo
2 colheres de cha de puré de tomate

1 colher de cha de agUcar mascavado

10 g de manjericao fresco

Método:

1. Pré-aqueca o forno a 200°C.

2. Coloque os tomates com a pele virada para
cima numa assadeira com a cebola roxa e o
alho. Regue com o azeite, 0 vinagre balsamico e
tempere com sal e pimenta moida. Asse durante
20 minutos até ficarem macios e ligeiramente
carbonizados.

3. Coloque cuidadosamente os legumes assados
no Soup Maker e verta o caldo de galinha, depois
adicione o puré de tomate, o aglcar mascavado e
0 manjericéo fresco.

4. Seleccione a definicdo Sopa suave. Quando a
sopa estiver pronta, tempere a gosto e sirva.

SOPA DE ERVILHAS, FIAMBRE E HORTELA MUITO
RAPIDAE FACIL

Tempo de preparagdo: 5 minutos
Tempo de cozedura: 26 minutos




Definigéo: Sopa suave
Serve:4

Ingredientes:

400g de ervilhas congeladas

20 g de hortela fresca, apenas as folhas

225 g de fiambre cozido de qualidade, cortado/desfiado
100 g de batata cortada em cubos

800 ml de caldo quente, de cubo (fiambre)

Sal e pimenta preta moida

2 colheres de sopa de azeite

75 ml (3 colheres de sopa cheias) de créeme fraiche

Método:

1. Coloque as ervilhas, a hortela, o fiambre e o caldo
quente na maquina de fazer sopa e seleccione a
definicdo Sopa suave.

2. Tempere com um pouco de sal e pimenta moida,
adicione o azeite e o creme fraiche e, utilizando
a fungéo Misturar, misture novamente a sopa
durante 20 segundos e sirva.

SMOOTHIE DE MORANGO E ANANAS
Tempo de preparagao: 5 minutos

Tempo de mistura: 3 minutos
Configurag&o: Smoothie

Fabrica: 1.1L

Ingredientes:

300 g de morangos frescos

250 g de ananas fresco, descascado
450 g de iogurte de morango com baixo teor de gordura
150 ml de leite meio gordo

1 bola de gelado de baunilha

Método:

1. Prepare e descasque os morangos, corte 0s
grandes ao meio. Corte 0 ananas em pedagos.

2. Coloque os ingredientes na maquina de fazer
sopa e mexa bem.

3. Seleccione a definigdo Smoothie e aguarde 3
minutos até que a maquina de fazer sopa esteja
pronta.

4. Sirva de imediato.

SOPA DE FRANGO E MILHO DOCE A CHINESA
Tempo de preparagéo: 20 minutos

Tempo de cozedura: 30 minutos

Configuragao: Sopa de massa

Serve:4

Ingredientes:

100 g de milho doce, em espiga ou em lata, escorrido

1 cebola roxa, finamente picada

100 g de cogumelos, cortados em fatias finas

1 colher de cha de gengibre fresco, ralado

50 g de frango cozido, desfiado

1 dente de alho esmagado

1,2 L de caldo de galinha

2 colheres de sopa de farinha de milho misturada com 1
colher de cha de &gua para formar uma pasta

2 colheres de sopa de molho de soja

50~100g de massa cozida quente

1 malagueta vermelha, sem sementes e finamente picada
15 g de cebolinhas, finamente picadas

10 g de coentros picados

Método:

1. Cologue os gréos de milho doce na maquina
de fazer sopa, juntamente com os cogumelos,
a cebola roxa, o gengibre, o alho de galinha
desfiado, o caldo e 0 molho de soja. Deite a pasta
de farinha de milho e mexa com uma colher ou
espétula.

2. Seleccione a definigao Chunky Soup (Sopa com
pedagos) e deixe estar até estar pronto.

3. Divida os noodles cozinhados quentes por tigelas
de servir e espalhe a malagueta, as cebolinhas
€ 0s coentros. Deite a sopa sobre os noodles e
sirva.

SOPA DE FRANGO E COGUMELOS
Tempo de preparagao: 20 minutos
Tempo de cozedura: 30 minutos
Definig@o: Sopa suave

Sirva: 4

Ingredientes:
2 colheres de sopa de azeite
1 cebola média, finamente picada

PORTUGUES



1 dente de alho, picado

240 g de cogumelos, cortados em fatias finas

100 g de frango cozido, desfiado

10 g de salsa picada

1 batata média, cortada em cubos finos

1 litro de caldo de galinha, fresco ou feito em cubos
100 ml de natas para bater

Método:

1. Numa frigideira grande, adicione o azeite e frite a
cebola até ficar macia, mas néo dourada.

2. Adicione o alho e os cogumelos e continue a
cozinhar até os cogumelos amolecerem.

3. Transfira para a maquina de fazer sopa com
o frango desfiado, a salsa, a batata e o caldo.
Seleccione a definicdo Sopa suave e aguarde 26
minutos até que a Soup Maker termine.

4. Tempere com sal e pimenta moida e sirva com um
fio de natas.

NOTA: Se utilizar caldo de galinha fresco, o sabor da sopa
melhorara.

5. Para fazer caldo de galinha fresco. Basta colocar
a carcaga que sobrou numa panela média,
cobrir com agua, adicionar um cubo de caldo
de legumes, 5 gréos de pimenta e uma folha de
louro. Deixe ferver e deixe cozer em lume brando
durante 1 hora. Passe por um coador fino ou por
um pano de musselina.

SERVICO

+ Qualquer utilizagdo inadequada ou em desacordo com
as instrugbes de utilizagdo pode ser perigosa e anula a
garantia e a responsabilidade do fabricante.

ANOMALIAS E REPARAGAO

+ Em caso de avaria leve o aparelho a um Servigo de
Assisténcia Técnica autorizado. N&o tente desmontar ou
reparar o aparelho, ja que tal podera acarretar perigos.

GARANTIA E ASSISTENCIA
TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protegao da
garantia legal de acordo com a legislagéo em vigor. Para
fazer valer os seus direitos ou interesses, devera dirigir-se
a qualquer um dos nossos servigos oficiais de assisténcia
técnica.

Pode encontrar o mais proximo acedendo a seguinte
ligagao web: https://www.blackanddecker.eu//

Vocé também pode solicitar informagdes relacionadas
entrando em contato conosco.

Pode descarregar este manual de instrugdes e as suas
actualizagdes em https://www.blackanddecker.eu//

PARA AS VERSOES EU DO PRODUTO E/OU CASO
APLICAVEL NO SEU PAIS:

ECOLOGIA E RECICLAGEM E DO PRODUTO

+ Os materiais que constituem a embalagem deste
aparelho estdo integrados num sistema de recolha,
classificagdo e reciclagem. Se deseja eliminar-los, utilize
os contentores de reciclagem colocados a disposicéo
para cada tipo de material.

+ O produto esta isento de concentragdes de substancias
que possam ser consideradas nocivas para o ambiente.

Este simbolo significa que se desejar desfazer-
se do produto depois de terminada a sua vida
(til, deve entregar-lo através dos meios
adequados ao cuidado de um gestor de residuos

I autorizado para a recolha seletiva de Residuos
de Equipamentos Elétricos e Eletronicos (REEE).

+ Este aparelho cumpre a Diretiva 2014/35/EU de Baixa
Tens&o, a Diretiva 2014/30/EU de Compatibilidade
Eletromagnética, a Diretiva 2011/65/EU sobre restrigdes
a utilizagao de determinadas substancias perigosas em
aparelhos elétricos e eletronicos e a Diretiva 2009/125/
EC sobre os requisitos de design ecoldgico aplicavel aos
produtos relacionados com a energia.

* Informagdes relativas a substancias que suscitam
elevada preocupagéo (SVHC) de acordo com o
Regulamento 1907/2006/CE (REACH). Este produto
contém as seguintes substancias SVHC:

- Chumbo (Pb), Numero CAS: 7439-92-1

Black & Decker® e BLACK+DECKER™ e os logotipos
Black & Decker® e BLACK+DECKER™ s&o marcas
registradas da The Black & Decker® Corporation e sao
usadas sob licenga. Todos os direitos reservados.
Importado e Distribuido por ENGINEERING AND
TECHNOLOGY FOR LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana,
25790, Spain




NEDERLANDS (Vertaald van de originele instructies)

SOEPMAKER
BXSM1000E

Geachte klant,

Hartelijk dank voor uw aankoop van een product van het
merk Black+Decker.

Dankzij de technologie, het ontwerp, de werking en het feit
dat het de strengste kwaliteitsnormen overtreft, kan een
volledig bevredigend gebruik en een lange levensduur van
het product worden gegarandeerd.

VEILIGHEIDSADVIES EN
WAARSCHUWINGEN

* Lees deze instructies zorgvuldig door
voordat u het apparaat inschakelt
en bewaar ze zodat u ze later kunt
raadplegen. Als u deze instructies niet
opvolgt en in acht neemt, kan dit tot
een ongeluk leiden.

* Reinig voor gebruik alle onderdelen
van het product die in contact komen
met voedsel, zoals aangegeven in het
hoofdstuk Reiniging.

* Dit apparaat mag niet door kinderen
gebruikt worden. Houd het apparaat
en het snoer buiten het bereik van
kinderen.

* Dit apparaat kan worden gebruikt
door personen met verminderde
fysieke, zintuiglijke of mentale
capaciteiten of met gebrek aan
ervaring en kennis, als zij onder
toezicht staan of instructies hebben
gekregen om het apparaat op een
veilige manier te gebruiken en als zij
de gevaren begrijpen.

* Kinderen moeten onder toezicht staan
om ervoor te zorgen dat ze niet met
het apparaat spelen.

* WAARSCHUWING: Verkeerd
gebruik van dit apparaat kan leiden
tot mogelijk letsel. Wees voorzichtig
bij het hanteren van de scherpe
snijbladen, het legen van de kom en
tijdens het schoonmaken.

+ Wees voorzichtig als er hete vloeistof
in het apparaat wordt gegoten, omdat
deze uit het apparaat kan spuiten als
gevolg van plotselinge stoomvorming.

+ Haal altijd de stekker uit het
stopcontact als het apparaat
onbeheerd wordt achtergelaten en
voordat u het in elkaar zet, uit elkaar
haalt of schoonmaakt.

+ Schakel het apparaat uit en haal de
stekker uit het stopcontact voordat u
accessoires vervangt of onderdelen
benadert die tijdens het gebruik
bewegen.

* Dit apparaat mag niet in water
of een andere vloeistof worden
ondergedompeld.

+ Voorkom morsen op de connector.

* Het oppervlak van het
verwarmingselement is na gebruik
onderhevig aan restwarmte.

* Als het apparaat te vol is, kan er
kokend water uit komen.

* Als het netsnoer beschadigd is,
moet het vervangen worden door
de fabrikant, diens serviceagent
of vergelijkbaar gekwalificeerde
personen om gevaar te voorkomen.

* Dit apparaat is bedoeld voor gebruik
in huishoudelijke en soortgelijke
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toepassingen zoals: -
personeelskeukens in winkels,
kantoren en andere werkomgevingen;
- boerderijen;

- door klanten in hotels, motels en
andere residentiéle omgevingen;

- bed & breakfast-omgevingen.

* De buitenkant kan heet worden
wanneer het apparaat in werking is.

LET OP, heet opperviak.

+ Controleer of de op het typeplaatje aangegeven spanning
overeenkomt met de netspanning voordat u de stekker in
het stopcontact steekt.

« Sluit het apparaat aan op een stopcontact van minstens
10 ampere.

* De stekker van het apparaat moet goed in het stopcontact
passen. Verander niets aan de stekker. Gebruik geen
stekkeradapters.

+ Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de stekker
beschadigd is.

« Trek niet aan het netsnoer. Gebruik het netsnoer nooit om
het apparaat op te tillen, te dragen of los te koppelen.

+ Wikkel het netsnoer niet rond het apparaat.

+ Controleer de staat van het netsnoer. Als het beschadigd
is, verhoogt dit het risico op elektrische schokken.

+ Als de behuizing van het apparaat breekt, haal dan
onmiddellijk de stekker uit het stopcontact om de kans op
een elektrische schok te voorkomen.

+ Gebruik het apparaat niet als het gevallen is, als er
zichtbare tekenen van schade zijn of als het lekt.

* Raak de stekker niet aan met natte handen.

* Het apparaat moet op een vlakke, stabiele ondergrond
gebruikt en geplaatst worden.

* Plaats het apparaat niet op hete opperviakken, zoals
kookplaten, gasbranders, ovens en dergelijke.

+ Zorg ervoor dat u het apparaat niet onvrijwillig start.

+ Controleer voordat u het apparaat gebruikt of het blad
goed vastzit.

+ De messen zijn scherp en kunnen letsel veroorzaken,
wees voorzichtig en vermijd direct contact met
de snijranden van de messen.Let goed op bij het
hanteren van de messen, tijdens montage- en
demontagewerkzaamheden en tijdens het schoonmaken.

+ Raak geen van de bewegende delen van het apparaat
aan terwijl het werkt.

+ Laat het apparaat niet in de regen staan of blootstaan aan
vocht. Als er water in het apparaat komt, verhoogt dit het
risico op elektrische schokken.

GEBRUIK EN VERZORGING

« Trek het netsnoer van het apparaat vaor elk gebruik
volledig uit.

* Gebruik het apparaat niet als de onderdelen of
accessoires niet goed zijn aangebracht of defect zijn.

* Gebruik het apparaat niet als de kan leeg is.
* Gebruik het apparaat niet als de aan/uit-knop niet werkt.
+ Verplaats het apparaat niet als het in gebruik is.

* Gebruik de hendel(s) van het apparaat om het op te tillen
of te verplaatsen.

+ Gebruik het apparaat niet als het gekanteld is en draai
het niet om.

+ Draai het apparaat niet om terwijl het in gebruik is of op
het lichtnet is aangesloten.

+ Forceer de werkcapaciteit van het apparaat niet.
* Respecteer de MAX- en MIN-niveaus.

+ Bewaar dit apparaat buiten het bereik van kinderen en/of
personen met fysieke, zintuiglijke of mentale beperkingen
of gebrek aan ervaring en kennis.

* Berg het apparaat niet op als het nog heet is.

+ Houd het apparaat in goede staat. Controleer of de
bewegende onderdelen niet verkeerd zijn uitgelijnd of
vastzitten en zorg ervoor dat er geen kapotte onderdelen
of afwijkingen zijn waardoor het apparaat niet correct kan
werken.

+ Gebruik het apparaat en de bijbehorende accessoires
en gereedschappen in overeenstemming met
deze instructies, rekening houdend met de
werkomstandigheden en het uit te voeren werk.
Gebruik van het apparaat voor andere dan de bedoelde
werkzaamheden kan leiden tot een gevaarlijke situatie.

+ Controleer of het deksel goed gesloten is voordat u het
apparaat start.

+ Laat het apparaat nooit onbeheerd achter terwijl het in
gebruik is.

+ Laat het apparaat nooit aangesloten en onbeheerd achter
als het niet in gebruik is. Dit bespaart energie en verlengt
de levensduur van het apparaat.

+ Laat het apparaat niet meer dan één functie continu
werken. Laat het apparaat na afloop van een functie even
afkoelen voordat u het weer gebruikt.

+ Als referentie staan in de bijgevoegde tabel verschillende
recepten met de hoeveelheid voedsel die verwerkt moet
worden en de gebruikstijd van het apparaat.




+ Gebruik het apparaat niet met diepvriesproducten of
producten die botten bevatten.

BESCHRIJVING

A Dekselhandgreep
B Bedieningspaneel

1. Aan/uit-knop
2. Functieknop
3. Mengfunctie-indicator
4. Indicator warmhoudfunctie
5. Smoothiefunctie-indicator
6. Compote Functie-indicator
7. Indicator voor soepfunctie
8. Soepfunctie-indicator

C  Deksel

D Pot

E  Overvulsensor

F Motorbehuizing

G Mengblad

H Handvat

| Stopcontact voor netsnoer

J  Netsnoer

INSTRUCTIES VOOR GEBRUIK
VOOR GEBRUIK
+ Zorg ervoor dat alle productverpakkingen verwijderd zijn.

+ Lees voor het eerste gebruik aandachtig het gedeelte
“Veiligheidsadvies en waarschuwingen”.

+ Voordat u het product voor de eerste keer gebruikt, raden
wij aan om het alleen met water te gebruiken.

+ Voordat u het product voor de eerste keer gebruikt, reinigt
u de onderdelen die in contact komen met voedsel op de
manier die beschreven is in het hoofdstuk over reiniging.

+ Bereid het apparaat voor volgens de functie die u wilt
gebruiken.

GEBRUIK

+ Trek het netsnoer helemaal uit voordat u het in het
stopcontact steekt.

+ Open het deksel

+ Doe de ingrediénten in de pot en let daarbij op de MAX-
en MIN-niveaus.

+ Doe de ingrediénten, nadat u ze eerst in kleine stukjes
hebt gehakt, in de pot met vioeistof (overschrijd de
maximummarkering niet).

+ Doe het deksel op de pot; zorg ervoor dat het goed
vastzit.

+ Sluit het apparaat aan op het lichtnet.

+ Selecteer het gewenste programma met de functietoets.

+ Druk na het selecteren van de gewenste functie op de

Aan/Uit-knop of wacht enkele seconden tot het apparaat
automatisch start.

PROGRAMMA'S

MENGPROGRAMMA

* Met het programma Blend kunt u het voedsel blenden
of de soep verder blenden tot de gewenste consistentie.
Dit programma duurt ongeveer 1 minuut 50 seconden en
werkt zonder opwarmen.

WARM HOUDEN PROGRAMMA

+ Met het programma Warm houden kunt u de soep
warm houden of opnieuw opwarmen. Dit programma
duurt ongeveer 26 minuten en werkt alleen tijdens het
opwarmproces.

SMOOTHIE PROGRAMMA

+ Het Smoothie-programma is ideaal voor het maken
van smoothies of sappen van verse ingrediénten. Dit
programma duurt ongeveer 3 minuten en werkt alleen
tijdens het blenden.

+ OPMERKING: Doe geen ijsblokjes in de soepmaker

COMPOTE PROGRAMMA

+ Het Compote-programma is ideaal voor het maken van
jam. Dit programma duurt ongeveer 24 minuten en werkt
met een verwarmings- en mengproces.

SOEPPROGRAMMA

+ Met het programma Chunky Soup kunt u soep in rustieke
stijl maken met ongemengde groenten en vlees. Dit
programma duurt ongeveer 30 minuten en werkt alleen
met opwarmen.

SOEPPROGRAMMA

+ Met het Smooth Soup programma kunt u gemengde
romige soepen maken. Dit programma duurt ongeveer 26
minuten en werkt met verwarmen en mengen.

VAN

ALS U KLAAR BENT MET HET GEBRUIK VAN HET
APPARAAT

+ Stop het apparaat.
+ Haal de stekker uit het stopcontact.

LET OP: bij gebruik van de programma’s
Compote, Soep Grof of Soep Zacht komt er
hete stoom vrij wanneer u het deksel
verwijdert. Dit is normaal.
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* Leeg de inhoud van de pot in een geschikte container.
+ Laat afkoelen.
* Reinig het apparaat.

HANDVAT(KEN)

+ Dit apparaat heeft een handvat aan de zijkant van het
lichaam, waardoor het comfortabel vervoerd kan worden.

THERMISCHE BEVEILIGING

+ Het apparaat heeft een beveiliging die het apparaat tegen
oververhitting beschermt.

+ Als het apparaat zichzelf uitschakelt en niet meer
inschakelt, haal dan de stekker uit het stopcontact en
wacht ongeveer 15 minuten voordat u het weer aansluit.
Als het apparaat niet opnieuw start, vraag dan bevoegde
technische hulp.

REINIGING

* Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen voordat u het schoonmaakt.

* Reinig het apparaat met een vochtige doek met een paar
druppels afwasmiddel en droog het daarna af.

+ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een
zure of basische pH-waarde, zoals bleekmiddel, of
schuurmiddelen om het apparaat schoon te maken.

+ Laat geen water of andere vloeistoffen in de
ventilatieopeningen komen om schade aan de binnenkant
van het apparaat te voorkomen.

« Laat het apparaat volledig afkoelen voordat u reinigings-
of onderhoudswerkzaamheden uitvoert.

* Haal de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat
schoonmaakt. Dompel het netsnoer niet onder in water of
andere vioeistoffen.

+ Was het deksel en de buitenkant van de pot niet direct af
met water tijdens het schoonmaken.

+ Zorg dat er geen water in de elektrische aansluitingen
komt.

* Het deksel en de pot mogen niet in de vaatwasser
gereinigd worden.

+ Dompel het apparaat nooit onder in water of een andere
vloeistof en plaats het nooit onder stromend water.

+ Na gebruik wast u de motorbehuizing en het mengblad
gewoon af met warm water en veegt u het af met een
spons.

+ De binnenkant van de pot kan ook worden
schoongemaakt met warm zeepwater en een spons.
* Veeg het deksel en de buitenkant van de pot indien nodig

af met een licht vochtige doek en droog het daarna af met
een zachte doek.

+ Laat alle onderdelen volledig drogen voordat u ze weer
in elkaar zet.

+ Bewaar het apparaat op een droge, schone plaats, uit de
buurt van kinderen en huisdieren.

+ Let tijdens het schoonmaken goed op de messen, want
die zijn erg scherp.

* Het is raadzaam om het apparaat regelmatig schoon te
maken en voedselresten te verwijderen.

+ Als het apparaat niet goed schoon is, kan het opperviak
ervan achteruitgaan, wat de levensduur van het apparaat
onherroepelijk beinvioedt en het gebruik ervan onveilig
kan maken.

+ Geen van de onderdelen van dit apparaat kan in de
vaatwasser gereinigd worden.

* Gebruik geen bijtende of schurende reinigingsmiddelen of
schuursponzen om het apparaat schoon te maken. Deze
kunnen het oppervlak beschadigen.

* Droog vervolgens alle onderdelen voordat u ze in elkaar
zet en opbergt.




PROBLEMEN OPLOSSEN

PROBLEEM MOGELIJKE OORZAAK WAARSCHIJNLIJKE OPLOSSING
Sluit het apparaat aan op het lichtnet.
_ Niet aangesloten. Neem de vereiste hoeveelheid
Het apparaat start niet Te veel ingrediénten. De motor start | voedsel en zorg ervoor dat de totale

niet.

hoeveelheid, inclusief vloeistof, het
maximumniveau niet overschrijdt.

Het programma-indicatielampje gaat
niet branden

Het apparaat is niet aangesloten op
het elektriciteitsnet.

Het motorhuis is niet vastgeschroefd.

De hoeveelheid ingrediénten
overschrijdt het maximumniveau.

Sluit het apparaat aan op het lichtnet.

Zorg ervoor dat de pot en het deksel
goed vastzitten.

Verwijder de vereiste hoeveelheid
voedsel en zorg ervoor dat de totale
hoeveelheid, inclusief vloeistof, het
maximumniveau niet overschrijdt.

Het programma-indicatielampje gaat
branden maar het apparaat start niet

De aan/uit-knop is niet ingedrukt.

Druk op de aan/uit-knop.

Ingrediénten worden niet goed
gemengd

De hoeveelheid ingrediénten
overschrijdt het maximumniveau of
de ingrediénten zijn niet klein genoeg
gesneden, of u hebt geen geschikte

Verwijder enkele ingrediénten en
gebruik het blenderprogramma tot de
gewenste consistentie is bereikt.

Het apparaat loopt over

functie geselecteerd.

] Selecteer een ander programma
U hebt geen geschikie Verwijder enkele ingrediénten
programma

De hoeveelheid ingrediénten is groter
dan

het maximale niveau.
De overvulsensor is vuil

Verwijder de vereiste hoeveelheid
voedsel en zorg ervoor dat de totale
hoeveelheid, inclusief vloeistof, onder
het maximumniveau ligt.

De sensor voorkomt overlopen.
Reiniging uitvoeren

Bij het voltooien van de

programma, werd de inhoud
verbrand

Een geschikt programma was niet
geselecteerd

Er was te veel vloeistof

U probeerde melk te koken

Zorg ervoor dat u het juiste
programma selecteert om te
voorkomen dat het opnieuw gebeurt

De hoeveelheid ingrediénten, inclusief
vloeistof, mag niet kleiner dan het
minimum of groter dan het maximum
zijn.

Dit apparaat is niet bedoeld voor het
koken van melk
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RECIPES

BASIS GROENTESOEP
Bereidingstijd: 5 minuten
Kooktijd: 26 minuten
Instelling: Soep

Porties: 4

Ingrediénten:

700g gemengde groenten, in blokjes gesneden. (Tips:
Gemengde groenten uit de supermarkt in zakken is ideaal)

Water (gevuld tot de maximummarkering)
2 theelepels instant kippen- of groentebouillon
Zout en gemalen zwarte peper

Methode:

1. Voor een snelle gladde soep vult u de Soup Maker
tot voorbij de grens van 1,3 liter met een selectie
in blokjes gesneden groenten (het gebruik van
kant-en-klare gehakte groenten is ideaal).

2. Voeg het groente- of kippenbouillonpoeder toe en
vul tot de streep aan met water.

3. Selecteer de instelling Soep glad. Zodra de soep
klaar is, brengt u hem op smaak en serveert u
hem.

CHOCOLADE BANAAN SMOOTHIE
Bereidingstijd: 10 minuten

Mengtijd: 3 minuten

Instelling: Smoothie

Maakt: 1.5L

Ingrediénten:

2x450g pakken magere vanilleyoghurt

300~400ml halfvolle melk (naar smaak)

2 bananen, geschild en in dunne plakjes gesneden
4 eetlepels griessuiker

100~150g pure chocolade (naar smaak)

Methode:

4. Smelt de chocolade in de magnetron of boven een
pan heet water.

5. Doe alle ingrediénten in de soepmaker en voeg
als laatste de gesmolten chocolade toe. Roer
grondig.

6. Selecteer de Smoothie-instelling en wacht gewoon
3 minuten totdat de Soepmaker klaar is.

7. Serveer direct.

SOEP VAN GEROOSTERDE TOMATEN EN BASILICUM
Bereidingstijd: 10 minuten

Kooktijd: 46 minuten

Instelling: Soep

Porties: 4

Ingrediénten:

8 zeer rijpe tomaten doormidden gesneden
2 rode uien in partjes gesneden

4 teentjes knoflook

1 el olijfolie

1 el balsamicoazijn

Zout en gemalen zwarte peper

750 ml kippenbouillon van bouillonblokjes
2 theelepels tomatenpuree

1 theelepel bruine suiker

10 g verse basilicum

Methode:

8. Verwarm de oven voor op 200°C.

9. Leg de tomaten met de velkant naar boven in
een braadslede met de rode ui en knoflook.
Besprenkel met de olijfolie, balsamicoazijn en
breng op smaak met zout en gemalen peper.
Rooster gedurende 20 minuten tot ze zacht en
lichtjes verkoold zijn.

10. Doe de geroosterde groenten voorzichtig in de
Soup Maker en giet de kippenbouillon erbij, voeg
dan de tomatenpuree, bruine suiker en verse
basilicum toe.

11. Selecteer de instelling Soep glad. Zodra de soep
klaar is, brengt u hem op smaak en serveert u
hem.

ECHT SNELLE EN MAKKELIJKE ERWTEN-, HAM- EN
MUNTSOEP

Bereidingstijd: 5 minuten
Kooktijd: 26 minuten
Instelling: Soep

Voor:4




Ingrediénten:

400 g bevroren erwten

20 g verse munt, alleen de blaadjes

225 g gekookte kwaliteitsham, gehakt/versnipperd
100 g aardappel, in blokjes gesneden

800 ml hete bouillon, uit blokje (ham)

Zout en gemalen zwarte peper

2 eetlepels olijfolie

75 ml (3 volle eetlepels) créme fraiche

Methode:

12. Doe de erwten, munt, ham en hete bouillon in de
Soup Maker en selecteer de instelling Soep glad.

13. Breng op smaak met een beetje zout en gemalen
peper, voeg de olijfolie en créme fraiche toe en
mix de soep nogmaals 20 seconden met de
Blend-instelling en serveer.

SMOOTHIE AARDBEI EN ANANAS
Bereidingstijd: 5 minuten
Mengtijd: 3 minuten

Instelling: Smoothie

Maakt: 1.1L

Ingrediénten:

300 g verse aardbeien

250 g verse ananas, geschild
450 g magere aardbeienyoghurt
150 ml halfvolle melk

1 bolletje vanille-ijs

Methode:

14. Bereid de aardbeien en pel ze, snijd grote
aardbeien doormidden. Snijd de ananas in stukjes.

15. Doe de ingrediénten in de soepmaker en roer
goed door.

16. Selecteer de Smoothie-instelling en wacht gewoon
3 minuten totdat de Soepmaker klaar is.

17. Serveer direct.

KIP IN CHINESE STIJL EN SUIKERMAISSOEP
Bereidingstijd: 20 minuten

Kooktijd: 30 minuten

Instelling: Grove soep

Voor:4

Ingrediénten:

100 g suikermais, van de kolf of uit blik, uitgelekt
1 rode ui, fijngesneden

100 g champignons, in dunne plakjes gesneden
1 theelepel verse gember, geraspt

50 g gekookte kip, in stukjes gesneden

1 teentje knoflook, fijngemaakt

1,2L kippenbouillon

2 theelepels maismeel gemengd met 1 theelepel water tot
een pasta

2 theelepels sojasaus

50~100g hete gekookte noedels

1 rode chilipeper, ontdaan van zaadjes en fijngesneden
15 g lente-uitjes, fijngesneden

10 g gehakte koriander

Methode:

18. Doe de suikermaiskorrels in de soepmaker
samen met de champignons, rode ui, gember,
gesnipperde kip knoflook, bouillon en sojasaus.
Giet de maizena erbij en roer met een lepel of
spatel.

19. Kies de stand Chunky Soup en laat staan tot het
klaar is.

20. Verdeel de hete gekookte noedels over
serveerkommen en strooi de Spaanse peper,
lente-uitjes en koriander erover. Giet de soep over
de noedels en serveer.

KIP CHAMPIGNONSOEP
Bereidingstijd: 20 minuten
Kooktijd: 30 minuten
Instelling: Soep

Porties: 4

Ingrediénten:

2 el olijfolie

1 middelgrote ui, fiingesneden

1 teentje knoflook, fijngehakt

240 g champignons, in dunne plakjes gesneden
100 g gekookte kip, in stukjes gesneden

10 g peterselie, fiingehakt

1 middelgrote aardappel, fijingesneden
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1 liter kippenbouillon, vers of gemaakt van blokjes
100 ml slagroom
Methode:

21. Voeg in een grote koekenpan de olijfolie toe en
fruit de ui tot hij zacht, maar niet bruin is.

22. Voeg de knoflook en champignons toe en bak
verder tot de champignons zacht zijn geworden.

23. Doe de versnipperde kip, peterselie, aardappel en
bouillon over in de Soup Maker. Kies de Smooth
Soup-instelling en wacht gewoon 26 minuten tot
de Soup Maker klaar is.

24. Breng op smaak met zout en gemalen peper en
serveer met een drupje room.

OPMERKING: Door verse kippenbouillon te gebruiken zal
de smaak van de soep verbeteren.

25. Om verse kippenbouillon te maken. Doe
het overgebleven karkas in een middelgrote
pan, bedek het met water, voeg een
groentebouillonblokje, 5 peperkorrels en een
laurierblaadje toe. Breng het geheel aan de kook
en laat het 1 uur zachtjes koken. Zeef door een
fijne zeef of neteldoek.

REPARATIES

+ Onjuist gebruik of een gebruik dat niet overeenstemt met
de gebruiksaanwijzing kan gevaar inhouden en doet de
garantie en de aansprakelijkheid van de fabrikant teniet.

STORINGEN EN REPARATIE

* Breng het apparaat bij storing naar een erkende
Technische Dienst. Probeer het apparaat niet zelf te
demonteren of te repareren, want dit kan gevaarlijk zijn.

GARANTIE EN TECHNISCHE
BIJSTAND

Dit product geniet de erkenning en bescherming van de
wettelijke garantie overeenkomstig de geldende wetgeving.
Om uw rechten of belangen af te dwingen, moet u zich
wenden tot een van onze officiéle diensten voor technische
bijstand.

U kunt de dichtstbijzijnde vinden via de volgende weblink:
https://www.blackanddecker.eu//

U kunt ook gerelateerde informatie aanvragen door contact
met ons op te nemen.

U kunt deze handleiding en de updates ervan downloaden
op https://www.blackanddecker.eu//

VOOR EU-VERSIES VAN HET PRODUCT EN/OF INDIEN
VAN TOEPASSING IN UW LAND:
MILIEUVRIENDELIJKHEID EN HERGEBRUIK VAN HET
PRODUCT

* Het verpakkingsmateriaal van dit apparaat is geschikt
voor inzameling, classificatie en hergebruik. U kunt dit
materiaal wegwerpen in de openbare afvalcontainers die
voor de desbetreffende typen materiaal zijn bestemd.

+ Het product bevat geen stoffen in concentraties die als
schadelijk voor het milieu beschouwd kunnen worden.

Dit symbool betekent dat u het product aan het
eind van zijn levenscyclus moet afgeven aan een
erkende afvalverwerker ten behoeve van de
gescheiden verwerking van Afgedankte

I Elekirische en Elektronische Apparatuur (AEEA).

+ Dit apparaat voldoet aan de laagspanningsrichtlijn
2014/35/EU, de richtlijn 2014/30/EU met betrekking tot
elektromagnetische compatibiliteit, de richtlijn 2011/65/
EU met betrekking tot beperkingen in de toepassing
van bepaalde gevaarlijke stoffen in elektrische en
elektronische apparaten en de richtlijn 2009/125/EC met
betrekking tot de eisen inzake het ecologisch ontwerp van
energie-gerelateerde producten.

* Informatie betreffende zeer zorgwekkende stoffen (SVHC)
volgens de verordening 1907/2006/EG (REACH). Dit
product bevat de volgende SVHC-stoffen:

- Lood (Pb), CAS-nummer: 7439-92-1

Black & Decker® en BLACK+DECKER™ en de Black &
Decker® en BLACK+DECKER™ logo's zijn geregistreerde
handelsmerken van The Black & Decker® Corporation en
worden onder licentie gebruikt. Alle rechten voorbehouden.
Ingevoerd en gedistribueerd door ENGINEERING AND
TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n
Oliana, 25790, Spain




POLSKI (Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

SOUP MAKER
BXSM1000E

Szanowny kliencie,

Dzigkujemy, ze zdecydowali sie Panstwo na zakup
produktu marki Black+Decker.

Dzigki swojej technologii, konstrukcji i dziataniu oraz
temu, ze przekracza najsurowsze normy jakosci, mozna
zapewni¢ w petni satysfakcjonujace uzytkowanie i diugg
zywotno$¢ produktu.

PORADY | OSTRZEZENIA

DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

* Prosze uwaznie przeczyta¢ niniejszg,
instrukcje przed wigczeniem
urzadzenia i zachowac jg na
przyszto$¢. Nieprzestrzeganie tych
instrukcji moze doprowadzi¢ do
wypadku.

* Przed uzyciem nalezy wyczysci¢
wszystkie czesci produktu, ktére
bedg miaty kontakt z zywnoscia,
jak wskazano w sekcji dotyczace;
czyszczenia.

* To urzadzenie nie moze by¢ uzywane
przez dzieci. Prosze trzymaé
urzadzenie i jego przewdd poza
zasiegiem dzieci.

* To urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub
osoby nieposiadajace doswiadczenia
i wiedzy, jesli s one nadzorowane
lub zostaty poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z
urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

* Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby
nie bawity sie urzadzeniem.

+ OSTRZEZENIE: Niewlasciwe
uzytkowanie tego urzadzenia moze
prowadzi¢ do potencjalnych obrazen.
Nalezy zachowac ostrozno$¢
podczas obchodzenia sie z ostrymi
ostrzami tngcymi, oprézniania misy i
czyszczenia.

* Nalezy zachowac ostroznos¢ w
przypadku wlania gorgcego ptynu do
urzadzenia, poniewaz moze on zostac
wyrzucony z urzadzenia w wyniku
nagtego zaparowania.

* Przed montazem, demontazem
lub czyszczeniem nalezy zawsze
odfgczy¢ urzadzenie od zasilania, jesli
jest pozostawione bez nadzoru.

* Prosze wytaczy¢ urzadzenie i
odigczy¢ je od zasilania przed
wymiang akcesoriow lub zblizaniem
czesci, ktore poruszajq sie podczas
uzytkowania.

* Tego urzadzenia nie wolno zanurza¢
w wodzie ani zadnym innym ptynie.

* Nalezy unika¢ rozlania ptynu na
ztacze.

* Powierzchnia elementu grzejnego
jest narazona na ciepto resztkowe po
uzyciu.

* W przypadku przepetnienia
urzadzenia moze doj$¢ do wyrzucenia
wrzgcej wody.

+ Jesli przewdd zasilajacy jest
uszkodzony, musi zosta¢
wymieniony przez producenta, jego




przedstawiciela serwisowego lub
podobnie wykwalifikowane osoby w
celu uniknigcia zagrozenia.

* To urzadzenie jest przeznaczone do
uzytku w gospodarstwach domowych
I podobnych zastosowaniach, takich
jak:

- kuchnie pracownicze w sklepach,
biurach i innych srodowiskach pracy;
- gospodarstwa rolne;

- przez klientdw w hotelach,
motelach i innych Srodowiskach typu
mieszkalnego;

- Srodowiska typu bed and breakfast.

« Zewnetrzna powierzchnia moze sie
nagrzewac podczas pracy urzadzenia.

UWAGA, goraca
powierzchnia.

+ Przed podigczeniem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze
napiecie wskazane na tabliczce znamionowej odpowiada
napieciu sieciowemu.

* Prosze podiaczy¢ urzadzenie do gniazda sieciowego o
natezeniu co najmniej 10 amperow.

+ Wtyczka urzadzenia musi prawidfowo pasowac do
gniazda sieciowego. Nie wolno modyfikowa¢ wtyczki.
Prosze nie uzywa¢ adapteroéw wtyczki.

+ Nie uzywac urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy lub
wtyczka sq uszkodzone.

* Nie ciggna¢ za przewod zasilajacy. Nigdy nie uzywaé
przewodu zasilajacego do podnoszenia, przenoszenia lub
odtgczania urzadzenia.

+ Nie owija¢ przewodu zasilajagcego wokét urzadzenia.

* Prosze sprawdzi¢ stan przewodu zasilajgcego. Jesli jest
uszkodzony, zwiekszy to ryzyko porazenia pradem.

+ Jedli obudowa urzadzenia pgknie, nalezy natychmiast
odtaczy¢ urzadzenie od zasilania, aby zapobiec
mozliwosci porazenia pradem.

* Prosze nie uzywac urzadzenia, je$li zostato upuszczone,
ma widoczne $lady uszkodzenia lub jest nieszczelne.

* Nie dotyka¢ wtyczki mokrymi rekami.

+ Urzadzenie musi by¢ uzywane i umieszczone na ptaskiej,
stabilnej powierzchni.

* Nie umieszczaé urzadzenia na goracych powierzchniach,
takich jak ptyty kuchenne, palniki gazowe, piekarniki itp.

* Prosze uwazac, aby unikna¢ przypadkowego
uruchomienia urzadzenia.

* Przed uzyciem urzadzenia nalezy upewnic sig, ze ostrze
jest prawidtowo zamocowane.

+ Ostrza sg ostre i mogg spowodowa¢ obrazenia, dlatego
nalezy zachowac ostrozno$¢ i unika¢ bezposredniego
kontaktu z krawedziami thacymi ostrzy. Prosze zwrécié
szczegolng uwage podczas obchodzenia sig z ostrzami,
podczas montazu i demontazu oraz podczas czyszczenia.

* Prosze nie dotyka¢ zadnych ruchomych czesci
urzadzenia podczas jego pracy.

* Prosze nie pozostawia¢ urzadzenia na deszczu lub w
wilgoci. Je$li do urzadzenia dostanie sie woda, zwigkszy
to ryzyko porazenia pradem.

UZYTKOWANIE | PIELEGNACJA

* Przed kazdym uzyciem nalezy catkowicie wyciggnac
przewod zasilajacy urzadzenia.

* Prosze nie uzywac urzadzenia, jesli jego czesci lub
akcesoria nie sg prawidtowo zamontowane lub sg
uszkodzone.

* Nie uzywa¢ urzadzenia, gdy stoik jest pusty.
* Nie uzywac urzadzenia, jesli przycisk wiaczania/
wytaczania nie dziata.

+ Nie wolno przenosi¢ urzadzenia podczas jego
uzytkowania.

* Prosze uzy¢ uchwytu/uchwytéw urzadzenia, aby je
podniesc lub przenies¢.

+ Nie uzywac urzadzenia, jesli jest przechylone i nie
przewracac go.

* Nie nalezy odwraca¢ urzadzenia, gdy jest ono uzywane
lub podtaczone do sieci elekiryczne;.

* Nie nalezy forsowa¢ wydajnosci pracy urzadzenia.
* Prosze przestrzega¢ pozioméw MAX i MIN.

* Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci i/lub 0s6b o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej, umystowej lub
nieposiadajacych do$wiadczenia i wiedzy.

* Nie przechowywac¢ urzadzenia, jesli jest jeszcze gorace.

* Prosze utrzymywa¢ urzadzenie w dobrym stanie. Prosze
sprawdzic, czy ruchome czgsci nie sg przesunigte lub
zablokowane i upewnic sig, ze nie ma uszkodzonych
czesci lub nieprawidtowosci, ktére moga uniemozliwi¢
prawidtowe dziatanie urzadzenia.

* Prosze uzywac urzadzenia oraz jego akcesoriow i
narzedzi zgodnie z niniejszq instrukcja, biorac pod uwage
warunki pracy i rodzaj wykonywanej pracy. Uzywanie




urzadzenia w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem
moze prowadzi¢ do niebezpiecznych sytuacii.

* Przed uruchomieniem urzadzenia prosze sprawdzi¢, czy
pokrywa jest prawidtowo zamknieta.

+ Nigdy nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas
jego uzytkowania.

+ Nigdy nie pozostawia¢ podtaczonego urzadzenia bez
nadzoru, jesli nie jest uzywane. Oszczedza to energie i
wydtuza zywotno$¢ urzadzenia.

+ Nie nalezy dopuszcza¢ do ciagtej pracy urzadzenia przez
wiecej niz jedng funkcje. Po zakoriczeniu jednej funkgji
nalezy odczekac krotka chwile, az urzadzenie ostygnie
przed ponownym uzyciem.

+ Jako odniesienie w zataczonej tabeli pojawia si¢
kilka przepisow, ktdre obejmujq ilo$¢ zywnosci do
przetworzenia i czas pracy urzadzenia.

* Prosze nie uzywac¢ urzadzenia z produktami mrozonymi
lub zawierajacymi kosci.

OPIS

A Uchwyt pokrywy

B Panel sterowania

Przycisk wt.

Przycisk funkcyjny

Wskaznik funkcji mieszania
Wskaznik funkcji utrzymywania ciepta
Wskaznik funkcji smoothie

Wskaznik funkcji kompotu

Wskaznik funkcji zupy gruboziarnistej
Wskaznik funkcji gtadkiej zupy
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Pokrywa

Stoik

Czujnik przepetnienia

Obudowa silnika

Ostrze mieszajace

Uchwyt stoika

Gniazdo przewodu zasilajacego
Przewdd zasilajacy

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA

PRZED UZYCIEM

* Prosze upewnic sig, ze wszystkie opakowania produktu
zostaly usuniete.

* Prosze uwaznie przeczyta¢ sekcje “Wskazowki
bezpieczenstwa i ostrzezenia” przed pierwszym uzyciem

— T I oG mmoOoo

* Przed pierwszym uzyciem produktu zalecamy umycie go
sama woda,

* Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy wyczysci¢
cze$ci, ktdre bedg miaty kontakt z zywno$cia, w sposéb
opisany w czesci dotyczacej czyszczenia.

* Prosze przygotowa¢ urzadzenie zgodnie z funkcja, ktéra
ma by¢ uzywana.

PROSZE UZYWAC

* Przed podtaczeniem nalezy catkowicie wyciagna¢
przewod zasilajacy.

* Prosze otworzy¢ pokrywe

* Prosze umiesci¢ sktadniki w stoiku, zwracajac uwage na
przestrzeganie pozioméw MAX i MIN.

+ Sktadniki, po uprzednim pokrojeniu ich na mate
kawatki, wiozy¢ do stoika z ptynem (nie przekraczaé
maksymalnego oznaczenia).

+ Zatozy¢ pokrywke na stoik; upewnic sig, ze jest
prawidtowo zamocowana.

* Prosze podiaczy¢ urzadzenie do zasilania.

* Prosze wybra¢ zadany program za pomoca przycisku
funkcyjnego.

* Po wybraniu zadanej funkgji proszg nacisna¢ przycisk On/
Off lub poczeka¢ kilka sekund, az urzadzenie uruchomi
sie automatycznie.

PROGRAMY
PROGRAM MIESZANIA

* Program Blend umozliwia miksowanie zywnosci lub
dalsze miksowanie zupy do pozadanej konsystencji.
Program ten trwa okoto 1 minuty 50 sekund i dziata bez
procesu podgrzewania.

PROGRAM UTRZYMANIA CIEPLA

* Program Keep Warm (Utrzymywanie w cieple) umozliwia
utrzymywanie zupy w cieple lub jej ponowne podgrzanie.
Program ten trwa ok. 26 minut i dziata tylko podczas
procesu podgrzewania.

PROGRAM SMOOTHIE

+ Program Smoothie jest idealny do przygotowywania
koktajli lub sokéw ze $wiezych sktadnikéw. Program
ten trwa ok. 3 minut i dziafa tylko podczas procesu
miksowania.

+ UWAGA: Proszg nie wktadac kostek lodu do zupowaru.

PROGRAM KOMPOTU

* Program Compote jest idealny do przygotowywania
dzemu. Program ten trwa okoto 24 minut i dziata w
oparciu 0 proces podgrzewania i mieszania.




PROGRAM CHUNKY SOUP

+ Program Chunky Soup umozliwia przygotowanie zupy
w stylu rustykalnym z niezblendowanymi warzywami i
miesem. Program ten trwa ok. 30 minut i dziata wytacznie
w trybie podgrzewania.

PROGRAM SMOOTH SOUP

+ Program Smooth Soup (Gtadka zupa) umozliwia
przygotowywanie zmiksowanych kremowych zup.
Program ten trwa okoto 26 minut i dziata w trybie
podgrzewania i miksowania.

A\

Zjawisko.

UWAGA: podczas korzystania z programéw
Compote (Kompot), Chunky Soup (Gesta
zupa) lub Smooth Soup (Gtadka zupa)
podczas zdejmowania pokrywy bedzie
uwalniana gorgca para. Jest to normalne

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z URZADZENIA

* Prosze zatrzymaé urzadzenie.

* Prosze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

+ Oprézni¢ zawarto$¢ stoika do odpowiedniego pojemnika.
+ Pozostawi¢ do ostygniecia.

* Prosze wyczysci¢ urzadzenie.

UCHWYT/-Y DO PRZENOSZENIA

+ Urzadzenie posiada uchwyt z boku korpusu, ktéry utatwia
wygodny transport.

ZABEZPIECZENIE TERMICZNE

+ Urzadzenie posiada zabezpieczenie, ktére chroni je przed
przegrzaniem.

+ Jesli urzadzenie wytaczy sie i nie wiaczy ponownie,
prosze odiaczy¢ je od zasilania i odczekac okoto 15
minut przed ponownym podtaczeniem. Jesli urzadzenie
nie uruchomi sie ponownie, prosze skorzystac z
autoryzowanej pomocy techniczne;.

CZYSZCZENIE

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtaczy¢
urzadzenie od zasilania i odczekaé, az ostygnie.

* Prosze wyczysci¢ urzadzenie wilgotng szmatka z kilkoma
kroplami ptynu do mycia naczyn, a nastepnie wysuszyc.

+ Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac
rozpuszczalnikéw ani produktéw o kwasnym lub
zasadowym pH, takich jak wybielacze lub produkty
Scierne.

+ Nie wolno dopuscic¢ do przedostania sig¢ wody lub
innych ptynéw do otworéw wentylacyjnych, aby unikng¢
uszkodzenia wewnetrznych czesci urzadzenia.

* Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacii
nalezy odczekac, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

* Przed czyszczeniem prosze wyja¢ wtyczke z gniazdka.
Prosze nie zanurza¢ przewodu zasilajacego w wodzie lub
innych ptynach.

* Podczas czyszczenia nie nalezy my¢ pokrywki ani
zewnetrznej czesci stoika bezposrednio woda,

* Nie wolno dopuscic do przedostania si¢ wody do
pofaczen elektrycznych.

* Pokrywki i stoika nie wolno my¢ w zmywarce.

+ Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub innym ptynie
ani nie umieszczac go pod biezaca woda.

* Po uzyciu wystarczy umy¢ obudowe silnika i ostrze
mieszajace ciepta woda i przetrze¢ gabka.

+ Wnetrze stoika mozna réwniez wyczysci¢ ciepta woda z
mydtem i gabka.

+ W razie potrzeby przetrze¢ pokrywke i zewnetrzng czgs$¢
stoika lekko wilgotng $ciereczka, a nastepnie osuszy¢
miekka Sciereczka.

* Prosze pozwoli¢ wszystkim czeSciom catkowicie
wyschna¢ przed ponownym montazem.

+ Urzadzenie nalezy przechowywac w suchym i czystym
miejscu, z dala od dzieci i zwierzat domowych.

+ Podczas procesu czyszczenia prosze zwroci¢ szczegdlng
uwage na ostrza, poniewaz sg one bardzo ostre.

* Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia i usuwanie
resztek jedzenia.

+ Jesli urzadzenie nie jest w dobrym stanie czysto$ci, jego
powierzchnia moze ulec degradacji, co nieuchronnie
wplynie na czas uzytkowania urzadzenia i moze stac si¢
niebezpieczne w uzyciu.

« Zadna z czeci tego urzadzenia nie nadaje sie do mycia
W zmywarce.

+ Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac zracych
lub Sciernych $rodkow czyszczacych ani ggbek do
szorowania. Moga one uszkodzi¢ powierzchnie.

+ Nastepnie nalezy wysuszy¢ wszystkie czgsci przed
montazem i przechowywaniem.




ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM

PRAWDOPODOBNA PRZYCZYNA

PRAWDOPODOBNE ROZWIAZANIE

Urzadzenie nie uruchamia sie

Nie podtaczony.
Za duzo sktadnikéw. Silnik nie
uruchamia sie.

Prosze podtaczy¢ urzadzenie do
zasilania.

Prosze wyja¢ wymagana ilos¢
jedzenia i upewnic sig, ze catkowita
ilo$¢, tacznie z ptynem, nie
przekracza maksymalnego poziomu.

Kontrolka programu nie $wieci sig

Urzadzenie nie jest podtaczone do
sieci elektrycznej.

Korpus silnika nie jest przykrecony.

llos¢ sktadnikéw przekracza
maksymalny poziom.

Prosze podtaczy¢ urzadzenie do
zasilania.

Prosze upewnic sie, ze stoik

i pokrywka sg prawidtowo
zamocowane.

Usuna¢ wymaganaq ilo$¢ zywnosci i
upewnic sie, ze catkowita ilo$¢, w tym
ptyn, nie przekracza maksymalnego
poziomu.

Kontrolka programu zapala si¢, ale
urzadzenie nie uruchamia sie.

Przycisk wiaczania/wytaczania nie
zostat nacisniety.

Prosze nacisna¢ przycisk wiaczania/
wytgczania.

Sktadniki nie s odpowiednio
wymieszane

llos¢ sktadnikéw przekracza
maksymalny poziom lub sktadniki

nie zostaty pokrojone wystarczajaco
drobno, lub nie wybrano odpowiedniej
funkci.

Usunac¢ niektore sktadniki i uzywac
programu blendera do uzyskania
pozadanej konsystencji.

Urzadzenie przepetnia sie

Nie wybrali Pafstwo odpowiedniego
program

llo$¢ sktadnikow przekracza
maksymalny poziom.

Czujnik przepetnienia jest zabrudzony

Prosze wybraé inny program
Usunag niektore sktadniki

Usuna¢ wymagana ilo$¢ zywnosci

i upewnic sie, ze catkowita ilo$¢, w
tym plyn, jest ponizej maksymalnego
poziomu.

Czujnik zapobiega przepetnieniu.
Prosze przeprowadzi¢ czyszczenie

Po zakonczeniu
program, zawarto$¢ zostata spalona

Odpowiedni program nie zostat
wybrany

Byto za duzo ptynu

Prébowat Pan zagotowac mleko

Prosze upewni¢ sie, ze wybrali
Panstwo odpowiedni program, aby
zapobiec ponownemu wystapieniu
takiej sytuacii.

llos¢ sktadnikéw, w tym ptynu, nie
powinna by¢ mniejsza niz poziom
minimalny ani wieksza niz poziom
maksymalny.

To urzadzenie nie jest przeznaczone
do gotowania mleka




PRZEPISY

PODSTAWOWA ZUPA JARZYNOWA
Czas przygotowania: 5 minut

Czas gotowania: 26 minut
Ustawienie: Gtadka Zupa

Serwuje: 4

Sktadniki:

700 g réznych warzyw, pokrojonych w kostke. (Wskazowki:
idealne sa mieszane warzywa z supermarketu)

Woda (napetniona do maksymalnego poziomu)
2 tyzki bulionu instant z kurczaka lub warzyw
Sol i mielony czamny pieprz

Metoda:

1. Aby szybko przygotowac gtadka zupe, prosze
napetni¢ Soup Maker do pojemnosci 1,3 |
wybranymi pokrojonymi w kostke warzywami
(najlepiej uzy¢ gotowych pokrojonych warzyw).

2. Doda¢ bulion warzywny lub drobiowy w proszku i
uzupeti¢ woda do maksymalnego poziomu.

3. Proszg wybra¢ ustawienie Smooth Soup. Gdy
zupa bedzie gotowa, prosze¢ doprawi¢ jg do smaku
i podawac.

CZEKOLADOWO-BANANOWE SMOOTHIE
Czas przygotowania: 10 minut

Czas mieszania: 3 minuty

Ustawienie: Smoothie

Produkuje: 1.5L

Sktadniki:

Jogurt waniliowy o niskiej zawartosci thuszczu 2x450g w
kartoniku

300~400ml pétttustego mleka (do smaku)

2 banany, obrane i pokrojone w cienkie plasterki
4 tyzki cukru pudru

100~150g ciemnej czekolady (do smaku)

Metoda:

1. Roztopi¢ czekolade w kuchence mikrofalowej lub
nad garnkiem z goraca woda.

2. Doda¢ wszystkie sktadniki do Soup Maker,
dodajac rozpuszczong czekolade. Doktadnie
wymieszac.

3. Prosze wybra¢ ustawienie Smoothie i po prostu
poczekac 3 minuty, az Soup Maker zakonczy
prace.

4. Podawac od razu.

ZUPA Z PIECZONYCH POMIDOROW | BAZYLII
Czas przygotowania: 10 minut

Czas gotowania: 46 minut

Ustawienie: Gtadka Zupa

Serwuje: 4

Sktadniki:

8 bardzo dojrzatych pomidorow przekrojonych na pot
2 czerwone cebule pokrojone w czastki

4 zabki czosnku

1 tyzka oliwy z oliwek

1 tyzka octu balsamicznego

Sél i mielony czarny pieprz

750 ml wywaru z kurczaka przygotowanego z kostek
rosotowych

2 lyzeczki przecieru pomidorowego
1 tyzeczka brazowego cukru
10 g $wiezej bazylii

Metoda:

1. Rozgrzac¢ piekarnik do 200°C.

2. Umiesci¢ pomidory skorkg do géry w brytfannie
razem z czerwong cebulg i czosnkiem. Skropi¢
oliwg z oliwek, octem balsamicznym i doprawi¢
solg i mielonym pieprzem. Piec przez 20 minut, az
zmigkna i lekko sie zwegla.

3. Ostroznie umiesci¢ pieczone warzywa w Soup
Makerze i wla¢ wywar z kurczaka, a nastepnie
dodac przecier pomidorowy, brazowy cukier i
Swieza bazylie.

4. Prosze wybra¢ ustawienie Smooth Soup. Gdy
zupa bedzie gotowa, prosze doprawi¢ jg do smaku
i podawac.

NAPRAWDE SZYBKA | LATWA ZUPA Z GROSZKU,
SZYNKI I MIETY

Czas przygotowania: 5 minut




Czas gotowania: 26 minut
Ustawienie: Gtadka zupa
Serwuje:4

Sktadniki:
400 g mrozonego groszku
20 g Swiezej miety, same liscie

225 g wysokiej jako$ci gotowanej szynki, posiekanej/
rozdrobnionej

100 g ziemniakow, pokrojonych w kostke
800 ml goracego bulionu z kostki (szynka)
Sol i mielony czamny pieprz

2 tyzki oliwy z oliwek

75 ml (3 czubate tyzki) créme fraiche

Metoda:

1. Wiozy¢ groszek, miete, szynke i goracy bulion do
Soup Maker i wybrac ustawienie Smooth soup.

2. Doprawi¢ odrobing soli i zmielonego pieprzu,
dodac oliwe z oliwek i créme fraiche i uzywajac
ustawienia Blend ponownie miksowac zupg przez
20 sekund i podawac.

SMOOTHIE TRUSKAWKOWO-ANANASOWE
Czas przygotowania: 5 minut

Czas mieszania: 3 minuty

Ustawienie: Smoothie

Produkuje: 1.1L

Sktadniki:

300 g $wiezych truskawek

250 g $wiezego ananasa, obranego ze skorki
450 g niskottuszczowego jogurtu truskawkowego
150 ml pétttustego mleka

1 gatka lodow waniliowych

Metoda:

1. Przygotowac i odszyputkowa¢ truskawki, duze
przekroi¢ na pét. Pokroi¢ ananasa na kawatki.

2. Umiesci¢ sktadniki w Soup Makerze, doktadnie
wymieszac.

3. Prosze wybra¢ ustawienie Smoothie i po prostu
poczekac¢ 3 minuty, az Soup Maker zakonczy
prace.

4. Podawac od razu.

ZUPA Z KURCZAKIEM | KUKURYDZA PO CHINSKU
Czas przygotowania: 20 minut

Czas gotowania: 30 minut

Ustawienie: Chunky Soup

Serwuje:4

Sktadniki:

100 g kukurydzy cukrowej z kolby lub z puszki, odsaczonej
1 czerwona cebula, drobno posiekana

100 g pieczarek, cienko pokrojonych

1 tyzeczka $wiezego imbiru, startego

50 g gotowanego kurczaka, rozdrobnionego

1 zabek czosnku, zmiazdzony

1,2 | wywaru z kurczaka

2 tyzki maki kukurydzianej zmieszane z 1 tyzkg wody w
celu uzyskania pasty

2 lyzki sosu sojowego

50~100g goracego ugotowanego makaronu

1 czerwone chili, pozbawione pestek i drobno posiekane
15 g dymki, drobno posiekanej

10 g posiekanej kolendry

Metoda:

1. Umiesci¢ ziarna kukurydzy w Soup Makerze
wraz z grzybami, czerwong cebulg, imbirem,
rozdrobnionym czosnkiem z kurczaka, bulionem i
sosem sojowym. Wla¢ paste z maki kukurydzianej
i wymiesza¢ tyzka lub szpatutka.

2. Wybra¢ ustawienie Chunky Soup i pozostawi¢ do
gotowosci.

3. Goracy, ugotowany makaron rozdzieli¢ do
miseczek, posypac chili, dymka i kolendra. Wia¢
zupe na makaron i podawac.

ZUPA Z KURCZAKA | GRZYBOW
Czas przygotowania: 20 minut
Czas gotowania: 30 minut
Ustawienie: Gtadka Zupa

Serwuje: 4

Sktadniki:

2 tyzki oliwy z oliwek

1 $rednia cebula, drobno posiekana
1 zabek czosnku, posiekany




240 g pieczarek, cienko pokrojonych

100 g gotowanego kurczaka, rozdrobnionego
10 g posiekanej natki pietruszki

1 $redni ziemniak, drobno pokrojony w kostke
1 litr wywaru z kurczaka, $wiezego lub z kostki
100 ml bitej Smietany

Metoda:

1. Na duzej patelni doda¢ oliwe z oliwek i podsmazy¢
cebule, az bedzie miekka, ale nie zrumieniona.

2. Doda¢ czosnek i grzyby i kontynuowa¢ gotowanie,
az grzyby zmiekna.
3. Przefozy¢ do zupowaru razem z rozdrobnionym
kurczakiem, pietruszka, ziemniakami i bulionem.
Wybra¢ ustawienie Smooth Soup (Gtadka zupa)
i odczekac 26 minut, az Soup Maker zakonczy
prace.
4. Doprawic solg i zmielonym pieprzem i podawac z
mzawka $mietany.
UWAGA: Uzycie Swiezego wywaru z kurczaka poprawi
smak zupy.

5. Aby przygotowac $wiezy wywar z kurczaka.
Prosze umiesci¢ tuszke w $redniej wielkosci
rondlu, zala¢ woda, doda¢ kostke bulionu
warzywnego, 5 ziaren pieprzu i liS¢ laurowy.
Doprowadzi¢ do wrzenia, a nastgpnie gotowac¢ na
wolnym ogniu przez 1 godzing. Przecedzi¢ przez
drobne sito lub muslinowa Sciereczke.

OBSLUGA

+ Wszelkie niewtasciwe uzycie lub niezgodne z instrukcja,
obstugi moze doprowadzi¢ do niebezpieczenstwa,
anulujac przy tym gwarancje i odpowiedzialno$¢
producenta.

NIEPRAWIDLOWOSCI | NAPRAWA

+ W razie awarii zanie$¢ urzadzenie do autoryzowanego
Serwisu Technicznego. Nie prébowac rozbiera¢
urzadzenia ani go naprawia¢, poniewaz moze to by¢
niebezpieczne.

GWARANCJA | POMOC
TECHNICZNA

Produkt ten korzysta z uznania i ochrony gwarancji prawnej
zgodnie z obowigzujacymi przepisami. Aby dochodzi¢
swoich praw lub intereséw, musza Panstwo udac si¢

do ktérego$ z naszych oficjalnych serwiséw pomocy
technicznej.

Najblizsza mozna znalez¢ pod nastepujacym adresem
internetowym: https://www.blackanddecker.eu//

Moga Panstwo réwniez poprosi¢ o odpowiednie informacie,
kontaktujac sie z nami.

Niniejszq instrukcje oraz jej aktualizacje mozna pobrac ze
strony https://www.blackanddecker.eul/.

DLA URZADZEN WYPRODUKOWANYCH W UNII
EUROPEJSKIEJ | W PRZYPADKU WYMAGAN
PRAWNYCH OBOWIAZUJACYCH W DANYM KRAJU
EKOLOGIA | ZARZADZANIE ODPADAMI

* Materialy, z ktérych wykonane jest opakowanie tego
urzadzenia, znajdujq si¢ w ramach systemu zbierania,
klasyfikacji oraz ich odzysku. Jezeli chcecie Panstwo
sie ich pozbyc¢, nalezy umiesci¢ je w kontenerze
przeznaczonym do tego typu materiatow.

* Produkt nie zawiera koncentracji substancji, ktére
mogtyby by¢ uznane za szkodliwe dla $rodowiska.

Symbol ten oznacza, ze je$li chcecie sie
Panstwo pozby¢ tego produktu po zakoAczeniu
okresu jego uzytkowania, nalezy go przekaza¢
przy zastosowaniu okreslonych srodkow do
autoryzowanego podmiotu zarzadzajacego
odpadami w celu przeprowadzenia selektywnej
zbiérki Odpadéw Urzadzen Elektrycznych i Elektronicznych
(WEEE).

« To urzadzenie jest zgodne z dyrektywa 2014/35/EU
niskonapieciowych 2014/30/EU o Kompatybilno$¢
elektromagnetycznej, z dyrektywa 2011/65/EU w sprawie
ograniczenia stosowania niektorych niebezpiecznych
substancji w sprzecie elektrycznym i elektronicznym
oraz dyrektywa 2009/125/EC w sprawie wymogow
dotyczacych ekoprojektu stosowanego w produktach
zwigzanych z energia,

+ Informacje dotyczace substancji wzbudzajacych
szczegolnie duze obawy (SVHC) zgodnie z
rozporzadzeniem 1907/2006/WE (REACH). Ten produkt
zawiera nastepujace substancje SVHC:

- Otow (Pb), numer CAS: 7439-92-1

Black & Decker® i BLACK+DECKER™ oraz logo Black

& Decker® i BLACK+DECKER™ sg zarejestrowanymi
znakami towarowymi The Black & Decker® Corporation

i 53 uzywane na podstawie licencji. Wszelkie prawa
zastrzezone.

Importowane i dystrybuowane przez ENGINEERING
AND TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n
Oliana, 25790, Spain




EAAHNIKA (Metagpaon amo Tig apxikég odnyieg)

KATAZKEYAZTHZ ZOYNQN
BXSM1000E

Ayarnté TeAam,

Yag euxapioToUpe TTOAU TTou TIAEGaTE Va ayopdoETe Eva
poi6v TG papkag Black+Decker.

Xdpn oTnv TEXvoAoyia, To axedIaao Kai Tn AeIToupyia
TOU Kall TO yeyovog OTI urepPaivel Ta auoTnpoTEPa
TIPOTUTIA TTOIOTNTAG, PTTOPET VO SIa0PANITTE] pia TTARPWG
IKQVOTTOINTIK XPAON Kall peyaAn didpkeia wng Tou
TPOIGVTOG.

ZYMBOYAEZ KAl
NPOEIAOMOIHZEIZ AZDAAEIAZ

* AlaBAOTE TIPOCEKTIKA QUTEG TIG
odnyieg mpiv BéoeTe g€ AciToupyia
Tr OUOKEUN Kal QUAGETE TIG yIa
HeAOVTIKY) avagopd. EQv dev
akoAouBroeTe Kal dev TNPAOETE AUTEG
TIG 0dnyi€g, HTTOpEi va TTPOKANBE
atixnua.

* KaBapioTe 6Aa ta pépn Tou TTPoidvTog
Trou Ba épBouv o€ eTaQn We TPOQIUA,
OTTW¢ UTTOdEIKVUETAI OTNV EVOTNTA
“KaBapiopog”, mpiv amé ) xprion.

* AuTi n oUOKeEUN OV TTPETTEN va
xpnaoipotoieital amd maidid. Puidgre
T OUOKEUN Kal T0 KaAwdI6 TnG Jakpid
ato6 maidid.

* AuTf N GUOKEUN PTTopEi va
xpnoluotroInBei amoé aroua e
HEIWHEVES CWUATIKES, QIOBNTNPIOKES
A d1avonTIKES IKAVOTNTEG A e EAAEIWN
EUTTEIPIAC KA YVWOEWY, EPOCOV £XOUV
AGBer eTTiBAewn 1 0dnyieg OXETIKA pe
N XPNO™N TNS GUOKEURG PE AOPaAN
TPOTIO KAl EPOCOV KATAVOOUV TOUG
KIVOUVOUG TTOU EVEXEI.

* Ta maidid Ba mpémel va emiBAETovVTaN
waoTe va d1ao@aAideTal O11 dev
TTAiCOuV UE TN GUCKEU).

* MMPOEIAOMOIHZH: H kakA xpAon
QUTAG TNG GUCKEUNG PTTOPEI Va
odnynoel o€ mOavO TPAUPATIONO.
MpETTE val €I0TE TIPOTEKTIKOI OTAV
XEIPICEOTE TIC QIXUNPEES AETTIDES KOTTTG,
otav adeladete 10 UTTOA Kal Katd Tov
KaBapIouo.

* Na €i0TE TIPOCEKTIKOI €AV XUVETAI
KauTd uypd OTN CUOKEUN, KABWC
uTTopEi va ekTivayBei £¢w a6 T
ouokeun Adyw atrétolou aTuou.

* ATTOOUVOEETE TTAVTA TN GUOKEUR
aTro TNV TTAPOXN PEUPATOG, AV LEVEI
Xwpi¢ eTTiBAEWN Kal TTpIv amd TN
ouvapuoAdynan, atroouvapuoAdynon
A Tov KaBapiouod.

* AmtevepyoTroINoTe Tn CUCKEUN Kal
QTTOOUVOEDTE TNV OTTO TNV TTAPOXA
peUpaTog TPIv aAGEETe eapTipara
| TPOCEYYiOETE £COPTANATA TTOU
KIvoUvTal Kard tn xpron.

* AuTi n ouoKeun dev TTPETTEN vl
BuBietal oe vepd 1y omrolodrimote dAAO
uypo.

* Ao@UyeTe Tn dlappor| 0To
ouvoETAPA.

* H em@aveia Tou BepuavTikoU
OTOIXEIOU UTTOKEITAI OE UTTOAEIMUATIKA
BeppdtnTa perd ™ xpron.

* EGv n ouokeun utreptrAnpwoei,
eVOEXETAI VO EKTOLEUBET BpaaTo vepod.

* EGv 10 kaAwdio Tpogodoaiag
Xl uTToOTEl (NUIAL, TTPETTEI

EAAHNIKA




va avTikaraoTtaBei amd Tov
KOTOOKEUQOTH), TOV QVTITTIPOCWTTO
0€PPIC TOU 1 atrd AToda e TTapduola
TTPOCOVTA, TIPOKEIUEVOU VO
amoeuxBei Kivouvog.

* AUTA n CUOKEURA TTPOOPICETaI VO
XPNo1UoToINBEi O€ OIKIOKES KAl
TTAPOUOIES EQAPHOYES OTTWG:

- XWpoug koulivag TTpoawITIKOU

0€ KATOOTAUATA, ypageia kal GAa
epyaoiakd mepiBaAlovTa,

- AYPOTIKEG KATOIKIEC,

- amd meAdrec o€ EEvodOXEia, HOTEA
kal GAAa oIkIoTIKG TrEpIBAAAovTa,

- mepIBaANovTa TUTTOU bed and
breakfast.

* H eCwrepiki emaveia ptropei va
(e0T0B¢i 6TAV N CUOKEUN AEITOUPYE.

MPOZOXH, kautA
EMQAVEIQ.

* BeBaiwbeite 611 n 1é0N TTOU AvaYPAQETAl GTNV ETIKETA
XAPAKTNPIOTIKWY TAIPIAGLE! e TV TAan SIKTUOU TIpIV
OUVOEDETE TN OUCKEUN 0NV TTPIda.

* ZuvdEaTe Tn OUCKeUN a€ TIpiCa GIKTUOU LE OVOUAOTIKN
10%0 TouhdyioTov 10 auép.

* To QIG TNG OUOKEUNG TIPETTEI VO EQAPUOLEI CWATA OTNV
Tpida. Mnv TpoTroTolgiTe T0 @I, Mnv XpnalloTolETE
TIpocapuoyeig BUaHATOG.

* Mnv xpnaoipoToieite Tn Guokeun €AV T0 KAAWDIO
TP0P0BOGTAG N TO PIG EXEI UTTOOTET CNuIdL.

* Mnv Tpapare 1o kaAwdio Tpogodoaiag. Moté unv
XPNOILOTIOIEITE TO KAAWDI0 TPOYOdOaIiag yia va
ONKWOETE, VA PETAPEPETE 1) VO ATTOTUVOECETE TN OUCKEUN
amé Ty mpida.

* Mnv TuhiyeTe 10 KaAwdio Tpogodoaiag yupw atmd T
OUGKEU.

+ EAéyére TV KatdaTaon Tou kaAwdiou Tpogodoaiag. Eav
Exel uTToaTel {npid, augavetai o kivduvog nAektpomrAngiag.

+ Ev 10 TrepiBAnua NG GUOKEUNG OTIACEI, OTTOTUVOEDTE
QUECWG TN GUCKEUR a6 TO NAEKTPIKS BikTUO YIa va
ammo@UYETE TNV TTIBavVOTNTA NAEKTPOTTANEIG.

* Mnv Xpno1UOTTOIEITE TN CUOKEUN €AV EXEl TIEEI, €AV
utrapyouv opard anpadia BAGRNG A av Exel dlappon.

* Mnv ayyidete 10 BUopa Le Bpeyuéva xépia.

* H ouokeur) TTpETTEl va XpnaIHOTIOIEITal KAl VOl
TotroBereiTal o€ emiTedn, oTabepn empaveia.

* Mnv TOTTOBETEITE T GUOKEUN O KAUTEG ETTIQAVEIES, OTTLG
TIAGKEG HAYEIPEPATOG, KAUTTAPEG AEPiOU, poUpvous i
TapoyoIa.

* [pooétre va amolyete TV akoUaia ekkivnan g
OUOKEUNG.

« Mpiv amd  xpAon g cuokeuns Pefaiwbeite 611 N
Aetrida £xel oTepewBei owaTd aTn BTN TNG.

+ Or Aemideg ival aigunpég kal Ba pmmopouoav va
TTpokaAécouv BAARN, va Ei0TE TIPOCEKTIKOI Kal val
aTmoQeUyeTe TNV GUEDT ETTAPN WE TIG KOTITIKEG OKUEG TWV
AeTridwv.AWaTE 1810iTEPN TTPOTOXT KATA TO XEIPIOHO
TwV AETTidWV, KAt TIG Epyaaieg ouvappoAdynang Kai
amoouUVapPoAGYNaNG Kal Katd Tov KaBapIoHo.

* Mnv ayyidete kavéva oo Ta KivoUpeva pépn g
OUOKEURG KaTd Tn AeImoupyia Tng.

* Mnv agrivere Tn Guokeun £§w oTn BPoxA 1 eKTEBEIUEVN
o€ uypaaia. EQv €10¢€ABel vepo aTn guakeun, autd Ba
aughoel Tov Kivouvo nAektpotmAngiag.

XPHZH KAl ®PONTIAA

* TeviwoTe TARPWG T0 KaAWAIO TPOPOdOTIAG TNG TUCKEUNG
TIpIV Ao KaBe Xprion.

* Mnv xpnaidotoleite T guokeur €av Ta e§apTiuaTa
1} T ageooudp dev £xouv ToTroBETNBE CWOTA 1 Eival
ehaTTwpaTiKA.

* Mnv Xpno1UoTToIEiTE TN CUCKEUN 6TaV TO doxEio €ival
adelo.

* Mnv xpnaoiUoToIEiTe TN CUCKEUN €AV TO KOUWTTI
gvepyotroinang/amevepyoToinang Oev ASITOUPVE.

* Mnv petakiveite T guakeun kard  xprion.

+ Xpnaipomroiate ™ Aah/mig AaBég Tng cuakeung yia va
TNV AVOONKWOETE A VA Tr) PETAKIVATETE.

* Mnv xpnaoigotoleite T guokeur av gival
QvaTTodOYUPIGHEVN Kal PNV TV avatmodoyupileTe.

* Mnv avamodoyupileTe T GUOKEUR eV Eival OE
Aerroupyia 1) guvdedepévn aTo diKTUO.

* Mnv médeTe ™V IkavoTTa EPYACiag TNG GUOKEUNAG.
+ YeBaoreite Ta emimeda MAX kai MIN.

+ AToBnkeUOTE QUTA TN CUCKEUR HakpId ammd Taidid A/kal
ATopa PE OWHATIKA, AI0ONTNPIAKN 1) HEIWPEVN VONTIK
IKQVOTNTA 1} EMNAEIYN EPTTEIRIAG KAI YVWONG.

* Mnv amoBnkeleTe T oUCKEUN av gival akopa (eaTh.

« AlaTnpeite TN ouokeun o€ KaAf karaataon. EAEyEre ot
Ta KIVOUREVA Pépn Oev eival oTpaBd eubuypappiouéva




fi urAokapiopéva Kal BeaiwBeite 611 Oev UTIAp)OUV
OTTAoEVA PEPN 1) AVWUAAIEG TTOU UTTOPET va UTTodigouv
T CWOTH AEIToUpYia TNG CUTKEUNG.

* XpnO1HOTIOIEITE TN CUCKEUN, T EAPTAKATA KAl TOl
epyaheia TG aUPWva pe TIG TTapoUaeg odnyieg,
AapBavovrag uéyn TIg GUVBNKES Epyaaiag kal
TNV epyacia Tou TPOKeITal va ekTEAETTEL. H xpRon
NG OUCKEUNG YIa EPYOTIEG DIAPOPETIKEG ATTO TIG
mpoBAeTdpEveG UTToPEi va 0dnyRael o€ emiKivouvn
KaraoTaon.

+ EAéyére 611 T0 KOTTAKI Eival OwaTd KAEIOTO TrpIv Bé0ETe O€
AeIToupyia T CUGKEUN.

+ [10TE pnv a@rveTe TN GUOKEUN Xwpig eTTiBAEWN KaTa T
xpnon.

+ [oté unv a@nvete T GUCKeUN OUVOEDEUEVN KAl XWPIG
emTApnan av 8ev xpnalyotoleital. E1ar eoikovopeite
EVEPYEID KOl TIAPATEIVETE TN DIGPKEID (WG TNG CUTKEUNG.

* Mnv a@rveTe TN GUGKEUN va AEITOUPYET GUVEXWS VI
TEPIOTOTEPES AT Pia AsiToupyieg. AQoU oAokAnpwoEi
pia Aerroupyia, a@raTE TN CUCKEUR VA KPUWOEI yia Aiyo
TIPIV TNV {QvaypnOIPOTIOINTETE.

+ Qg avagopd aTov guvNUuEVO TTivaka epgavijovral
d1Gpopeg auvTayég, Trou TepIAapBavouv Ty TToadTTa
TOU TPOQIHOU TTOU TTPETTEI VA ETTECEPYATTET KAl TO XPOVO
AeiToupyiag TG ouakeung.

* MnVv XpnCIUOTIOIEITE TN OUCKEUN HE KATEWUYUEVT
TIPOIGVTA ) TTPOIGVTA TTOU TIEPIEXOUV KOKAAQ.

NEPIFPAOH

A XeipohaBn kamakiol

B Mivakag eAéyxou

Koupi On/Off

Koupi Aeitoupyiag

‘Evoeign Aeimoupyiag peiyparog
‘Evdeign Aeitoupyiag Keep Warm
‘Evoeign Aeiroupyiag Smoothie
‘Evdeign Aermoupyiag kopmdaTag
‘Evdeitn Aeitoupyiag Chunky Soup
‘Evoeign Aeimoupyiag opaArg coutag

N ook W=

Kaméki

Bago

AioBnmpag umepTApwang
MepiBAnua kivnTApa

Netrida avépeigng

Napr Bacou

Ymodoxr kaAwdiou Tpogodoaiag
KaAwdio tpogodoaiag

—« T I oG mmoOoo

OAHFIEZ XPHZHZ
MPIN ANIO TH XPHEH

* BeBaiwBeite 611 6Aeg 01 GUOKEUATIES TOU TIPOIGVTOG
£X0UV aQaIpeDei.

+ AiaBaaTe TpoaekTIKA TV evOTNTA “ZUPBOUNEG aopaAEiag
kal TTPOEIBOTIOIRCEIS” TIPIV AT TV TTPWTN XPrON.

* [1pIv XpNOILOTIOIRTETE TO TIPOIOV YIa TIPWTN GOPA,
OUVIOTOUYE VO TO TPESETE HOVO g VEPO.

* [pIv XpnO1UOTIOIATETE TO TTPOIGV YIa TIPWTN popd,
kaBapioTe Ta pépn Tou Ba Epbouv o€ Tagr pe
TPOQIUA e TOV TPOTIO TTOU TTEPIYPAPETAI OTNY EVOTNTA
“KaBapioudg”.

* [poeToIpaaTe TN cUoKeUR avaloya pe Tn Aeiroupyia ou
B€AeTE Va XPNOIWOTIOINTETE.

XPHZH

+ TeviwoTe TARPWG T0 KaAWdIO TPOPOd0oaiag TPIv T
ouvdéoete aTny TIpida.

+ Avoigre 10 KOTTAKI

* Bate 10 ouaTatiké aTo Bago, TPOTEXOVTAG vVa TNPEITE Ta
emimeda MAX kai MIN.

+ BaATe 10 UAIKG, 0QOU TTPWTA TO YIAOKOWETE O€ PIKPA
kopuaTia, ato Bado pe 1o uypo (unv utteppeite 10 PEyIOTO
6pio).

+ TommoBetAaTE TO KATIAKI OTO BACO- BePaiwbEiTe OTI EXEI
oTepewdei owaTa oTn Béon Tou.

* YUvOEDTE T GUOKeUR 0TO NAeKTPIKG DiKTUO.

« EmAéETe T0 €mMIBUPNTO TTPOYPAHA XPNCIHOTIOIWVTAG TO
koupri Aerroupyia.

+ Agou emiAégeTe TV emBupnT Aeimoupyia, TratiaTe To
koupTti On/Off i} repipéveTe pepikd deutepOAeTTTa yia va
EekIvAael autopaTa n GUOKEUN.

NMPOrPAMMATA
NMPOrPAMMA BLEND

+ To mpdypappa Blend oag emtpémel va avapelyvUeTe 10
@aynTo A va avapelyvieTe TEpaITépw Tn golTra Péxp!l TNV
emBupnTA auvoyn. Autd To TTpOypappa SIapKEi TTepiTTou
1 AetrT6 Kal 50 deuTepOAETTTA Kal AEITOUPYET XWpig T
diadikaaia Béppavaong.

MPOrPAMMA KEEP WARM

+ To mpdypappua Keep Warm oag emtpéTel va diatnproeTe
T goUma {eaTA fi va v EavaleoTdvete. Autd To
Tpdypappa Slapkei TepiTTou 26 AeTTTa Kal AeIToupyei
povo pe Tn diadikaaia Béppavang.

NPOrPAMMA SMOOTHIE

+ To mpdypapua Smoothie ivar 16avIKG yia TV
Trapackeur) smoothies 1 xupwy amd epéaka UAIKA. Autd

EAAHNIKA



0 TIPOYPAMUA DICPKET TIEPITIOU 3 AETITA Kl AEITOUpYEI
poévo pe Tn diadikacia avapeigng.

+ HMEIQZH: Mnv TomroBeTeite maydkia oTn golTa.

NMPOrPAMMA KOMMOZTAZ

+ To mpoypapua Compote givar 18avIKG yia TV TAPACKEUR
pappeAddag. Auté To TTpdypappa SIapKei TrepiTrou
24 \etmtd kau Aeitoupyei e diadikaaia Béppavang Kai
avapeIgng.

NMPOrPAMMA CHUNKY SOUP

+ To mpdypapua Chunky Soup Gdg emITpETEl Va QTIGKVETE
00UTTa XWPIATIKOU OTUA PE N avapeperypéva Aaxavikd
kai kpéara. Auté To TTpdypaupa diapkei mepitou 30
Aetrté kai Aeitoupyei povo pe diadikaaia Béppavong.

NPOrPAMMA OMAAHZ ZOYMNAZ

+ To mpdypapua Smooth Soup oag mTEETEN va QTIAXVETE
Kpepwdelg oolTeg. Auté To TTPdYpapa SlapKei TTepiTrou
26 Aertd kai Aermoupyei pe diadikacia BEppavang kai
avapeigng.

YA

MOAIZ TEAEIQZETE TH XPHZH THZ ZYZKEYHE
* ZTAUOTACTE Tr) GUOKEUN.
+ ATIOgUVOEQTE TN GUGKEUN TG TO NAEKTPIKG BiKTUO.

+ AdeiGoTe To TrepIgXOpEVO Tou Badou ot éva kataAnAo
doxeio.

+ AQNOTE TO VO KPUWOEL.
+ KaBapioTe T ouokeur.

MPOZOXH: é1av xpnaoiyoToleite Ta
mpoypdupara Compote, Chunky Soup A
Smooth Soup, katé Tnv agaipean Tou
kamakiol Ba ameAeubepwbei KauTdg aToG.
Aut6 givar pualohoyikd.

XEIPOAABH/EZ META®OPAZ

+ AuTi| n ouokeur| d1a6étel Aapry aTo TAGI TOu GWHATOS, N
oToia dIEUKOAUVEI TNV AVETN ETaPopd.

OEPMIKO NMPOZTATEYTIKO AZOAAEIAZ

* H ouokeun diabérer didmatn acakeiag, n otoia
TIPOCTATEVE! TN GUCKEUR OTTO UTTIEPBEPAVOT.

+ EQv n guokeun amevepyotroin6ei povn e kai dev
gvepyotroinBei Eava, amoouvdEDTE TV ATTO TV TTAPOXH
PeUPATOG KAl TEPIUEVETE TTepiTTOU 15 AeTTTél TTPIV TV
emavaouvotaete. EGv n ouokeur| Bev ekKIVATEL §avd,
{nmoTe e€ouaiodoTnuévn TexVIKN BorBeia.

KAGAPIZMOZ

+ ATTooUVSEQTE TN GUGKEUH OTTO TO NAEKTPIKS dikTUO KAl
QQATTE TV Va KPUWAEI TIpIV TPOPEiTe o€ 0TToIadATIOTE
epyacia kabapigpou.

+ KaBapioTe Tov e€omAioud pe éva uypd Travi pe Aiveg
OTayOVEG TTOPPUTTAVTIKOU KAll, OTr GUVEKEID, OTEYVWOTE.

* Mnv xpnaiyotoleite S1aAUTEG A TTpOidvTa PE GEIVO A
Baaiké pH, émwg xAwpivn, A AslavTiké mpoidvTa, yia Tov
kaBapiopo TNG CUOKEUAG.

* Mnv a@rveTe vepo r) otrol0dATToTeE AAAO UYPO Va PTTEl
0TOUG aEPAywWYOUS yIa va aTro@UYETE {nuIEG oTa
EOWTEPIKA PEPN TNG OUOKEUNG.

* AQr\OTE TN CUTKEUN va KpUWael TTARpwG TTpIv TTpopeiTte
0¢€ 0TT0I0dMTTOTE KABAPITUO 1) GUVTAPENAN.

* ApaipéaTe To QI aTTO TNV TTIPida TTPIV a6 TOV
kaBapiopo. Mnv Bubidete To KaAwdio Tpogodoaiag ae
vePO A GAAa uypa.

* Mnv mAéveTE TO KOTTAKI Kl TO E§WTEPIKS Tou BAlou
ameuBeiag pe vepd katd Tov Kabapiop.

* Mnv agriveTe 10 vEPS va EICXWPRATEI OTIG NAEKTPIKEG
OUVOECEIG.

+ To kamaki kai 1o Bado dev mpémel va kaBapilovral 1o
TAUVTAPIO TTIATWV.

+ Moté unv Bubicete T guokeun ae vepd fi oTToI0dATIOTE
GMo uypo Kal unv Tnv TomoBeTeiTe KATW AT TPEKOUUEVO
vepo.

« Metd ™ xprion, amAd TAUVeTe TO TrepiBANua Tou HoTéP
kai Tn AeTrida avapeigng pe (eato vepod Kal GKOUTTIOTE pE
éva opouyyapl.

+ To eowtepIkd ToU Badou ptropei emmiong va kabBapioTei pe
(eaT6 0ATIOUVOVEQPOD KAl GYOUYYAPI.

* LKOUTTIOTE TO KOTTdIKI Kall TO €§wTepIkd Tou Badou pe
éva ehagppwg uypd Tavi, eav eivar amapaitnTo, kai aTn
OUVEXEID OTEYVWOTE TO HE Eva JOAAKO TTaVi.

* AprioTe OAa Ta pEPN VO OTEYVWOOUV EVIEAWS TTPIV OTTO
TNV ETAVACUVAPHOAGYNON.

+ ATToBnKkeUOTE TN OUCKEUR OE OTEYVO, KaBapd PEPOg
HaKpIG o TaIdIé kal KaTolkidia {wa.

+ Karé T diadikaaia kabapiopou, TpoaédTe 1diaitepa Tig
AeTTideG, KaBwG eivar TTOAU KoQTEPES.

* ZuvIoTaTal va kaBapideTe TaKTIKG T GUOKEUR Kal va
QTTOHOKPUVETE TUXOV UTTOAEIIPATO TROQWV.

+ EQv n guokeun dev Bpioketal o€ kaAr KaTdaTaon
kaBapi6TTag, N EMEAveId TG pTmopei va utoBabyioTei
kai va emmpedael avatoeeukTa T S1IGPKEIR TNG WPEAIUNG
(WG TNG GUCKEUNG KaI UTTOPET va KATAOTET U ac@aArg
yia xpAon.

* Kavéva oo Ta pépn autig NG CUCKEUNG BV Eival
karéAAnAo yia kaBapiopd aTo TAUVTAPIO TIATwWY.




* Mnv xpnaoiyotoleite Siapwtika A AciavTiké kabapioTikd
péaa ) gpouyydpia yia Tov Kabapiouo TG GUCKEUNG.
Autd pTropei va TTpokaAéaouv {nuId aTnv ETIQAVEID.

* 2T OUVEXEIQ OTEYVWOTE OAa Ta PEPN TIPIV ATTO TN
OUVapPPOAGYNaN Kal TV aTToBRKeUaT.

EAAHNIKA



ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN

NPOBAHMA

MIGANH AITIA

MIGANH A'YZH

H ouokeun dev Eekivael

Aev eivar ouvdedepévo oTnv TIpica.

Mépa ToAG cuaTarika. To potép dev
Traipvel PIrpooTd.

ZUVOEDTE Tr) GUOKEUN OTO NAEKTPIKG
dikTuo.

BydiAte v amairolpevn moodtra
@aynTou Kai Befaiwbeite

0TI ) GUVOAIKY) TTOOOTNTA,
oupTepiAauBavopévou Tou uypou,
dev umrepPaivel To péyiaTo TmiTedo.

H evdeikTikA Auxvia poypappaTog
dev avapel

H ouokeun dev eival ouvdedepévn aTo
dikTuo.

To owpa Tou KIvnTApPa dev gival
Bidwpévo.

H mooémTa TWY GUOTATIKWY
utrepBaivel To péyiaTo emiedo.

YUVOEQTE Tr) GUOKEUN OTO NAEKTPIKO
dikTuo.

BeBaiwbeite 611 T0 fAC0 KaI TO KATTAKI
ival owaTA OTEPEWEVAL.

AQaIpETTE TNV ATTAITOUPEVN
TI006TNTA TPOPAS Kal BeBaiwbeiTe
6T1 N ouvoAikA TToadTTa,
oupmepiAauBavopévou Tou uypou,
dev umepPaivel To péyiaTo eTiTedo

H evdeikTikA Auxvia TpoypdappaTtog
avapel, aAa n cuokeur) dev
EKKIVEITal

To koupi evepyotmoinang/
amevepyotroinang Oev Exel TaTnBei.

MatoTe 1o kouT on/off.

Ta ouaTarika dev avaperyvioval
owaTa

H mooémTa TWV GUOTATIKWY
utrepBaivel To péyiaTo emimedo A Ta
QUOTATIKA OEV £XOUV KOTTER OPKETA
pIKpA Ay Oev eTTIAEEQTE TNV KATAAANAR
Aerroupyia.

AQaipEaTE PEPIKG GUGTATIKA Kall
XPNOILOTIOIATE TO TIPOYPALMA TOU
UTTAEVTEP PEXPI VO OTTOKTACETE TNV
€mBuunT ouvoxn.

H guokeun urepyelAiel

Aev €xete €MIAESEl katGAANAO
TIPSy pappa

H moo6TTa TWY CUOTATIKWY
uTiepaivel

10 pEYIOTO ETTiTTEDO.
O aiobnmpag utrepmApwong eivai
BppiKog

EmAéSre dAo Tpdypapua
AQaipEaTe PepIKG GUOTATIKA

AgaipéaTe TNV aTTaITOUEVN
ToadTNTA TPOPAG Kal BePaiwbeite
OTI ) GUVOAIK| TTOCOTNTA,
oupmepiAauBavopévou Tou uypou,
€ival KATw amo 10 PEyIoTo ETTITEDO

O aigbnthpag amotpémel T
utiepyeihion. ExtéAeon kaBapiopou

Me Tv oAokArpwan g
TIPOYPAPUA, TO TIEPIEXOUEVO KANKE

‘Eva karéMnAo mpdypapua dev frav
EMIAEYWEVO

YmApxe Tapa oAU uypd
MpooméBnaeg va Bpdoeis yaha

BeBaiwBeite 61 £xeTe EMAEEEN TO
OWaTO TTPAYPAUKA VI VA Hnv
tavaouppei

H mocétnTa TWV GUOTATIKWY,
oupmepiAauBavopévou Tou uypou,
dev TIPETTEN val gival pIkpOTEPN aTTO
10 €AAX10TO 1) JeyaAlTePN T TO
péyioTo eTmitedo.

Aut n ouakeur) dev poopideTal yia
Bpaopo yahakrog.




ZYNTATEZ

BAZIKH ZOYMA AAXANIKQN
Xpbvog TpoeTolpaciag: 5 Aetrtd
Xpbvog payeipéuatog: 26 Aetté
Pu6uion: OpaAr couta
ZepPipel: 4

ZuaTaTKa:

700 yp. dipopa Aayavikd, Koppéva ae KUBoug.
(ZupBouhég: 1davikd eival Ta avapeikTa Aayavika ae
oakoUAa aTmé 10 GoUTTEP PAPKET)

Nepd (yepdro péxpl T péyioTn évoeign)
2 KoutaNIEG TNG 00UTTaG OTIVHICIO (w6 KOTOTTOUAOU 1
Aayavikwv

ANATI Kai aAeapévo paupo TITTEPI

MéBodog:

1. Tia pia ypryopn Kai atmaAr golTa yepioTe 10
Soup Maker péxpi 10 6pio Twv 1,3 Aitpwv pe
Aayavikd ag kUBoug (1davikd givai Ta éToiua
wiAokoppéva Aaxavikd).

2. TpoaBéaTe 10 (WO Aaxavikwy A kotdTroUAOU
O€ OKOVN Kl YEUIOTE PE VEPO PEXPI TO EYIOTO
onueio.

3. EmAégre Tn pUBIon OpaAi coltra. MoAIG
n coUTra gival €101y, AAATOTTITIEPWOTE KAl
oepPipeTe.

ZOKOAATA MMANANA SMOOTHIE
Xpdvog mpoeToipaaiag: 10 Aetra
Xpdvog avauigng: 3 Aetrra

Pu6uion: Smoothie

Kaver: 1.5L

ZuaTaTKA:

2x450g kouti@ yiaoUpTi Baviliag pe xaunAa Aimapd
300~400ml npiamoBoutupwiévo yaAa (avaoya pe T
yeuan)

2 umravaveg, ePAoudIopEVEG Kal KOUPEVEG OE AETITEG PETEG
4 koutahigg TNG ooUTTag {ayapn axvn

100~150 yp. paupn ookoAata (avaloya pe Tn yeuan)

MéBodog:

1.

AIaTe TN 0OKOAdTA €iTE GTOV YOUPVO
MIKPOKUPATWY €iTe O€ Y0 KaToapoAa pe (E0TO
vepo.

MpoaBéaTe dAa Ta uhikG aTo Soup Maker,

TpoaBéTovTag Ta TeAeuTaia KoppaTia G Aiwpévng

0OKOAATAG. AVOKATEWTE KAAQ.

EmAEGTe T pUBpion Smoothie kai amAd
TIEPIMEVETE YIa 3 AETITA PEXPI VA TEAEIWTEL N
Aermoupyia Tou Soup Maker.

XepBipeTe apETw.

ZOYMA ME WHTH NTOMATA KAI BAZIAIKO
Xpdvog rpoeTolpaaiag: 10 Aemra

Xpdvog payelpéuatog: 46 Aetrtd

Pu6uion: OuaAr couta

YepPipel: 4

ZuoTarika:

8 TTOAU WPIYES VTOUATEG KOWPEVES OTN HEDN
2 KOKKIVO KPEUHUBIA KOUUEVD OF QETEG

4 okehideg okOpdO

1 koutahid Tng ooUTag eAaidAado

1 koutahid Tng ooUTag BaAadpiko §UdI
AAGTI Kal aAeapévo padpo mimép!

750ml {wpo KotémouAou amd kUBoUG (wuou
2 kouTaAaKIia Tou YAUKOU vTopaToTToATOg

1 kouTaAdkI Tou yAukoU kacTavi {axapn
10g ppéako BaaiAiko

MéBodog:

1.
2.

MpoBeppdvere To poupvo aToug 200°C.

TomoBemoTe TIG VIOPATEG pe T pAoUda TTPOG
T0 TTAVW O€ €va Tayi Ynaipatog padi e 1o
KOKKIVO KPEPUBI Kai To akopdo. MepiyioTe
e 10 eAaidAado, To BaAaapiké §udi kal

aharommimepwaoTe. WAoTe yia 20 AeTra péxpr val

HaACGKWOOUV Kal va Kaouv EAaPPuS.
TomoBeToTe TPOOEKTIKA Ta Wnpéva Aayavikd

aTo Soup Maker kai pi€re 10 (w6 KOTOTIOUAOU,
07N GUVEKEID TTPOaBEDTE ToV TIEATE VTOPATAG, T

pavpn {axapn Kai 10 PPETKO BACIAIKG.
EmAEgTe T pUBpion Ouahn aouta. MoAig
n ooUTTa eival £ToIun, AAATOTTITIEPWOTE Kal
oepPipETE.

EAAHNIKA



NPATMATIKA FPHFOPH KAI EYKOAH ZOYNA ME
MMIZEAIA, ZAMMON KAI MENTA

Xpo6vog TTpoeToIpaaiag: 5 Aemtd
Xpbvog payelpéuartog: 26 Aetté
Pu6uion: OuaAn couta
Mepideg:4

ZuoTaTka:

400 yp. Katewuypéva pmiehia

20 ypaypapia @péokia pévta, uévo @UAAa

225 ypaupdpia {apTov ToIOTNTAG HaYEIPEPEVO,
WINOKOUWEVO/ TEHOKIOEVO

100 ypaypépia mardrag, o€ kUBoug

800ml CeaT6 (wud, amo KuBo (Capmov)

AAATI KOl aAeOpéVO Paupo TTITTEPI

2 koutahigg TG coUTrag eAaidAado

75ml (3 yepdmeg koutaAiég g oouTrag) creme fraiche

MéBodog:

1. TomoBetoTe Ta pmigéAia, 1o Sudapo, T {auTov
Kai Tov €016 (w6 aTo Soup Maker kai TTIAEETE
N pUBuIon Smooth soup.

2. AharomimepwaTe Kai TpoaBEéaTe To eAaioAado
KOl TNV KpEUa YAAQKTOG Kl XpNO1HOTIOIWVTAG TN
pUBYIoN Blend tutmaTe Eava T gouta yia 20
OeUTEPOAETTTA KAl OEPPIPETE.

SMOOTHIE ®PAOYAAZ KAI ANANA

Xpbvog TpoeTolpaciag: 5 Aetrtd

Xpovog avapigng: 3 Aerrta

Pu6uion: Smoothie

Kaver: 1.1L

ZuaTaTIKA:

300 ypauudpia @pETKES PPAOUAES

250 ypapudpia epéakou avavd, kabapiopévou
450 ypappdpia yiaoUpT @pdoulag e xapnAa Aimapd
150ml nuiatroBouTupwyévo yaAa

1 pméAa Taywté Bavidia

MéBodog:
1. TpoeToIpaaTe Kai EePAoudiaTe TIG PAOUAES Kal

KOWTE TIG PeyAAeg oTn péon. Koyre Tov avavd oe
Koppdmia.

2. TomoBetoTe T UNIKG OTN GUOKEUN TTOPAOKEURG
ooUTTag Kal avakatéyte KaAd.

3. EmA&gre T p0BUIon Smoothie kar atrAd
TIEPILEVETE YIal 3 AETTTA PEXPI va TEAEIWTEI N
Aertoupyia Tou Soup Maker.

4. ZepPipete apéowg.

ZOYMA ME KOTOMOYAO KAI TAYKO KAAAMMOKI
KINEZIKOY ZTYA

Xpdvog mpoeTolpaaiag: 20 AeTTa
Xpdvog payeipéuarog: 30 Aettd
PuBpion: Chunky Soup
Mepideg:4

YuaTarika:

100 yp. yAukd kaAapTmoki, amé 1o koAokUb! A kovaéppa,
aTpayyYIoUEVO

1 KOKKIVO KPEUMUDI, WINOKOUWEVO

100 ypaypapia pavitapia, o€ AETITEG GETEG

1 koutaAdki Tou yAukoU @pEaKo Tivigep, TPIMPEVO

50 ypaupapia payeipepévo KoToTrouAo, TEUAYITUEVO

1 okeAida okdpdo, Alwpévn

1,2 Nitpa {wpé kotéTouAOU

2 KoutaNIEG TNG 00UTTOG KAAUTIOKAAEUPO AVOLEHEIYIEVO
pe 1 kouTaAdKI Tou YAUKOU vepO yia va aXnUaTIoTEl pia
maoTa

2 K.y. 00ATO0 O6YIag

50~100g (e0TEG HayeIpEUEVES XUAOTTITEG

1 KOKKIVO TTAI, XwpiG OTTOPOUG Kail WIAOKOPHEVO
15 ypauudpia epéaka KpePpudAaKIa, WIAOKOUEVA
10 ypapudpia wiAokoppévo kOAIaVEpo

MéBodog:

1. TomobBetaTe TOUG KOKKOUG TOU YAUKOU
KahaptokioU oTo Soup Maker padi pe Ta
paviTépia, To KOKKIVO KpEpPUdI, To TEiviZep, TO
0KOPdO KOTOTIOUAOU, TO {WHO Kal Tn GAATOa
odyiag. Pigre péaa mv mdoTa kahapTmokdAeupou
KOl QVOKOTEWTE pE €va KOUTAAI 1) Jia OTTATOUAG.

2. EmA&gre T p0Buion Chunky Soup kai agAaTe v
PEXPI VO gival EToIun.

3. MoipdaoTe Ta KOUTA payelpepéva QUUApIKA O€
utroA oepPIpiouaTog Kal oKoPTTIaTE TO TOiAlI, Ta
QpETKa KpePpUdAKIa kai Tov KOAIavdpo. Pigte
gouTa Travw aTmé Ta {upapIkd Kal GEpRIpETE.




ZOYNA KOTOMOYAQY KAI MANITAPIQN
Xpovog Tpoetoipaaiag: 20 Aetré

Xpdvog payeipéuarog: 30 Aettd

Pu6uion: OuaAr couta

ZepPipel: 4

ZuoTaTka:

2 koutahigg TG ooUTrag eAaidAado

1 pétpio kpeppUdI, YIAOKOPpEVO

1 okehida ak6pdo, WIAOKOUWEVO

240 ypappapia paviTapla, O€ AETITEG GETEG
100 ypappapia payeipepEvo KOTOTIOUAO, TEHaYIOEVO
10 ypaupdpia paiviavo, wAoKoppévo

1 pétpia Tardra, o€ PIKPoUg KUBoug

1 Aitpo {wud koToToUAOU, PPECKO i aTTd KUBO
100ml kpépa yaAakTog

MéBodog:

1. Ze éva peyaho Tnyavi TpoaBEaTe 1o eAadAadO Kal
TOIYaPIOTE TO KPEPPUBI PEXPI VO HOAAKWOEI, GAAG
Val PNV TTapel Xpwia.

2. TpocBEaTE TO GKOPAO KAl T HAVITAPID KAl
OUVEXIOTE TO payeipepa PEXPI Va JOAAKWOOUV Ta
paviTapia.

3. Metagépete 10 paynté o colTa padi pe 1o
KOUMATIAOPEVO KOTOTIOUAO, TO paiviavo, Thv
TraraTa Kai 1o {wud. EmAEETe T puBpion OpaAl
00UTIO KOl OTTAG TIEPILEVETE YIa 26 AeTIT PéxpIl va
TeAelwoel N AciToupyia Tou Soup Maker.

4. ANQTOTTITTEPWVETE Kol OEPPRIPETE JE KpEpa
YGAaKTOG.
XHMEIQZH: H xprion gpéakou {wpou kotéTouhou Ba
BeAtiwoel T yelon g oolTag.

5. Tia va griagete ppéako {wpd kotdmouou. ATAd
TOTIOBETAOTE TO OQAYIO TTOU EXEI TIEPIOTEWEI
O€ P10 PETPIO KATGOPOAQ, KAAUWTE TO LE VPO,
TpoabéaTe évav kUBo {wpol Aaxavikwy, 5
KOKKOUG TTITTEPIOU Kal éva @UANO dagvng. ApAaTe
10 va Tépel Bpaon Kal aTn guvéxela alyoBpaaTe
yia 1 wpa. ZoupwoTe Tov {wpd péoa amo éva
AeTITé KOKIVO 1y éva TTavi amé pouaeAiva.

AEITOYPFIA

+ OmoladrToTe pn evOedelyUévn Xprian 1 xpRon
QvTIBETN TTPOG TIG 08NYiEg XPAONG MTTOPET VA EYKUHOVET
KIVOUVOUG, KaIl OKUPWVEI TV €yyUnan Kal Tnv euBlvn Tou
KOTOOKEUQOTH.

NPOBAHMATA KAI ENIZKEYEZ

* L& TepiTTwon BAABNG, HETAPEPETE T GUOKEUN
O¢ eyKekpIpévn utmpeaia Texvikng BoriBeiag. Mnv
TIPOOTIABACETE VA TV ATTOCUVAPHOAOYATETE 1) val TV
ETMIOKEUAOETE YIOTi UTTOPET Val eKTEBEITE OE KivOUVOO.

EFTYHZH KAl TEXNIKH BOHOEIA
To 1poidv auTO TUYXAVEI TNG AVayVWPIONS Kal TN
TIPOCTACIAG TNG VOPIKAG £yyUNONG OUPOWVA LE TV
10x0ouca vopobeaia. MNa va diekdIKATETE Ta dIKAIWUATA
0ag ) Ta CUPQEPOVTA 0ag, TTPETTE va aTreubuvBeite

o€ 0TTOI00ATIOTE ATTO TIG EMIONMESG UTIMPETIES TEXVIKAG
BorBeiag.

Mopeite va Bpeite T0 TANGIEOTEPO ATTO AUTA,
pTraivovtag atov akdAouBo dikTuakd ToTo: hitps://www.
blackanddecker.eu//

Mmopeite emiong va {nTrAOETE OXETIKEG TTANPOPOPIEG
ETIKOIVWVWVTAG padi pag.
Mropeite va kaTeBaceTe AUTO TO EYXEIPIDIO 0BNYIWV

Kal TIG evnepwatelg Tou aTn d1elBuvan https://www.
blackanddecker.eul/.

A TIZ EKAOXEZ EE THZ 2YZKEYHZ KAI/H EOOZON
IZXYOYN TA MAPAKATQ XTH XQPA ZAZ
OIKOAOTIA KAl ANAKYKAQZIMOTHTA TOY
MPOIONTOZ

* Ta uhikG TTOU aTTapTiCouv T CUCKEUOTTa AUTAG TNG
OUOKEUNG, GUMLETEXOUV O€ TIPOYPANA OTTOKOMIBIG,
TagIvopINaNg kai avakukAwan Toug. Av BéAeTe
va amaMayeiTe aTmé autd Ta UNIKE, PTTopEiTe va
XPNOILOTIOINCETE TOUG BNUOCIOUG KABOUG TToU
evdeikvuvTal yia KaBe €idog UNikou.

+ To TpOidV dev TIEPIEXEI TUYKEVTPWOEIS OUTTWV TIOU
pTropoUv va BewpnBolv eMICAUIES Yia TO TIEPIBAAAOV.

Auté 10 0UpBoAo anuaivel 611 €dv BEAETE val
amahhayeite amé To TPoidv, 6Tav £xEl
oAhokAnpwBei 0 KUkAOG {wrg Tou, OQEIAETE va TO
evammobéaeTe, pe Ta kataAnAa éaa, oTa xépia
€vog diayelploTr amoBARTWY, EYKEKPIYEVOU YIa
TNV €MAEKTIK CUMOYN aTToBAATWY EI8WV
NAEKTPIKOU Kall NAEKTPOVIKOU €EOTTAIGOU (AHHE).

* To Tapdv TPoidV CUULOPPWVETAI WE TV 0dnyia
2014/35/EU xaunAig téong, pe v odnyia 2014/30/EU
yia TNV nAekTpoPayvnTIKA oupBatdTnTa, WE TV 0dnyia
2011/65/EU yia Tov TTEPIOPIOPG TNG XPAONG OPITHEVWV
ETTIKIVOUVWY OUTIWY O€ NAEKTPIKO KAl NAEKTPOVIKO
eComhiopo Kai We v odnyia 2009/125/EC yia Tig
ammaITAoEIG 0IKoAOyIKoU axediaouol 6aov apopd Ta
OUVOEOUEVA E TNV EVEPYEID TTIPOTOVTAL.

* [IAnpo@opieg OXETIKA PE OUTTiE TTOU TIPOKAAOUV TTOAU
peyaAn avnouyia (SVHC) oUpguwva e Tov kavoviopd

EAAHNIKA



1907/2006/EK (REACH). Autd T0 Trp0i6V TIEPIEXE! TIG
akoAouBeg ouaieg SVHC:

- MéAuBdog (Pb), apiBpég CAS: 7439-92-1

Ta Black & Decker® kai BLACK+DECKER™ kai ta
Aoyétuma Black & Decker® kai BLACK+DECKER™
eivar onpara karateBévia g The Black & Decker®
Corporation Kai xpnaiuotololvTal pe adeia xphong. Oha
10 SIKaIwyaTa diatnpolvTal.

Eioayetar kai diavéperar améd v ENGINEERING AND
TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n
Oliana, 25790, Spain




PYCCKWI (MepeBoa oT opuritHanbHOM MHETPYKLH)

NPUrOTOBJIEHUE CYNA
BXSM1000E

YBaxaeMmblil nokynaTenb,

BonbLuoe cnacubo 3a To, YT0 BbI peLunnu npuobpecTut
nponykt mapky Black+Decker.

Bnaropaps TexHonoruu, usaitHy 1 akenyataum,

a TaKkKe TOMY, 4TO OH MPEBOCXOAMT Camble CTPOrue
CTaHAAPTbI ka4ecTBa, MOXHO rapaHTUPOBaTb NONHOCTHIO
YLOBMETBOPUTENBHOE MCTIONb30BAHNE W [JONTUA CPOK
cnyxBbl NpoAykTa.

COBETbI MO BE3OMACHOCTU U
NPEAYNPEXOEHUA

* BHMMaTensHo npounTante atv
WHCTPYKUWW Nepes BKIOYEHNEM
npnbopa 1 CoxpaHuTe KX ans
AanbHenLwero 1cnornb3oBaHus.
HecobntogeHne aTuX MHCTPYKLMIA
MOXET NPUBECTM K HECHACTHOMY
cnyva.

* [epen MCNONb30BaHNMEM OYNCTUTE
BCe yacTun npubopa, koTopsle ByayT
KOHTaKTMPOBATb C NULLEN, KaK yKasaHo
B pa3gene ““uctka”.

* 9T0T Npnbop He JOMKeH
NCNonb30BaThCs AETbMU. XpaHuUTe
Npubop 1 ero LUHyp B HELOCTYMHOM
Ana neTen MecTe.

* OTM NprbBOPOM MOTYT NMOMb30BATHLCS
MY C OrpaHNYEHHbIMM
hU3NYECKNMMN, CEHCOPHBLIMU UMK
YMCTBEHHbIM COCOBHOCTAIMM WA C
HEA0CTaTOYHbIM OMbITOM Y 3HAHUSIMA,
€CIV OHY MONYYMIL HAZ30p UMK
WHCTPYKLUMK no 6e3onacHomy
MCMONb30BaHu0 Npubopa 1 ecrnu
OHY MOHUMAIOT CBSI3aHHbIE C HAM
OMacHOCTM.

* [leTv SOMKHbI HAXOAUTLCA NOA
NPUCMOTPOM, 4TOObI OHW He Urpanm ¢
npubopom.

« MPEQYNPEXOEHWE:
HenpaeunbHOe UCMOMb30BaHNe 3TOMO
npubopa MOXET NPUBECTM K TPaBMaM.
ByabTe 0CTOPOXHbI Npy 0BpaLLEeHMM
C OCTPbIMU PEXYLMMU NE3BUSIMM,
OMOPOXHEHWU YaLLK 1 BO BpEMS
YUCTKM.

* ByabTe 0CTOPOXHbI, ecrnu B npubop
HanuTa ropsyas X1aKocTb, Tak
kak OHa MOXeT ObITb BbIOpOLLEHA
13 npubopa 13-3a BHE3aNHOMo
obpasoBaHus napa.

* Bcerna otkntovante npubop ot cetu,
€Cnm OH ocTaeTcs 6e3 npucmoTpa, a
TaKkKe nepen cbopkoit, pasbopkon unu
YUCTKON.

* BbikntounTe Npuéop 1 0TCOeaUHUTE
€ro OT CeTH, MPex/e YeM MeHsTb
NPUHAANEXHOCTY UMK NOAXOANUTh
K leTansm, KoTopble ABUraTCcs BO
BPEMS UCNONb30BaHNS.

* 9T0T NpnbOp Hernb3s NorpyxaTthb B
BOZY Wnu noBYHo APYrYHO XUAKOCTb.

* /3berainte nonagaHus XuAKoCTM Ha
KOHHEKTOP.

* nOBerHOCTb HarpesaTesnbHOro
ArNeMeHTa nocre Ucnorb3oBaHnA
noaBepXeHa 0CTaTOMHOMY Harpesy.

* Ecnv npubop nepenonHeH, MoxeT
MPOM30MTYN BbIBPOC KMNsTKA.

* Ecnm LIHYP NUTaHNA NOBPEXAEH, BO
13bexaHne onacHOCTU OH JOMKeH
ObITb 3aMeHeH Nnpon3BOAUTENEM,

PYCCKWMX




€ro CEepPBUCHbIM areHTOM Wi
creypanucTamm ¢ aHamnoryHom
KBanudukaumen.

« 9T0T Npnbop NpeaHa3HayeH ans
MCMOMNb30BaHNSA B AOMALLHMX Y
aHanorMyYHbIX YCMOBMSX, TakWX Kak:
- KyXOHHble NMoMeLLeHunsa aAns
nepcoHana B MarasuHax, ogucax
APYrux pabounx noMeLLeHusIX;

- (hepMmepckue Joma;

- KIWEHTbI B FOCTUHULAX, MOTENSIX U
APYIUX KUMbIX MOMELLEHUSIX;

- NOMELLEHMS TMNa “nocTenNb 1
3aBTpaK’.

* BHELLHSS1 NOBEPXHOCTb MOXET
HarpeBaTbCs BO BpeMsi paboThl
npubopa.

OCTOPOXHO, ropsuyas
MOBEPXHOCTb.

* Nepeq BKNtoYeHeM NpuGopa B PO3eTky y6eanTeCh, YTo
HanpsKeHWe, ykasaHHoe Ha Tabrinike C TEXHUYECKAMM
XapaKTepucTUKkaMi1, COBNaaaeT C HanpSKEHUEM B CETH.

* [Nopkntounte Npubop K CETEBOI PO3ETKE C HOMUHAMBHBIM
TOKOM He MeHee 10 amnep.

* Bunka npubopa fomkHa NpaBurbHO BXOAUTH B CETEBYIO
poseTky. He nameHsiite Bunky. He ucnonb3ayiite
ananTepbl Ans BAMKN.

* He ncnonbayite npnbop, ecnu LWHyp NUTaHNS N BUMKa
MOBPEXAEHbI.

* He TAHMTE 3a WHYp NuTaHus. Hukoraa He ucnonb3ynte
LUHYP NUTaHWS ANS NOAHATIS, NEPEHOCKM U
OTKITI04EHMS Npnubopa oT CeTw.

* He obmarbiBaliTe CeTeBOI LUHYP BOKpYr npubopa.

* [TpoBepbTe COCTOAHME LHYpa NUTaHus. Ecnmn
OH NOBPEXZAEH, 3TO YBENUYUT PUCK MOPAXKEHNS
3MEKTPUYECKUM TOKOM.

+ Ecrv kopnyc npubopa pa3buncs, HemeaneHHo
OTKITIOYMTE €ro OT CeTH, 4TObbI NPeA0TBPaTUTL
BO3MOXHOCTb MOPaXEHUS ANEKTPUYECKIM TOKOM.

* He vcnonbayite npnbop, ecnu ero ypoHunu, ecnv Ha
HeM eCTb BUAMMbIE NPU3HAKN NOBPEXAEHNS UMK €CIN OH
npoTekaer.

*He anKacaVlTer K BUITKE MOKPbIMU pyKamu.

* [pnbop cnepyeT UCNONb30BaTh M CTaBUTb Ha POBHYIO,
YCTOMYMBYIO MOBEPXHOCTb.

* He cTaBbTe npubop Ha ropsiume MoBepXHOCTH, Takue Kak
BAPOYHbIE MAHENM, ra3oBble KOH(OPKM, [yXOBKM U T.11.

+ ByabTe 0CTOPOXHbI, 4TOBbI M36EXATL HEMPOU3BOMBLHOMO
BKMtOYEHMs npubopa.

* [Nepep ncnonb3oeaxmem npubopa ybeautecs, 4To
nesBue NPaBubHO 3aKpenmeHo Ha MecTe.

+ Jle3Bust OCTPbIE W MOTYT MPUYMHITB Bped, ByabTe
OCTOPOXHbI M U3BeraiiTe MPAMOTo KOHTAKTa C PEXYLLMMA
KpOMKamy Nne3suit. ByabTe 0COGEHHO BHUMATEMbHbI NPy
ofpalLLeHum ¢ ne3susiMm, BO Bpemsi CGOpKU 1 pasbopku, a
TakKe BO BPEMS YUCTKM.

* He npukacaiitecb k ABMKYLMMCS YacTam npubopa Bo
Bpems ero paboTbl.
* He ocraensiite npubop noa AOXAEM UNK Nog,

Bo3aeiicTaveM naru. Ecnu B npubop nonaget BoAa, 310
YBEMAYUT PUCK MOPaXKEHS 3MEKTPUYECKIM TOKOM.

UCNONb30OBAHUE U YXOA

* Nepen, kaxabIM UCNONb30BaHNEM NOMHOCTLH
BbITArMBaiiTe CETEBOM LWHYP npubopa.

* He ucnonbayiite npubop, ecnv fetanv Unm akceccyapbl
YCTaHOBEHbI HENPaBUIBbHO UITN HEUCTIPaBHbI.

* He ncnonbayiite npubop, ecnu baxka nycra.

* He nonbayitteck npubopom, ecnv KHomKa BKMKoYeHUs/
BbIKIOYEHMS HE paboTaeT.

* He nepemelwaiite npubop Bo Bpems UCMOMb30BaHWS.

* Mcnonbayiite pyyky/pyykin npubopa, 4toGbl MOAHATb UK
nepemBrHYTH ero.

* He ncnonbayiite npubop, ecni OH OMPOKIHYT, U He
nepeBopauBaiTe ero.

* He nepeBopaumBsaiite npubop, noka oH NCMonb3yeTcs
NN NOAKIIOYEH K CETH.

* He chopcupyiite pabounit noteHuman npubopa.
+ Cobniopaitte yposHu MAX n MIN.

* XpaHuTe 3T0T NpubOp B HEAOCTYNHOM AN AeTel
MeCTe u/unu nioaei ¢ Pr3NYeCKMmMm, CEHCOPHBIMU UM
YMCTBEHHbIMW HEOCTaTKaMM Ui OTCYTCTBUEM OMbITa
11 3HAHWI.

* He xpaHuTe npnbop, ecnu oH eLLe ropsumil.

+ CopiepxuTe npubop B XOpOLLEM COCTOSHMM. [TpoBepbTe,
4TI ABVKYLLMECS YACTU HE BbINU CMELLEHbI N
3axarbl, yOeanTech, YTo HET CrIoMaHHbIX AeTanei unu
aHoManui, KOTopble MOTyT MoMeLLaTb NPaBUMbHO
pabote npubopa.

* Vicnonb3yiite npubop, ero NpuHapnexHocTH n
MHCTPYMEHTbI B COOTBETCTBIM C [JaHHON MHCTPYKLMEN,
y4uTbIBas YCNOBIS PaboThl 1 BbINOMHSEMYtO paboTy.




Vcnonb3osaHue nprBopa A BbINOSHEHMS onepaLui,
OTINYHBIX OT NPEYCMOTPEHHBIX, MOXET NPUBECTU K
BO3HUKHOBEHMIO OMacHOM CUTyaLuu.

* MNepen BKntoyeHnem npubopa ybeanTech, YTO KpbiLLka
3aKpbITa AOMKHBIM 0BPa3OM.

* Hukorga He octasnsiite npubop 6e3 npucmoTpa BO
BPEMS! 1CTIOMNb30BAHMS.

* Hukorga He ocTaBnsiTe NoAKMto4eHHbIA npubop 6e3
MPUCMOTPA, €CAIN OH He UCMONb3yeTCs. OTO COKOHOMUT
3HEPrIK 1 NPOANUT CPOK cryxBbl Npubopa.

+ He nossonsitte npubopy pabotatb Goree ogHo
(pyHKUMM HenpepbIBHO. [ocne 3aBepLUeHns OLHON
(byHKLWM AaiiTe yCTPOICTBY OCTbITh B TEYEHME
HEKOTOPOro BPEMEHN, MPEXAe YeM 1Cnonb3oBaTh ero
CHOBa.

* B kayecTBe crpaBky B npunaraemoil Tabnuue npueeaeHs
HECKObKO PELIeNnTOB, B KOTOPbIX Yka3aHbl KONMYeCTBo
npozlykToB Ans 06paboTky v Bpems paboTbl annapata.

* He ucnonbayiite Npubop ¢ 3aMOpOXeHHbIMU MPoLyKTaMu
UMM NPOAYKTAMM, COAEPXKALLMMM KOCTU.

OMNMUCAHHUE

A Pyuyka KpbILLKu

B [lMaHenb ynpasneHus

KHonka BKnoYeHUS/BbIKMIOYEHUS
OyHKUMOHANbHas KHOMKa

MHavkaTop yHKUMM CMeLLMBaHUS
WHpmkaTop dyHKUMM nopaepxanus Tenna
WravkaTop dyHkuymmn Smoothie
MHavkaTop dyHKLMM KomoTa

MHaMKaTOp (YHKLMM NPUTOTOBNEHNS XONOAHOMO
cyna

8. WMHamkaTop (yHKLUMM NNABHOTO NPUrOTOBNEHMNS
cyna

N o~ wd =

Kpbiwka

BaHka

[laTumk nepenonHeHuns
Kopnyc asuratens
CMeLunBaroLLas ronatka
Pyuka ans 6aHku

I GO Mmoo

He3no Ans CeTeBoro LWHypa
LUHyp nuTaHns

[

MHCTPYKLMA MO NPUMEHEHUIO
MEPEQ UCNONb30BAHUEM
* Y6eauTech, YTO BCA yNakoBka NPOAyKTa yaaneHa.

+ [epep NepBbIM MCMONb30BAHUEM BHUMATENBHO
npounTaiTe pasaen “CoBeTbl U NpeaynpexaeHns no
TexHvke 6e3onacHocTu’.

* Mepez nepBbIM MCMOMb30BaHNEM NPOAYKTa Mbl
PEKOMEHAEM MPOMbITb €70 MPOCTO BOZOM.

* [epen nepBbIM MCNONb30BaHKEM NpKUbopa ounCTUTE
[eTanu, kotopble ByayT conpukacaTbes ¢ nuLLel,
€nocobom, onncaHHbIM B paszene “Ynctka’.

+ [oaroToBbTe NpuBOP B COOTBETCTBUM C PYHKLIMEN,
koTopyto Bbl xoTUTE MCMONb30BAT.

UCMNONb3YWUTE

* TONHOCTbHO BBITSHUTE LUHYP NUTAHNS, MPEXAE YEM
noaKmoYaTh ero K ceTu.

* OTKPOWTE KPbILLKY

* [onoxuTe WHrpeameHTbl B BaHky, cneas 3a
cobntoaernem yposHeit MAX n MIN.

* MonoxuTe MHrPeAVEHTHI, NPeABapUTENbHO Hape3as
WX Ha Menkue KycouKi, B 6aHKy C XUOKOCTbIO (He
NPeBbILLANTE MaKCUMaIbHYI0 OTMETKY).

* HapeHbTe KpblLKy Ha baHky; ybeanTech, YTo oHa
npaBUmbHO 3aKpenneHa.

« Mogkntounte Npubop K anekTpoceTu.

+ BoibepuTe HyXHyI0 nporpammy € MOMOLLbIO KHOMKY
Function.

* [ocne BbIBopa HyXHOI hyHKLMKM HaXMUTE KHOMKY Bkn/
BbIkn unu nofoxaunTe HeCKonbKo cekyHA, noka npubop
He BKIIOYMTCS aBTOMATUYECKM.

NPOrPAMMbI
NPOrPAMMA CMELUUBAHUA

* [porpamma “BrieHa” nossonsieT Bam cmeluatb NpogyKTbl
WUNW JOMOMHUTENBHO CMELLaTh Cyn 10 Xenaemoi
KOHCUCTEHLMM. OTa nporpaMma AnMTCs pumMepHo 1
MuHyTY 50 cekyHa 1 paboTaeT 6e3 nogorpesa.

NPOrPAMMA “COXPAHW TENNO

* [porpamma Keep Warm nossonsiet Bam coxpaHutb cyn
TennbIM UK NOBTOPHO NMOAOTPETb ero. ATa nporpamMma
ANUTCS NPUMEPHO 26 MUHYT 1 paboTaeT ToNbKo B
npoLjecce noaorpesa.

NPOrPAMMA “CMY3K1

* [porpamma Smoothie naeanbHO NogxoauT Anst
MPUrOTOBNEHMS CMY3U UIN COKOB 13 CBEXIX
VHrpeaneHToB. OTa NporpaMma AnuUTCs OKOMO 3 MUHYT 1
paboTaeT TONbKO B NPOLIECCE CMELUNBAHMS.

PYCCKWMX



« [IPUMEYAHWE: He knaguTe kybukn nbaa B Cynosapky.

NMPOrPAMMA “KOMMOT

* [porpamma “KomnoT” naeansHO NoaxoauT Ans
NpUrOTOBNEHNS BapeHbsi. Ta NporpamMma ANnTCs Okono
24 MUHYT 1 paboTaeT C HarpeBOM 1 CMeLLMBAHNEM.

MPOrPAMMA CHUNKY SOUP

+ [Mporpamma Chunky Soup nossonsieT Bam npurotosuts
Cyn B AEPEBEHCKOM CTUME C HECMELLaHHbIMI OBOLLaMM
11 MAcoM. JTa nporpamMma AnmTcs okomno 30 MUHYT 1
paboTaeT TOMbKO B PEXME MOAOrPeBa.

MPOrPAMMA “rMARKWIA CYN

* Mporpamma “InaBHblit cyn” no3sonseT Bam rotoBuTb
nopeobpasHble Cyrbl. Ta NporpaMma AnuTcs IpUMEpHO
26 MUHYT M paboTaeT C NOJOTPEBOM Y CMELLMBAHNEM.

BHWUMAHWE: npu ncnons3oBaHnm
nporpamm “Komnot”, “CbITHbIit cyn” uim
“I'napKkuit cyn” Npu CHATIM KpbILLKK ByaeT
BbIJENATLCA ropsiumMii nap. 310 HOPMarbHO.

MOCIE TOrr0, KAK Bbl 3AKOHYMIK
NONb30BATLCA NPUEOPOM

+ OcTaHoBuTe npubop.

+ OTKntouMTE NPUBOP OT CETH.

* Boineiite copepxinmoe 6aHKi B NOAXOAALLMIA KOHTENHE.
+ [laitTe oCTbITb.

+ Ounctute npubop.

PYYKA AN1s1 NEPEHOCKW/bI

* JTOT NpnGOP MMEET PyyKy Ha GOKOBOI CTOPOHE Kopnyca,
4TO 06rIETYaAET €ro TPAHCMOPTUPOBKY.

3ALLMTHBIA TEPMOMNPOTEKTOP

* MpuGop OCHALLEH YCTPOHCTBOM 6E30MacHOCTH, KOTOPOE
3awmwaet npubop OT neperpesa.

+ Ecnn npuGop BbIkMtoumncs v 6onblue He BKIYaeTcs,
OTKITHOUUTE €r0 OT CETU W NOAOKAUTE NpuMepHo 15
MUHYT, MPEX/e YeM CHoBa NoAKMioyaTh. Ecnv npubop
He BKITIYUTCS CHOBA, 0BpaTUTECh 3 AaBTOPU30BAHHOI
TEXHUYECKOI MOMOLLIbHO.

YBOPKA

+ OTKnt04MTE MPUBOP OT CETU 1 AaiNTe EMy OCTbITb, MPexae
4eM NpucTynathb K YUCTKe.

+ Ounctute 0BopynoBaHNE BNAXHOM TKaHbIO C
HECKONbKIMMI Kannsmu MOIOLLEro CpeacTsa, a 3atem
BbITPUTE HACyXo.

* He ucnonbayitte Ans uncTk1 npubopa pacTeoputeni,
CPE[CTBA C KUCTOTHBIM MM OCHOBHBIM PH, Takue kak
otbenuearens, U abpasueHble CPEACTBa.

* He ponyckaiite nonaganus Boabl nnu noboi apyron
KUKOCTY B BEHTUMNSLMOHHBIE OTBEPCTUS, YTOBbI He
MoBPeAuUTb BHYTPEHHWE AeTanu npubopa.

+ [laiite npnbopy NONHOCTbIO OCTbITh, MPEXAE Yem
MpMCTYNaTh K YNCTKE Ui 0BCYXKMBAHWIO.

* [lepep 4M1CTKON BbIHbTE CETEBYHO BUMKY 13 po3eTku. He
norpyxaitte ceTeBOW LUHYp B BOAY 1nu Nobble Apyrve
KNBKOCTU.

* [pn 04MCTKE He MOWTE KPBILLKY 1 BHELUHIOK MOBEPXHOCTb
6aHkW HenocpeaCTBEHHO BOLOM.

*He ﬂOﬂyCKaI;ITe nonagaHua BoAbl B ANeKTpu4eckne
coenHeHus.

* KpblLuky 1 6aHKy HENb3si MbITb B MOCYAOMOEYHO
MaLLHe.

* Hukorga He norpyxaitte npuGop B Bogy unu niobyto
APYTYI0 KMAKOCTb 11 HE CTABbTE €ro Mo NPOTOUHYI0 BOAY

* [ocne ncnonb3oBaHNs NPOCTo BbIMOITE KOpryc MoTopa
11 ionaTky Ans CMeLL1BaHVS TENnoi BOAON M MpoTpuTe
ryGKoit.

* BHYTpeHHI010 4acTb BaHKi Takke MOXHO O4UCTUTh
TENON MbIrbHOM BOLOM U ryBKOIA.

* Mpy HEOGXOAMMOCTI NPOTPUTE KPBILLKY U BHELLHIOKW
MOBEPXHOCTb 6aHKI Crierka BRaxHo TKaHbIo, a 3aTem
BbITPUTE HACYXO MSTKOM TKaHbHO.

+ [laitTe BCeM eTansim NONHOCTLIO BbICOXHYTb Nepes
cbopKoil.

. XpaHMTe yCTpOl?ICTBO B CyXOM, YUCTOM MecCTe, BOanu ot
JeTen N JOMALIHUX XMBOTHBIX.

* Bo Bpems uncTku 6yane 0cobeHHO OCTOPOXHbI C
Ne3BusAMU, Tak Kak OHM O4eHb OCTpbIe.

* PeKomeHnyeTca perynsapHo Yuctutb I'IpVI60p uypanatb
OCTaTK/ NULLK.

+ Ecnn npubop He coepxuTcs B Hagnexallei
4NCTOTE, €r0 MOBEPXHOCTb MOXET AETPaAMPOBaTh, YTO
HEeYMOMVMO NOBIWSIET Ha MPOJOKNTENBHOCTL CPOKa
cnyx6bl npubopa 1 MoXeT cTaTb HeGe3onacHsIM Ans
1CMIONb30BaHMS.

* Hu opHa n3 yacteit atoro npubopa He NoAXoauT Ans
MbITbS! B OCYZOMOEYHON MaLLUHE.

* He ncnonbayiite ans YACTKM YCTPONCTBA eaKMe Uim
abpasuBHble YnCTsLME cpeacTBa Unm ry6ku. OHn moryT
MOBPELNTL NOBEPXHOCTb.

+ 3aTem BbiCyLLMTE BCe AeTanu nepes c6opkoii v
XpaHEHMEM.




YCTPAHEHUE HENOJNALOK

NMPOBIEMA

BEPOATHAA NMPUYMHA

BEPOATHOE PELLEHUE

MpuBop He BKrioyaeTes

He nopkntoyeH.

CTVLLKOM MHOTO MHIPEAUEHTOB.
MoTop He 3amyckaetcs.

MogkntounTe NpUBOp K AMEKTPOCETH.

BbIHbTe HEO6X0AMMOE KONNYECTBO
nuwy v ybeantecs, 4to obuiee
KOMMYECTBO, BKITHOYAS KNUAKOCTb, He
NpEBbILIAET MaKCUManbHOO YPOBHSI.

/HavKaTop NporpamMMbl He roput

MpuBop He NOAKoYeH K
3MNeKTPOCeTH.

Kopnyc aguratens He npukpyyeH.

Konunyectso WHrpeaneHToB
npesblwaeT MakcUManbHbIi YPOBEHb.

MopakntounTe NpubOp K 3MEKTpOCeTH.

Y6eautech, 4To BaHKa 1 KpbiLLka
NpaBUbHO 3aKPENEHDI.

N3enekuTe HeobX0AMMOE KOMNYECTBO
nuwy v ybeantecs, 4to obuiee
KONMYECTBO, BKIIOYAst KMAKOCTb, HE
NpeBbILLIAET MaKCUManbHbIN YPOBEHb

MHponkaTop nporpamMmbl 3aropaeTcs,
HO Npubop He BKMOYaeTCs

KHonka BKNKOUYEHNS/BLIKMIOYEHMUS He
6bina Haxara.

Haxmute KHOMKY BKITtO4EHMS/
BbIKMHOYEHNA.

VHrpeaneHThI He CMeLLMBaIoTCS
[OIMKHBIM 06pa3om

KonnyecTtBo nHrpeameHToB
NpeBbILLIAET MaKCUMAmbHbIN YPOBEHb,
UNN MHTPeamneHTb He Obinu HapesaHbl
[10CTaTO4HO MenKo, 1N Bbl He
BblGpani nogxoAsiLLyto yHKLMIO.

YanuTe HeKOTOpbIe UHTPEANEHTI
1 MConb3yiTe Nporpammy
BneHaepa A0 NonyyeHus xenaemon
KOHCHCTEHLIM.

[Mpubop nepenonHsieTcs

Bbl He BbiGpanu nogxogaLLmit
nporpamMma

Konuuectso WHrpeaneHToB
npesblWaeT

MakcuManbHbIiA YpOBEHb.
[laTunk nepenonHeHns 3arpsiaHeH

Bribepute apyryto nporpammy
YnanuTe HEKOTOpbIE UHIPEANEHTDI

N3BrekuTe HEOBXOAMMOE KOMNYECTBO
nuww v ybeantecs, Yyto obuiee
KONMYeCTBO, BKITKYas KUAKOCTb,
HaXOAWTCS HKE MaKCUManbHOro
YPOBHS!

[atuuk npegoTspallaeT
nepenonHenme. BeinonHuTe ouncTky

[No 3aBepLueHnn

[Mporpamma, cogepxumoe KOTopoit
6bINo CONOKEHO

Mopxoasias nporpamma He Gbina
13bpaHHoe

BbINO CMLLKOM MHOTO XWAKOCTU
Bbl nbiTanuch BCKUNATATH MONOKO

Ybeputecs, 4To Bbl Bbibpanu
npaBunbHYLO NPOrpammy, 4Tobb
npesoTBpaTUTL NOBTOPEHME 3TOT0

KonuuectBo MHrpeameHToB, BKMioyast
KMOKOCTb, HE [OIMKHO GbITb MEHbLLIE
MWHUMaIbHOTO UnK GonbLue
MaKCMMarbHOrO YPOBHS

10T Npubop He NpeaHasHaueH ans
KunsyeHmst Momnoka

PYCCKWMX



PELIENTbI

OCHOBHOW OBOLUHOW cyn
Bpewms npurotoBneHus: 5 MuHyT
Bpems npurotoBneHns: 26 MuHyT
Hacrporika: [nagkui cyn
Mopuwu: 4

WHrpeaneHTbI:

700 r accopTt 13 OBOLLEl, Hape3aHHbIX kybukamu. (CoseT:

WfieanbHo NOAXOAWT OBOLLHAS CMECh 13 CynepMapkeTa)
Bopa (3anonHeHa [jo MakcuMarbHol OTMETKY)

2 CT.11. KypPUHOTO MK OBOLLHOTO BYrboHa GbICTPOro
MPUTOTOBMEHMS

Conb 1 MONOTbIN YepHbIN NepeL,

MeTog:

1. [ins BbICTPOro NPUroTOBREHNS FMafKoro
cyna 3anonHuTe cynoBapky Ao oTMeTki 1,3 n
0BOLLiaMM, Hape3aHHbIMM Kybukamu (ngeansHo
1CNOMb30BaTh rOTOBbIE HAape3aHHbIe 0BOLLK).

2. [lobaBbTe OBOLLHOM UMK KYpUHbIA BYNBOH 1
forneiiTe Bofibl A0 MaKCUManbHOA OTMETKU.

3. Bbibepute HacTpoiiky “I'magkuit cyn”. Korga
cyn 6yaeT roToB, NpunpaBbTe €ro No BKyCy W
nopasaiTe.

LUOKONALHO-EAHAHOBbIA CMY3U
Bpewms npurotosnenus: 10 MUHYT
Bpewms cmelurBanmns: 3 MUHYTbI
HacTporika: Smoothie

MpownssoguT: 1.5L

WHrpeaneHTbI:

2x450 r KapTOHHOWN YNaKoBKW BAHUIbHOMO MOrypTa HU3KOM
KUPHOCTM

300~400 mn nonyo6e3)mpeHHOro Monoka (Mo Bkycy)

2 BaHaHa, OUNLLEHHBIE OT KOXYPbI 1 TOHKO Hape3aHHble
4 CT.11. KacTOPOBOTO caxapa

100~150 r TemHoro Lokonaga (no Bkycy)

MeToa:

1. PacrtonuTe LWokonaz B MUKPOBOIHOBOW NEYM UK
Hap KacTptonei ¢ ropsiyert Bogoii.

2. [lobaBbTe BCe MHrPeaMeHTbI B CynoBapky,
[106aBuB pacTONMEHHbIN Wokonag. TiwaTensHo
nepemeLuante.

3. Bbibepute HacTpoiiky “Cmyan” 1 npocto
nopoxanTe 3 MHyTBI, MoKa CyroBapka He
3aKOHuMT paboTy.

4. TlopmaBailte cpasy xe.

CYN U3 XAPEHbIX TOMATOB U BA3UITUKA
Bpewms npurotoBnenuns: 10 MuHyT

Bpems npurotosnenms: 46 MUHYT

Hactpotika: [nagkuit cyn

Mopuym: 4

VHrpeaneHTsI:

8 04eHb Crenbix NOMUAOPOB, Pa3pesaHHbIX nononam
2 KpacHbIX Nyka, Hape3aHHbIX KIUHbSIMM

4 3y64mKa YecHoka

1 CT. 1. ONIMBKOBOrO Macna

1 cT.n. Banb3ammyeckoro ykcyca

Corib 1 MOMOTBbI YePHBIN NepeL

750 Mn kypuHoro 6ynboHa 13 BynbOHHBIX KybuKoB
2 4.11. TOMaTHOrO ntope

1 4.11. KOPMYHEBOTO Caxapa

10 r cBexero 6asunuka

MeTtopa:

1. Pasorpeite gyxosky go 200°C.

2. TlomecTuTe NOMUAOPbI KOXMLIEN BBEPX B hOPMY
LS 3aneKkaHusi BMECTE C KPaCHBIM NyKOM 1
4ecHokoM. COpbI3HUTE OMNMBKOBBLIM MacroM,
Hanb3am14eckiM yKCyCOM 1 NMPUNpaBbTe COMbio
1 MonoTbIM nepuem. ObxapusaiiTe B TeyeHue 20
MVUHYT O Pa3MsIryeHst 1 nerkoro obyrnusaHus.

3. OcTopoXHO NepenoxuTe obxapeHHble 0BOLLM B
CynoBapky 1 3anewTe KypuHbIM BynbOHOM, 3aTem
nobaBbTe TOMATHOE Mope, KOPUYHEBBIN caxap n
CBEXWI 6asnnuk.

4. Bobibepute HacTpoiiky “Tnagkuii cyn”. Korpa

cyn GyzeT roToB, NpUnpaBbTe ero no BKyCy W
nogaBaiTe.

OYEHb BbICTPbIA U MPOCTOW CYN U3 FOPOXA,
BETYNHbI U MATbI

Bpemsi npurotoBneHmns: 5 MuHyT




Bpewms npurotoBnenuns: 26 MUHYT 3. Bbibepute HacTpoiiky “Cmyan” 1 npocTo

HaCTpOI;IKaZ Tnapkuit cyn nogoxaute 3 MUHYTbI, NOKa CynoBapka He
3aKOHYUT pa60Ty.

Mopuwn:4 .
4. TlopaBaiite cpasy xe.
WHrpeanenTsI:
400 r 3aMOPOXEHHOTO FOpOLLIKA CYN C KYPULIEW U CNADKOW KYKYPY30W B
20  cBEXeit MATbI, TONIbKO NACTbS KUTAACKOM CTUNE
225  KaUYECTBEHHOV BAPEHOI BETUNHBI, HAPE3aHHO/ Bpems npurotosneHust: 20 MUHYT
13MenbYeHHON Bpems npurotoenenms: 30 MUHYT
100 r kapTodhens, HapesaHHOro kybukamu Hacrtpoitka: Cyn ¢ kpynoit
800 mn ropsiyero BynboHa, 13 kybuka (BETUMHbI) Mopumm:4
Conb 1 MONOTbIN YePHbIN NepeL,
2 CT.N. ONMBKOBOrO Macna WHrpemeHTbI:
75 Mn (3 ¢T. NOXKK) Kpem-hpaiLl 100 r cnaakoro kopHa, C roYaTka urn KOHCEPBIMPOBAHHOTO,
creite Bogy
MeTog: 1 KpacHbIil NyK, MENKo Hape3aHHbIi

. 100 rp. rpnboB, TOHKO Hape3aHHbIX
1. TlomecTuTe ropox, MATY, BETYMHY W rOpsiumii

o 14.n. cBEXEr0 MMOUPS, HATEPTOrO Ha TEpKe
BynbOH B CynoBapKy 1 BbIGepuTe HacTpPoiiky PA, P P

“I'mapkwin cyn”. 50 r BapeHo KypyLibl, U3MemNbYEHHOM
2. TpunpasbTe HEGOMbLUMM KONIMYECTBOM COMN 1 1 3y6uMK YeCHOKa, pasaaBneHHbIN
MOFI0TOro nepua, 4obaBbTe ONMBKOBOE Macmo 1 1,2 11 kypuHoro 6ynboHa

Kpem-paliLLl 1, UCnonb3ays HacTPoNKy “bneHa”,

i 2 4.11. KyKypy3HOil MyKi CMeLwaiiTe ¢ 1 4.11. BOAbl, 4ToBb
CHOBa B3GEIATe Cyn B TeueHe 20 CekyHa 1 KyKYpY; y it

nony4unacb nacra.

nopasaiTe.
2 4.11. COeBoro coyca
50~100 r ropsiyelt BapeHoit nantum
KNYBHUYHO-AHAHACOBbIA CMY3U 1 KpaCHbI YANM, OYMLLEHHBIN OT CEMSH U MENKO
Bpems npuroToBneHus: 5 MuHyT Hape3aHHbIn
Bpemst CMeLLMBaHIst: 3 MUHYTbI 15 r BECEHHEro Nyka, Menko HapeaaHHoro
Hactpoiika: Smoothie 10 r pybrieHoro kopuarzpa
Mpownssogut: 1.1L
WHrpeaneHTsI: Merop:
300 T ceexeit knyBHuKw 1. MoMecTUTe sifpa CMIaaKoro KyKypyaHOro 3epHa B
250 r cBexero aHaHaca, O4ULLEHHOTO OT KOXYpbI CynoBapky BMecTe ¢ rpubamu, KpacHbIM TyKoM,
450  HEXVPHOTO KNyGHI4HOrO HorypTa MMBUPEM, M3MENbYEHHBIM KyPUHBIM YECHOKOM,

BynbOHOM 1 COEBbIM COYCOM. BebinbTe nacty u3

150 mn nonyobeaipeHHoro Monoka KyKypY3HO MyKW 1 nepemeLLiaiTe NoXKoW 1im

1 WapuK BaHUNBHOTO MOPOXEHOTO nonaTko.
2. Bbibepute HacTpoiiky Chunky Soup 1 ocTaBbTe
MeTon;: [0 TOTOBHOCTM.
3. Pasgenute ropsuyto rotoByio nanily Mexuy
1. TMoarotosbTe n ouncTUTe KyGHYKY, KpynHble MOPLVOHHLIMW MUCKaMM, NOCLINbTE YNK,
oAbl paspexebTe nononam. HapexbTe aHaHac BECEHHUM TyKOM W KuH30MA. MoneiiTe cyn noBepx
Ha KyCOuku. nanwm v nogasanre.

2. TloMecTUTE UHTPEaUEHTbI B CyMOBapKY,
TLATENbHO NepemeLLaTe.

PYCCKWMX



CYN C KYPULIEW U TPUBAMM
Bpewms npurotosnenms: 20 MUHYT
Bpewms npurotonenus: 30 MUHYT
HacTpovika: I'magkui cyn
Mopuun: 4

VHrpeaneHTbl:

2 CT. 1. ONMBKOBOTO Macna

1 cpepHui NyK, MENKO Hape3aHHbI

1 3yBUMK YECHOKA, M3MENbYEHHBIN

240 rp. rpuboB, TOHKO Hape3aHHbIX

100 r BapeHoit KypuLibl, M3MENbYEHHOM

10 T NeTpyLUKK, U3MENbYEHHOI

1 cpefHui kapTodenb, MENKO Hape3aHHbIi KyGukamu

1 UTP KypuHOTo BYrbOHa, CBEXETO U MPUTOTOBIIEHHOTO
13 kybukoB

100 Mn cnMBOK 115 B3OMBAHMS
MeTog:

1. B GonbLuoi ckoBopoae AobaBbTe ONMBKOBOE
Macrno v obxapbTe nyK 10 MATKOCTH, HO He [0
KOPWU4HEBOTO LiBETA.

2. [obaBbTe YeCHOK 1 rpubbl 1 NpofoMmKanTe
rOTOBWTb, NOKA rpubbl He pasmsryaTcs.

3. TlepenoxuTe B CynoBapKy U3MEMNbYEHHYHO KypuLly,
neTpyLLKy, kapToders 1 6ynboH. Beibepute
HacTpoliky “maakwii cyn” n pocTo nopoxauTe 26
MUHYT [0 OKOHYaHus paBoTbl cynosapku.

4. TlpunpaBbTe COMbIO ¥ MOMOTLIM NepLEM 1
rnogasaiTe co CrimBkamu.

MPUMEYAHWE: Vicnonb3oBaHue CBEXero KypuHoro
BynboHa ymyyLmT BKYC Cyna.

5. YT0BbI NPUrOTOBIUTL CBEXMIA KYPUHBIN BYNHOH.
MpocTO NONOXMTE OCTABLLYIOCH TYLLKY B
KaCTPIOMNIO CPeSHEro pasmepa, 3aneiTe Bogoi,
pobaBbTe KyOuk oBoLLHOro 6ynboHa, 5 ropoLumH
nepLia ¥ NaBpoBbIii N1CT. [loBeanTe 4o KUNeHns
11 BapuTe B TeveHue 1 yaca. MpoueauTe Yepes
MENKOE CUTO W MYCIIMHOBYIO TKaHb.

OBCNY)XUBAHUE

+ Mlloboe HenpaBurbHOE UCMONb30BAHME UM
HecobntoaeHne MHCTPYKLMIA aBTOMATUYECKN NPUBOAMT K
aHHYMMPOBAHMIO FaPaHTUM W CHAATUIO OTBETCTBEHHOCTM
npou3soauTens.

HEWCNPABHOCTHU U PEMOHT

+ B cnyyae HeuncnpaBHOCTY OTHeCHTE anekTponpubop
B CEPBYUCHBIN LEHTP. He nbiTalttech pa3bupatb unm
PEMOHTUPOBaTL O3 MOCTOPOHHEN MOMOLLY, TaK Kak 3T0
MOXeT ObITb ONAcHo.

FAPAHTUA N TEXHUYECKASA
NMOMOLLb

[laHHbIi NpozyKT NONb3yeTcst NPU3HaHUEM 1 3aLLUTON
NpaBOBOW rapaHTiW B COOTBETCTBUM C AEMCTBYHOLLAM
3aKOHOZATENbCTBOM. [INnst 3aLUMTbI CBOWX NpaB Unu
MHTEpEeCoB HeobX0aNUMO 06paTUTLCS B NHOBYHO 13 HALLMX
cnyx6 ohunLManbHON TEXHUYECKON NOMOLLY.

Bbl MoXeTe HaliTi BnvkanLumin n3 HUX, nepenas no
cnepytoweit cebinke: https://www.blackanddecker.eu//.

BbI Takke MOXeTe 3anpocuTb COOTBETCTBYIOLLYIO
UHOPMALWIO, CBSI3ABLLMCH C HAMM.

[laHHoe pyKOBOACTBO MO 3KCMyaTaLuy 1 ero 06HOBNEHUS
MOXHO 3arpyanTb no agpecy https://www.blackanddecker.
eull.

AN U3AENWA B BEPCUU EC WIUIIW, ECNIA 3TOr0
TPEBYET 3AKOHOOATE/NbCTBO B BALLEN CTPAHE:
KOnorus 1 BTOPUYHOE UCMOJIb3OBAHUE

+ MaTepuanb! ynakoBku npubopa npuHAMatoTCs CUCTEMON
cbopa 1 COpTUPOBKY MaTEpUanoB Ans BTOPUYHOTO 1X
“cnonb3oBaHus. [ns ytunusaumm ncnonb3ayiite 6biToBble
KOHTelHepbI ANs KaXaoro Tuna mycopa.

* B u3genuu HeT BeLLeCTB B KOHLEHTPALMSX, KOTOPbIE
CUnTaloTCA BpeaHbIMu OAng Opr)KalOLIJ,eI?I cpedbl.

OTOT 3Ha4OK 03HaYaeT, YTO NOCNE OKOHYAHMS

cpoka cnyx6bl 4ns yTnu3aLyn anektponpubopa

OTHECUTE €ro B MyHKT c6opa BNeKTPU4ECKMX 1
B 271eKTpoHHbIX oTxonos (WEEE).

+ OT0T NpubOop BLINOMHEH B COOTBETCTBUM C [IMPEKTUBOIA
no HM3KoBOMbTHOMY 060pynoBaHmio 2014/35/EU,
[MpeKTVBOIA NO 3NEKTPOMArHUTHON COBMECTUMOCTH
2014/30/EU, Aunpextuson 2011/65/EU, orpaHnumBatoLei
1CMIONb30BaHNE HEKOTOPbIX OMACHbIX BELLECTB B
3MEKTPUYECKOM U SMEKTPOHHOM 060pyAOBaHNM, a
Takxke [upektvsoi 2009/125/EC no akonornyeckum
TpeGoBaHMAM K N3AENUAM, NOTPEONSIOLLMM 3HEPTUIO.

* ViHchopmaLms 0 BelLeCTBax, BbI3bIBaOLLMX O4YEHb
cunbHoe becnokoiicTao (SVHC), B cooTBETCTBUM C




MMocraHoBneHnem 1907/2006/EC (REACH). [aHHblit
NPOLYKT COAEPXUT creaytowme Belectsa SVHC:

- Caurel (Pb), CAS-Homep: 7439-92-1

Black & Decker® 1 BLACK+DECKER™, a Takxe
norotunbl Black & Decker® n BLACK+DECKER™
SBNATCS 3aperucTpUpoBaHHbIMI TOProBbIMY Mapkamu
The Black & Decker® Corporation 1 ucnonb3ayotcs no
nuueHsun. Bee npaBa 3alumLeHbl.

/imnopTupyeTcs u pacnpocTpaHseTcs koMmnaHuen
ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L.
Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain

PYCCKWMX



ROMANA (Translat din instructiunile originale)

PREPARATOR DE SUPA
BXSM1000E

Stimate client,

Va multumim ca ati ales sa cumparati un produs marca
Black+Decker.

Datoritd tehnologiei, designului si functionarii sale si
datorita faptului ca depéseste cele mai stricte standarde
de calitate, se poate asigura o utilizare pe deplin
satisfacatoare si o duraté de viatd lunga a produsului.

SFATURI DE SIGURANTA ]
AVERTISMENTE

+ Cititi cu atentie aceste instructiuni
inainte de a porni aparatul si pastrati-
le pentru consultari ulterioare.
Nerespectarea si nerespectarea
acestor instructiuni ar putea duce la
un accident.

« Curatati toate partile produsului care
vor intra in contact cu alimentele,
asa cum este indicat in sectiunea de
curatare, inainte de utilizare.

* Acest aparat nu trebuie utilizat de
catre copii. Pastrati aparatul si cablul
acestuia in afara razei de actiune a
copiilor.

* Acest aparat poate fi utilizat de
persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau
cu lipsa de experienta si cunostinte,
daca acestea au fost supravegheate
sau instruite cu privire la utilizarea
aparatului intr-un mod sigur si daca
inteleg pericolele implicate.

» Copiii trebuie supravegheati pentru a

se asigura ca nu se joaca cu aparatul.

* AVERTISMENT: Utilizarea
necorespunzatoare a acestui aparat

poate duce la posibile raniri. Se va
avea grija la manipularea lamelelor
ascutite de taiere, la golirea bolului si
in timpul curatarii.

* Aveti grija daca se toarna lichid
fierbinte in aparat, deoarece acesta
poate fi expulzat din aparat din cauza
aburului brusc.

* Deconectati intotdeauna aparatul
de la alimentare daca este lasat
nesupravegheat si inainte de
asamblare, dezasamblare sau
curatare.

* Opriti aparatul si deconectati-l de
la alimentare inainte de a schimba
accesoriile sau de a aborda piesele
care se misca in timpul utilizarii.

* Acest aparat nu trebuie sa fie
scufundat Tn apa sau in orice alt lichid.

» Evitati varsarea pe conector.

+ Suprafata elementului de incalzire
este supusa unei calduri reziduale
dupa utilizare.

+ Daca aparatul este umplut in exces,
este posibil sa fie expulzata apa
clocotita.

+ In cazul in care cablul de alimentare
este deteriorat, acesta trebuie inlocuit
de catre producator, de catre agentul
sau de service sau de catre persoane
cu calificare similara pentru a evita un
pericol.

* Acest aparat este destinat utilizarii in
gospodarii si in aplicatii similare, cum
ar fi.

- bucatarii pentru personal in




magazine, birouri si alte medii

de lucru;

- ferme;

- de catre clientii din hoteluri, moteluri
si alte medii de tip rezidential;

- medii de tip bed and breakfast.

» Suprafata exterioara se poate incalzi
in timpul functionarii aparatului.

ATENTIE, suprafata fierbinte.

* Asigurati-va cd tensiunea indicata pe eticheta nominala
corespunde tensiunii de retea inainte de a conecta
aparatul la priza.

+ Conectati aparatul la o priza de retea cu o putere
nominala de cel putin 10 amperi.

+ Stecherul aparatului trebuie sa se potriveasca in mod
corespunzator in priza de retea. Nu modificati fisa. Nu
utilizati adaptoare de fisa.

* Nu utilizati aparatul daca cablul de alimentare sau
stecherul este deteriorat.

* Nu trageti de cablul de alimentare. Nu folositi niciodata
cablul de alimentare pentru a ridica, transporta sau scoate
aparatul din priza.

* Nu infasurati cablul de alimentare in jurul aparatului.

+ Verificati starea cablului de alimentare. Dacd acesta este
deteriorat, va creste riscul de electrocutare.

+ In cazul in care carcasa aparatului se rupe, deconectati
imediat aparatul de la reteaua electrica pentru a preveni
posibilitatea unui soc electric.

* Nu utilizati aparatul daca a fost scapat, dacd exista
semne vizibile de deteriorare sau daca prezinta scurgeri.

* Nu atingeti fisa cu mainile umede.

+ Aparatul trebuie sa fie utilizat si asezat pe o suprafata
pland si stabila.

* Nu asezati aparatul pe suprafete fierbinti, cum ar fi placi
de gatit, arzatoare cu gaz, cuptoare sau altele similare.

+ Aveti grija sa evitati pornirea involuntara a aparatului.

+ Inainte de a utiliza aparatul, asigurati-va ca lama este
fixata corect in pozitie.

+ Lamele sunt ascutite si ar putea provoca vatamari, aveti
grija si evitati contactul direct cu marginile taietoare
ale lamelor.Acordati o atentie deosebita atunci cand
manipulati lamele, in timpul operatiunilor de asamblare si
dezasamblare si in timpul curatarii.

+ Nu atingeti niciuna dintre piesele in miscare ale aparatului
in timp ce acesta functioneaza.

* Nu lasati aparatul afara in ploaie sau expus la umiditate.
Daca apa patrunde in aparat, va creste riscul de
electrocutare.

UTILIZARE SI INGRIJIRE

« Intindeti complet cablul de alimentare al aparatului inainte
de fiecare utilizare.

* Nu utilizati aparatul dacé piesele sau accesoriile nu sunt
montate corespunzator sau sunt defecte.

* Nu utilizati aparatul cat timp borcanul este gol.

* Nu utilizati aparatul dacé butonul de pornire/oprire nu
functioneaza.

* Nu mutati aparatul in timpul utilizarii.

* Folositi ménerul/manerele aparatului pentru a-l ridica sau
a- deplasa.

* Nu folositi aparatul daca este inclinat in sus si nul
intoarceti.

* Nu rasturnati aparatul in timp ce este utilizat sau conectat
la reteaua electrica.

* Nu fortati capacitatea de lucru a aparatului.
* Respectati nivelurile MAX si MIN.

+ Depozitati acest aparat in afara razei de actiune a copiilor
si/sau a persoanelor cu deficiente fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte.

* Nu depozitati aparatul daca este inca fierbinte.

+ Pastrati aparatul in stare buna. Verificati ca piesele mobile
sa nu fie nealiniate sau blocate si asigurati-vé ca nu
exista piese rupte sau anomalii care ar putea impiedica
functionarea corectd a aparatului.

+ Folositi aparatul si accesoriile si uneltele sale in
conformitate cu aceste instructiuni, tindnd cont de
conditiile de lucru si de lucrarile care urmeaza sa fie
efectuate. Utilizarea aparatului pentru operatiuni diferite
de cele prevazute ar putea duce la o situatie periculoasa.

+ Verificati daca capacul este inchis corect inainte de a
porni aparatul.

+ Nu lasati niciodaté aparatul nesupravegheat in timpul
utilizarii.

* Nu lasati niciodata aparatul conectat si nesupravegheat
dacé nu este utilizat. Acest lucru economiseste energie si
prelungeste durata de viata a aparatului.

+ Nu lasati aparatul s& functioneze mai mult de o functie
in mod continuu. Dupd terminarea unei functii, lasati
dispozitivul sa se raceasca pentru o perioada scurta de
timp inainte de a-I utiliza din nou.

+ Ca referinta, in tabelul anexat apar mai multe retete, care
includ cantitatea de alimente de prelucrat si timpul de
functionare a aparatului.

ROMANA



+ Nu folositi aparatul cu produse congelate sau care contin
oase.

DESCRIERE

A Manerul capacului

B Panoul de control

Butonul On/Off

Butonul de functie

Indicator de functie de amestecare

Indicator al functiei de mentinere la cald
Indicator al functiei Smoothie

Indicator de functionare a compotului
Indicator de functie pentru supa Chunky Soup
Indicator de functionare a supei netede

® N ook WD =

Capacul

Borcan

Senzor de supraincarcare
Carcasa motorului

Lama de amestecare

Jar maner

Priza pentru cablul de alimentare

—« T I oG Mmoo

Cablu de alimentare

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
INAINTE DE UTILIZARE

+ Asigurati-va ca toate ambalajele produsului au fost
indepartate.

+ Va rugém sa cititi cu atentie sectiunea “Sfaturi de
siguranta si avertismente” fnainte de prima utilizare

+ Inainte de a utiliza produsul pentru prima daté, va
recomandam sa il folositi doar cu apa.

+ Inainte de a utiliza produsul pentru prima dat3, curatati
partile care vor intra in contact cu alimentele in modul
descris in sectiunea de curatare.

+ Pregatiti aparatul in functie de functia pe care doriti sa o
utilizati.

UTILIZATI

+ Intindeti complet cablul de alimentare fnainte de a-|
conecta.

+ Deschideti capacul

+ Puneti ingredientele in borcan, avand grija sa respectati
nivelurile MAX si MIN.

* Puneti ingredientele, dupa ce le-ati taiat in prealabil in
bucati mici, in borcanul cu lichid (nu depasiti marcajul
maxim).

* Puneti capacul pe borcan; asigurati-va ca este bine fixat
in pozitie.

+ Conectati aparatul la reteaua electrica.

* Selectati programul dorit cu ajutorul butonului Function
(Functie).

* Dupa selectarea functiei dorite, apasati butonul Pornit/
Oprit sau asteptati cateva secunde pentru ca aparatul sa
porneasca automat.

PROGRAME
PROGRAMUL BLEND

* Programul Blend (Amestecare) va permite sa amestecati
alimentele sau sa amestecati in continuare supa pana la
consistenta dorita. Acest program dureaza aproximativ 1
minut si 50 de secunde si functioneaza fara procesul de
incalzire.

PROGRAMUL KEEP WARM

* Programul Keep Warm (Pastrare la cald) va permite sa
pastrati supa calda sau sa o reincalziti. Acest program
dureaza aproximativ 26 de minute si functioneaza numai
cu procesul de incalzire.

PROGRAMUL SMOOTHIE

+ Programul Smoothie este ideal pentru prepararea de
smoothie-uri sau sucuri din ingrediente proaspete. Acest
program dureaza aprox. 3 minute si functioneaza numai
cu procesul de mixare.

+ NOTA: Nu puneti cuburi de gheatd in aparatul de sup&.

PROGRAMUL COMPOTE

+ Programul Compote este ideal pentru prepararea
gemului. Acest program dureaza aprox. 24 de minute si
functioneaza cu incélzire si proces de amestecare.

PROGRAMUL CHUNKY SOUP

* Programul Chunky Soup va permite s& preparati o supa
in stil rustic cu lequme si carne neamestecate. Acest
program dureaza aprox. 30 de minute si functioneaza
numai cu proces de incalzire.

PROGRAMUL SMOOTH SOUP

* Programul Smooth Soup va permite sa preparati supe
cremoase amestecate. Acest program dureaza aprox.
26 de minute si functioneaza cu incélzire si proces de
mixare.

ii ATENTIE: atunci cand utilizati programele
Compote, Chunky Soup sau Smooth Soup,




se vor elibera aburi fierbinti atunci cand scoateti capacul.
Acest lucru este normal.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARATUL
+ Opriti aparatul.

+ Deconectati aparatul de la reteaua electrica.

+ Goliti continutul borcanului intr-un recipient adecvat.
* Se lasa sa se raceasca.

+ Curatati aparatul.

MANER DE TRANSPORT

+ Acest aparat are un méaner pe partea laterala a corpului,
ceea ce faciliteaza transportul confortabil.

PROTECTOR TERMIC DE SIGURANTA

+ Aparatul este prevazut cu un dispozitiv de siguranta, care
protejeaza aparatul de supraincélzire.

+ Daca aparatul se opreste singur si nu se porneste din
nou, deconectati-l de la reteaua de alimentare si asteptati
aproximativ 15 minute inainte de a-l reconecta. Daca
aparatul nu porneste din nou, solicitati asistenta tehnica
autorizata.

’

+ Deconectati aparatul de la retea si lasati-l sa se raceasca
nainte de a intreprinde orice operatiune de curatare.

+ Curatati echipamentul cu o carpa umeda cu cateva
picéturi de detergent si apoi uscati-I.

* Nu utilizati solventi sau produse cu un pH acid sau
bazic, cum ar fi inalbitorul, sau produse abrazive pentru
curatarea aparatului.

+ Nu lasati apa sau orice alt lichid sa patrunda in orificiile
de aerisire pentru a evita deteriorarea partilor interioare
ale aparatului.

+ Lasati aparatul s se raceasca complet inainte de a
efectua orice operatiune de curatare sau intretinere.

+ Scoateti stecherul de la priza inainte de curatare. Nu
scufundati cablul de alimentare in apa sau in orice alt
lichid.

* Nu spalati capacul si partea exterioara a borcanului direct
cu apé atunci cand 1l curatati.

+ Nu permiteti ca apa sa patrunda in conexiunile electrice.

+ Capacul si borcanul nu trebuie sé fie curétate in masina
de spalat vase.

+ Nu scufundati niciodata aparatul in ap& sau in orice alt
lichid si nu il puneti sub jet de apa curenté

+ Dupa utilizare, pur si simplu spalati carcasa motorului si

lama de amestecare cu apa calda si stergeti cu un burete.

* Interiorul borcanului poate fi, de asemenea, curatat cu
apa calda cu sapun si burete.

+ Stergeti capacul si exteriorul borcanului cu o carpa usor
umeda, daca este necesar, si apoi uscati-l cu o carpa
moale.

+ Lasati toate piesele s& se usuce complet inainte de
reasamblare.

* Depozitati dispozitivul intr-un loc uscat si curat, departe
de copii si animale de companie.

« In timpul procesului de curétare, acordati o atentie
deosebita la lamele, deoarece acestea sunt foarte
ascutite.

+ Este recomandabil s& curatati aparatul in mod regulat si
sa indepartati orice resturi de alimente.

+ Daca aparatul nu este in stare bund de curatenie,
suprafata acestuia se poate degrada si poate afecta
inexorabil durata de viata utila a aparatului si ar putea
deveni nesigur pentru utilizare.

+ Niciuna dintre piesele acestui aparat nu este potrivita
pentru curatarea in masina de spélat vase.

* Nu utilizati agenti de curatare corozivi sau abrazivi sau
bureti de curatare pentru a curata dispozitivul. Acestia pot
deteriora suprafata.

* Apoi, uscati toate piesele inainte de asamblare si
depozitare.
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REZOLVAREA PROBLEMELOR

PROBLEMA

CAUZA PROBABILA

SOLUTIE PROBABILA

Aparatul nu porneste

Nu este conectat la priza.

Prea multe ingrediente. Motorul nu
porneste.

Conectati aparatul la reteaua
electrica.

Scoateti cantitatea necesara de
alimente si asigurati-va ca suma
totald, inclusiv lichidul, nu depaseste
nivelul maxim.

Indicatorul luminos al programului nu
se aprinde

Aparatul nu este conectat la reteaua
electrica.

Corpul motorului nu este insurubat.

Cantitatea de ingrediente depaseste
nivelul maxim.

Conectati aparatul la reteaua
electrica.

Asigurati-va ca borcanul si capacul
sunt fixate corect.

Indepértati cantitatea necesara de
alimente si asigurati-vé c& suma
totald, inclusiv lichidul, nu depaseste
nivelul maxim.

Indicatorul luminos al programului se
aprinde, dar aparatul nu porneste

Butonul de pornire/oprire nu a fost
apasat.

Apasati butonul pornit/oprit.

Ingredientele nu sunt amestecate
corespunzator

Cantitatea de ingrediente depaseste
nivelul maxim sau ingredientele nu au
fost taiate suficient de marunt sau nu
ati selectat o functie adecvata.

Se indeparteaza unele ingrediente
si se foloseste programul blenderului
pana se obtine consistenta dorita.

Aparatul se revarsa

Nu ati selectat un instrument adecvat
program

Cantitatea de ingrediente depaseste
nivelul maxim.

Senzorul de supraincarcare este
murdar

Selectati un alt program
Indepartati unele ingrediente
Indepértati cantitatea necesara de
alimente si asigurati-vé c& suma
totald, inclusiv lichidul, se afla sub
nivelul maxim.

Senzorul previne depasirea debitului.
Efectuati curatarea

La finalizarea
programul, continutul a fost ars

Un program adecvat nu a fost
selectat

Era prea mult lichid

Ai incercat sa fierbi laptele

Asigurati-va ca selectati programul
potrivit pentru a preveni repetarea
acestei situatii

Cantitatea de ingrediente, inclusiv
lichidul, nu trebuie sa fie mai mica
decét nivelul minim sau mai mare
decat nivelul maxim.

Acest aparat nu este destinat pentru
fierberea laptelui




RETETE

SUPA DE LEGUME DE BAZA
Timp de preparare: 5 minute
Timp de gatire: 26 minute
Setarea: Supa neteda

Se serveste: 4

Ingrediente:

700 g de legume asortate, taiate cubulete. (Sugestii:
Legumele amestecate din pungi de la supermarket sunt
ideale)

Apa (umpluta pana la marcajul maxim)

2 lingurite de bulion instant de pui sau de legume

Sare si piper negru macinat

Metoda:

1. Pentru o supd rapida si omogena, umpleti aparatul
de supa péna la limita de 1,3 | cu o selectie de
legume taiate in cubulete (ideal este sa folositi
legume gata preparate.)

2. Adaugati praful de legume sau de pui si umpleti cu
apa pana la limita maxima.
3. Selectati setarea Smooth Soup (Supé neteda).

Odata ce supa este gata, asezonati dupa gust si
serviti.

CHOCOLATE BANANA SMOOTHIE
Timp de preparare: 10 minute

Timp de amestecare: 3 minute
Setarea: Smoothie

Face: 1.5L

Ingrediente:

2 cutii de 450 g de iaurt cu continut scazut de grasime de
vanilie

300~400ml lapte semidegresat (dupa gust)

2 banane, decojite si taiate felii subtiri

4 linguri de zahar pudra

100 ~ 150 g de ciocolata neagra (dupa gust)

Metoda:

1. Se topeste ciocolata fie in cuptorul cu microunde,
fie intr-o cratita cu apa fierbinte.

2. Adaugati toate ingredientele in Soup Maker,
adaugand ciocolata topita dureaza. Se amesteca
bine.

3. Selectati setarea Smoothie si asteptati pur
si simplu 3 minute pana cand Soup Maker a
terminat.

4. Se serveste imediat.

SUPA DE ROSII PRAJITE S| BUSUIOC
Timp de preparare: 10 minute

Timp de gatire: 46 minute

Setarea: Supa neteda

Se serveste: 4

Ingrediente:

8 rosii foarte coapte, taiate in doua
2 cepe rosii taiate in felii

4 catei de usturoi

1 lingura de ulei de masline

1 lingura de otet balsamic

Sare si piper negru macinat

750 ml de bulion de pui facut din cuburi de carne
2 lingurite de piure de rosii

1 lingurita de zahar brun

10g busuioc proaspat

Metoda:

1. Preincalziti cuptorul la 200°C.

2. Se pun rosiile cu pielita in sus intr-o tava de prajit
fmpreuna cu ceapa rosie si usturoiul. Se stropesc
cu ulei de masline, otet balsamic si se asezoneaza
cu sare i piper macinat. Se prajesc timp de 20 de
minute pana cand se inmoaie si se carbonizeaza
usor.

3. Puneti cu grija legumele prajite in Soup Maker si
turnati stocul de pui, apoi adaugati piureul de rosii,
zaharul brun si busuiocul proaspét.

4. Selectati setarea Smooth Soup (Supa neteda).
Odata ce supa este gata, asezonati dupd gust si
serviti.

SUPA DE MAZARE, SUNCA SI MENTA FOARTE
RAPIDA SI USOARA

Timp de preparare: 5 minute
Timp de gatire: 26 minute
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Setarea: Supa neteda
Portii:4

Ingrediente:

400 g de mazare congelata

20 g de menta proaspata, numai frunze

225 g de sunca gatita de calitate, taiata in bucati /
maruntita

100 g de cartofi, téiati in cubulete

800 ml de bulion fierbinte, din cub (suncd)

Sare si piper negru macinat

2 linguri de ulei de masline

75 ml (3 linguri pline) de creme fraiche

Metoda:

1. Puneti mazarea, menta, sunca si bulionul fierbinte
in Soup Maker si selectati setarea Smooth soup.

2. Se asezoneaza cu putina sare si piper macinat,
se adauga uleiul de masline si créme fraiche si, cu
ajutorul setarii Blend, se amesteca din nou supa
timp de 20 de secunde si se serveste.

SMOOTHIE DE CAPSUNI SI ANANAS
Timp de preparare: 5 minute

Timp de amestecare: 3 minute

Setarea: Smoothie

Face: 1.1L

Ingrediente:

300 g de capsuni proaspete

250 g de ananas proaspat, decojit

450 g iaurt de capsuni cu continut scazut de grasime
150 ml lapte semidegresat

1 lingura de inghetata de vanilie

Metoda:

1. Se pregatesc si se decojesc capsunile, iar cele
mari se taie in doua. Taiati ananasul in bucéti.

2. Puneti ingredientele in Soup Maker, amestecati
bine.

3. Selectati setarea Smoothie si asteptati pur
si simplu 3 minute pana cand Soup Maker a
terminat.

4. Se serveste imediat.

SUPA DE PUI S| PORUMB DULCE iN STIL CHINEZESC
Timp de preparare: 20 minute

Timp de gatire: 30 minute

Setarea: Supa Chunky Soup

Portii:4

Ingrediente:

100 g de porumb dulce, din stiulete sau din conserva, scurs
1 ceapa rosie, tocatad marunt

100 g de ciuperci, taiate felii subtiri

1 lingurita de ghimbir proaspat, ras

50 g de pui fiert, maruntit

1 catel de usturoi, zdrobit

1.2L de bulion de pui

2 lingurite de faina de porumb amestecate cu 1 lingurita de
apa pentru a forma o pasta

2 lingurite de sos de soia

50 ~ 100 g de taitei fierti fierbinti

1 ardei iute rosu, curatat de seminte si taiat marunt
15 g de ceapé de primévara, tocatd marunt

10 g de coriandru tocat

Metoda:

1. Puneti boabele de porumb dulce in Soup Maker
impreuna cu ciupercile, ceapa rosie, ghimbirul,
usturoiul de pui maruntit, bulionul si sosul de
soia. Se toarna pasta de faina de porumb si se
amesteca cu o lingura sau o spatula.

2. Selectati setarea Chunky Soup si lasati-o pana
cand este gata.

3. Impartiti taiteii fierti si fierbinti n boluri de servit
si imprastiati ardeiul iute, ceapa de primavara
si coriandrul. Se toarna supa peste taitei si se
serveste.

SUPA DE PUI SI CIUPERCI
Timp de preparare: 20 minute
Timp de gatire: 30 minute
Setarea: Supa neteda

Se serveste: 4

Ingrediente:

2 linguri de ulei de masline

1 ceapa medie, tocata marunt
1 catel de usturoi, tocat




240 g de ciuperci, taiate felii subtiri

100 g de pui fiert, maruntit

10 g de patrunjel, tocat

1 cartof mediu, taiat in cuburi fine

1 litru de bulion de pui, proaspat sau facut din cubulete
100 ml de frisca

Metoda:

1. Intr-o tigaie mare se adauga uleiul de masline Si
se prajeste ceapa pana se inmoaie, dar nu se
rumeneste.

2. Adaugati usturoiul si ciupercile si continuati s&
gatiti pana cand ciupercile s-au inmuiat.

3. Se transfera in aparatul de supa impreuna cu
puiul maruntit, patrunjelul, cartofii si bulionul.
Selectati setarea Smooth Soup (Supé neteda) si
asteptati pur si simplu 26 de minute, pana cand
Soup Maker termina.

4. Se condimenteaza cu sare si piper mécinat si se
serveste cu un strop de smantana.

NOTA: Folosirea unui bulion de pui proaspét va imbunéatati
aroma supei.

5. Pentru a face un bulion proaspat de pui. Pur si
simplu puneti carcasa ramasa intr-o cratita medie,
acoperiti-o cu apa, adaugati un cub de bulion de
legume, 5 boabe de piper si o frunza de dafin.

Se aduce la fierbere, apoi se fierbe timp de 1
ord. Se strecoara printr-o sita find sau o carpa de
muselind.

DEPANARE

+ Orice utilizare necorespunzatoare sau nerespectarea
instructiunilor determing garantia si responsabilitétile
producatorului s& devind nule si neavenite.

ANOMALII S| REPARATII

+ Daca apar probleme, duceti aparatul la un serviciu de
asistenta tehnica autorizat. Nu incercati s&- demontati
sau sa- reparati fara ajutor, deoarece poate fi periculos.

GARANTIE $| ASISTENTA TEHNICA

Acest produs se bucura de recunoasterea si protectia
garantiei legale in conformitate cu legislatia in vigoare.
Pentru a va pune in aplicare drepturile sau interesele,
trebuie s& mergeti la oricare dintre serviciile noastre oficiale
de asistenta tehnica.

Puteti gasi cel mai apropiat accesand urmatorul link web:
https://www.blackanddecker.eu//

De asemenea, puteti solicita informatii aferente
contactandu-ne.

Puteti descérca acest manual de instructiuni si actualizarile
acestuia la https://www.blackanddecker.eu//

PENTRU VERSIUNILE UE ALE PRODUSELOR $I/SAU
IN CAZUL IN CARE ESTE OBLIGATORIU iN TARA DVS
ECOLOGIE $I RECICLAREA PRODUSULUI

+ Materialele din care este alcatuit ambalajul acestui produs
sunt incluse intr-un sistem de colectare, clasificare si
reciclare. Daca doriti sa le aruncati, va rugam sa folositi
pubelele publice corespunzétoare fiecarui tip de material.

* Produsul nu contine substante in concentratji care ar
putea fi considerate ca daunatoare pentru mediu.

Acest simbol inseamna c3, in cazul in care doriti
sa aruncatj aparatul la incheierea duratei sale de
functionare, trebuie s&-1 ducei la un centru de
colectare a deseurilor autorizat, in vederea
colectarii selective a deseurilor de echipamente
electrice si electronice (WEEE).

+ Acest aparat respecta Directiva 2014/35/EU cu privire
la echipamentele electrice destinate utilizarii in cadrul
unor anumite limite de tensiune, Directiva 2014/30/EU
cu privire la compatibilitatea electromagnetica, Directiva
2011/65/EU privind restrictiile de utilizare a anumitor
substante periculoase in echipamentele electrice si
electronice, precum si Directiva 2009/125/EC de instituire
a unui cadru pentru stabilirea cerintelor in materie de
proiectare ecologica aplicabile produselor cu impact
energetic.

+ Informatii privind substantele care prezinta motive
de ingrijorare deosebita (SVHC) in conformitate cu
Regulamentul 1907/2006/CE (REACH). Acest produs
contine urmatoarele substante SVHC:

- Plumb (Pb), numar CAS: 7439-92-1

Black & Decker® si BLACK+DECKER™ si siglele Black

& Decker® si BLACK+DECKER™ sunt marci comerciale
inregistrate ale The Black & Decker® Corporation si sunt
utilizate sub licenté. Toate drepturile rezervate.

Importat si distribuit de ENGINEERING AND
TECHNOLOGY FOR LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana,
25790, Spain

ROMANA



BBJITAPCKU (MpeBsoa Ha n3sbpueHnTe)

NPOW3BOANUTEN HA CYNA
BXSM1000E

YBaxaeMu KIneHTH,

Brnarofapum By, Ye cTe n3bpanu aa 3akynute NpoaykT ¢
mapkata Black+Decker.

BriarogapeHue Ha TexHonorusTa, KOHCTPYKLMATA 1 HAYNHa
Ha paboTa, KaKkTo 1 Ha (hakTa, Ye HagXBbpNs Hal-cTporuTe
CTaHAapTX 3a Ka4ecTBO, MOXe Aa Ce rapaHTvpa HambiHo
3a70BOMNNTENHa ynoTpeba 1 AbIbr XMBOT Ha NPOAYKTa.

CbBETU U NPEAYNPEXAEHUA 3A
BE3OMACHOCT

* [poyeTeTe BHUMATENHO TE3M
WHCTPYKLWK, Npeay fa BKIounTe
ypena, 1 v 3anaseTe 3a ObaeLy
cnpaBku. HecnassaHeTo Ha Te3u
WHCTPYKLMM MOXe [a AoBefe [0
anononyka.

* [peam ynotpeba noumncTeTe BCUUKM
4aCTu Ha NPOAYKTa, KOWTO Le 6baat B
KOHTaKT C XpaHa, KakTo e MOCOYEHO B
pasgerna 3a nouncTaaHe.

* To3u ypeq He TpsibBa 4a ce u3nonssa
oT feua. CbxpaHsiBaiTe ypeaa un
HeroBus kabesn Ha MecTa, HeJOCTBMHN
3a jeua.

* Toaun ypen Moxe [ja ce 13nonssa
OT 1A C HamarneHu u3n4ecky,
CETVBHM UM YMCTBEHW CMOCOBHOCTM
WK C NIUMCa Ha OMMUT W MO3HaHWS,
aKo Te ca Nony4mnu Haasop
WM MHCTPYKLMM 33 Ge3onacHo
u3nonasaHe Ha ypeaa u ako pasbupar
CBbP3aHNTE C HEro ONacHoCTy.

* [leyata TpsibBa ga 6vaat
HabntogaBaHu, 3a Aa ce rapaHTupa,
Ye HAMa [a Cv UrpasiT ¢ ypeaa.

« NMPEQYNPEXOEHVE:
HenpasunHata ynotpeba Ha
TO3W ypes MOxXe Ja AoBede [0
noTeHUManHN HapaHsiBaHus. Tpsbsa
[a ce BHMMaBa npu pabota ¢ octpute
PEXELLN HOXOBE, NPM 13Npa3BaHe Ha
KynaTa u npu NoOYMCTBaHe.

* bbaeTe BHUMaTENHM, aKo B ypesa ce
HarnvBa ropeLya Te4YHOCT, Tbii KaTo TS
MOXe [a Obie U3XBbpIeHa oT ypeaa
ropaju BHE3amnHo 13napsiBaHe.

* Bunaru usknioysainTe ypega ot
ereKkTpuyeckaTa Mpexa, ako e
ocTaBeH 6e3 Ha3op, KakTo W npeau
crnobsisaHe, pasrnobsisaHe unm
NOYMCTBAHE.

* Mi3kntoyeTe ypesa v ro usknoyeTe
OT eneKkTpuyeckaTa Mpexa, npeam
[1a CMeHsITE akcecoapy N fja ce
npubnmxaeate KbM YacTu, KOUTO ce
ABXaT npu ynotpeba.

* Toan ypen He TpsibBa Aa ce notans
BbB BOAA UK Apyra TEYHOCT.

* A3bsrsaiiTe pasnunseaHe BbpXy
KOHeKTopa.

* [oBBPXHOCTTA Ha HarpeBaTeNHNs
€NEMEHT € MOAMNOXKEHa Ha OCTaTbyHa
TONNMHa crneq ynotpeba.

* Ako ypenvT € NpenbliHEH, MOXe [a
bboe N3XBbpJieHa BpsAna soAa.

* AKO 3axpaHBaLLmAT kaben e
noBpeaeH, Ton Tpsibea ga bbae
3aMEHEH OT NPOK3BOANTENS!, HETOBYS
CEpBW3eH NpeacTaBuTeN UnK OT nnua
¢ nogobHa keanudmkauus, 3a ga ce
130erHe onacHoCT.




* Toau ypep e npeHa3HayeH 3a
13nos3eaHe B JOMaKUHCTBOTO

1 NogobHM NPUNOXEHNS, KaTo
Hanpumep:

- KYXHEHCKMW NomeLLieHus 3a
nepcoHana B MarasuHu, oucu u
Apyrv paboTHN NOMeLLeHus;

- CEJICKM KbLLy;

- OT KIIMEHTU B XOTENW, MOTENU 1
APYTN XUULLHY NOMELLEHNS;

- NOMELLEeHNs OT TUNa “HOLLYBKa W
3aKycka’.

* BbHILHaTa NOBbPXHOCT MOXeE Aa ce
Harpee, koraTo ypeabT paboTu.

BHMAHMWE, ropelya
NOBBPXHOCT.

* YBepeTe Ce, Ye HanpexeHUeTo, NOCOYEHO Ha eTUKeTa,
CbOTBETCTBA Ha MPEXOBOTO HaNpexeHune, npeau aa
BKItO4UTE ypena.

+ CBbpXKeTE ypesia KbM ENEKTPUYECKM KOHTAKT C
HOMMHaneH Tok noHe 10 amnepa.

* lLlencensT Ha ypeaa TpsbBa Aa nacsa NpaBuiHoO B
koHTakTa. He npomeHsiiTe wencena. He nanonssante
ananTepy 3a Luencen.

* He n3nonasaitte yperia, ako 3axpaHBalynsiT kaben unum
LiencenbT ca NoBpPeaeHu.

* He gbpnaitte 3axpaHBalyys kaben. Hukora He
n3nonaeaiTe 3axpaHBalyus kaben, 3a Aa nosaurare,
npeHacsiTe Unv U3KNoYBaTe ypesa OT enekTpudeckata
Mpexa.

* He yBuBaiiTe 3axpaHBaLLus kaben okono ypeaa.

* MpoBepeTe CbCTOSHUETO Ha 3axpaHBalLus kabern. Ako
TOi € NOBPEAEH, TOBA yBeNMYaBa p1cka OT TOKOB YAap.

+ AKO KOpNYCbT Ha ypesia ce Cyynu, HesaBaBHO U3KmoyeTe
ypena oT enekTpudeckata Mpexa, 3a fa npefoTepaTuTe
Bb3MOXHOCTTa OT TOKOB yAap.

+ He n3nonasaitte yperia, ako e bun uanycHar, ako uma
BUAVMM NMPU3HALM Ha MOBPEZa UK ako uma Teu.

* He pokocgaliTe Lyencena ¢ MOKpH pbLie.

* YpenbT TpsibBa Aa ce M3nonaea v Aa ce NocTaBs BbpXy
paBHa, cTaburnHa NOBBLPXHOCT.

* He nocrassiiTe ypeaa BbpXy ropeLyt NOBbPXHOCTH, KaTo

HanpyMep Nrio4y 3a roTBeHe, ra3oBu ropestkie, OypHU 1
Apyri nogo6Hu.

* BHumaBaiiTe aa He ctaptupare ypena no HeBHUMaHue.

* Mpeau fa u3nonasate ypesaa, Ce yBepeTe, Ye 0CTpueTo e
MPaBMITHO 3aKPENEHO Ha MACTOTO CH.

+ OcTpueTata ca OCTpU 1 MOraT Aa NPUYNHST HapaHsiBaHe.
BbaeTe BHUMATENHM W M30srBanTe Npsik KOHTaKT
¢ pexeluuTe pbbose Ha octpueTtata.O6pblyaiTe
cnewumanHo BHMManme npu paboTa ¢ octpueTara, no
BpeMe Ha MOHTaX ¥ JeMOHTaX 1 Npu NoYncTBaHe.

* He pokocBaitte ABMKeLLMTE Ce YacTu Ha ypeaa, 4oKaTo
Toi paboTu.

* He ocTaBsiiTe ypega Ha Abxa unv Ha Bnara. Ako B ypega
nonagHe BOZa, TOBA LLE YBENWYM pucka OT TOKOB yaap.
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YNOTPEBA U F'PUXN

* [peav Bcsika ynotpeba u3gbpralite HambHO
3axpaHBaLys kaben Ha ypeaa.

* He usnonasaiire ypena, ako 4actute unu akcecoapute
He Ca NpaBUNHO MOHTUPaHW Unu ca ﬂe(.beKTHI/I.

* He un3nonagaiiTe ypefa, korato GypkaHbT e npaseH.

* He nanonasaitTe ypesia, ako GYTOHBT 3a BKIliouBaHe/
W3KIIoYBaHe He paboTi.

* He npemectBaitte ypena, 4oKaTo ce 13nonssa.

* M3nona3gaiiTe gpbxkaTa/apbxkvTe Ha ypeaa, 3a Aa ro
MOBAMIHETE MI NPEMECTUTE.

* He uanonagalite ypefa, ako € HakrnoHeH, 1 He ro
obpbLyanTe.

* He obpbLuaiite ypeaa, LOKaTo Ce U3nonaea Unu e
BKIIO4EH KbM efiekTpu4eckata Mpexa.

* He HacunBaitte paboTHWs kanauuTeT Ha ypeaa.
+ Cnassaitte HuBata MAX n MIN.

+ CbxpaHsiBaiTe T03u ype[ Ha MACTO, HEOCTBIHO 3a
aeLa nvnu nuua ¢ husn4eckn, CEH30PHN U YMCTBEHU
YBPEXAAHWS UMK C NIWNCa Ha ONUT W MO3HaHWSI.

* He cbxpaHsiBaiiTe ypesa, ako e BCe OLLe ropeL).

* [Mopobpxaiite ypeaa B 1o6po cbeTosHue. MpoBepeTe
[Janv ABUKELLMTE CE YacTh He ca HEMpaBUIHO
MOAPESEHN UMK 3aKMELLEHN 1 Ce YBepeTe, Ye HaMa
CUYMEHM YaCTW I aHOManMK, KOUTO Morart Aa nonpeyar
Ha npaBunHaTta pabota Ha ypefa.

* /3nonaBaiite ypeaa 1 HEroBUTe NPUHAANEXHOCTH U
VHCTPYMEHTI B CbOTBETCTBIE C T€3N NHCTPYKLUM, KaTo
ce cbobpassBate ¢ ycnosusiTa Ha pabota 1 pabotata,
kosiTo TpsibBa Aa ce M3BbPLLK. M3non3saHeTo Ha ypeaa
3a OnepaLyy, pasnuyHN OT NpefBUAEHUTE, MOXe fa
[0Befe 710 onacHa CuTyaLms.

* [peav fia cTapTupate ypesa, NpOBEPETe jany kanakbT €
nobpe 3aTBOpEH.

* Hukora He ocTaBsiiTe ypeaa 6e3 Haa3op, AoKaTo ce
n3non3sa.




* Hukora He ocTassnTe ypena CBbp3aH u 6e3 Hag3op, ako
He ce n3nonsea. ToBa cnecTsBa EHeprua u yobnxasa
XKWBOTa Ha ypeda.

* He no3sonsBaliTe Ha yCTPOICTBOTO a paboTi noseye
OT efiHa (yHKUNS HenpekbCHaTo. Cnep NpukmioyBaHe Ha
e[Ha (pyHKLMS OCTaBeTe YCTPOMCTBOTO Aa Ce 0XMaau 3a
KpaTko, Npeau fia ro 13nonssate OTHOBO.

* B npunoxeHata Tabnuua ca fafeHu HaKomko pelenTy,
KOMTO BKITIOYBAT KOMMYECTBOTO XpaHa 3a 0bpabotka u
BpemeTo 3a paboTa Ha anapara.

* He n3nonasaitte ypesa CbC 3ampaseHu NpoayKTv uin
TakuBa, KOUTO CbAbPXKAT KOCTH.

OMUCAHUE

A [pbxka Ha kanaka
B KonTponeH nanen
1. ByTOH 3a BKNOYBaHe/13Ko4BaHe
2. ®yHKUMOHaneH ByToH
3. MHaukaTop Ha (yHKLMATa 3a CMecBaHe
4

WHoumkaTop Ha thyHKLMsITa 38 NOALbPKaHE Ha
TONMMHA

5. Mupukatop 3a dyHkumsTa Smoothie

6. VHaumkaTop 3a dhyHkumusita Compote

7. WHamkatop 3a cyHkumsta Chunky Soup
8. MnpukaTop Ha yHKUMSATa 3a rnagka cyna

Kanak

BypkaH

CeH3op 3a npenbrBaHe
Kopnyc Ha geuratens
CwmecBalLo ocTpue

[pbxka Ha BypkaH

He3no 3a 3axpaHBaly kaben
3axpaHBaL kaben

WHCTPYKLIUK 3A YINOTPEBA

NPEAW YNOTPEBA

* YBepeTe ce, Ye BCUYKM ONakoBKI Ha MPOAYKTa ca
OTCTPaHEHMU.

» Mons, npoyeTteTe BHUMATENHO pasgena “Tpenopbku
3a Be3onacHoCT v NpeaynpexaeHns” npeau mbpeata
ynotpe6a

* [pean fa nanonasare NpoaykTa 3a MbpBy MbT,
npenopbyBame fa ro MycHeTe camo ¢ Bofa.

+ [peau fa u3non3asate NpoaykTa 3a MbpBy MbT,
noymcTeTe YacTuTe, KOUTO Liie BbaaT B KOHTaKT C XpaHa,
Mo HauWHa, onucaH B pasaena 3a noyYncTBaHe.
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* [ogroteeTe ypena B 3aBMCUMOCT OT (byHKLlMHTa, KOATO
uckate [a uanonssare.

U3MON3BANTE

* W3TerneTe HambHO 3axpaHBaluys kaGen, npeau aa ro
BKIIOUMTE.

. OTBapﬂHe Ha Kanaka

+ [ocTaBeTe cbcTaBki1Te B GypkaHa, kaTto BHUMaBaTe aa
cnassate HuBata MAX 1 MIN.

+ CnoxeTe CbCTaBkuTe, Crief KaTo NpeABapuTesHo CTe
Hapsi3any Ha Mankv napyeHua, B GypkaHa ¢ TEYHOCT (He
npeBuLLIaBaliTe MakcuManHusi Mapkep).

+ MocTaBeTe kanaukata Ha BypkaHa; yepeTe ce, 4e 9 e
A0Bpe 3aKpereHa.

+ CBbpXETE Ypena KbM ernekTpudeckata Mpexa.

* U3BepeTe xenaHata nporpama ¢ nomoLTa Ha
(hYHKLMOHANHMS BYTOH.

+ Cnep kato u3bepete xenaHata GyHKUMS, HAaTUCHETE
ByToHa Bkn./M3kn. unu n3vakaiite HAKOMKO CekyHAM, 3a
[a Ce BKIo4M ypeabT aBTOMATUYHO.

NPOrPAMU
NPOrPAMA 3A CMECBAHE

* [porpamarta Blend (CmecBaHe) B1 no3sonsiBa aa
nacvpaTte xpaHaTa unu fia nacupate [OMbAHUTENHO
cynata A0 xenaHaTa KOHcUCTeHLyS. Tasn nporpama
npoabmkasa NpubnuantenHo 1 muHyTa 1 50 cexyran n
paboTn 6e3 npoLiec Ha HarpsiBaHe.

MPOrPAMA “NIOJABPXAW TONMO

* [porpamata Keep Warm ([oaabpxaHe Ha TonnuHa)
BU NO3BOJISiBA 1@ 3anasuTe cynara Tonna unu aa
 3aTONNNTE OTHOBO. Ta3u nporpama NpoAbkaBa
npubAN3NTENHO 26 MUHYTK 1 paboTh Camo Npu NpoLEec
Ha HarpsiBaHe.

NMPOrPAMA 3A CMYTUTA

+ [porpamata Smoothie e ngean+a 3a npuroTesiHe
Ha CMyTUTa UM COKOBE OT MPECHM CbCTaBku. Taau
nporpama Tpae okono 3 MuHyTV 1 paboTn camo ¢
npoLieca Ha cMecaaHe.

+ BABENEXKA: He nocrassiite kybueTa nef B CynHuka.

NPOrPAMA 3A KOMNOT

+ Mporpamata Compote € naeanHa 3a NpUroTBsiHe Ha
KoH(uTiop. Tasu nporpama Tpae oKono 24 MUHYTU 1
paboTu C HarpsiBaHe 1 CMecBaHe.

NPOrPAMA 3A CYMNA CHUNKY

* Mporpamara 3a rpyba cyna By Mo3BoNsBa fa NpuroTesiTe
Cyna B CENcKi CTUM C HEBNEHAMPaHM 3eNMeHYYLM 1 MeCo.




Taay nporpama npoabxasa okono 30 MUHYTH 11 paGoTy
Camo C NPOLEC Ha HarpsiBaHe.

NPOrPAMA 3A MMAIKA CYNA

* [Mporpamata Smooth Soup (Mnagka cyna) Bu no3sonsiea
[Aa npuroTesTe cMeceHn kpemoobpasi cynu. Taaun
nporpama npoabikasa NpUbnM3NTEnHo 26 MUHYTH 1
paboTy C NpoLiec Ha HarpsiBaHe 1 nacupaHe.

YA

CNEQ KATO NPUKIOYMUTE C U3NON3BAHETO HA
YPEQA

+ CnpeTe ypega.
* Vi3kntoyeTe ypeda oT enekTpuyeckata Mpexa.

* /3anpasHeTe CbabpxaHneTo Ha BypkaHa B NoAXoAsiLL
CbA.

+ OcTaBeTe Aa U3CTuHe.
* [MoumcreTe ypepa.

BHWUMAHWE: koraTo n3nonasate
nporpamute Compote (komnoTt), Chunky
Soup (rbcTa cyna) unu Smooth Soup
(rnagka cyna), npu cBansiHe Ha kanaka ce
oTAens ropela napa. ToBa € HopMarHo.

OPBXKA/M 3A HOCEHE

+ Toan ypen uMa ApbkKka OTCTPaHW Ha kopryca, KosiTo
ynecHsisa yfo6HOTO My TpaHCropTupaHe.

3ALUMTEH TEPMO3ALLIWUTEH ENEMEHT

* YpenwT e cHabaeH ¢ NpeanasHo YCTPOCTBO, KOETO ro
npeanassa ot nperpsisaxe.

* Ako ypeabT Ce CamMOU3KITO4YM U He Ce BKITKYKU OTHOBO,
M3KIKOYeTe ro OT eNniekTpu4eckata Mpexa u n3vakaiTe
okono 15 MUHYTW, Npean Aa ro BKNO4MTE OTHOBO.
AKO MalLMHaTa He Ce BKIT0YM OTHOBO, norbpceTe
OTOpM3MNpaHa TeXHN4YeCckKa NoMoLL.

NOYNCTBAHE

* W3knioyeTe ypeda ot enekTpudeckara Mpexa 1 ro
oCTaBeTe fia U3CTUHE, NPea Aa 3anoyHeTe NouNCTBaHE.

« MouncTeTe 060pyABAHETO C BRiaxHa Kbpna C HAKOMKO
Karku TEYHOCT 3a MUEHe Ha Cb0Be U Cref ToBa
rnoacyLeTe.

* He nanonagalite pa3TBOPUTENN UMK MPOAYKTY C
KMCENWHHO UM OCHOBHO pH, kaTo 6ennHa, unu
abpasuBHI NPOAYKTY 33 MOYNCTBAHE Ha ypenaa.

* He nosBonsBaiite Ha BoAa unv Aipyra Te4HocT Aa
rornajiHe BbB BEHTUNALMOHHUTE OTBOPH, 3a Al He Ce
MOBPeAsT BbTPELUHUTE YacTy Ha ypea.

+ OcTaBeTe YCTPOICTBOTO Aia U3CTUHE HaMbIHO, NPeau Aa
13BbpLLBATE NOYMCTBAHE UMM NOAAPBKKA.

* [peav nouncTBaHe U3BageTe Luencena ot
enekTpuyeckaTa Mpexa OT KOHTaKTa. He notansiite
3axpaHBaLymns kaben BbB BOAa MNu Opyrn TEYHOCTK.

* He muitTe kanaka v BbHLWHAaTa YacT Ha BypkaHa ANpeKTHO
C Bofja, KoraTo ro noyucTeare.

* He ponyckaitTe nonagaHe Ha Boa B enekTpudeckute
BPB3KU.

* KanakbT 1 6ypKaH'bT He TpFIGBa fa Ce no4yucreart B
CbAOMUANHA MaLUWHa.

* Hukora He notansiite ypesa BbB Boaa Unu pyra
TEYHOCT W He T0 NoCTaBsiATe MO Tevalla Boaa.

+ Cnep ynotpeba npocTo 13muitTe Kopnyca Ha MoTopa 1
CMeCBaLLOTO OCTpYe C TONMna BoAa W rv n3bbplueTe ¢
roha.

* BuTpelwuHocTTa Ha BypkaHa CbLLO MOXe Aa ce MoYMCTBa C
TOMNa canyHeHa Boga v rbba.

* M3bbpLueTe kanaka v BbHLWHATa YacT Ha bypkaHa ¢
NeKo BnaxHa Kbpna, ako e HeobxoauMo, 1 cnep Tosa ro
MoficyLUeTe C Meka Kbpna.

+ OcTaBeTe BCUYKM YaCTU Aia U3CbXHAT HaMbIIHO, Npeay 4a
1 crnobuTte 0THOBO.

+ CbxpaHsiBaliTe YCTPONCTBOTO Ha CyXO U YUCTO MSICTO,
Aaney ot Aeua v AoOMaLHK NGUMLA.

+ [lo Bpeme Ha NoYMCTBaHETO BHUMABANTE 0COBEHO MHOTO
3a 0CTpueTaTa, Thil kaTo Te ca MHOMO OCTpY.

* MpenopbynMTENHO € PESOBHO Aia MoYMCTBaTE ypeda v fa
OTCTpaHsiBaTe OCTaTbLWTE OT XpaHa.

* Ako ypeanbT He € B ,q06p0 CbCTOAHME Ha 4YMCTOTa,
NOBBbPXHOCTTA My MOXe [a Ce BNOLKX 1 TOBa HEYMONUMO
[a noBnunse Ha NPOABLIMKUTENHOCTTA Ha NONE3HNA XMBOT
Ha ypeda v ja CTaHe onaceH 3a yn0TpeGa.

* Huto efHa oT yactuTe Ha To3n ypena He e noaxoAdila 3a
Nno4yncTBaHe B CbAOMMUANHa MallnHa.

* He uanonagalite kopo3vBHI Unv abpasuBHY MOYNCTBALLM
npenapaTy Ui royu 3a NOYMCTBAHE Ha YCTPOIICTBOTO.
Te MoraT fia NOBPeAsT NOBLPXHOCTTA.

+ Cnep ToBa NOACYLIeTe BCUYKM HYacTu npeaun
crnobsBaHeTo u CbXPaHEeHWETO UM.
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OTCTPAHABAHE HA NMPOBJIEMU

NMPOBIEM

BEPOATHA MPUYNHA

BEPOATHO PELLEHME

YpeawT He ce cTapTupa

He e BknioYeH kbM enekTpudeckara
Mpexa.

Tebpae MHOrO cbCTaBku. MOTOPBLT He
ce cTapTipa.

CBbpxeTe ypeaa kbM
enekTpuyeckara Mpexa.

/3BapeTe HeobX0AMMOTO KONMYECTBO
XpaHa u ce yBepeTe, Ye 06LoTo
KONMYECTBO, BKMIOYUTENHO
TEeYHOCTTa, He npesuLiaBa
MaKCMMasnHOTO HUBO.

/HaYKaTopBT 3a Nporpamata He
cBeTBa

YpeabT He e CBbp3aH KbM
enekTpuyeckara Mpexa.

KopnycbT Ha Buratens He e 3aBuT.

KonnyectBoTO Ha ChCTaBKMTE
HaAXBbPNA MakCManHoTo HM1BO.

CBbpkeTe ypena kbM
enekTpuyeckara Mpexa.

YBeperTe ce, Ye OypkaHbT 1 KanakbT
ca MpaBuIHO 3aKpeneHH.

OtctpaHeTe HeobxoaUmMoTo
KONMYECTBO XpaHa U ce yBepeTe, Ye
0BLLOTO KOMMYECTBO, BKIOUYMUTENHO
TEYHOCTTa, He HafBuLLaBa
MaKCIMaSHOTO HYBO.

/HoWKaTOp®T 3@ Nporpamata
CBETBA, HO YPeAbT He Ce CTapTupa

BYTOHBT 3a BKIOYBaHE/M3KNIOYBaHE
He e 6un HaTUCHaT.

HatucHeTe 6yToHa 3a BKntoyBaHe/
3KMoYBaHe.

CbCTaBkuTe He ca npasuIHoO
CMeCeHn

KonuyecTsoTo Ha cbCTaBkuTe
HaZXBbPMA MAKCUMATHOTO HUBO
UNW CbCTaBKUTE HE Ca Hapsi3aHy Ha
[0CTAaTbYHO MarKu napyeTa, Unu He
cTe u3Bpani Noaxoasila yHKLNS.

OTCTpaHeTe HAKOW ChCTaBKM U
13MonaBgaiite nporpamara Ha
GrieHzepa, 4okato ce nomyyv
KenaHaTta KOHCUCTEHLMS.

YpeawT npenvea

He cTe usbpanu nogxoasiy
nporpama

KonuyectBoTO Ha CbCTaBkuTe
HaaXBbpna

MaKC1MarnHoTo HMBO.

CeH3opbT 3a NpenbiBaHe e
3aMbpCeH

360p Ha gpyra nporpama
ﬂpemaXBaHe Ha HAKOW CbCTaBKKU

/3BapeTe HeobX0AMMOTO KONMYECTBO
XpaHa u ce yBepeTe, Ye 06LoTo
KONMYECTBO, BKMIOYUTENHO
TEYHOCTTa, € NoA MakCMManHoTo
HUBO.

CeH30pbT NpegoTepaTsea
npenbnBaHeTo. M3BbpluBaHe Ha
noyucTBaHe

Mpy 3aBbpLUBaHE Ha

nporpama, ChAbpXaHNeTo e
N3rOpeHo

He Gelwe cb3gapeHa nogxopsia
nporpama.

136paH
VImaLLe TBbpAe MHOTO TEYHOCT
OnuTanu cTe ce fia cBapuTe MAsKO

YBepeTe ce, Ye cTe n3bpanu
npaBuiHaTa nporpama, 3a Aa
npesoTBpaTUTE NOBTOPHOTO il
13Monasaxe

KonmnuecTBoTO Ha ChCTaBKUTe,
BKITKOUNTENHO TEYHOCTTa, He TpsibBa
na 6bae No-Marnko oT MUHUMAINHOTO
UMW NO-TONSIMO OT MaKCUMArHOTO
HYBO.

Toau ypep He e npeaHasHayeH 3a
BapeHe Ha MAsiKo




PELIENTH

OCHOBHA 3ENEHYYKOBA CYNA
Bpewme 3a npurotssiHe: 5 MUHYTH
Bpeme 3a rotBeHe: 26 MuHyTH
Hacrporika: [nagka cyna

Cepsupa ce: 4

CbCTaBku:

700 r pasHoobpasHu 3eneHyyLM, HapsisaHu Ha kybyeTa.
(CoBeTy: naeanHo e Aa ci KynuTe CMeCeHM 3eneHYyLy oT
cynepmapkeTa.)

Bopa (HambnHeHa 40 MakcumanHata Mapka)

2 4.11. pa3TBOPUM MUNELLKI UMK 3eMEHYYKOB bymnbOoH

Con v CMASH YepeH nunep

MeTog:

1. 3a b6bp3a rmagka cyna HambiHeTe cynHuka [o 1,3
1 ¢ 3BpaHy 3eneHyyLy, HapsizaHy Ha kyb4eTa
(wpeanHo e Aa uanonagate roToBY HapsidaHu
3eMeHYyLN).

2. [lobaBeTe 3eneHYyKOBUS UM NUNELLKUS BYNboH
Ha npax W HambIHeTe € Bofja 0 MakcUManHust
obewm.

3. W3beperte HacTpoiikata Smooth Soup (Inagka
cyna). Cnep kaTo cynata e roToBa, NoAnpaBeTe s
Ha BKYC 11 cepBupaiiTe.

LLIOKONAQOBO BAHAHOBO CMYTU
Bpewme 3a npurotsiHe: 10 MUHYTU
Bpeme 3a cmecBaHe: 3 MUHYTU
HacTpoiika: Smoothie

Wapabotga: 1.5L

CbCTaBku:

2x450 I HUCKOMACNEHO BaHWMOBO KICENO MASKO
300 ~ 400 mn nonyobeamacneHo Mnsiko (Ha BKyC)
2 6aHaHa, 0beneHn 1 Hapsi3aHW Ha TbHKW UAIAKK
4 c.n. nyapa 3axap

100 ~ 150 r yepeH Lwokonag (Ha Bkyc)

MeToa:

1. PasToneTe Lwokonaaa B MUKPOBbIHOBA thypHa
UNW B CbA C ropeLla Boga.

2. [lobaBeTe BCUYKM CbCTaBKW B CYMHMKA, KaTo
no6aBuTe pasToneHus Wwokonag. Pasbbpkaiite
no6pe.

3. W3beperte HacTpolikata Smoothie n npocto
134akaiTe 3 MUHYTU, JOKATO MalLKHaTa 3a cyna
npuknoum pabora.

4. CepsupaiiTe BegHara.

CYNA OT NEYEHW JOMATU U BOCUNEK
Bpeme 3a npurotesiHe: 10 MuHyTH

Bpeme 3a rotBeHe: 46 MUHYTU

Hacrpoiika: Inagka cyna

Cepaupa ce: 4

CberaBky:

8 MHOro 3penu Aomata, paspsi3aHu Ha NonoBMHa
2 YepBeH rNaBu NyK, Haps3aHy Ha KNMHOBE

4 cKUNNAKKM YeCbH

1 cyneHa mmbxuLa 3eXTuH

1 ¢.n. 6ancamos ouet

Con 1 cMAsH YepeH nunep

750 mn nuneLwku BynbOoH, MPUrOTBEH OT ByNbOHHM KybyeTa
2 4.11. [OMaTeHo niope

14.1. kKacpsiBa 3axap

10 r npeceH Gocunek

MeTtopa:

1. 3arpeitte dypHata go 200°C.

2. TlocTaBeTte gomaTtuTe C kopaTa Harope B TaBa
3a NeyeHe 3aefHO C YepBEHWS NYK W YEChHA.
lMoneiiTe 1 cbe 3exTUH, 6ancamoB oLET 1
NoAnpaBeTe CbC COM M CMASH YEPeH nunep.
MeyeTe B NpoabmKeHne Ha 20 MUHYTK, JOKaTO
OMEKHAT 1 NIEKO CE OBBITIAT.

3. BHumatenHo noctaseTe 3aneyeHnTe 3enenuyLm
B CyMHWKa 1 3aneiTe € nuneLukus 6ynboH, cneg
koeTo AobaBeTe JoMaTEHOTO Niope, kadseaTta
3axap W npecHus 6ocunex.

4. W3bepete HacTpoiikata Smooth Soup (Tnagka
cyna). Cneq kato cynata e rotoBa, NognpaseTe s
Ha BKyC 1 cepaupaliTe.
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HAUCTUHA BBbP3A U NNIECHA CYNA OT PAX, LUYHKA
WMEHTA

Bpewme 3a npurotssiHe: 5 MUHYTH
Bpeme 3a rotBeHe: 26 MuHyTY
HacTpovika: Inagka cyna
Cepsupa ce:4

CbCcTaBkm:

400 r 3ampaseH rpax

20 r npsicHa MeHTa, camo nmcTa

225 1 ka4ecTBeHa BapeHa LUyHKa, Hapsi3aHa/HaTpoLLeHa
100 r kapTodhn, HapsizaHn Ha kybueTa

800 mn ropetw 6ynboH, OT Kybue (LuyHka)

Con v cMnsH YepeH nunep

2 C.11. 3eXTUH

75 Mn (3 cyneHu mbxuLm) kpem puile

MeTtoa:

1. TocTaBeTe rpaxa, MeHTaTa, LUyHKaTa 1 ropeLunst
BynbOH B ypeaa 3a MpUroTesiHE Ha cyra 1
n3bepeTe HacTpolikaTa 3a rnagka cyna.

2. OBkyceTe C Masnko COM W CMISH YepeH nunep,
pobaBeTe 3eXTvHa 1 Kpema (PULLETO U KaTo
u3nonsearte HacTpomnkata Blend, nacupaiite
cynata 0THOBO 3a 20 CekyHAM 1 cepBupaiTe.

CMYTUM OT Aroau U AHAHAC
Bpeme 3a npurotesHe: 5 MuHyTH
Bpewme 3a cmecBaHe: 3 MUHYTU
HacTpoika: Smoothie
Wapabotga: 1.1L

CbCTaBkm:

300 r npecHu srogu

250 r npeceH aHaHac, 0beneH
450 1 H1CKOMacnEeHO Arofi0BO KICEMNO MISKO
150 mn nonyobe3macneHo Masiko
1 TONKa BaHWUNOB cragones

MeTtoa:

1. TogroteeTe 1 obeneTe sroguTe, a ronemute
HapexeTe Ha nonoeuHa. HapexeTe aHaHaca Ha
napyera.

2. TlocTaBeTe CbCTaBKNTE B ypeaa 3a NpuUroTBsiHe Ha
cyna v pasbbpkaiiTe fobpe.

3. Vsbepete HacTpoiikata Smoothie 1 npocTo
13vakaiiTe 3 MUHyTH, AOKATO MaLLMHaTa 3a cyna
npukntoumn pabora.

4. Cepsupalite BegHara.

CYNA OT NMUNELLKO MECO U CNALKA LIAPEBULIA B
KUTAWACKU CTMR

Bpeme 3a npurotesiHe: 20 MUHYTH
Bpeme 3a rotBeHe: 30 MuHyTH
HacTtpoiika: Yynnuea cyna
Cepaupa ce:4

CbeTaBky:

100 r cnagka LapesuLa, OT Ko4aHa Ui OT KOHCepBa,
oTUeAeHa

1 YepBeH NyK, Haps3aH Ha CUTHO

100 r rbbu, Hapsi3aHW Ha TbHKW UAIAKK
1 4.1, NpeceH MKNHMKAGUI, HAaCTbpraH
50 r BapeHo nuneLuko Meco, HacTbpraHo
1 ckunuaka YechH, cMaykaHa

1,2 n nunewky bynboH

2 4.11. UapeBuyHo BpalliHo, cMeceHo ¢ 1 4.1, Boga, 3a Aa
ce nonyyv nacta

2 4.11. COeB coC

50 ~ 100 r ropeLya cBapeHa todka

1 YepBeHa ntoTa Yyluka, 06e3KkocTeHa 1 HapsidaHa Ha
CUTHO

15 1 nponeTeH nyK, Hapsi3aH Ha CUTHO

10 r Hapsi3aH KopUaHabp

MeTtopa:

1. TloctaBeTe cnagkuTe LiapeBUYHU 3bpHa B
ypera 3a cyna 3aefiHo € rbbuTe, YepBEHUS MyK,
IKUHIKMUNE, HaKbILAHNS NUNELLKU YECHH,
BynboHa 1 coeBus coc. MacuneTe nactata ot
LjapeBN4HO BpaLlHo 1 pa3bbpkaiiTe C MbxuLa 1nm
wnatyna.

2. VI3bepeTe HacTpolikaTa 3a rbCTa cyna u s
ocTaBeTe, 10KaTo CTaHe roToBa.

3. PasnpeneneTe ropeLuute cBapeHu oka B
UWHWK 3a CepBUpaHe, KaTo PasnpbCHETE YMINTO,
NpONETHUS NyK 1 KopuaHgbpa. acunete cynata
BbPXY todkaTa v cepsupaiTe.




CYNA OT NUNELUKO MECO U I'bBU
Bpewme 3a npurotsiHe: 20 MUHYTU
Bpewme 3a rotBere: 30 MuHyTH
HacTpovika: Inagka cyna

Cepsupa ce: 4

CbCTaBku:

2 CyNeHN TbXULM 3eXTUH

1 cpepHo ronsima rnaea Nnyk, HapsidaHa Ha CUTHO

1 cKunuaKa YecbH, HapsidaHa

240 r rb6u, Hapsi3aHW Ha ThHKW UMK

100 r BapeHo MUMELLKO MECO, HAaCTbpraHo

10 r MarpaHo3, Hapsi3aH Ha CUTHO

1 cpefHo ronsiM kapTod, Hapsi3aH Ha CUTHM kybueTa

1 nnTbp NUneLLky ByNbOH, NPECEH UNKW NPUrOTBEH OT
kybyeTa

100 mn cmeTaHa 3a pasbuBaHe
MeTog:

1. B ronsm TuraH fobaBeTe 3exTuHa 1 3ambpxeTe
nyka, [OKaTo OMeKHe, HO He MokadheHee.

2. [oBaseTe YechbHa 1 MbOUTE 1 NPOAbIXETE A
[OTBUTE, OKATO rbBUTE OMEKHAT.

3. TlpexBbprieTe B CyNHuKa 3aeHO C HACTBPraHoTO
MUMeLIKo Meco, MarfaHosa, kaprodute 1
BynboHa. M3bepeTe HacTpoiikata Smooth Soup
(Fnapka cyna) 1 npocTo M3vakamTe 26 MUHYTH,
[0KaTO MallMHaTa 3a cyna npuktoun padora.

4. OskyceTe CbC CON W CMIISIH YepeH nunep
CepByMpaliTe C Karka cMeTaHa.

3ABENEXKA: N3nonasaHeTo Ha npeceH nuneLLku 6ynboH
e nofobpu Bkyca Ha cynara.

5. TpurotesHe Ha npeceH nuneluky 6ynboH. MpocTo
nocTaBeTe ocTaTbka OT Tpyna B CPeAHO ronsm
TUraH, 3aneiTe ro ¢ Boaa, Aobasete kybye
3eNeHYyKoB BynboH, 5 3bpHa YepeH nunep 1
pacvHoB nuct. OcTaseTe Aa 3aBpu 1 OCTaBeTe
Aa kbkpu 3a 1 yac. MpeleaneTte npes GuHo cnTo
VI MyCENMHOBA Kbpra.

CEPBM3

* HenpasumnHoTo u3non3asaHe Ha ypesa Uiy HecnassaHeTo
Ha ykasaHusiTa 3a paboTa e onacHo, aHynmpa rapaHuusTa
1 0cBoBOXJaBa NPOU3BOAMTENS OT OTFOBOPHOCT.

HEM3MNPABHOCTW U PEMOHT

* B crnyyail Ha Hen3npaBHOCT, MONS OTHECETE ypeaa B
OTOpU3NpaH CepBu3 3a TexHM4ecko obcnyxaaHe. Mons
He ce OnuTBaliTe Aa pasrnobseaTe ypeaa unm nbk aa ro
nonpaBssTe - TOBA € OMacHO.

=
==
o
o
<
| -
=
A4
in

FAPAHLMA U TEXHUYECKA
nomoty

To3u MPOAYKT Ce Mon3asa C NpU3HaBAHETO Y 3alLuTaTa
Ha NpaBHaTa rapaHLusi B CbOTBETCTBHE C AENCTBALLOTO
3aKoHogaTencTBo. 3a 4a 3alyuTuTe CBOMTE Npasa unu
UHTEpECH, TpsiBBa fja OTUAETe A0 HAKOS OT HaluTe
odhuLmanHm cryxGu 3a TeXHUYECKa NoMOLLY.

MoxeTe fia HamepuTe Han-bnn3kus OT TAX, KaTo BreseTe B
CrefHaTa UHTEpHeT Bpbaka: https://www.blackanddecker.
eul/

MoxeTe CbLO fla NouckaTe CBbp3aHa MHGopMaLus, kaTo
Ce CBbPXETE C Hac.

MoxeTe fia u3TernuTe ToBa PHKOBOACTBO 3a ynoTpeba
11 HEroBUTE aKTyanuaauum Ha agpec https:/iwww.
blackanddecker.eu//

3A PASHOBWIOHOCTUTE EU HA TOBA U3LENUE W/
UIK B CNYYAA, NPUNOXUM 3A BALLATA CTPAHA:
OMA3BAHE HA OKOIHATA CPEJA W PELIMKIUPAHE
HA U3[ENMETO

* Matepuanure, 0T kouTo U3paboTeHa onakoBkaTa
Ha TO3 eNneKTPOypes Ca BKMKOYEHN B CUCTEMA 33
TAXHOTO CbBMpaHe, knacuduumpaxe 1 peLuknmpaHe.
AKo xenaeTe Aa ce 0cBOBOAMTE OT TAX, M3non3BaiTe
00LLEeCTBEHUTE KOHTENHEPW, MPUrOAEHM 33 BCEKU
OTAeneH B1A mMatepuarn.

* B u3genueto oTChbCTBAT KOHLEHTPALIMN Ha BellecTBa,
kouTo MoraTt Aa 6baat onpeneneHu Kato BpeaHn 3a
oKonHata cpefa.

To3u CMBON 03HAYaBa, Ye ako xenaeTe Aa ce
ocsoGoanTe OT ypesa, cnep kato
€KCNNoaTaLMOHHUAT MY XMBOT € U3TEKBI,
TpsAGBa Aa ro NpefaaeTe No NOAXOASLL HAauMH Ha
thrpma 3a npepaboTka Ha OTMagbLy,
0TOpU3MPaHa 3a pa3aenHo chbupaHe Ha
OTHOCHO OTMa/IbL OT ENEKTPUYECKO 1 ENEKTPOHHO
obopyasate (OEEO).

* Hactoswmat ypen nanbntssa Jupektusa 2014/35/
EU 3a Hucku Hanpexenus, Oupektusa 2014/30/EU




32 €NEKTPOMArHUTHO CbOTBETCTBME U C [IpekT1Ba
2011/65/EU 3a orpaHnyervsiTa npu ynotpeba Ha Hskom
OnpezeneHy onacHm BeLLECTBa B ENEKTPUYECKU U
€NeKTPOHHY anapatt v ¢ [iupektusa 2009/125/EC 3a
W3WCKBAHWSITA 3a EKOMOTMYEH AN3aIAH, MPUMOXIMN KbM
U3[enisi, CBbp3aHu C eHeprisl.

* MiHchopmaLnst OTHOCHO BeLLEeCTBa, NopaxaaLly CEpUo3HO
6esnokoiicteo (SVHC), cbrnacHo Pernament 1907/2006/
EO (REACH). Toau npogyKT CbabpXa cnegHuTe
Bewectsa SVHC:

- OnoBo (Pb), CAS Homep: 7439-92-1

Black & Decker® n BLACK+DECKER™ u norata Ha
Black & Decker® n BLACK+DECKER™ ca perucTpupahu
Tbproecku Mapky Ha The Black & Decker® Corporation n
Ce 13nona3gart ¢ NuLeH3. Beuuky npasa 3anasexy.

BHacsi ce u ce pasnpoctpansisa o ENGINEERING AND
TECHNOLOGY FOR LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana,
25790, Spain




CATALA (Traduit a partir de les instruccions originals)

SOPERA
BXSM1000E

Estimat client,

Moltes gracies per triar comprar un producte de la marca
Black+Decker.

Gracies a la seva tecnologia, disseny i funcionament i al fet
que supera els estandards de qualitat més estrictes, es pot
assegurar un Us totalment satisfactori i una llarga vida util
del producte.

CONSELLS | ADVERTIMENTS DE
SEGURETAT

* Llegiu atentament aquestes
instruccions abans d’encendre
I'aparell i guarde-les per a futures
consultes. El no seguir i observar
aquestes instruccions pot provocar un
accident.

* Netegeu totes les parts del producte
que estaran en contacte amb els
aliments, tal com s'indica a I'apartat
de neteja, abans del seu Us.

* Aquest aparell no ha de ser utilitzat
per nens. Mantingueu 'aparell i el
cable fora de I'abast dels nens.

* Aquest aparell pot ser utilitzat per
persones amb capacitats fisiques,
sensorials 0 mentals reduides o amb
manca d’experiencia i coneixements
si han rebut supervisio o instruccions
sobre I's de I'aparell d’'una manera
segura i si entenen els perills que
comporta.

* Els nens han de ser supervisats
per assegurar-se que no juguin amb
I'aparell.

« ADVERTENCIA: El mal s d’aquest
aparell pot provocar lesions

potencials. S’ha de tenir cura en
manipular les fulles de tall afilades,
buidar el bol i durant la neteja.

* Aneu amb compte si s’aboca liquid
calent a l'aparell, ja que es pot
expulsar fora de 'aparell a causa d'un
vapor sobtat.

+ Desconnecteu sempre I'aparell de
la xarxa si es deixa sense vigilancia i
abans de muntar, desmuntar o netejar.

* Apagueu l'aparell i desconnecteu-lo
del subministrament abans de canviar
els accessoris 0 apropar-vos a les
peces que es mouen durant I'Us.

* Aquest aparell no s’ha de submergir
en aigua o cap altre liquid.

* Eviteu vessar al connector.

* La superficie de I'element de
calefaccio esta subjecta a la calor
residual després de I'Us.

+ Si l'aparell s'omple en excés, es pot
expulsar aigua bullint.

+ Si el cable d’alimentacio esta
danyat, 'ha de substituir el fabricant,
el seu agent de servei o persones
qualificades de manera similar per
evitar un perill.

* Aquest aparell esta pensat per a ser
utilitzat en aplicacions domeéstiques i
similars, com ara:

— zones de cuina del personal a
botigues, oficines i altres entorns

de treball;— masies;— per clients en
hotels, motels i altres entorns de
tipus residencial;— tipus d’allotjament i
esmorzar. ambients.




* La superficie exterior pot escalfar-se
quan 'aparell esta en funcionament.

ATENCIO, superficie calenta.

+ Assegureu-vos que la tensié indicada a I'etiqueta de
caracteristiques coincideix amb la tensi6 de la xarxa
abans de connectar 'aparell.

+ Connecteu I'aparell a una presa de corrent amb una
potencia minima de 10 amperes.

+ L'endoll de I'aparell ha d’encaixar correctament a la presa
de corrent. No altereu I'endoll. No utilitzeu adaptadors
d’endoll.

* No utilitzeu I'aparell si el cable d’alimentacié o 'endoll
esta danyat.

+ No estireu del cable d’alimentacio. No utilitzeu mai
el cable d’alimentacié per aixecar, transportar o
desconnectar 'aparell.

+ No emboliqueu el cable d’alimentacio al voltant de
['aparell.

+ Comproveu I'estat del cable d'alimentacid. Si esta danyat
augmentara el risc de descarrega eléctrica.

+ Sila carcassa de I'aparell es trenca, desconnecteu
immediatament I'aparell de la xarxa per evitar la
possibilitat d'una descarrega eléctrica.

+ No utilitzeu I'aparell si s'ha caigut, si hi ha signes visibles
de dany o si té una fuita.

* No toqueu I'endoll amb les mans mullades.

+ L'aparell s’ha d'utilitzar i col-locar sobre una superficie
plana i estable.

+ No col-loqueu I'aparell sobre superficies calentes,
com ara plaques de coccio, cremadors de gas, forns o
similars.

+ Tingueu cura d’evitar engegar I'aparell involuntariament.

+ Abans d'utilitzar 'aparell, assegureu-vos que la fulla
estigui ben fixada al seu lloc.

+ Les fulles son afilades i poden causar danys, aneu amb
compte i eviteu el contacte directe amb els talls de les
fulles. Presteu especial atencié en manipular les fulles,
durant les operacions de muntatge i desmuntatge i durant
la neteja.

* No toqueu cap de les parts mobils de I'aparell mentre
esta en funcionament.

+ No deixeu I'aparell fora de la pluja o0 exposat a la
humitat. Si I'aigua entra a I'aparell, augmentara el risc de
descarrega eléctrica.

US | MANTENIMENT

+ Esteneu completament el cable d’alimentacié de I'aparell
abans de cada Us.

+ No utilitzeu I'aparell si les peces o accessoris no estan
ben col-locats o estan defectuosos.

* No utilitzeu I'aparell mentre la gerra esta buit.

+ No utilitzeu I'aparell si el bot6 d’encesa/apagat no
funciona.

+ No moure I'aparell mentre estigui en us.

« Utilitzeu les nanses de I'aparell per aixecar-lo o0 moure’l.

+ No utilitzeu I'aparell si esta bolcat i no el gireu.

+ No gireu I'aparell mentre estigui en Us o connectat a la
xarxa.

+ No forcar la capacitat de treball de 'aparell.

* Respecteu els nivells MAX i MIN.

+ Guardeu aquest aparell fora de I'abast dels nens i/o
persones amb problemes fisics, sensorials 0 mentals
reduits o amb manca d'experiéncia i coneixements.

+ No deseu I'aparell si encara esta calent.

+ Mantenir 'aparell en bon estat. Comproveu que les
parts mobils no estiguin desalineades o encallades i

comproveu que no hi hagi peces trencades o anomalies
que puguin impedir que I'aparell funcioni correctament.

« Utilitzeu I'aparell i els seus accessoris i eines d’acord amb
aquestes instruccions, tenint en compte les condicions
de treball i els treballs a realitzar. Utilitzeu I'aparell per a
operacions diferents de les previstes que poden provocar
una situacio de perill.

+ Comproveu que la tapa estigui ben tancada abans
d'engegar I'aparell.

* No deixeu mai l'aparell desates durant I'Us.

+ No deixeu mai I'aparell connectat i sense vigilancia si
no s'utilitza. Aixo estalvia energia i allarga la vida Util de
I'aparell.

+ No permeteu que el dispositiu funcioni per a més d'una
funcié continuament. Quan s’hagi completat una funcio,
deixeu que el dispositiu es refredi una estona abans de
tornar-lo a utilitzar.

+ Com a referéncia a la taula adjunta apareixen diverses
receptes, que inclouen la quantitat d’aliment a processar,
i el temps de funcionament de I'aparell.

+ No utilitzeu I'aparell amb productes congelats o que
continguin 0ssos.

DESCRIPCIO

A Nansa de la tapa
B Panell de control




Boté On/Off

Boto de funcié

Indicador de funcio triturat

Indicador de funcié mantenir calent
Indicador de funcié Smoothie

Indicador de funcié de compota
Indicador de funcié de sopa amb trossos
Indicador de funci6 de sopa suau

©® N o kw2

Tapa

Gerra

Sensor de sobreompliment
Cos del motor

Pala de mescla

Nansa de gerra

Toma de cable d'alimentacid
Cable d'alimentacio

INSTRUCCIONS D’US
ABANS DEL SEU US

+ Assegureu-vos que tots els embalatges del producte
s’han retirat.

+ Si us plau, llegiu atentament la seccié “Consells i
adverténcies de seguretat” abans del primer ds

+ Abans d'utilitzar el producte per primera vegada,
recomanem fer-lo funcionar només amb aigua.

+ Abans d'utilitzar el producte per primera vegada, netegeu
les parts que entraran en contacte amb els aliments de la
manera descrita a I'apartat de neteja.

+ Prepareu I'aparell segons la funcié que voleu utilitzar.

— T I G Mmoo

us

+ Esteneu completament el cable d’alimentaci¢ abans de
connectar-lo.

+ Obriu la tapa

+ Poseu els ingredients a la gerra tenint cura de respectar
els nivells MAX i MIN.

* Poseu els ingredients, després d’haver-los tallat primer
a trossos petits, a la gerra amb liquid (no supereu el
marcador de maxim).

+ Posa la tapa a la gerra; assegureu-vos que estigui ben
fixat al seu lloc.

+ Connecteu I'aparell a la xarxa.

+ Seleccioneu el programa desitjat amb el boté Funcié.

+ Després de seleccionar la funci¢ desitjada, premeu el
botd On/Off o espereu uns segons perqué I'aparell s'inicii
automaticament.

PROGRAMES
PROGRAMA TRITURAT

+ El programa Triturat us permet barrejar els aliments
o barrejar encara més la sopa fins a la consisténcia
desitjada. Aquest programa té una durada aprox. 1 minut
50 segons, i funciona sense el procés de calefaccio.

PROGRAMA MANTENIR CALENT

+ El programa mantenir calent us permet mantenir la sopa
calenta o tornar a escalfar la sopa. Aquest programa
té una durada aprox. 26 minuts i només funciona amb
procés de calefaccid.

PROGRAMA DE SMOOTHIE

+ El programa Smoothie és ideal per fer batuts o sucs amb
ingredients frescos. Aquest programa té una durada
aprox. 3 minuts i només funciona amb el procés de
barreja.

+ NOTA: No colloqueu glagons a la sopa

PROGRAMA DE COMPOTA

+ El programa Compota és ideal per fer melmelada. Aquest
programa té una durada aprox. 24 minuts i funciona amb
procés de calefaccid i barreja.

PROGRAMA DE SOPA AMB TROSSOS

+ El programa sopa amb trossos permet fer sopa d’estil
rustic amb verdures i carns sense barrejar. Aquest
programa té una durada aprox. 30 minuts i només
funciona amb procés de calefaccio.

PROGRAMA SOPA SUAU

+ El programa sopa suau us permet fer sopes cremoses
barrejades. Aquest programa té una durada aprox. 26
minuts i funciona amb procés de calefaccié i barreja.

ATENCIO: quan utilitzeu els programes Compota, Sopa
amb trossos 0 Sopa suau, en treure la tapa s'alliberara
vapor calent. Aixo és normal.

UN COP HAGIU ACABAT D'UTILITZAR L’APARELL
* Atureu I'aparell.

+ Desendolleu I'aparell de la xarxa.

+ Buida el contingut de la gerra en un recipient adequat.
* Deixar refredar.

* Netegeu I'aparell.

NANSA/S DE TRANSPORT

+ Aquest aparell té una nansa al costat del cos, que facilita
el transport comode.




PROTECTOR TERMIC DE SEGURETAT

+ L'aparell té un dispositiu de seguretat, que protegeix
I'aparell del sobreescalfament.

+ Sil'aparell s'apaga i no es torna a engegar,
desconnecteu-lo de la xarxa eléctrica i espereu uns 15
minuts abans de tornar-lo a connectar. Si la maquina no
engega de nou, busqueu assisténcia técnica autoritzada.

NETEJA

+ Desconnecteu I'aparell de la xarxa i deixeu-lo refredar
abans de realitzar qualsevol tasca de neteja.

+ Netegeu I'equip amb un drap humit amb unes gotes de
detergent per rentar i després assequeu-lo.

+ No utilitzeu dissolvents, ni productes amb un pH acid o
base, com ara lleixiu, ni productes abrasius, per netejar
['aparell.

+ No deixeu que I'aigua o cap altre liquid entri a les sortides
d'aire per evitar danys a les parts interiors de I'aparell.

+ Deixeu que el dispositiu es refredi completament abans
de realitzar qualsevol neteja 0 manteniment.

+ Traieu I'endoll de la presa de corrent abans de netejar-lo.
No submergiu el cable d’alimentacio en aigua o cap altre
liquid.

+ No renteu la tapa i 'exterior de la gerra directament amb
aigua durant la neteja.

+ No permetre que 'aigua entri a les connexions
eléctriques.

+ La tapa i la gerra no s’han de netejar al rentavaixelles.

+ No submergiu mai I'aparell en aigua o cap altre liquid ni el
poseu sota l'aigua corrent

+ Després de I'lis, només cal rentar la carcassa del motor
i la fulla de mescla amb aigua tebia i netejar amb una
esponja.

+ L'interior de la gerra també es pot netejar amb aigua tébia
i sabd i una esponja.

* Netegeu la tapa i 'exterior de la gerra amb un drap
lleugerament humit si cal i després assequeu-lo amb un
drap suau.

+ Deixeu que totes les peces s'assequin completament
abans de tornar a muntar.

* Emmagatzemeu el dispositiu en un lloc sec i net, lluny de
nens i mascotes.

+ Durant el procés de neteja, tingueu especial cura amb les
fulles, ja que sén molt afilades.

+ S'aconsella netejar 'aparell periddicament i eliminar les
restes de menjar.

+ Sil'aparell no es troba en bones condicions de neteja, la
seva superficie es pot degradar i afectar inexorablement

la durada de la vida til de 'aparell i es pot tornar insegur
d'utilitzar.

+ Cap de les parts d’aquest aparell és apta per a la neteja
al rentavaixelles.

+ No utilitzeu productes de neteja corrosius o abrasius ni
esponges de fregar per netejar el dispositiu. Aquests
poden danyar la superficie.

+ A continuacio, assequeu totes les peces abans del seu
muntatge i emmagatzematge.
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RESOLUCIO DE PROBLEMES

PROBLEMA

CAUSA PROBABLE

SOLUCIO PROBABLE

L'aparell no s'engega

No connectat.

Massa ingredients. EIl motor no
arrenca.

Connecteu I'aparell a la xarxa.

Traieu la quantitat necessaria de
menjar i assegureu-vos que la
quantitat total, inclos el liquid, no
superi el nivell maxim.

La llum indicadora del programa no
s’encén

L'aparell no esta connectat a la xarxa.
El cos del motor no esta cargolat.

La quantitat d'ingredients supera el
nivell maxim.

Connecteu I'aparell a la xarxa.

Assegureu-vos que la gerra i la tapa
estiguin ben fixats.

Traieu la quantitat necessaria
d'aliment i assegureu-vos que la
quantitat total, inclos el liquid, no
superi el nivell maxim

El llum indicador de programa
s'encén pero I'aparell no s'engega

No s’ha premut el boté d’encesa/
apagada.

Premeu el botd on/off.

Els ingredients no estan ben
barrejats

La quantitat d’ingredients supera el
nivell maxim o els ingredients no s’han
tallat prou petit 0 no heu seleccionat
una funcié adequada.

Traieu alguns ingredients i utilitzeu el
programa de la batedora fins a obtenir
la consisténcia desitjada.

L'aparell es desborda

No has seleccionat cap adequat
programa

La quantitat d’ingredients supera

el nivell maxim.

El sensor de sobreompliment esta brut

Seleccioneu un altre programa
Traieu alguns ingredients

Traieu la quantitat necessaria
d'aliment i assegureu-vos que la
quantitat total, inclos el liquid, estigui
per sota del nivell maxim

El sensor evita el desbordament.
Realitzar la neteja

En completar el
programa, el contingut es va cremar

Un programa adequat no era
seleccionat

Hi havia massa liquid

Has intentat bullir Ia llet

Assegureu-vos de seleccionar el
programa adequat per evitar que torni
a passar

La quantitat d'ingredients, inclos el
liquid, no ha de ser inferior al minim
ni superior al maxim

Aquest aparell no esta dissenyat per
bullir llet




RECEPTES

SOPA BASICA DE VERDURES
Temps de preparacio: 5 minuts
Temps de coccio: 26 minuts
Configuraci6: sopa suau
Serveis: 4

Ingredients:

700 g de verdures variades, tallades a daus. (Consells: la
barreja de verdures en bossa del supermercat és ideal)

Aigua (omplert fins a la marca maxima)
2 cullerades de brou instantani de pollastre o verdures
Sal i pebre negre molt

Metode:

1. Per obtenir una sopa suau i rapida, ompliu la
maquina de sopa més enlla de la marca d'1,3 L
amb una seleccio de verdures tallades a daus (és
ideal utilitzar verdures tallades a punt).

2. Afegiu el brou de verdures o pollastre en pols i
ompliu-lo fins a la marca maxima amb aigua.

3. Seleccioneu la configuraci6 de Sopa suau. Un cop

la sopa estigui a punt, salpebreu al gust i serviu-la.

SMOOTHIE DE XOCOLATA | PLATAN
Temps de preparacio: 10 minuts
Temps de mescla: 3 minuts

Ambient: Smoothie

Capacitat: 1,5 L

Ingredients:

2 caixes de 450 g de iogurt de vainilla baix en greix
300 ~ 400 ml de llet semidesnatada (al gust)

2 platans, pelats i tallats a rodanxes fines

4 cullerades de sucre llustre

100~150 g de xocolata negra (al gust)

Métode:

1. Desfeu la xocolata al microones o sobre una
paella amb aigua calenta.

2. Afegiu tots els ingredients a la sopa, afegint-hi les
dures de xocolata fosa. Remeneu-ho bé.

3. Seleccioneu I'opcié Smoothie i simplement
espereu 3 minuts fins que acabi la maquina de
sopa.

4. Servir de seguida.

SOPA DE TOMAQUET ROSTIT | ALFABREGA
Temps de preparacio: 10 minuts

Temps de coccié: 46 minuts

Configuracié: sopa suau

Serveis: 4

Ingredients:

8 tomaquets ben madurs tallats per la meitat
2 cebes vermelles tallades a rodanxes

4 grans d'all

1 cullerada d'oli d'oliva

1 cullerada de vinagre balsamic

Sal i pebre negre molt

750 ml de brou de pollastre fet amb daus de brou
2 culleradetes de puré de tomaquet

1 culleradeta de sucre moreno

10 g d'alfabrega fresca

Métode:

1. Preescalfeu el forn a 200 °C.

2. Col'logueu els tomaquets amb la pell cap amunt
en una llauna amb la ceba vermella i I'all. Aboqui
I'oli d'oliva, el vinagre balsamic i rectifiqueu de
sal i pebre molt. Rostir durant 20 minuts fins que
estigui suau i lleugerament carbonitzat.

3. Collogueu amb cura les verdures rostides a la
sopa i aboqueu-hi el brou de pollastre, després
afegiu-hi el puré de tomaquet, el sucre moreno i
I'alfabrega fresca.

4. Seleccioneu la configuracié de Sopa suau. Un cop
la sopa estigui a punt, salpebreu al gust i serviu-la.

SOPA DE PESOLS, PERNIL | MENTA MOLT RAPIDA |
FACIL

Temps de preparacio: 5 minuts
Temps de coccié: 26 minuts
Ambient: Sopa suau

Serveis: 4




Ingredients:

400 g de pésols congelats

20 g de menta fresca, només fulles

225 g de pernil cuit de qualitat, picat/ tallat
100 g de patata, tallada a daus

800 ml de brou calent, de cub (pernil)

Sal i pebre negre molt

2 cullerades d'oli d'oliva

75 ml (3 cullerades plenes) de crema fresca

Metode:

1. Col-loqueu els pésols, la menta, el pernil i el brou
calent a la maquina de sopa i seleccioneu la
configuracié de sopa suau.

2. Amaniu-ho amb una mica de sal i pebre molt,
afegiu-hi I'oli d'oliva i la crema fresca i, utilitzant el
parametre Blend, torneu a barrejar la sopa durant
20 segons i serviu.

SMOOTHIE DE MADUIXA | PINYA
Temps de preparacio: 5 minuts
Temps de mescla: 3 minuts
Ambient: Smoothie

Produeix: 1,1L

Ingredients:

300 g de maduixes fresques

250 g de pinya fresca, pelada

450 g de iogurt de maduixa baix en greix
150 ml de llet semidesnatada

1 cullerada de gelat de vainilla

Metode:

1. Prepareu i peleu les maduixes, talleu-ne les grans
per la meitat. Talleu la pinya a trossos.

2. Col‘logueu els ingredients a la sopa i remeneu-ho
bé.

3. Seleccioneu I'opcid Smoothie i simplement
espereu 3 minuts fins que acabi la maquina de
sopa.

4. Servir de seguida.

SOPA DE POLLASTRE | BLAT DE MORO A L’ESTIL
XINES

Temps de preparacio: 20 minuts
Temps de coccié: 30 minuts
Ambient: sopa gruixuda
Serveis: 4

Ingredients:

100 g de blat de moro, de la panotxa o en conserva,
escorreguts

1 ceba vermella, picada finament
100 g de bolets, a rodanxes fines

1 cullerada de gingebre fresc, ratllat
50 g de pollastre cuit, ratllat

1 gra d’all, triturat

1,2 L de brou de pollastre

2 culleradetes de farina de blat de moro barrejades amb 1
cullerada d'aigua per formar una pasta

2 culleradetes de salsa de soja

50 ~ 100 g de fideus cuits calents

1 bitxo vermell, sense llavors i picat finament
15 g de ceba tendra, tallada finament

10 g de coriandre picat

Meétode:

1. Col-loqueu els grans de blat de moro a la sopa
juntament amb els bolets, la ceba vermella, el
gingebre, I'all de pollastre ratllat, el brou i la salsa
de soja. Aboqueu-hi la pasta de blat de moro i
remeneu-ho amb una cullera o una espatula.

2. Seleccioneu la configuracié Chunky Soup i
deixeu-ho fins que estigui llest.

3. Dividiu els fideus cuits calents entre bols de servir
escampats per sobre el bitxo, la ceba tendra i
el coriandre. Aboqueu la sopa sobre els fideus i
serviu.

SOPA DE POLLASTRE | BOLETS
Temps de preparacio: 20 minuts
Temps de coccio: 30 minuts
Ambient: Sopa suau

Serveis: 4

Ingredients:
2 cullerades d'oli d'oliva




1 ceba mitjana, picada finament

1 gra d'all, picat

240 g de bolets, a rodanxes fines

100 g de pollastre cuit, triturat

10 g de julivert, picat

1 patata mitjana, tallada finament a daus

1 litre de brou de pollastre, fresc o fet a daus
100 ml de nata per muntar

Métode:

1. En una paella gran afegiu I'oli d'cliva i sofregiu la
ceba fins que estigui tova, perod no daurada.

2. Afegiu-hi els alls i els bolets i continueu cuinant
fins que els bolets s’hagin suavitzat.

3. Transferiu a la sopa amb el pollastre ratllat,
el julivert, la patata i el brou. Seleccioneu la
configuracié de Sopa suau i simplement espereu
26 minuts fins que acabi la maquina de sopa.

4. Rectifiqueu de sal i pebre molt i serviu-ho amb un
raig de nata.

NOTA: L'Us de brou de pollastre fresc millorara el sabor de
la sopa.

5. Per fer brou de pollastre fresc. Simplement
poseu la carcassa sobrant en una paella mitjana,
cobriu-la amb aigua, afegiu-hi un dau de brou de
verdures, 5 grans de pebre i una fulla de llorer.
Porteu a ebullicié i deixeu-ho coure a foc lent
durant 1 hora. Colar per un colador fi o drap de
muselina.

SERVEI

+ L'Us inadequat o en desacord amb les instruccions
d’ts pot comportar un perill i anul-la garantia i la
responsabilitat de fabricant.

ANOMALIES | REPARACIO

« En cas d’'avaria porteu 'aparell a un Servei d'Assistencia
Técnica autoritzat. No intenteu desmuntar-lo ni reparar-lo,
ja que hi pot faver perill.

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

Aquest producte gaudeix del reconeixement i proteccio
de la garantia legal d'acord amb la legislacié vigent. Per
fer valer els teus drets o interessos, has de dirigir-te a

qualsevol dels nostres serveis oficials d'assistencia tecnica.
Podeu trobar el més proper accedint al segiient enllag web:

https://www.blackanddecker.eu//

També podeu sol-licitar informacié relacionada posant-vos
en contacte amb nosaltres.

Podeu descarregar-vos aquest manual d'instruccions i les
seves actualitzacions a https://www.blackanddecker.eu//

PER A LES VERSIONS EU DEL PRODUCTE I/O EN CAS
QUE EL PAIS HO APLIQUI:
ECOLOGIA | RECICLABILITAT DEL PRODUCTE

+ Els materials que componen I'envas d’aquest aparell
estan integrats en un sistema de recollida, classificacié
i reciclatge. Si voleu desfer-vos-en, feu servir els
contenidors publics adequats per a cada tipus de
material.

+ El producte esta exempt de concentracions de
substancies que es puguin considerar perjudicials per al
medi ambient.

Aquest simbol significa que, si us voleu desfer
del producte, un cop exhaurida la seva vida,
I'heu de dipositar, a través dels mitjans adequats,
en mans d’un gestor de residus autoritzat per a
la recollida selectiva de Residus d’Aparells
Eléctrics i Electronics (RAEE).

+ Aquest aparell compleix amb la Directiva 2014/35/
EU de baixa tensio, amb la Directiva 2014/30/EU de
compatibilitat electromagnetica, amb la Directiva 2011/65/
EU sobre restriccions a la utilitzacié de determinades
substancies perilloses en aparells eléctrics i electronics
i amb la Directiva 2009/125/EC sobre els requisits de
disseny ecologic aplicables als productes relacionats amb
I'energia.

+ Informacié sobre substancies de gran preocupacié
(SVHC) segons el Reglament 1907/2006/CE (REACH).
Aquest producte conté les segiients substancies SVHC:

- Plom (Pb), nimero CAS: 7439-92-1

Black & Decker® i BLACK+DECKER™ i els logotips de
Black & Decker® i BLACK+DECKER™ s6n marques
registrades de The Black & Decker® Corporation i
s'utilitzen sota llicéncia. Tots els drets reservats.

Importat i distribuit per ENGINEERING AND
TECHNOLOGY FOR LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana,
25790, Espanya




DANSK (Overszttelse af originale instruktioner)

SOUP MAKER
BXSM1000E

Keere kunde,

Mange tak, fordi du valgte at kebe et Black+Decker-
meerkeprodukt.

Takket veere dens teknologi, design og drift og det faktum,
at den overgar de strengeste kvalitetsstandarder, kan
man veere sikker pa en fuldt tilfredsstillende brug og lang
produktlevetid.

SIKKERHEDSRAD OG ADVARSLER

* Lees denne vejledning omhyggeligt,
fgr du teender for apparatet, og gem
den til senere brug. Hvis du ikke falger
og overholder disse instruktioner, kan
det fare til en ulykke.

* Renggr alle de dele af produktet, der
kommer i kontakt med fadevarer, som
angivet i afsnittet om rengering, for
brug.

* Dette apparat ma ikke bruges af
bgrn. Opbevar apparatet og ledningen
utilgaengeligt for barn.

* Dette apparat kan bruges af personer
med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller manglende
erfaring og viden, hvis de er blevet
vejledt eller instrueret i at bruge
apparatet pa en sikker made, og hvis
de forstar de involverede farer.

* Barn skal vaere under opsyn for at
sikre, at de ikke leger med apparatet.

« ADVARSEL: Misbrug af dette apparat
kan fare til personskade. Der skal
udvises forsigtighed ved handtering
af de skarpe skeereblade, tamning af
skalen og under renggring.

* Veer forsigtig, hvis der heeldes varm
veeske i apparatet, da den kan blive
slynget ud af apparatet pa grund af en
pludselig dampning.

* Afbryd altid apparatet fra
strgmforsyningen, hvis det efterlades
uden opsyn, og far montering,
afmontering eller rengaring.

* Sluk for apparatet, og tag stikket ud
af stikkontakten, far du skifter tilbehar
eller nermer dig dele, der bevaeger
sig under brug.

* Dette apparat ma ikke nedszenkes i
vand eller andre veesker.

+ Undga spild pa stikket.

 \Vlarmeelementets overflade er udsat
for restvarme efter brug.

* Hvis apparatet overfyldes, kan der
sprajtes kogende vand ud.

* Hvis netledningen er beskadiget,
skal den udskiftes af producenten,
dennes serviceagent eller tilsvarende
kvalificerede personer for at undga
fare.

* Dette apparat er beregnet til brug i
husholdninger og lignende miljger
som f.eks:

- personalekgkkener i butikker,
kontorer og andre arbejdsmiljger;

- bondegarde;

- af kunder i hoteller, moteller og andre
beboelsesmiljger;

- bed and breakfast-miljger.

* Den ydre overflade kan blive varm,
nar apparatet er i drift.
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& FORSIGTIG, varm overflade.

+ Serg for, at den spaending, der er angivet pa typeskiltet,
svarer til netspaendingen, fer du tilslutter apparatet.

+ Tilslut apparatet til en stikkontakt med en styrke pa mindst
10 ampere.

+ Apparatets stik skal sidde korrekt i stikkontakten. Du ma
ikke aendre pa stikket. Brug ikke stikadaptere.

* Brug ikke apparatet, hvis ledningen eller stikket er
beskadiget.

+ Treek ikke i ledningen. Brug aldrig ledningen til at lofte,
beere eller tage stikket ud af stikkontakten.

+ Vikl ikke ledningen rundt om apparatet.

+ Kontrollér netledningens tilstand. Hvis den er beskadiget,
vil det age risikoen for elektrisk stad.

+ Hvis apparatets kabinet gar i stykker, skal du straks
tage stikket ud af stikkontakten for at undga risikoen for
elektrisk stod.

* Brug ikke apparatet, hvis det er blevet tabt, hvis der er
synlige tegn pa skader, eller hvis det er uteet.

* Ror ikke ved stikket med vade heaender.

+ Apparatet skal bruges og placeres pa en flad, stabil
overflade.

+ Apparatet ma ikke placeres pa varme overflader som
kogeplader, gasblus, ovne eller lignende.

+ Pas pa, at apparatet ikke starter ufrivilligt.

* Fer du bruger apparatet, skal du sikre dig, at kniven er sat
ordentligt pa plads.

+ Knivene er skarpe og kan forarsage skade, veer forsigtig
0g undga direkte kontakt med knivenes skeerekanter.
Veer seerlig opmaerksom, nar du handterer knivene, under
montering og afmontering og under rengering.

* Ror ikke ved nogen af apparatets beveegelige dele, mens
det er i drift.

+ Lad ikke apparatet sta ude i regnen eller blive udsat for
fugt. Hvis der kommer vand ind i apparatet, vil det age
risikoen for elektrisk stad.

BRUG OG PLEJE

+ Treek apparatets ledning helt ud fgr hver brug.

+ Brug ikke apparatet, hvis delene eller tilbehgret ikke er
monteret korrekt eller er defekt.

* Brug ikke apparatet, nar beholderen er tom.

* Brug ikke apparatet, hvis teend/sluk-knappen ikke virker.
« Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

* Brug apparatets handtag il at lgfte eller flytte det.

* Brug ikke apparatet, hvis det er veeltet, og vend det ikke
om.

+ Vend ikke apparatet, mens det er i brug eller tilsluttet
lysnettet.

+ Overbelast ikke apparatets arbejdskapacitet.
* Respekter MAX- og MIN-niveauerne.

* Opbevar dette apparat utilgaengeligt for barn og/
eller personer med fysiske, sensoriske eller mentale
funktionsnedseettelser eller manglende erfaring og viden.

+ Opbevar ikke apparatet, hvis det stadig er varmt.

* Hold apparatet i god stand. Kontrollér, at de bevaegelige
dele ikke er forskudt eller sidder fast, og at der ikke
er gdelagte dele eller uregelmeessigheder, som kan
forhindre apparatet i at fungere korrekt.

* Brug apparatet og dets tilbeher og veerktej i
overensstemmelse med denne vejledning under
hensyntagen til arbejdsforholdene og det arbejde, der
skal udferes. Brug af apparatet til andre formal end de
tilsigtede kan resultere i en farlig situation.

* Kontrollér, at laget er lukket korrekt, for du starter
apparatet.

« Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, mens det er i brug.

* Lad aldrig apparatet veere tilsluttet og uden opsyn,
hvis det ikke er i brug. Det sparer energi og forleenger
apparatets levetid.

+ Lad ikke apparatet kare mere end én funktion i traek. Nar
en funktion er afsluttet, skal apparatet kole af i et stykke
tid, for det tages i brug igen.

+ Som reference i den vedlagte tabel vises flere opskrifter,
der inkluderer meengden af mad, der skal behandles, og
apparatets driftstid.

* Brug ikke apparatet til frosne varer eller varer, der
indeholder knogler.

BESKRIVELSE

A Handtag til 1ag
B Kontrolpanel
1. Teend/sluk-knap
Funktionsknap
Indikator for blandingsfunktion
Indikator for varmholdningsfunktion
Indikator for smoothie-funktion
Indikator for kompotfunktion
Funktionsindikator for chunky suppe
8. Indikator for glat suppefunktion
C Lag
D Krukke
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Overfyldningssensor
Motorhus

Blandeklinge

Handtag til krukke
Stikkontakt til forsyningskabel
Forsyningskabel

INSTRUKTIONER TIL BRUG
FOR BRUG
+ Sarg for, at al produktets emballage er fiernet.

+ Lees omhyggeligt afsnittet “Sikkerhedsrad og advarsler”
for forste brug.

+ For du bruger produktet farste gang, anbefaler vi, at du
kun lader det lsbe med vand.

* For du bruger produktet farste gang, skal du rengere de
dele, der kommer i kontakt med fedevarer, pa den made,
der er beskrevet i afsnittet om rengering.

+ Klarger apparatet i henhold til den funktion, du gnsker at
bruge.

« — T o mm

BRUG

+ Treek ledningen helt ud, fer du seetter den i stikkontakten.

« Abn laget

+ Kom ingredienserne i glasset, og serg for at overholde
MAX- og MIN-niveauerne.

+ Kom ingredienserne, efter farst at have hakket dem i
sma stykker, i glasset med vaeske (overskrid ikke den
maksimale marker).

+ Seet laget pa glasset, og serg for, at det sidder ordentligt
fast.

+ Tilslut apparatet til lysnettet.
+ Veelg det gnskede program med knappen Function.
+ Nar du har valgt den gnskede funktion, skal du trykke

pa teend/sluk-knappen eller vente et par sekunder pa, at
apparatet starter automatisk.

PROGRAMMER
BLANDINGSPROGRAM

+ Blend-programmet giver dig mulighed for at blende
maden eller blende suppen yderligere til den gnskede
konsistens. Dette program varer ca. 1 minut og 50
sekunder og fungerer uden opvarmningsprocessen.

HOLD VARMEN-PROGRAM

+ Keep Warm-programmet giver dig mulighed for at
holde suppen varm eller genopvarme den. Dette
program varer i ca. 26 minutter og fungerer kun med
opvarmningsprocessen.

SMOOTHIE-PROGRAM

+ Smoothie-programmet er ideelt til at lave smoothies eller
juice af friske ingredienser. Dette program varer i ca. 3
minutter og fungerer kun med blendeprocessen.

« BEMARK: Kom ikke isterninger i suppemaskinen.

KOMPOT-PROGRAM

+ Kompotprogrammet er ideelt til fremstilling af marmelade.
Dette program varer ca. 24 minutter og fungerer med
opvarmning og blandingsproces.

CHUNKY SOUP-PROGRAMMET

+ Programmet Chunky Soup giver dig mulighed for at lave
rustik suppe med ublendede grentsager og kad. Dette
program varer i ca. 30 minutter og fungerer kun med
opvarmning.

SMOOTH SOUP-PROGRAMMET

+ Smooth Soup-programmet giver dig mulighed for at lave
blendede cremede supper. Dette program varer i ca. 26
minutter og fungerer med opvarmning og blendning.

VAN

NAR DU ER FAERDIG MED AT BRUGE APPARATET
+ Stop apparatet.

+ Tag apparatets stik ud af stikkontakten.

* Tom glassets indhold i en passende beholder.

* Lad det kole af.

* Renger apparatet.

OBS: Nar du bruger programmerne
Kompot, Chunky Soup eller Smooth Soup,
vil der slippe varm damp ud, nar du fierner
laget. Det er helt normalt.

BAREHANDTAG

+ Dette apparat har et handtag pa siden af kroppen, som
ger det nemt at transportere det.

TERMISK SIKKERHEDSBESKYTTER

* Apparatet har en sikkerhedsanordning, som beskytter
apparatet mod overophedning.

+ Hvis apparatet slukker af sig selv og ikke teender igen,
skal du tage stikket ud af stikkontakten og vente i ca. 15
minutter, for du tilslutter det igen. Hvis maskinen ikke
starter igen, skal du sgge autoriseret teknisk assistance.

RENG@RING

* Tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kele af,
far du begynder at rengare det.

* Renger udstyret med en fugtig klud med et par draber
opvaskemiddel, og ter det derefter af.
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» Brug ikke oplgsningsmidler eller produkter med en
sur eller basisk pH-vaerdi, sasom blegemiddel eller
slibemidler, til rengering af apparatet.

+ Lad ikke vand eller andre veesker treenge ind i lufthullerne
for at undga skader pa apparatets indre dele.

+ Lad apparatet kele helt af, for du udferer rengaring eller
vedligeholdelse.

+ Tag netstikket ud af stikkontakten fer rengering. Seenk
ikke ledningen ned i vand eller andre vaesker.

+ Vask ikke laget og ydersiden af glasset direkte med vand,
nér du renger det.

+ Lad ikke vand treenge ind i de elektriske forbindelser.
+ Lag og krukke ma ikke renggres i opvaskemaskine.

+ Nedszenk aldrig apparatet i vand eller andre vaesker, og
anbring det ikke under rindende vand.

+ Efter brug skal du blot vaske motorhuset og rerebladet
med varmt vand og tgrre det af med en svamp.

+ Krukken kan ogsa rengeres indvendigt med varmt
saebevand og en svamp.

+ Tor laget og ydersiden af glasset af med en let fugtig
klud, hvis det er ngdvendigt, og ter det derefter med en
blad klud.

* Lad alle dele tarre helt, for du samler dem igen.

+ Opbevar enheden pa et tert, rent sted vaek fra bern og
keeledyr.

+ Under renggringsprocessen skal du vaere seerlig forsigtig
med knivene, da de er meget skarpe.

+ Det anbefales at rengere apparatet regelmaessigt og
fierne eventuelle madrester.

* Hvis apparatet ikke er helt rent, kan dets overflade blive
nedbrudt, hvilket ubgnherligt pavirker apparatets levetid
og kan gere det usikkert at bruge.

* Ingen af apparatets dele er egnet til rengering i
opvaskemaskine.

* Brug ikke aetsende eller slibende renggringsmidler eller
skuresvampe til at rengere enheden. De kan beskadige
overfladen.

* Tor derefter alle dele, inden de samles og opbevares.




FEJLFINDING

PROBLEM

SANDSYNLIG ARSAG

SANDSYNLIG L@SNING

Apparatet starter ikke

Ikke tilsluttet.

For mange ingredienser. Motoren kan
ikke starte.

Tilslut apparatet til lysnettet.

Tag den ngdvendige meengde mad
ud, og serg for, at den samlede
meengde, inklusive vaeske, ikke
overskrider maksimumsgraensen.

Programindikatorlampen teendes
ikke

Apparatet er ikke tilsluttet lysnettet.
Motorhuset er ikke skruet fast.

Maengden af ingredienser overskrider
det maksimale niveau.

Tilslut apparatet il lysnettet.

Sarg for, at glasset og laget sidder
ordentligt fast.

Fjern den ngdvendige meengde mad,

og serg for, at den samlede maengde,

inklusive vaeske, ikke overstiger
maksimumsgraensen.

Programindikatorlampen lyser, men
apparatet starter ikke.

Der er ikke blevet trykket pa teend/
sluk-knappen.

Tryk pa teend/sluk-knappen.

Ingredienserne er ikke blandet
ordentligt

Maengden af ingredienser

overstiger det maksimale niveau,

eller ingredienserne er ikke skaret
tilstreekkeligt ud, eller du har ikke valgt
en passende funktion.

Fjern nogle ingredienser, og brug
blenderprogrammet, indtil den
gnskede konsistens er opnaet.

Apparatet laber over

Du har ikke valgt en passende
program

Maengden af ingredienser overstiger
det maksimale niveau.
Overfyldningssensoren er snavset

Veelg et andet program

Fjern nogle ingredienser

Fjern den nadvendige maengde
mad, og serg for, at den samlede
meengde, inklusive vaeske, er under
maksimumsgraensen.

Sensoren forhindrer overlgh. Udfer
rengering

Ved afslutning af
program, blev indholdet braendt

Et passende program var ikke
udvalgt

Der var for meget veeske

Du provede at koge meelk

Serg for at veelge det rigtige program
for at forhindre, at det sker igen.

Maengden af ingredienser, herunder
veeske, bar ikke vaere mindre end
minimumsniveauet eller stgrre end
maksimumsniveauet.

Dette apparat er ikke beregnet til
kogning af meelk.
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OPSKRIFTER

GRUNDLAGGENDE GRONTSAGSSUPPE
Forberedelsestid: 5 minutter
Tilberedningstid: 26 minutter

Indstilling: Glat suppe

Serverer: 4

Ingredienser:

700 g forskellige grantsager, skaret i tern. (Tips: Blandede
grentsager i poser fra supermarkedet er ideelle)

Vand (fyldt til maks. maerke)
2 tsk instant hgnse- eller grantsagsbouillon
Salt og kveernet sort peber

Metode:

1. For at fa en hurtig, glat suppe skal du fylde
Soup Maker forbi 1,3 I-meerket med et udvalg
af grentsager i tern (det er ideelt at bruge
feerdiglavede, hakkede grentsager).

2. Tilsat grentsags- eller hgnsebouillonpulver, og
fyld op til max-maerket med vand.

3. Veelg indstillingen Smooth Soup. Nar suppen er
klar, smages den til og serveres.

CHOKOLADE-BANAN-SMOOTHIE
Forberedelsestid: 10 minutter
Blandetid: 3 minutter

Indstilling: Smoothie

Producerer: 1.5L

Ingredienser:

2x450 g kartoner fedtfattig vaniljeyoghurt
300~400 ml letmaelk (efter smag)

2 bananer, skreellet og skaret i tynde skiver
4 spsk strasukker

100~150 g merk chokolade (efter smag)

Metode:

1. Smelt chokoladen enten i mikrobglgeovnen eller
over en gryde med varmt vand.

2. Kom alle ingredienser i Soup Maker, og tilseet den
smeltede chokolade til sidst. Rgr grundigt rundt.

3. Veelg Smoothie-indstillingen, og vent blot i 3
minutter, indtil Soup Maker er feerdig.

4. Servér med det samme.

SUPPE MED STEGTE TOMATER OG BASILIKUM
Forberedelsestid: 10 minutter

Tilberedningstid: 46 minutter

Indstilling: Glat suppe

Serverer: 4

Ingredienser:

8 meget modne tomater skaret i halve
2 rodleg skaret i bade

4 fed hvidlag

1 spsk olivenolie

1 spsk balsamicoeddike

Salt og kveernet sort peber

750 ml kyllingefond lavet af bouillonterninger
2 tsk tomatpuré

1 tsk brunt sukker

10 g frisk basilikum

Metode:

1. Forvarm ovnen til 200°C.

2. Leeg tomaterne med skindsiden opad i en
bradepande sammen med ragdlag og hvidlag. Dryp
olivenolie og balsamico over, og krydr med salt
og friskkvaernet peber. Steg i 20 minutter, til de er
blgde og let forkullede.

3. Leeg forsigtigt de ristede grentsager i Soup
Maker, og heeld kyllingefonden i. Tilseet derefter
tomatpuré, brun farin og frisk basilikum.

4, Velg indstillingen Smooth Soup. Nar suppen er
klar, smages den til og serveres.

VIRKELIG HURTIG OG NEM SUPPE MED ARTER,
SKINKE OG MYNTE

Forberedelsestid: 5 minutter
Tilberedningstid: 26 minutter
Indstilling: Glat suppe
Serverer:4

Ingredienser:
400 g frosne eerter




20 g frisk mynte, kun bladene

225 g kogt skinke af hgj kvalitet, hakket/ strimlet
100 g kartoffel, skaret i tern

800 ml varm bouillon, fra terning (skinke)

Salt og kveernet sort peber

2 spsk olivenolie

75 ml (3 haevede spsk) creme fraiche

Metode:

1. Kom eerter, mynte, skinke og varm bouillon i Soup
Maker, og veelg indstillingen Smooth soup.

2. Smag til med lidt salt og friskkvaernet peber, tilsaet
olivenolie og cremefraiche, og blend suppen igen i
20 sekunder med Blend-indstillingen, og servér.

SMOOTHIE MED JORDBAR OG ANANAS
Forberedelsestid: 5 minutter
Blandetid: 3 minutter
Indstilling: Smoothie
Producerer: 1.1L

Ingredienser:

300 g friske jordbeer

250 g frisk ananas, skraellet
450 g fedtfattig jordbaeryoghurt
150 ml letmaelk

1 kugle vaniljeis

Metode:

1. Gor jordbeerrene i stand, og skreel dem, og halvér
de store. Skeer ananassen i smastykker.

2. Kom ingredienserne i Soup Maker, og rgr grundigt
rundt.

3. Veelg Smoothie-indstillingen, og vent blot i 3
minutter, indtil Soup Maker er feerdig.

4. Servér med det samme.

KINESISK SUPPE MED KYLLING OG SUKKERMAJS
Forberedelsestid: 20 minutter

Tilberedningstid: 30 minutter

Indstilling: Grov suppe

Serverer:4

Ingredienser:

100 g sukkermajs, fra kolbe eller dase, afdryppet
1 redlag, finthakket

100 g champignoner, skaret i tynde skiver

1 tsk frisk ingefeer, revet

50 g kogt kylling, strimlet

1 fed hvidlag, knust

1,2 liter kyllingefond

2 tsk majsmel blandet med 1 tsk vand for at danne en
pasta

2 tsk sojasauce

50~100 g varme, kogte nudler

1 red chili, uden kerner og finthakket
15 g forarslag, finthakket

10 g hakket koriander

Metode:

1. Kom majskernerne i Soup Maker sammen med
svampe, radlgg, ingefeer, strimlet kylling, hvidlag,
bouillon og sojasauce. Heeld maizenapastaen i, og
rgr rundt med en ske eller spatel.

2. Veelg indstillingen Chunky Soup, og lad den sta,
indtil den er klar.
3. Fordel de varme, kogte nudler i serveringsskale,

og drys chili, forarsleg og koriander over. Heeld
suppen over nudlerne, og servér.

SUPPE MED KYLLING OG SVAMPE
Forberedelsestid: 20 minutter
Tilberedningstid: 30 minutter
Indstilling: Glat suppe

Serverer: 4

Ingredienser:

2 spsk olivenolie

1 mellemstort lag, finthakket

1 fed hvidleg, hakket

240 g champignoner, skaret i tynde skiver
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100 g kogt kylling, strimlet

10 g persille, hakket

1 mellemstor kartoffel, skaret i fine tern

1 liter hensebouillon, frisk eller lavet af terninger
100 ml piskeflgde

Metode:

1. Tilsat olivenolie i en stor stegepande, og steg
loget, til det er blgdt, men ikke brunet.

2. Tilseet hvidlgg og svampe, og kog videre, til
svampene er blevet blgde.

3. Overfor til Soup Maker sammen med strimlet
kylling, persille, kartoffel og bouillon. Veelg
indstillingen Smooth Soup, og vent blot i 26
minutter, indtil Soup Maker er feerdig.

4. Smag til med salt og friskkveernet peber, og servér
med en klat flade.

BEMARK: Hvis du bruger frisk kyllingefond, far suppen en
bedre smag.

5. Sadan laver du frisk kyllingefond. Leeg resterne
af skroget i en mellemstor gryde, daek med vand,
tilseet en grontsagsbouillonterning, 5 peberkorn og
et laurbaerblad. Bring det i kog, og lad det simre i 1
time. Sigt gennem en fin sigte eller et viskestykke.

TJENESTE

* Enhver misbrug eller manglende overholdelse af
brugsanvisningen ger garantien og producentens ansvar
ugyldig.

UREGELMASSIGHEDER OG REPARATION

+ Tag apparatet til en autoriseret teknisk supporttjeneste,
hvis der opstar problemer. Forsgg ikke at afmontere eller
reparere uden hjeelp, da dette kan veere farligt.

GARANTI OG TEKNISK
ASSISTANCE

Dette produkt nyder godt af anerkendelsen og beskyttelsen
af den juridiske garanti i overensstemmelse med
geeldende lovgivning. For at handheeve dine rettigheder
eller interesser skal du ga til en af vores officielle tekniske
assistancetjenester.

Du kan finde den neermeste ved at ga ind pa felgende link:
https://www.blackanddecker.eul/

Du kan ogsa anmode om relaterede oplysninger ved at
kontakte os.

Du kan downloade denne brugsanvisning og dens
opdateringer pa https://lwww.blackanddecker.eu//

FOR EU-PRODUKTVERSIONER OG/ELLER | TILFALDE
AF, AT DER ANMODES OM DET | DIT LAND:
@KOLOGI OG GENANVENDELIGHED AF PRODUKTET

+ De materialer, som emballagen til dette apparat
bestar af, indgar i et indsamlings-, klassificerings- og
genvindingssystem. Hvis du @nsker at bortskaffe dem,
skal du bruge de relevante offentlige containere til hver
type materiale.

* Produktet indeholder ikke koncentrationer af stoffer, der
kan betragtes som skadelige for miljget.

Dette symbol betyder, at hvis du gnsker at
bortskaffe produktet, nar dets levetid er ophert,
skal du tage det til et godkendt affaldsmiddel il
selektiv indsamling af affald af elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE).

* Dette apparat er i overensstemmelse med direktiv
2014/35/EU om lavspaending, direktiv 2014/30/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet, direktiv 2011/65/EU om
begraensning af anvendelsen af visse farlige stoffer i
elektrisk og elektronisk udstyr og direktiv 2009/125/EF om
krav til miljgvenligt design af energirelaterede produkter.

+ Oplysninger om seerligt problematiske stoffer (SVHC)
i henhold til forordning 1907/2006/EF (REACH). Dette
produkt indeholder falgende SVHC-stoffer:

- Bly (Pb), CAS-nummer: 7439-92-1

Black & Decker® og BLACK+DECKER™ og Black &
Decker® og BLACK+DECKER™ logoerne er registrerede
varemaerker tilhgrende The Black & Decker® Corporation
o0g bruges under licens. Alle rettigheder forbeholdes.
Importeret og distribueret af ENGINEERING AND
TECHNOLOGY FOR LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana,
25790, Spain
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NORSK (Oversatt fra originalinstruksjonene)

SUPPEMASKER
BXSM1000E

Kjeere kunde,
Takk for at du valgte & kjgpe et produkt fra Black+Decker.

Takket veere teknologi, design og drift, og det faktum at den
overgar de strengeste kvalitetsstandardene, kan du veere
sikker pa at produktet fungerer tilfredsstillende og har lang
levetid.

SIKKERHETSRAD OG ADVARSLER

* Les denne bruksanvisningen ngye
for du slar pa apparatet, og ta vare
pa den for senere bruk. Hvis du
ikke falger og overholder disse
instruksjonene, kan det fare til en
ulykke.

* Rengjer alle deler av produktet som
kommer i kontakt med mat, som angitt
i avsnittet om rengjering, far bruk.

* Dette apparatet skal ikke brukes av
barn. Hold apparatet og ledningen
utilgjengelig for barn.

* Dette apparatet kan brukes av
personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring og kunnskap hvis
de har fatt veiledning eller instruksjon
om hvordan apparatet skal brukes
pa en sikker mate og hvis de forstar
farene som er involvert.

* Barn bar holdes under oppsyn for a
sikre at de ikke leker med apparatet.

* ADVARSEL: Feil bruk av dette
apparatet kan fare til personskade.
Veer forsiktig nar du handterer de
skarpe skjeerebladene, teammer skalen
0g under rengjgring.

* Veer forsiktig hvis det helles varm
veeske i apparatet, da den kan slynges
ut av apparatet pa grunn av plutselig
damping.

* Koble alltid apparatet fra
strgmforsyningen hvis det forlates
uten tilsyn og f@r montering,
demontering eller rengjaring.

« Sla av apparatet og koble det fra
strgmforsyningen fgr du skifter tilbehar
eller neermer deg deler som beveger
seg under bruk.

* Apparatet ma ikke senkes ned i vann
eller andre vaesker.

+ Unnga sel pa kontakten.

» Varmeelementets overflate er utsatt
for restvarme etter bruk.

* Hvis apparatet er overfylt, kan det
komme ut kokende vann.

* Hvis ledningen er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten, dennes
serviceverksted eller tilsvarende
kvalifiserte personer for a unnga fare.

« Dette apparatet er beregnet pa
bruk i husholdninger og lignende
bruksomrader som f.eks: -
personalkjgkken i butikker, kontorer og
andre arbeidsmiljger;
- gardsbruk;
- av kunder i hoteller, moteller og
andre boligmiljger;
- bed and breakfast-miljger.

* Den ytre overflaten kan bli varm nar
apparatet er i drift.

& FORSIKTIG, varm overflate.




+ Kontroller at spenningen som er angitt pa typeskiltet
stemmer overens med nettspenningen far du kobler til
apparatet.

+ Koble apparatet til en stikkontakt pa minst 10 ampere.

+ Apparatets stgpsel ma passe ordentlig inn i
stikkontakten. Ikke gjer endringer pa stepselet. Ikke bruk
stgpseladaptere.

+ [kke bruk apparatet hvis stremledningen eller stapselet
er skadet.

+ Ikke trekk i ledningen. Bruk aldri stremledningen til & lofte
opp, beere eller trekke ut stgpselet.

+ lkke vikle strgmledningen rundt apparatet.

» Kontroller tilstanden til stremledningen. Hvis den er
skadet, gker risikoen for elektrisk stat.

+ Hvis apparatets innkapsling gar i stykker, ma du
umiddelbart koble apparatet fra stremnettet for & unnga
fare for elektrisk stet.

+ Ikke bruk apparatet hvis det har falt i gulvet, hvis det har
synlige skader eller hvis det har en lekkasje.

+ Ikke ta pa stepselet med vate hender.

+ Apparatet ma brukes og plasseres pa et flatt, stabilt
underlag.

* Ikke plasser apparatet pa varme overflater som
kokeplater, gassbrennere, ovner eller lignende.

+ Pass pa at du ikke starter apparatet ufrivillig.

+ For du tar apparatet i bruk, ma du kontrollere at kniven er
ordentlig festet pa plass.

+ Knivene er skarpe og kan forarsake skade, veer forsiktig
o0g unnga direkte kontakt med knivenes skjeerekanter.
Veer spesielt oppmerksom nar du handterer knivene,
under montering og demontering og under rengjering.

+ lkke bergr noen av apparatets bevegelige deler mens det
er i drift.

+ Ikke la apparatet sta ute i regn eller utsett det for
fuktighet. Hvis det kommer vann inn i apparatet, eker
risikoen for elektrisk stot.

BRUK OG STELL

* Trekk ledningen helt ut fer hver bruk.

+ Ikke bruk apparatet hvis delene eller tilbehgret ikke er
riktig montert eller er defekt.

+ Ikke bruk apparatet nar glasset er tomt.

+ Ikke bruk apparatet hvis av/pa-knappen ikke fungerer.
+ Ikke flytt apparatet mens det er i bruk.

* Bruk apparatets handtak for a lefte eller flytte det.

+ lkke bruk apparatet hvis det er tippet opp, og ikke snu det.

* lkke snu apparatet mens det er i bruk eller tilkoblet
stramnettet.

* Ikke overbelast apparatets arbeidskapasitet.
* Respekter MAX- og MIN-nivaene.

+ Oppbevar apparatet utilgjengelig for barn og/eller
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
funksjonsevne eller manglende erfaring og kunnskap.

+ lkke oppbevar apparatet hvis det fortsatt er varmt.

+ Hold apparatet i god stand. Kontroller at de bevegelige
delene ikke er forskjovet eller sitter fast, og at det ikke
er noen gdelagte deler eller uregelmessigheter som kan
hindre at apparatet fungerer som det skal.

* Bruk apparatet, tilbehgret og verktayet i henhold til
disse instruksjonene, og ta hensyn til arbeidsforholdene
og arbeidet som skal utferes. Bruk av apparatet il
andre formal enn det som er tiltenkt, kan fere til farlige
situasjoner.

+ Kontroller at lokket er ordentlig lukket far du starter
apparatet.

+ La aldri apparatet sta uten tilsyn nar det er i bruk.

+ La aldri apparatet veere tilkoblet og uten tilsyn nar det
ikke er i bruk. Dette sparer energi og forlenger apparatets
levetid.

* Apparatet ma ikke brukes i mer enn én funksjon i strekk.
Etter at en funksjon er fullfert, ma apparatet avkjeles en
kort stund for det tas i bruk igjen.

+ | den vedlagte tabellen er det flere oppskrifter som
inneholder mengden mat som skal behandles, og
apparatets driftstid.

+ Bruk ikke apparatet til frosne varer eller varer som
inneholder bein.

BESKRIVELSE

A Handtak for lokk

B Kontrollpanel

Palav-knapp

Funksjonsknapp

Indikator for blandingsfunksjon
Indikator for hold-varm-funksjon
Indikator for Smoothie-funksjon
Indikator for kompottfunksjon
Funksjonsindikator for tykk suppe
Indikator for jevn suppefunksjon

Lokk

Krukke

Sensor for overfylling
Motorhus
Blandeblad
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H  Handtak til krukke
| Stikkontakt for strgmledning
J  Forsyningskabel

BRUKSANVISNING
FOR BRUK
* Forsikre deg om at all emballasie er fiernet.

* Les ngye gjennom avsnittet “Sikkerhetsrad og advarsler”
for farste gangs bruk.

* For du bruker produktet for farste gang, anbefaler vi at du
bare bruker vann.

« For du tar produktet i bruk for ferste gang, ma du rengjere
de delene som kommer i kontakt med mat pa den maten
som er beskrevet i avsnittet om rengjering.

+ Klargjer apparatet i henhold til funksjonen du ensker a
bruke.

BRUK

+ Trekk strgmledningen helt ut fer du kobler den til.

+ Apne lokket

+ Ha ingrediensene i glasset og pass pa a respektere MAX-
og MIN-nivaene.

+ Ha ingrediensene, etter farst a ha hakket dem i sma
biter, i glasset med vaeske (ikke overskrid den maksimale
markeren).

+ Sett lokket pa glasset; pass pa at det sitter ordentlig pa
plass.

+ Koble apparatet til stramnettet.
+ Velg gnsket program med funksjonsknappen.

+ Nar du har valgt ensket funksjon, trykker du pa av/pa-
knappen eller venter noen sekunder til apparatet starter
automatisk.

PROGRAMMER

BLANDINGSPROGRAM

+ Med Blend-programmet kan du blende maten eller
blende suppen ytterligere til ansket konsistens. Dette
programmet varer i ca. 1 minutt og 50 sekunder, og
fungerer uten oppvarming.

HOLD VARMEN-PROGRAMMET

+ Med programmet Hold varm kan du holde suppen varm
eller varme den opp igjen. Dette programmet varer i ca.
26 minutter og fungerer kun ved oppvarming.

SMOOTHIE-PROGRAM

+ Smoothie-programmet er ideelt for & lage smoothies eller
juice av ferske ingredienser. Dette programmet varer i ca.
3 minutter og fungerer kun med blendeprosessen.

* MERK: Ikke legg isbiter i suppemaskinen.

KOMPOTTPROGRAM

+ Kompottprogrammet er ideelt for & lage syltetay. Dette
programmet varer i ca. 24 minutter og fungerer med
oppvarming og blanding.

CHUNKY SOUP-PROGRAMMET

+ Med programmet Chunky Soup kan du lage en rustikk
suppe med ublandede grennsaker og kjatt. Dette
programmet varer i ca. 30 minutter og fungerer kun med
oppvarming.

SMOOTH SOUP-PROGRAMMET

+ Smooth Soup-programmet gjer det mulig & lage
blendede, kremete supper. Dette programmet varer i ca.
26 minutter og fungerer med oppvarming og blending.

VAN

NAR DU ER FERDIG MED A BRUKE APPARATET
+ Stopp apparatet.

+ Koble apparatet fra stremnettet.

* Tem innholdet i glasset i en egnet beholder.

+ La det avkjoles.

* Rengjer apparatet.

OBS: Ved bruk av Compote-, Chunky
Soup- eller Smooth Soup-programmene vil
det slippe ut varm damp nar du tar av
lokket. Dette er helt normalt.

BAREHANDTAK(ER)

* Apparatet har et handtak pa siden av kroppen som gjer
det enkelt & transportere det.

TERMISK SIKKERHETSBESKYTTELSE

+ Apparatet har en sikkerhetsanordning som beskytter
apparatet mot overoppheting.

* Hvis apparatet slar seg av og ikke slar seg pa igjen, ma
du koble det fra stremnettet og vente i ca. 15 minutter for
du kobler det til igjen. Hvis maskinen ikke starter igjen,
ma du kontakte autorisert teknisk assistanse.

RENGJ@RING

+ Koble apparatet fra stremnettet og la det avkjoles for du
begynner a rengjare det.

* Rengjer utstyret med en fuktig klut tilsatt noen draper
oppvaskmiddel og terk deretter.

* lkke bruk Igsemidler eller produkter med sur eller basisk
pH, for eksempel blekemiddel eller skuremidler, til
rengjering av apparatet.

* lkke la vann eller andre vaesker komme inn i

ventilasjonsapningene for & unnga skader pa apparatets
indre deler.




+ La apparatet kjgle seg helt ned fer du utferer rengjering
eller vedlikehold.

« Trekk stopselet ut av stikkontakten fer rengjering. lkke
senk stramledningen ned i vann eller andre vaesker.

+ Ikke vask lokket og utsiden av glasset direkte med vann
ved rengjering.

+ Ikke la vann trenge inn i de elekriske tilkoblingene.
+ Lokket og glasset ma ikke rengjeres i oppvaskmaskin.

+ Senk aldri apparatet ned i vann eller andre veesker, og
plasser det aldri under rennende vann.

« Etter bruk er det bare a vaske motorhuset og
blandebladet med varmt vann og terke av med en svamp.

+ Krukken kan ogsa rengjeres innvendig med varmt
sapevann og svamp.

* Tork av lokket og utsiden av glasset med en lett fuktig klut
om ngdvendig, og terk deretter av med en myk klut.

+ La alle delene tgrke helt for de settes sammen igjen.

+ Oppbevar enheten pa et tert og rent sted, borte fra barn
0g kjeeledyr.

+ VVeer spesielt forsiktig med knivene under
rengjgringsprosessen, da de er sveert skarpe.

+ Det anbefales & rengjere apparatet regelmessig og fieme
eventuelle matrester.

* Hvis apparatet ikke er i god stand og rent, kan overflaten
forringes, noe som ubgnnherlig pavirker apparatets
levetid og kan gjere det utrygt a bruke.

* Ingen av apparatets deler er egnet for rengjering i
oppvaskmaskin.

* Ikke bruk etsende eller skurende rengjeringsmidler eller
skuresvamper til & rengjere enheten. Disse kan skade
overflaten.

* Tork deretter alle delene for montering og lagring.




FEILS@KING

PROBLEM

MULIG ARSAK

SANNSYNLIG L@SNING

Apparatet starter ikke

Ikke tilkoblet.

For mange ingredienser. Motoren
starter ikke.

Koble apparatet til stramnettet.

Ta ut den ngdvendige mengden mat
og serg for at den totale mengden,
inkludert vaeske, ikke overstiger
maksimumsgrensen.

Programindikatorlampen tennes ikke

Apparatet er ikke koblet til stramnettet.

Motorhuset er ikke skrudd fast.

Mengden ingredienser overskrider
maksimumsgrensen.

Koble apparatet til stremnettet.

Forsikre deg om at glasset og lokket
er ordentlig festet.

Ta ut den ngdvendige mengden mat
og serg for at den totale mengden,
inkludert veeske, ikke overstiger
maksimumsgrensen.

Programindikatorlampen tennes,
men apparatet starter ikke.

Palav-knappen har ikke blitt trykket
inn.

Trykk pa av/ipa-knappen.

Ingrediensene er ikke riktig blandet

Mengden ingredienser overskrider
maksimumsgrensen, ingrediensene er
ikke skaret opp i tilstrekkelig smabiter
eller du har ikke valgt en passende
funksjon.

Ta ut noen av ingrediensene og
bruk blenderprogrammet til gnsket
konsistens er oppnadd.

Apparatet renner over

Du har ikke valgt en passende
program

Mengden ingredienser overstiger
det maksimale nivaet.
Overfyllingssensoren er skitten

Velg et annet program

Fjern noen av ingrediensene
Ta ut den ngdvendige mengden
mat og serg for at den totale

mengden, inkludert veeske, er under
maksimumsgrensen.

Sensoren forhindrer overlgp. Utfar
rengjering

Etter & ha fullfort
programmet, ble innholdet brent

Det ble ikke utarbeidet et egnet
program

valgt
Det var for mye veeske
Du prgvde a koke melk

Serg for at du velger riktig program
for & forhindre at det skjer igjen.

Mengden ingredienser, inkludert
veeske, skal ikke veere mindre enn
minimumsnivaet eller starre enn
maksimumsnivaet.

Dette apparatet er ikke beregnet for
koking av melk.




OPPSKRIFTER

GRUNNLEGGENDE GRONNSAKSSUPPE
Forberedelsestid: 5 minutter

Steketid: 26 minutter

Innstilling: Glatt suppe

Antall porsjoner: 4

Ingredienser:

700 g forskjellige grannsaker, skaret i terninger. (Tips:
Blandede grennsaker i pose fra supermarkedet er ideelt).

Vann (fylt til maks. merke)
2 ts instant kylling- eller grannsaksbuljong
Salt og malt svart pepper

Metode:

1. For afaen rask og jevn suppe fyller du Soup
Maker forbi 1,3 I-merket med et utvalg av
grennsaker i terninger (bruk gjerne ferdig hakkede
grennsaker).

2. Tilsett grannsaks- eller kyllingkraftpulver og fyll
opp til maksmerket med vann.

3. Velg innstillingen Smooth Soup. Nar suppen er
klar, smaker du til og serverer.

SMOOTHIE MED SJOKOLADE OG BANAN
Forberedelsestid: 10 minutter

Blandetid: 3 minutter

Innstilling: Smoothie

Produserer: 1.5L

Ingredienser:

2x450 g kartonger med vaniljeyoghurt med lavt fettinnhold
300~400 ml lettmelk (etter smak)

2 bananer, skrelt og skaret i tynne skiver

4 ss strgsukker

100~150 g merk sjokolade (etter smak)

Metode:

1. Smelt sjokoladen i mikrobglgeovn eller over en
kjele med varmt vann.

2. Tilsett alle ingrediensene i Soup Maker, og tilsett
den smeltede sjokoladen til slutt. Rgr godt rundt.

3. Velg Smoothie-innstillingen og vent i 3 minutter til
Soup Maker er ferdig.

4. Server med en gang.

SUPPE MED STEKT TOMAT OG BASILIKUM
Forberedelsestid: 10 minutter

Tilberedningstid: 46 minutter

Innstilling: Glatt suppe

Antall porsjoner: 4

Ingredienser:

8 sveert modne tomater skaret i to
2 redigk skaret i biter

4 hvitlgksfedd

1 ss olivenolje

1 ss balsamicoeddik

Salt og malt svart pepper

750 ml kyllingkraft laget av buljongterninger
2 ts tomatpuré

1 ts brunt sukker

10 g fersk basilikum

Metode:

1. Forvarm ovnen til 200 °C.

2. Legg tomatene med skinnsiden opp i en stekeform
sammen med radlgk og hvitlgk. Drypp over
olivenolje, balsamicoeddik og krydre med salt og
kvernet pepper. Stek i 20 minutter til de er myke
og lett forkullet.

3. Legg de ristede grennsakene forsiktig i Soup
Maker, hell i kyllingkraften og tilsett tomatpure,
farinsukker og fersk basilikum.

4. Velg innstillingen Smooth Soup. Nar suppen er
klar, smaker du til og serverer.

VIRKELIG RASK OG ENKEL SUPPE MED ERTER,
SKINKE OG MYNTE

Tilberedningstid: 5 minutter
Steketid: 26 minutter
Innstilling: Glatt suppe
Antall porsjoner:4

Ingredienser:
400 g frosne erter




20 g fersk mynte, kun bladene

225 g kokt skinke av hay kvalitet, hakket/strimlet
100 g potet, skaret i terninger

800 ml varm kraft, fra terning (skinke)

Salt og malt svart pepper

2 ss olivenolje

75 ml (3 store spiseskjeer) créme fraiche

Metode:

1. Ha erter, mynte, skinke og varm kraft i Soup
Maker og velg innstillingen Smooth soup.

2. Smak til med litt salt og kvernet pepper, tilsett
olivenolje og creme fraiche og bruk Blend-
innstillingen til & blende suppen i 20 sekunder og
server.

SMOOTHIE MED JORDBAR OG ANANAS
Tilberedningstid: 5 minutter

Blandetid: 3 minutter

Innstilling: Smoothie

Produserer: 1.1L

Ingredienser:

300 g friske jordbaer

250 g fersk ananas, skrellet

450 g jordbeeryoghurt med lavt fettinnhold
150 ml lettmelk

1 kule vaniljeis

Metode:

1. Klargjer og skrell jordbeerene, og del eventuelt
store jordbeer i to. Hakk ananasen i biter.

2. Legg ingrediensene i Soup Maker og rer godt
rundt.

3. Velg Smoothie-innstillingen og vent i 3 minutter il
Soup Maker er ferdig.

4. Server med en gang.

KINESISK KYLLING- OG SUKKERMAISSUPPE
Tilberedningstid: 20 minutter

Tilberedningstid: 30 minutter

Innstilling: Grov suppe

Antall porsjoner:4

Ingredienser:

100 g setmais, fra kolbe eller hermetikkboks, avvannet
1 rgdlgk, finhakket

100 g sopp, skaret i tynne skiver

1 ts fersk ingefeer, revet

50 g kokt kylling, strimlet

1 hvitlgksfedd, knust

1,2 liter kyllingbuljong

2 ts maismel blandet med 1 ts vann til en pasta.
2 ts soyasaus

50~100 g varme, kokte nudler

1 rad chili, ribbet for frg og finhakket

15 g varlgk, finhakket

10 g hakket koriander

Metode:

1. Ha sgtmaiskjernene i Soup Maker sammen med
sopp, redlgk, ingefeer, strimlet kylling, hvitlek,
buljong og soyasaus. Hell i maizenapastaen og rer
rundt med en skje eller slikkepott.

2. Velg innstillingen Chunky Soup og la den sta il
den erklar.

3. Fordel de varme, kokte nudlene i
serveringsskalene og dryss over chili, varlgk og
koriander. Hell suppen over nudlene og server.

SUPPE MED KYLLING OG SOPP
Tilberedningstid: 20 minutter
Tilberedningstid: 30 minutter
Innstilling: Glatt suppe

Antall porsjoner: 4

Ingredienser:

2 ss olivenolje

1 middels stor lgk, finhakket

1 hvitlgksfedd, hakket

240 g sopp, skaret i tynne skiver

100 g kokt kylling, strimlet

10 g persille, hakket

1 middels stor potet, skaret i fine terninger
1 liter kyllingkraft, fersk eller laget av en teming
100 ml kremflate

Metode:




1. Tilsett olivenolje i en stor stekepanne og stek
Ioken til den er myk, men ikke brunet.

2. Tilsett hvitigk og sopp og fortsett & steke til soppen
er myknet.

3. Overfor til Soup Maker sammen med strimlet
kylling, persille, potet og kraft. Velg innstillingen
Smooth Soup og vent i 26 minutter til Soup Maker
er ferdig.

4. Smak til med salt og kvernet pepper og server
med en skvett flate.

MERK: Hvis du bruker fersk kyllingkraft, far suppen bedre
smak.

5. Slik lager du fersk kyllingkraft. Legg kyllingskroget
i en middels stor gryte, dekk til med vann, tilsett
en grennsaksbuljongterning, 5 pepperkorn og et
laurbeerblad. Kok opp og la det smakoke i 1 time.
Sil giennom en fin sil eller et musselinklede.

TJENESTE

« Eventuelt misbruk eller unnlatelse av a felge
bruksanvisningen gjer garantien og produsentens ansvar
ugyldig.

ANOMALIER OG REPARASJON

+ Ta apparatet til en autorisert teknisk supporttjeneste
hvis det oppstar problemer. Ikke prgv a demontere eller
reparere uten hjelp, da dette kan veere farlig.

GARANTI OG TEKNISK HJELP

Dette produktet nyter godt av anerkjennelsen og
beskyttelsen av den juridiske garantien i samsvar med
gjeldende lovgivning. For & handheve dine rettigheter eller
interesser, ma du ga til noen av vare offisielle tekniske
assistansetjenester.

Du finner den naermeste ved a ga til felgende nettlenke:
https://www.blackanddecker.eu//

Du kan ogsa be om relatert informasjon ved & kontakte
08ss.

Du kan laste ned denne bruksanvisningen og dens
oppdateringer pa https://www.blackanddecker.eu//

FOR EU-PRODUKTVERSJONER OG/ELLER I TILFELLE
DET BLIR BEDT OM | DITT LAND:
@KOLOGI OG RESIRKULERBARHET AV PRODUKTET

+ Materialene som emballasjen til dette apparatet bestar
av, er inkludert i et innsamlings-, klassifiserings- og

resirkuleringssystem. Skulle du @nske & avhende
dem, bruk passende offentlige containere for hver type
materiale.

* Produktet inneholder ikke konsentrasjoner av stoffer som
kan anses som skadelige for miljoet.

Dette symbolet betyr at i tilfelle du gnsker a
avhende produktet nar arbeidslivet er avsluttet, ta
det med til et autorisert avfallsmiddel for selektiv
innsamling av elektrisk og elektronisk avfall
(WEEE).

+ Dette apparatet overholder direktiv 2014/35/EU om
lavspenning, direktiv 2014/30/EU om elektromagnetisk
kompatibilitet, direktiv 2011/65/EU om restriksjoner i
bruk av visse farlige stoffer i elektrisk og elektronisk
utstyr og direktiv 2009/125/EF om gkodesignkrav for
energirelaterte produkter.

Black & Decker® og BLACK+DECKER™ og Black &
Decker® og BLACK+DECKER™ logoene er registrerte
varemerker for The Black & Decker® Corporation og
brukes under lisens. Alle rettigheter forbeholdt.

Importert og distribuert av ENGINEERING AND
TECHNOLOGY FOR LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana,
25790, Spain
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SVENSKA (Oversatt fran originalinstruktionerna)

SOPPTILLVERKARE
BXSM1000E

Kéra kund,

Tack for att du valde att kdpa en produkt av market
Black+Decker.

Tack vare dess teknik, design och funktion och det faktum
att den Gvertraffar de strangaste kvalitetsstandarderna,
kan en fullt tillfredsstéllande anvéndning och lang
produktlivslangd garanteras.

SAKERHETSFORESKRIFTER OCH
VARNINGAR

* Las denna bruksanvisning noggrant
innan du startar apparaten och spara
den for framtida bruk. Underlatenhet
att folja och iaktta dessa anvisningar
kan leda till olyckor.

* Rengor alla delar av produkten som
kommer i kontakt med livsmedel,
enligt anvisningarna i avsnittet om
rengoring, fore anvandning.

* Denna apparat far inte anvandas av
barn. FOrvara apparaten och dess
sladd utom rackhall for barn.

* Denna apparat kan anvandas
av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga eller
brist pa erfarenhet och kunskap om de
har fatt handledning eller instruktioner
om hur apparaten ska anvandas pa ett
sakert satt och om de forstar de risker
som ar forknippade med den.

* Barn bor hallas under uppsikt sa att
de inte leker med apparaten.

* VARNING: Felaktig anvandning
av denna apparat kan leda till
personskador. Var forsiktig nar du

hanterar de vassa skarbladen, tommer
skalen och vid rengoring.

* Var forsiktig om het vatska halls i
apparaten eftersom den kan sprutas
ut ur apparaten pa grund av plétslig
anga.

« Koppla alltid bort apparaten fran
elnatet om den lamnas utan uppsikt
och innan montering, demontering
eller rengdring.

+ Sténg av apparaten och koppla

bort den fran elnatet innan du byter
tillbehar eller narmar dig delar som ror
sig under anvandning.

* Apparaten far inte sénkas ned i vatten
eller nagon annan vétska.

+ Undvik spill pa kontaktdonet.

* Varmeelementets yta utsatts for
restvarme efter anvandning.

+ Om apparaten éverfylls kan kokande
vatten spruta ut.

+ Om natkabeln ar skadad maste
den bytas ut av tillverkaren, dennes
servicetekniker eller liknande
kvalificerade personer for att undvika
fara.

* Denna apparat ar avsedd att
anvandas i hushall och liknande
applikationer som t.ex:

- personalutrymmen i butiker, kontor
och andra arbetsmiljcer;

- bondgardar;

- av kunder pa hotell, motell och andra
bostadsmiljéer;

- miljder av typen bed and breakfast.
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* Den yttre ytan kan bli varm nar
apparaten ar i drift.

FORSIKTIGHET, het yta.

+ Kontrollera att den spanning som anges pa méarkskylten
dverensstammer med nétspanningen innan du ansluter
apparaten.

+ Anslut apparaten till ett eluttag med minst 10 ampere.

* Apparatens stickpropp maste vara korrekt ansluten
till eluttaget. Andra inte stickkontakten. Anvénd inte
stickproppsadaptrar.

+ Anvand inte apparaten om natkabeln eller stickkontakten
ar skadad.

+ Drainte i sladden. Anvand aldrig sladden for att lyfta, béra
eller koppla ur apparaten.

+ Linda inte natkabeln runt apparaten.

+ Kontrollera natkabelns skick. Om den &r skadad okar
risken for elektriska stotar.

+ Om apparatens holje gar sonder ska du omedelbart
koppla bort apparaten fran elnatet for att undvika risken
for elektriska stotar.

+ Anvand inte apparaten om den har tappats, om det finns
synliga tecken pa skador eller om den lacker.

+ Ror inte kontakten med vata hander.

+ Apparaten maste anvandas och placeras pa ett plant och
stabilt underlag.

* Placera inte apparaten pa heta ytor, t.ex. kokplattor,
gasbrannare, ugnar eller liknande.

+ Se till att apparaten inte startar oavsiktligt.

+ Innan du anvander apparaten, se ill att bladet ar
ordentligt fastsatt pa sin plats.

+ Bladen &r vassa och kan orsaka skador, var forsiktig och
undvik direktkontakt med bladens skareggar.Var sarskilt
uppmarksam vid hantering av bladen, under montering
och demontering samt vid rengdring.

+ Ror inte vid nagon av apparatens rorliga delar nar den
ari drift.

+ Lat inte apparaten sta ute i regn eller utsatt den for fukt.
Om vatten tranger in i apparaten okar risken for elektriska
stotar.

ANVANDNING OCH SKOTSEL

+ Dra ut apparatens natkabel helt fore varje
anvandningstillfalle.

+ Anvand inte apparaten om delar eller tillbehér inte &r
korrekt monterade eller ar defekta.

+ Anvénd inte apparaten nar behallaren ar tom.

+ Anvand inte apparaten om pa/av-knappen inte fungerar.
« Flytta inte apparaten nér den anvands.
+ Anvand apparatens handtag for att lyfta eller flytta den.

+ Anvand inte apparaten om den tippas upp och vand inte
pa den.

+ Vand inte pa apparaten nar den anvands eller &r ansluten
till elnétet.

+ Overbelasta inte apparatens arbetsformaga.
* Respektera MAX- och MIN-nivaerna.

« Forvara apparaten utom rackhall for barn och/eller
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller bristande erfarenhet och kunskap.

+ Forvara inte apparaten om den fortfarande &r varm.

+ Hall apparaten i gott skick. Kontrollera att de rorliga
delarna inte ar felriktade eller fastklamda och att det inte
finns nagra trasiga delar eller avvikelser som kan hindra
apparaten fran att fungera korrekt.

+ Anvand apparaten och dess tillbehdr och verktyg
i enlighet med dessa instruktioner, med hansyn till
arbetsforhallandena och det arbete som ska utféras. Om
apparaten anvands for andra andamal &n de avsedda kan
det leda till en farlig situation.

+ Kontrollera att locket &r ordentligt sténgt innan du startar
apparaten.

+ Lamna aldrig apparaten utan uppsikt nar den anvands.

* L&mna aldrig apparaten inkopplad och utan uppsikt nér
den inte anvands. Detta sparar energi och forlanger
apparatens livslangd.

+ Apparaten far inte anvandas for mer an en funktion i
taget. Lat apparaten svalna en kort stund efter att en
funktion har slutférts innan den anvands igen.

+ Som referens i den bifogade tabellen visas flera recept,
som inkluderar mangden mat som ska bearbetas och
apparatens driftstid.

+ Anvand inte apparaten for frysta varor eller varor som
innehaller ben.

BESKRIVNING

A Handtag for lock
B Kontrollpanel

1. Pélav-knapp
Funktion Knapp
Indikator for blandningsfunktion
Indikator for varmhallningsfunktion
Indikator for smoothie-funktion
Indikator for kompositfunktion
Funktionsindikator for tjock soppa
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8. Indikator for smidig soppfunktion

Lock

Jar

Sensor for dverfylining
Motorhus
Blandningsblad
Handtag for burk
Uttag for natkabel
Nétkabel

INSTRUKTIONER FOR ANVANDNING
FORE ANVANDNING
+ Se till att alla produktens forpackningar har avlagsnats.

+ L&s noggrant igenom avsnittet “Sakerhetsanvisningar och
varningar” fore forsta anvandning

* Innan produkten anvands for forsta gangen
rekommenderar vi att den endast kdrs med vatten.

+ Innan du anvénder produkten for forsta gangen ska du
rengora de delar som kommer i kontakt med livsmedel pa
det satt som beskrivs i avsnittet om rengéring.

+ Forbered apparaten for den funktion du vill anvanda.

—« T I oG Mmoo

ANVANDNING
+ Dra ut nétkabeln helt innan du ansluter den.
+ Oppna locket

+ Hall ingredienserna i burken och var noga med att
respektera MAX- och MIN-nivaerna.

+ Lagg ingredienserna, efter att forst ha hackat dem i sma
bitar, i burken med vatska (6verskrid inte den maximala
markeringen).

+ Sétt pa locket pa burken; se till att det sitter ordentligt pa
plats.

+ Anslut apparaten till elnatet.
+ VValj 6nskat program med hjalp av Function-knappen.

+ Nar du har valt dnskad funktion trycker du pa On/Off-
knappen eller vantar nagra sekunder tills apparaten
startar automatiskt.

PROGRAM

PROGRAM FOR BLANDNING

+ Med Mix-programmet kan du mixa maten eller mixa
soppan ytterligare till dnskad konsistens. Detta program
varar i ca 1 minut och 50 sekunder och fungerar utan
Uppvarmningsprocess.

PROGRAM FOR ATT HALLA VARMEN

* Med programmet Hall varm kan du halla soppan
varm eller varma upp den igen. Detta program

varar i ca 26 minuter och fungerar endast med
uppvarmningsprocessen.

SMOOTHIE-PROGRAMMET

+ Smoothie-programmet &r perfekt for att géra smoothies
eller juicer av farska ingredienser. Detta program varar i
ca 3 minuter och fungerar endast med mixning.

+ OBS: Placera inte isbitar i soppkokaren

PROGRAM FOR KOMPOTT

* Programmet Kompott ar perfekt for att gora sylt.
Detta program varar i ca 24 minuter och arbetar med
uppvarmning och blandning.

CHUNKY SOUP-PROGRAMMET

+ Med programmet Chunky Soup kan du laga en rustik
soppa med oblandade grénsaker och kétt. Detta
program varar i ca 30 minuter och fungerar endast med
uppvarmning.

SMOOTH SOUP-PROGRAMMET

* Med programmet Smooth Soup kan du tillreda blandade
kramiga soppor. Detta program varar i ca 26 minuter och
arbetar med uppvarmning och blandning.

A\

NAR DU HAR ANVANT APPARATEN FARDIGT
+ Stoppa apparaten.

+ Koppla bort apparaten fran elnatet.

* Tom innehallet i burken i en Iamplig behallare.

+ Lat svalna.

* Rengor apparaten.

OBSERVERA: Vid anvéandning av
programmen Kompott, Chunky Soup eller
Smooth Soup kommer het anga att slappas
ut nar locket tas av. Detta ar normalt.

BARHANDTAG/S

+ Denna apparat har ett handtag pa sidan av kroppen, vilket
underlattar bekvam transport.

SAKERHET TERMISKT SKYDD

+ Apparaten har en sakerhetsanordning som skyddar
apparaten mot dverhettning.

+ Om apparaten sténger av sig sjalv och inte startar igen,
koppla bort den fran elnatet och vanta i ca 15 minuter
innan du kopplar in den igen. Om maskinen inte startar
igen, kontakta auktoriserad teknisk hjélp.
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RENGORING

+ Koppla bort apparaten fran elnatet och lat den svalna
innan du borjar rengdra den.

+ Rengdr utrustningen med en fuktig trasa med nagra
droppar diskmedel och torka sedan.

+ Anvand inte 16sningsmedel, produkter med surt eller
basiskt pH-varde, t.ex. blekmedel, eller slipmedel for
rengdring av apparaten.

+ L&t inte vatten eller nagon annan vatska tranga in
i ventilationsdppningarna for att undvika skador pa
apparatens inre delar.

+ Lat enheten svalna helt innan du utfér nagon rengéring
eller nagot underhall.

+ Dra ut natkontakten ur vagguttaget fore rengoring. Sank
inte ner natkabeln i vatten eller nagon annan vatska.

+ Tvétta inte locket och utsidan av burken direkt med vatten
nar du rengdr den.

+ Lat inte vatten tranga in i de elektriska anslutningarna.

+ Lock och burk far inte rengdras i diskmaskin.

+ Sank aldrig ner apparaten i vatten eller nagon annan
vatska och placera den inte under rinnande vatten

« Efter anvandning tvattar du motorhuset och
blandningsbladet med varmt vatten och torkar av med en
svamp.

+ Insidan av burken kan ocksa rengdras med varmt
tvalvatten och svamp.

« Torka av locket och utsidan av burken med en latt fuktad
trasa om det behdvs och torka sedan av den med en
mjuk trasa.

+ Lat alla delar torka helt innan de monteras tillbaka.

+ Forvara enheten pa en torr och ren plats, pa avstand fran
barn och husdjur.

« Var sarskilt forsiktig med knivarna under
rengdringsprocessen, eftersom de ar mycket vassa.

* Vi rekommenderar att du rengér apparaten regelbundet
och tar bort eventuella matrester.

+ Om apparaten inte ar ren och i gott skick kan dess yta
forsamras, vilket oundvikligen paverkar apparatens
livslangd och kan leda till att den inte langre ar saker att
anvanda.

* Ingen av apparatens delar ar Iamplig for rengoring i
diskmaskin.

+ Anvand inga fratande eller slipande rengéringsmedel
eller skursvampar for att rengdra apparaten. Dessa kan
skada ytan.

+ Torka sedan alla delar fore montering och forvaring.




FELSOKNING

Apparaten startar inte

For manga ingredienser. Motorn
startar inte.

PROBLEM MOJLIG ORSAK TROLIG LOSNING
Anslut apparaten till elnatet.
Ej inkopplad. Ta ut den mangd livsmedel som kravs

och se ill att den totala mangden,
inklusive vatska, inte Gverstiger
maximinivan.

Programindikatorlampan t&nds inte

Apparaten ar inte ansluten till elnatet.
Motorhuset ar inte fastskruvat.

Mangden ingredienser dverskrider den
maximala nivan.

Anslut apparaten till elnatet.

Kontrollera att burken och locket ar
ordentligt fastsatta.

Ta bort den mangd livsmedel som
kravs och se till att den totala
mangden, inklusive vatska, inte
Gverskrider maximinivan.

Programindikatorlampan tands men
apparaten startar inte

Palav-knappen har inte tryckts in.

Tryck pa palav-knappen.

Ingredienserna har inte blandats
ordentligt

Méngden ingredienser dverskrider
maxnivan eller ingredienserna har inte
skurits tillrackligt sma eller sa har du
inte valt en lamplig funktion.

Ta bort nagra ingredienser och
anvand mixerprogrammet tills dnskad
konsistens erhalls.

Apparaten svammar ver

Du har inte valt en lamplig
program

Méngden ingredienser dverstiger
den hogsta nivan.
Overfyliningssensorn &r smutsig

Vélj ett annat program

Ta bort n&gra ingredienser

Ta bort den méngd livsmedel som
krévs och se ill att den totala

mangden, inklusive vatska, ligger
under maximinivan.

Sensorn forhindrar dverstrémning.
Utfor rengéring

Efter att ha slutfort
program, innehallet brandes

Nagot lampligt program fanns inte
utvald

Det fanns for mycket vatska

Du férsokte koka mj6lk

Se till att du valjer rétt program fér att
forhindra att det hander igen

Mangden ingredienser, inklusive
vatska, bér inte vara mindre

an miniminivan eller storre an
maximinivan

Denna apparat ar inte avsedd for
kokning av mjélk
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RECIPEN

GRUNDLAGGANDE GRONSAKSSOPPA
Beredningstid: 5 minuter

Tillagningstid: 26 minuter

Installning: Smidig soppa

Portioner: 4

Ingredienser:

700 g blandade grénsaker, tarnade. (Tips: Blandade
gronsaker i pase fran snabbkopet ar perfekt)

Vatten (fylld till maxmarke)
2 tsk snabb kyckling- eller grénsaksbuljong
Salt och malen svartpeppar

Metod:

1. For en snabb, slat soppa fyller du Soup
Maker férbi 1,3 I-gransen med ett urval av
tarnade gronsaker (det bésta ar att anvanda
fardigberedda, hackade gronsaker).

2. Tillsatt gronsaks- eller kycklingbuljongpulver och
fyll upp till maxmarkeringen med vatten.

3. Valj installningen Smooth Soup. Nér soppan ar
klar, krydda efter smak och servera.

SMOOTHIE MED CHOKLAD OCH BANAN
Beredningstid: 10 minuter

Blandningstid: 3 minuter

Installning: Smoothie

Tillverkar: 1.5L

Ingredienser:

2x450 g yoghurt med lag fetthalt och vanilj
300~400 ml lattmjolk (efter smak)

2 bananer, skalade och skivade i tunna skivor
4 msk strésocker

100~150 g mork choklad (efter smak)

Metod:

1. Smalt chokladen i mikrovagsugn eller dver en
kastrull med hett vatten.

2. Tillsatt alla ingredienser i Soup Maker med den
smélta chokladbiten. Rér om ordentligt.

3. Valj instéliningen Smoothie och vanta i 3 minuter
tills soppmaskinen ar klar.

4. Servera genast.

SOPPA MED ROSTADE TOMATER OCH BASILIKA
Beredningstid: 10 minuter

Tillagningstid: 46 minuter

Instéllning: Smidig soppa

Portioner: 4

Ingredienser:

8 mycket mogna tomater skurna i halvor
2 rodlokar skurna i klyftor

4 vitioksklyftor

1 msk olivolja

1 msk balsamvin&ger

Salt och malen svartpeppar

750 ml kycklingbuljong gjord pa buljongtamingar
2 tsk tomatpuré

1 tsk farinsocker

10 g férsk basilika

Metod:

1. Forvarm ugnen till 200°C.

2. Lagg tomaterna med skalet uppat i en ugnsform
tillsammans med rddIok och vitlok. Ringla dver
olivolja, balsamvinager och krydda med salt och
malen peppar. Rosta i 20 minuter tills tomaterna ar
mjuka och latt forkolnade.

3. Lagg forsiktigt de rostade gronsakerna i Soup
Maker och hall i kycklingbuljongen, tillsatt sedan
tomatpuré, farinsocker och farsk basilika.

4. Vaéljinstallningen Smooth Soup. Nar soppan ar
klar, krydda efter smak och servera.

RIKTIGT SNABB OCH ENKEL ART-, SKINKA- OCH
MYNTASOPPA

Beredningstid: 5 minuter
Tillagningstid: 26 minuter
Instalining: Smidig soppa
Portioner:4

Ingredienser:
400 g frysta artor




20 g farsk mynta, endast bladen

225 g kokt skinka av hog kvalitet, hackad/strimlad
100 g potatis, tarnad

800 ml varm buljong, fran taming (skinka)

Salt och malen svartpeppar

2 msk olivolja

75 ml (3 msk) créme fraiche

Metod:

1. Légg artor, mynta, skinka och varm buljong i Soup
Maker och valj installningen Smooth soup.

2. Smaka av med lite salt och malen peppar, tillsatt
olivolja och créme fraiche och mixa soppan i 20
sekunder med hjélp av Blend-instaliningen och
servera.

SMOOTHIE MED JORDGUBBAR OCH ANANAS
Beredningstid: 5 minuter

Blandningstid: 3 minuter

Instéllning: Smoothie

Tillverkar: 1.1L

Ingredienser:

300 g farska jordgubbar

250 g farsk ananas, skalad

450 g jordgubbsyoghurt med lag fetthalt
150 ml lattmjolk

1 kula vaniljglass

Metod:

1. Ansa och skala jordgubbarna, dela eventuellt stora
jordgubbar pa mitten. Skér ananasen i bitar.

2. Hallingredienserna i Soup Maker och rér om
ordentligt.

3. Valj installningen Smoothie och vanta i 3 minuter
tills soppmaskinen ar klar.

4. Servera genast.

KINESISK KYCKLING- OCH SOCKERMAJSSOPPA
Beredningstid: 20 minuter

Tillagningstid: 30 minuter

Installning: Kraftig soppa

Portioner:4

Ingredienser:

100 g sockermajs, fran kolv eller konserverad, avrunnen
1 rodlok, finhackad

100 g champinjoner, tunt skivade

1 tsk farsk ingefara, riven

50 g kokt kyckling, strimlad

1 vitloksklyfta, krossad

1,2 liter kycklingbuljong

2 tsk majsmjol blandat med 1 tsk vatten till en pasta
2 tsk sojasas

50~100 g varma kokta nudlar

1 rod chili, befriad fran karnorna och finhackad

15 g salladslok, finhackad

10 g hackad koriander

Metod:

1. Lagg sockermajskornen i Soup Maker tillsammans
med champinjoner, rodlok, ingeféra, strimlad
kyckling, vitlok, buljong och sojasas. Hall i
majsmjdlspastan och rér om med en sked eller
slickepott.

2. Vélj installningen Chunky Soup och lat sta tills
den &r klar.

3. Fordela de varma kokta nudlarna i portionsskalar
och strd dver chili, salladslk och koriander. Hall
soppan 6ver nudlarna och servera.

SOPPA MED KYCKLING OCH SVAMP
Beredningstid: 20 minuter
Tillagningstid: 30 minuter

Instéllning: Smidig soppa

Portioner: 4

Ingredienser:

2 msk olivolja

1 medelstor [0k, finhackad

1 vitloksklyfta, hackad

240 g champinjoner, tunt skivade

100 g kokt kyckling, strimlad

10 g persilja, hackad

1 medelstor potatis, finférdelad i tarningar
1 liter kycklingbuljong, férsk eller gjord pa kub
100 ml vispgradde

Metod:
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1. Hall olivolja i en stor stekpanna och fras I6ken
mjuk, men inte brynt.

2. Tillsatt vitlok och svamp och fortsétt att steka tills
svampen har mjuknat.

3. Hall 6ver den strimlade kycklingen, persiljan,
potatisen och buljongen i Soup Maker. Valj
installningen Smooth Soup och vanta i 26 minuter
tills Soup Maker &r klar.

4. Smaka av med salt och malen peppar och servera
med en skvétt gradde.

OBS: Om man anvander féarsk kycklingbuljong far soppan
battre smak.

5. Sa har gor du farsk kycklingbuljong. Lagg den
dverblivna kroppen i en medelstor kastrull, tack
med vatten, tillsatt en gronsaksbuljongtarning, 5
pepparkorn och ett lagerblad. Koka upp och lat
sedan sjuda i 1 timme. Sila genom en fin sil eller
muslinduk.

SERVICE
+ Vid felaktig anvandning eller underlatenhet att folja

bruksanvisningarna upphér garantin och tillverkarens
ansvar att gélla.

AVVIKELSER OCH REPARATION
+ Ta med apparaten ill en auktoriserad teknisk

supporttjanst om problem uppstar. Forsok inte demontera
eller reparera utan hjalp, eftersom det kan vara farligt.

GARANTI OCH TEKNISKT STOD

Denna produkt atnjuter erkdnnande och skydd av den
lagliga garantin i enlighet med géllande lagstiftning. For att
uppréatthalla dina rattigheter eller intressen maste du ga till
nagon av vara officiella tekniska assistanstjanster.

Du kan hitta den ndrmaste genom att ga in pa foljande
lank: https://www.blackanddecker.eu//

Du kan ocksa begara relaterad information genom att
kontakta oss.

Du kan ladda ner denna bruksanvisning och dess
uppdateringar pa https://www.blackanddecker.eu//.

FOR PRODUKTVERSIONER INOM EU OCH/ELLER OM

DET KRAVS I DITT LAND: .

PRODUKTENS EKOLOGI OCH ATERVINNINGSBARHET

+ De material som forpackningen till denna apparat bestar
av ingar i ett system for insamling, klassificering och

atervinning. Om du vill gora dig av med dem ska du
anvanda lampliga offentliga behallare for varje typ av
material.

+ Produkten innehaller inga koncentrationer av &mnen som
kan anses vara skadliga for miljon.

Denna symbol innebar att om du vill géra dig av
med produkten nér dess livslangd &r slut, ska du
lamna den till en auktoriserad
avfallshanteringsfirma for selektiv insamling av
avfall av elektrisk och elektronisk utrustning
(WEEE).

+ Den har apparaten uppfyller kraven i direktiv 2014/35/
EU om lagspanning, direktiv 2014/30/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet, direktiv 2011/65/EU om
begrénsning av anvandningen av vissa farliga amnen
i elektriska och elektroniska produkter och direktiv
2009/125/EG om krav pa ekodesign for energirelaterade
produkter.

* Information om @mnen som inger mycket stora
beténkligheter (SVHC) enligt férordning 1907/2006/EG
(REACH). Denna produkt innehaller foljande amnen
SVHC:

- Bly (Pb), CAS-nummer: 7439-92-1

Black & Decker® och BLACK+DECKER™ och Black

& Decker® och BLACK+DECKER™ logotyperna &r
registrerade varumarken som tillhdr The Black & Decker®
Corporation och anvéands under licens. Alla réttigheter
forbehalina.

Importerad och distribuerad av ENGINEERING AND
TECHNOLOGY FOR LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana,
25790, Spain
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SUOMALAINEN (Alkuperiisten ohjeiden kianngs)

KEITTOLIEMIKEITTOMAHDOLLISUUS
BXSM1000E

Hyva asiakas,

Kiitokset siita, etta olet valinnut Black+Decker-
merkkituotteen.

Teknologian, suunnittelun ja toiminnan ansiosta seké
sen ansiosta, etta se ylittaa tiukimmat laatuvaatimukset,
voidaan taata taysin tyydyttava kaytto ja pitka kayttoika.

TURVALLISUUSOHJEET JA
VAROITUKSET

* Lue namé ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kaynnistamista ja sailyta ne
myohempaa kayttoa varten. Naiden
ohjeiden noudattamatta jattaminen ja
noudattamatta jattdminen voi johtaa
onnettomuuteen.

* Puhdista kaikki tuotteen osat, jotka
joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden
kanssa, ennen kayttoa, kuten
kohdassa Puhdistus kerrotaan.

* Lapset eivat saa kayttaa tata
laitetta. Pida laite ja sen johto lasten
ulottumattomissa.

« Tata laitetta voivat kayttaa henkilot,
joilla on heikentyneet fyysiset,
sensoriset tai henkiset kyvyt tai joilla
ei ole kokemusta tai tietoa, jos heita
on valvottu tai opastettu laitteen
turvallisessa kaytossé ja jos he
ymmartavat siihen liittyvat vaarat.

* Lapsia on valvottava, jotta he eivat
leiki laitteella.

* VAROITUS: Taman laitteen
virheellinen kaytto voi aiheuttaa
mahdollisia vammoja. Teravia
leikkuuteria kasiteltdessa, kulhoa

tyhjennettaessa ja puhdistettaessa on
noudatettava varovaisuutta.

* Ole varovainen, jos laitteeseen
kaadetaan kuumaa nestetta, silla se
voi akillisen hoyrystymisen vuoksi
sinkoutua ulos laitteesta.

* Irrota laite aina sahkdverkosta, jos
se jatetaan ilman valvontaa, ja ennen
laitteen kokoamista, purkamista tai
puhdistamista.

* Kytke laite pois paalta ja irrota virta
ennen kuin vaihdat lisdvarusteita tai
lahestyt osia, jotka liikkuvat kaytossa.

+ Tata laitetta ei saa upottaa veteen tai
muuhun nesteeseen.

+ Valta roiskeita liittimeen.

* Lammityselementin pinnassa on
jaannoslampoa kayton jalkeen.

+ Jos laite taytetaan liian tayteen,
kiehuvaa vetta voi paasta ulos.

* Jos syottojohto on vaurioitunut,
valmistajan, sen huoltoedustajan
tai vastaavan patevyyden omaavan
henkilon on vaihdettava se vaaran
valttamiseksi.

+ Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi
kotitalouksissa ja vastaavissa
sovelluksissa, kuten: -

Hotellin, motellin ja muun
asuinympariston asiakkaat;

- bed and breakfast -tyyppiset
ymparistot.

+ Ulkopinta voi kuumentua laitteen
kayton aikana.

& VAROITUS, kuuma pinta.




+ Varmista, etté arvokilvessa ilmoitettu jannite vastaa
verkkojannitetta ennen laitteen kytkemista.

+ Kytke laite pistorasiaan, jonka nimellisarvo on vahintaan
10 ampeeria.

* Laitteen pistokkeen on sovittava kunnolla pistorasiaan.
Ald muuta pistoketta. Ald kéayta pistokesovittimia.

+ Al4 kayta laitetta, jos syttdjohto tai pistoke on
vaurioitunut.

+ A& veda sybttdjohdosta. Ala koskaan kayta syéttdjohtoa
laitteen nostamiseen, kantamiseen tai irrottamiseen.

« Ala kierra syéttdjohtoa laitteen ymparille.

+ Tarkista syétt6johdon kunto. Jos se on vaurioitunut, se
lisda sahkoiskun vaaraa.

+ Jos laitteen kotelo rikkoutuu, irrota laite valittdmasti
sahkoverkosta sahkoiskun valttamiseksi.

+ Ala kayta laitetta, jos se on pudonnut, jos siina on nakyvia
merkkeja vaurioista tai jos siind on vuoto.

+ A4 koske pistokkeeseen mérilla kasilla.

+ Laitetta on kéytettava ja se on asetettava tasaiselle,
vakaalle alustalle.

+ A4 aseta laitetta kuumille pinnoille, kuten keittotasoille,
kaasupolttimille, uuneihin tai vastaaville.

+ Varo, ettei laite kdynnisty tahattomasti.

+ Varmista ennen laitteen kayttoa, etta terd on kunnolla
paikallaan.

« Terat ovat terdvia ja voivat aiheuttaa vahinkoa,
ole varovainen ja valta suoraa kosketusta terien
leikkuureunoihin.Ole erityisen tarkkaavainen teria
késitellessasi, kokoonpano- ja purkamistoimien aikana ja
puhdistuksen aikana.

+ Ala koske mihinkaan laitteen likkuviin osiin sen ollessa
toiminnassa.

« Al jata laitetta ulos sateeseen tai alttiiksi kosteudelle. Jos
laitteeseen paasee vettd, se lisda sahkoiskun vaaraa.

KAYTTO JA HOITO

+ Veda laitteen sy6ttdjohto kokonaan ulos ennen jokaista
kayttokertaa.

+ Al4 kayta laitetta, jos osia tai lisavarusteita ei ole
asennettu oikein tai ne ovat viallisia.

+ Al kayté laitetta, kun purkki on tyhja.

+ Al4 kayta laitetta, jos on/off-painike ei toimi.

« Al siirr laitetta kayton aikana.

+ Kayta laitteen nostamiseen tai siirtdmiseen laitteen
kahvaalkahvoja.

« Ala kayta laitetta, jos se on kallistunut, &laka kaanna sita
ympari.

+ A4 kaénna laitetta ympari, kun se on kéytdssa tai
kytkettyna verkkovirtaan.

+ Al4 pakota laitteen tyokykya.
* Noudata MAX- ja MIN-tasoja.

+ Sailyté tata laitetta lasten ja/tai fyysisesti, aistinvaraisesti
tai henkisesti heikentyneen tai kokemuksen ja
tietdmyksen puutteesta kérsivien henkildiden
ulottumattomissa.

+ A1 sailyta laitetta, jos se on vield kuuma.

+ Pida laite hyvassa kunnossa. Tarkista, etta likkuvat osat
eivat ole vaarassé asennossa tai jumissa, ja varmista,
ettei laitteessa ole rikkoutuneita osia tai poikkeavuuksia,
jotka voivat estaé laitteen oikean toiminnan.

+ Kayté laitetta ja sen lisdvarusteita ja tydkaluja
naiden ohjeiden mukaisesti ottaen huomioon
tyéskentelyolosuhteet ja suoritettava tyd. Laitteen
kayttd muuhun kuin tarkoitettuun toimintaan voi johtaa
vaaratilanteeseen.

« Tarkista, ettd kansi on kunnolla kiinni ennen laitteen
kéynnistamista.

+ Al4 koskaan jété laitetta iiman valvontaa sen ollessa
kéytossa.

« A4 koskaan jéta laitetta kytkettyna ja ilman valvontaa, jos
se ei ole kaytdssa. Tama saastaa energiaa ja pidentad
laitteen kayttoikaa.

+ Al4 anna laitteen toimia yhtajaksoisesti useamman kuin
yhden toiminnon ajan. Kun yksi toiminto on suoritettu
loppuun, anna laitteen jaahtya hetken aikaa, ennen kuin
sita kaytetdan uudelleen.

+ Liitteend olevassa taulukossa on useita resepteja,
jotka siséltavat kasiteltdvan ruoan maaran ja laitteen
kayttdajan.

+ A4 kayta laitetta pakastettujen tai luita sisaltavien
tuotteiden kanssa.

KUVAUS

A Kannen kahva
B Ohjauspaneeli
1. On/Off-painike
Toimintopainike
Blend-toiminnon merkkivalo
Pida lampimana -toiminnon merkkivalo
Smoothie-toiminnon ilmaisin
Kompottitoiminnon merkkivalo
Chunky Soup -toiminnon ilmaisin
Sile& keittotoiminnon merkkivalo
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© N o ok~ wN

138



Purkki

Ylitayttdanturi
Moottorin kotelo
Sekoitustera

Purkin kahva
Sydttdjohdon pistorasia
Syéttdjohto

KAYTTOOHJEET
ENNEN KAYTTOA
+ Varmista, etta kaikki tuotteen pakkaukset on poistettu.

* Lue huolellisesti kohta “Turvallisuusohjeet ja varoitukset”
ennen ensimmaista kayttoa.

* Ennen tuotteen ensimmaista kayttokertaa suosittelemme,
etta sitd kaytetdan vain vedella.

+ Ennen tuotteen ensimmaista kayttokertaa puhdista osat,
jotka joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa,
puhdistusta késittelevassé osiossa kuvatulla tavalla.

+ Valmistele laite sen toiminnon mukaan, jota haluat
kayttaa.

« T I o mmo

KAYTA

* Pidenna sybttdjohto kokonaan ennen sen kytkemista.

+ Avaa kansi

+ Laita ainekset purkkiin noudattaen MAX- ja MIN-tasoja.

+ Laita ainekset, jotka olet ensin pilkkonut pieniksi paloiksi,
nestettd sisaltavaan purkkiin (4 ylita enimmaismaaraa).

+ Laita kansi purkkiin; varmista, ett& se on kunnolla
paikallaan.

* Kytke laite verkkovirtaan.

+ Valitse haluamasi ohjelma Function-painikkeella.

+ Kun olet valinnut haluamasi toiminnon, paina On/
Off-painiketta tai odota muutama sekunti, kunnes laite
kéynnistyy automaattisesti.

OHJELMAT
BLEND-OHJELMA

+ Blend-ohjelman avulla voit sekoittaa ruoan tai sekoittaa
keiton edelleen haluttuun koostumukseen. Tdmé ohjelma
kestaa noin 1 minuutti 50 sekuntia, ja se toimii ilman
lammitysprosessia.

PIDA LAMPIMANA -OHJELMA

+ Keep Warm -ohjelman avulla voit pita4 keiton lampiména
tai lammittaa keiton uudelleen. Tama ohjelma kestaa n.
26 minuuttia ja toimii vain ldmmitysprosessin aikana.

SMOOTHIE-OHJELMA

+ Smoothie-ohjelma on ihanteellinen smoothien tai mehujen
valmistamiseen tuoreista raaka-aineista. Tama ohjelma
kestaa noin 3 minuuttia ja toimii vain sekoitusprosessin
aikana.

« HUOMAUTUS: Al laita jaapaloja keittimeen.

KOMPOTTIOHJELMA

+ Kompottiohjelma sopii erinomaisesti hillon valmistukseen.
Tamé ohjelma kestaa noin 24 minuuttia ja toimii Idmmitys-
ja sekoitusprosessin avulla.

CHUNKY SOUP -OHJELMA

+ Chunky Soup -ohjelman avulla voit valmistaa
maalaistyylista keittoa sekoittamattomista vihanneksista
ja lihasta. Tama ohjelma kestaa n. 30 minuuttia ja toimii
vain ldmmitysprosessilla.

SILEA KEITTO OHJELMA

+ Smooth Soup -ohjelman avulla voit valmistaa sekoitettuja
kermaisia keittoja. Taméa ohjelma kestaa n. 26 minuuttia
ja toimii [ammitys- ja sekoitusprosessilla.

A\

KUN OLET LOPETTANUT LAITTEEN KAYTON
* Pyséyta laite.

* Irrota laite s&hkdverkosta.

« Tyhjenna purkin sisalté sopivaan astiaan.

* Anna jaahtya.

+ Puhdista laite.

HUOMIO: kun kaytat Kompotti-, Runsas
keitto tai Siled keitto -ohjelmia, kansi
irrotettaessa vapautuu kuumaa héyrya.
Té&ma on normaalia.

KANTOKAHVA/-KAHVAT

+ Téssa laitteessa on rungon sivussa kahva, joka helpottaa
mukavaa kuljetusta.

TURVALLINEN LAMP&SUOJA

+ Laitteessa on turvalaite, joka suojaa laitetta
ylikuumenemiselta.

+ Jos laite kytkeytyy itsestaan pois paalt eiké kytkeydy
uudelleen paalle, irrota se verkkovirrasta ja odota noin
15 minuuttia ennen kuin kytket sen uudelleen. Jos laite ei
kaynnisty uudelleen, ota yhteys valtuutettuun tekniseen
apuun.

PUHDISTUS

+ Irrota laite séhkdverkosta ja anna sen jadhtya ennen
puhdistustoita.




+ Puhdista laite kostealla liinalla, johon on lisatty muutama
tippa pesuainetta, ja kuivaa se sitten.

+ Al4 kayté laitteen puhdistamiseen liuottimia, happamia tai
emaksisia tuotteita, kuten valkaisuaineita, tai hankaavia
tuotteita.

+ Ala paasta vettd tai muuta nestettd tuuletusaukkoihin,
jotta laitteen sisdosat eivat vaurioidu.

+ Anna laitteen jaéhtyé kokonaan ennen puhdistusta tai
huoltoa.

« Irrota verkkopistoke pistorasiasta ennen puhdistusta. Al
upota verkkojohtoa veteen tai muihin nesteisiin.

« Al4 pese kantta ja purkin ulkopintaa suoraan vedella
puhdistuksen yhteydessa.

« Ala paasta vetta sahkaliitantsihin.
+ Kantta ja purkkia ei saa puhdistaa astianpesukoneessa.

« Ala koskaan upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen
tai aseta sita juoksevan veden alle.

+ Pese moottorikotelo ja sekoitustera kayton jalkeen
lampimélla vedella ja pyyhi sienella.

+ Purkin sis@puoli voidaan puhdistaa my6s lampimalla
saippuavedelld ja sienella.

* Pyyhi kansi ja purkin ulkopuoli tarvittaessa hieman
kostealla liinalla ja kuivaa se sitten pehmeélla liinalla.

+ Anna kaikkien osien kuivua kokonaan ennen kokoamista.

+ Sailyta laite kuivassa ja puhtaassa paikassa, jossa ei ole
lapsia eik& lemmikkeja.

+ Puhdistusprosessin aikana on oltava erityisen varovainen
terien kanssa, sillé ne ovat erittain teravia.

+ On suositeltavaa puhdistaa laite saénnallisesti ja poistaa
mahdolliset ruoantahteet.

+ Jos laite ei ole hyvéssa puhtauskunnossa, sen pinta voi
rapistua ja vaikuttaa vaajadmatta laitteen kayttoikaan, ja
siitd voi tulla vaarallinen kayttaa.

+ Kumpikaan tdman laitteen osista ei sovellu
puhdistettavaksi astianpesukoneessa.

+ Ala kéyta sydvyttavia tai hankaavia puhdistusaineita
tai hankaavia sienid laitteen puhdistamiseen. Ne voivat
vahingoittaa pintaa.

+ Kuivaa sitten kaikki osat ennen kokoamista ja
varastointia.




VIANMAARITYS

Laite ei kdynnisty

Liikaa ainesosia. Moottori ei kaynnisty.

ONGELMA MAHDOLLINEN SYY TODENNAKOINEN RATKAISU
Kytke laite s&hkdverkkoon.
Ei kytketty. Ota ulos tarvittava maara ruokaa

ja varmista, ettd kokonaismaaré,
neste mukaan lukien, ei ylita
enimmaismaaraa.

Ohjelman merkkivalo ei pala

Laitetta ei ole kytketty verkkovirtaan.
Moottorin runkoa ei ole ruuvattu kiinni.

Ainesosien maara ylittaa
enimmaismaaran.

Kytke laite verkkovirtaan.

Varmista, ettd purkki ja kansi ovat
kunnolla kiinni.

Poista tarvittava maara ruokaa
ja varmista, etta kokonaisméaara
neste mukaan lukien ei ylita
enimmaismaaraa.

Ohjelman merkkivalo syttyy, mutta
laite ei kaynnisty.

On/Off-painiketta ei ole painettu.

Paina on/off-painiketta.

Ainesosia ei ole sekoitettu kunnolla

Ainesosien maaré ylittaa
enimmaistason tai ainesosia ei ole
leikattu tarpeeksi pieniksi tai et ole
valinnut sopivaa toimintoa.

Poista joitakin aineksia ja kayta
tehosekoitusohjelmaa, kunnes
saavutetaan haluttu koostumus.

Laite vuotaa yli

Et ole valinnut sopivaa
ohjelma

Ainesosien maaré ylittaa
enimmaistaso.
Ylitayttdanturi on likainen

Valitse toinen ohjelma

Poista joitakin ainesosia

Poista tarvittava maara ruokaa ja
varmista, ett kokonaismaéara, neste
mukaan lukien, on enimmaismaaran
alapuolella.

Anturi estaa ylivuodon. Suorita
puhdistus

Taytettyaan
ohjelma, sisaltd poltettiin

Sopivaa ohjelmaa ei ollut
valitut

Nestetta oli likaa

Yritit keittda maitoa

Varmista, etté valitset oikean
ohjelman estadksesi sen toistumisen.

Ainesosien maara, neste

mukaan luettuna, ei saa olla
vahimmaismaaraa pienempi eika
enimmaismaaraa suurempi.

Tatéa laitetta ei ole tarkoitettu maidon
keittamiseen.




RESEPTEJA

PERUSKASVISKEITTO
Valmistusaika: 5 minuuttia
Kypsennysaika: 26 minuuttia
Asetelma: Silea keitto
Tarjoilee: 4

Ainesosat:

700 g valikoituja vihanneksia, kuutioina. (Vinkkeja:
supermarketin pussitetut kasvissekoitukset ovat
ihanteellisia).

Vesi (taytetty maksimimerkkiin asti)
2 rkl instant-kana- tai kasvisliemi
Suolaa ja jauhettua mustapippuria

Menetelma:

1. Jos haluat nopeasti sileda keittoa, tayta
keittomittari 1,3 litran rajan yli kuutioiduilla
vihanneksilla (valmiiksi pilkotut vihannekset ovat
ihanteellisia).

2. Lisaa kasvis- tai kanaliemijauhe ja tayta vedella
enintaan merkkiin asti.

3. Valitse Smooth Soup -asetus. Kun keitto on
valmis, mausta ja tarjoile.

SUKLAA-BANAANI-SMOOTHIE
Valmistusaika: 10 minuuttia
Sekoitusaika: 3 minuuttia
Asetelma: Smoothie

Tekee: 1.5L

Ainesosat:

2x450 g rasvaton vaniljajogurttipurkki

300~400ml puclirasvatonta maitoa (maun mukaan).
2 banaania, kuorittu ja ohuiksi viipaleiksi leikattu.

4 rkl tomusokeria

100~150 g tummaa suklaata (maun mukaan)

Menetelma:

1. Sulata suklaa joko mikroaaltouunissa tai kuuman
veden paalla.

2. Lisa4 kaikki ainekset keittimeen ja lisaa sulatettu
suklaa viimeisend. Sekoita huolellisesti.

3. Valitse Smoothie-asetus ja odota 3 minuuttia,
kunnes keittomuokkain on valmis.

4. Tarjoile heti.

PAAHDETTU TOMAATTI JA BASILIKAKEITTO
Valmistusaika: 10 minuuttia

Kypsennysaika: 46 minuuttia

Asetelma: Silea keitto

Tarjoilee: 4

Ainesosat:

8 hyvin kypséaa tomaattia puolitettuna
2 punasipulia lohkottuina

4 valkosipulinkyntta

1 rkl oliivioljya

1 rkl balsamietikkaa

Suolaa ja jauhettua mustapippuria
750 ml liemikuutioista tehtya kanalienta
2 tl tomaattipyreeté

1 1l ruskeaa sokeria

10 g tuoretta basilikaa

Menetelma:

1. Kuumenna uuni 200 °C:een.

2. Aseta tomaatit kuori yldspéin paistinpannuun
punasipulin ja valkosipulin kanssa. Lorauta paalle
oliiviéljya, balsamiviinietikkaa ja mausta suolalla ja
jauhetulla pippurilla. Paahda 20 minuuttia, kunnes
tomaatit ovat pehmenneet ja hieman hiiltyneet.

3. Aseta paahdetut vihannekset varovasti keittimeen
ja kaada joukkoon kanaliemi, lis&a sitten
tomaattipyree, ruskea sokeri ja tuore basilika.

4. Valitse Smooth Soup -asetus. Kun keitto on
valmis, mausta ja tarjoile.

TODELLA NOPEA JA HELPPO HERNE-, KINKKU- JA
MINTTUKEITTO

Valmistusaika: 5 minuuttia
Kypsennysaika: 26 minuuttia
Asetelma: Silea keitto
Tarjoilut:4

Ainesosat:
400 g pakasteherneita




20 g tuoretta minttua, vain lehdet

225 g laadukasta kypsennettya kinkkua, pilkottua/ silputtua.
100 g perunaa, kuutioina

800 ml kuumaa lientd, kuutiosta (kinkku) peraisin oleva
liemi.

Suolaa ja jauhettua mustapippuria

2 rkl oliividljya

75 ml (3 kuohkeaa ruokalusikallista) creme fraichea.

Menetelma:

1. Laita herneet, minttu, kinkku ja kuuma liemi
keittimeen ja valitse Siled keitto -asetus.

2. Mausta hieman suolalla ja jauhetulla pippurilla,
lisaa oliividljy ja creme fraiche ja sekoita keittoa
uudelleen Blend-asetuksella 20 sekunnin ajan ja
tarjoile.

MANSIKKA-ANANASSMOOTHIE
Valmistusaika: 5 minuuttia
Sekoitusaika: 3 minuuttia
Asetelma: Smoothie

Tekee: 1.1L

Ainesosat:

300 g tuoreita mansikoita

250 g tuoretta ananasta, kuorittua
450 g vaharasvaista mansikkajogurttia
150 ml puolirasvatonta maitoa

1 lusikallinen vaniljajaateloa

Menetelma:

1. Valmista ja kuori mansikat, leikkaa suuret
mansikat puoliksi. Pilko ananas paloiksi.

2. Laita ainekset keittimeen ja sekoita huolellisesti.

3. Valitse Smoothie-asetus ja odota 3 minuuttia,
kunnes keittomuokkain on valmis.

4. Tarjoile heti.

KIINALAISTYYLINEN KANA- JA SOKERIMAISSI
KEITTO

Valmistusaika: 20 minuuttia
Kypsennysaika: 30 minuuttia
Asetelma: Chunky Soup
Tarjoilut:4

Ainesosat:

100 g sokerimaissi, tomaattimurskaa tai sdilyketta,
valutettu.

1 punasipuli, hienonnettu

100 g sieni&, ohueksi viipaloituna

1l tuoretta inkivaaria, raastettuna

50 g keitettya kanaa, silputtuna

1 valkosipulinkynsi, murskattu

1,2 litraa kanalienta

2 tl maissijauhoja sekoitetaan 1 tl veden kanssa tahnaksi.
2 tl soijakastiketta

50~100g kuumia keitettyja nuudeleita

1 punainen chili, siemenet poistettu ja hienonnettu.
15 g kevatsipulia, hienonnettuna

10 g hienonnettua korianteria

Menetelma:

1. Laita maissinjyvat keittimeen yhdessé sienien,
punasipulin, inkivaarin, silputun kananvalkosipulin,
liemen ja soijakastikkeen kanssa. Kaada joukkoon
maissijauhotahna ja sekoita lusikalla tai lastalla.

2. Valitse Chunky Soup -asetus ja jata keitto
valmiiksi.

3. Jaa kuumat keitetyt nuudelit tarjoilukulhoihin ja
ripottele paalle chilia, kevatsipulia ja korianteria.
Kaada keitto nuudeleiden paalle ja tarjoile.

KANAA JA SIENIKEITTOA
Valmistusaika: 20 minuuttia
Kypsennysaika: 30 minuuttia
Asetelma: Siled keitto
Tarjoilee: 4

Ainesosat:

2 rkl oliividljya

1 keskikokoinen sipuli, hienonnettu

1 valkosipulinkynsi, hienonnettu

240 g sienia, ohuiksi viipaleiksi leikattuina
100 g keitettya kanaa, silputtuna

10 g persiljaa, hienonnettu

1 keskikokoinen peruna, hienoksi kuutioitu
1 litra kanalientd, tuoretta tai kuutiosta tehtya kanalienta
100ml kermavaahtoa

Menetelma:




1. Lis&a oliividljy suureen paistinpannuun ja
paista sipulia, kunnes se on pehmeaa, mutta ei
ruskistunut.

2. Lisaa valkosipuli ja sienet ja jatka paistamista,
kunnes sienet ovat pehmenneet.

3. Siirra keittomittariin silputun kanan, persiljan,
perunan ja liemen kanssa. Valitse Smooth Soup
(Silea keitto) -asetus ja odota 26 minuuttia, kunnes
Soup Maker on valmis.

4. Mausta suolalla ja jauhetulla pippurilla ja tarjoile
kerman kera.

HUOMAUTUS: Tuoreen kanaliemen kayttd parantaa keiton
makua.

5. Tuoreen kanaliemen valmistaminen. Laita ylijaanyt
ruho keskikokoiseen kattilaan, peité se vedella,
lisaa kasvisliemikuutio, 5 pippuria ja laakerinlehti.
Kiehauta ja hauduta 1 tunti. Siiviléi hienon siivilan
tai musliinikankaan lapi.

TARVIKKEET

+ Jalleenmyyjjilta ja valtuutetuilta laitoksilta voi hankkia
tarvikkeita (kuten suodattimia, lisavarusteita, letkuja,
lattiaharjaa jne...) laitemalliisi.

+ Kayta aina alkuperaisia tarvikkeita, jotka on suunniteltu
nimenomaan sinun laitemallillesi.
+ Naita tarvikkeita on saatavilla erikoisliikkeista.

+ Saat lisétietoja ottamalla yhteytta mihin
tahansa taman esitteen lopussa lueteltuun
asiakaspalvelukeskukseemme.

PALVELU

+ Vaéarinkaytto tai kdyttdohjeiden noudattamatta jattaminen
mit&tdi takuun ja valmistajan vastuun.

POIKKEAMAT JA KORJAUS

* Vie laite valtuutettuun tekniseen tukipalveluun, jos
ongelmia ilmenee. Al4 yrita purkaa tai korjata laitetta
ilman apua, sillé se voi olla vaarallista.

TAKUU JA TEKNINEN APU

Tamaé tuote nauttii voimassa olevan lainsdadannén
mukaisen lakisaateisen takuun tunnustusta ja suojaa. Jos
haluat valvoa oikeuksiasi tai etujasi, sinun on k&annyttava
minka tahansa virallisen teknisen avun palvelumme
puoleen.

Loydat lahimman I8ytdpaikan seuraavasta linkisté: https:/
www.blackanddecker.eu//.

Voit myds pyytaa lisatietoja ottamalla meihin yhteytta.

Voit ladata tdméan kayttdohjeen ja sen paivitykset
osoitteesta https://www.blackanddecker.eu//.

EU:N TUOTEVERSIOIDEN OSALTA JA/TAI SIINA
TAPAUKSESSA, ETTA SITA PYYDETAAN MAASSASI:
TUOTTEEN EKOLOGISUUS JA KIERRATETTAVYYS

* Materiaalit, joista tdman laitteen pakkaus koostuu,
kuuluvat keréys-, luokitus- ja kierratysjérjestelméaan. Jos
haluat havittaa ne, kayta kullekin materiaalityypille sopivia
julkisia saili6ita.

+ Tuote ei sisalla pitoisuuksia aineita, joita voitaisiin pitéa
ymparistolle haitallisina.

Téama symboli tarkoittaa, etté jos haluat havittaa
tuotteen sen kayttdian paatyttya, vie se
valtuutetulle sahko- ja elektroniikkalaiteromun
(WEEE) valikoivaan kerdykseen.

+ Tama laite on pienjannitedirektiivin 2014/35/EU,
sahkomagneettista yhteensopivuutta koskevan direktiivin
2014/30/EU, tiettyjen vaarallisten aineiden kayton
rajoittamisesta sahko- ja elektroniikkalaitteissa annetun
direktiivin 2011/65/EU ja energiaan liittyvien tuotteiden
ekologiselle suunnittelulle asetettavista vaatimuksista
annetun direktiivin 2009/125/EY mukainen.

+ Tiedot erityista huolta aiheuttavista aineista (SVHC)
asetuksen 1907/2006/EY (REACH) mukaisesti. Tama
tuote sisaltad seuraavia SVHC-aineita:

- Lyijy (Pb), CAS-numero: 7439-92-1.

Black & Decker® ja BLACK+DECKER™ seké Black &
Decker®- ja BLACK+DECKER ™-logot ovat The Black &
Decker® Corporationin rekisterdityja tavaramerkkeja, ja
niita kaytetaan lisenssilla. Kaikki oikeudet pidatetaan.
Tuojana ja jakelijana ENGINEERING AND TECHNOLOGY
FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain




TURKIN (Orijinal talimatlardan cevrilmistir)

GORBA MAKINESI
BXSM1000E

Sayin misterimiz,

Black+Decker marka bir Urlin satin almay! tercih ettiginiz
icin ok tesekkdirler.

Teknolojisi, tasarimi ve galismasi ve en kati kalite
standartlarini asmasi sayesinde, tamamen tatmin edici bir
kullanim ve uzun iriin 6mri garanti edilebilir.

GUVENLIK TAVSIYELERI VE
UYARILARI

* Cihazi galistirmadan 6nce bu
talimatlari dikkatlice okuyun ve
ileride bagvurmak Uzere saklayin. Bu
talimatlara uyulmamasi ve bunlara
riayet edilmemesi bir kazaya yol
acabilir.

* Urliniin gida ile temas edecek tim
parcalarini kullanmadan 6nce temizlik
bolimunde belirtildigi gibi temizleyin.

* Bu cihaz, glivenliklerinden sorumlu
bir kisi tarafindan cihazla ilgili
gozetim veya talimat verilmedigi
stirece, fiziksel, duyusal veya zihinsel
yetenekleri sinirli veya deneyim ve
bilgi eksikligi olan kisiler (cocuklar
dahil) tarafindan kullaniimak Gzere
tasarlanmamistir.

* Cocuklarin cihazla oynamadiklarindan
emin olmak igin gdzetim altinda
tutulmalar gerekir.

* UYARI: Bu cihazin yanlis kullanimi
potansiyel yaralanmalara yol agabilir.
Keskin kesme bigaklarini tutarken,
hazneyi bosaltirken ve temizlik
sirasinda dikkatli olunmalidir.

* Cihazin igine sicak sivi dokuldiginde,
ani buharlagma nedeniyle cihazdan
digari atilabileceginden dikkatli olun.

* Aksesuarlari degistirmeden veya
kullanim sirasinda hareket eden
parcalara yaklasmadan once cihazi
kapatin ve elektrik baglantisini kesin.

* Bu cihaz suya veya bagka bir siviya
daldirnimamalidir.

* Konektdr Uzerine dokilmesini dnleyin.

* Isitma elemani yuzeyi kullanimdan
sonra artik 1slya maruz kalir.

+ Cihaz agir doldurulursa, kaynar su
disar atilabilir.

* Besleme kablosu hasar gorirse, bir
tehlikeyi dnlemek igin Uretici, servis
temsilcisi veya benzer sekilde kalifiye
kisiler tarafindan degistirilmelidir.

* Bu cihaz ev ve benzeri uygulamalarda
kullaniimak Uzere tasarlanmistir:
- mag@azalar, ofisler ve diger galisma
ortamlarindaki personel mutfak
alanlarr;
- ciftlik evleri;
- oteller, moteller ve diger konut tipi
ortamlardaki musteriler tarafindan;
- yatak ve kahvalt tipi ortamlar.

* Cihaz calisirken dis ylizey i1sinabilir.
DIKKAT, sicak yiizey.

+ Cihazin fisini prize takmadan dnce, etiket tizerinde
belirtilen voltajin sebeke voltajina uygun oldugundan emin
olun.

+ Cihazi en az 10 amperlik bir elektrik prizine baglayin.

+ Cihazin fisi elekrik prizine diizgun bir sekilde oturmalidir.
Fis tizerinde degisiklik yapmayin. Fis adaptorleri
kullanmayin.

* Besleme kablosu veya fis hasarliysa cihazi kullanmayin.

TURKIN



+ Besleme kablosunu gekmeyin. Besleme kablosunu
asla cihazi kaldirmak, tagimak veya fisini gekmek igin
kullanmayin.

+ Besleme kablosunu cihazin etrafina sarmayin.

+ Besleme kablosunun durumunu kontrol edin. Hasarli
olmasi elektrik carpmasi riskini artiracaktir.

+ Cihazin muhafazasi kirilirsa, elektrik garpmasi olasiligini
onlemek icin cihazin elektrik baglantisini derhal kesin.

+ DiisUrilmUsse, gorundr hasar belirtileri varsa veya sizinti
varsa cihazi kullanmayin.

* Fise 1slak elle dokunmayin.

+ Cihaz duz ve sabit bir ylizey lizerinde kullaniimali ve
yerlestirilmelidir.

+ Cihazi pisirme plakalari, gaz brilérleri, firinlar veya
benzerleri gibi sicak yiizeylere yerlestirmeyin.

+ Cihazi istem disi calistirmamaya dikkat edin.

+ Cihazi kullanmadan 6nce bigagin yerine diizgtin bir
sekilde sabitlendiginden emin olun.

+ Bigaklar keskindir ve zarar verebilir, dikkatli olun ve
bigaklarin kesici kenarlariyla dogrudan temastan kaginin.
Bigaklari tutarken, montaj ve demontaj islemleri sirasinda
ve temizlik sirasinda 6zel dikkat gosterin.

+ Galisirken cihazin hareketli pargalarina dokunmayin.

+ Cihazi yagmur altinda veya neme maruz birakmayin.
Cihazin igine su girerse, bu elektrik arpmasi riskini
artiracaktir.

KULLANIM VE BAKIM

* Her kullanimdan dnce cihazin besleme kablosunu
tamamen uzatin.

+ Pargalar veya aksesuarlar diizguin takilmamigsa veya
arizaliysa cihazi kullanmayin.

+ Kavanoz bogken cihazi kullanmayin.
+ Agmalkapama diigmesi calismiyorsa cihazi kullanmayin.
+ Kullanim sirasinda cihazi hareket ettirmeyin.

+ Kaldirmak veya hareket ettirmek icin cihaz tutamagini/
kulplarini kullanin.

+ Cihaz devrilmisse kullanmayin ve ters gevirmeyin.

+ Kullanimdayken veya sebekeye bagliyken cihazi ters
gevirmeyin.

+ Cihazin calisma kapasitesini zorlamayin.
+ MAKS ve MIN seviyelerine saygi gosterin.

+ Bu cihazi gocuklarin ve/veya fiziksel, duyusal veya
zihinsel yetersizligi olan veya deneyim ve bilgi eksikligi
olan kisilerin erisemeyecegi yerlerde saklayin.

+ Cihaz hala sicaksa saklamayin.

+ Cihazi iyi durumda tutun. Hareketli pargalarin yanlis
hizalanmadigini veya sikismadigini kontrol edin ve
cihazin dogru calismasini engelleyebilecek kirik pargalar
veya anormallikler olmadigindan emin olun.

+ Cihazl, aksesuarlarini ve aletlerini bu talimatlara uygun
olarak, ¢alisma kosullarini ve yapilacak isi dikkate alarak
kullanin. Cihazin amaglanandan farkli islemler icin
kullanilmasi tehlikeli bir duruma neden olabilir.

+ Cihazi galistirmadan énce kapagin diizgiin kapandigini
kontrol edin.

+ Kullanim sirasinda cihazi asla gézetimsiz birakmayin.

+ Cihazi kullanmadiginiz zamanlarda asla bagli ve
gozetimsiz birakmayin. Bu enerji tasarrufu saglar ve
cihazin 6mriind uzatir.

+ Cihazin strekli olarak birden fazla fonksiyon icin
calismasina izin vermeyin. Bir islev tamamlandiktan
sonra, tekrar kullanmadan énce cihazin kisa bir stire
sogumasini bekleyin.

+ Ekteki tabloda referans olarak, islenecek gida miktarini
ve cihazin galisma suresini iceren gesitli tarifler yer
almaktadr.

+ Cihazi donmus Urtinlerle veya kemik iceren Urlinlerle
kullanmayin.

ACIKLAMA

A Kapak Kolu

B Kontrol Paneli

Agma/Kapama Dugmesi

Fonksiyon Diigmesi

Karigim Fonksiyon Gostergesi

Sicak Tutma Fonksiyon Gostergesi
Smoothie Fonksiyon Gostergesi
Komposto Fonksiyon Gostergesi
Tiknaz Corba Fonksiyon Gostergesi
Pirlizstiz Corba Fonksiyon Gostergesi

© N o oD~

Kapak

Kavanoz

Asiri Dolum Sensérii
Motor Muhafazasi
Karistirma Bigagi
Kavanoz Kulpu
Besleme kablosu soketi
Besleme kablosu

— T T @ Mmoo




KULLANIM TALIMATLARI
KULLANMADAN ONCE
+ Tlim (rGin ambalajlarinin ¢ikarildigindan emin olun.

+ Lutfen ilk kullanimdan 6nce “Giivenlik 6nerileri ve uyarilar’
bSlimunu dikkatlice okuyun

+ Uriinii ilk kez kullanmadan 6nce, sadece su ile
galistirmanizi éneririz.

+ Uriinii ilk kez kullanmadan dnce, gida ile temas edecek
pargalari temizlik béliminde agiklanan sekilde temizleyin.

+ Cihazi kullanmak istediginiz fonksiyona gére hazirlayin.

KULLANIM

+ Fisi prize takmadan 6nce besleme kablosunu tamamen
uzatin.

+ Kapag agin

+ Malzemeleri MAX ve MIN seviyelerine uymaya dikkat
ederek kavanoza koyun.

+ Malzemeleri énce kiigiik parcalar halinde dogradiktan
sonra sivi dolu kavanoza koyun (maksimum isaretleyiciyi
asmayin).

+ Kapag! kavanozun tzerine koyun; yerine dlizgun bir
sekilde sabitlendiginden emin olun.

+ Cihazi elektrik sebekesine baglayin.

+ Fonksiyon digmesini kullanarak istediginiz programi
segin.

« Istediginiz islevi segtikten sonra, Agma/Kapama
dugmesine basin veya cihazin otomatik olarak baglamasi
icin birkag saniye bekleyin.

PROGRAMLAR

KARISIM PROGRAMI

+ Karistirma programi yiyecekleri karistirmaniza veya
corbay! istediginiz kivama getirmek igin daha fazla
karistirmaniza olanak tanir. Bu program yaklasik 1 dakika
50 saniye surer ve Isitma islemi olmadan caligir.

SICAK TUTMA PROGRAMI

+ Sicak Tutma programi corbay! sicak tutmanizi veya
yeniden i1sitmanizi sadlar. Bu program yaklasik 26 dakika
stirer ve sadece Isitma islemi ile calisir.

SMOOTHIE PROGRAMI

+ Smoothie programi, taze malzemelerden smoothie veya
meyve suyu yapmak igin idealdir. Bu program yaklasik 3
dakika strer ve sadece karistirma islemi ile galisir.

+ NOT: Gorba makinesine buz kipleri koymayin

KOMPOSTO PROGRAMI

+ Komposto programi regel yapmak igin idealdir. Bu
program yaklasik 24 dakika sirer ve isitma ve karigtirma
islemi ile caligir.

TIKNAZ GORBA PROGRAMI

+ Tiknaz Gorba programi, harmanlanmamis sebze ve
etlerle rustik tarzda gorba yapmanizi saglar. Bu program
yaklasik 30 dakika surer ve sadece Isitma iglemi ile
caligir.

PUR0ZS0Z GORBA PROGRAMI

* Pirtizstiz Corba programi, harmanlanmig kremali
corbalar yapmanizi saglar. Bu program yaklasik 26 dakika
stirer ve I1sitma ve karistirma iglemi ile aligir.

VAN

CIHAZI KULLANMAYI BITIRDIGINIZDE

+ Cihaz! durdurun.

+ Cihazin fisini elektrik sebekesinden gekin.

+ Kavanozun igindekileri uygun bir kaba bosaltin.
+ Sogumaya birakin.

+ Cihazi temizleyin.

DIKKAT: Komposto, Tiknaz Corba veya
Piriizstiz Corba programlarini kullanirken,
kapag ¢ikarirken sicak buhar gikacaktir. Bu
normal bir durumdur.

TASIMA KOLU/KOLLARI

* Bu cihazin gdvdesinin yan tarafinda rahat tagimayi
kolaylastiran bir tutma kolu vardir.

GUVENLIK TERMAL KORUYUCUSU

+ Cihazda, cihazi asiri isinmaya karsi koruyan bir giivenlik
cihazi bulunmaktadir.

+ Cihaz kendi kendine kapanir ve tekrar agiimazsa, elekirik
baglantisini kesin ve yeniden baglamadan dnce yaklasik
15 dakika bekleyin. Makine tekrar galismazsa yetkili
teknik yardim alin.

TEMIZLIK

+ Herhangi bir temizlik islemine baslamadan énce cihazin
elektrik baglantisini kesin ve sogumasini bekleyin.

+ Ekipmani birkag damla bulasik deterjani damlatiimig
nemli bir bezle temizleyin ve ardindan kurulayin.

+ Cihazi temizlemek icin goziictiler veya camasir suyu gibi
asit veya baz pH degerine sahip Urtinler veya asindirici
Urdnler kullanmayin.

+ Cihazin i¢ pargalarinin zarar gérmesini 6nlemek igin hava
deliklerine su veya bagka bir sivi girmesine izin vermeyin.
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+ Herhangi bir temizlik veya bakim yapmadan dnce cihazin
tamamen sogumasini bekleyin.

+ Temizlemeden once elektrik fisini prizden gikarin.
Besleme kablosunu suya veya baska bir siviya
daldirmayin.

+ Temizlerken kapagi ve kavanozun disini dogrudan suyla
yikamayin.

+ Elektrik baglantilarina su girmesine izin vermeyin.

+ Kapak ve kavanoz bulagik makinesinde
temizlenmemelidir.

+ Cihazi asla suya veya baska bir siviya daldirmayin veya
akan suyun altina koymayin

+ Kullandiktan sonra Motor Govdesini ve Karistirma
Bigagini ilik suyla yikayin ve bir stingerle silin.

+ Kavanozun ici de 1lik sabunlu su ve siingerle
temizlenebilir.

+ Gerekirse kapagi ve kavanozun disini hafif nemli bir bezle
silin ve ardindan yumusak bir bezle kurulayin.

* Yeniden monte etmeden 6nce tlim pargalarin tamamen
kurumasini bekleyin.

+ Cihazi gocuklardan ve evcil hayvanlardan uzak, kuru ve
temiz bir yerde saklayin.

+ Temizleme iglemi sirasinda, ¢ok keskin olduklari igin
bigaklara 6zellikle dikkat edin.

+ Cihazin diizenli olarak temizlenmesi ve yiyecek
kalintilarinin giderilmesi tavsiye edilir.

+ Cihaz iyi bir temizlik durumunda degilse, yiizeyi bozulabilir
ve cihazin kullanim émriint kaginilmaz olarak etkileyebilir
ve kullanimi giivensiz hale gelebilir.

+ Bu cihazin higbir pargasi bulagik makinesinde
temizlenmeye uygun degildir.

+ Cihazi temizlemek icin agindirici veya asindirici temizlik
maddeleri veya ovma stingerleri kullanmayin. Bunlar
ylizeye zarar verebilir.

+ Daha sonra montaj ve depolama éncesinde tim pargalari
kurutun.




SORUN GIDERME

PROBLEM

OLASINEDEN

MUHTEMEL GOZOM

Cihaz galigmiyor

Fise takili degil.

Cok fazla malzeme var. Motor
calismiyor.

Cihazi elektrik sebekesine baglayin.

Gerekli miktarda yiyecegi ¢ikarin ve
sivi dahil toplam miktarin maksimum
seviyeyi asmadigindan emin olun.

Program gdsterge 15191 yanmiyor

Cihaz sebekeye bagl degil.
Motor gévdesi vidalanmamistir.

icerik miktari maksimum seviyeyi
aslyor.

Cihazi elektrik sebekesine badlayin.
Kavanozun ve kapagin diizgln bir
sekilde takildigindan emin olun.

Gerekli miktarda gidayi gikarin ve
sivi dahil toplam miktarin maksimum
seviyeyi asmadigindan emin olun

Program gdsterge 151§1 yaniyor
ancak cihaz galismiyor

Agmalkapama diigmesine
basilmamistir.

Acgma/kapama digmesine basin.

Malzemeler uygun sekilde
karistirimamis

Malzeme miktari maksimum seviyeyi
aslyor veya malzemeler yeterince
klclk kesilmemis ya da uygun bir
fonksiyon se¢mediniz.

Bazi malzemeleri gikarin ve istediginiz
kivami elde edene kadar blender
programini kullanin.

Cihaz tagtyor

Uygun bir segim yapmadiniz
programi

Bilesenlerin miktari agagidakileri
aslyor

maksimum seviye.

Asiri dolum sensori kirli

Bagka bir program segin

Bazi malzemeleri ¢ikarin

Gerekli miktarda gidayi gikarin ve
sivi dahil toplam miktarin maksimum
seviyenin altinda oldugundan emin
olun

Sensor tasmay! onler. Temizlik
gerceklestirin

Tamamlandiginda
program, igindekiler yakildi

Uygun bir program yoktu
segilmis

Cok fazla sivi vardi.

Sitd kaynatmaya calistin

Bunun tekrarlanmasini 6nlemek igin
dogdru programi segtiginizden emin
olun

Sivi dahil olmak Uzere bilesenlerin
miktarl minimum seviyeden az
veya maksimum seviyeden fazla
olmamalidir

Bu cihaz siit kaynatmak igin
tasarlanmamistir

TURKIN



TARIFLER

TEMEL SEBZE GORBASI
Hazirlama suresi: 5 dakika
Pisirme stiresi: 26 dakika
Ayar: Pir(izstiz Corba
Porsiyon 4

icindekiler:

700g gesitli sebzeler, dogranmis. (ipuglari: Siipermarketten

posetlenmis karisik sebzeler idealdir)

Su (maksimum isarete kadar doldurulmus)
2 corba kasI§i hazir tavuk veya sebze suyu
Tuz ve 6guttlmis karabiber

Yéntem:

1. Hizli ve purlizsiiz bir gorba igin Corba Yapiciyi
1,3 litreyi gegecek sekilde dogranmis sebzelerle
doldurun (hazir dogranmis sebzeler kullanmak
idealdir).

2. Sebze veya tavuk suyu tozunu ekleyin ve
maksimum seviyeye kadar su ile doldurun.

3. Plriizsiz Gorba ayarini secin. Gorba hazir
oldugunda tadina bakin ve servis edin.

3. Smoothie ayarini segin ve Gorba Yapici bitene
kadar 3 dakika bekleyin.

4. Hemen servis yapin.

GIKOLATALI MUZLU SMOOTHIE
Hazirlama suresi: 10 dakika
Karistirma stiresi: 3 dakika

Ayar: Smoothie

Yapar: 1.5L

icindekiler:

2x450g karton az yagl vanilyali yogurt
300~400ml yarim yagh siit (tadina gére)
2 muz, soyulmus ve ince dilimlenmis

4 gorba kasI§! pudra sekeri

100~150g bitter cikolata (tadina gore)

Yontem:

1. Gikolatay! mikrodalgada ya da sicak su dolu bir
tencerede eritin.

2. Tim malzemeleri Corba Yapiciya ekleyin ve en
son eritilmis gikolatay! ekleyin. lyice karigtirin.

KIZARMIS DOMATES VE FESLEGEN GORBASI
Hazirlama suresi: 10 dakika
Pisirme stiresi: 46 dakika

Ayar: Plriizstiz Corba

Porsiyon 4

igindekiler:
8 adet ikiye bollinmis cok olgun domates
2 kirmizi sogan dilimler halinde kesilmis

4 dis sarimsak

1 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasi§1 balzamik sirke

Tuz ve 6§uttlmis karabiber

Stok kiplerinden yapilmig 750ml tavuk suyu
2 cay kasIgI domates piiresi

1 cay kasigi esmer seker

10g taze feslegen

Yontem:

1. Firini 6nceden 200°C'ye Isitin.

2. Domatesleri kabuklu tarafi yukari gelecek sekilde
kirmizi sogan ve sarimsakla birlikte bir kizartma
kabina yerlestirin. Uzerine zeytinyagi, balzamik
sirke gezdirin ve tuz ve 6guttlms karabiberle
tatlandirin. Yumusayana ve hafif¢e kdmirlesene
kadar 20 dakika kavurun.

3. Kavrulmus sebzeleri dikkatlice Corba Makinesine
yerlestirin ve tavuk suyunu dokiin, ardindan
domates piiresini, esmer sekeri ve taze feslegeni
ekleyin.

4. Plriizsiiz Gorba ayarini segin. Corba hazir
oldugunda tadina bakin ve servis edin.

GERGEKTEN HIZLI VE KOLAY BEZELYE, JAMBON VE
NANE GORBASI

Hazirlama siiresi: 5 dakika
Pisirme stiresi: 26 dakika
Ayar: Purtizstiz gorba
Porsiyon:4




icindekiler:

400g dondurulmus bezelye

209 taze nane, sadece yapraklari

225¢ kaliteli pismis jambon, dogranmis/pargalanmis
100g patates, dogranmis

800ml sicak et suyu, kiipten (jambon)

Tuz ve 6§uttlmis karabiber

2 yemek kasigi zeytinyagi

75ml (3 tepeleme yemek kasigi) créme fraiche

Yéntem:

1. Bezelye, nane, jambon ve sicak suyu Corba
Yapiciya koyun ve Piirlizsliz gorba ayarini segin.

2. Biraz tuz ve 6gutiiimis karabiberle tatlandirin,
zeytinyagi ve créme fraiche ekleyin ve Blend
ayarini kullanarak gorbayi 20 saniye boyunca
tekrar blendirdan gegirin ve servis edin.

GILEKLI VE ANANASLI SMOOTHIE
Hazirlama siiresi: 5 dakika
Karistirma suresi: 3 dakika
Ayar: Smoothie

Yapar: 1.1L

icindekiler:

300g taze gilek

2509 taze ananas, soyulmus
4509 az yagh cilekli yogurt
150ml yari yagsiz st

1 top vanilyali dondurma

Yontem:

1. Cilekleri hazirlayin ve kabuklarini soyun, biiyik
olanlari ikiye boltin. Ananasi pargalar halinde
dograyin.

2. Malzemeleri Corba Yapicinin igine koyun, iyice
karistirin.

3. Smoothie ayarini segin ve Corba Yapici bitene
kadar 3 dakika bekleyin.

4. Hemen servis yapin.

CIN USULU TAVUK VE TATLI MISIR GORBASI
Hazirlama suresi: 20 dakika
Pisirme stiresi: 30 dakika

Ayar: Tiknaz Corba
Porsiyon:4

igindekiler:

100g tath misir, koganindan veya konserve, siizlimus
1 kirmizi sogan, ince dogranmis

100g mantar, ince dilimlenmis

1 cay kasi§1 taze zencefil, rendelenmis

50g pismis tavuk, pargalanmis

1 dis sarimsak, ezilmis

1,2L tavuk suyu

2 gorba kasigi misir unu 1 cay kasigi su ile karistirilarak
macun haline getirilir

2 corba kasIgI soya sosu

50~100g sicak pismis eriste

1 kirmizi biber, tohumlari ayiklanmis ve ince dogranmis
15g taze sogan, ince dogranmis

10g dogranmis kisnis

Yéntem:

1. Tath misir tanelerini mantar, kirmizi sogan,
zencefil, rendelenmis tavuk sarimsak, et suyu ve

soya sosu ile birlikte Corba Yapiciya koyun. Misir

unu ezmesini dokiin ve bir kasik veya spatula ile
karistirin.

2. Tiknaz Corba ayarini segin ve hazir olana kadar
bekletin.

3. Sicak pismis eristeyi servis kaselerine paylastirin
ve Uzerine kirmizi biber, taze sogan ve kisnis
serpistirin. Corbayi eristelerin tizerine dokiin ve
servis edin.

TAVUK VE MANTAR GORBASI
Hazirlama siiresi: 20 dakika
Pisirme stiresi: 30 dakika

Ayar: Plriizstiz Gorba

Porsiyon 4

igindekiler:

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 orta boy sogan, ince dogranmis
1 dis sarimsak, dogranmig

240g mantar, ince dilimlenmis
100g pismis tavuk, pargalanmig
10g maydanoz, dogranmis

TURKIN



1 orta boy patates, ince kip seklinde dogranmis
1 litre tavuk suyu, taze veya kipten yapiimis
100ml ¢irpilmis krema

Yontem:

1. Buyuk bir tavaya zeytinyagini ekleyin ve sogani
yumusayana kadar kavurun, ancak kizartmayin.

2. Sarimsak ve mantarlari ekleyin ve mantarlar
yumusayana kadar pisirmeye devam edin.

3. Rendelenmis tavuk, maydanoz, patates ve et suyu
ile birlikte Corba Yapiciya aktarin. Pirlizsiiz Corba
ayarini secin ve Gorba Yapici bitene kadar 26
dakika bekleyin.

4. Tuz ve 6gutilmis karabiberle tatlandirin ve
lizerine krema gezdirerek servis edin.

NOT: Taze tavuk suyu kullanmak gorbanin lezzetini
artiracaktir.

5. Taze tavuk suyu yapmak igin. Kalan karkasi orta
boy bir tencereye koyun, Gzerini su ile kapatin, bir
sebze suyu kiipd, 5 tane karabiber ve bir defne
yaprag ekleyin. Kaynatin ve ardindan 1 saat
pisirin. Ince bir siizgegten veya muslin bezinden
gegirin.

HiZMET

+ Herhangi bir yanlis kullanim veya kullanim talimatlarina
uyulmamasi, garantiyi ve Greticinin sorumlulugunu
gegersiz ve gegersiz hale getirmektedir.

ANOMALILER VE ONARIM

+ Sorun ¢ikmasi durumunda cihazi yetkili teknik servise
goturtin. Yardim almadan sdkmeye veya onarmaya
calismayin, clinki bu tehlikeli olabilir.

GARANTI VE TEKNIK YARDIM

Bu drln, ytrurllikteki mevzuata gére yasal garantinin
taninmasina ve korunmasina sahiptir. Haklarinizi
veya ¢ikarlarinizi uygulamak icin resmi teknik yardim
hizmetlerimizden herhangi birine gitmelisiniz.

Asagidaki web baglantisina erigerek size en yakin olani
bulabilirsiniz: https://www.blackanddecker.eu//

Ayrica bizimle iletisime gegerek ilgili bilgileri talep
edebilirsiniz.

Bu kullanim kilavuzunu ve glincellemelerini https://www.
blackanddecker.eu// adresinden indirebilirsiniz.

AB URUN SURUMLERI VE/VEYA ULKENIZDE TALEP

EDILMES| DURUMUNDA:

URUNUN EKOLOJISI VE GERI

DONUSTURULEBILIRLIGI

* Bu cihazin ambalajinin i¢erdigi malzemeler bir toplama,
siniflandirma ve geri déntisiim sistemine dahildir. Bunlari
bertaraf etmek isterseniz, her bir malzeme tiirGi igin uygun
kamu konteynerlerini kullanin.

+ Uriin, gevreye zararli oldudu dilsiiniilebilecek
konsantrasyonlarda madde icermez.

Bu sembol, GriinG ¢alisma 6mri sona erdikten
sonra elden ¢ikarmak isterseniz, atik elektrikli ve
elektronik ekipmanlarin (WEEE) segici olarak
toplanmasi igin yetkili bir atik maddesine
gotiirmeniz anlamina gelir.

* Bu cihaz, 2014/35/EU Algak Gerilim Direktifi,
Elektromanyetik Uyumluluk Direktifi 2014/30/EU, elektrikli
ve elektronik cihazlarda belirli tehlikeli maddelerin
kullaniminin kisitlamalari hakkinda 2011/65/EU Direktifi
ve enerji ile ilgili Urtinler igin ekotasarim gereksinimleri
hakkinda 2009/125/EC Direktifi ile uyumludur.

+ 1907/2006/EC (REACH) Y6netmeligine gore cok ylksek
6nem arz eden maddelere (SVHC) iliskin bilgiler. Bu trtin
asagidaki SVHC maddelerini igerir:

- Kursun (Pb), CAS Numarasi: 7439-92-1

Black & Decker® ve BLACK+DECKER™ ile Black &
Decker® ve BLACK+DECKER™ logolari, The Black &
Decker® Corporation'in tescilli ticari markalaridir ve lisans
altinda kullaniimaktadir. Tum haklari saklidir.
ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR LIFE, SL
tarafindan ithal edilmis ve dagitiimistir. Avda. Barcelona s/n
Oliana, 25790, Spain
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Belgié/Belgique/  Stanley Black & Decker Belgium BVBA www.blackanddecker.be
Luxembourg Egide Walschaertsstraat 16 enduser.BE@SBDinc.com
2800 Mechelen Tel - NL. +32 15 47 37 65
Tel - FR. +32 15 47 37 66
Fax. +32 1547 37 99

Bulgaria Stanley Black&Decker Polska Bucharest Branch office.bucharest@sbdinc.com
Phoenicia Business Center Tel. +4021.320.61.04.

Turturelelor Street, No 11A, 6th Floor,Module 15,
3rd District. Bucharest (Romania)

Ceska Republika  Stanley Black & Decker Czech Republic s.r.0. www.blackanddecker.cz
Chodov Tiirkova 2319/5b recepce@blackanddecker.cz
149 00 Praha 4 Tel: 261 009 782
Ceska Republika

Danmark Black & Decker www.blackanddecker.dk
Roskildevej 22 kundeservice.dk@sbdinc.com
2620 Albertslund Tel. 7020 1510

Fax. 70224910

Deutschland Stanley Black & Decker Deutschland GmbH www.blackanddecker.de

Black & Decker Str. 40, D - 65510 Idstein infobfge@sbdinc.com

Tel. 06126 21-0
Fax 06126 21-2980

EMG&da Black & Decker EANAL www.blackanddecker.gr
EAPA-TPAQEIA : Z1paBwvog 7 & A. Bouhiaypévng.  Greece.Service@sbdinc.com
166 74 MNugada - Abriva TnA: 210-8981616
®ag: 210-8983570
SERVICE : Huepog Tomog 2 (Xavi Aday) - TnA Service: 210-8985208
193 00 AgTrpéTmupyog Pag; 210-5597598
Espafia Engineering and Technology for Life Spain www.blackanddecker.es
Avenida Barcelona s/n service.spain@etforlife.com
25790 Oliana (Lleida)
France Engineering and Technology for Life France www.blackanddecker.fr
6 rue de I'Industrie service.france@etforlife.com
Z.1 des Sablons
89100 Sens
Helvetia ROFO AG www.blackanddecker.ch
Gewerbezone Seeblick service@rofoag.ch
3213 Kleinbdsingen Tel. 026 674 93 93
Fax 026 674 93 94
Hungary Stanley Black & Decker Hungary Kft. www.blackanddecker.hu
Meszaros u. 58/B Tel: 1.6 225-1661 / 62
1016 Budapest (Hungary)
Italia Stanley Black & Decker ltalia www.blackanddecker.it
Via Energypark 6 c/o Energypark Building 3 sud  service.italia@SBDinc.com
20871 Vimercate (MB) Tel. 039-9590200
Fax 039-9590313
Numero verde. 800-213935
Nederland Stanley Black & Decker Netherlands BV www.blackanddecker.nl
Holtum Noordweg 35 enduser.NL@SBDinc.com
6121 RE BORN Tel. +31 164 283 065

Postbus 83. 6120 AB BORN Fax +31 164 283 200




Norge Black & Decker www.blackanddecker.no
Postboks 4613, Nydalen, 0405 Oslo kundeservice.no@sbdinc.com
Osterreich Stanley Black & Decker Austria GmbH www.blackanddecker.at
Oberlaaerstrale 248, A-1230 Wien service.austria@sbdinc.com
Tel. 01 66116-0
Fax 01 66116-614
Polska Stanley Black & Decker Polska SP.z.0.0 www.blackanddecker.pl
ul. Postepu 21D reception.warsaw@sbdinc.com
02-676 Warszawa Tel: 22 4642700
Polska
Portugal Engineering and Technology for Life Portugal www.blackanddecker.pt
Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B service.portugal@etforlife.com
1600-677 Lisboa
Romania Stanley Black&Decker Polska Bucharest Branch office.bucharest@sbdinc.com
Phoenicia Business Center Tel. +4021.320.61.04.
Turturelelor Street, No 11A, 6th Floor,Module 15,
3rd District. Bucharest (Romania)
Slovenija G-Mé&M, Trgovina d.o.o. +386(0)1 78 66 552
Cesta dr. JoZeta Pucnika 10, nabava@g-mm.si
1290 Grosuplje (Slovenija)
Suomi Black & Decker www.blackanddecker.fi
PL 47, 00521 Helsinki asiakaspalvelu.fi@sbdinc.com
Sverige Black & Decker AB www.blackanddecker.se
Box 94, 431 22 MdIndal kundservice.se@sbdinc.com
Turkiye KALE Hirdavat ve Makina A.S. www.blackanddecker.com.tr

Defterdar Mah. Savaklar Cad. No: 15
Edimekapi / Eyup / Istanbul 34050

Tel. 0212 533 52 55
Fax. 0212 533 10 05

United Kingdom

Black & Decker

www.blackanddecker.co.uk

& Republic Of Slough, Berkshire SL1 4DX emeaservice@sbdinc.com
Ireland 270 Bath Road * Tel. 01753 511234

Fax. 01753 512365
Middle East & Black & Decker www.blackanddecker.ae
Africa P.O.Box - 17164 service.mea@sbdinc.com

Jebel Ali Free Zone (South), Dubai, UAE

Tel. +971 4 8863030
Fax. +971 4 8863333










. A DEPOSER
Cet appareil, ses EN MAGASIN

accessoires,
cordons et batterie,

se recyclent

Points de coll sur www.quefai

A DEPOSER
EN DECHETERIE

ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L.
Avda. Barcelona s/n, Oliana, 25790, Spain
www.blackanddecker.eu
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