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Bitte zusrst disse Anleitung lesen.

Sehr geehrie Kundin, sehr geshrier Kunde,

vislen Dank Hir den Kauf eines Grundig-Produlies. Wir holfen, dass disses Produkt, dos mit
hochwaertiger und hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergabnisse erziell, Doher
bitte die gesumte Bedienungsonleitung und olls beiliegenden Dokumente oulmerksam
durchlesen und zum zukiinBigen Nochschlagen authewahren, Bel Weitergabe des Produktes
auch die Badienungsanleitung mif aushdndigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Badisnungsanleitung sinhalten.

Bitte baochien, doss diese Bedienungsanleitung fir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde,
Unterschiede zwischen den verschisdenen Modellen werden notirlich in der Anlsitung erwithnt,
Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgends Symbole:

Wichtige Informationen oder
niitzliche Yipps zum Gebrauch,

Wamung vor gefihrdichen
Shuationsn, in denan es zu
Yerletzungen oder Sachschéden
kommen kann,

Warnung vor Siromschifigen,

Warnung vor Brandgefuhr.

Waraung vor heiflen Fléichen.
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ﬂWi’cIﬂige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnift enthdlt Hinweise,
die fir die Sicherheit des
Benutzers und anderer Personen
vnerldsslich sind. Diese Hinweise
miissen beochtet werden, damit es
nicht zu Verlstzungen oder
Sachschéden kommt. Bei
Nichteinhaliung dieser
Anweisungen erldschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

*  Dieses Gerdt darf von Kindern
{ab acht jahren] oder
Personen bedient werden, die
unter kdrperlichen,
sensorischen oder geistigen
Einschrénkungen leiden oder
denen es an der ndligen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geréten
mangelt, wenn solche
Personen beaulsichtigh werden
und, zuvor grindlich mit der
sicheren Bedienung des
Gerdtes vertrout gemaocht
wurden und sich der damit
verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind,

*  Kinder dirfen nicht mit dem
Gerdt spielen. Reinigungs und
Wartungsarbeiten dirfen von
Kindern nicht ohne Aulfsicht
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eines Erwachsenen
durchgetihet werden.

= Installation und Reparaturen
missen grundsétzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefihrt werden. Der
Hersteller haltet nicht Hir
Schéden, die durch den
Eingriff nicht autorisierter
Personen entstehen: zudem
kann dadurch die Garantie
erldschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen,

= Gerdt nicht nutzen, folls es
nicht ordnungsgemaf
funktioniert oder sichibare
Beschadigungen oulweist.

*  Nach jeder Benutzung prifen,
ob die Funktionsknépfe des
Produkies ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

= Falls dos Produkt einen Fehler
aufweist, sollten es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierien
Kundendienstmitarbeiter nicht
in Betrieb genommen werden.
Es besteht Stromschlaggefahr!

*  Schlieen Sie dos Produkt nur
an eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz



den Angaben unter
JTechnische

Daten” entsprechen. Lassen
Sie durch einen quolifizierten
Elekiriker eine Erdung
vornehmen. Unser
Unternehmen haftet nicht fiir
Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den &rilichen
Richilinien geerdetes Produkt
enfstehen.

Reinigen Sie das Produkt
niemals, indem Sie Wasser
daraut verteilen oder schiitten!
Es besteht Stromschlaggetahr
Berithren Sie den Stecker
niemals mit feuchten oder gor
nassen Héanden! Trennen Sie
das Kabel niemals durch
Ziehen am Kabel; greifen und
ziehen Sie immer am Stecker.
Das Produkt darf wahrend
installation, Wartung,
Reinigung und Reparatur nicht
an eine Steckdose
angeschlossen sein.

Falls das Netzkabel des
Produkies beschadigt ist, muss
es zur Vermeidung von
Getahren vom Hersteller,
einem Kundendienstmitarbeiter
oder vergleichbor
qualifizierten Personen
ausgetauscht werden.

Das Gerdt muss so installiert
sein, dass es vollsténdig vom
Netzwerk getrennt werden
kann. Die Trennung muss
enisprechend den
Baurichilinien entweder durch
einen Netzstecker oder einen
in der festen elekirischen
Installation eingebauten
Schalter erméglicht werden,
Die Rickseite des Ofens wird
im Betrieb heill. Achten Sie
daraut, dass Elekiroanschluss
die Rickselte nicht berChren;
anderntalls kénnen die
Anschlisse beschédigt werden.
Kiemmen Sie das Netzkobel
nicht zwischen Backofentiir
und Rahmen ein; fihren Sie es
nicht iber heille Cberfléchen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und
in Folge eines Kurzschlusses
einen Brand verursachen.
Jegliche Arbeiten an
elekirischen Gerdten und
Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefihrt werden.
Schalten Sie das Gerét bei
Schéiden ous, unterbrechen Sie
die Stromversorgung. Scholten
Sie dazu die Sicherungen im
Haus ab.



]

Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produlkdsicherheit

B

Das Gerdt und seine
zuganglichen Teile werden
withrend des Betriebs heif,
Keine Heizelemente beriihren.
Kinder unter 8 Johren
fernhalten, sobern nicht
kontinuierlich beaulsichtigt.
Produkt niemals nuizen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen
beeintréchtigh sind.

Bei alkoholischen Getrénken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol
verdampft bei hohen
Temperaturen und kana durch
Entzinden bei Kontakt mit
heiBen Obertiéchen Feuer
verursachen.

Keine brennbaren Materialien
in der Néhe des Produktes
aufstellen, da die Seiten
wiéthrend des Gebrauchs heil’
werden kénnen.

Weihrend des Gebrauchs wird
das Gerdt heild. Keine
Heizelemente im Inneren des
Backotens berithren.

]

Darauf achten, dass keine
Beliftungsschlitze blockiert
werden.

Keine geschlossenen Dosen
und GlasgetdBe im Ofen
grhitzen. Der in der Dose/im
Glasgefal entstehende Druck
kénnte Dose/Glasgefal
bersten lassen,

Backbleche, Gerichie und
Alutolie nicht direkt out den
Boden des Backofens stellen.
Der Hitzestou kann den Boden
des Backofens beschédigen,
Zur Reinigung der Backoten-
Glastir keine oggressiven
schevernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so
das Glas springen lassen
kénnen.

Zur Reinigung des Gerdies
keine Damplreiniger
verwenden; andernfalls besteht
Stromschlaggefohr.
Gitterroste wie unter
LBackoten

bedienen” beschrieben
verwenden.

Produkt nicht verwenden, folls
das Glas der Fronttir entfernt
oder gesprungen ist.
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Otengritf nicht zum Trocknen
von Geschirrtichern
verwenden. Keine
Geschirrficher, Handschuhe
oder vergleichbare
Textilprodukte authéingen,
wenn die Grillfunktion bei
gedttneter Tur arbeitet.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten
in den/aus dem heillen Ofen
immer hitzebesténdige
Handschuhe verwenden.

Zur Vermeidung von
Stromschloggetahr vor dem
Auvswechseln der Lampe
sicherstellen, dass dos Gerdt
abgeschaltet ist.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

]

Sicherstellen, duss der Stecker
richtig in die Steckdose
gingesteckt ist und keine
Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kobel bzw.
Verdngerungskabel
verwenden; nur das
Originalkabel einsetzen,
Beim AnschlieBen des
Produkies sicherstellen, doss
sich keine FlUssigkeit oder
Feuchtigkeit am Stecker

befindet.

Bestimmungsgemdéle
Verwendung

®

Dieses Gerét wurde fir den
reinen Hausgebrouch
entwickell, Eine gewerbliche
Nutzung ist nicht zuldssig.
Dieses Gerdt dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es darf nicht zu
anderen Zwecken eingesetz!
werden,

Benutzen Sie das Gerdt nicht
zum Yorwérmen von Tellern,
hiingen Sie keine
Kiichentiicher, Handticher und
dergleichen zum Trocknen
oder Anwérmen an die Griffe.
Der Hersteller hattet nicht Hir
Schéden, die durch
vnsachgeméBen Gebrouch
oder falsche Bedienung
verursacht werden.

Das Gerdt ist zum Garen,
Avhtauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

4
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Verschiedene Teile des
Gerédtes werden withrend des
Ge-brauchs heid. Daher kleine
Kinder vom Gerét fernhalten.
Verpackungsmateriolien
kénnen eine Getahr iy Kinder
darstellen. Samiliche



Verpackungsmaterialien an
einem sicheren Ort und
auBerhalb der Reichweite von
Kindern outbewahren.

®  Flekirische- und/oder
Gasprodukie kdnnen eine
Getahr Hir Kinder darstellen.
Kinder im Befrieb daher
unbedingt vom Gerét
fernhalten. Kinder nicht mit
dem Gerdt spielen lassen.

= Keine Gegensténde auf das
Gerat stellen, die Kinder
erreichen kdnnen.

= Wenn die Otentir gedfinet ist,
keine schweren Gegensténde
daraut ablegen und keine
Kinder daraut sitzen lassen.
Das Gerat kann kippen oder
die Ctentiiroder die
Tiirscharniere kdnnen
beschédigt werden.

Altgerdte entsorgen

Entsorgen Sie Aligerdte
grundséatzlich auf
umweltfreundliche Weise.

Dieses Geréit ist mit dem
Sammelsymbol fir elekirische und
elekironische Aligerdte (WEEE)

gekennzeichnet. Dos bedeutet,
dass das Gerdit nach den
Vorgoben der EG-Richilinie
recycelt und zerlegt werden muss,
domit die Umwelt mdglichst wenig
beeintréchtigt wird. Weitere
Informationen erhalien Sie bei
threr Stadiverwaltung.

Hinweise zur richtigen Entsorgung
des Gerétes erhalten Sie von
threm Héandler oder bei
entsprechenden Sammelstellen in
threr Néhe.

Bevor Sie das Gerdt enfsorgen,
schneiden Sie dos Netzkabel ab
und machen die Tirverriegelung
{sofern vorhanden} unbrauchbar,
damit Kinder nicht in Gelahr
gerglen.

Verpackungsmaterialien

entsorgen

= Die Verpackung des Gerdtes
besteht aus
wiederverwertbaren
Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemal3 und
enisprechend sortiert.
Entsorgen Sie solche
Materialien nicht mit dem
normalen Hausmilh



aAllgemei’ne Informationen
Geratelibersicht

] Bedienteld & Lifermotor {hinter der Melolipluite
2 Giterrost 7 Beleuchiung

3 Backblech 8  Oberes Heizelement

4 Grif @ Einschubpositionen

5 Backolfentir
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] Temperatursymbol 8 Zeileinsellicste

2 Temperaturanzeigsteld g Alormioste

3 Einschubpositionen 10 Temperotur/Zelt erhidhen/vermindern-
4 Funkticnsonzeige Knopt

3 Funktionsnummer 11 Temperoturt und Schnellheiziaste

& Uhrzeitanzeige 12 Zuriicktoste noch Funbicnsanzeige

7 Swrt/Stoppiasie 13 Ein/Ausiaste



Technische Daten

220240V ~ 50 Hz

Minimum 16 A
Kobele/kobelgue chni
Avencbmessungen [Hahe /Breile /Tigle]

Pl b il ...
i

Muhifunktionsofen

e b S

#Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elektrodfen werden gemas der Richtlinie EN 60350-1/ IEC
60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter Gblichen Einsatzbedingungen bei Ober-
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.
Die Energieeffizienzklasse wird gemaB Funktion ermittelt: je nachdem, ob das Gerét mit den
entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.
Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

* &

Sishe Installation, Seite 12

i Zuge der Guoligisverbesserung
kannen sich technische Daten ohne
oronkindigung dndern,

Die Abbildungen in dieser Anleltung
ienen lediglich der Veranschaulichung
nd kSnnen ehwas vom tosdichlichen
Aussehen des Gerites abweichen.

ngoben am Produkt oder in der
beglsitenden Dokumeniation wurden
unter Loborbedingungen unier

gy der zuiretfenden
el Solche Werle
kdnnen je nach Bnsatzumgebung und
Mutzungsweise des Gerfites chweichean,
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Lieferumfang

@ nach Model! wird eveniuell
unterschiadliches Zubehdr mitgeliafert
Daher kann es vorkemmen, dass nicht

siimtliches in der Anleftung erwéhntes

Zubehdr mit threm Gerdit geliefert wird,

1. Bedienungsonlsiung

2. Backbledh
Fiir Backwaoraen, Tiefkithigerichie und
grofie Brofsn,

3. Kuchenblech
Fiir Gebéick wie Kekse, Biskuits und
Kuchan.

4. Gitterrost
Zum Régten und Grillen und ols
Unterlage fir Behéler, in denen
unterschisdlichste Lebensmittel gegornt
werden kénnen,




B Installation

Gerdit vom niichsigelegenen aulorisierten
Kundendienst gemab giiligen Besimmungen
installisren lussen. Andernbolls erdischt die
Garantie. Der Hersteller habet nicht Hir
Schaden, die durch Aldivitdten nicht

autorisierter Personen sndstehen; zudem kann

dadurch die Garantie erldschen,

o Qoo Yorb by areifung des Aufsteliungsortes
1 unsd der elelirischen und Anschliisse sing

Sache des Kunden,

GEFAME

Die Installation des Geréites muss in
Ubsreinstimmung mit sémilichen
zutrstfenden Yorschefien zur Gas
und/oder Elekiroinstallation erfalgen.

GEFAMR:

Serdt vor der Installation aut sventuslle,
sichtbare Defekie uniersuchen. Falls
Defekie vorliegen, dard das Gerdit nicht
installien werden,

Besghudﬁgie Geréite missen

i ale Sicherheiiersibo

3t warden.

12/DE

Yor der Installotion

Dos Gerdt st fir den Finbou in

handelsiibliche Kiichenmdbal vorgesehen,

Zwischen Gerdit und angrenzenden

Kilchenwfinden und mébeln muss ein

Sicherhaitsabstond verbleiben. Siche

Abbildung auf der néchsien Seite {Angaben

i am)..

s (Oberlachen, Kunststoffbeldge und
verwendete E‘(Eeber milssan
hitzebesttindig sein {bis mindestens
100 “CL

® Kichenmdbel missen woogerecht
ausgerichiet und fixiert sein,

= Bafindet sich unter dem Backefen eine
Schublade, muss zwischen Backofen
und Schublade ein Trennboden
eingeselzt werden,

= Tragen Sie das Gerfit grundsiizlich mit
mindestens zwei Personen.

Stellan Sie dus Gerdt nichi neben Kihl
acder Gelriergeriten aul. Die

Wirmeabgobe des Gerdtes {0
steigendem Energieverbrauch der
Kuhlgerdite,

tisshrauchen Sie die Tin/den Trgrilt
micht zum Anheben oder Bewegen des
CGerdtes.

o Yoo Gerdten mit Drobigrffen schisben
1 Sie die Griffe nach dem Transport des

Gerdites wiader in die Seltenwénds
zuriick.




594
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Minimu
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Einbauen und AnschlieBen

= Daos Gerdt darf nur nach den
gassizlichen Installafionsvorschiiften
angeschlossen und instoliert warden.

Elekirvischer Anschluss

Schliefen Sie das Gerét on eine geerdele
Schutzkontakisteckdose/Leitung an, die mit
einer Sicherung possender Stromsidrke
ahgesichert wird, sishe dozu den Abschain
JTechnische Daten”. Lassen Sie die Erdung in
jedem Fall von einem quaolifizierten Bleliriker
vornehmen oder Sherprifen. Dar Hersteller
haftet nicht bei Schéden, die dorch den
Einsotz des Geréites ohne vorschrifsmiifige
Erdung entstehsn.

GEFAMR:

Diovs Serés darf nur von einer
autarisierten Fachlraft an das Stromnetz
angeschlossen werden. Dis Gurontiszei
erst mit der fuchgerechiern

Dar Hersteller hafiet nic
cie durch Akiivitgten nicht auto
Dritter entstehen,

GEFAMR:
Das Metzhabel dorf nicht eingeklemmt,

geknicki oder gegquetscht werden und
daf nicht mit heifien Gerdisteilen in
Berithrung kommen,

Beschidigte Netzkabsl missen durch
sinen zugelassenen Hekirtker
ausgetouscht werden. Andemialls konn
as zu Stromschidgen, Kurzschilissan und
Branden kommenl

¥ Der Anschiuss muss geméB notionalen
Richtlinien erolgen.

¥ e Netzonschlussdoten missen mit den
Daten aut dem Typeanschild des Gerdtes
iberainstimmen. Das Typenschild finden
Sie nach Offnen der Olentir an der
Unferseite des Gerdites.

®  Verwenden Sie nur Netzkabel, die den
Angaben im Abschniit  Technische
Daten” entsprechen.

GEFAHR:

Trannen Sie dos Gerdt vellsiéndig ven
der Stromversorgung, bevor Sle mit der
Elekiroinstoliction baginnen,
Es besteht Stromschloggefahr!

Der Netzstecker muss nach der
Insiollofion frel zug8nglich blstben, das

MNetzkabe! dadf jedoch nicht Uber das
Gerdt hinwsg verlegt werden,

Stecken Sle den Netzstecker in die
Steckdose.

Gerdt installieren

1. Schieben Sie den Backolen in die vor
gesshene MNische/Kichanschrank,
richten Sie thn richiig aus und fxderen Sie
ihn - achien Sie dobel unbedingt doraul,
cass das Netzkabel nicht beschadigr
oder singelklemmt wird,

Fixieren Sie den Backofen wis in der
Abbildung gezeigh mit zwel Schrauben.
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Bei Gerfiten mit Liter

i Lifter
Z Badientald
3 Tor

Der integrierte Lofter kithlt den Einbouschrank

und dis Yorderseite des Gerdites.

Der Kithlungsitfer 180t quch noch dem

bschalten des Backofens noch etwa
20 bis 30 Minuten long noch,

Endkonirolle

1. Scholien Sie die entsprechende
Sicherung ein.

2. Prifen Sie die Funkfion,
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Transport

B

Bewahren Sie den Originalkarton auf,
falls Sie dos Gersit kiinig ransporiieren
missen, Holien Sie sich on die Hinweise
auf dam Karton. Folls Sie den
Criginalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie dos Gerdtin
Lulipolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sicharm.
Damit Gitterroste und Blechs nicht zu
Baschadigungen der Olentir Hihren,
schiltzen Sie die Olentiir von innen mit
einem passenden Stiick Karfon, Fideran
Sie die Ofentiir mit Klebeband.
Yerwenden Ste die Tor/den Tirgrilt
nicht zum Anheben oder Bewsgen des
Gardies.

Legen Sie keine Gegensténde auf dem
Gerdt ab, bewegen Sie das Gertit
grundséitzlich in aufrechier Position,

Uberpriifen Sie dos Gerét noch dem
Transport genau, dherzeugen Sie sich
davon, dass es nicht zu Beschidigunge
gekommen ish




ﬂ Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinwelsen nutzen Sie thr

Gerét umweaitbewusst und energlesporend:

® Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliess Kochgaschire - dies laitet
dis Wirme basser.

s Lossen Sie den Bockolen vorheizen,
wenn dies durch Bedienungs oder
Zubersitungsanleitung empfohlen wird.

= Verzichten Sie bel der Zubereltung auf
haufiges Offnen der Backoterntir,

# s Berejten Sie mehrere Garichte
gleichzelig zu, sofern dies méglich st
Dozu stellen Sie einfach mehrere
Behdber auf den Gitterrost,

* Grabers Gerichie und solche, deren
Geschmack sich nicht gegenseilig
beeinflussen soll, baraiten Sis

nacheinander zo. Der Backofen ist dann
bareils vorgeheizl,

®  Sie kdnnen zusittzliche Energie sparen,
indem Sie den Backoben sin poar
Minuten vor Ende der Gorzeit bereils
abschalten. Verzichien Sie wihrend der
Zubereitung maglichst auf ein Offnen
der Buckofeniir,

= Tauven Sie gefrorene Gerichie vor der
Zubereitung aul.

Erste Inbetriebnohme

Uhrzelt

Die Uhrzalt muss aingestellt warden,
Lovor Sie den Bucholen benutze
s Der Bockofen arbsitet erst nach
“instellen der Uhrzelt,

13 12 11
i Tempsratursymbal
2 Tempercturonzeigetald
3 Einschubpositionen
4 Funkiionsanzeige
5 Funktionsny
&
7
a
S Algrmiaste

9 8 7
10 Temperatur/Zelt srhdhen/vermindem-
Kropt
11 Temperciurt und Schnellheizioge
12 Zwlckdaste nach Funkionsanzeige
12 Ein/Ausiasis

Zelt sinstellen



1. Netzhabel anschlieBen und die
entsprachende Sicherung einschalten.
"00.007 erscheint, das Symbol O blinkt
in der Anzeige. Stunde mit dam
Drabknopt einstellan,

3. Zum Akiivieren des Minutenwertes dis

ha

DTaste bershren. Die Minvte und das
Symbol O blinken in der Anzeige.
Minute mit dem Drehknopf einsislien.
4. Zum Bestéligen der Binsteliung ®
berlibren,
» Dis Bersitschaftsanzeige erscheint,

Lediglich di

!

Mach Sromausféiien oder wenn der
Metzstecker gezogen und wisder
ingestecit wurde, wird dos Menil zur
Zeireinsteliung ernsut angezeigh Die
eingesisllte Togeszeit wird bet kurzen
Stramaustilien betbehalen, In diesem
Fall kann dis Zeiteinstellung einfuch
bestifigh und damit Ubernommen
wardan,

Erstreinigung des Gerdtes

Durch bestimmte Reinigungsmiitel
ksnner dis Obar
heschadigt warden,

Yarwenden Sie keine aggressiven

wen des Gerdtas

Reinigungsmitial, keing Scheuermittel

und keine scharfen oder spitzen
Gegenstéinde bel der Reinigung.

1. Entternen Sie s@miliches
Verpockungsmaterial.

2. Gerdtecherfléchen mit einem feuchien
Tuch oder Schwamm abwischan und mit
einem Tuch rockeen,

Erstautheizung

Lassen Sie das Gerdt ehwa 30 Minuten lang

authaizen, schalten Sie es anschliieBend ab.

Auf disse Weise werden séimflichs

Risckstnde und Baschichtungen entfernt.

18/DE

WARNUNG

Yerbrennungsgefahr durch heilie
Flachent

Das Gerdt bonn sich im Betrieh stark
autheizen. Berlhrung Ste niemals heifle
Branner, dos Innere des Backolens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sia
Kinder fern.

Tragen Sie grundsétzlic
hitzshestéin
wann Sis etwos in den Bockeben gellen

¢

ge Schutzhandschuhe,

1

oder herausnehmen,

Backofen-Funkiion

1. Nehmen Sie sémiliches Zubshdr [z B,
Buckblechs und Gitterrost) aus dem
Backoten heraus.

SchiieBen Sie die Buckotentir,
Wihlen Sie die Ober und Unterhitze”-
Einstellung.

4. Wahlen Sie die hachste
Backotentemperatur,

Lassen Sie den Backofen shwa 30
Minuten long heizen.

&, Schalten Sie den Backoten ab.
Grilb-Funkiion

?\3

L3

L

1. kehmen Sie sémiliches Zubehdr [z B.
Backbleche und Gitterrost) ous dem
Backolen heraus.,

2. SchlieBen Sie die Backobaniir,

3. Withlen Sie die Binstellung ,Grill, grof”.

4. Wehlen Sis dis hichste
Temperatureinsteliung; siehs So bedienen
Sie den Grifl, Seite 31,

5. Lossen Sie den Grill etwa 30 Minuten
lung heizan,

&, Schaolten Sie den Grill ab; siehe 50
bedienen Sie den Grill, Seite 31

Bei der ersien Inbeiriebnobme kann es
ker mehrere Stunden zu Rouch- und
Geruchsentwicklung kommen, Dies ist
v&ilig normal. Liften Sie den Raum gut
durch, damit Rauch und Geriiche schnell
abziehen kdnnen. Atmen Sie die
Dampte méglichst nicht ein.




EBediemmg des Backofens

Aligemeine Hinweise zum

Backen, Broten und Grillen
WARNUNG
YVerbrennungsgetohr durch heifle

Flachent
Dos Gerdt kann sich im Betrieh stork

aufheizen. Barbhrung Sie niemals heille
Brenner, das Innere des Bockefens,
Heirelemente und so wailer. Halten Sie
Kinder fern.

Tragen Sie grundsatzlich
hitzebestindige Schutzhandschuhe,
wenn Sie ebwas in den Backofen stellen
adder herausnehmen,

GEFAMR:
GHfnen Sie die Backofertlr vorsichlig:

Heifler Dampf kann gustreten,

Dar auskrstende Dompl kann zu
Yarbrithungen von Handen, Gesicht und

Augen fihren,

Tipps zom Grillen

Fleisch, Gefligel und Fisch werden durch

das Grillen schnall braun, bekommen sine

schéne Kruste und trocknen dabei nicht qus.
tnshesondere fluche Sticke, Flejschsplefle
und Wirsichen sowie Gemise mit hohem

Wasserantell [wie Tomaten oder Zwisheln}

sind zum Grillen gut gesignet.

* Yerteilen Sie dos Griligut so auf dem
Gitterrost, dass es nichs tber die Kanten
des Giferrostes hinousragh

®  Schishen Sie den Gitterrost {mit
darunter eingeschobener Troplschalel in
die richiigs Finschubposition. Vergassen
Sie nichy, die Trophchale beim Grillen in
den untersten Finschub sinzuschishen,
domit dos Fett aufgatongen wird,
Geben Sie etwas Wasser in die
Tropfschale - 5o wird die Reinigung
einfacher.

Lebensmittel, die richt zum Grillen
gesignel sind, kéinnen sich im
schlimmsten Foll entziinden. Grillen
Sie nur lebensmitiel, die bei der
starken Mitze beim Grillen keinen

Schaden nehman,

Platzieren Sie das Grillgut nicht
nahe der Backofenriickwand. Dot
wirnd es basanders heill, fettes
Grillgut konn in Brand geraten,

Backofen badienen

Die Uhrzelt muss eingestelll warden,
Levor Sie den Backofen benutzen
kénnen, Der Backofen arbeitet erst nach
cem Finstellen dee Uhrzait

Der Ofen ist mit Knopt ousgestottet, dis bel

Betdligung herausspringen.

1. Knopf zum Herausspringen nach unfen
driicken; dann die gewiinschie
Einstellung vornehmen,

2. Naoch Abschluss des Garens Knopl in dis
Aus-Posiion {oben) drehen und
hineindriicken,
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13 12 1 10
i Temperotursymbol
2 Tempercturonzeigetald
3 Enschubpositionen
4 Funkfionsanzeige
3 Funktionsnummer
& Uhrzetunzeige
7 Stars/Stopplaste
8 Zeweinselloste
g Alarmiasie
10 Temperotur/Zelt echdhenvermindarm-

Knopt
b Temperaturt und Schnellheiztaste
12 Zwickdoste noch Funkiionsanzeige
13 Fin/Austaste

Anzelgesymbole:

:IE Schnelthelzen-Symbol
= Garzeitsymbaol

=) Garzeitends-Symbol

Alarmsymbol
Aktuelle-Zeit-Symbal

D) Lautstirkesinstellung-Symbol
Helligheitseinsiellung-Symbol
Auvliausymbal

Tastensperre-Symbol
Tirofen-Symbol

Ofentemperatursymbol
? Temperotudihlersymbol *
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ove s
see ryrusyﬂmmﬁl
& Damplsymbal *
.

Yariiert fe nach Produlimaedsil

Nachdem der Ofen eingeschaliet und dis
akivelle Zeit eingestellt wurde, kehrt der
Clen zur Bersischolsunzelge zuriick,
Lediglich die akiuelle Uhrzait wird angezeigt
Bei disser Anzeige funklionieren lediglich dis
die Tasten © und (O, Samtliche Funktionen
kénnen im Binstellungsment ausgetihrt
werden.

Withrend der Olen heil} i, ist es mghich,
innersn tfempoture des Backebens durch
Berithren Taste C arzuzelgen.

Temperaiur und Betriebsart

einstellen

1. Das Gerat mit der Taste O einschalien,

2. Mach dem Einschalien des Ofens
erscheint der Bildschirm zur ersten
inbetriebnahme,

Dieser Bildschirm zeigh die smploblene

Temperatur in der Temperaturanzeige, aklive

Helzelomente, Funkfionsnummer und dis

emploblens Einschubposition erscheinen in

der Funklionsanzeige,



& Wienn in dissem Bildschirm kure CD

l, kedriickt wird, gibt der Ofen sine
ckustische Warnung ous. Zum
Finschedten des Ofens die Tosie (D
mindestens 1 Sekunde gedricks
haltern.

3. Den gewiinschien Betrebsmodus
{Funktion} durch Drehen des
Menilinavigationsknopfes nach rechis
oder links sinstellen.

Mach der Funkiionsauswahl kdnnen

Temperatur”, "Gorzelt”, "Garzeitende” und

“Schneltheizen” fesigelegt werden.

4. Zum éndern der Temperaiur einmal dis
Taste C berihren. °C-Symbol blink:

==Y

200 u 2

I00R

5. Den Meniinavigotionsknopf nach
cechis/links drehen, bis die gewlinschie
Temperatur in der Temperaturanzeige
erscheint. Sobald der gewinschie Werd
in der Anzeige erscheint, einmal die
Taste G oder ® berihren, Folls keins
Yaste berithrt wird, wird der singestellte
Wert nach 10 Sekunden outomatisch
baestatigh

6. Wenn Betriebsord, Temperatur und
Zelteinsteilungen zuliedenstellend

festgelagt sind, D berbhren und dos

Garen startel, ﬂ erscheint in dar Anzeige,
das Gerfit beginnt zu arbeilen.

200" Z] 2
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Falls die Buckole:
editnet wird, erschein

ir im Betrieh
i dos

Backofen ausschalien
Das Gerdt mit der Taste @ ausschalien.

Einschubpositionsn [bel Modellen mit
Grillrost]

Es ist wichiig, dass der Grillrost richiig in die
Einschibe singesetzt wird, Den Grillrost wie
in der Ablildung gezeigt in den Einschub
einsatzen,

Doraub achien, doss der Grillrost nicht die
Riickwand des Ofens berithe Den Rost
dizher nur so well einschieben, bis sich die
Buckofentir problemios schlieBen lsst- 5o
funklioniernt der Grill am besten.
Funktonstabelle

in der Funkiionsichelle stehen sémilichs
Cenfunktionen mitsamt den jeweiligen
Maximal und Minimoliemperoturen,

Die Funktionen kénnen {2 noch Modsll
unterschisdlich cusfolien

Die Funktionen kénnen s noch Modsll
urterschisdlich ausfallen.

S|

ws Sicherheitsgrinden wird die

mesdmale Garzsit bel séimtlichen
Betriebzartan {mi Ausnohme der
Warmhaltefunkiion] aut 6 Stunden
begranzi.

B

Menn Einstellungen geéindert werden,
blinken die entsprechenden Symbole in
der Anzeige,

I©

Surch Berihren vor P an einem
kialiebigen Bildschirm wird die Funkiion
wiader nufgerufen,

(i
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@&&w’@mw%&a?za it Lianlude

Bei Stromousfillen wird die auelle
Betrichsart aufgehoben. Der Ofen muss
dso wisder neu eingestelll werden,

Solange der Ofen arbeitet, kann die Dmr“ den Liker wird heifle Lult von den
kiveile Uhrzeit nicht eingssielll werden. oberen und unteren Helzelementen

gleichmdabig und schnell im Backofen
verteilt, Mur ein Blach verwenden.

e Clenbeleuchiung leuchiet beim
Efnen der Tir auch dann aul, wenn der 3.

Ofer abgescholtel st 1Boe ¢ Y
\i

IDDE

Temperate | (7€) Durch den Lifer wird heifle Luf vom

C‘ES&

Funkdon Empfohlens | Tempercturbereich

Umivfhgestitzien Heizelement mit hoher
Gaschwindigheit im Backolen verteilt
Diese Betiebsart eignet sich zum Gaoren
auf unterschiedlichan Binschubsbenen;
in den melsten Follen ist kein Vorhelzen
srforderdich. Mehrers Bleche kénnen

e verwendst werden,
Bei gedfineter Bonkolenilyy schalist sich
— der Lisker ab, domi die heile Lulti
— inneren verblaibt,
. W s - 4. ,;3@ *Funkiion
Aultsen _—
... EDST L =
e
Betriebsarten Oberhzhe Urterhitze und Umlult sind in
Die hier gozeigte Rethenfolgs der Betrieb. Das Gargut wird gleichméBig
Betrighsarten kann je nach Gerfitemodell und schnell von alien Seiten gegost. Mur
efwas abweichen, ein Blech verwenden.

1 @E@Wn und iﬁnm;«hwm

(,31

?éxzw?umkﬁ@ﬁ

= T :Q b

1008

Das Gargut wird gleichzeiiig von oben Un‘rwht%w sed Umlult sind in Batrieb,

und unten erhitzt, Disse Betriebsart Besonders zum Backen von Plrzo
elgnet sich belspielsweise Hir Kuchen, geelgnet.

Gebéck und Avflivfe. Nur sin Blach

verwenden,

Die geeignete Einschubposition wird in
der Anzeige dargestellt
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Grill, grof + Umioft s Stellen Sie die maximale

: Temperaiur ein.

= Wenden Sie das Grillgut nach der
v Hilhe der Gorzeit.

9. §w«§,§m§u§?

Durch den Lifer wird heils Luft vom
Grillelement sehy schnell Im lnneran des
Backobens vertsil, Disse Betriehsart
signet sich insbesonders zum Grillen

gréBerer Fleischmengen. Wenn Sie Strom sparen mbchten,

»  Sigllen Sie mittelgrofie bis grofBe kinnen Sie disse Funkiion stott der
Porionen auf dem richiigen iblichen Umluft-Funkiion im
Einschub direld unter das Temperaturbereich 160 bis 220 °C
Griltheizelement, nutzen, Die Garzelt verldngert sich

s Stellen Sie die maximole dobei allerdings ein wenig.
Temparatur ein. Bitte entnehman Sis die ensprachenden

s Wanden Sie das Griligut noch der Guarzatten der Tabelle |, Garen mit Foo-
Hathte dar Garzeit, Umiul".

Grill, groll
2B 18

00 ;
Der grofie Grill an der Cherseits des Bm disser Betriebsnrt wird lediglich das
Backolens ist in Betrieb. Diese untere Heizelement singesetzt. Geeignet
Betriehsart eignst sich insbesonders z. B Hir Plzza und zum Nochbréunen
zum Grillen gréBersr FEe'suhmehgen von unlen,
»  Stellen Sie mittelgroBe bis grofle i

Portionen aut dem richligen
Finachub direkt urter das
Griltheizelement.

+  Stellen Sie die maximale
Temperatur ein,

°  Wenden Sie dos Grillgut nach der
Héfe der Garzelt,

Hsermz? kénnen Sie Spelsen bet
niedriger Temperatur her einen
tangeren Zeitroum bis zum Servisren
warmhalisn,

: %ﬁm lufrtbetrieb

E‘EID'c «- |

008

Dea Klaine Grill on der Oberseite des Dor Backolan wird micht beheizt Nur
E‘ea'cko?ens ist in Betrieb. Geeignet zum dar Lifter {in der Rickwand] arbeitet,
Grillen und Uberbacken. Gelrorens Labensmittel werden langsom

) KEeEnAe oder mittelgrofie Portionen in bei Zimmertemperatur aulgetout, heills
der richfigen Einschubposition unter Lebensmittel abgekihlt

dem GrillHeizkdrper grillen,
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Backofen bedienen

13 12 11

i Tempsratursymbal

2 Tempergiurunzeigefeld
3 “inschubposiionen

4 Funkiionsanzeige

5 Funkfionsnummer

& Uhrzettanzeige

7 Start/ Stopptaste

8 Zeieinstelltaste

¢ Alorminsie

10 Temperatur/Zeit erhihen/vermindern-
Knopt

Temperaturt und Schneltheiziasie

L

i
12 Zuriicktosie noch Funkfionsanzeigs
i Ein-/Austaste

Halbautomaotischer Betrieb

I chimsem Beirebsmodus kann vorgegeben
werden, wie langs der Backofen arbeien
sofl [{Garzeit),

1. Das Gerdt mif der Taste (D einschalen.

Weann in dissem Bildschirm burz (D
gadrickt wird, giby der Backoten
sine chustische Wamung ous. Zum
Einschalten des Backolens die Taste

mindestens 1 Sekunde gedriick
holien

24/DE

9 8 7

Den gewinschien Betiebsmodus
{Funktion} durch Drehen des Drehknoples
nuch rechis oder links einstellen.

. Zum dndern der Temperatur einmal die

Taste C berihren. "°C-Symbol blinkt
2o0* Grm ¢
00

Den Drebknopt noch rechis/links drehen,
bis die gewliinschte Temparatur in der
Temperaturanzeige arscheint. Sobald der
gewinschte Wart in der Anzsige
arscheint, sinmal die Taste °C,Q oder @
beriihren. Folls keine Taste berihrt wird,
wird der singesielite Wert nach 10
Sekunden culomatisch basititigh

. Zum Einstellen der Garzelt die Taste @

driicken und bléittern, bis "Garzei” in der
Anzeige erscheint. Gleichzeitig blinkt das
Symbof P

Die gewlinschie Garze# durch Drehen
des Drehknoples nach rechis oder links
einstelian, die Einstellung mit der Taste
® bestitfigen. Machdem die Gorzelt
eingestellt wurds, leuchiet [ daverhok,



7. Die Sp
Backotentiir schlieBan,

8. Wann Betriehsart, Temperatur und
Zeiteinstellungen zulriedensiallend

tesigelegt sind, D berthren und das

sen in den Bockafen geben,

Graren startel. ﬂ erscheint in der Anzeige,
das Gerdt beginnt zu arbsiten.

Wenn in diesem Bildschirm kurz D
cedriickt wird, gibt der Backolen
einz ckustische Warnung cus, Zum

Starten des Garens die Taste
mindestens 1 Sekunde lung
gedriicht halten.

» Der Buckolen heizt sich bis zur
vorgegebenen Temperatur auf und halt disse
Temperatur bis zum eingestellien
Garzeitende, Wihrend des Gorens bleibt
die Buckotenbeleuchiung eingeschaliet,

hlle Segmenie des Symbols ﬂ leuchten
wl, sobald der Backolen die
eingesiellte Temperaiur erreichy,

%, Nach Abschiuss des Garens gibt der
Backofen ein akustisches Signal aus,

10, Zum Abstellen des akustischen Signals
einfach eine belisbige Taste berihren.
Wann D barithrt wird, setzt der

Backofen den Betrieb im cusgewdhlten
Modus fort, Der akustische Signal stoppt.

Wenn die Taste [> nicht berihet wird,
schalst sich der Backofen automatiseh
ab, die akiuelle Uhrzeit srscheint in der
Anzeige.

oy

Yolloutomatischer Batrieh

Bei dieser Betriebsar kdnnen Garzelt und
Garzeitends vorgegeben werden.

1. Das Gerat mit der Taste (D einschalten.

1

Den gewiinschien Betriebsmodus
{Funktion} durch Drshen des Drehknoples
nach rechis oder links einstellen.

3. Falls die Temperatur gefindert werden
soll, C einmal berihren - die
Temperaturanzeige erscheint,

enng[jj]e

ILOH

4. Dan Drehknopt nach rechisflinks drehen,
bis die gewiinschie Temperotur in der
Temparaturanzeige erscheint. Sobald der
gewinschie Wert in der Anzeige
erscheint, einmal die Taste 0L\ oder ®
berithren. Folis keine Taste berlhrt wird,
wird der eingestellife Wert nach 10
Sekunden automatisch bestitigh

5. Zum Einstellen der Gorzeit die Toste
driicker uned bldttern, bis "Gorzeit” in der
Anzeige erscheint. Gleichzeitig blinkt das
Symbo! 2L

&, Dis gewlnschite Garzeit durch Drehen
das Drehknoples nach rechis oder links
einstellen, die Einstellung mit der Tasts
® bestdtigen. Nachdem dis Gormsit
singastelll wurde, leuchfer [Pl doverhah,

7. Die Taste O zur Eingobe des
Garzeiendss zwaimal dricken.
Waithrenddessen blinkt = in der Anzeige.

it

I-lj—ﬁ-E‘ (LR ]

8. Das gewinschie Gurzeitende durch
Drehen das Drehknoples nach rachts
oder links sin, dis Einstellung mit der
Taste @ besititigen. Machdem das

Garzeitends eingastellt wurde, leuchist
S| daverhal.
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9. Die Spelzen in den Backoben geben,
Backofentir schlieBen.

10, Wenn Betrisbsart, Temperatur,
Zetteinstellungen und Garzeitende

zutiedenstellend fasigalegt sind,
beriihren und damit das Garen starten,
» Der Backolentimer berechnet die richiige
Starfzait arhand von Gaorzeltends und
Darzelt ouinmatisch.
11.Der ausgewdhite Betriebsmodus wird

akiviert, sobald die Startzelt erreicht st 1
erscheint in der Anzeige, dus Geri
beginnt zu arbelten. Der Bockoben heixt
sich aut die eingestellie Temperatur aubl
Diese Temperaiur wird bis zum
Gaorzeitende beibehalien, Wahrend des
Garens bleibt die Backolenbeleuchtung
aingeschaliet,

Alle Segmente des Symbols ﬂ
lsuchien ouf, sobald der Backefen
dis singestellte Temperahs arreichs,

12 Mach Abschiuss des Garens gibt der
Backefen sin akustisches Sigral ous,

13, Zum Abstellen des ckustischen Signals
sinfach eine belisbige Taste beriihren.
Wenn D beriihrt wird, setzt der
Backofen den Betish im cusgewiihlten
todus fort, Der ckustische Signol stoppt.

Falls die halbautomatische oder
suiomatische Programmisrung
hwiedsr abgebrochen werden soll,
muss dis Gorzelt zurlickgeselz
werden, Bal Bedarf kann der
Backofen auch durch Berlthren der

Toste @ ahgeschaliel werden,

Schneltheizen

Mt der SchneltheizenFunkiion wird der
Backoben schneller auf die gewlinschie
Temperatur gebrochy sehr prakiisch beim
Yorheizen,
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Schnellheizen kann in den Modi

shauen, Oko-limiuft und Warmhalten
nicht ausgewdhlt werden. Bel einem
Stromausfoll wird die Schneltheizen-
Funktion wisder aufgehoben.

Die gewinschie Batrishsart wihlen;

anschlisBend:

1. Die Taste C zweimal berithren. "OFF
{Aus]" erscheint in der Anzeige,

2. Drebknopf einmal nach rechis drehen.

"On {Einl" und dos Symbal Eﬂk
grscheinen in der Anzeige, Zum

:
Bestatigen der Finstellung C berihren.

3

Wenn Betriebsort und Temperatur

zufriedenstellend fesigelegt sind, D

berlhren und damit das Garen starten, ﬂ
erscheint in der Anzeige, dus Gerdt
beginnt zu arbeiten.

» Das Symbol E[k erlischi, sobald der
Backoten die gewlnschie Temparatur
srreichi hat, Der Backofen wechselt nun zu
der Betriehsart, die vor dem Finschalten der
Schneltheizen-Funkiion ausgewiihlt wurde.
4. Zum Aufheben der Schnettheizen-
Funktion berhren die Taste C mehmals
kurz hintsreinander berithren, bis "ON
{Ein}" in der Anznige erscheint.
5. Drehknopt einmal nach links drehen,
"OFF (Aus)” erscheint in der Anzeige

und das Symbol Eﬂ} wird ausgeblendet.
Zum Bestétigen der Einstellung C
berihran,



Tastensperrs

Die Tastensperre verhindert dis
unerwiinschie Bedienung das Clens.

Die Tastensperre konn im lovlenden
Betrieh verwendat werden und auch
fann, wenn der Ofen nicht arbeitet,
Ausch bet okiiver Tastensperre Kisst sich
der Ofen nach wie vor durch Berithren

der Tasie @ abschalen.

Tastensperre sinscholten

1. Die Taste () mehrmals kurz
hinfereinander berlihren, bis dus Symbol
Bin der Anzeige erscheint. "OFF
{Aus)" erscheint und dos Symbol 8
blinkt in der Anzeige.

2. Zue Einscholten der Tastensparre den
Drehknopt sinmal nach rechs drshen.
Nach dem Einstellen der Tastensperre
wird "GN (Ein}® ongezeigh.
AnschlisBend erscheint das Symbeol 7.

. Zum Bestétigen der Einstellung ®
berihren,

£a3

» et akliver Tastensperre wird sin

akustisches Signal cusgegsben und das
Symbol 27 erscheint in der Anzeige, wenn

Tasten bet@tigh werden [mit Ausnahme des
Meaniouswahlknopfes).

Bei singeschalieter Tastensperre sind die
Bedientasten chne Funkiion. Auch nach
sinem Stromaustall ble

Tastenspere weit

t clie

Tastensperre asusschalten

1. Zum Abscholten der Tastensperre dden
Drehknopt zweimal nach links drehen,
» Die Tostensperre wird auler Kroft gessizi,
das Symbol I edischi.
Alarmfunktion
Die Alarmfunkion des Gerdtes kann zur
Erinnerung auch abs Kurzzeitwecker
eingeseizi werden.
Der Kurzzaitwecker hot keinen Einfuss aul
die Funktionen des Backafens, Br wird
lediglich zur Erinnsrung eingssetzt. Dies ist
beisplelsweise sinnvall, wenn Speisen nach
einer bestimmien Zelt gewendst werden
missen. MNach Ablouf der singesteliien Zeit
wird ein Tonsignal ausgegeben.

Die Alurmiunkiion kann auf moximal 23
Stunder: und 39 Minuten eingssiell

hwarden.

Alorm einstalien
E T
enn® | |

008 -

1. Die Taste LA berihren. Das Symbol L)
blinkt in der Anzeige.

2. Die gewinschte Garzelt durch Drehen
des Drehknoples nach rachis oder links
einstelien, die Einstellung mit der Taste L)
besidtigen. Das Symbol L leuchist auch
nach Einstellung der Alarmzel welter,

3. Nach Ablouf der Alarmzeit blinks L), ein
Tonsignal erddingt.

4. Durch Betdtigen siner baliebigen Taste
das Yonsignal absiellen.

Alarm outheben:

1. Die Taste L) berihren. Das Symbol LA
blinkt in der Anzeigs.

2. "R000” durch Drehen des Drehknopfes
nach rechis oder links sinstellen, die
Einstellung mit der Taste L) bestatigen.

» Der Alarm wird aufgehoben, das Symbol

D verschwindet.
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Garzettentabelle Backen und Braten
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{**) Wenn vorgeheizt werden muss, lassen
Sis den Ofen zu Beginn vorheizen, bis dis
Ero-timiufs

Temperaturieuchie erlischi

Verfindern Sie die Temperatureinstellung
nach Beginn des Gorens nicht mehr,
wenn Sie Eco-Umlult nutzen,

Bericht Ledstungsstufe Sinschubposition Tamparatur
i)
Hind

%nx .

-m-—
--l-

mggeboc.«
Totthen

Yipps zum Kuchenbacken

# Falls Gebéick zu trocken wird, erhdhen
Sie die Temperatur shwas und
varmindern gleichzeifig die Gorzeit.

* Werden Kuchen zu feucht, reduriersn
Sie die Flissighefion oder senken die
Temparater um 10 °C

¥ Scfem die Cberssite das Kuchans zu
stark gebréunt wird, bocken Sie etwaos
lEnger mit raduzieder Temperatur,

* Wenn der Kuchen auBlen gut gelingt
innen jedoch noch Kebrig ist, geben Sie
weniger Flissigkeit %smu, senken die
Temperatur und verkingern dafir die
Garzelt slwas,

?gpm fibr Gebdd
Falls Geback zu trocksn wird, erhéhen
Se cﬁ is Temperatur stwas und
vermindern gleichzaitig dis Garzsit.
Befeuchien Sie den Teig mit siner
Mischung aus Milch, O, Ei und Joghurt.

= Sollle Gebéck sehr lange zum Garen
bendtigen, achten Sis darauf, dass das
Gebéick nicht Sher die Oberkante des
Backblechs hinousragt

* o Wird Gebéck an der Oberseite gut
gebréunt, innen fedoch nicht richlig gor,
achien Sie daroul, doss sich
Flissigkeiten nicht am Boden des
Zebdicks konzentisren. Varsuchen Sie,
Flussigksitsmischungen gleichm&Big

Halten Sie die Backoferttr im Foo-
Umluh-Betrieb ges

Gurdover {og-

Angabe in

o

zwischen den Ts&agachichfen zu varteilen;
50 erreichen Sie eine gleichmdallige
Braunung.

Halten Sie sich beim Bocken an die
Bewishsart und
emperatursmplehlungen der
Zubereitungstobelle. Falls die Unlerssite
nicht cusreichend gebr ird, nutzen
Sie beim ndchster Mal den
néichstniedrigeren Bnschub,

Tipps zur Zubsereitung von Gemilss
®  Folls Gemisegerichie zu trocken
wardan, beretten Sle diese In sinem
Geschirr mit Deckel stoit auf dem Blach
zu. Geschlossene Behdlter sorgen dofy,
dess nicht zu viel Flissigkeit veroren
wird,
= Folls Gemilsegerichie nicht richiig gar
werden, kochen Sie dus Gemise zuvor
und geben es erst danach in den Ofen.
Einstellungsment
Hellighkeit
Dis Helligkeit kann nur bei abgescholtatem
Backofen eingestsllt wardan,
1. Die Taste @ mehrmals kurz
hintereinander berhren, bis das Symbol
O der Anzeige erscheint. Das Symbol
© blinks in der Anzeige.
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2. Es gibt 4 Hellighsitsstuben und zwar 1, 2,
3 und 4. Dis gewiinschie Stufe durch
Drahen des Drabknopbss noch rechis
oder links einstellen.

Zum Besidtigen der Einsteliung ®
berihren.

(e8]

Bei ohgeschaltetem Backofen wird
Hie Hellighett automatisch
verminders dies spart etwas
Erargie. Beim Finschalten des
Backefens wird wisder die
urspriingliche Hellighsit eingesialit

» Die Bereitschoftsonzeige erschaint.

Lediglich die akivelle Uhrzeit wird angezeigh.

Sprochloutstéivke

Die Sprachloutsitirke kann nur be

ohgeschalisterm Backofen eingestelit werden.

1. Die Taste (D mehrmals kurz
hinfereinander berlihren, bis dus Symbol
&) in der Anzeige erscheint. Das Symbol
) blink in der Anzeige.

2. Die Sprochloutstirke 1dsst sich in zwet
Stufen einstellen: 1 und 2. Die
gewinschie Siufe durch Dreben des
Drehknopfes nach rechis oder links
sinstellan.

3. Zum Bestifigen der Einstellung ®
berihren,

» Die Bersitschoftsonzeige erscheint.

Lediglich die akivelle Uhrzeit wird angezeigh

Alcuelle Uhrzeit
Die akiuelle Uhrzelt konn nur bed

ubgeschalieterm Backolen eingestelt werden.

Die bei der ersten Inbetriebnahme
singestellte Uhrzel dndern:
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1. Die Taste @ mehmals kurz
hintereinander berhren, bis das Symbol
O i der Anzeige erscheint. Das
Stundensymbol blinkt in der Anzeige.
Stunde mit dem Drebknopt sinstellen,

2. Zum Aldivieren des Minutenweries die
Dirasie berihren, Die Minute und das
Symbol O blinken in der Anzeige.
Minute mit dem Drehknopf einstellen.

3. Zum Bestiitigen der Stundeneinstellung

berihren,

» Die Bereiischoftsunzeige erscheint.

Ledighch die akeuelle Uhrzelt wird angezeigt




S0 bedienen 5ie den Grill

ait russ aeingesielll werden,

Levor Sie den Backofen benuizen
kannen, Der Backoten arbeitet erst nach
dem Finstellen der Uhrrsin

Schisben Sie den Grillrost doher nur so walt
ein, bis sich die Backolentiir problemlos
schliefon lésst - so funktioniert der Grill am
basten,

[ WARNUNG

Backotentir beim Grillen geschlossen
halten,
Yerbrennungsgetohr du
Flischen!

Grill einschalien

1. Drehen Sie den Funklionswihler auf das
gewinschte Grillsymbol,

2. Wahlen Sie dann die gewlinschie
Grillemperatur.

3. Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 8
Rinuten vor.

» Die Temperaturleuchie schaliet sich ein.

Grill susscholien

1. Drehen Sie den Funkfionswithler in die
Aus-Position [nben}.

Einschubpositionen

Die Grillleistung nimemt ab, wenn der Gellrost

chie Rickwond das Bockolens berithe,

Garzettentobelle zum Grillen
Elelarischer Grill

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
gesignat sind, kénnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen
Sie nur Lebensmiitel, die bei der
storken Hitre beim Grillen keinen
Schaden nehmen.

Platziersn Bie das 5
nuhe der Backolenrickwand. Dort
wird as besonders heil}, fethes
Griligut kann in Brond geralen,

/DE
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Bkeinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise
Durch regalméBiges Reinigen verdéingern Sie
die Lebenserwartung thres Gerdtes und
baugen Fehlfunktionen vor.
t GEFAHR:

Trennen Sie dos Gert von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.
Es besteht Stromsehiaggefahr!

[ GEFAHR:

Lassen Sie das Gerdt vor dem Reinigen

ch abkihlen.
Yerbrennungsgetah
Flachen

griing

b heifle

®  Reinigen Sie das Gerdt nach jsdem
Gebrouch grindlich, Dadurch lossen
sich Speisereste lelchter entfernen und
kénnen sich beim néchsten Binsaiz das
Backobens nicht einbrennen.

= Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezinlreiniger. Yerwenden Sie am
besten warmes Wasser mit etwas
herkémmlichem Reiniger, ein weiches
Tuch oder sinen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen,

= Achten Sie stets darouf, Uberschiissige
und verschifiete Flissigkeiten nuch der
Reinigung grindlich ab- baw.
aufzuwischen.

= Wenn Ste Edelstahl und Grifte relnigen
verzichien Sie ouf Relnigungsmittel, dis
Sauren oder Chlor enthalten. Reinigen
Sie diese Teile mit sinem weichen Tuch
und ebwas Flissigreiniger thein
Scheusrmittel]; wischen Sie dubei am
besten nur in eine Richtung.

Durch bestimmte Beinigungsmitel
kénnen dis Oberflichen des Gerdtes
heschéidiar werden,

Yerwenden Sis keine aggressiven
Reinigungsmitie], keine Schevermitrel
und keine scharfen oder spitzen
Gegensitinde bel der Reinigung.
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Nutzen Sie keine Domplreiniger zur
Reinigung des Gerfites - es besteht
Stromsshiaggefahr

Bedienfeld reinigen

Reinigen Sie Badienfeld und Tosten mit
einam weichen Tuch; onschifeBend
trockenreiben,

Zighan Sie die Kndple zum Reinigen des
Bedienields richt ab,

Das Bedienfeld kann beschédig
wardan!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand

1. lésen Sie den vorderen Bereich der
seiflichen Halierungen, indem Sie disse
von der Seifenwand wegzishen,

2. Zishen Sie die selfliche Hollerung
komplett zu sich hin heraus.

atalytische Seltenwéinde
Seitenwiinde und Rickwand des Backefens
kdnnen mit katalylischer Emaille beschichiet
5@in.
Die katalytischen Seifenwénde des
Buckofens missen nicht gersinigt werden.
Die pordse Oberfiiche der Selfenwiinde
sorgt fir eine Selbsireinigung, indem
Fettspritzer aufgesaugt und umgewandelt
werden (Wasserdampt und Kohlendioxid).



Backofenoberssite reinigen

Zum Reinigen der Oberseite des Backobens

kann das Grillelement abgekioppt werden,

1. i8sen Sie dis Fixierschravben am Gl
Hetzelement mit sinem Schroubendreher

der siner MU

Dus Grillslement kioppt noch unten,
B blaibt weiter
Backolendecke veranker,

innan der

2. Reinigen Sie die Backolendacke mit
einem feuchien Tuch,

3. Klappen Sie das GrillHeizelement
wiader noch ohen, zishen Sie die
Fixterschrauben mit sinem
Schravhendreher oder einer Minze fest,

Backofentlr relnigen

Yerwendan Sie zum Reinigen der

Backofentlir am besten warmes Wasser mit

stwas herk&mmlichem Reiniger, ein weiches

Tuch oder ainen Schwamm. Anschliefend

it einem Tuch frocknen,

Yerzichten Sie bei der Reinigung der
Backefentir aul
Reinigungsmitiel und auf scharfkantige
Schaber aus Matall, Solche Hilfaminel
kdnnen die Oberfléchen zerkrotzen und
cdas Glas baschéidigen,

o Qoiz Innenscheibe der Ofentlr st zur
1 besseren Reinigung beschichie,

Reinigen Sie dis Innenscheibe nicht mit
aggressiven Reinigern, Metalischabern
oder Bleiche ~kénnen dadurch verkratzt
werden Das Beschichtungsmaterial
kisarte zersdn werden,

Ofentir cusbouen

1. Olnen Bie die Backofentir {11,

2. Offnen Sie die Clips am
Schamiergeh&use links und rechis der
Backolently, indem Sie diese wis In der
Abbildung gezeigh noch unten drilcken,

1 2 3

1 Backofentiir
Scharnier

3. Offnen Sie dis Backofentir zur Hilke.

4. Nehmen Sie die Ofentiir heraus, indem
Sie diese etwas anheben und von den
Scharmieren rechis und links 18sen.

Zum Einbou Hitren Sie die obigen
Schritte wiedsr in umgskshrier
Rethenfolge ous. Vergessen Sie nichi,
die Clips om Scharniergehéuse nach
dem Wiedersinselzen der Tir wieder zu
schlisfien,
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Tiurinnenscheibe ousbauen Beleuchtung des Backofens
Die Tirinnenscheibe kann zur Reinigung auswechsaln
ausgebaut werden,

GEFAMR:
o Nooven Sie die Scheibe so ein, doss die Bevor Sie die Beleuchiung des
hadruckte Seite nach aullen zeign Backofens auswechseln, sorgen Sie
daflr, duss dos Geréit vollstéindig von

der Stromversorgung getrenat und

Die Torinnenscheibe kann zur Reinigung komplet abge i ansonsten droht
gusgebaut werden, Verbrennungs und Stromschlaggefohr,
1. Uffnen Sie die Ofentiir folgenderweise; Yerbrennungsgefahr durch heibe

Flachent

Als Leuchimittel wird sine spezisile
Sliklomps singesetzt, die Hy

Temperoturen bis 300 °C e
Welters Minweise finden 5i
“Technische Daten, Seite 10Y Passende

sgeleqt st

Leuchimittel erhalien 3ie beim
autorisierter Kundendienst.

Die Position der Beleuchiung kann etwag

; Aufers Glasscheibe von der Abkildung obweichen.

3 Innere Schethe —

4 innerste Scheibe Wenn thr Ofen mit elner runden

5 Spochtel Leuchte ausgestattet sk

1 Pin P Trennen Sie dos Gerdt vollsténdin von
7 Pirhalerung der Stromvarsorgung.

2. Heben Sie mit Hills der Spachiel die 2. Schrauben Sie die Glasebdeckung

innerste Scheibe (4] wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richiung A an,
bis Sie ein Klicken héren. Dann zishen
Sie sie in Richtung B heraus.

3. Reinigen Sie Tirinnenscheibe {3}, Sie
brauchen diese nicht komplest

gegen den Uhrzeigsrsinn ob.

auszubauen. ‘
4. Nachdem Sie die duBBere Glasschaibe (2] ;
gereinigh haben, kénnen Sie die innersie 3. Drehen Sie die Ofenlampe gegén den
Glasscheibe [4] zurick einsetzen, Uhrzeigersinn heraus, setzen Sie eine
5. Zuverst sefzen Sie die untere Kante der neve Lampe ein.
innersien Scheibe (4] in die 4. Glasobdeckung wiedsr anbringen.

Scharrderhitlle (1], Dann drilcken Sie den
Pin (&} in die Pinhalterung {7} hinein bis
Sie ein Klicken héren.
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Problemldsungen

Buscem Bockolen et i Betrieh Dol ous.

* Wahrand des Beiriebs st sin Damplousini#t normal, > Dies ist kein Fehler,

Beim Autheizen und Ablclhlen sind metallische Gerdusche zu hiven,

¥ Wenn sich die Temperatur von Metollieilen dnderd, dehnen sich diese aus oder ziehen
sich zusammen - dabel entstehen Gerdusche, > Diss ist kein Fehler,

Das Gerdl funklionier nicht,

®  Die Sicherung ist durchgebrannt oder qusgeldst, »»> Kontroflieren Sie dis Sicherungen
im Sicherungskasten. Pei Bedarf ausiauschen oder zuriicksetzen,

*  Daos Gerdit ist nicht richtig an die {geerdete} Steckdose angeschlossen. »>> Uberprifen
Sie die Steckerverbindung.

s Die Tasten/Kndpfe am Bedienfeld funlkiionieren nicht. »»> Die Tastensperre isf sveniuell
akdiy. Bitte abschalfen.

Die Olenbelouchiung lunkbioniert nich,

#  Dos Leuchimittel st defeldt. »»> Tauschan Sie dus Leuchimitiel aus.

* Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >»> Uberprifen Sie die Stromversorgung.
Korroflieren Sie die Sicherungen im Sicherungskosten. Sicherungen bei Badarf
austauschen nder zuricksetzen.

Buckolen heint nicht,

#  Falsche Funklion ausgewthlt und/oder Temperatur nicht dchiig singesielit. »»> Stellen
Sie Funkiion und Temperctur enfsprechend ein.

*  Die Stromversorgung wurde unterbrochen, »>> Uberprifen Sie die Siromversorgung.
Kontroflieren Sie die Sicherungen im Sicherungskosten, Sicherungen bei Bedarf
gustouschen oder zurlicksefzen,

Folls sich sin Problem nicht mit den obigen Hinweisen |8sen lossen sollie, wenden Sie sich bitie
iy den autorisierten Kundendienst ader an den Héndler, kel dem Sie das Gerdt gekault haben.
Wersuchen Sie niemals, ein defeliss Gerd selbst zu repurisren.
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Ploose roond this user manual frstl

Dear Cusiomer,

Thank you for purchasing this Grundig product. We hope thot you get the bast results from your
product which has been manufoctured with high qualy and siate-obtheart lechnology.
Tharefore, please read this enfire user manual and ali other ncoompanying documents carehilly
bsfore using the product and keep 1t as o reference for hture use. I you hondaver the praduct o
someone slse, give the user monuol as well. Follow oll warnings and information in the user
manual.

Remember that this user monual is olso applicable for several other models. Diferences betweaan
models will be identified in the manual,

Explonotion of symbols
Throughout this user monual the bllowing symbols ore used:

Warning of hozardous situations
! with regard to life and property.
/6\ Warning of electric shock
.ﬁ Warning of risk of fire.

i t Warning of hot surfaces.

important information or usetul hints
about uscge,

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Ce Made in TURKEY
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This section contains safety
instructions that will help protect
trom risk of personal injury or
property damage. Failure to
follow these instructions shall void
any warranty,

General safety

]

This applionce can be used by
children aged from 8 years
and above and persons with
reduced physical, sensory or
mental copabilities or lack of
experience and knowledge it
they have been given
supervision or instruchon
concerning use of the
appliance in o safe way and
understand the hazards
involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be
made by children without
supervision.

Instollation ond repoir
procedures must always be
performed by Authorized
Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages
arising from procedures
carried out by unauthorized
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n Important instructions and warnings for safety and environment

persons which may also void
the warranty. Before
instatlation, read the
instructions carshully.

Do not operate the product it it
is defective or has any visible
damage.

Control that the product
function knobs are switched off
after every use.

Elecivical safety

it the product has o foilure, it
should not be operated unless
it is repaired by the Authorized
Service Agent. There is the risk
of electric shock!

Only connect the productio o
grounded outlet/line with the
voltage and profection as
specified in the “Technical
specificotions”. Have the
grounding installation made by
a qualified electrician while
using the product with or
without @ transformer. Our
company shall not be liable for
any problems arising due to
the product not being earthed
in accordance with the local
regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water



onto itl There is the risk of
glectric shock!

ever touch the plug with wet
hands! Never unplug by
pulling on the cable, olways
pull out by grabbing the plug.
The product must be
vnplugged during installotion,
maintenance, cleaning ond
repairing procedures.

it the power connection cable
tor the product is damaged, it
must be replaced by the
manufocturer, its service agent
or similary qualified persons in
order to avoid o hazard.

The applionce must be
installed so that it can be
completely disconnected from
the network. The separation
must be provided either by ¢
mains plug, or a switch built
into the fixed electrical
installation, according to
construction regulations.

Rear surface of the oven gets
hot when it is in use. Make
sure thot the electrical
connection does not contact
the rear surface; otherwise,

connections can get damaged.

Do not trop the mains coble
between the oven door and
frame and do not route it over

hot surtaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as o result of short circuit.
Any work on elecirical
equipment and systems should
only be carried out by
avthorized and qualified
persons.

In case of any domage, swiich
off the product and disconnect
it from the mains. To do this,
turn off the fuse of home.
Make sure that fuse rafing is
compatible with the product,

Product safety

®

The opplionce and its
accessible parts become hot
during use. Care should be
taken o avoid fouching
heafing elements. Children less
than 8 years of age shall be
kept away unless continuously
supervised.

MNever use the product when
your judgment or coordination
is impaired by the use of
alcohol and/or drugs.

Be coreful when using
alcoholic drinks in your dishes.
Alcohol evaporates at high
temperatures and may cause
fire since it can ignife when it
comes info confoct with hot
surfaces.
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Do not place any Hommable
materials close to the product
as the sides moy become hot
during use.

During use the applionce
becomes hot. Core should be
taken to avoid touching
heoting elements inside the
oven.

Keep all ventilation slots clear
of obstructions.

Do not heat closed tins and
glass jars in the oven. The
pressure that would build-up in

the tin/jar moy cause it to burst.

Do not ploce boking trays,
dishes or aluminium foil
direcily onto the bottom of the
oven. The heat accumulation
might damage the bottom of
the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal
scrapers to clean the oven
door glass since they con
scrafch the surface, which may
result in shattering of the glass.
Do not use steam cleaners to
clean the applionce as this
may couse an electric shock.
Use the shelves as described in
"How fo operate the electric
oven'.

B

Do not use the product if the
front door glass removed or
cracked.

Oven handle is not towel dryer.
Do not hang up towel, gloves,
or similar fextile products when
the grill function is ot open
door.

Always use heot resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes info/from the
hot oven.

Ensure that the applionce is
switched off before replacing
the lamp to avoid the
possibility of electric shock.

For the reliability of the fire of the
product;

-3

Make sure the plug is fitting fo
socket as well for not cause fo
spark.

Do not use damaged or cutied
or extension cable except the
original cable.

Make sure that not whether
liquid or moisture on the socket
is pluged to product .

intended use

B

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

This applionce is for cooking
purposes only. It must not be



used for other purposes, for
example room heating.

= This product should not be
used for warming the plates
under the grill, drying towels,
dish cloths etc. by hanging
them on the oven door handles.
This product should also not be
used for room heoting
purposes.

*  The manufacturer shall not be
liable for any damage caused
by improper use or handling
errors.

= The oven can be used for
defrosting, baking, roasting
and grilling food.

Saufety for children

*  Accessible parts may become
hot during use. Young children
should be kept away.

= The packaging materiols will
be dangerous for children.
Keep the packaging materials
away from children. Please
dispose of all parts of the
packaging according fo
environmental standards.

#  Electrical and/or gas products
are dangerous fo children.
Keep children away from the
product when it is operating
and do not ollow them to play
with the product.

* Do not place any items above
the appliance that children
may reach for.

*  When the door is open, do
not load any heavy object on
it and do neot ollow children 1o
sit on it it may overturn or
door hinges may get domaged.

Disposing of the old product

Dispose of the old product in on
environmentally friendly manner.
This equipment bears the selective
sorting symbol for woste electrical
and electronic equipment (WEEE].
This means thot this equipment
must be handled pursuant to
European Directive 2002/96/EC
in order to be recycled or
dismantled to minimize its impact
on the environment. For turther
information, please contact local
or regional authorifies.

Refer to your locol dedler or solid
waste collection centre in your
area to learn how to dispose of
your product,

Before disposing of the product,
cut off the power cable plug ond
make the door lock [iF any]
unusable to avoid dangerous
conditions fo children.
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Package information

*  Puckoging maoterials of the
product are manufactured from
recyclable materials in
accordance with our National
Environment Regulations. Do
not dispose of the pockoging
materials fogether with the
domestic or other wastes. Toke
them 1o the pockoging materiol
collection points designated by
the local authorities.

B/EM



] General information

Cverview

] Control ponel & Fan mutor {behind sieel plote}
2 Wire shelf 7 Lomp

3 Tray 8 Top heating element

4 Handdle & Shelf positions

5 Front door

13 12 1 10 9 8

~

i Oven lnner Temperature symbol g Time and sefings key

2 Temperature indicator field G Alarm kay

3 Shelt positions 10 Temperoturedime increase/decrause-
4 Function disploy navigate knob

3 Function number 11 Temperoture/booster seiting key

& Current time indicator fisld 12 Return Key to function display

7 Swrt/stop cooking key 13 OM/OFF key
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Mt e

Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1 / IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan
assisted heating (if any) functions.

Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

Y See, lnstollofion, poge 12,

fechnical specifications may be
changed without prior notics fo improve
he quality of the praduc,

Figures in this manuol are schematic and
may not exactly mateh your product,

Values siated on the product lubels orin
he documentalion cccompanying i are
bisined in loboratory condifions in
aconrdunce with relevant stondards.
Depending on sperational and
anvironmental conditions of the produc,

these values may vary.
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Package contents

cossones supplied can vary
apanding o product model, Mot

ry desaribed in the user

VETY OIS0
manual may exist on your product,

b User monual

2. Cven tray
Used for pusiries, frozen foods and big
roasts,

a3

Cales tray
Used for pastrias such as conkies and
biscuis,

4. Wire Shelf
Used for roasting and for placing the
food to be boked, roosted or cooked in
casserole dishes to the desired rack,
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B Installation

Product must be installed by o quolified
person in accordance with the regulations in
force, The manufociurer shall not be held
responsible for domoges arising from
procadures carred out by unovthorized
persons which may olso void the warranty,

Fraparation of location and elecirics
insioliofion for the product is under
custorner’s responsibifity,

DANGER:

The product must be insialled in
acenrdance with all local gos and/or
sledrical regulations,

DANGER:
Prior o installotion, visually check ¥ the

product has any defects on it so, do
not have i insiclled.
Damaged products cause risks for your

sofety.
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Before installotion

The applioncs is infended for installation in

commerciolly ovailable kilchen cabinets. A

safety distonce must be left betwean the

appliance and the kitichen walls and fumiture,

See figure [volues in mm},

s Sutaces, synthetic laominates and

adhesives used must be heot resistant

{100 °C minimum).

iiichen cobinsts must be set level and

fxed.

®  {bthere is o drawer beneath the oven, o
shelf must be instolled between oven
and drower.

* Corry the opplionce with ot least two
SEFRONE,

&

the applionce next fo

tors of freezers, The heat
emitted by the applionce will lead to on
incrensed energy consumption of

g upplinces,

o Y he door and/or handle must not be
1 used for lifting or moving the applionce,

Fthe appliance has wire handles, push
e handles back into the side walls after]
moving the appliance.

S
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Instollotion and connechion

= Product can only be insialled and
connected in accordonce with the
statutory installation rules,

Elecirical connection

Connect the product o o grounded
oullei/line profected by o fuse of suitabls
capacity os stated in the "Technical
specifications” tuble. Hove the grounding
instoilation made by o quolified electricion
while using the product with or without o
transtormer. Cur company shall not be liable
for any domages that will arise due fo using
the product without o grounding instellation
in accordunce with the local regulations.

t DANGER:

The product must be connacied o the

mains supply only by an guthorised ond
qualified person. The product's warranty
period siarts only offer carrect
insiclletion.

Manufacturer shall not be held
responsible for domages arising from
procedures corrisd out by unautharised
persons.

[ DANGER:

The power cable must not be clamped,
bert or rapped or come info contact
with hot puris of the produc,

A doamaged power coble must be
replaced by o qualified eleckician.
herwise, there s risk of electric shock,

short cirouit of firel

s Connsclion must comply with notional
regulations.

®  The mains supply data must correspond
to the data specified on the type label of
the product. Open the front door 1o see
the type lobel,

®  Power cable of your product must
comply with the values in Technicel
spacifications” toble.

DANGER:

Before starting any work on the
electrical installation, disconnedt the
nroduct from the mains supply.
There is the risk of electric shonk!

Power cable plug must be within sosy
recch aftsr ingtallation {do not route i

ahove the hobl

Plug the power cable info the socket.

installing the produc

1. Slide the oven into the cabinet, align ond
secure i while making sure that the
powear cable i not broken and/or
tropped.

Sacure the oven with 7 screws as illustrated.

For products with cooling fan

] Cooling fan
2 Control ponel
3 Door

15/EN



The builtin cooling fon cools both the builtin
cabinet and the bront of the product,

Cooling fon continues to operate for
bout 20-30 minutes after the oven is

switched off,

Final check

1. Plug in the power coble and switch on
the product's fuse.

2. Check the functions.

Future Transporiation

* Keep the product’s origingl corton and
transport the product in it Follow the
instructions on the carton. Fyou do not
have the original carton, pack the

16/EN

product in bubble wrap or thick
cardboard and tape i securely,

To prevent the wire grill and roy inside
the oven from domaging the oven door,
place o sirip of cardboard onto the
inside of the oven door that lines up with
the position of the trays. Tape the oven
door to the side wolls,

Do not use the door or handle to lif or
move the product.

Do not place any objads onto the
pright position,

product and move iinu

Check the general aopearance of your
product for any damages that might
have oocurred during ronsporotion.




ﬂ Preparation

Tips for saving energy

The ollowing information will halp you to

uss your applionce in an ecological way,

and o sove ensrgy:

* Use dork colourad or enamel conted
cockware in the oven since the heat
transmission will be better.

s While cooking your dishes, perform o
preheating operation it is advised in

the user manual or cooking instructions,

» Do not open the door of the oven
frequently during cocking.

#  Try to cook more than one dish in the
oven af the same time whenever

13 12 1

i Crven Inner Temperaiure symbal
2 Temperature indicator field

3 Shelf positions

4 Function display

5 Function number

& Current time indicator field

7 Stawt/ stop sooking key

8 Time ond seitings key

9 Alorm key

possible. You can cook by plocing two
cooking vessels onto the wire shelf,

*  Cook more than one dish one alter
another. The oven will already be hot,

® You cuan save energy by switching off
your oven o faw minutes bafore the end
of the cooking fime. Do not open the
oven doar,

¢ Defrost ozen dishes before cooking
them,

initial use
Doy time

Before you can use the oven, the fime

e set i the dme §s not sel, oven
vill not operate.

16 Tempercturetime increase/decrense
navigate knob

11 Temperotura/boosier setiing key

12 Retumn Fey o function display

13 ON/OFF key
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S@% the fime

1. Plug in the powsr coble and switch on

the product's fuse.

2. "00.00" appears and © symbol Hash on
the display. Tumn the Movigote in Menus
knob to right/lef to set the hour section.

. Touch the key to activale the minute
section. Minute field and (O symbol fHlash
on the display. Tum the Novigate in
Menus knob fo right/lelt 1o set the minute
sechion,

4. Touch Ot confim the sefting.

» i raturns o the standby display. Only the

srrent Bme appears on the display,

a3

in case of powsr outoge or when the
sroduct s unplugged and slugged in
gein, fime selting menu is displayed
again, The set day fime is preserved in
short power outages. In such cuses, you
can continue by confirming the time
value,

First cleaning of the applionce

The surface might get domaged by
some detergants or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents,
cleaning powders/creams or any sharp
obiects during cleaning,
Do not use harsh abrosive dleaners or
sharg met! scrapers to clean the oven
door glass since they can sorateh the
surfnce, which may result in shatiering of
the gloss,

1. Remove all packaging materials.
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2. Wipe the surfoces of the applionce with
o damp cloth or sponge and dry with o
cloth,

initial heating

Heat up the product for about 30 minutes

and then switch i off. Thus, any production

rasidues or loyers will be burmnt off and
removed.

WARNING

Hot surtaces couse burns!

Product may be hot when it is in use.
Plever fouch the hot burners, inner
sections of the oven, heoters
Keep children away.
Alwoys use heat resistant oven gloves
when pulting in or removing dishes
into/from the hot oven,

and eic.

Electric oven

i Toke off baking roys and the wire gl
out of the oven.

Close the oven door.

Select Sttic posifion,

Select the highest grill power.

Operate the oven for about 30 minutes,
Turn off your ovan.

bl

@ﬂ%é sven

1. Toke oll baking frays and the wire grill
cut of the oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How fo
operate the grill, poge 30

4. Operate the grill about 30 minutes,

5. Ture off your grill; see How fo operote
the grill, page 30

Smoke and smell may emit for g couple
of hours during the initial operation. This

is guile normal. Ensure that the room s
well ventiloted to remove the smoke and
amell. Avoid directly inhaling the smoke
and the smell that emits,




B How to operate the oven

General information on
boking, rousting and grilling
l WARNING

Hot surfoces cause burnsl
Product may be hot when i is in use,
Naver touch the hot burners, inner

s of the oven, heaters and efe.
idren oway,

Always use heat resistant oven gloves
whan putiing in or removing dishes
into/from the hot aven.

DANGER:
Be coretul when opening the oven door

G5 SO MOy esupe.
Exiting steam con soaid your hands,

face and/or eyes,

Tips for gritling
When meat, sh and pouliry are grilled, they
quickly get brown, have o nice crust and do
not get dry. Flat pieces, meat skewers and
sausages are parficdarly suited for grilling
as are vegetablss with high water confent
such as tlomatoes and onjons,

s Distribute the piecss to be grilled on the
wire shelf or in the baking ray with wire
shelf in such o way that the spoce
covered does not exceed the size of the
heater,

#  Slide the wire shelf or baking oy with
arill info the desired level in the oven, If
you ore grilling on the wirs shell, siide
the haking tray fo the lower rack o

collect fats. Add some water in the fray
for susy cleaning,

Foods that are not suitable for
arilling carey the risk of fire. Only
grill food which is suiiable for
intensive grilling heat.

Do not place the food oo farin the
back of the grill, This is the hottest
area ond foity food may coich fire,

How to operate the eleciric
oven

o Yoeiore you can use the aven, the fime
1 rrust be set, i the Hme §s not sel, oven

will not aperate.

Your aven is equipped with popout knob

that protrude when you press them.

1. Press inwords o protrude the knob and
than tum it lo moke the desired seliing,

2. When the cooking process is finished,
turn the knob 1o off {upper} position and
prass it inwards,
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i Cwven Inner Temperoture symbol

2 Tempergiure indicator feld

3 Shelf positions

4 Function display

5 Function number

& Current fime indicator Held

7 Swri/slop cooking key

8 Time and seflings key

o Alorm bey

10 Temperaredime increcse/decrense
navigats knob

11 Tempsroturs/booster sefting key

12 Return Key to function display

13 ONJOFF kay

Bisplay symbels:

=& Rapid heating [Booster] symbol

|:)| Cooking fime symbaol

=) End of cooking fime symbol

f

Alarm symbol

Current ime gymbol

Volume sstting symbol
Brightness sefing symbol
Defrost symbel

Keylock symbol

Door open symbol

Oven inner lemperaturs symbol

tant probe symbol ©
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134 Pyro symbol ©

LE R ] N

< Steam symbel *

* Yaries depending on the produat
model.

Crven returns to stand-by disploy ofter it is
switched on and the current fime is set. Only
the current Hime anpears on the display.
Only the D ard @ keys are functional
when the display s in this sigius. You can
perform ol gctions in the Sefings menu.
While the oven s hot, it is possible 0 see
inner tempature of oven by touching key C.
Select temperoture and operating
mode
1. Touch @ key to switch on the oven.
2. initial operation screen appears when the
oven is lurned on,
This screen containg the recommended
temperature in the temperature indicator,
and the active heaters, funclion number and
recommended lray posilion appenr in the
funclion display.



& Wi vou touch @ key briafly in this
l, soresn, the oven will give an

cudible waming. Touch the ® kay
for longer than | second to switch
on the oven.

3. Turn the Movigote in Menus knob to
righi/left to set the desired operating
mode {funciion],

Alter the funciion is selected, "Temperature”,

ook tima®, "Cook and ime" and "Booster”

{rapid heoting] con be set.

4. Touch the Ckey for once fo change the

iRl

5. Turn the Navigate in Menus knob 1o
sight/left untl the desired temperature
appears in the Temperature indicator.
Touch TL or O key once when the
desired valus appears on the display. |f
you do not fouch any key, the set value
will be automatically confirmed ofter 10
seconds,

6. I cooking funclion and temperature

values are sullable, touch D key to start
cooking. Cooking starts and Jii{:}ppé}c:srs

on the display. As the inner temperature
incraases, he level in the middie of the

200 :] 2
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display.

Switching off the elecivic oven
Touch @ key o switch off the oven.

Rack positions (For models with wire
grifl}

It is important o place the wire grill onto the
wire rack carrsctly, Wire grill must be
insertad between the wire racks os Hustrated
in the figure,

Do notlet the wire grill stond against the rear
wall of the oven. Slide your wire grili o the
front section of the rack and setls it with the
help of the door in order fo obiain o good
grill performance,

Function table

Function toble indicates the functions that can
be used In the oven and thelr respactive
maximum and minimum femperatures.

Funchions vary depending on the
croduct model,

Maximum adjusiable cocking time in
modes except “warm keeping® funciion
s limited with & hours due to safely

L EGHTS

icl

Hhile moking any odjusiment, related
symibols will Hash on the disploy.

|

ou can refurn to the function displuy by
cuching P key in any screen.

&

Frogram will be cancelled in case of
power failure. You must reprogrom the
over.

Current time cannot be set while the
oven s operaiing in any function, or i
semi-guiomatic or full cutomatic

programming s made on the oven,

IR
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o Noven i the oven is switched off, oven
1 (amp lights up when the oven door is

pened.

Funchion Recommended | Temperoture
temperoture ronges {74)
fec

Statie Ec;‘z 4328)

]
& §{5
;,{ o

P
10750
-
T
e |

Cperoting modes

The order of operating modes shown here
may be different rom the orrangement on
your product,

1. Top and bottom heating

200 [ 2
I00R

Food i heated simulionecusly from the
top and botiom. For example, it is
suitable for cakes, posties, or cokes and
casserolss in boking moulds. Cook with
one fray onby.
Suitable rack position will be displayed
on sereen.

2. Fan supporied bottom/top
heating

Hot air heated by the bottom and top
heaters is evenly distibuted throughout
the oven rapidly by means of the fon.
Cook with one ray,
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Fan Heating
18O @ H

1008
Warm air heated by the reur heater is
evenly disiributed throughout the oven
rapidly by means of the fon, 1t s suitable
for cooking your meols in different rack
levels and prebeating is not required in
most cases. Suitable for cooking with
muli froys.

Wher the oven door s opened, the fan
mator will not run in order to keep the
hot ir inside,

A0 funclion

assisted he::mng are in opsration. Food
is cooked evenly and quickly oll nround,
Cook with one tray only.

Pizzo funciion

The bottom heating ond fon assisted
heating ore in operation. Sullable for

baking plzza.
Full grilleFon

T (IS
20T

IC-0E

ot air heated by the Rl grill is

distributed very fastin the oven by

means of the fan, It is sultable for grilling

large amount of meat,

= Putbig or mediumsized portions in
correct rack posifion under the grill
heater for grilling.

»  Setthe temperature to moximum
level.




*  Turn the food after half of the
grilling time.

Large grill ot the celling of the oven is in
operation. It is suilable for grilling lorge
amount of meat.

s Put big or medivm-sized porfions in
correct rack posion under the gril
haater for griling,

= Set the lempercture o maximum
lavel.

= Tumn the food offer half of the
grilling fime.

Small grill ot the celling of the oven isin
aperation. Sultable for griling and
gratin dishes.

»  Putsmoll or medivmesized portions
in correct shelf posiion under the
grill heater for grilling.

s Setthe temperature i moximum
level,

s Turn the food alier holf ot the
grilling time.

Eco Fan Heating

8o @m

008

To save power, you can usa this funclion
instead of the cooking operations that
you would perform by using Fan
Heoting of 160-220°C temperature
range. But, the cooking time will
increase o tle bit

Cooking Hmes related o this function
are indicated in 'Ecofan cooling’ toble.

11

‘é 0. Botom heating

a0 _IID

[N
Only bottom heating is in operation. it is
suitable for pizza and for subsequent
browning of food from the botiom.
Keep warm

BO* I

{@lh
I0OH

Used for keeping lood of o temperature
readdy for serving for o long period of
time.

. Operating with fan

The oven is not heated. Only the fan {in
the rear walll i In oparation. Suitable
for thawing frozen gronular food slowly
at room femperaiure and cooling down
the cooked food.
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How to operote the oven control unit

B

[

N

et N0

1 2

13 12 11

Crven lnner Temperature symbol
Temperoturs indizator fleld
Shelf positions

Funcion display

Function number

Current fime indicator field
Start/step cooking key

Time ond seftings kay

Alarm key

0 Temperatursdime increase/decrease-

navigate knob

nY et

O3

Temperature

/booster seiting key

i
12 Return Key to funciion display
i O/ OFF key

Enable sembautomatic operation

In this operafion mode, you may adjust the
fime period during which the oven will
operate [cook Hmel.

1. Touch @ key to switch on the oven,

¥ you touch @ key brisfly in this
screen, the oven will give an
audible warming. Touch the (D key
for longer than | second o switch
on the oven,
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9 8 7
Turn the Mavigote in Menus knob 1o
right/lel to set the desired operating
mode unction],

. Touch the T key for once 1o change the

temparature, T C symbol flashes

Turn the Navigote in Menus knob to
right/left unttl the desired temperature
appears in the Temperature indicador,
Touck L or @ key once when the
desired value oppears on the disploy. I
you do not fouch any key, the set value
will be outomalically confirmed ofter 10
seconds.

For cooking time, press ® key for once
to scroll fo the "Cook fime® on the fext
display. [l symbot flashes of the same
time.

Turn the Navigote in Menus knob o
right/left 1o set the desired cooking Hime
and confirm the sefting by touching the
® key. Once the Cook Time is set, P
will be displayved continuoushy.



enngtjjje

gag™
7. Putyour dish info the oven and close the

door.
8. I cooking function, temperature and fime

valuss are suitable, fouch D key 1o stort

coaking. Cooking starts and Jii{}ppears
on the display.

i you touch D key briefty in this
screen, the oven will give on
audible warning. Touch the [> key
for longer than 1 second to start
cooking.

» The oven will be heated up o the prasst
temperaturs and will maintain this
temperaturs until the end of the coaking time
you selected. The oven lamp s lit during the
cooking procass.

Al segments of the ﬂ symbol will light up
when the oven reaches the set

femperoiurg,

9. Aber the conking is completed, the oven
will give an gudible warning.
10.7o stop the audible warning, just fouch

any kay, I D is touched, the oven will
confinue operating in the selected made.
Audible warning stops,

Lwven is switched off avtomatically and
the current fime is displayed # you do not

po—y
o

touch the L7 key.
Switch on fully outomatic operation
I this operation mode you con adiust
cooking fime and end of cooking Hime.
1. Touch @ key to switch on the oven,
2. Turn the Naovigois in Menus knob to
right/left o set the desired operating
mode {funciion].

3. Hyou want fo change the temperature,
touch Conce fo reach the temperature
display.

enngr“““e
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4. Turn the Navigate in Menus knob io
right/left unttl the desired temperature
appears in the Temperaiure indicator,
Touch T or O key once when the
desired volue cppears on the display, I
you do not fouch any key, the set value
will be guiomaiically confirmed ofter 10
seconds.

5. For cooking fime, press ® key for once
to scroll fo the "Cook Hime" on the text
display. [ symbol flashes ot the same
time,

& Tuen the Novigate in Menus knob to
right/lelt to set the desired cooking time
and confirm the seting by touching the
© kay. Once the Cook Time is set,
will be displayed continuoushy.

7. Touch the D key twice for the End of
Cooking Time. Meanwhile, =) fleishes in

200 4"@” 2
WB e

8. Turn the Novigate in Meanus knob 1o
right/lel 1o set the desired end of
conking tims ond confirm the setting by
touching the ® key. Once the Cook end
fime is sef, A will be displayed
confinuously.

9. Put your dish into the oven and close the
door.
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10Uf cooking function, temperature, fime and
end of cooking fime valuss are sutable,

touch D key to start cooking.
» Oven fimer sutomatically coloulates the
siartup Hme for cooking by deducting the
cooking ime from the end of cooking fime
you have set.
1.Selected nperation mode is activated
when the stariup fime of caoking has

come. Cocking starts and ﬂaappems on
the display. Oven heots up to the
adiusted temperature. I maintuins this
tempercture untl the end ol the cooking
fime. The oven lomp i i during the
cooking process,

: N
All segments of the & symbol will
fight up whaen the oven reaches the

sal temperaturs,

12.Alter the cooking s completed, the oven
will give an oudible warning.
13,70 stop the oudible warning, just fouch

any key. E?D is touched, the oven will
continue operating in the sslectad moda,
Audible warning stops.

i you want to cancel the semi-
cutomatic or gutomatic
srogromming ofter you have set
them, you nesd 1o reset the cooking
fime. You can also swiich off the
oven by fouching the (D kay # you
Wt

Setting the booster (Quick heating}
Use Booster {rapid pre-heating] function io
make the oven reach the desired
temperature fuster,

Boosier connot be selecied in defrost,
soorfan heating and keep warm modes.
Boosier seliings will be cuncelled in
ase of power outoge.

Select the desired cooking function and then:
1. Touch the T key twice. "OFF" will appear
on the display.
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2 Turn the Navigate in Menus knob o dght

for once, "ON and _[E symbol appear
on the display. Tauc& the Ckeyto
confirm the seffin

3. Hcooking function and lemperaiure

values are suitable, ouch D key to start

cooking. Cooking storts and ﬂ appears
on the display.

» E[IE symbal disuppears as soon as the oven

reaches the desired fsmpercture and oven

resumes operating in the function i was in
before the Booster function.

4. To cancel Booster funciion, touch the T
key with short intervals until "GN
appears on the display.

5. Turn the Movigote in Menus knob o left

for once. "OFF" will appecr and 8
symbol disoppears on the display. Youch
the Ckey to confirm seffing,

&Esmg the keylock

You can prevent oven from being intervenad
with by activating the Keylock funcion,

Keviook can be used either when the
ven is operating or not Oven con be
switched off by touching the @ key
aven when the kevlock is activated whilg
the oven is operating.

Activoting the kevledk
1. Touch the O key with short intervals un#i]
8 symbol appears on the display.



"OFF" appears and the 8 symbol
flashes an the disploy.

2. Turn the Navigale in Menus knob to right
for once to activais the keylock, "ON®
will b dis%cyed once fhe keylock is set,

» A?’seﬁr activating the keylock, an audible
warning is given and = symbol will appear
on the display when you press any key
{except Movigate in Menus knob),

Crven kays are not funclional when the
Kaylock function is aoivated. Keylock
il not be cancelled in case of power
outige.

@@&&%wwmg the keylodk
‘ OFF ,E‘

E}IDDE

1. Turn the Mavigate in Menus kacb to ief‘r
for twics 1o deactivate the keyécnck

» Rey lock is deactivated and the 5 symbol
on the display disappears,

Using the dodk o3 on alorm

You con use the clock of the product for any

warning or reminder apart from the cooking

programme.

The alorm clock hes no influence on the

funciions of the oven. it is only used as o

warning. For example, this is useful when

you want fo bun food in the oven of o cerloin

point of Hme, Alorm cock will give o signal

once the Hme you sat is over,

bAcximum alarm Hme can be 23 hours
ndd 39 minuies.

?@ set the alarme

enncr“““ |
008 .

the display.

2. Turn the Navigate in Menus knob to
right/lelt jo set the desired time and
confirm the seffing by touching the L) key.
L\ symbol remains fit affer setting the
alarm fime,

3. Aker the alarm time is finished, L\ wil
start flushing and an olomm signal is
heard.

4. Prass any key to stop the olarm,

To cancel the alarm:

1. Touch the D key. L symbol flashes on
the disploy.

2. Turn the Navigote in Menus Knob to left
urt 000" oppears on the display
and confirm the sefting by touching the
Doy,

» Alarm is cancelled and L symbo

disappears.
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Cooking times table

The Emings in this chart are meant as o

quide. Timings may vary dus o

temperoture of food, thickness, fype and
e of cocking.

your own prefere

Lovking level
number

- u

s o =

Oine baosd

coae A\Ez:v%,w -

s /N"‘ k’(?

Buking and roasting

1t rack of the oven is the botom rock.

Rack position

o 25 Al
EmmpTEEeEeEee T

-.EI-

Temperatura {°C) Looking Hme

{oapprox. in

—l_l—

Qfreax, then
180 190

o ml‘ iamb . e e e
)mss&»w
l_l—

25 min 280/ me, then 1580

T b By
e e

P8 ain 250wy then
180 190

Rima i s
LhE

25 me M’3(nmx fhen

e

o e

{** n a cooking that zequsrea prehemmg preheat of the beginning of cooking until the
thermostat lamp turns off
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Eco Fan Healing

Do not change the cooking temperaiure
trer cooking starts in Eco Fon Heating
mods,

tink Coaking lovel
number

rzkm Sy

La vl

One faval

Qm& b
S

?) iy D lavel

”%’%@g for boking cuke

= {fthe coke is oo dry, incrense the
temperature by 10°C and decrease the
couking tme

e {the coke is wel, use less liguid or
lower the temperature by 10°C

= i the coke is too durk on top, place iton
o lowsr rock, lower the temperature and
increase the cooking time.

=t cooked well on the inside but sficky on
the outside use less liquid, lower the
temperature and increase the cooking
time.

Tips for boking postry

* {fthe pastry is loo dry, increass the
temperature by 10°C and decrease the
cooking fime. Dampen the layers of
dough with o souce composed of milk,
oil, egg ond yoghurt,

s {fthe pasiry tokes foo long to bake, pay
care that the thickness of the pastry you
have prepared does not excesd the
depth of the ray.

= {fthe upper side of the pastry gets
browned, but the lower part is not
covked, make sure that the amount of
sauce you have used for the pustry is
not ton much at the bottom of the pasiey.
Try to scatter the sauce equally batween
the dough layers and on the top of
pasiry for an even browning.

-
e

s 4 B

Do not open the door during cooking in
he Eco Fan Hedling mode,

Q{mkmg Hre
azgxg:mx,, in
rrvin.}

ook the pastry in accordance with the
rnode and temperature given in he
: 2.l the bottom part is sill
nough, ploce it on one
it Hime.

lower rack ne

Tips for cooking vegetables

= {fthe vegefable dish runs out of juice
and gets too dry, cook it in o pan with @
fied instead of o fray. Closed vessals will
preserve fhe luice of the dish,

= {f g vegetable dish does not get cooked,
boil the vegetables beforehand or
prepore them ike conned food and put
in the oven.

Sattings meny

Brightness sefting

Brightness con anly be set when the oven is

switched off.

1. Touch O key with short intervals unil ©
symbo! appears on the display. ©
symbol Hashes on the display.

2. There are 4 brightness levels, namely |
2, 3 ond 4. Turn the Navigate in Menus
knob fo right/lelt 1o select the desired
level.

Touch @ to confim the selfing.

L3
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& Yorighiness level decreases 1o save
1 nowar when the oven is switched

. I restores 1o the set level again
when the oven is switched on.

» It returns to the stand-by display. Only the

current fime appears on the display,

Yoice Lovel setting

Voice level con only be set when the oven is

switched off.

1. Touchthe ® key with short infervals untl
&) symbol appears on the display. Q)
symbol flushes on the display.

2. There are 2 volce levels, nomely 1 cmd
Turn the Movigate in Menus knob o
righi/left 1o select the desired level.
3. Touch Do confirm the safting,
» it returns fo the standby display. Only the
current fime appears on the display,
Current Hme selting
Currant time can only be set when the oven
H switched QEE i you wont fo chmﬂge the

1. Touch O key with short intervals until ®
symbol appears on the display. Hour
field symbol Hoshes on the disploy. Tum
the Mavigote in Menus knob to right/left
1o set the hour.

2. Touchthe ® key to activate the minute
section. Minute field and (D symbol Hash
on the display. Turn the Naovigate in
Menus knob fo right/lelt 1o set the minute
section.

3. Touch Do confiem the hour,

» I returns o the stand-by display. Only the
srrent Bme appeors on the display.
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H@W to operate the grill

Before you cun use the oven, the time
must bie set 1 ihe fime s not set, oven
will not operate.

WARNING

Close oven door during grilling.

ot surfaces may cause bums!

Swirching on the grill
1. Turn the Funclion krob to the desired gril

symbal.

2. Then, select the desired grilling
temparature.

3. Hrequirad, perform o preheating of
about & minutes,

» Temperoture light furms on.

Switching off the grill

1. Tuen the Function knob to O {fop)
position,

Rock positions

Grill performance will decrease i the wire

ariil stands agoinst rear port of the oven.

Slidde your wire grill fo the ot section of the

rack and seftle #§ with the help of the doorin

order to obtain the best giill perdormaonce.

Foods that are not suitable for
arilling carey the risk of fire. Only
arill food which is suiioble for
intensive grilling heut.

Do not place the food oo farin the
back of the grill, This is the hottest

area and foity food may cotch fire,




Cooking times toble for grilling

Grilling with eleciric grill

fnseriion level

Fe Bl b b

i oy Pin s BER

o
Hl

Grilfing time {approsx.]

e

.20

Cdependinmon thihaen



B Maintenance and care

General information
Servics life of the product will extend and the
passibiity of problems will decrease i the
product is cleaned af regular intervals.,

l DANGER:

Disconnect the product from maing

supply before starting mainienunce and
cleaning works.
Thare is the risk of slecirie shock!

¢ get damaged by
s o cleaning materials,

he surface mi

some deterger
Do not use aggressive detergents,
cleaning powders/creoms or any sharp
ahjects during clearing.

Do not use harsh abrosive cleaners or
sharp metal scropers fo clean the oven
door glass since they con scrateh the
surfuce, which may resull in shottering of
the glass,

DANGER:

Adlow the produdt to cool down belore
you clean i

Het surfores may couse burns!

* Clean the product thoroughly ofter sach
use. In this way it will be possible to
remove cooking residues mors sasily,
thus ovoiding these From buming the
next ims the opplance is used,

* Na special ceaning agents are
required for cleaning the product. Use
warm water with washing lguid, o soft
cloth or sponge to clsan the product
and wips it with o dry cloth,

® Ahwoys ensure any excess fiquid is
thoroughly wiped off alter cleaning and
any spillugs s immediately wiped dry.

# Do not use cleaning agents that contain
acid or chlodde fo clean the stainless or
inox surfces ond the handle, Use o soft
cloth with o liquid detergent {not
abrasive] o wipe those parts clean,
paying attention o swasp in one
direction.
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Do not use steam cleaners to clean the

npplionce os this may couse an elechiic

shark.

Cleoning the control panel
Clean the control panel and control knobs
with o domp cloth and wipe them dry.

Do not remove the control
butions/knobs o clean the control
banel.

Control pansl may get domoged!

Cleaning the oven

To cdeon the side wall
1. Remove the front section of the side rack
by pulling # in the opposite direction of
the side wall.
2. Remove the side rack completely by
uifin

it towards vou

Cotalytic walls

Side walls or just back woll of oven interior
may be covered with catalytic snamel,

The catalytic walls of the oven must not be

cleaned. The porous surface of the wolls is



spiffing fat {stecrn and carbon dioxids]. clean metericl Do not use any harsh
Clean oven ceiling abrasive cleaners, hard metol scrapers,
scouring pads or bleach to dlean font
door inner glass as they may scraich the
surface. This may destroy the coating
matarial.

selfcleaning by absorbing and converting Front door inner glass is cogted 10 easy

The giill element can ba folded out for

cleaning the oven ceiling.

1. loosing locking screws af the grill
element with o screwdriver or o coln,

Removing the oven door

1. Open the front door {11

2. Open the clips ot the hinge housing {2}
on the right and left hand sides of the
front door by pressing them down as
iltustrated in the figure

The gritl element folds down. It
rernains anchored of the oven

2.

1 Front door

2 Hinge

3. Fold the gl slement up again and
fighten the locking screws with o
sorewilriver o ¢ coin.

Cleun oven door

To clean the oven door, use warm water with

washing liquid, o solt cloth or sponge o

clean the product and wipe it with a dry

cloth,

12 3

3. Mave the front door fo halbway.

4. Remove the front door by pulling i
surface and desiroy the glass. upwards o release i from the right and
left hinges.

Cion't use any harsh obrosive clecners
¢ shorp metal scrapers for cleaning the
bven door. They could seratch the




Steps corred out during removing
nroness should be perdormed in reverse

eeder to install the door. Do not forget to
close the clips ot the hinge housing
when reinstalling the door.

Removing the door inner glass
The inner gluss panel of the oven door can
be removed for cleaning.

instoll the inner glass ponel so that the
brinted side will foce upwords.

In case of the cleaning for the inner glass

pone;

1. Alter removing the oven door, procesd
1o following steps;

—p- B

] Hinge housing

2 Ciuter glass pone

3 Inner gloss pane

4 inmost gluss pure

5 Spode

& Py

7 Pin housing

2. As Hustrated in figure, roise the inmost

giass pane (4] slightly in diveciion A by
means of spode (8] until you hear g
"elick” and pull # outin dirsclion B,

3. Then clean the inner gloss pane (3}
surface directty. No need to remove i
from its location.
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4. Alter finishing to clean the ouler glass
pane {2}, the first step to regroup the
door is reinstalling inmost glass panel (41

5. Firstlocote the bottom part of the inmost
glass {4} into the hings housing {1}, Then
push the inmaost gloss vpper side pins (6]
towards fo the housing {71 uniil vou hear
a “click”,

Replocing the oven lomp
DAMGER:

Before replacing the oven lomp, make

sure thot the product is disconnecied
from mains and cooled down in order to
avoid the risk of an elsaringl shock

Hot surfaces moy cause burnsl

The oven lomp is o spacial eleatric ight
bulbs that con resist up o 300 7O See
Technical specifications, poge 10 for

detalle. Oven lomps can be obisined

from Authorised Service Agents.

o Yosition of lomp might vary from the
1 figure,

i vour oven is sguipped with o
reund lomps

1. Disconnect the product from mains.

2. Ture the glass cover counter clockwise 1o

Remave the oven lamp by turning #
courder clockwise and replace ¥ with the
new one.

4. install the gloss cover.



Troubleshooting

Oven emils steam when it s in use.

* ris normal that steam escapes during operation. >>> This is not o foull.

Product smits metol noises while heating ond conling.

* Whan the metal ports are heated, they may expand and couse naise. »»> This is not o
fault,

Procucl does no operaie,

®  The mains fuse is defective or has tripped. »>> Check fuses in the fuse box. If necessory,
reploce or reset them.

s Productis not plugged info the {grounded} socket. »>> Check the plug conneciion.

s Butons/knobs/keys on the control panal do not funciion, > Keylock may be enabled.
Plegse disable it.

Oven light does not work,

e Oven lamp is delective. »>»> Replace oven lamp.

®  Power s cul. »p> Chack f there is power. Check the huses in the fuse box. I necessory,
replace or reset the fuses,

Cven does not heat,

= Function and/or Temperaiure ure not sel. »»> Set the funclion and the femperciure with
the Function and/or Temperaiure knob/key.

® Power s cub. >>> Check i there is power, Check the fuses in the fuse box. if necessory,
repluce or reset the fuses.

Consuli the Authorised Service Agent or
he dedler where yvou hove purchosed
he praduct i you can not remedy the
trouble although you have implemented
the instructions in this section. Mever
aitempt to repair o defective product
yourseih,
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