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Gourmet 6 Espresso Siebträgermaschine
Kaffee in Profiqualität. Bequem zu Hause gebrüht

ESPRESSOMASCHINE
EC6-1-6ST
Gourmet 6

Highlight
Thermoblock Heizsystem für perfekt 
temperierten Espresso; schmales 
Design

Pumpendruck 15 bar
Fassungsvermögen 1 - 2 Tasse(n) Espresso 
Heizsystem Thermoblock
Aufheizzeit 40 s
Bedienung Intuitives Bedienfeld / Touch button
Siebeinsätze 2 Einsätze für 1 bzw. 2 Tassen
Einsatz für Pads kleiner Einsatz passend für ESE Pads
Integrierte 
Milchschaumdüse

✓ auch für Heißwasser, Dampfdüse
mit einstellbarem Winkel

Wassertank 1 l, transparent, abnehmbar

Tropfschale
abnehmbar, für max. 12 cm hohe 
Tassen

Tassenwärmer ✓

Entkalkungsaufforderung ✓

Autom. Abschaltung ✓ nach 20 Minuten
Leistung (Watt) 1.350
Gewicht (kg) 3,9
Produktmaße (mm) 304 x 147 x 320
Gewicht inkl. Verpackung 5,48 kg
Verpackungsgröße (mm) 400 x 226 x 366
Farbe Stainless Steel
PNC 950 008 738
UVP
Verpackungseinheit 2
Paletten Einheit

EAN-Code

Präzise Temperaturregelung. Mit Thermoblock-Technologie
Für schnelles Brühen und köstlichen Kaffeegenuss – jedes Mal.
Erleben Sie reiche Aromen und Farben. Dank 15 Bar Druck.
Extrahieren Sie reiche Aromen, unglaublichen Geschmack und 
ideale nussfarbene Crema. 

Präzises Volumen. Perfekter Espresso.  Mit Auto-Shot Volumenregulierung
Das Volumen jedes Espresso-Shots lässt sich ganz einfach anpassen. Auf 
Tastendruck perfekt auf Ihre Tasse oder Ihr Glas abgestimmt. Mit Auto-Shot 
Volumenregulierung. 

Mehr Brühmöglichkeiten. Dank Filter-Set
Die Brühmöglichkeiten erweitern. Dank Filter-Set. Inklusive 2in1 Filter 
und E.S.E. Pad-kompatiblem Filterkorb. Perfekt zur individuellen 
Anpassung des Brühvorgangs an den eigenen Geschmack.

Leicht zu reinigen. Mit herausnehmbarer Tropfschale. 
Einfacher Reinigen geht nicht. Mit herausnehmbarer 
Tropfschale. Geeignet für Tassen mit einer Höhe bis zu 
12 cm.

Der Milchaufschäumer. Für ein perfektes Finish.
Verpassen Sie Ihrem Kaffee das entscheidende i-Tüpfelchen. 
Mit der integrierten Milchschaumdüse. Schäumt die Milch 
kraftvoll auf und sorgt für ein samtiges Ergebnis in Barista-
Qualität.


