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SEHR GEEHRTER KUNDE, DE

Das Kochfeld ist eine Verbindung einer auBergewéhnlich leichten Bedienung und einer
perfekten Waschwirkung. Nachdem Sie diese Gebrauchsanweisung gelesen haben, ist die
Bedienung des Gerétes kein Problem mehr.

Bevor das Kochfeld das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er vor dem Verpacken griin-
dlich auf deren Sicherheit und Funktionalitdten an Priifstdnden Uberpriift.

Bevor das Gerét in Betrieb genommen wird, lesen Sie bitte die Gebrauchsanleitung auf-
merksam durch. Befolgen Sie die darin stehenden Hinweise, vermeiden Sie verschiedene
Bedienfehler.

Diese Gebrauchsanleitung ist zu erhalten und so aufzubewahren, dass sie jederzeit bei der
Hand ist.

Zur Vermeidung moglicher Unfélle befolgen Sie die in der Gebrauchsanweisung ste-
henden Hinweise genau.

Achtung!

Das Gerat ist erst nach dem Durchlesen dieser Gebrauchsanweisung zu benutzen.
Das Gerat ist ausschlief3lich zum Kochen im haushaltsiiblichen Rahmen ausgelegt.
Ein anderweitiger Gebrauch jeder Art (z.B. zur Raumbeheizung) ist nicht bestim-
mungsgeman und kann gefahrlich sein.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, Anderungen vorzunehmen, die die Geréte-
funktion nicht beeintrachtigen.
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Erklarung des Herstellers

Der Hersteller erklért hiermit, dass das Gerét die grundlegenden Anforderungen erfiillt, die in den
nachfolgend genannten Européischen Richtlinien angefiihrt werden:

Niederspannungsrichtlinie - 2006/95/EG,

Richtlinie (iber Elektromagnetische Vertraglichkeit - 2004/108/EG,
und dass das Erzeugnis deshalb mit dem ( € -Zeichen gekennzeichnet und fiir das Gerét eine
Ubereinstimmungserklérung ausgestellt wurde, die den Marktaufsichtsorganen zur Verfiigung ge-
stellt wurde.



WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Achtung. Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden
wahrend der Benutzung heil. Seien Sie beim Beruhren
sehr vorsichtig. Kinder unter 8 Jahren sollten sich nicht in
der Nahe des Gerats aufhalten. Das Gerat darf von Kindern
nur unter Aufsicht benutzt werden.
Das Gerat darf von Kindern (ab einem Alter von 8 Jahren)
sowie von Personen, die nicht im vollen Besitz ihrer korper-
lichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten sind nur
unter Aufsicht und gebrauchsanweisungsgemal benutzt
werden. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Kinder
durfen Reinigungsarbeiten nur unter Aufsicht durchfuhren.
Kinder durfen das Gerat nur unter Aufsicht bedienen.
Achtung. Erhitzen Sie Fett oder Ol niemals unbeaufsichtigt
(Brandgefahr!).
Versuchen Sie Flammen niemals mit Wasser zuloschen.
Schalten Sie das Gerat aus und ersticken Sie die Flammen
E.B.kmit einem Topfdeckel oder einer nichtentflammbaren
ecke
AchtungB Verwenden Sie die Kochflache nicht als Ablage-
flache (Brandgefahr!).
Achtung. Sollten Sie auf der Kochflache Beschadigungen
bemerken (Sprunge oder Bruche), schalten Sie das Gerat
ab und trennen Sie es von der tromversorgung (Strom-
schlag% fahr!).
Legen Sie keine Metallg é;enstande (Messer, Gabeln, Loffel,
Topfdeckel Alufolie) auf die Kochflache, da sie sich erhitzen
konnen (Verbrennungsgefahr!).
Schalten Sie nach Gebrauch die Kochzonen mit den Reglern
aus und verlassen Sie sich nicht allein auf die automatische
Topferkennung, um ein unbeabsichtigtes Wiedereinschalten
Zu vermeiden.
Das Gerat sollte mit einer externen Uhr oder mit einem una-
bhangigen Fernbedienungssystem nicht gesteuert werden.
Zur Reinigung des Gerats keine Dampfreiniger verwenden.

e Vor dem ersten Benutzen des Induktionskochfeldes lesen Sie die Gebrauchsanweisung aufmerksam
durch. Auf diese Art und Weise kdnnen Sie einen sicheren Geratebetrieb sicherstellen und Beschadi-
gungen des Kochfeldes vermeiden.

e Sollte das Induktionskochfeld in unmittelbarer Nahe von einem Rundfunk- und Fernsehempfanger oder
einem anderen emittierenden Geréat betrieben werden, ist die Steuerungseinheit des Kochfeldes auf
richtige Funktion zu Uberpriifen.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Der Anschluss des Gerates sollte durch einen zugelassenen Elektro-Installateur erfolgen.

Das Gerat darf nicht in der Nahe von Kuhlgeraten installiert werden.

Die Mdbel, in denen das Gerat eingebaut wird, miissen gegen Temperaturen bis zu 100°C bestandig
sein. Das gilt auch fiir Furniere, Kantenbelage, Kunststoffoberflachen, Klebstoffe und Lackschichten.
Das Gerat darf erst nach dessen Einbau in Mdbel benutzt werden. Nur auf diese Art und Weise werden
Sie vor versehentlichem Beriihrungskontakt mit stromflihrenden Komponenten geschiitzt.

Die Reparaturen elektrischer Gerate dirfen ausschlief3lich durch Fachleute erfolgen. UnsachgemaRe
Reparaturen konnten eine Gefahr flr die Sicherheit der Benutzer dieser Gerate darstellen.

Das Gerat wird vom elektrischen Versorgungsnetz nur dann getrennt, wenn die Sicherung ausgeschaltet
oder der Netzstecker aus der Steckdose gezogen wird.

Der Stecker der Anschlussleitung sollte nach der Installation des Kochfeldes zuganglich sein.

Es ist daflir zu sorgen, dass Kinder nicht mit dem Geréat spielen.

Dieses Gerat ist nicht fir eine Bedienung durch Personen mit eingeschrankten physischen, psychi-
schen bzw. sensorischen Fahigkeiten (darunter Kinder) bzw. Personen ohne Kenntnis des Gerates
vorgesehen, es sei denn, dies erfolgt unter Aufsicht oder gemaR der Bedienungsanleitung des Gerates,
die durch die fiir die Sicherheit verantwortliche Person ibergeben wurde.

Personen mit eingesetzten Geraten zur Unterstiitzung der Lebensfunktionen (z.B. Herzschritt-
macher, Insulinpumpe oder Gehdrapparat) miissen sicherstellen, dass die Arbeit dieser Gerate
nicht durch das Induktionskochfeld gestort wird (Der Frequenzbereich fiir das Kochfeld betragt
20 bis 60 kHz).

Sollte es einen Stromausfall geben, werden alle Einstellungen und Anzeigen geldscht. Bei erneutem
Anliegen der Spannung ist Vorsicht geboten. Solange die Kochzonen heif? sind, leuchten das Symbol
der Restwarmanzeige ,H” und - wie nach erstem Einschalten - Verriegelungsschlissel.

Mit der ins elektronische System eingebauten Restwarmeanzeige wird angezeigt, ob das Kochfeld
immer noch eingeschaltet bzw. ob die jeweilige Kochzone noch heil} ist.

Wenn sich die Netzsteckdose nahe der Kochzone befindet, ist darauf zu achten, dass das Netzkabel
des Gerates die heiflen Stellen nicht berthrt.

Werden Speisedle oder Fette verwendet, darf das Gerat nicht ohne Aufsicht gelassen werden, sonst
besteht Brandgefahr.

Kein Geschirr aus Kunststoff und Aluminiumfolie verwenden. Es schmilzt bei hohen Temperaturen und
kénnte das Glaskeramik-Kochfeld beschadigen.

Zucker, Zitronensaure, Salz usw. - in festem und flissigen Zustand - sowie Kunststoffe durfen nicht
auf eine erhitzte Kochzone gelangen.

Wenn Zucker oder Kunststoff aus Versehen auf eine heilRe Kochzone gelangen, diirfen diese auf keinen
Fall ausgeschaltet werden, sondern der Zucker muss mit einem scharfen Schaber entfernt werden.
Die Hande vor Verbrennungen und Verletzungen schitzen.

Bei Benutzung des Induktionskochfeldes sind nur Kochtdpfe und Schmorpfannen mit flachem Boden
ohne scharfe Kanten und Grate zu verwenden, da sonst auf dem Induktionskochfeld irreversible
Kratzer entstehen kénnen.

Die Kochzonen des Induktionskochfeldes sind gegen Temperaturschock bestandig. Das Kochfeld
ist weder hitze- noch kalteempfindlich.

Es ist darauf zu achten, dass keine Gegenstande auf das Kochfeld fallen. Punktuelle Schlage - zum
Beispiel durch Herunterfallen von kleinen Gewtrz-Flaschen - kénnen im unglinstigsten Falle Risse
und Spriinge auf der Oberflache des Glaskeramik-Kochfeldes verursachen.

An den beschadigten Stellen kdnnen kochende Gerichte zu den unter Strom stehenden Teilen des
Glaskeramik-Kochfeldes gelangen.

Wenn die Oberflache des Kochfeldes gesprungen ist, muss das Glaskeramik-Kochfeld sofort vom
elektrischen Versorgungsnetz getrennt werden, um die Gefahr von Stromschlagen zu vermeiden.
Die Oberflache der Kochfeldes darf weder als Schneidebrett noch als Arbeitstisch dienen.
Gegenstande aus Metall, wie z.B. Messer, Gabeln, Loffel und Kochdeckel, sollten nicht auf dem
Kochfeld abgelegt werden, weil sie sonst heil® werden kénnen.

Das Gerat darf nicht (iber einem Backofen ohne Ventilator, einer Geschirrspller, einem Kiihl- und
Gefriergerat sowie einer Waschmaschine eingebaut werden.

Sollte dieses Induktionskochfeld in einer Arbeitsplatte eingebaut worden sein, konnen die im Schrank
befindlichen Gegenstande aus Metall durch die Abluft aus dem Liftungssystem des Kochfeldes sehr
hei werden. Aus diesem Grund empfiehlt man den Einsatz einer direkten Abschirmung (siehe Abb.
2).
Die Hinweise zur Reinigung und Pflege des Glaskeramik-Kochfeldes miissen beachtet werden. Falls
sie nicht beachtet werden, verliert der Benutzer seine Garantierechte.



TIPPS ZUM ENERGIESPAREN

Wer mit Energie verantwor-
tungsvoll umgeht, der entla-
stet nicht nur die Haushalt-
skasse, sondern handelt
auch der Umwelt bewusst
zugute. Darum helfen Sie
elektrische Energie sparen!
Und das kann auf folgende Art und Weise
getan werden:

eGeeignetes Kochgeschirr verwenden.
Verwenden Sie Tépfe mit einem flachen und
dicken Topfboden. Dabei lasst sich bis zu
einem Drittel elektrischer Energie einsparen.
Achten Sie auf den Topfdeckel und garen Sie
in geschlossenen Toépfen oder Pfannen, sonst
wird der Energieverbrauch vervierfacht!

eKochzonen und Béden von Kochge-
schirr sauber halten.

Der Schmutz verhindert die Warmelbertra-
gung - fest eingebrannte Speisereste kdnnen
oft nur mit chemischen Mitteln entfernt wer-
den, die die Umwelt stark belasten.

eUnndtiges “in den Topf Gucken® ver-
meiden.

eKochfeld nicht in direkter Ndhe von
Kiihl-/Gefriergeraten einbauen.

Dadurch steigt der Energieverbrauch un-
notig.

AUSPACKEN

Das Gerat wird gegen Trans-
portschaden geschitzt. Nach
dem Auspacken sind die
Verpackungsmaterialien so

% zu entsorgen, dass dadurch
kein Risiko fir die Umwelt

entsteht. Alle Materialien, die zur Verpackung
verwendet werden, sind umweltvertraglich,
kénnen hundertprozentig wiederverwertet
werden und sind mit entsprechendem Symbol
gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien
(Polyethylenbeutel, Styroporstiicke usw.)
sind beim Auspacken auBer Kinderre-
ichweite zu halten.

ENTSORGUNG DES ALTGERATS

Dieses Gerat wurde gemafy der Europai-
schen Richtlinie 2002/96/EG sowie dem
polnischen Gesetz Uber verbrauchte elek-
trische und elektronische Gerate mit dem
Symbol eines durchgestrichenen Abfallcon-
tainers gekennzeichnet.
Eine solche Kennzeichnung
informiert darliber, dass die-
ses Gerat nach dem Ablauf
des Nutzungszeitraumes
nicht zusammen mit anderen
Hausabfallen gelagert werden
darf. Der Nutzer ist verpflich-
_ tet, das Gerat an einem Sam-
melpunkt flr verschlissene
elektrische und elektronische Gerate abzu-
geben. Die die Sammlung durchfiihrenden
Einheiten, darunter lokale Sammelpunkte,
Geschéafte und gemeindeeigene Einheiten,
bilden ein entsprechendes System, welches
die Abgabe dieses Gerates ermoglicht. Die
richtige Vorgehensweise mit Elektro- und
Elektronikschrott tragt zur Verhinderung
schéadlicher Folgen fiir die menschliche Ge-
sundheit und die nattirliche Umwelt bei, die
aus der Anwesenheit von Schadstoffen so-
wie einer falschen Lagerung und Weiterve-
rarbeitung solcher Materialien folgen.



Beschreibung des Gerates

Beschreibung des Kochfeldes KMI*

1. Induktionskochzone Booster (vorne links)
2. Induktionskochzone (hinten links)

3. Induktionskochzone (hinten rechts)

4. Induktionskochzone (vorne rechts)

5. Bedienblende

Bedienblende

Sensor der Kochzonenauswahl
Plus-Sensor und Minus-Sensor
Sensor der Verriegelung - Schlussel
Ein/Aus-Sensor ON/OFF

Sensor der Uhr

o=



INSTALLATION

Vorbereitung der Kiichenarbeitsplatte fur den Einbau
des Kochfeldes

® Die Starke der Kichenarbeitsplatte sollte zwischen 28 und 40 mm und die Tiefe der
Klchenarbeitsplatte mind. 600 mm betragen. Die Kiichenarbeitsplatte muss eben und
korrekt eingestellt sein. Die Kiichenarbeitsplatte ist an der Wand abzudichten und gegen
Feuchtigkeit und Wasser abzusichern.

® Der Abstand zwischen der Kante der Offnung und der Kante der Kiichenarbeitsplatte
muss im vorderen Teil mind. 60 mm und im hinteren Teil mind. 50 mm betragen.

® Der Abstand zwischen der Kante der Offnung und der Kante der Seitenwand sollte mind.
55 mm betragen.

® Die Mobel, in denen das Gerat eingebaut wird, missen mit Verkleidung ausgestattet sein
und die eingesetzten Klebstoffe miissen gegen Temperaturen bis zu 100°C bestandig
sein. Wird diese Bedingung nicht erfillt, kann sich die Oberflache verformen oder die
Verkleidung abgehen.

® Die Kanten der Offnung miissen mit einem gegen Feuchtigkeit bestandigen Mittel geschiitzt
werden.

® Die Offnung in der Kiichenplatte entsprechend den Abmessungen auf der Abb. 1 vorbe-
reiten.

® Der minimale Freiraum, der unter dem Kochfeld zu belassen ist, muss 25 mm betragen,
damit die erforderliche Luftzirkulation sichergestellt wird und GbermaRige Aufwarmung
der Bereiche um das Kochfeld herum sich (Abb. 2) vermeiden lasst.

Abb.1

L(mm) W(mm) H(mm) D(mm) A(mm) B(mm) X(mm) X, (mm)
590 520 60 56 560", 490", 50 min 60




INSTALLATION

Abb. 2
25mm | !
/ L
min 30mm Einbau in der Arbeitsplatte des
tragenden Schranks.
500x10mm
7
Minimum
50mm
- i A
>
Einbau im Arbeitsblatt iber einem
Backofen mit Luftung.
500x20my /500x10mm

ﬁ Der Einbau des Kochfeldes lber einem Backofen ohne Ventilation ist verboten.



INSTALLATION

Gerit elektrisch anschlieRen

Achtung!

Der elektrische Anschluss darf nur von einem qualifizierten, entsprechend zugelas-
senen Fachmann vorgenommen werden. Eigenwillige Eingriffe und Anderungen der
elektrischen Anlage sind strengstens verboten.

Hinweise fiir den Installateur

Das Kochfeld ist mit einer Klemmleiste ausgerustet, welche die Anwahl von richtigen
Verbindungen fir die jeweilige Art der Stromversorgung ermdglicht.
Die Klemmleiste ermoglicht folgende Verbindungen:

. einphasig 230V ~
. zweiphasig 400V 2N ~
Achtung! .
Beachten Sie bitte, dass der Schutzkreis an die mit dem Zeichen & markierten

Klemme der Anschlussleiste angeschlossen werden muss. Die elektrische Installation,
von der das Kochfeld versorgt wird, muss mit einer entsprechend ausgewahlten
Sicherung und neben der Absicherung des Stromnetzes mit einem entsprechenden
Schalter ausgestattet werden, der die Abschaltung der Stromzufuhr zum ganzen
Gerat im Falle von eventuellen Stérungen ermdglicht.

Vor dem Anschluss des Kochfeldes an die elektrische Installation missen die Informationen, die
dem Typenschild und dem Schaltplan zu entnehmen sind, beachtet werden.

ACHTUNG! Der Installateur ist verpflichtet, dem Benutzer die “Bescheinigung Uber den Anschluss
des Gerates an die elekirische Installation” auszuhandigen (Das Formular gibt es im Garantie-
schein).

Sollte das Kochfeld auf eine andere vom Schema abweichende Art und Weise angeschlossen
werden, kann das Kochfeld beschédigt werden.

Anschluss des Kochfeldes ans Stromnetz

Der Anschluss des Induktionskochfeldes muss durch eine qualifizierte Person mit ent-
sprechenden Berechtigungen durchgefiihrt werden. Vor dem Anschluss des Kochfeldes
muss Folgendes tberprift werden:



INSTALLATION

1.
2.

Das Schema fiir den elektrischen Anschluss ans Stromnetz gibt es am Netzkabel des
Kochfeldes.

Der Wert der Versorgungsspannung wurde auf der Nenntafel angegeben.

Sind die Netzkabel flr den Anschluss des Gerates geeignet?

Fir den Anschluss des Kochfeldes sind Verbindungselemente, Verlangerungskabel
usw. nicht geeignet, denn sie kdnnen einen Brad verursachen. Das Netzkabel darf mit
heilen Flachen sowie mit scharfen Kanten des Kochfeldes nicht in Beriihrung kom-
men. Alle Anderungen der bestehenden Elektroinstallation im Raum dirfen ausschlie-
Rlich durch eine qualifizierte Person durchgefuhrt werden. Das Anschluss-Schema
wurde im Folgenden dargestellt:

e I
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Wird das Netzkabel beschadigt, muss es in einer Fachwerstatt neu besorgt werden.
Wird das Gerat direkt ans Stromnetz angeschlossen, muss ein Schalter fir die Ab-
schaltung aller Kreise mit einem Abstand von mind. 3mm eingesetzt werden.

Der Installateur muss sicherstellen, dass der Anschluss des Kochfeldes ordnungsge-
maR (d.h. gemafl dem beliegenden Schema) sowie nach den geltenden Normen erfolg-
te.

Das Netzkabel darf weder verdreht noch unter dem Gerat eingeklemmt sein.

Das Kabel muss durch eine qualifizierte Person periodisch Gberprift werden und sollte
das Kabel ausgewechselt werden, muss dies durch eine Person mit entsprechenden
Berechtigungen erfolgen.
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BEDIENUNG

Vor dem ersten Einschalten des Gerétes

e Vorerst das Induktionskochfeld griindlich reinigen. Das Induktionskochfeld wie Glasober-
flachen behandeln,

e Beim ersten Einschalten des Gerates konnen voriibergehend Gerliche auftreten. Darum
ist das Raumliiftungssystem einzuschalten oder das Fenster zu 6ffnen.

e Das Gerat ist unter Beachtung der Sicherheitshinweise zu bedienen.

Wirkungsweise des induktiven Feldes

Der elektrische Generator speist eine im Gerateinneren an-
geordnete Spule. Die Spule erzeugt ein magnetisches Feld,
wodurch im Moment, wenn sich ein Topf auf das Kochfeld
gestellt wird, der induktive Strom in den Topf gelangt.

Der induktive Strom machen den Topf zu einem echten War-
meleiter, wahrend die Oberflache des Glaskeramik-Kochfel-
des kuhl bleibt.

Fir das Kochen auf einem Induktionskochfeld ist die Verwendung von Tépfen, deren Boden
gegen die Wirkung des magnetischen Feldes geeignet sind erforderlich.
Im Allgemeinen weist die Induktionstechnik zwei Vorteile auf:

. Da die Warme ausschlief3lich mit Hilfe des Topfes abgegeben wird, ist eine maximale
Warmenutzung mdglich.
. Der Effekt der Warmetragheit kommt nicht vor, denn der Kochvorgang beginnt

automatisch in dem Zeitpunkt, in dem ein Topf auf die Kochzone gestellt, und endet in dem
Zeitpunkt, in dem der Topf davon weggenommen wird.

Schutzeinrichtungen:
Wenn das Kochfeld richtig installiert und ordnungsgeman benutzt wird, sind die Schutzein-
richtungen selten notig.

Ventilator: Dient zum Schutz und zur Abkiihlung von Steuer- und Versorgungselementen. Er
kann mit zwei verschiedenen Drehgeschwindigkeiten arbeiten und funktioniert automatisch.
Der Ventilator arbeitet, wenn die Kochzonen ausgeschaltet sind und funktioniert, bis das
elektronische System ausreichend abgekihlt worden ist.

Transistor: Die Temperatur der elektronischen Ausriistungselemente wird mit einer Sonde
ununterbrochen gemessen. Steigt die Warme gefahrlich an, verringert das System die Leistung
der Kochzone automatisch oder schaltet die Kochzonen, die sich direkt an den erwarmten
elektronischen Elementen befinden, ab.

Topferkennung: Die Topferkennung gibt die Kochfeldfunktion und somit auch die Heizung

frei. Kleine Gegensténde, die auf die Kochzonen gelegt werden (wie z.B. Teeloffel, Messer,
Ringe ...), werden als Topfe nicht erkannt und das Kochfeld wird nicht eingeschaltet.
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BEDIENUNG

Topferkennung im Induktionskochfeld

Die Topferkennung ist in den Kochfeldern installiert, die mit den Induktionskochzonen aus-
gestattet sind. Wird das Kochfeld genutzt, beginnt die Topferkennung automatisch die
Warmeerzeugung, wenn der Topf in der jeweiligen Kochzone aufgestellt wird, oder beendet
sie, wenn der Topf weggenommen wird. Dadurch kann also die Energie gespart werden.

» Wird die Kochzone zusammen mit einem geeigneten Topf benutzt, wird die Warmeleistung
angezeigt.

* Zum Kochen auf dem Induktionskochfeld sind entsprechende Topfe erforderlich, deren
Bdden aus einem magnetischen Material hergestellt sind (siehe: Tabelle, Seite 12).

Steht auf der Kochzone kein Topf oder ist der Topf ungeeignet, erscheint das
Symbol €':"3 in der Anzeige. Die Kochzone wird nicht eingeschaltet. Wird ein Topf
innerhalb von 10 Minuten nicht erkannt, wird der Vorgang der Einschaltung des
Kochfeldes geldscht.

Um die Kochzone einzuschalten, muss sie mittels Sensorsteuerung und nicht nur

durch Wegnehmen des Topfes ausgeschaltet werden.

Die Topferkennung funktioniert nicht als eine Ein-/Ausschalttaste des
Gerétes.

Das Induktionskochfeld ist mit Sensoren ausgerustet, die durch die Berlihrung von markierten
Flachen mit dem Finger bedient werden.
Jede Umsteuerung des Sensors wird mit einem akustischen Signal bestatigt.

/

/
—

Ve X

Es muss beachtet werden, dass sowohl beim Ein- und Ausschalten, als auch bei der
Einstellung der Heizleistungsstufe immer nur ein Sensor gleichzeitig gedriickt wird.
Falls mehrere Sensoren gleichzeitig gedriickt werden (mit Ausnahme von Timer und
Schlissel, ignoriert das System die eingegebenen Steuersignale und beim dauerhaften
Driicken wird eine Fehlermeldung ausgeldst.

Die Kochzone ist nach dem Gebrauch mittels Regel- und Steuereinrichtung, und
aufgrund der Anzeige der Topferkennung alleine auszuschalten.
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BEDIENUNG

Eine richtige Topfqualitat gilt als Grundlage fur Sicherstellung einer guten Heizleistung des
Gerates.

Auswahl der Kochtopfe zum induktiven Kochen

e Es sollten immer Topfe hoher Qualitat, mit ideal flachem Boden verwendet werden: Bei
der Verwendung solcher Topfe wird die Entstehung von Stellen von zu hoher Temperatur
verhindert, an denen die Speisen beim Kochen anhaften kénnten. Die Tépfe und Pfannen
mit dicken Metallwénden garantieren fir eine perfekte Warmeverteilung.

e Es ist darauf zu achten, dass die Topfbdden stets sauber bleiben: Beim Aufflillen eines
Topfes oder bei der Verwendung eines aus dem Kuihlschrank genommenen Topfes ist es
vor dem Aufstellen des Topfes auf dem Kochfeld zu Uberprifen, ob die Oberflache des
Topfbodens ganz trocken ist. Dadurch I&sst sich die Verschmutzung der Oberflache des
Kochfeldes vermeiden.

e Der Topfdeckel verhindert, dass die Warme aus dem Topf unnétig entweicht, wodurch die
Kochzeit verkirzt und der Energieverbrauch reduziert wird.

Die Energie wird am besten weitegeleitet, wenn die TopfgroRe der GroRe der Kochzone
entspricht. Die minimalen und maximalen mdglichen Durchmesser sind der nachstehen-
den Tabelle zu entnehmen und hangen von der Qualitat des Kochgeschirrs ab.

Induktionskochzone Durchmesser des Topfbodens fiir induktives Kochen

Durchmesser (mm)

Minimal (mm)

Maximal (mm)

210 140 210
180 140 180
160 140 160

Werden zum Kochen Topfe eingesetzt, die einen kleineren Durchmesser als
jene mit dem Mindestdurchmesser aufweisen, kann das Induktionskochfeld
nicht funktionieren.

Zur Sicherstellung einer optimalen Kontrolle der Temperatur durch das Induk-
A tionsmodul muss der Topfboden flach sein.
Ein konvexer Topfboden oder ein Topfboden mit einem tief gepragten Logo
des Herstellers beeintrachtigen die Kontrolle der Temperatur durch das Induk-
tionsmodul und kénnen zur Uberhitzung des Kochgeschirrs fiihren.
Kein beschéddigtes Kochgeschirr verwenden - z.B. mit einem Kochboden, der
durch tiibermiaRige Temperatur verformt wurde.
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BEDIENUNG

Auswahl der Kochtopfe zum induktiven Kochen

Kennzeichnung am
Kochgeschirr

Uberpriifen, ob auf dem Etikett ein Ze-
“ ichen enthalten ist, das dariiber infor-
] _m{ert, dass der Topf induktionsgeeignet
ist.

Topfe aus magnetischem Material verwenden (aus
emailligrtem Blech, ferritischem Nirostahl, Gusse-
isen). Uberprifen, ob ein Magnet am Topfboden
haften bleibt

Nichtrostender Stahl

Der Topf wird nicht erkannt.

Mit Ausnahme von Toépfen aus ferromagnetischem
Stahl

Aluminium

Der Topf wird nicht erkannt.

Gusseisen

Hohe Leistungsfahigkeit

Achtung! Durch die Tépfe konnen auf der Kochfeldo-
berflache Kratzer entstehen.

Emaillierter Stahl

Hohe Leistungsfahigkeit

Gefalke mit flachem, dickem und glattem Boden wer-
den empfohlen.

Glas Der Topf wird nicht erkannt.
Porzellan Der Topf wird nicht erkannt.
Gefale mit Kupferbo- Der Topf wird nicht erkannt.
den
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BEDIENUNG

Bedienblende

e Nach dem AnschlieRen des Kochfeldes an das Stromversorgungsnetz leuchten kurz alle
Anzeigen auf. Das Kochfeld ist betriebsbereit.

e Das Kochfeld ist mit elektronischen Sensoren ausgerustet, die eingeschaltet werden,
indem sie mindestens 1 Sekunde lang mit dem Finger gedrtickt werden.

e Jedes Einschalten der Sensoren wird akustisch signalisiert.

Keine Gegenstande auf die Oberflachen der Sensoren legen (dadurch kann
eine Fehlermeldung ausgel6st werden). Diese Oberflachen sind stets sauber
zu halten.

Das Kochfeld einschalten

Den Sensor Ein/Aus (4) mindestens eine Sekunde lang mit dem Finger gedriickt halten. Das
Kochfeld ist aktiv, wenn in allen Anzeigen ,-” oder ,--" leuchtet.

Wird kein Sensor innerhalb von 60 Sekunden betétigt, schaltet das Kochfeld au-
tomatisch ab.

Die Kochzone einschalten

Nach dem Einschalten des Kochfeldes mit dem Sensor (4) muss innerhalb von nachsten 60
Sekunden eine bestimmte Kochzone (1) gewahlt werden.

1. Nach der Beruhrung des Sensors, der einer bestimmten Kochzone (1) zugeordnet ist,
leuchtet die Ziffer ,5” in einer Anzeige, diese diesem Feld entspricht, starker auf.

2. Verschiebt man den Finger auf den Sensor ,+” (2) oder auf den Sensor ,-” (2), wird die
gewlnschte Stufe der Heizleistung eingestellt.

Wird kein Sensor innerhalb von 60 Sekunden nach dem Einschalten des Koch-
feldes betitigt, schaltet die Kochzone automatisch ab.

Die Kochzone ist aktiv, wenn in allen Anzeigen eine Ziffer oder ein Buchstabe

leuchten, was darauf hindeutet, dass die Kochzone zur Vornahme der Einstellung
der Heizleistung bereit ist.

Einstellung der Heizleistung fiir die gewiinschte Induktionskochzone
Erscheint die Ziffer ,0” in der Anzeige fiir die eindeutig leuchtende Kochzone (3), kann die

gewlnschte Kochstufe eingestellt werden, indem man den Finger mit dem Sensor ,+” (2)
und ,-” (2) verschiebt.

15



BEDIENUNG

Die Kochzonen ausschalten

e Die Kochzone muss aktiviert sein. In der Anzeige der Heizleistungsstufe blinkt die Ziffer.
Das Abschalten erfolgt nach dem Beruhren des Sensors “-” (2) - Zuriicksetzen der Le-
istungsstufe auf ,,0” oder durch gleichzeitiges Beruhren des Bereichs ,+” und ,-".

e Das Abschalten erfolgt auch nach dem Berlhren des Sensors Ein/Aus des Kochfeldes
(4) - dadurch werden alle Kochzonen ausgeschaltet.

Das ganze Kochfeld ausschalten

e Das Kochfeld ist in Betrieb, wenn zuvor mindestens eine Kochzone eingeschaltet wur-
de.

e Durch Driicken des Sensors Ein/Aus (4) wird das ganze Kochfeld abgeschaltet.
Wenn die Kochzone heil} ist, leuchtet der Buchstabe ,H* in der Anzeige fir Kochzone -
das Symbol der Restwarme.

Verriegelung

Die Funktion der Verriegelung dient dazu, die eingeschaltete Kochzone vor unbeabsichtigter
Anderung der Einstellungen oder vor Einschalten der Kochzonen durch Kinder, Haustiere
usw. zu schitzen.

Wird das Kochfeld verriegelt, wenn alle Kochzonen ausgeschaltet sind, wird das Kochfeld
gegen unbeabsichtigtes Einschalten gesichert, und das Einschalten des Kochfeldes wird erst
nach der Entriegelung mdéglich sein.

Das Kochfeld verriegeln

Die Verriegelung des Kochfeldes kann jederzeit betatigt werden, auch wenn das Sensorfeld
des Kochfeldes abgeschaltet ist.

Um das Kochfeld zu verriegeln, den Schlissel-Sensor (3) beriihren und gedriickt halten, bis
ein kurzes Tonsignal ertdont und in der Uhr-Anzeige das Symbol "Lo” erscheint.

Das Symbol "Lo” wird tber 60 Sekunden angezeigt oder leuchtet abwechselnd mit dem
Symbol ”- -”. Nach 60 Sekunden erlischt das Symbol "Lo”, aber die Verriegelung ist nach
wie vor aktiv.

Das Kochfeld bleibt bis zur Entriegelung verriegelt, selbst wenn das Bedienungs-
feld ein- und ausgeschaltet wird. Durch das Trennen des Kochfeldes vom Strom-
netz wird die Verriegelung des Kochfeldes ausgeschaltet.

Entriegelung des Kochfelds

Um das Kochfeld zu entriegeln, den Schliissel-Sensor (3) berlihren und gedriickt halten,
bis ein kurzes Tonsignal ertdnt.
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BEDIENUNG

Restwarmeanzeige

Beim Ausschalten einer heil’en Kochzone wird der Buchstabe “H” in als Warnung “Die Koch-
zone ist heil!* angezeigt.

i‘i In dieser Zeit diirfen weder die Kochzone beriihrt, da die Verbrennungsgefahr
besteht, noch die warmeempfindlichen Gegenstinde darauf gestellt werden!

Wenn diese Anzeige erlischt, wird die Kochzone wieder berthrbar, obwohl man bewusst sein
muss, dass sie noch nicht ganz auf die Umgebungstemperatur abgekuhlt ist.

A Wenn keine Spannung anliegt, leuchtet die Restwarmeanzeige nicht.

Betriebsdauerbegrenzung

Das Induktionskochfeld wurde zur Steige-

rung dessen Betriebssicherheit mit einer Heizleistungs- Maximale Be-
Betriebsdauerbegrenzung fiir jede Kochzone stufe t"esbtsu‘:]‘:;::" il

ausgestattet. Die maximale Betriebsdauer
wird nach der letztens angewahlten Heizle-
istungsstufe eingestellt.

Falls die Heizleistungsstufe Uiber einen lan-
geren Zeitraum (siehe Tabelle) nicht gean-
dert worden ist, wird die dazu zugeordnete
Kochzone automatisch abgeschaltet und die
Restwarmeanzeige aktiviert. Es ist jedoch
mdglich, die einzelnen Kochzonen jederzeit
einzuschalten und gemaf der Gebrauchsan-
weisung zu bedienen.

O|lo|N|[o|a|h|WIN|-
NININ|M|PD|PD|©|©
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BEDIENUNG

Funktion der Uhr

Die Programmieruhr macht das Kochen durch die Mdglichkeit, die Betriebsdauer der
Kochzonen zu programmieren, wesentlich leichter. Sie kann auch als Minutenuhr genutzt
werden.

Einschalten der Uhr

Mit der Programmieruhr wird der Kochvorgang durch die Mdéglichkeit, die Betriebsdauer
der Kochzonen zu programmieren, eingestellt. Diese Funktion kann nur beim Kochen be-
tatigt werden (wenn die Heizleistung hoher als ,0” ist). Die Funktion der Uhr kann zu einem
Zeitpunkt nur fir eine Kochzone eingeschaltet werden. Die Uhr kann im Bereich von 1 bis
99 Minuten eingestellt werden.

Um die Uhrzeit einzustellen, muss man folgenderweise vorgehen:

e Mit dem Sensor der Wahl der Kochzone (1) die gewlinschte Kochzone wahlen und mit
dem Sensor ,+” oder ”-” (2) die Heizleistung im Bereich von 1 bis 9 einstellen. In der
Anzeige leuchtet die gewahlte Heizleistung im Bereich von 1 bis 9 mit dem Zehntel-
Punkt.

e Anschlieftend innerhalb von 10 Sekunden den Sensor der Uhr (5) berlhren. In der
Anzeige erscheint die Ziffer ”10”.

e Nach der Aktivierung der Uhr mit dem Sensor ,+” oder ”-” (2) die Uhrzeit einstellen.
Durch einmaliges Berlhren der Sensoren (2) wird die Zeitangabe um eine Minute ge-
andert. Wird das Sensor gedriickt gehalten, erfolgt die Anderung der Zeitangabe um 10
Minuten. Die Uhr startet automatisch nach Ablauf von ein paar Sekunden.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich die Platte automatisch ab, was mit
einem Tonsignal bestatigt wird. In der Uhr-Anzeige erscheint das Symbol - -”

é Mit dem Zehntel-Punkt neben der Ziffer wird darauf hingewiesen, dass die
Kochzone zeitgesteuert wird.

Anderung der programmierten Kochdauer.

Beim Kochen kann die programmierte Kochdauer jederzeit geandert werden.

e Zu diesem Zweck mit dem Sensor der Wahl der Kochzone (1) eine entsprechende
Kochzone wahlen. Die Ziffer der Leistungsstufe beginnt tiber 10 Sekunden zu blinken.

e Anschliefend mit dem Sensor der Uhr (5) die Uhr-Funktionen aktivieren. Die Ziffern der

Uhr beginnen zu blinken.
e Mit dem Sensor ,+” oder ,-” (2) die Uhrzeit neu einstellen.

Kontrolle des Ablaufs der Kochdauer

Die Zeit, die bis Ende der Kochdauer ubrig bleibt, kann jederzeit geprift werden.
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Die Uhr ausschalten

Wenn die Uhr vorzeitig ausgeschaltet werden soll, muss man folgenderweise vorgehen:

e Die zeitgesteuerte Kochzone mit dem Sensor der Wahl der Kochzone (1) wahlen. Die
Ziffer der Heizleistung beginnt zu blinken.

e Anschlielend mit dem Sensor der Uhr (5) die Uhr-Funktionen aktivieren. Die Ziffern der
Uhr beginnen zu blinken.

e Die Kochdauer mit dem Sensor ,-” (2) bis auf die Position ,00” zurticksetzen. Die Uhr-
funktion schaltet ab und die Kochzone funktioniert weiter, bis sie per Hand ausgeschaltet
wird.

Uhr als Minutenuhr

Die Uhr zur Programmierung der Kochdauer kann als Minutenuhr genutzt werden, wenn
die Funktion der zeitgesteuerten Kochzonen nicht eingestellt ist.

Ausschalten der Minutenuhr

Wenn das Kochfeld eingeschaltet ist:

e Den Sensor der Uhr (5) wahlen. In der Anzeige erscheint die Ziffer 10”.

e Nach der Aktivierung der Uhr mit dem Sensor ,+” oder ”-” (2) die Uhrzeit in der Minute-
nuhr einstellen. Durch einmaliges Berlihren der Sensoren (2) wird die Zeitangabe um
eine Minute gedndert. Wird das Sensor gedriickt gehalten, erfolgt die Anderung der
Zeitangabe um 10 Minuten. Die Minutenuhr startet automatisch nach Ablauf von ein
paar Sekunden.

Geht die Zeit in der Minutenuhr zu Ende, ertdnt Uber 30 Sekunden ein Tonsignal. In der
Uhr-Anzeige erscheint das Symbol - -”

Ausschalten der Minutenuhr

Nach Ablauf der programmierten Kochdauer ertént ein langes Tonsignal, das durch Be-

rihren eines beliebigen Sensors ausgeschaltet werden kann, oder das Tonsignal schaltet

nach 30 Minuten automatisch ab.

Wenn die Minutenuhr friher ausgeschaltet werden sollte:

e Mit dem Sensor der Uhr (5) die Funktion der Minutenuhr aktivieren. Die Ziffern begin-
nen zu blinken.

e Mit dem Sensor - (2) wird die Zeitangabe auf 00 reduziert. Die Funktion der Minute-
nuhr wird abgeschaltet.
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REINIGUNG UND WARTUNG

Wird eine Reinigung und Pflege des Gla-
skeramik-Kochfeldes sowie dessen entspre-
chende Wartung sichergestellt, tragt dies zur
Verlangerung eines stoérungsfreien Betriebs
des Gerates entscheidend bei.

/N

Bei der Reinigung des Glaskeramik-
Kochfeldes sind dieselben Grund-
satze wie bei Glasoberflachen zu
beachten. Dazu dirfen auf keinen Fall
Scheuermittel, aggressive Reinigung-
smittel, Sand und Scheuerschwamm
verwendet werden. Dampfreiniger
dirfen zur Reinigung ebenfalls nicht
genutzt werden.

Reinigung Kochfeldes nach jeder

Benutzung
e Leichte, nicht eingebrannte Versch-
mutzungen mit feuchtem Tuch ohne
Reinigungsmittel abwischen. Durch die
Verwendung eines Geschirrspllmittels
kénnen blauliche Verfarbungen entste-
hen. Selbst wenn spezielle Reinigung-
smittel verwendet werden, lassen sich
diese hartnackigen Flecke erst nach meh-
reren Reinigungsversuchen entfernen.
Fest eingebrannte Verschmutzungen
miissen mit einem scharfen Schaber
entfernt werden. AnschlieBend die
Kochzone mit feuchtem Tuch abwi-
schen.
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Schaber fiir die Reinigung des
Kochfeldes
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Fleckenentfernung

e Helle, perlenweie Flecken (Alumi-
niumriickstande) konnen vom abge-
kiihlten Kochfeld mit Hilfe von speziellen
Reinigungsmitteln entfernt werden.
Kalksteinriickstadnde (nach dem Uber-
laufen von Wasser) kdnnen mit Essig
oder speziellem Reinigungsmittel entfernt
werden.

Bei der Entfernung der Verschmutzungen
von Zucker, zuckerhaltigen Speisen,
Kunststoffen oder Aluminiumfolie darf die
Kochzone nicht ausgeschaltet werden!
Die Riickstéande von der Kochzone sofort
(wenn heifl}) mit einem scharfen Schaber
grundlich abkratzen. Nach der Entfer-
nung von Schmutz darf die Kochzone
ausgeschaltet und nach dem Abkuhlen
mit Hilfe von speziellen Reinigungsmitteln
endgultig gereinigt werden.

Cillit darf fur die Reinigung unter
keinen Umstanden eingesetzt werden.

Spezielle Reinigungsmittel sind in Supermark-
ten, elektrotechnischen Fachgeschaften, Dro-
gerien, Lebensmittelgeschaften und Laden
mit Haushaltsgeraten zu kaufen. Scharfe
Schaber kénnen in den Fachgeschaften fir
Heimwerker, Baumarkten und Geschéaften mit
Malerzubehor gekauft werden.



REINIGUNG UND WARTUNG

Das Reinigungsmittel nie auftragen, wenn
das Kochfeld heil} ist. Das aufgetragene Re-
inigungsmittel am besten trocknen lassen und
erst dann mit nassem Tuch abwischen. Bevor
das Kochfeld wieder erhitzt wird, sollten die
Uberreste des Reinigungsmittels mit feuch-
tem Tuch abgewischt werden. Sonst kdnnten
sie eine atzende Wirkung haben.

Bei Nichtbeachtung der Anweisungen
beziiglich der Behandlung der Glaskera-
mik-Kochfelder verliert der Benutzer seine
Garantierechte!

Periodische Inspektionen

Neben den MaRnahmen zur Sicherstel-
lung laufender Sauberhaltung des Koch-
feldes sollte man:

» periodische Kontrollen der Funktionalitat
der Steuerkomponenten und Baugruppen
des Kochfeldes durchfiihren lassen. Nach
Ablauf der Garantie sollte man die tech-
nischen Inspektion des Kochfeldes min-
destens einmal pro zwei Jahre in einem
Servicepunkt durchfiihren lassen,

- festgestellte Mangel beseitigen lassen,

» periodische Wartung der Baugruppen des
Kochfeldes durchfiihren lassen.
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Achtung!

Wenn die Steuerung bei einem
eingeschalteten Kochfeld aus ir-
gendeinem Grunde nicht bedient
werden kann, ist der Hauptschalter
auszuschalten oder die Sicherung
auszudrehen und den Kontakt mit
dem zustandigen Kundendienst
aufzunehmen.

Achtung!

Sollten Risse oder Absplitterungen
auf der Oberflache des Glaskera-
mik-Kochfeldes vorkommen, so ist
es sofort auszuschalten und von der
Stromversorgung sofort zu trennen.
Zu diesem Zweck die Sicherung
abschalten oder den Stecker herau-
sziehen. Anschlieend sich mit dem
nachstgelegenen Servicepunkt in
Verbindung setzen.

Achtung!

Samtliche Reparaturen und Einstel-
larbeiten sollten an einem zustandi-
gen Servicepunkt oder durch einen
entsprechend zugelassenen Fach-
mann vorgenommen werden.



VORGEHEN IN NOTSITUATIONEN

Bei jeder Notfallsituation ist wie folgt vorzugehen:
Funktionsbaugruppen des Gerates ausschalten
von der Stromversorgung trennen

Reparatur melden

da einige geringfligige Fehler entsprechend den unten angegebenen Anweisungen durch
den Benutzer selbst entfernt werden kénnen, ist das Gerat gemaf den Punkten der na-
chstehenden Tabelle zu Uberpriifen, bevor der Kundendienst angerufen wird.

PROBLEM

URSACHE

BEHEBUNG

1.Keine Geratefunktion

- Stromausfall

-die Sicherung der Hausanla-
ge Uberprifen und - falls diese
durchgebrannt ist - auswech-
seln

2.Keine Geratereaktion auf
die Eingabewerte

- die Bedienblende nicht
eingeschaltet

- Einschalten

- eine Taste wurde zu kurz
gedriickt (kirzer als eine
Sekunde)

- Tasten ein wenig langer
driicken

- mehrere Tasten gleichze-
itig gedrickt

- immer nur eine Taste driic-
ken (Ausnahme: Ausschal-
ten einer Kochzone)

3.Das Gerat reagiert nicht
und gibt ein kurzes Schallsi-
gnal aus.

- die Kindersicherung (Ver-
riegelung) ist eingeschaltet.

- die Kindersicherung (Ver-
riegelung) ausschalten.

4.Das Gerat reagiert nicht

- unsachgemafie Bedienung
(falsche Sensoren oder zu
schnell gedriickt)

-Geréat erneut einschalten

- Sensor(en) verdeckt oder
verschmutzt

- Sensoren aufdecken oder
reinigen

5.Das ganze Gerat wird aus-
geschaltet.

- nach Einschalten wur-
den uber einen langeren
Zeitraum als 10 Sekunden
keine Werte eingegeben.

- Bedienblende erneut ein-
schalten und sofort Werte
eingeben

- Sensor(en) verdeckt oder
verschmutzt

- Sensoren aufdecken oder
reinigen

6.Eine Kochzone schaltet
automatisch ab und auf dem
Display erscheint die Anze-
ige ,H”.

- Betriebsdauerbegrenzung

- die Kochzone emeut einschal-
ten

- Sensor(en) verdeckt oder
verschmutzt

- Uberhitzung der elektroni-
schen Elemente

- Sensoren aufdecken oder
reinigen
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VORGEHEN IN NOTSITUATIONEN

PROBLEM

URSACHE BEHEBUNG

7. Die Restwarmeanzeige
leuchtet nicht, obwohl die
Kochfelder noch heil} sind.

- Stromausfall, Gerat vom
Energieversorgungsnetz
getrennt.

- Die Restwarmeanzeige
wird erst nach dem néch-
sten Ein- und Ausschalten
der Bedienblende wieder
ansprechen.

8.Ein Riss im Glaskeramik-
Kochfeld.

Gefahr! Das Kochfeld sofort vom Netz trennen (Si-
cherung). Sich mit dem nachstgelegenen Service-
punkt in Verbindung setzen.

9.Wenn die Stérung immer
noch nicht behoben ist.

Das Kochfeld sofort vom Netz trennen (Sicherung). Sich an
die zustandige Kundendienststelle wenden.

Wichtig!

Sie sind fir den ordnungsmaRigen Zustand des Gerates und
dessen richtigen Einsatz im Haushalt verantwortlich. Wenn Sie
durch einen Fehler bei der Bedienung den Servicedienst zu
sich bestellen, dann ist solch ein Besuch auch im Garantieze-
itraum fir Sie kostenpflichtig.

Fur Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser Gebrauchsan-
leitung entstehen, Ubernehmen wir leider keine Haftung.

10. Das Induktionskochfeld
gibt Schnarchtdéne aus.

Diese Erscheinung ist normal. Es funktioniert der Ventilator, der
die elektronischen Systeme kuhlt.

11. Das Induktionskochfeld
gibt Pfeiftone aus.

Diese Erscheinung ist normal. Bei der Betriebsfrequenz der In-
duktionsspulen wird bei der Benutzung von mehreren Kochzonen
mit maximaler Leistung ein leiser Pfeifton ausgegeben.

Fehler-Codes

Fehler-Code Ursache Problemlésung
F3-F8 Stérung des Temperaturfiihlers Kontakst:l#\i?fehdrir;engit dem
F9 - FE Stérung des IGBT-Systems Kontaktaufnahme mit dem
E1/E2 Problem mit der Kochfeld-Stro- | Die Stufe der Versorgungsspan-

mversorgung nung prifen
E3/E4 Problem mit der Temperatur Den Topf prifen
E5/E6 Problem mit der Warmestrah- Nach dem Abkuhlen des Koch-

lung

feldes, erneut einschalten.
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TECHNISCHE DATEN

Typ
Nennspannung

Nennleistung der Kochfelder:

- Induktionskochzone : @ 210 mm
- Induktionskochzone : @ 160 mm
-Induktionskochzone: @ 180 mm
Abmessungen

Gewicht

PI16501TU / KMI 13298 C

220-240V /50 Hz

2000 W
1500 W

2000 W
590 x 520 x 60
9 kg

Erfullt die Anforderungen der Normen EN 60335-1; EN 60335-2-6, die in der Européischen

Union gelten.

24


lifj8
矩形











© 2010 Copyright Amica International GmbH

Diese Anleitung ist urheberrechtsgeschiitzt. Alle Rechte vorbehalten.

Weder die Anleitung als Ganzes, noch Ausziige daraus diirfen ohne unsere vorherige, schriftli-
che Zustimmung reproduziert werden.

Amica International GmbH

59387 Ascheberg

. Deutschland

Irrtiimer und Anderungen der Technischen Eigenschaften vorbehalten.

10 00818/3
(01.2015)



