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INSTALLATION
VOR DEM ANSCHLUSS

Stellen Sie die Mikrowelle in einem Abstand zu anderen War-
mequellen auf. Zur angemessenen Bellftung missen Sie ei-
nen Abstand von mindestens 30 cm rund um die Mikrowelle
einhalten.

Die Mikrowelle sollte nicht in einem Schrank aufgestellt wer-
den. Diese Mikrowelle ist nicht fiir Aufstellung oder Einsatz auf
einer Arbeitsflache auf einer Hohe von weniger als 850 mm
liber dem Boden vorgesehen. Achten Sie darauf, dass die lin-
ke Seite (von vorne gesehen) der Mikrowelle NICHT an einer
Wand steht!

* Entfernen Sie die Zuluftschutzplatten der Mikrowellen an der Seite der Garraumwand. Sie verhindern,
dass Fett und Lebensmittel in die Zuluftkanéle der Mikrowelle gelangen.

* Prifen Sie, ob die Spannung am Typenschild mit der Spannung lhrer Stromversorgung tibereinstimmt.

* Stellen Sie die Mikrowelle auf einen soliden, ebenen Untergrund, der stabil genug ist, die Mikrowelle und
darin platzierte Utensilien zu tragen. Seien Sie bei der Handhabung entsprechend vorsichtig.

* Stellen Sie zur Gewahrleistung eines angemessenen Luftstroms genligend Platz unter, Gber und rund um
die Mikrowelle sicher.

* Achten Sie darauf, dass das Geréat nicht beschadigt ist. Stellen Sie sicher, dass die Mikrowellentiir richtig
schlieRt und die Tiirdichtung nicht beschédigt ist. Leeren Sie die Mikrowelle und reinigen Sie den Gar-
raum mit einem weichen, angefeuchteten Tuch.

* Nehmen Sie dieses Gerat nicht in Betrieb, falls Netzkabel und/oder -stecker beschadigt sind, das Gerat
nicht richtig funktioniert, beschadigt wurde oder heruntergefallen ist. Tauchen Sie Netzkabel und -stecker
nicht in Wasser. Halten Sie das Kabel von heiRen Flachen fern. Andernfalls drohen Stromschlag-, Brand-
und andere Gefahren.

* Verwenden Sie kein Verlangerungskabel: Falls das Netzkabel zu kurz ist, lassen Sie von einem qualifi-
zierten Elektriker oder Servicetechniker eine Steckdose in der Nahe des Gerétes installieren.

A\ WARNUNG:

* Bei unsachgemaRer Verwendung des Steckers mit Schutzkontakt setzen Sie sich der Gefahr
eines Stromschlags aus.

* Wenden Sie sich an einen qualifizierten Elektriker oder Servicetechniker, falls Sie die Erdungsan-
weisungen nicht vollstiandig verstehen oder unsicher sind, ob die Mikrowelle richtig geerdet ist.

0 HINWEIS:

Entfernen Sie die Schutzfolie auf dem Bedienfeld und die Kabelbinden vom Stromkabel vor der ersten An-
wendung des Mikrowellenherdes.

NACH DEM ANSCHLUSS

* Die Mikrowelle 1asst sich nur in Betrieb setzen, wenn ihre Tiir fest verschlossen ist.

* Wird die Mikrowelle in der Néhe eines Fernsehgerates, eines Radios oder einer Antenne aufgestellt,
konnten Stdrungen beim Fernseh- oder Radioempfang auftreten.

* Die Erdung dieses Elektrogerates ist zwingend erforderlich. Der Hersteller haftet nicht fir Korperverlet-
zungen, Verletzungen von Tieren oder Sachschéden, die sich aus der Nichtbeachtung dieser Auflage
ergeben.

* Zudem haftet der Hersteller nicht fiir jegliche Probleme aufgrund einer Nichteinhaltung dieser Anweisun-
gen.



SICHERHEIT
WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Sorgfiltig lesen und zum kiinftigen Nachschlagen aufbewahren

* Halten Sie die Geratetiir geschlossen und schalten Sie die Mikrowelle aus, falls sich Material inner-
oder auRerhalb der Mikrowelle entziinden oder Rauch absondern sollte. Ziehen Sie das Netzkabel
oder schalten Sie die Stromversorgung liber die Sicherung oder einen Schutzschalter aus.

* Lassen Sie die Mikrowelle im Betrieb nicht unbeaufsichtigt, insbesondere wenn Sie Papier, Kunst-
stoff oder andere brennbare Materialien im Garvorgang verwenden. Beim Erhitzen von Lebensmit-
teln kann Papier versengen oder brennen und einige Kunststoffe konnen schmelzen.

A\ WARNUNG:

* Falls Tiir oder Tiirdichtungen beschadigt werden, darf die Mikrowelle erst nach Reparatur durch
einen qualifizierten Techniker wieder in Betrieb genommen werden.

A\ WARNUNG:

* Es ist gefahrlich, wenn eine nicht qualifizierte Person Wartungs- oder Reparaturarbeiten durch-
fiihrt, die das Entfernen einer Abdeckung zum Schutz vor einer Exposition von Mikrowellenener-

gie beinhaltet.
A\ WARNUNG:

* Flussigkeiten und andere Lebensmittel diirfen nicht in abgedichteten Behilter erhitzt werden, da
diese explodieren konnten.

A\ WARNUNG:

* Wenn das Gerat im Kombinationsmodus betrieben wird, sollten Kinder das Gerat aufgrund der
erzeugten Temperaturen nur unter elterlicher Aufsicht verwenden.

A\ WARNUNG:

* Wahrend des Betriebs erhitzen sich das Gerat und seine zuganglichen Teile. Achten Sie darauf,
keine Heizelemente in der Mikrowelle zu beriihren.

* Zugéngliche Teile konnen im Betrieb hei werden. Kinder unter 8 Jahren sollten ferngehalten
werden, sofern keine liickenlose Beaufsichtigung gewahrleistet ist.

* Die Mikrowelle ist zum Erhitzen von Lebensmitteln und Getréanken vorgesehen. Beim Trocknen von
Lebensmitteln oder Kleidung sowie beim Erhitzen von Warmepolstern, Hausschuhen, Schwam-
men, feuchten Tiichern und dergleichen bestehen Verletzungs-, Entziindungs- und Brandgefahr.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Menschen mit eingeschrankten korperlichen oder
geistigen Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden, sofern sie
beaufsichtigt werden oder in der sicheren Benutzung des Gerates unterwiesen wurden und die
damit verbundenen Gefahren verstehen.

* Reinigung und Nutzerwartung sollten nicht von Kindern durchgefiihrt werden, sofern sie nicht
mindestens 8 Jahre alt sind und beaufsichtigt werden. Kinder sollten beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Gerit spielen. Halten Sie das Gerat und sein Kabel von Kindern unter 8 Jahren
fern.

* Verwenden Sie Ihre Mikrowelle nicht zum Garen oder erneuten Aufwarmen von ganzen Eiern mit
oder ohne Schale, da diese selbst nach Erhitzen in der Mikrowelle explodieren kdnnten.
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A\ WARNUNG:

* Benutzen Sie lhre Mikrowelle nicht zum Erhitzen luftdicht verschlossener Behélter. Der Druck
im Behalter steigt und kann beim Offnen Schaden verursachen oder explodieren.

A\ WARNUNG:

* Tiirdichtungen und ihre umliegenden Bereiche miissen regelmaBig auf Schaden gepriift wer-
den. Falls diese Bereiche beschadigt sind, sollte das Gerit erst nach Reparatur durch einen
qualifizierten Servicetechniker wieder in Betrieb genommen werden.

@ HiNvESs:

Die Gerite sind nicht fiir einen Betrieb mit einem externen Timer oder separaten Fernsteuerungssystem

vorgesehen. .

* Lassen Sie die Mikrowelle bei Verwendung groRer Mengen Fett oder Ol nicht unbeaufsichtigt, da sich dieses
Uberhitzen und einen Brand verursachen kann!

* Erhitzen oder verwenden Sie keine entflammbaren Materialien in oder in der Nahe lhrer Mikrowelle. Rauch kann
Brand- oder Explosionsgefahr bergen.

* Verwenden Sie lhre Mikrowelle nicht zum Trocknen von Textilien, Papier, Gewiirzen, Krautern, Holz, Blumen
oder anderen brennbaren Materialien. Andernfalls kann ein Brand entstehen.

* Verwenden Sie keine korrosiven Chemikalien oder Dampfe in diesem Gerat. Dieser Mikrowellentyp wurde
speziell zum Erhitzen und Garen von Lebensmitteln entwickelt. Er ist nicht fir den Industrie- oder Laboreinsatz
vorgesehen.

* Hangen oder stellen Sie keine schweren Gegensténde an die Tr, da andernfalls die Turgelenke beschadigt
werden konnten. Der Tiirgriff sollte nicht zum Aufhangen von Gegenstanden verwendet werden.

FEHLERBEHEBUNG

o HINWEIS:

Falls die Mikrowelle nicht funktioniert, solliten Sie vor Kontaktaufnahme mit dem Kundendienst folgende
Punkte priifen:

* Drehteller und Drehtellerstiitze sind richtig angebracht.

* Der Stecker ist richtig an die Steckdose angeschlossen.

* Die Tiir ist richtig geschlossen.

* Prifen Sie lhre Sicherungen und iiberzeugen Sie sich davon, dass die Stromversorgung funktioniert.
* \lergewissern Sie sich von einer angemessenen Beliiftung der Mikrowelle.

* Warten Sie 10 Minuten, versuchen Sie dann noch einmal, die Mikrowelle in Betrieb zu nehmen.

i Offnen und schlieBen Sie die Tiir, bevor Sie es erneut versuchen.

Dadurch verhindern Sie unnétige kostenpflichtige Anrufe.

Bitte geben Sie bei einem Anruf des Kundendienstes Seriennummer und Produktnummer der Mikrowelle an (sie-
he Etikett).

Weitere Informationen finden Sie in Ihrem Garantieheft.

Falls das Netzkabel ersetzt werden muss, sollte es durch ein Originalnetzkabel ersetzt werden, das (iber unse-
ren Kundendienst erhaltlich ist. Das Netzkabel darf nur durch einen qualifizierten Servicetechniker ersetzt werden.

A\ WARNUNG:

* Entfernen Sie keine Abdeckungen.

* Reparaturen diirfen nur von einem qualifizierten Servicetechniker ausgefiihrt werden. Es ist
gefahrlich, wenn eine nicht qualifizierte Person Wartungs- oder Reparaturarbeiten durchfiihrt, die
das Entfernen einer Abdeckung zum Schutz vor einer Exposition von Mikrowellenenergie
beinhaltet.
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WARNHINWEISE

ALLGEMEINES

Dieses Gerit ist fiir den privaten Hausgebrauch und dhnliche Einsatzbereiche vorgesehen, wie:
* Personalkiichen in Geschéften, Bliros und anderen Arbeitsumgebungen

* Bauernhofe

* Durch Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnunterk(inften

* Halbpensionen

Eine andere Benutzung (bspw. als Raumheizung) ist nicht erlaubt.

@ HinwEs:

* Das Gerét sollte im Mikrowellenbetrieb nicht leer (ohne Lebensmittel) laufen. Andernfalls kdnnte das Gerat
beschéadigt werden.

* Die Beluftungséffnungen an der Mikrowelle dirfen nicht abgedeckt werden. Durch blockierte Zu- oder
Abluftéffnungen konnten die Mikrowelle beschadigt und die Garergebnisse beeintrachtigt werden.

* Stellen Sie bei einem Testlauf der Mikrowelle ein Glas Wasser hinein. Das Wasser absorbiert die Mikro-
wellenenergie, damit die Mikrowelle nicht beschadigt wird.

* Lagern der verwenden Sie dieses Gerat nicht im Freien.

* Verwenden Sie dieses Gerat nicht in der Nahe von Spiilbecken, Schwimmbadern usw. oder in feuchten
Kellern.

* Verwenden Sie den Garraum nicht zu Aufbewahrungszwecken.

* Entfernen Sie Metallverschllisse von Papier- und Plastikbeuteln, bevor Sie diese in die Mikrowelle geben.

* Verwenden Sie Ihre Mikrowelle nicht zum Frittieren, da die Temperatur von Ol nicht kontrolliert werden
kann.

* Berihren Sie Behélter, Mikrowellenteile und Kochgeschirr nach dem Garen zur Vermeidung von Verbren-
nungen mit Topflappen oder Kochhandschuhen.

Flissigkeiten

* bspw. Getrdnke oder Wasser. Fliissigkeiten konnen ohne Blasenbildung iiber den Siedepunkt hi-

naus erhitzt werden. Dies kann zu einem plotzlichen Uberkochen heifer Fliissigkeiten fiihren.

Befolgen Sie zur Vermeidung solch einer Situation die nachstehenden Schritte:

* Verwenden Sie keine Behalter mit geraden Seiten und schmalen Halsen.

* Verrihren Sie die Flissigkeit, bevor Sie den Behélter in die Mikrowelle stellen.

* Lassen Sie die Flussigkeit nach dem Erhitzen kurze Zeit ruhen. Verrlihren Sie sie erneut, bevor Sie den
Behalter vorsichtig aus der Mikrowelle nehmen.

Vorsicht

Nach dem Erhitzen von Babynahrung, Fliissigkeiten in Babyflaschchen oder Glaschen immer zu-
erst umriihren und Temperatur priifen. Dadurch sorgen Sie fiir eine gleichmaBige Hitzeverteilung
und vermeiden die Gefahr von Verbriihungen und Verbrennungen.

Denken Sie daran, Deckel und Nuckel vor dem Erhitzen zu entfernen!
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ZUBEHOR UND WARTUNG
ZUBEHOR

* Auf dem Markt sich viele Zubehorartikel erhaltlich. Stellen Sie vor dem Kauf sicher, dass sie fiir den Einsatz mit
Mikrowellen geeignet sind.

* Achten Sie vor der Benutzung darauf, dass die von lhnen vorgesehenen Utensilien mikrowellengeeignet und
mikrowellendurchlassig sind.

* Achten Sie darauf, dass Lebensmittel und Zubehérteile nicht mit den Innenwanden der Mikrowelle in Beriihrung
kommen.

* Dies betrifft insbesondere Zubehor, das aus Metall besteht oder Metallteile enthalt. Falls im Betrieb metallhal-
tiges Zubehér mit den Innenwanden der Mikrowelle in Beriihrung kommt, kdnnen Funken auftreten und die
Mikrowelle beschadigen.

* Beim Garen in der Mikrowelle diirfen keine metallischen Behalter fiir Lebensmittel und Getranke zum Einsatz
kommen.

* Achten Sie immer darauf, dass sich der Drehteller ungehindert drehen kann, bevor Sie die Mikrowelle starten.
Falls sich der Drehteller nicht ungehindert drehen kann, sollten Sie einen kleineren Behalter verwenden oder
die Drehtellerfunktion deaktivieren (siche GroRe Behalter).

Zubehor HINWEIS
Verwenden Sie die Drehtellerstiitze unter dem Drehteller. Stel-
Drehtellerstitze len Sie keine anderen Utensilien auf die Drehtellerstiitze. Bringen
&3 Sie die Drehtellerstiitze im Gerat an.

Verwenden Sie den Drehteller bei allen Garmethoden. Er sam-
@ Drehteller aus Glas melt heruntertropfende Fliissigkeiten und Lebensmittelpartikel

auf, die andernfalls das Innere des Gerates verschmutzen wiir-
den. Stellen Sie den Drehteller auf die Drehtellerstiitze.
B Lebensmittel mit Sensorkontrolle zweifach dampfgaren. Stellen
§ wenros. | DUBIET Dampfgarer Sie den Dampfgarer immer auf den Drehteller.

Hohes Gestell Verwenden Sie das hohe Gestell beim Garen mit Grill- oder Kom-

bifunktion (Mikrowelle + Girill). Verwenden Sie das flache Gestell
beim Garen mit Umluft- oder Kombifunktion (Mikrowelle + Um-
uft).

Geben Sie die Lebensmittel direkt auf die Crisp-Platte. Die
Crisp-Platte kann vor der Benutzung erhitzt werden (max. 3 Mi-
@ Crisp-Platte nuten). Stellen Sie die Crisp-Platte immer auf den Drehteller.

Platzieren Sie keine weiteren Utensilien auf der Crisp-Platte, da
diese in kurzer Zeit sehr heil wird, wodurch die Utensilien be-
schadigt werden konnen.

% Crisp-Griff Mit dem Crisp-Griff konnen Sie die Crisp-Platte aus dem Geréat

Flaches Gestell

nehmen.




WARTUNG UND REINIGUNG

* Wenn die Mikrowelle nicht sauber gehalten wird, kann dies zu einem Verschleil der Oberflache
fuhren, was sich negativ auf die Lebensdauer des Gerates auswirken und potenzielle Gefahrensi-
tuationen verursachen kann.

* Vlerzichten Sie bei der Reinigung auf Stahlwolle, Scheuermittel, Scheuerschwamme, grobkornige
Spiiltiicher usw., da diese das Bedienfeld sowie Innen- und AuBenflachen der Mikrowelle bescha-
digen konnen. Verwenden Sie ein Tuch mit einem milden Reinigungsmittel oder ein Papiertuch mit
Spriihglasreiniger. Tragen Sie den Glasreiniger auf das Papiertuch auf.

* Entfernen Sie regelmaRig (vor allem bei verschiitteten Lebensmitteln) Drehteller und Drehtellerstiit-
ze und wischen Sie den Boden der Mikrowelle sauber.

* Reinigen Sie die Innenflachen, die Vorder- und Riickseite der Tir sowie die Tir6ffnung mit einem
weichen, angefeuchteten Tuch.

* Vlerwenden Sie zur Reinigung der Mikrowelle niemals einen Dampfreiniger.

* Das Gerat sollte regelmaBig gereinigt und von Lebensmittelresten befreit werden.

* Die Reinigung ist die einzige Wartungsarbeit, die normalerweise erforderlich ist. Vor der Reinigung
missen Sie die Mikrowelle von der Stromversorgung trennen.

* Sprlihen Sie Reiniger nicht auf die Mikrowelle.

* Das Gerat ist auf den Betrieb mit Drehteller ausgelegt.

* Nehmen Sie die Mikrowelle nicht in Betrieb, wenn der Drehteller zur Reinigung entfernt wurde.

* Achten Sie darauf, dass sich weder Fett noch Lebensmittelpartikel rund um die Tiir ablagern. Erhit-
zen Sie bei hartnackigen Verschmutzungen 2 bis 3 Minuten lang eine Tasse Wasser im Geréat. Der
Dampf weicht den Schmutz auf.

* Geriiche im Inneren des Geréates konnen Sie beseitigen, indem Sie Wasser mit einem Schuss Zitro-
nensaft in eine Tasse geben, diese auf den Drehteller stellen und einige Minuten erhitzen.

* Das Grillelement erfordert keine Reinigung, da die enorme Hitze jeglichen Schmutz verbrennt. Die
Decke muss jedoch mdglicherweise regelméaBig gereinigt werden. Verwenden Sie dazu ein wei-
ches, angefeuchtetes Tuch und ein mildes Reinigungsmittel.

* Falls der Grill nicht regelmafig verwendet wird, sollten Sie ihn zum Verbrennen von Schmutz einmal
im Monat 10 Minuten laufen lassen. Dadurch verringern Sie die Brandgefahr.

Vorsichtige Reinigung:

* Die Crisp-Platte sollte in mit einem milden Reinigungsmittel versetztem Wasser gereinigt werden. Stark
verschmutzte Flachen kdnnen mit einem Scheuertuch und einem milden Reinigen gereinigt werden.

* Lassen Sie die Crisp-Platte vor der Reinigung immer abkiihlen.

* Wahrend die Crisp-Platte heil? ist, durfen Sie sie weder in Wasser tauchen noch abspiilen. Durch die
rasche Abkiihlung kdnnte sie beschadigt werden.

* Verwenden Sie keine Stahlwolle, da diese die Oberflache zerkratzt.

Spiilmaschinengeeignet:

- Drehtellerstiitze - Drahtgestell - Crisp-Griff
- Drehteller aus Glas - Dampfreinigerzubehor
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Textinformationen

Numerische Informationen zu Tempera-
tur/Gewicht/Mikrowellenleistung

Symbol Celsius/Kilogramm/Gramm/Watt
Zeitinformationen

Mikrowellenfunktion
Jet-Auftauen-Funktion

Jet-Wiedererwarmen-Funktion

) Vorheizen-Funktion

Grillfunktion

Do ®

10) Garzeit

(1) Geblase-Funktion
) Dual-Crisp-Funktion
) Dual-Dampfgaren-Funktion

) Wert erh6hen oder verringern

(15) Spezialmenii-Funktion

(16) Chefmeni-Funktion

) Automatische Reinigungsfunktion

(18) Stunde: Minute; Sekunde



BEREITSCHAFTSMODUS

* Nach Betétigung der taste Stop (Stopp) oder 2-minditiger Inaktivitat ruft die Mikrowelle den Bereitschafts-
modus auf. Zum Beenden kdnnen Sie den Knopf drehen oder eine beliebige Taste driicken.

STARTSCHUTZ / KINDERSICHERUNG

* Die automatische Sicherheitsfunktion wird eine Minute nach Riickkehr in den Bereitschaftsmodus akti-
viert.

* Wenn die Sicherheitsfunktion aktiv ist, muss die Tiir zum Starten eines Garvorgangs ge6ffnet und wieder
geschlossen werden. Andernfalls zeigt das Display:

door
(O] GAREN ANHALTEN ODER BEENDEN

So halten Sie den Garvorgang an: )

* Der Garvorgang kann zum Priifen, Hinzugeben, Umriihren oder Wenden von Lebensmitteln durch Offnen
der Tir angehalten werden.

+ Die Einstellungen werden 5 Minuten beibehalten.

So setzen Sie den Garvorgang fort:

+ SchlieRen Sie die Tiir und driicken Sie die Taste Jet Start (Jetstart). Der Garvorgang wird an der Stelle wei-
tergefiihrt, an der er unterbrochen wurde.

Wenn Sie den Garvorgang nicht fortsetzen méchten, konnen Sie Folgendes tun:

* Die Lebensmittel herausnehmen, die Tiir schlieBen und die Taste Stop (Stopp) drlicken.

Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist:

+ Sobald der Garvorgang abgeschlossen ist, wird 10 Minuten lang jede Minute ein Signalton ausgegeben.
Dies ist vollig normal und dient der Abkiihlung des Gerétes.

+ Je nach Produkt kénnten einige oder samtliche der folgenden Funktionen wahrend der Abkiihlung fortge-
setzt werden: Geblase, interne Beleuchtung, Drehung des Drehtellers. Bei Bedarf kénnen Sie den Signal-
ton abbrechen und die Abkiihlung beenden, indem Sie die Taste Stop (Stopp) drlicken oder die Tir 6ffnen.
+ Bitte beachten Sie, dass eine Verkiirzung oder Beendigung dieser programmierten Abkuhlung keine nega-
tiven Auswirkungen auf die Funktionsweise des Gerates hat.

Lebensmittel zugeben / umriihren / wenden

+ Je nach ausgewahlter Funktion missen Sie wéhrend des Garvorgangs méglicherweise Lebensmittel zu-
geben / umrihren / wenden. In diesem Fall halt das Gerat den Garvorgang an und fordert Sie zur entspre-
chenden Aktion auf.

+ Bei Bedarf sollten Sie:

* Die Tir 6ffnen.

* Lebensmittel zugeben, umriihren oder wenden (je nach Aufforderung).

* Die Tir schlieBen und den Garvorgang durch Betétigen der Taste Jet Start (Jetstart) fortsetzen.

+ Hinweis: Falls die Ttir nicht innerhalb von 2 Minuten nach Aufforderung zum Zugeben, Umrihren oder Wen-
den von Lebensmitteln gedffnet wird, setzt das Geréat den Garvorgang fort (in diesem Fall erzielen Sie mog-
licherweise keine optimalen Ergebnisse).
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Drehteller stoppen

* Fur optimale Ergebnisse sollte sich der Drehteller wahrend des Garvorgangs drehen.

« Falls Sie jedoch sehr grofie Behalter benutzen miissen, die sich im Ofen nicht ungehindert drehen, kon-
nen Sie die Drehung des Drehtellers mit Hilfe der Drehtellerstoppfunktion stoppen.

Funktioniert nur bei den folgenden Garfunktionen:

* Forced Air (Geblase)

* Combi ( Microwave + Forced Air ) (Kombi (Mikrowelle + Geblase))

12



SETTING (EINSTELLUNG)

Zeiteinstellungen

o i
CLOCKSETTINGS

El |
I @ J

@hres3sec

[>]

JET START

Sie kdnnen die Zeit einstellen, wenn Sie die Taste Stop TT (Stopp TT) 3 Sekunden gedriickt halten oder das
Gerat zum ersten Mal (oder nach einem Stromausfall) einschalten. In diesem Fall ruft das Produkt automatisch
den Zeiteinstellmodus auf.

Wenn Sie die Zeit mit der Taste Stop TT (Stopp TT) einstellen:
1 ) Halten Sie die Taste Stop TT (Stopp TT) 3 Sekunden gedriickt. Der Standardwert ist ,1°.
2 ) Driicken Sie zum Bestétigen der Zeiteinstellung die Taste Confirmation (Bestatigung).
So stellen Sie die Zeit ein:
(1) Stellen Sie den Stundenwert mit dem Drehknopf ein.
2 ) Driicken Sie die Taste Confirmation (Bestétigung). Der Minutenwert beginnt zu blinken.
3 Stellen Sie den Minutenwert mit dem Drehknopf ein.

4 ) Driicken Sie zum Speichern der Einstellung die Taste Confirmation (Bestatigung).

Spracheinstellungen
o\ et % o < @)
SELECT LANGUAGE
(o] Y c [>]
&L * Y @ JET START

D
i®

(1) Halten Sie die Taste Stop TT (Stopp TT) 3 Sekunden gedriickt und stellen Sie den Drehknopf auf die Zif-
~ fer,2“ein.

2 ) Driicken Sie zum Bestatigen der Spracheinstellung die Taste Confirmation (Bestatigung).
3 Wahlen Sie mit dem Drehknopf die Sprache (siehe nachstehende Tabelle).

4 ) Driicken Sie zum Speichern der Einstellung die Taste Confirmation (Bestétigung).

Optionen 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
, Franzo- | Italie- Schwe- . Nieder- . . . Tsche-
Sprache Englisch ) . Deutsch , Spanisch| Ungarisch | Slowakisch | Polnisch .
sisch nisch disch landisch chisch

0 Tipps und Empfehlungen:

+ Wenn Sie wahrend der Uhreinstellung die Taste Stop (Stopp) driicken oder lange Zeit kein Bedienele-
ment betatigen, beendet der Ofen den Einstellungsmodus und die Einstellung wird ungiiltig. Das Display
zeigt ,:“.
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JET START (JETSTART)

e

¢ e o i, o o
COOKING
: g
" s o A Iz Je
sTOP = * & = = @

]

JET START

1 ) Driicken Sie die Taste Jet Start (Jetstart).

*Wenn Sie die Taste Jet Start (Jetstart) driicken, wird die Mikrowellenfunktion 30 Sekunden lang auf ma-
ximale Leistung ausgefiihrt. Durch jede weitere Betétigung der Taste Jet Start (Jetstart) erhdht sich die

Garzeit um 30 Sekunden.

* Nach Beginn der Funktion kénnen Sie die Garzeit auch mit dem Drehknopf erhéhen oder verringern.

O Tipps und Empfehlungen:

» Wenn sich der Ofen im Bereitschaftsmodus befindet, konnen Sie die Jetstart-Funktion auch benutzen, in-
dem Sie den Knopf auf die Jetstart-Dauer einstellen und zum Starten die Taste Confirmation (Bestatigung)

driicken.
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MICROWAVE (MIKROWELLE)

Die Mikrowellenfunktion erméglicht schnelles Garen oder Wiedererwdrmen von Lebensmitteln und Getrén-
ken.

¢ Nt % s @ @)
MCROWAVE: SELECT POMVER
(o] 150 " [>]
sToP = *x 7 © o @ @« b1 jerstarT

(1) Dricken Sie die Taste Microwave (Mikrowelle). 750 W wird am Display angezeigt und das Wattsymbol
~ beginnt zu blinken.

(2) Stellen Sie den Leistungswert mit dem Drehknopf ein, driicken Sie dann die Taste Confirmation (Besta-
~ tigung).
3 Das Display zeigt die Standardgarzeit (30 Sekunden). Passen Sie die Garzeit mit dem Drehknopf an.

4 Driicken Sie zum Starten des Garprogrammes die Taste Confirmation (Bestétigung) / Jet Start (Jetstart).

Leistung EMPFOHLENER EINSATZ
Erhitzen von Getranken, Wasser, klaren Suppen, Kaffee, Tee oder Speisen mit hohem

Jet Wassergehalt. Wahlen Sie eine niedrigere Leistungsstufe, wenn die Lebensmittel Eier
oder Sahne enthalten.

750 W Garen von Fisch, Fleisch, Gemiise usw.

650 W Garen von Gerichten, Umriihren nicht méglich.

500 W Vorsichtiges Garen von zum Beispiel Solten mit hohem Proteingehalt, Kése- und Eier-
gerichten. AbschlieRende Funktion beim Garen von Aufldufen.

350 W Kdcheln von Einlaufen, Schmelzen von Butter.

160 W Auftauen.

QW Weichmachen von Eiscreme, Butter und Kase.

0 Tipps und Empfehlungen:

+ Um die Mikrowellenfunktion mit maximaler Leistung zu verwenden, ist Ihr Gerét mit der Funktion “Jet Start
(Jetstart)” ausgestattet. Sie brauchen nur die Taste “Jet Start (Jetstart)” zu drlicken, um die Funktion "Micro-
wave (Mikrowelle)" mit maximaler Leistung in Betrieb zu setzen. Mit jeder weiteren Betatigung der Taste Jet
Start (Jetstart) erhht sich die Garzeit um 30 Sekunden. Weitere Einzelheiten zur Funktion Jet Start (Jetstart)
finden Sie auf Seite 14.

+ Sie kdnnen Leistungsstufe und Garzeit auch nach Beginn des Garvorgangs noch @ndern. Driicken Sie
zum Anpassen der Leistungsstufe einfach wiederholt die Taste Microwave (Mikrowelle). Drehen Sie zum An-
dern der Garzeit den Knopf oder erhdhen Sie die Garzeit mit jeder Betétigung der Taste Jet Start (Jetstart)
um 30 Sekunden.



(=] GRILL

Diese Funktion nutzt ein leistungsstarkes Metallrohr zum Braunen von Lebensmitteln, wodurch ein Grill- oder
Gratineffekt erzielt wird. Mit der Grillfunktion kdnnen Sie Lebensmittel, wie Kasetoasts, Sandwiches, Kroketten,
Wiirstchen, Gemlise, braunen.

Zugehdoriges Zu-
behér: Hohes Gestell
A haad % <, < (@)
POWER LEVEL:USE HIGH RACK
=] . ERE e
sToP = * U = ay @ Y] jeTsTART

1 Driicken Sie die Taste Grill (Grill).

2 Wahlen Sie mit dem Drehknopf die Leistungsstufe (beachten Sie dazu die nachstehende Tabelle). Driicken
Sie dann zum Bestétigen die Taste Confirmation (Bestatigung).

(3) Stellen Sie die Garzeit mit dem Drehknopf ein.

4 Driicken Sie zum Starten des Garprogrammes die Taste Confirmation (Bestétigung) / Jet Start (Jetstart).

LEISTUNGSSTUFE
/ Niedrig
c Mittel
S Hoch

O Tipps und Empfehlungen:

» Geben Sie Lebensmittel, wie Toasts, Steaks und Wiirstchen, auf das hohe Gestell.

+ Achten Sie bei Einsatz dieser Funktion darauf, dass die verwendeten Utensilien hitzebestandig sind.

+ Verwenden Sie beim Grillen keine Utensilien aus Kunststoff. Diese schmelzen. Gegensténde aus Holz
oder Papier sind ebenfalls ungeeignet.

+ Achten Sie darauf, die Decke unterhalb des Grillelements nicht zu ber(ihren.

+ Sie kénnen die Garzeit auch nach Beginn des Garvorgangs noch &ndern.

* Drehen Sie zum Andern der Garzeit den Knopf oder erhéhen Sie die Garzeit mit jeder Betatigung der
Taste Jet Start (Jetstart) um 30 Sekunden.
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FORCED AIR (HEISSLUFT)

Diese Funktion eignet sich fir Ofengerichte. Mit einem leistungsstarken Heizelement und Geblase ist das Pro-
gramm ahnlich dem Garen in einem herkdmmlichen Ofen. Verwenden Sie diese Funktion fiir Baisers, Gebéck, Ku-
chen, Soufflés, Gefliigel und Fleisch.

Die Geblasefunktion dient dem Garen von Lebensmitteln mit Vorheizen. Mit Geblase und Grill wird das Geréat vor
dem Garen schnell vorgeheizt, wodurch Sie bestmégliche Ergebnisse erzielen.

Zugehériges
Zubehor: Flaches Gestell
B - ¥ - v © SELECT FOOD CLASS
= A=
- _X_ Z@ v “ @ - JET START

1 ) Driicken Sie die Taste Forced Air (Geblase) und rufen Sie das Vorheizen auf.

2 Stellen Sie die Vorheiztemperatur ein, indem Sie den Knopf drehen. Driicken Sie dann zum Bestatigen die
Taste Confirmation (Bestatigung). Sobald die Temperatur erreicht wurde, ertdnt ein Signal und Sie werden
aufgefordert, Lebensmittel zuzugeben.

3 Nach Hineingeben der Lebensmittel kdnnen Sie tber den Knopf die Garzeit einstellen.

4 Driicken Sie zum Starten des Garprogrammes die Taste Confirmation (Bestatigung) / Jet Start (Jetstart).

@ HiNwESS:

Sobald der Garvorgang begonnen hat:
*So stellen Sie die Garzeit ein: Drehen Sie Knopf oder erhohen Sie die Garzeit mit jeder Betatigung der Taste
Jet Start (Jetstart) / Confirmation (Bestatigung) um 30 Sekunden.

o Tipps und Empfehlungen:

+ Geben Sie Lebensmittel auf das flache Gestell, damit die Luft richtig um die Lebensmittel zirkulieren kann.
+ Achten Sie bei Einsatz dieser Funktion darauf, dass die verwendeten Utensilien ofenfest sind.

+ Sie kdnnen die Crisp-Platte als Backblech verwenden, wenn Sie kleine Gerichte, wie Platzchen und Muf-
fins, backen. Stellen Sie die Platte auf das flache Gestell.



DUAL CRISP (DUAL-CRISP)

Dual-Crisp-Funktion:

Mit dieser exklusiven Whirlpool-Funktion erzielen Sie eine perfekte Braunung der Ober- und Unterseite von Le-
bensmitteln. Durch gleichzeitige Verwendung von Mikrowelle und Girill erreicht die Crisp-Platte schnell die richtige
Temperatur und beginnt mit dem Braunen der Lebensmittel.

Folgendes Zubehdr muss mit der Funktion Dual Crisp (Dual-Crisp) verwendet werden:

¢ CRrisp-PLATTE

¢ CRisP-GRIFF zum BEWEGEN DER HEISSEN CRISP-PLATTE

Mit dieser Funktion kénnen Sie Pizzen, Quiches und andere teigbasierte Lebensmittel wiedererwérmen und garen.
Sie eignet sich auch zum Braten von Speck und Eiern, Wiirstchen, Kartoffeln, Pommes frites, Hamburgern und an-
deren Fleischgerichten usw., ohne dass Sie (viel) Ol hinzugeben miissen.

Zugehdriges . ‘ .
Zubehdr; Crisp-Platte % Crisp-Griff

N Hohes Gestell
¥ (Nur bei Dual-Crisp-Frittieren-Re-
zepten verfiigbar)

IS = a,
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp ChefMenu  Auto Clean
o] <030, [
e o L L 8 )
* & < & A @ — @

A
sToP Jet Defrost Combi KeepWarm  Dual Crisp Fry SpecialMenu  Stop TT JET START
©press 3sec

Dual-Crisp-Brot-Auftauen:

Mit dieser Funktion konnen Sie gefrorene Brotchen, Baguettes und Croissants schnell auftauen und erhitzen.
Folgendes Zubehdr muss mit dieser Funktion verwendet werden:

+ Crisp-Platte

+ Crisp-Griff zum Bewegen der heiflen Crisp-Platte

Dual-Crisp-Frittieren:

Mit der Dual-Crisp-Frittieren-Funktion werden Ihre Lebensmittel bei wenig Fett aufen knusprig und innen zart. Die
von Mikrowelle, Grill und Geblase erzeugte Hitze sorgt fiir schnelleres Garen und gesiindere Gerichte.
Folgendes Zubehor muss mit der Funktion Dual Crisp Fry (Dual-Crisp-Frittieren) verwendet werden:

+ Crisp-Platte

« Crisp-Griff zum Bewegen der heilen Crisp-Platte

* Hohes Gestell

(1) Driicken Sie die Taste Dual Crisp (Dual-Crisp).
2 Wahlen Sie mit dem Drehknopf die Lebensmittelkategorie (siehe nachstehende Tabelle).
3 Driicken Sie zum Bestatigen die Taste Confirmation (Bestatigung).

4 Stellen Sie mit dem Drehknopf die Garzeit ein, wenn Sie P1 (manuelle Dual-Crisp) wéhlen. Driicken Sie
zum Starten des Garprogrammes die Taste Jet Start (Jetstart).

5 Passen Sie mit dem Drehknopf das Gewicht an, wenn Sie P2 (Dual-Crisp-Brot-Auftauen) und P3 bis P9
(Dual-Crisp-Frittieren) wahlen. Driicken Sie zum Starten des Garprogrammes die Taste Jet Start (Jetstart).
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DUAL CRISP (DUAL-CRISP)
@ HINwES:

Bitte verwenden Sie die mitgelieferte Crisp-Platte. Andere Crisp-Platten auf dem Markt erzielen bei Verwendung
dieser Funktion nicht die gewilinschten Ergebnisse.

OTipps und Empfehlungen:

+ Achten Sie darauf, dass die Crisp-Platte richtig in der Mitte des Drehtellers oder des hohen Gestells plat-
Ziert ist.
+ Gerét und Crisp-Platte werden bei Verwendung dieser Funktion sehr heil3.

+ Stellen Sie die heile Crisp-Platte nicht auf hitzeempfindliche Oberflachen.

+ Achten Sie darauf, die Decke unterhalb des Grillelements nicht zu berihren.

+ Nehmen Sie die heile Crisp-Platte mit Topflappen oder Ofenhandschuhen heraus.

+ Vor dem Garen von Lebensmitteln, die keine lange Garzeit erfordern (Pizza, Kuchen usw.), sollten Sie die
Crisp-Platte 2 bis 3 Minuten vorheizen.

Anleitung P1 bis P9:

Lebensmittelkategorie

Garmethode

Gewicht oder Zeit

HINWEIS

N

Dual Crisp (Du-

Gewlinschte Lebensmittel, wie Pizza, Qui-

Hahnchenfliigel

tieren

P Manuelles Du- al-Crisp) Garzeit einstellen cheg und andere teaigbasierte Lebensmittel
al-Crisp wiedererwarmen und garen.
¥
o3 Du- Dual Crisp (Du- 50 — 500 Gefrorene Brotchen, Baguettes und Crois-
tE al-Crisp-Brot-Auf  a-Crisp) 9 | sants auftauen und erhitzen.
tauen
3 3 Crisp-Platte leicht einfetten. Vor dem Garen
P3 % Dual}ic()a?:rp:-Fnt- 300-600g | mit Salz bestreuen. Bei Aufforderung wen-
Pommes frites den.
= &I Dual-Crisp-Frit- 200 — 600 Crisp-Platte leicht einfetten. Bei Aufforde-
Frittierte Hahn- tieren g rung wenden.
chenstiicke
o e . e .
oc =2 Dual-Crisp-Frit- _ Crisp-Platte leicht einfetten. Lebensmittel
L Paniisch tieren 250-600g bei Aufforderung wenden.
[=7= g Dual-Crisp-Frit- 200 - 600g Héhnchenfliigel wiirzen. Crisp-Platte einfet

ten. Bei Aufforderung wenden.




DUAL CRISP (DUAL-CRISP)

Lebensmittelkategorie | Garmethode | Gewicht oder Zeit HINWEIS
\v/ ] ] Kartoffeln schalen und schneiden. Wiirzen
A E)grzlr;Crlsp-Frlt- 300-800g | und Crisp-Platte leicht einfetten. Ol dariiber

Kar‘toffelecken traufeln. Bei Aufforderung verrthren.
Kichererbsen mit Petersilie, Salz, Pfef-
fer, gemahlenem Kreuzkiimmel und Kori-
andersamen vermischen, etwa 30 Minuten
3 im Kihlschrank ruhen lassen, Mehl mit et-
fu'a] %?’@ Dual-Crisp-Frit- 4 Porti was frischem Wasser zu einer butterahnli-
T 8, tieren Ortionen | shen Masse verriihren, Burger formen und
Falafel in den Mehlteig tauchen. AnschlieRend in Pa-
niermehl legen und auf der zuvor mit natiir-
lichem Olivendl (2 Essloffel) besprenkeltem
Crisp-Platte platzieren.

Paniermehl, Paprika, Knoblauchpulver, Kur-
kuma, Salz und Pfeffer mit Eiklar in einer
o &= Dual-Crisp-Frit- q Schissel vermengen, Kabeljaufilets mit ge-
= Gewlirztes pa- | tieren 4Portionen | irztem Paniermehl bedecken und  von
niertes Kabeljau Hand platt driicken. AnschlieBend Filets auf

der Crisp-Platte anordnen.
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JET REHEAT (JET-WIEDERERWARMEN)

Diese Funktion eignet sich zum automatischen Wiedererwarmen Ihrer Gerichte. Die Mikrowelle berechnet die er-
forderliche Mikrowellenleistung und Garzeit automatisch zur schnellstméglichen Erzielung optimaler Ergebnisse.
Mit dieser Funktion kdnnen Sie bereits zubereitete Lebensmittel, die gefroren sind oder Zimmertemperatur ha-
ben, erneut erwérmen.

Geben Sie die Lebensmittel auf ein mikrowellengeeignetes, hitzebestandiges Geschirr.

S = % o, @ @)
JET REHEAT
g (-] &
e o - - - - =
STOP = *x P & Jay @ JET START

(1) Driicken Sie die Taste Jet Reheat (Jet-Wiedererwarmen).

2 Driicken Sie zum Starten des Garprogrammes die Taste Confirmation (Bestatigung) / Jet Start (Jetstart).

O Tipps und Empfehlungen:

+ Bei Verwendung dieser Funktion sollte das Nettogewicht 250 bis 600 g betragen.

+ Achten Sie zur Erzielung optimaler Ergebnisse darauf, dass das Gerat Zimmertemperatur hat, bevor Sie
diese Funktion verwenden.

+ Ordnen Sie dickere, dichtere Lebensmittel auBen auf der Platte und diinnere, weniger dichte Lebensmit-
tel in der Mitte der Platte an.

* Platzieren Sie diinne Fleischscheiben tbereinander oder verflochten.

+ Dickere Scheiben, wie Leberkase und Wirsten, sollten nah beieinander platziert werden.

+ Warten Sie 1 bis 2 Minuten, bevor Sie das wiedererwarmte Gericht servieren. Dadurch erzielen Sie bes-
sere Ergebnisse, vor allem bei gefrorenen Lebensmitteln.

+ Eine Folie sollte mit einer Gabel angestochen werden, damit sich wahrend des Garens darunter nicht zu
viel Dampf ansammelt.



JET DEFROST (JET-AUFTAUEN)

Mit dieser Funktion kénnen Sie Lebensmittel schnell auftauen.
Verwenden Sie sie zum Auftauen von Fleisch, Gefligel, Fisch, Gemiise oder Brot.

@)

ChefMenu  Auto Clean

EAS -
s -
A % o

Special Menu  Stop TT
Opressasec

[>]

JET START

1 ) Driicken Sie die Taste Jet Defrost (Jet-Auftauen).

2 Wahlen Sie mit dem Drehknopf die Lebensmittelkategorie (siehe nachstehende Tabelle).

(3) Driicken Sie zum Bestatigen Taste Confirmation (Bestatigung) und drehen Sie den Knopf zur Anpassung

" des Gewichts.

( 4 Driicken Sie zum Starten des Garprogrammes die Taste Confirmation (Bestatigung) / Jet Start (Jetstart).

Lebensmittelkategorie GEWICHT |HINWEIS

y @ Hackfleisch, Koteletts, Steaks oder Braten. Bitte lassen Sie
. Fleisch 100-20009 | £16i5ch nach dem Garen mindestens 5 Minuten ruhen.
03 @3 Hihnchen, im Ganzen, Teile oder Filets. Lassen Sie Geflii-
"“ | Hihnchen 100-20009 | gel nach dem Garen etwa 5 bis 10 Minuten ruhen,
o 2: :} Fisch, im Ganzen, Teile oder Filets. Lassen Sie Fisch nach
A3 Fisch 100 - 1500g dem Garen etwa 5 Minuten ruhen.
= % Gemischtes Gemiise, Blumenkohl, Mohren. Lassen Sie Ge-
™ Gemiise 100-1500g miise nach dem Garen etwa 5 Minuten ruhen.
[ ) 50 — 600 Gefrorene Brotchen, Baguettes und Croissants. Lassen Sie
o Brot 9 | Brot nach dem Garen etwa 3 Minuten ruhen.

0 Tipps und Empfehlungen:

+ Fiir optimale Ergebnisse empfehlen wir, Lebensmittel direkt auf dem Boden des Garraums aufzutauen. Bei
Bedarf kann ein fiir die Mikrowelle geeigneter Behalter aus leichtem Kunststoff verwendet werden.

+ Gekochte Lebensmittel, Eintdpfe und FleischsoRen lassen sich besser auftauen, wenn sie wahrend des
Vorgangs verrGhrt werden.

« Zerteilen Sie einzelne Stiicke, sobald sie allmahlich auftauen. Einzelne Stiicke oder Scheiben tauen schnel-
ler auf,

+ Wenden oder verriihren Sie grol3e Portionen nach der Halfte des Auftauvorgangs.
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COMBI (MICROWAVE + GRILL) (KOMBI (MIKROWELLE + GRILL))

Die Funktion kombiniert Mikrowelle und Grill, erméglicht Ihnen schnelleres Garen und Uberbacken.

Zugehdriges Zu-
behar:

LS e ) i,
SELECT TEMPERATURE USE LOW
El Ela) [>]
L e . 180
sTop = 5 A w d DI jeT sTaRT

(1) Driicken Sie die Taste Combi (Kombination).

Hohes Gestell

G

2 Das Display zeigt 1%, driicken Sie zum Aufrufen des Kombi-Grillmodus die Taste Confirmation (Bestéati-
gung).

3 Passen Sie mit dem Drehknopf die Leistungsstufe an (beachten Sie dazu die nachstehende Tabelle). Dri-
cken Sie dann zum Bestatigen die Taste Confirmation (Bestatigung).

(4) Stellen Sie die Garzeit mit dem Drehknopf ein.

(5) Driicken Sie zum Starten des Garprogrammes die Taste Confirmation (Bestétigung) / Jet Start (Jetstart).

o HINWEIS:

Sobald der Garvorgang begonnen hat:
Garzeit einstellen: Drehen Sie den Knopf oder drlicken Sie zum Erhéhen der Garzeit um 30 Sekunden die Tas-
te Jet Start (Jetstart).

LTINS | EMPFOHLENER EINSATZ
650 W Gemiise
500 W Lasagne
350 W Gefliigel und Fisch
160 W Fleisch
W Uberbackenes Obst

O Tipps und Empfehlungen:

+ Lassen Sie die Tir nicht Iangere Zeit gedffnet, wenn der Grill in Betrieb ist. Andernfalls sinkt die Temperatur.
+ Wenn Sie grolte Aufldufe zubereiten, bei denen sich der Drehteller nicht drehen kann, sollten Sie das Ge-
richt nach etwa der Halfte der Garzeit von Hand drehen. Dadurch erzielen Sie eine Braunung der gesam-
ten Oberflache.

+ Achten Sie bei Einsatz dieser Funktion darauf, dass die verwendeten Utensilien ofenfest und hitzebestan-
dig sind.

+ Verwenden Sie beim Grillen keine Utensilien aus Kunststoff. Diese schmelzen. Gegenstande aus Holz oder
Papier sind ebenfalls ungeeignet.

+ Achten Sie darauf, die Decke unterhalb des Grillelements nicht zu berthren.
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COMBI
GEBLA

gMEI)?ROWAVE + FORCED AIR ) (KOMBI (MIKROWELLE +

Diese Funktion kombiniert Mikrowellenfunktion und Geblése, ermdglicht lhnen die schnellere Zubereitung von

Ofengerichten.

Mit Kombi (Mikrowelle + Geblase) kénnen Sie Gerichte, wie Fleisch, Gefllgel, Folienkartoffeln, vorgegarte ge-

frorene Lebensmittel, Fisch, Kuchen und Gebéck, garen.

Zugehdriges Zu- Flaches Gestell
behér: aches Geste
A had % < @ @]
DUAL CRISP: SELECT DURATION
Lo -
El — 308 [>]
& * e @ A

STOP

>

JET START

1 ) Driicken Sie die Taste Combi (Kombination).

(2) Stellen Sie den Drehknopf auf die Ziffer ,2* ein und driicken Sie zum Aufrufen des Kombi-Geblésemodus
~ die Taste Confirmation (Bestatigung).

(3) Stellen Sie mit dem Drehknopf die Temperatur ein. Driicken Sie dann zum Bestatigen die Taste Confirma-
~ tion (Bestatigung).

(4)Passen Sie mit dem Drehknopf die Leistungsstufe an (beachten Sie dazu die nachstehende Tabelle). Drii-
~ cken Sie dann zum Bestatigen die Taste Confirmation (Bestatigung).

5 Stellen Sie die Garzeit mit dem Drehknopf ein.

(6) Driicken Sie zum Starten des Garprogrammes die Taste Confirmation (Bestétigung) / Jet Start (Jetstart).

@ HiNvEs:

Sobald der Garvorgang begonnen hat:
Garzeit einstellen: Drehen Sie den Knopf oder driicken Sie zum Erhdhen der Garzeit um 30 Sekunden die Tas-

te Jet Start (Jetstart).
LEISTUNGS-
STUFE EMPFOHLENER EINSATZ
Gefliigel, Folienkartoffeln, Lasag-

350 W ne, Fisch und Fleisch

160 W Obstkuchen

0w Kuchen & Backwaren
0 Tipps und Empfehlungen:

+ Geben Sie Lebensmittel auf das flache Gestell, damit die Luft richtig um die Lebensmittel zirkulieren kann.
+ Achten Sie bei Einsatz dieser Funktion darauf, dass die verwendeten Utensilien mikrowellengeeignet und

ofenfest sind.
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DUAL STEAM (DUAL-DAMPFGAREN)

Mit dieser Funktion erhalten Sie durch Dampfgaren gesunde und natirlich schmeckende Speisen. Dampfgaren
Sie mit dieser Funktion Speisen wie Gemiise und Fisch.

Diese Funktion arbeitet in 2 Phasen.

+ Die erste Phase bringt das Wasser schnell auf Siedetemperatur. Die Garzeit wird vom Sensor berechnet.

+ Die zweite Phase passt die Temperatur automatisch so an, dass das Wasser nicht tiberkocht. Das Display zeigt
die vom Kunden eingestellte Dampfzeit vor dem Garen und zéhlt bei diesem Schritt herunter.

Zugehdriges .
Zubehdr:

Dualer Dampfgarer (doppel-

schichtiger Dampfgarer)
¢ e ) o, < (@)
SELECT COMBI GRIL|
El | B
. I
sTOP - * A © = @ K

JET START

(1) Driicken Sie die Taste Dual Steam (Dual-Dampfgaren).

2 Stellen Sie mit dem Drehknopf die Garzeit ein. Der tatséchliche Countdown mit ausgewéhlter Garzeit be-
ginnt nach Erreichen der Siedetemperatur.

3 Driicken Sie zum Starten des Garprogrammes die Taste Confirmation (Bestatigung) / Jet Start (Jetstart).

o Tipps und Empfehlungen:

+ Der Dampfgarer darf nur mit der Mikrowellenfunktion benutzt werden!

« Aktivieren Sie bei Verwendung des mitgelieferten Dampfgarers keine andere Funktion.

* Der duale Dampfgarer kann wahrend automatischer Reinigung, Mikrowellenfunktion und dualem Dampf-
garen verwendet werden. Andernfalls konnte der Dampfgarer beschadigt werden.

+ Stellen Sie den Dampfgarer immer auf den Drehteller.
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CHEF MENU (CHEFMENU)

Das Chefmenti ist eine einfache und intuitive Anleitung mit automatischen Rezepten, die jedes Mal perfekte Er-
gebnisse erzielen.

Mit diesem Men(i konnen Sie die in der folgenden Tabelle aufgelisteten Gerichte zubereiten. Wahlen Sie einfach
ein Rezept und befolgen Sie die am Display angezeigten Anweisungen: Das Chefmenti passt die Garparameter
automatisch optimal an.

BEEF [ROASTED]

(o] =H [>]
l )

i Pt @ %
sToP = * A & Ly @ 2o jersarr

(1) Driicken Sie die Taste Chef Menu (Chefmen).

(=)

(2)) Wahlen Sie mit dem Drehknopf die Lebensmittelkategorie (siehe nachstehende Tabelle).

) Driicken Sie zum Bestétigen die Taste Confirmation (Bestatigung).

(B () (N

(4) Passen Sie durch Drehen des Knopfes das Gewicht an und driicken Sie zum Starten des Garprogrammes
die Taste Confirmation (Bestétigung) / Jet Start (Jetstart).

6 Tipps und Empfehlungen:

+ Beachten Sie, dass die Garzeiten Durchschnittswerte sind, die variieren konnen. Priifen Sie immer, ob die
Lebensmittel richtig durchgegart sind. Verlangern Sie die Garzeit bei Bedarf.

* Einzelheiten zum Zugeben, Verriihren und Wenden von Lebensmitteln finden Sie in der Tabelle auf Seite 11.
+ Bei Dampfgarrezepten im Chefmeni verwenden Sie bitte den einzelnen Dampfgarer (Deckel, unteres Git-
ter und Boden). Bei Reis, Nudeln, Dinkel und Quinoa verwenden Sie den Dampfgarer bitte nur mit Deckel
und Boden.

ZUBEHOR
= <t L8 j-‘
= = = )
Mikrowellengeeig-  Mikrowellen- und ofenge{  Crisp-Griff und Einschichtiger Dampf-
netes Geschirr eignetes Geschirr Crisp-Platte garer
gyt
L an i
Boden und Deckel des
Dampfgarers Flaches Gestell Hohes Gestell




CHEF MENU (CHEFMENU)

Rezept MENGE | Garzeit ZUBEHOR Vorbereitung
@9 800 - ; ~a) | Braten wiirzen und im kalten Mikrowellen-
P1" | Rindfleisch 1500 g 24-40min gerét platzieren, bei Aufforderung wenden.
[Braten]
K 1000 - , ~a) | Braten wiirzen und im kalten Mikrowelleno-
P2 Lammfleisch 1500 g 31-39min fen platzieren. Bei Aufforderung wenden.
[Braten]
- égg; 15-24min M Egtr:ggﬁte wirzen, bei Aufforderungen
[Grillen]
(> Hahnchenkeulen wiirzen. Mikrowelle und
@:?6 400 — ofenfestes Geschirr einfetten. Keulen zu-
P4 Hahnchenkeul 1000 15-25min %@ geben, sobald das mikrowellengeeignete
annchenkeulen 9 und ofenfeste Geschirr vorgeheizt ist. Bei
[Frittieren] Aufforderung wenden.
ikrowelle und ofenfestes Geschirr leicl
(C Mikrowelle und ofenfestes Geschirr leicht
= 200 — einfetten. Filets wiirzen und hinzugeben,
P5 Hahnchenfilet 1000 7-17min %@ sobald Mikrowelle und ofenfestes Geschirr
annchentiiets g vorgeheizt sind. Lebensmittel bei Aufforde-
[Braten] rung wenden.
@ _ —\ Wiirzen und auf das Dampfgarer-Gitter ge-
P6 | Fischfilet ;gg Sensor W5 ben. 100 ml Wasser in den Boden geben
: Iz(in;;fz:ren] Y und mit dem Deckel verschliefien.
=2, Mikrowelle und ofenfestes Geschirr leicht
= , 200- |105-145 einfetten. Lebensmittel hinzugeben, sobald
P7 | Gefrorene Foli- 600 "’ ‘ %@ Mikrowelle und ofenfestes Geschirr vorge-
enkartoffeln I heizt sind. Lebensmittel bei Aufforderung
[Frittieren] wenden.
@ 150 — Auf das Dampfgarer-Gitter geben. 100 m
P8 500 Sensor £455 ~ | Wasser in den Boden geben und mit dem
Garnelen Y U | Deckel verschlieRen.
[Dampfgaren]
200 — ~F Geeignet fiir Kartoffeln: je 200 bis 300 g
P9 5,5-17,5min ~ ¢ Abwaschen und einstechen. Bei Aufforde-
CK;;aﬁeln [Ba- | 10009 rung wenden.
= G RS vy o UL B I
Mikrowellengee-  Mikrowellen- und Crisp-Griff und Dampfgarer Boden und Deckel  Flaches Gestell Hohes Gestell
ignetes Geschirr  ofengeeignetes Crisp-Platte (einschichtiger des Dampfgarers
Geschirr Dampfgarer)
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CHEF MENU (CHEFMENU)

Rezept MENGE | Garzeit ZUBEHOR Vorbereitung
P10 3001 fami B Halbi i d mit Kése best
e 800g -13min = albieren, wiirzen und mit Ké&se bestreuen.
[Backen]
& 150 — i Auf dem Dampfgarer-Gitter platzieren und 100
P11 Mshren 500 g Sensor vy qulr;n den Boden geben. Mit Deckel verschlie-
[Dampfgaren] )
150 — o Auf dem Dampfgarer-Gitter platzieren und 100
P12 Brokkoli 500 g Sensor ey E«L r|1n den Boden geben. Mit Deckel verschlie-
[Dampfgaren]

Teig aus 150 ml Wasser, 15 g frischer Hefe,
= 200 bis 225 g Mehl und Salz und Ol zuberei]
Selbstge- ; ten. Aufgehen lassen. Auf dem eingefetteten

P13 machte Pizza 80g | T7min %@© ofenfesten Geschirr ausrollen und einstechen,
[Dual-Crisp] Nach Belieben (bspw. mit Tomaten, Kase,
P Schinken usw.) belegen.

Gebéack vorbereiten (250 g Mehl, 150 g But-

@ ter + 2 ', Essloffel Wasser) oder Fertiggebéck

; verwenden. (400 bis 450 g) Geback auf mik-

P14 | Quiche Lor- 900g | 19min %@ rowellen- und ofengeeignetes Geschirr geben.
Els 100 g Speck, 130 g Kase, 4 Eier und 150 ml
[Dual-Crisp] Joghurt verriihren. Mit schwarzem Pfeffer und

Muskatnuss wiirzen.

=) 300
P15 | Pfannenpizza 7009 7,5-11,5min %@ Verpackung entfernen.
[Dual-Crisp]
=
Gefrorene 250 — :
P16 dinne Pizza 4009 7,5-9,5min %@ Verpackung entfernen.
[Dual-Crisp]
= S5 o D i ay up,
Mikrowe\lenge_e- Mikrowellen- und Crisp-Griff und Dampfgarer Boden und Deckel  Flaches Gestell Hohes Gestell
ignetes Geschirr  ofengeeignetes Crisp-Platte (einschichtiger des Dampfgarers
Geschirr Dampfgarer)
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CHEF MENU (CHEFMENU)

Rezept MENGE | Garzeit ZUBEHOR Vorbereitung
50 g Butter in der Pfanne schmelzen, in 900 ml
Milch, 50 g Mehl, Muskatnuss und Salz verriih-
ren, bei mittlerer Leistung unter Ruhren garen;
aufhoren, sobald sich die Béchamelsauce ver-
dickt. 400 g Rinderhack, 40 g gehackte Zwie-
beln, 100 g gewirfelte Mohren, 40 g gehack-
=4 ten Sellerie, 30 g Tomatenmark, 40 g Wasser,
P17 | Frische La- | 12009 | 27min (1L (287 |4 Essloffel natives Olivendl, 80 g geriebenen
sagne Kése (Parmigiano Reggiano), Salz und Pfeffer
vermengen. Eine Lasagneplatte auf den Boden
des Behélters legen, mit 100 g Béchamelsauce
und dann mit 200 g der Mixtur bedecken. Vor-
gang dreimal wiederholen. Oberste Schicht mit
100 g Béchamelsauce und 100 g Mozzarella be-
decken. Wie gewiinscht variieren.
P18 | Gefrorene 1%%%; 18-33min | (LI1) (X&) | Aluminiumfolie entfernen.
Lasagne
g} Teig aus 180 g Mehl, 125 g Zucker und 1 Ei her-
stellen (oder Fertigteig nehmen). Gebéck auf
P19 Selbﬁttge- 1200g | 28min %@ Crisp-Platte legen, einstecken und mit 700 bis
gggtto?’te 800 geschnittenen Apfeln mit Zucker und Zimt
; filllen.
[Dual-Crisp]
275 bis 300 g backstarkes Mehl, 10 g Backpul-
@@@ ver, 4 g Salz, 50 g geschmolzene Margarine
; und 200 ml Milch verrithren und zu einem Stiick
P20 | Teegebéck 560g | 14min %‘© mit einem Durchmesser von 20 cm formen. An-
[Dual-Crisp] schlieBend auf das eingefettete mikrowellenge-
eignete und ofenfeste Geschirr legen.
@ 170 g Mehl, 10 g Backpulver, 170 g Zucker, 50 g
: geschmolzene Margarine und 100 ml Milch gut
P21 | Knuspriger 600g | 9,5min %@ verrlihren und auf das mit Brotkriimeln einge-
Kuchen fettete mikrowellengeeignete und ofenfeste Ge-
[Dual-Crisp] schirr geben.
Gerdstet Nusse hinzugeben, sobald Mikrowelle und ofen-
P22 Ngros €€ 150200 g| 2-4min %@ festes Geschirr vorgeheizt sind. Bei Aufforde-
[DuusaSIeCrisp] rung verriihren.

~
=

Mikrowellen- und
ofengeeignetes
Geschirr

o

Crisp-Griff und
Crisp-Platte

Mikrowellengee-
ignetes Geschirr
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CHEF MENU (CHEFMENU)

Rezept MENGE | Garzeit ZUBEHOR Vorbereitung
S Panierte Riesengarnelen verwenden. Mikro-
R et 200 - welle und ofenfestes Geschirr leicht einfetten.
P23 | Panierte Gar- 600 7-16min %@ Lebensmittel hinzugeben, sobald Mikrowelle
nelen g und ofenfestes Geschirr vorgeheizt sind. Le-
[Dual-Crisp] bensmittel bei Aufforderung wenden.
Fleisch zugeben, sobald das mikrowellenge-
P24 | Speck 50 - 150 g| 3,5-7min %@ eignete und ofenfeste Geschirr vorgeheizt ist.
[Frittieren] Bei Aufforderung wenden.
1 bis 4 Portionen Reis auf dem Boden des
Dampfgarers platzieren, dabei sollte jede Porti-
on etwa 100 g entsprechen. Geben Sie Wasser,
/ bis zur der im Dampfgarer unter ,Reis + Was-
‘‘‘‘‘‘ g g ser* angezeigten Markierung hinzu (1 = 1 Por-
ps | — 1 bis 4 Por- E’Eials?tglltmn g\ |tion, 2 = 2 Portionen usw.). SchlieBen Sie den
Reis tionen | -t __J | Dampfgarer mit dem Deckel.
[Kochen] Verwenden Sie nicht das mittlere Gestell des
Dampfgarers.
Bei Aufforderung die Anzahl Portionen wahlen
(L1 =1 Portion, L2 = 2 Portionen usw.) Garzeif
manuell entsprechen der Verpackung wéhlen.
1 bis 3 Portionen Nudeln auf dem Boden des
Dampfgarers platzieren, dabei sollte jede Por-
tion etwa 70 g entsprechen. Geben Sie Was-
/ ser bis zur der im Dampfgarer unter ,Nudeln +
J i Wasser* angezeigten Markierung hinzu (1 = 1
P26 @g“ 1 bis 3 Por- ﬁqmigé?n_ e Portion, 2 = 2 Portionen usw.).
Nudeln tionen tellzeit \___JS | Dampfgarer mit Deckel verschlieRen. Verwen-
Koch Stellzel den Sie nicht das mittlere Gestell des Dampf-
[Kochen] garers
Bei Aufforderung die Anzahl Portionen wahlen
(L1 =1 Portion, L2 = 2 Portionen usw.) Garzeif
manuell entsprechen der Verpackung wahlen.
g 1 bis 4 Portionen Reis auf dem Boden des
24 g | 3 \ Dampfgarers platzieren, dabei sollte jede Porti-
p27 |/ S0 1bt|iso:ezor ggg g 1 o f on etwa 100 g entsprechen.
Dinkel il Verwenden Sie nicht das Gestell des Dampf-
[Kochen] garers.
= _o i 5 U R Tl
Mikrowellengee-  Mikrowellen- und Crisp-Griff und Dampfgarer Boden und Deckel  Flaches Gestell Hohes Gestell
ignetes Geschirr  ofengeeignetes Crisp-Platte (einschichtiger des Dampfgarers
Geschirr Dampfgarer)
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CHEF MENU (CHEFMENU)

Rezept MENGE | Garzeit ZUBEHOR Vorbereitung
1 bis 4 Portionen Reis auf dem Boden des
é‘?}? Dampfgarers platzieren, dabei sollte jede
® 8% 1 bis 4 Porti- ; — Portion etwa 100 g entsprechen.

P Quinoa onen 22,5-42min \ 3 f Dampfgarer mit Deckel verschlieRen. Ver-
[Kochen] \rt;ergden Sie nicht das Gestell des Dampfga-
\ Auf dem Dampfgarer-Gitter platzieren und

P29 150 — 500 g | 5-9min 1% 100 mlin den Boden geben. Mit Deckel ver-
Kartoffeln schlieflen.

[Dampfgaren]
—\ Auf dem Dampfgarer-Gitter platzieren und

P30 | Gefrorenes | 150 - 500 g| 7-13min V%5 1100 mlin den Boden geben. Mit Deckel ver,
Gemiise schlieRen.

[Dampfgaren]
@ —\ Wiirzen und auf das Dampfgarer-Gitter ge-

P31 | Fischkoteletts| 190-5009|25-68min | 1 *** ;| ben. 100 ml Wasserin den Boden geben und

mit dem Deckel verschlieen.
[Dampfgaren]
— Wirzen und auf das Dampfgarer-Gitter ge-

P32 T 150 - 500 g| 4,5-9,5min 1 §55 1 ben. 100 ml Wasser in den Boden geben und

. mit dem Deckel verschlieRen.
[Crisp]
Schalen, in Stlicke schneiden und auf das
_ e Lggg \ Dampfgarer-Gitter geben. 100 ml Wasser in

P33 Obst 150 - 500 g 4-7min _J den Boden geben und mit dem Deckel ver-
[Dampfqaren'l schliefen.

Auf das Dampfgarer-Gitter geben. 100 ml

P34 | Muscheln 150 - 500 g| 1,8-4min ‘.\§§§ j.‘ %V:glf;rvg]rs%ﬁﬂeggﬁen geben und mit dem
[Dampfgaren] :

250g Mehl, 15g Backpulver, 250g Zucker, 50
% : ~na) | 9 geschmolzene Margarine und 100 ml Milch
P35 . 900g | 45min m ~ gut verrithren und in einen Behalter mit Back-
Biskuit [leicht] papier geben.
= 5 RS W 0 UL I Y
Mikrowel\engeg» Mikrowe.\len- und Crisp-Griff und Dampfgarer Boden und Deckel  Flaches Gestell Hohes Gestell
ignetes Geschirr  ofengeeignetes Crisp-Platte (einschichtiger des Dampfgarers
Geschirr Dampfgarer)
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CHEF MENU (CHEFMENU)

Rezept MENGE | Garzeit ZUBEHOR Vorbereitung
Teig aus 150 ml Wasser, 15 g frischer Hefe,
200 bis 225 g Mehl und Salz und Ol zuberei-
= Crip-Pits ausrolen und eincoghen. Nah
P36 |Frische Pizza| 9009 | 165min | (LI} (X&) | gopy : il e
. o~ Belieben (bspw. mit Tomaten, Kase, Schin-
[Geblase] ken usw.) belegen. Nach dem Vorheizen mi-
krowellen- und ofengeeignetes Geschirr mit
dem flachen Gestell in die Mikrowelle geben.
170 g Margarine und 170 g Zucker schaumig riih-|
ren. 3 Eier schlagen. In 225 g gesiebtes Mehl mit 7,
‘i‘i’?ﬁ g Backpulver und 0,25 g Salz geben. 28 g der Mix-
) tur in Papierformchen geben und gleichmaRig auf
P37 Muffins 350g | 20min m X 3| | der Platte verteilen.
[Geblase] Nach dem Vorheizen mikrowellen- und ofengeeig-
netes Geschirr mit dem flachen Gestell in die Mi-
krowelle geben.
250 g Mehl, 100 g Zucker und 1,5 g Salz verriih-
ren. Mit 125 g Margarine vermengen. 1 Ei auf{
schlagen und in die Mixtur geben. Alle Zutaten ver-
rihren, jeweils 20 g zu einer Kugel formen, dann
P38 Biskuits 250g 17,5min m X 8 | jede Kugel mit einer Gabel mit einem Kreuz ver-
P sehen.
[Geblase] Nach dem Vorheizen mikrowellen- und ofengeeig-
netes Geschirr mit dem flachen Gestell in die Mi-
krowelle geben.
2 Eiweil und 80 g Zucker verriihren. Mit Vanille
W und Mandelessenz wiirzen. In 10 bis 12 Stiicke tei-
P39 - 100g 38,5min ,‘m g len und auf ein mikrowellen- und ofengeeignetes
Baisers 00 &%) | Geschirr geben. Nach dem Vorheizen Crisp-Plat-
[Geblase] te mit dem flachen Gestell in die Mikrowelle geben,
62 g Joghurt in 4 Keramiktassen (je 15,5 g) geben,
— )| 125 ml Milch je Tasse hinzugeben (H-Milch bei
P40 6 R 5%00?( 4 6h ﬁ 2&“ Zimmertemperatur, Fettgehalt 3,5 %), Tassen mif
Joghurt g mikrowellengeeigneter Folie abdecken und kreis-

formig auf dem Drehteller verteilen.
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AUTO CLEAN (AUTOMATISCH REINIGEN)

Dieses automatische Reinigungsprogramm hilft bei der Reinigung des Garraums und der Beseitigung
unangenehmer Gertiche.

EAS ~ % o8 @]
Microwave Grill Forced Air Dual Crisp ChefMenu  Auto Clean
(o] s 30 [>]
o dd o ) ) @
sToP Jetheheat  Jet Defrost Combi  [ualsteam SpecialMenu  StopTT JET START

Vor Programmstart:

(1) Geben Sie 235 ml Wasser bei Zimmertemperatur in einen mikrowellengeeigneten Behélter (beachten Sie
unsere Empfehlungen im nachstehenden Abschnitt , Tipps und Empfehlungen®).

(2) Stellen Sie den Behalter direkt auf den Drehteller.

Programm starten:
(1) Dricken Sie die Taste Auto Clean (Automatische Reinigung) und die Dauer des Reinigungsprogrammes
~ wird im Display angezeigt.

2 Driicken Sie zum Starten der Funktion die Taste Confirmation (Bestatigung) / Jet Start (Jetstart).
Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist:

(1) Driicken Sie die Taste Stop (Stopp).

(2) Entfernen Sie den Behélter.

3 Reinigen Sie die Innenflache mit einem weichen Stoff- oder Papiertuch und einem milden Reiniger.

o Tipps und Empfehlungen:

+ Fir ein besseres Reinigungsergebnis sollten Sie einen Behélter mit einem Durchmesser von 17 bis 20 cm
und einer Héhe von weniger als 6,5 cm verwenden. Modelle mit Dampfgarer kdnnen den Boden des Dampf-
garers verwenden.

+ Da der Behalter nach Abschluss des Reinigungsprogrammes heild ist, sollten Sie ihn mit einem Ofenhand-
schuh aus der Mikrowelle nehmen.

+ Geben Sie zur Verbesserung der Reinigungsleistung und zur Beseitigung unangenehmer Geriiche einen
Schuss Zitronensaft ins Wasser.

+ Das Grillelement erfordert keine Reinigung, da die enorme Hitze jeglichen Schmutz verbrennt. Die Decke
muss jedoch méglicherweise regelmaRig gereinigt werden. Verwenden Sie dazu ein weiches, angefeuchte-
tes Tuch und ein mildes Reinigungsmittel.
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SPECIAL MENU (SPEZIALMENU)

Uber die Taste Special Menu (Spezialmeni) kénnen Sie auf verschiedene Funktionen zugreifen, die den Gar-
vorgang unterstiitzen. Hiermit kdnnen Sie Teig aufgehen lassen, Butter, Eiscreme, Frischkése weichmachen und
schmelzen usw.

SELECT FOODCLASS
~

.
P ]
@ P

y P @ 1z S
= * S = & @ 21 jeTsTART

1 ) Driicken Sie die Special Chef Menu (Spezialmend).

2 ) Wahlen Sie mit dem Drehknopf die Lebensmittelkategorie (beachten Sie dazu die nachstehende Tabelle).
Driicken Sie dann zum Bestétigen die Taste Confirmation (Bestatigung).

3 Passen Sie das Gewicht mit dem Drehknopf an.

4 Driicken Sie zum Starten des Garprogrammes die Taste Confirmation (Bestatigung) / Jet Start (Jetstart).

Lebensmittelkategorie Methode GEWICHT Hinweise

Fir Pizzateig 37 °C warmes Wasser direkt
TN . in den Behélter fiillen und die Hefe im Was-
) = Eﬁgﬁhaﬁ}sg‘? 950 — 500 ser aufldsen. 250 g Mehl, 2 Essloffel Spei-
" | Dough Rising ﬁen) 9 9 sedl und 2 Teelsffel Salz hinzugeben und
(Teig aufgehen) griindlich kneten, bis ein Teig entsteht.
Eignet sich auch fiir andere Teigrezepte.

§ Die Temperatur kann auf 60 bis 80 * C ein-

03 — Keep Warm ; gestellt werden. Bitte beachten Sie nachste-
TE ] KeepWarm | (\Warmhalten) Siehe Warmhaltetabelle hende Tabelle fiir die auf Seite 38 empfohle-
(Warmhalten) nen Rezepte.
. @ Aus dem KiihIschrank nehmen, auspacken
P Weichmachen 50— 500g und in mikrowellengeeignetes Geschirr ge-
Butter ben.
oLy @ : Eiscremebehalter aus dem Tiefkihlbereich
o Eiscreme Weichmachen 100 - 1000g nehmen und auf den Drehteller stellen.
e Aus dem KiihIschrank nehmen, auspacken
=5 Frischkase | Weichmachen 50 - 500g und in mikrowellengeeignetes Geschirr ge-
ben.
o ? Weichmachen | 259~ 1000 g (hier ent- | Aus dem Tiefkiihlbereich nehmen, Deckel
| Gefrorener Saft spricht 1mi1g) | vom Behélter entfernen.
Aus dem Kiihlschrank nehmen, auspacken

Schmelzen 50 - 500g und in mikrowellengeeignetes Geschirr ge-
ben. Zum Zeitpunkt des Signals verriihren.

w
@5
5U
o

_ Bei Raumtemperatur in mikrowellengeeig-
FE Schokola- Schmelzen 100 - 5009 netes Geschirr geben. Zum Zeitpunkt des

denstreusel Signals verriihren.




SPECIAL MENU (SPEZIALMENU)

Lebensmittelkategorie Methode GEWICHT Hinweise
— Aus dem Kiihlschrank nehmen und in mik-
P9 Schmelzen 50 - 5009 rowellengeeignetes Geschirr geben. Zum
Kase Zeitpunkt des Signals verriihren.
=Nz _ Bei Raumtemperatur in mikrowellengeeig-
P10 Marsﬁ ” Schmelzen 100-5009 | oS Geschirr geben.
Warmhalterezept
Lebensmitielkategorie. ~ GEWICHT | 1empe- | Garzeit (max. Zeit betrdgt BEHALTER
ratur . 90 min)
Pizza 300-800g | 80C ggg kann angepasst Wer- oo piate
Gebratenes Fleisch 800 — 15009 80C gsg kann angepasst wer, Ofenfestes Geschirr
Brot 100-500g | 60C | Kann angepasst Wers ciqy pigtg
Muffins 336g(28gx12) | 60C | 2o kann angepasst Wer g piate
Teller 220-620g 70C gee:: kann angepasst wery Ofenfestes Geschirr
Keramikgeschirr 250-850g 70C 5::’: kann angepasst wer- Ofenfestes Geschirr
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Umgebungshinweise

* Der Karton kann geméaR diesem Symbol vollstandig recycelt werden. Be-
folgen Sie die drtlichen Vorschriften zur Entsorgung. Potenziell geféhrli-
che Verpackung (Plastikbeutel, Styropor usw.) von Kindern fernhalten.

* Dieses Gerat ist in Ubereinstimmung mit der européischen Richtlinie zur Ent-
sorgung elektrischer und elektronischer Altgerate 2012/19/EU gekennzeichnet.
Durch Gewéhrleistung einer sachgemalen Entsorgung helfen Sie bei der Verhin-
derung maglicher negativer Auswirkungen auf Umwelt und menschliche Gesund-
heit, die bei unsachgeméaRer Entsorgung dieses Produktes auftreten kénnten.

Jigs

* Das Symbol am Produkt oder in den mit dem Produkt gelieferten Dokumenten zeigt an,
dass dieses Gerét nicht mit dem Hausmilll entsorgt werden darf. Ubergeben Sie es statt-
dessen an eine geeignete Sammelstelle fiir das Recycling elektrischer und elektronischer
Altgerate. .

* Die Entsorgung muss in Ubereinstimmung mit den drtlichen Umweltrichtlinien zur Abfal-
lentsorgung durchgefiihrt werden.

| >4

* Weitere Einzelheiten iber Handhabung, Wiederherstellung und Recycling die-
ses Produktes erhalten Sie von lhrer értlichen Stadtverwaltung, lhrem Entsor-
gungsbetrieb oder in dem Laden, in dem Sie das Produkt erworben haben.

* Schneiden Sie vor der Entsorgung das Netzkabel ab, damit das Gerat nicht mehr an eine Steckdose
angeschlossen werden kann.



GemaR IEC 60705, Ausgabe 4, 2010-04.

* Die International Electrotechnical Commission hat einen Standard fiir Vergleichstests der Heizleistung ver-
schiedener Mikrowellen entwickelt. Wir empfehlen Folgendes fiir dieses Gerat:

Test Menge Zeit ca. Leistungsstufe Behalter
12.3.1 .
(Eiercreme) 1000 g 13 min 750 W Pyrex 3. 222-R
1232 .
(Biskuttorte) 475¢ 7min30s 750 W Pyrex 3.827
s 900 16 min 750 W Pyrex 3.838
(Leberkase) g yrexs.
12.34 . .
(Kartoffelgratin) 1200 g 26 min Grill + 500 W Pyrex 3.827
12.35 . ) o
(Biskuit) 9004g 45 min Geblase 200 °C + 90 W Pyrex 3.827
12.3.6 . . R .
(Hiihnchen) 1200 g 38 min Geblase 200 °C + 350W Glasgeschirr
13,3 500 5min 13 s JET DEFROST (JET-AUF-Mit 3 mm dickem Kunststoffteller
(Jet-Auftauen) g TAUEN) auf Drehteller stellen.

Technische Daten

Datenbeschreibung MWP 3391

Versorgungsspannung 220 bis 230 V Wechsel-
spannung, 50 Hz

Mikrowellenleistung 1650 W

Nenneingangsstrom 2000 W

Grill 1250 W

Forced Air (Geblase) 1750 W

AuRenabmessungen (H x B x T) 373 x 490 x 540

InnenmaRe (HxB x T) 225 x 395 x 370

Whirlpool ist eine eingetragene Marke von Whirlpool, USA
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