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de Sicherheit

Sicherheit

Beachten Sie die Informationen zum Thema Sicherheit, um |hr Ge-
rat sicher gebrauchen zu kénnen.

Allgemeine Hinweise

Hier finden Sie allgemeine Informationen zu dieser Anleitung.

® [ esen Sie diese Anleitung sorgfaltig. Nur dann kénnen Sie das
Gerat sicher und effizient verwenden.

® Diese Anleitung richtet sich an den Benutzer des Gerats.

m Beachten Sie die Sicherheitshinweise und die Warnhinweise.

® Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

m Prifen Sie das Gerat nach dem Auspacken. SchlieBen Sie das
Gerat bei einem Transportschaden nicht an.

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Um das Gerat sicher und richtig zu verwenden, beachten Sie die

Hinweise zum bestimmungsgemaBen Gebrauch.

Dieses Geréat ist nur flr den Einbau bestimmt.

Verwenden Sie das Gerat nur:

= gemal dieser Gebrauchsanleitung.

= um Lebensmitteln zu kihlen und zu gefrieren und zur Eisberei-
tung.

= im privaten Haushalt und in geschlossenen Raumen des hausli-
chen Umfelds.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Uber dem Meeresspiegel.

Einschrankung des Nutzerkreises

Vermeiden Sie Risiken fur Kinder und gefahrdete Personen.
Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber und von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder menta-
len Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen be-
nutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden und die daraus resul-
tierenden Gefahren verstanden haben.

6



Sicherheit de

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder ohne
Beaufsichtigung durchgefuhrt werden.

Kinder junger als 8 Jahre vom Gerat und der Anschlussleitung
fernhalten.

Kinder ab 3 Jahren und jinger als 8 Jahre durfen das Kuhl-/Ge-
friergerat be- und entladen.

Sicherer Transport

Beachten Sie diese Sicherheitshinweise, wenn Sie das Geréat
transportieren.

/A WARNUNG - Verletzungsgefahr!
Das hohe Gerategewicht kann beim Anheben zu Verletzungen
fuhren.
» Das Gerat nicht alleine anheben.

Sichere Installation

Beachten Sie diese Sicherheitshinweise, wenn Sie das Geréat in-
stallieren.

/A WARNUNG - Stromschlaggefahr!
m Unsachgemale Installationen sind gefahrlich.

» Das Gerat nur gemaB den Angaben auf dem Typenschild
anschlieBen und betreiben.

» Das Gerat nur Uber eine vorschriftsmaBig installierte Steck-
dose mit Erdung an ein Stromnetz mit Wechselstrom an-
schlieBen.

» Das Schutzleitersystem der elektirischen Hausinstallation
muss vorschriftsméaBig installiert sein.

» Nie das Gerat Uber eine externe Schaltvorrichtung versor-
gen, z. B. Zeitschaltuhr oder Fernsteuerung.

» Wenn das Gerét eingebaut ist, muss der Netzstecker der
Netzanschlussleitung frei zuganglich sein, oder falls der
freie Zugang nicht moglich ist, muss in der festverlegten
elektrischen Installation eine allpolige Trennvorrichtung nach
den Errichtungsbestimmungen eingebaut werden.
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» Beim Aufstellen des Gerats darauf achten, dass die Netzan-

schlussleitung nicht eingeklemmt oder beschadigt wird.
® Eine beschadigte Isolierung der Netzanschlussleitung ist ge-

fahrlich.

» Nie die Netzanschlussleitung mit Warmequellen in Kontakt
bringen.

» Nie die Netzanschlussleitung mit scharfen Spitzen oder
Kanten in Kontakt bringen.

» Nie die Netzanschlussleitung knicken, quetschen oder ver-
andern.

/A WARNUNG - Brandgefahr!
® Eine verlangerte Netzanschlussleitung und nicht zugelassene
Adapter zu verwenden, ist gefahrlich.
» Keine Verlangerungskabel oder Mehrfachsteckdosenleisten
verwenden.
» Wenn die Netzanschlussleitung zu kurz ist, den Kunden-
dienst kontaktieren.
» Nur vom Hersteller zugelassene Adapter verwenden.
m QOrtsveranderliche Mehrfachsteckdosenleisten oder Netzteile
kdonnen dberhitzen und zum Brand fuhren.
» Ortsveranderliche Mehrfachsteckdosenleisten oder Netzteile
nicht an der Ruckseite der Geréte platzieren.

Sicherer Gebrauch

Beachten Sie diese Sicherheitshinweise, wenn Sie das Geréat ver-
wenden.

/A WARNUNG - Stromschlaggefahr!
Eindringende Feuchtigkeit kann einen Stromschlag verursa-
chen.
» Das Gerat nur in geschlossenen Raumen verwenden.
» Nie das Gerat groBer Hitze und Nasse aussetzen.
» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger verwenden,
um das Gerat zu reinigen.
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/A WARNUNG - Erstickungsgefahr!

m Kinder kénnen sich Verpackungsmaterial Gber den Kopf zie-
hen oder sich darin einwickeln und ersticken.
» Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten.
» Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

m Kinder kdnnen Kleinteile einatmen oder verschlucken und da-
durch ersticken.
» Kleinteile von Kindern fernhalten.
» Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.

/A WARNUNG - Explosionsgefahr!
®m Mechanische Einrichtungen oder sonstige Mittel kbnnen den

Kaltekreislauf beschadigen, brennbares Kaltemittel kann aus-

treten und explodieren.

» Zum Beschleunigen des Abtauvorgangs keine anderen me-
chanischen Einrichtungen oder sonstigen Mittel als die vom
Hersteller empfohlenen benutzen.

m Produkte mit brennbaren Treibgasen und explosiven Stoffen
konnen explodieren, z. B. Spraydosen.

» Keine Produkte mit brennbaren Treibgasen und explosiven
Stoffen im Gerat lagern.

/A WARNUNG - Brandgefahr!
Elektrische Gerate innerhalb des Gerats kénnen zu einem
Brand fuhren, z. B. Heizgerate oder elektrische Eisbereiter.
» Keine elektrischen Gerate innerhalb des Gerats betreiben.

/A WARNUNG - Verletzungsgefahr!
m Behalter mit kohlensaurehaltigen Getranken kdnnen platzen.
» Keine Behalter mit kohlensaurehaltigen Getranken im Ge-
frierfach lagern.
m Verletzung der Augen durch Austritt von brennbarem Kaltemit-
tel und schadlichen Gasen.
» Nicht die Rohre des Kaltemittel-Kreislaufs und die Isolierung
beschadigen.
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/A WARNUNG - Verbrennungsgefahr durch Kilte!

Kontakt mit Gefriergut und kalten Oberflachen kann zu Ver-

brennungen durch Kélte fihren.

» Nie Gefriergut sofort in den Mund nehmen, nachdem es aus
dem Gefrierfach genommen wurde.

» Langeren Kontakt der Haut mit Gefriergut, Eis und den Roh-
ren im Gefrierfach vermeiden.

VORSICHT - Gefahr von Gesundheitsschaden!

Um die Verunreinigung von Lebensmitteln zu vermeiden, sind

die folgenden Anweisungen zu beachten.

» Wenn die Tur fur eine langere Zeit gedffnet wird, kann es zu
einem erheblichen Temperaturanstieg in den Fachern des
Gerates kommen.

» Die Flachen, die mit Lebensmitteln und zuganglichen Ab-
laufsystemen in Berihrung kommen kdnnen, regelmalig
reinigen.

» Rohes Fleisch und Fisch in geeigneten Behéltern im Kuhl-
schrank so aufbewahren, dass es andere Lebensmittel nicht
berthrt oder auf diese tropft.

» Wenn das Kuhl-/Gefriergeréat langere Zeit leer steht, das Ge-
rat ausschalten, abtauen, reinigen und die TUr offen lassen,
um Schimmelbildung zu vermeiden.

Beschadigtes Gerat

Beachten Sie diese Sicherheitshinweise, wenn |hr Gerat bescha-
digt ist.

/A WARNUNG - Stromschlaggefahr!

10

m Ein beschadigtes Gerat oder eine beschadigte Netzanschluss-

leitung ist gefahrlich.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie ein Gerat mit gerissener oder gebrochener Oberflache
betreiben.

» Den Kundendienst rufen. — Seite 28

» Nur daflr geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am
Geréat durchfuhren.
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m UnsachgemalBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur daflr geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am
Gerat durchfuhren.

» Nur Original-Ersatzteile durfen zur Reparatur des Gerats ver-
wendet werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefahrdungen zu vermeiden.

/A WARNUNG - Brandgefahr!

A\

Bei Beschadigung der Rohre kdnnen brennbares Kéltemittel

und schadliche Gase austreten und sich entzinden.

» Feuer und Zundquellen vom Geréat fernhalten.

» Den Raum lUften.

» Das Gerat ausschalten. — Seijte 17

» Den Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen oder die
Sicherung im Sicherungskasten ausschalten.

» Den Kundendienst rufen. — Seite 28
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Sachschaden vermeiden

Um Sachschaden an lhrem Gerat,
Zubehor oder Kiichengegenstanden
zu vermeiden, beachten Sie diese
Hinweise.

ACHTUNG'
= Durch Verschmutzungen mit Ol
oder Fett kdnnen Kunststoffteile
und TUrdichtungen pords werden.
» Kunststoffteile und Tirdichtun-
gen 0Ol- und fettfrei halten.
= Durch Benutzung der Sockel, Aus-
zUge oder Geratetiiren als Sitzfla-
che oder Steigflache kann das Ge-
rat beschadigt werden.
» Nicht auf Sockel, Auszlige oder
TUren treten oder darauf abstit-
zen.

Umweltschutz und
Sparen

Schonen Sie die Umwelt, indem Sie
Ihr Geréat ressourcenschonend ge-
brauchen und wiederverwendbare
Materialien richtig entsorgen.

Verpackung entsorgen

Die Verpackungsmaterialien sind um-

weltvertraglich und wiederverwertbar.

» Die einzelnen Bestandteile ge-
trennt nach Sorten entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsor-
gungswege erhalten Sie bei lhrem
Fachhandler sowie Ihrer Gemein-
de- oder Stadtverwaltung.

12

Energie sparen

Wenn Sie diese Hinweise beachten,
verbraucht Ihr Gerat weniger Strom.

Wahl des Aufstellorts

Beachten Sie diese Hinweise, wenn
Sie Ihr Gerat aufstellen.

m Das Gerét vor direkter Sonnenein-
strahlung schutzen.
= Das Gerat mit moglichst groBem
Abstand zu Heizkoérpern, Herd und
anderen Warmequellen aufstellen:
— 30 mm Abstand zu Elektro-
oder Gasherden halten.
— 30 cm Abstand zu OI- oder
Kohleherden halten.

+ Das Gerat muss bei niedrigeren
Umgebungstemperaturen seltener
kahlen.

= Eine Nischentiefe von 560 mm
verwenden.

m Keine Luftungso6ffnungen abde-
cken oder zustellen.

= Den Raum taglich lUften.

+ Die Luft an der Rickwand des Ge-
rats kann besser abziehen, das
Gerat erwarmt sich nicht so stark.
Das Gerat muss seltener kihlen.

Energie sparen beim Gebrauch

Beachten Sie diese Hinweise, wenn
Sie Ihr Gerat verwenden.

Hinweis: Die Anordnung der Ausstat-
tungsteile hat keinen Einfluss auf den
Energieverbrauch des Gerats.

m Keine Luftungso6ffnungen abde-
cken oder zustellen.

+ Die Luft an der Rlickwand des Ge-
rats kann besser abziehen, das
Gerat erwarmt sich nicht so stark.



m Die Geréatetir nur kurz &ffnen.

m Gekaufte Lebensmittel in einer
KUhltasche transportieren und
schnell ins Gerét legen.

= Warme Lebensmittel und Getranke
erst abkihlen lassen, dann ins Ge-
rat stellen.

® Um die Kélte des Gefrierguts zu
nutzen, das Gefriergut zum Auftau-
en ins Kuhlfach legen.

+ Die Luft im Gerat erwdrmt sich
nicht so stark.
Das Gerat muss seltener kihlen.

® Zwischen den Lebensmitteln und
zur Rickwand immer etwas Platz
lassen.

m Die Lebensmittel luftdicht verpa-
cken.

+ Die Luft kann zirkulieren und die
Luftfeuchtigkeit bleibt konstant.

= Gefrierfach regelmaBig abtauen.

+ Ein frostfreies Gefrierfach ist Strom
sparend und kihlt das Gefriergut
optimal.

Gefrierfachtir nur kurz 6ffnen und
sorgfaltig schlieBen.

+ Eine geschlossene Gefrierfachtlr
schitzt das Gefrierfach vor starker
Vereisung.

' Je nach Gerateausstattung

2 Nicht in allen Landern

Aufstellen und AnschlieBen de

Aufstellen und
AnschlieBBen

Lieferumfang

Prifen Sie nach dem Auspacken alle
Teile auf Transportschaden und die
Vollstandigkeit der Lieferung.

Bei Beanstandungen wenden Sie
sich an Ihren Handler oder an unse-
ren Kundendienst — Seite 28.

Die Lieferung besteht aus:

m Einbaugerét

Ausstattung und Zubehor'
Montagematerial
Montageanleitung
Gebrauchsanleitung
Kundendienstheft
Garantiebeilage?
Energielabel
Produktdatenblatt
Informationen zu Energieverbrauch
und Gerauschen

Gerat aufstellen und anschlie-
Ben

Voraussetzung: Der Lieferumfang

des Geréts ist Uberprift. — Seite 13

1. Die Kriterien fir den Aufstellort des
Geréats beachten. — Seite 14

2. Das Gerat gemaB beiliegender
Montageanleitung installieren.

3. Das Gerét fur den ersten Ge-
brauch vorbereiten. — Seite 14

4. Das Gerét elektrisch anschlieBen.
- Seite 14
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Kriterien fiir den Aufstellort

Beachten Sie diese Hinweise, wenn
Sie Ihr Gerat aufstellen.

/A WARNUNG

Explosionsgefahr!

Wenn das Gerat in einem zu kleinen

Raum steht, kann bei einem Leck

des Kaltekreislaufs ein brennbares

Gas-Luft-Gemisch entstehen.

» Das Gerét nur in einem Raum auf-
stellen, der mindestens ein Volu-
men von 1 m® pro 8 g Kéltemittel
hat. Die Menge des Kéltemittels
steht auf dem Typenschild.

— Abb. l1/E3

Das Gewicht des Geréats kann je
nach Modell ab Werk bis zu 65 kg
betragen.

Um das Gewicht des Geréats zu tra-
gen, muss der Untergrund ausrei-
chend stabil sein.

Zulassige Raumtemperatur

Die zulassige Raumtemperatur hangt
von der Klimaklasse des Gerats ab.
Die Klimaklasse steht auf dem Typen-
schild. —» Abb. K1/ 3

Klimaklasse Zuldssige Raumtemperatur
SN 10°C..32°C
N 16°C..32°C
ST 16 °C..38 °C
T 16 °C..43°C

Das Gerét ist innerhalb der zulassi-
gen Raumtemperatur voll funktionsféa-
hig.

Wenn Sie ein Gerat der Klimaklasse
SN bei kalteren Raumtemperaturen
betreiben, kbnnen Beschadigungen
am Gerat bis zu einer Raumtempera-
tur von 5 °C ausgeschlossen wer-
den.

14

NischenmaBe

Beachten Sie die NischenmaRBe,
wenn Sie |hr Geréat in die Mobelni-
sche einbauen. Bei Abweichungen
kdénnen Probleme bei der Geréatein-
stallation auftreten.

Nischentiefe

Bauen Sie das Gerat in der empfoh-
lenen Nischentiefe von 560 mm ein.
Bei einer geringeren Nischentiefe er-
hoht sich die Energieaufnahme ge-
ringfligig. Die Nischentiefe muss min-
destens 550 mm betragen.

Nischenbreite

FUr das Geréat ist eine Innenbreite der
Mobelnische von mindestens

560 mm notwendig.

Side-by-Side-Aufstellung

Wenn Sie 2 Gerate nebeneinander
aufstellen wollen, missen Sie zwi-
schen den Geraten mindestens
150 mm Abstand halten.

Gerat fir den ersten Gebrauch
vorbereiten

1. Das Informationsmaterial entneh-
men.

2. Die Schutzfolien und Transportsi-
cherungen, z. B. Klebestreifen und
Karton entfernen.

3. Das Gerat zum ersten Mal reini-
gen. — Seite 22

Geréat elektrisch anschlieBen

1. Den Netzstecker der Netzan-
schlussleitung des Geréts in eine
Steckdose in der Nahe des Gerats
stecken.

Die Anschlussdaten des Gerats
stehen auf dem Typenschild.
- Abb. /3

2. Den Netzstecker auf festen Sitz
prifen.

v Das Gerat ist jetzt betriebsbereit.
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Kennenlernen

Lernen Sie die Bestandteile Ihres Ge-
rats kennen.

Gerat

Hier finden Sie eine Ubersicht tiber
die Bestandteile |hres Gerats.
— Abb. €I

@ schaltet das Gerét ein oder aus.

Kihlfach

Gefrierfach

Bedienelemente

Ausziehbare Ablage — Seite 15

Obst- und GemUsebehdlter
— Seite 15

Typenschild

Flacher Gefriergutbehdlter

Gefriergutbehalter

Butter- und Kasefach — Seite 16

el flon] ~[ealio | ool >

Tarabsteller flir groBe Flaschen

Hinweis: Abweichungen zwischen |h-
rem Gerat und den Abbildungen sind
hinsichtlich Ausstattung und GréBe
maoglich.

Bedienelemente

Uber die Bedienelemente stellen Sie
alle Funktionen lhres Gerats ein und
erhalten Informationen zum Betriebs-
zustand.

- Abb. A

°C stellt die Temperatur des Kiihl-
fachs ein.

super |euchtet, wenn die Super-Funk-
tion eingeschaltet ist.

Zeigt die eingestellte Temperatur des
Kuhlfachs in °C an.

Ausstattung

Hier erhalten Sie einen Uberblick
Uber die Ausstattungsteile lhres Ge-
rats und deren Verwendung.

Die Ausstattung lhres Geréats ist mo-
dellabhangig.

Ablage

Um die Ablagen nach Bedarf zu vari-
ieren, die Ablage entnehmen und an
anderer Stelle wieder einsetzen.
- "Ablage entnehmen", Seite 23

Variable Ablage

Nutzen Sie die variable Ablage, um
auf der darunter liegenden Ablage
hohes Kihlgut zu lagern, z. B. Kan-
nen oder Flaschen.

Sie kdbnnen den vorderen Teil der va-
riablen Ablage herausziehen und un-
ter den hinteren Teil der variablen
Ablage schieben.

- Abb.

Ausziehbare Ablage

Um sich eine bessere Ubersicht zu
verschaffen und Lebensmittel schnel-
ler zu entnehmen, die Ablage heraus-
ziehen.

Obst- und Gemiisebehalter

Lagern Sie frisches Obst und GemU-
se im Obst- und GemUusebehalter.
Je nach Lagermenge und Lagergut
kann sich im Obst- und Gemusebe-
halter Kondenswasser bilden.

Das Kondenswasser mit einem tro-
ckenen Tuch entfernen.

15



de Grundlegende Bedienung

Damit die Qualitat und das Aroma er-
halten bleiben, lagern Sie kalteemp-
findliches Obst und Gemiise auBer-
halb des Gerats bei Temperaturen
von ca. 8 °C bis 12 °C.

Ananas
Banane

Kalteempfindliches =
[ |
= Mango
| |
[}

Obst

Papaya
Zitrusfrichte

Kélteempfindliches
Gemuse

Auberginen
Gurken
Zucchini
Paprika
Tomaten

| |
| |
| |
| |
| |
= Kartoffeln

Butter- und Kasefach

Lagern Sie Butter und Hartkase im
Butter- und Kasefach.

Tlrabsteller

Um den Turabsteller nach Bedarf zu
variieren, den Turabsteller entnehmen
und an anderer Stelle wieder einset-
zen.

— "Tlirabsteller entnehmen”,

Seite 23

Zubehor

Verwenden Sie Originalzubehér. Es
ist auf Ihr Gerat abgestimmt. Hier er-
halten Sie einen Uberblick Uber das
Zubehor Ihres Gerats und dessen
Verwendung.

Das Zubehor Ihres Gerats ist modell-
abhangig.

Eierablage

Lagern Sie Eier sicher auf der Eierab-
lage.

16

Kalteakku

Nutzen Sie den Kélteakku zum vor-
Ubergehenden Kuihlhalten von Le-
bensmitteln, z. B. in einer Kihltasche.

Tipp: Bei einem Stromausfall oder ei-
ner Stérung verzogert der Kélteakku
die Erwarmung des eingelagerten
Gefrierguts.

Eiswiirfelschale

Nutzen Sie die Eiswurfelschale, um
Eiswurfel herzustellen.

Eiswiirfel herstellen

1. Die Eiswdurfelschale zu % mit Was-
ser fUllen und in das Gefrierfach
stellen.

Festgefrorene Eiswirfelschale nur
mit stumpfem Gegenstand, z. B.
Loffelstiel [6sen.

2. Zum L6sen der Eiswirfel die Eis-
wiurfelschale kurz unter flieBendes
Wasser halten oder leicht verwin-
den.

Grundlegende Bedienung

Hier erfahren Sie das Wesentliche zur
Bedienung lhres Geréts.

Gerat einschalten

1. @ dricken.
v Das Gerat beginnt zu kihlen.

2. Die gewlinschte Temperatur ein-
stellen. = Seite 17

Hinweise zum Betrieb

= Wenn Sie das Gerat eingeschaltet
haben, wird die eingestellte Tem-
peratur erst nach mehreren Stun-
den erreicht. Bevor die Temperatur
nicht erreicht ist, keine Lebensmit-
tel einlegen.



m Das Gehause um das Gefrierfach
wird zeitweise leicht beheizt. Dies
verhindert Schwitzwasserbildung
im Bereich der Turdichtung.

= Wenn Sie die Gefrierfachtlr schlie-
Ben, kann ein Unterdruck entste-
hen und Sie kénnen die Gefrier-
fachtdr nicht direkt wieder 6ffnen.
Warten Sie einen Moment, bis sich
der Unterdruck ausgleicht.

Gerat ausschalten

» @ driicken.
v Das Gerét kihlt nicht mehr.

Temperatur einstellen

Nachdem Sie das Gerat eingeschal-
tet haben, kénnen Sie die Temperatur
einstellen.

Kihlfachtemperatur einstellen

» So oft °C driicken, bis die Tempe-
raturanzeige die gewinschte Tem-
peratur zeigt.

Die empfohlene Temperatur im
Kihlfach betragt 4 °C.
- "Aufkleber OK", Seite 18

Gefrierfachtemperatur einstellen

» Um die Gefrierfachtemperatur ein-
zustellen, die Kihlfachtemperatur
andern — Seite 17.

Die KUhlfachtemperatur beeinflusst
die Gefrierfachtemperatur. Wéarmer
eingestellte Kihlfachtemperaturen

erzeugen warmere Gefrierfachtem-
peraturen.

Zusatzfunktionen de

Zusatzfunktionen

Erfahren Sie, GUber welche einstellba-
ren Zusatzfunktionen Ihr Gerat ver-
fugt.

Super-Funktion

Bei der Super-Funktion kihlt das
Kihlfach und das Gefrierfach starker.
Dadurch kihlen und frieren Lebens-
mittel schnell bis zum Kern durch.
Schalten Sie die Super-Funktion 4 bis
6 Stunden vor dem Einlagern einer
Lebensmittelmenge ab 2 kg ein.

Um das Gefriervermbgen auszunut-
zen, verwenden Sie die Super-Funkti-
on.

- "Gefriervermégen”, Seite 19

Hinweis: Wenn die Super-Funktion
eingeschaltet ist, kann es zu ver-
mehrten Gerauschen kommen.
Super-Funktion einschalten

» So oft °C driicken, bis super leuch-
tet.

Hinweis: Nach ca. 60 Stunden schal-
tet das Gerat auf Normalbetrieb.

Super-Funktion ausschalten
» °C drlicken.

Kuhlfach

Im Kihlfach kénnen Sie Fleisch,
Wurst, Fisch, Milchprodukte, Eier, fer-
tige Speisen und Backwaren aufbe-
wahren.

Die Temperatur im Kuhlfach kénnen
Sie von 2 °C bis 8 °C einstellen.

Die empfohlene Temperatur im Kuhl-
fach betragt 4 °C.

- "Autkleber OK", Seite 18

Durch die Kuhllagerung kénnen Sie
auch hoch verderbliche Lebensmittel
kurz- bis mittelfristig lagern. Je tiefer

17



de Gefrierfach

die gewéhlte Temperatur ist, desto
langer bleiben die Lebensmittel
frisch.

Tipps zum Einlagern von Le-
bensmitteln ins Kihlfach

Beachten Sie die Tipps, wenn Sie Le-

bensmittel in Ihr Kihlfach einlagern.

m Damit die Frische und Qualitat der
Lebensmittel langer erhalten blei-
ben, nur frische und unversehrte
Lebensmittel einlagern.

m Bei Fertigprodukten und abgefill-
ten Waren das vom Hersteller an-
gegebene Mindesthaltbarkeitsda-
tum oder Verbrauchsdatum nicht
Uberschreiten.

= Um Aroma, Farbe und Frische zu
erhalten oder Geschmacksubertra-
gungen und Verfarbungen der
Kunststoffteile zu vermeiden, Le-
bensmittel gut verpackt oder abge-
deckt einlagern.

= \Warme Speisen und Getranke erst
abkuhlen lassen, bevor Sie diese
in das Kuhlfach stellen.

Kaltezonen im Kiihlfach

Durch die Luftzirkulation im Kihlfach
entstehen unterschiedliche Kéltezo-
nen.

Kalteste Zone

Die kéalteste Zone ist zwischen dem
seitlich eingepréagten Pfeil und der
darunter liegenden Ablage.

Tipp: Lagern Sie empfindliche Le-

bensmittel in der kaltesten Zone, z. B.

Fisch, Wurst und Fleisch.

Warmste Zone

Die warmste Zone ist an der Tur
ganz oben.
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Tipp: Lagern Sie unempfindliche Le-
bensmittel in der warmsten Zone,

z. B. Hartkdse und Butter. Kase kann
so sein Aroma weiter entfalten, die
Butter bleibt streichfahig.

Aufkleber OK

Mit dem Aufkleber OK kénnen Sie
prifen, ob im Kihlfach die fir Le-
bensmittel empfohlenen sicheren
Temperaturbereiche von +4 °C oder
kalter erreicht sind.

Der Aufkleber OK ist nicht bei allen
Modellen enthalten.

Wenn der Aufkleber nicht OK zeigt,
Temperatur schrittweise verringern.
- "Kiihlfachtemperatur einstellen”,
Seite 17

Nach Inbetriebnahme des Gerats
kann es bis zu 12 Stunden dauern,
bis die eingestellte Temperatur er-
reicht ist.

D

Korrekte Einstellung

Gefrierfach

Im Gefrierfach kénnen Sie Tiefkhl-
kost lagern, Lebensmittel einfrieren
und Eiswdrfel herstellen.

Die Temperatur im Gefrierfach ist ab-
hangig von der Temperatur im Kihl-
fach.

Die langfristige Lagerung von Le-
bensmitteln sollte bei -18 °C oder
darunter erfolgen.

Durch die Gefrierlagerung kdbnnen
Sie verderbliche Lebensmittel lang-
fristig lagern. Die tiefen Temperaturen
verlangsamen oder stoppen den Ver-
derb.



Die Zeitspanne zwischen der

Einlagerung frischer Lebensmittel und

dem volligen Durchfrieren ist abh&ngig

von verschiedenen Faktoren:

m eingestellter Temperatur

m [ ebensmittel (GroBe und Art)

= Einlagerungsmenge

® pereits eingelagerter Lebensmittel-
menge

Gefriervermogen

Das Gefriervermdgen gibt an, welche
Menge Lebensmittel in wie vielen
Stunden bis zum Kern durchgefroren
werden kann.

Angaben zum Gefriervermogen fin-
den Sie auf dem Typenschild.

- Abb. /3

Voraussetzungen fiir das
Gefriervermdgen

1. Ca. 24 Stunden vor dem Einlegen
frischer Lebensmittel, Super-Funkti-
on einschalten.

- "Super-Funktion einschalten”,
Seite 17

2. Die Lebensmittel zuerst in den un-

tersten Gefriergutbehalter legen.

Gefrierfachvolumen volistandig
nutzen

Erfahren Sie, wie Sie die maximale
Menge an Gefriergut im Gefrierfach
unterbringen.

1. Alle Ausstattungsteile entnehmen.
- Seite 23

2. Lebensmittel direkt auf den Ab-
lagen und dem Gefrierfachboden
einlagern.

Gefrierfach de

Tipps zum Einkaufen von Tief-
kihlkost

Beachten Sie die Tipps, wenn Sie

Tiefkiihlkost einkaufen.

® Auf unbeschadigte Verpackung
achten.

m Auf das Mindesthaltbarkeitsdatum
achten.

m Die Temperatur in der Verkaufstru-
he muss —18 °C oder kalter sein.

m Die Tiefkihlkette nicht unterbre-
chen. Tiefkihlkost moglichst in ei-
ner Isoliertasche transportieren
und schnell in das Gefrierfach le-
gen.

Tipps zum Einlagern von Le-
bensmitteln ins Gefrierfach

Beachten Sie die Tipps, wenn Sie Le-
bensmittel in das Gefrierfach ein-
lagern.

= Um groBere Mengen frischer Le-
bensmittel schnell und schonend
einzufrieren, diese in den unteren
Gefriergutbehélter legen.

® Die Lebensmittel groBflachig in
den Fachern oder den Gefriergut-
behaltern verteilen.

m Einzufrierende Lebensmittel nicht
mit gefrorenen Lebensmitteln in
Berlhrung bringen.

Bei Bedarf durchgefrorene Lebens-
mittel im Gefrierfach umverteilen.

= Damit die Luft ungehindert im Ge-
rat zirkulieren kann, den Gefriergut-
behalter bis zum Anschlag ein-
schieben.

Tipps zum Einfrieren frischer Le-
bensmittel

Beachten Sie die Tipps, wenn Sie fri-
sche Lebensmittel einfrieren.

= Nur frische und einwandfreie Le-
bensmittel einfrieren.

19



de

Gefrierfach

Zum Verzehr gekochte, gebratene

oder gebackene Lebensmittel sind

geeigneter als roh verzehrbare Le-
bensmittel.

Um Nahrwert, Aroma und Farbe zu

erhalten, sollten Sie bestimmte Le-

bensmittel flr das Einfrieren vorbe-
reiten.

- GemduUse: waschen, zerkleinern,
blanchieren.

— Obst: waschen, entkernen und
eventuell schalen, eventuell Zu-
cker oder Ascorbinsaurelésung
zufligen.

Weitere Hinweise finden Sie in ein-

SC

hlagiger Literatur.

Zum Einfrieren geeignete
Lebensmittel

Backwaren

Fisch und Meeresfriichte

Fleisch

Wild und Geflugel

Gemiuse, Obst und Krauter

Eier ohne Schale

Milchprodukte, z. B. Kése, Butter
und Quark

fertige Gerichte und Speisereste,
z. B. Suppen, Eintdpfe, gegartes
Fleisch, gegarter Fisch, Kartoffel-
speisen, Auflaufe und SiBspeisen

Zum Einfrieren ungeeignete
Lebensmittel

Gemusesorten, die Ublicherweise

roh verzehrt werden, z. B. Blattsa-
late oder Radieschen

ungeschélte oder hartgekochte Ei-
er

Weintrauben

= ganze Apfel, Birnen und Pfirsiche
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Joghurt, Dickmilch, saure Sahne,
Créme Fraiche und Mayonnaise

Gefriergut verpacken

Wenn Sie geeignetes Verpackungs-
material und die richtige Art der Ver-
packung wahlen, kénnen Sie maB-
geblich die Produktqualitat erhalten
und Gefrierbrand vermeiden.

1.

Die Lebensmittel in die Verpa-
ckung einlegen.

Geeignete Verpackung:

- Kunststoff-Folie aus Polyethylen
— Schlauchfolie aus Polyethylen
— Gefrierbeutel aus Polyethylen

— Gefrierdosen

Ungeeignete Verpackung:

— Packpapier

— Pergamentpapier

Cellophan

Aluminiumfolie

Mullbeutel und gebrauchte Ein-
kaufstlten

Die Luft herausdriicken.

Die Verpackung luftdicht verschlie-
Ben, damit die Lebensmittel den
Geschmack nicht verlieren oder
austrocknen.

Geeignete Verschlisse:

- Gummiringe

- Kunststoffklipse

- Kaltebestandige Klebebander
Die Verpackung mit dem Inhalt
und dem Einfrierdatum beschriften.

Haltbarkeit des Gefrierguts bei
-18 °C

Beachten Sie die Lagerzeiten, wenn
Sie Lebensmittel einfrieren.

Lebensmittel

Lagerzeit

Fisch, Wurst, fertige Spel-

bis zu 6 Monate

sen, Backwaren

Geflligel, Fleisch

bis zu 8 Monate

Gemuse, Obst

bis zu 12 Monate




Gefrierkalender

Der aufgedruckte Gefrierkalender
gibt die maximale Lagerdauer in Mo-
naten bei einer durchgehenden Tem-
peratur von =18 °C an.

Auftaumethoden fir Gefriergut

Um die Produktqualitat bestmoglich
zu erhalten, die Auftaumethode an
Lebensmittel und Verwendungszweck
anpassen.

/\ VORSICHT

Gefahr von Gesundheitsschaden!

Beim Auftauen kénnen Bakterien ent-

stehen und das Gefriergut kann ver-

derben.

» An- oder aufgetautes Gefriergut
nicht wieder einfrieren.

» Erst nach dem Kochen oder Bra-
ten erneut einfrieren.

» Die maximale Lagerdauer nicht
mehr voll nutzen.

Auftaumethode Lebensmittel

Kiihlfach tierische Lebensmittel
wie Fisch, Fleisch, Kése,
Quark

Raumtemperatur ~ Brot

Mikrowelle Lebensmittel zum sofor-
tigen Verzehr oder sofor-
tiger Zubereitung

Backofen oder Lebensmittel zum sofor-

Herd tigen Verzehr oder sofor-
tiger Zubereitung

Abtauen de

Abtauen

Beachten Sie die Informationen,
wenn Sie lhr Gerat abtauen wollen.

Abtauen im Kihlfach

Im Betrieb bilden sich an der Ruck-
wand des Kihlfachs funktionsbedingt
Tauwassertropfen oder Reif. Die
Rickwand im Kuhlfach taut automa-
tisch ab.

Tauwasser oder Reif laufen Uber die
Tauwasserrinne in das Ablaufloch zur
Verdunstungsschale und missen
nicht abgewischt werden.

Damit das Tauwasser ablaufen kann
und Geruchsbildung vermieden wird,
beachten Sie folgende Informationen:
- "Tauwasserrinne und Ablaufloch
reinigen”, Seite 23.

Abtauen im Gefrierfach

Da das Gefriergut nicht antauen darf,
taut das Gefrierfach nicht automa-
tisch ab. Eine Reifschicht im Gefrier-
fach verschlechtert die Kalteabgabe
an das Gefriergut und erhoht den
Stromverbrauch.

Gefrierfach abtauen

Tauen Sie das Gefrierfach regelma-
Big ab.

1. Ca. 4 Stunden vor dem Abtauen
die Super-Funktion einschalten.
- "Super-Funktion einschalten”,
Seite 17

Die Lebensmittel erreichen da-
durch sehr tiefe Temperaturen und
Sie kénnen die Lebensmittel langer
bei Raumtemperatur lagern.

2. Die Gefriergutbehalter mit dem Ge-
friergut entnehmen und an einem
kihlen Ort zwischenlagern. Kal-
teakkus, wenn vorhanden, auf das
Gefriergut legen.

21



de Reinigen und Pflegen

3. Das Gerat ausschalten. = Seite 17
4. Das Geréat vom Stromnetz trennen.

Den Netzstecker der Netzan-
schlussleitung ziehen oder die Si-
cherung im Sicherungskasten aus-
schalten.

5. Um den Abtauvorgang zu be-
schleunigen, einen Topf mit
heiBem Wasser auf einem Topfun-
tersetzer in das Gefrierfach stellen.

6. Das Tauwasser mit einem weichen
Tuch oder einem Schwamm aufwi-
sch