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A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

Anche se gli apparecchi sono stati realizzati in conformita con le specifiche Normative europee
vigenti e sono pertanto protetti in tutte le parti potenzialmente pericolose, leggete con attenzione
queste avvertenze e usate I'apparecchio solo per 'uso cui € stato destinato per evitare infortuni e
danni. Tenete a portata di mano questo libretto per future consultazioni. Qualora vogliate cedere
questo apparecchio ad altre persone ricordatevi di includere anche queste istruzioni.

Le informazioni riportate in questo manuale sono marcate dai seguenti simboli che indicano:

& Pericolo per i bambini

@ Avvertenza relativa a ustioni

& Pericolo dovuto a elettricita

» Attenzione - danni materiali

b Pericolo di danni derivanti da altre cause

USO PREVISTO

Potete usare I'apparecchio per cucinare gli alimenti. Il prodotto non € adatto per cucinare cibi
liquidi. Ogni altro utilizzo dell'apparecchio non & previsto dal costruttore che si esime da qualsiasi
responsabilitad per danni di ogni natura, generati da un impiego improprio dell'apparecchio stesso.
La modifica dellapparecchio determina I'annullamento della garanzia.

RISCHI RESIDUI

b Attenzione
Pericolo di shock elettrico. Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

Attenzione

Pericolo di ustioni. Non toccare la leccarda, le griglie, lo spiedo o il cestello e
le parti metalliche dell’apparecchio nei minuti seguenti al suo spegnimento.
Attendere il raffreddamento delle parti calde.

AVVERTENZE DI SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO.

* Questo apparecchio e destinato a essere utilizzato nelle applicazioni domesti-
che e similari quali:

nelle zone per cucinare riservate al personale nei negozi, negli uffici e in altri
ambienti professionali;

nelle fattorie;

I'utilizzo da parte di clienti di alberghi, motel e altri ambienti a carattere residenziale;
negli ambienti tipo bed and breakfast.

+ Non si assumono responsabilita per uso errato o per impieghi diversi da quelli
previsti dal presente libretto.

Si consiglia di conservare gli imballi originali, poiché I'assistenza gratuita non &
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prevista per i guasti causati da imballo non adeguato del prodotto al momento
della spedizione ad un Centro di Assistenza autorizzato.

L'utilizzo di accessori non consigliati o non forniti dal costruttore dell’apparecchio
pud comportare rischi di incendio, shock elettrico o danni a persone.
L'apparecchio & conforme al regolamento (EC) No 1935/2004 del 27/10/2004 sui
materiali in contatto con alimenti.

b Pericolo per i bambini
Il presente apparecchio puo essere usato da bambini di eta superiore a 8 anni e
da persone con limitate capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o scarsa esperien-
za 0 conoscenza soltanto sotto sorveglianza o dopo essere stati istruiti sull’'uso
sicuro dell'apparecchio e sui possibili pericoli.
| bambini non devono giocare con 'apparecchio.
Le operazioni di pulizia e di manutenzione da parte dell’utilizzatore non devono
essere effettuate dai bambini a meno che non abbiano un’eta superiore a 8 anni
e operino sotto sorveglianza.
Tenere sempre I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata di
bambini con eta inferiore a 8 anni.
Posizionare I'apparecchio in modo tale che i bambini non possano raggiungere
le parti calde.
Gli elementi dellimballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.
Evitare che un bambino afferrando il cavo di alimentazione possa far cadere
I'apparecchio.
Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre di
rendere innocue quelle parti dell’apparecchio suscettibili di costituire un pericolo, spe-
cialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparecchio per i propri giochi.

% Avvertenza relativa a ustioni
Pericolo di ustioni. Non toccare le parti metalliche dell’apparecchio ed il vetro
dello sportello durante I'uso e nei minuti seguenti al suo spegnimento. Toccare
solo la maniglia dello sportello. Attendere il raffreddamento delle parti calde.
Quando I'apparecchio non € in funzione staccare la spina dalla presa di corrente
elettrica. Lasciare raffreddare I'apparecchio prima di eseguire la pulizia.
Non muovere I'apparecchio quando contiene ancora cibo.
Inserire gli ingredienti, sempre e solo sulle griglie o nel cestello per evitare il
contatto del cibo con le resistenze elettriche.
Non ostruire le prese d'aria.
Non riempire la leccarda con olio. Pericolo di incendio.
Durante 'uso, aria e vapore caldi fuoriescono dalla presa d’aria. Tenere le mani
ed il viso lontano dalla presa d’aria.



Quando si apre lo sportello dell'apparecchio, fuoriescono anche aria e vapore
caldi. Tenere le mani ed il viso lontano dallo sportello.

Se fuoriesce del fumo nero dalla presa d’aria, spegnere subito I'apparecchio.
Staccare la spina dalla presa di corrente. Attendere che termini la fuoriuscita di
fumo dalla presa d’aria. Estrarre il cibo dal corpo dell’apparecchio.

B Attenzione: superficie calda.

9 Pericolo dovuto a elettricita
Prima di collegare I'apparecchio alla rete di alimentazione controllare che la ten-
sione indicata sulla targhetta corrisponda a quella della rete locale.
Se I'apparecchio sara utilizzato in un paese diverso da quello in cui € stato com-
prato, fate verificare l'idoneita elettrica del’apparecchio presso un Centro di As-
sistenza Tecnica.
Se decidete di utilizzare una prolunga elettrica, quest'ultima deve essere ade-
guata alla potenza dell'apparecchio, onde evitare pericoli all'operatore e per la
sicurezza dell’ambiente dove si opera.
Collegare sempre I'apparecchio ad una presa con messa a terra.
Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.
Non utilizzate 'apparecchio se avete la mani bagnate o se avete i piedi nudi.
Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o se
I'apparecchio stesso risulta difettoso. Tutte le riparazioni, compresa la sostituzio-
ne del cavo di alimentazione, devono essere eseguite solamente dal Centro As-
sistenza Ariete o da tecnici autorizzati Ariete, in modo da prevenire ogni rischio.
Non collegare alcun altro apparecchio ad elevata potenza (stufe, ferri da stiro,
radiatori ecc..) sulla stessa presa di corrente. Pericolo di sovraccarico elettrico.
L'apparecchio ed il cavo di alimentazione non devono entrare in contatto con
superfici calde.
Non scollegare la spina dalla presa di corrente tirandola per il cavo.
Non lasciare il cavo di alimentazione in contrasto con spigoli vivi 0 con parti
taglienti.
Non spostare I'apparecchio tirandolo per il cavo di alimentazione.
In caso di temporale scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente.

» Attenzione - danni materiali
Svolgere sempre il cavo di alimentazione prima dell’utilizzo.
Il prodotto non deve essere alimentato attraverso timer esterni 0 con impianti
separati comandati a distanza.
Per non compromettere la sicurezza dell'apparecchio, utilizzare solo parti di ri-
cambio e accessori originali, approvati dal costruttore.
Dopo aver staccato la spina del cavo di alimentazione elettrica dalla presa e
dopo che tutte le parti si saranno raffreddate, 'apparecchio potra essere pulito
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esclusivamente con un panno non abrasivo e appena umido di acqua. Non usa-
re mai solventi che danneggiano le parti in plastica.

+ Non posizionare I'apparecchio vicino a materiale infiammabile (tessuti, tende..).
* Prima di riporre I'apparecchio scollegare sempre la spina del cavo di alimenta-
zione dalla presa di corrente. Attendere che le parti calde si siano raffreddate.

+ Non lasciare 'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, etc).
+ Non usare I'apparecchio all’'aperto.

+ Non smontare I'apparecchio. Non ci sono parti interne da utilizzare o pulire.
* Riporre I'apparecchio al coperto, in un luogo fresco e asciutto.

9 Pericolo di danni derivanti da altre cause
* Accendere 'apparecchio solo quando € in posizione di lavoro.
* Non lasciare incustodito I'apparecchio mentre ¢ collegato alla rete elettrica.
* Quando vi dovete assentare anche per poco tempo, spegnere I'apparecchio e
scollegare sempre il cavo di alimentazione elettrica dalla presa di corrente.
w_umﬁ il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea
== 2012/19/EU si prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.

* CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI.



DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO

A - Corpo dell'apparecchio L - Cestello

B - Vano di cottura M - Spiedo per girarrosto

C - Cavo di alimentazione N - Forchetta di rimozione dello spiedo e del cestello
D - Sportello O - Tasto di rotazione del cestello con spie

E - Maniglia

b spia di funzionamento

F - Supporto motorizzato sinistro o tasto-spia di rotazione del cestello/spiedo e di

accensione luce interna

G- Supporto destro b spia della temperatura

H - Pulsante di sblocco dello sportello P - Manopola di impostazione del tempo di cottura

| - Impugnatura per trasporto Q - Manopola di regolazione della temperatura
J - Griglia (3 pezzi) R - Presa d’aria
K - Leccarda

Dati di identificazione

Nella targhetta posta sotto la base di appoggio dell’apparecchio sono riportati i seguenti dati d'i-
dentificazione dell'apparecchio:

+ costruttore e marcatura CE

+ modello (Mod)

+ n° di matricola (SN)

+ tensione elettrica di alimentazione (V) e frequenza (Hz)

* potenza elettrica assorbita (W)

* numero verde assistenza

Nelle eventuali richieste ai Centri Assistenza Autorizzati, indicare modello € numero di matricola.

PRIMA DELL’ L’'USO

A\ Attenzione
Pericolo di danni materiali. Non ricoprire le parti interne dell’apparecchio con fogli di alluminio
per evitare di danneggiare gravemente il funzionamento del termostato.
- Rimuovere i materiali di imballaggio dall'apparecchio.
- Posizionare I'apparecchio su una superficie piana e lontano dall'acqua. L'apparecchio deve es-
sere utilizzato e lasciato a riposo su una superficie stabile e resistente alle alte temperature.
- Svolgere completamente il cavo di alimentazione.

Controllare che la tensione della rete domestica sia uguale a quella indicata sulla targhetta
dati tecnici dell’apparecchio.

A\ Attenzione
Pericolo di danni materiali. Posizionare I'apparecchio ad una distanza di almeno 10 cm da
pareti, mobili o altri apparecchi.

Non posare alcun oggetto sullo sportello quando & aperto.
Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, lavare le griglie (J), la leccarda (K), il cestello (L) e
lo spiedo (M). Le griglie, la leccarda, il cestello e lo spiedo possono essere lavati in lavastoviglie. In
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alternativa, utilizzare un comune detersivo per piatti e una spugna morbida, non abrasiva. Vedere
il paragrafo “Pulizia dell'apparecchio”.

Al primo uso si consiglia di tenere acceso I'apparecchio per qualche minuto per eliminare I'odore
di “nuovo”.

1 Ruotare la manopola di regolazione della temperatura (Q) al massimo.

2 Per accendere l'apparecchio, ruotare la manopola del timer (P). Lasciare funzionare
I'apparecchio in ambiente areato per almeno 15 minuti.

3 Per spegnere I'apparecchio ruotare la manopola del timer (P) in posizione 0.

Quando usate I'apparecchio per la prima volta pud accadere che emani un leggero odore e

un po’ di fumo: non preoccupatevi, é perfettamente normale perché alcune parti sono state

leggermente lubrificate, dopo poco tempo il fenomeno scomparira. Questo non avra alcun

effetto sul funzionamento dell’apparecchio.

ISTRUZIONI PER L'USO

A Attenzione
Pericolo di danni materiali. Non inserite alimenti che possono gocciolare durante la cottura.
Oltre a rendere impegnative le operazioni di pulizia, possono essere causa di incendi. Pulire
il vano di cottura da eventuali residui di cibo o briciole prima di ogni uso.

Pericolo di rottura del vetro. Non versare acqua sul vetro dello sportello quando € caldo. Non
appoggiare alcun oggetto sul vetro dello sportello quando & aperto.

Non posizionare alcun oggetto sopra I'apparecchio durante il suo funzionamento.
B Attenzione
Pericolo di shock elettrico. Non inserire forchette o altri utensili all'interno dell’apparecchio.

Questa operazione pud danneggiare le resistenze dell'apparecchio e creare pericolo di
shock elettrico.

@ Attenzione
Pericolo di ustioni. Durante il funzionamento le parti metalliche ed il vetro sono caldi: toccare
solo la maniglia dello sportello.
Non riscaldare alcun alimento con la propria confezione (bottiglia, scatola etc).
1 Posizionare gli alimenti da cuocere sulla griglia (J) o allinterno della leccarda (K). E possibile
utilizzare una sola griglia (Fig. 4) o le tre griglie contemporaneamente (Fig. 5).

Leccarda per arrostire, cuocere al forno, gratinare. Ideale per
pollo arrosto, carne rossa, verdure gratinate, pan di spagna e
tutti i cibi da forno

Griglia (3 pezzi) per essiccare, friggere ad aria, dorare, tostare.
Ideale per pane, patate, carne, pesce, frutta, verdura




Per tutti i cibi che possono gocciolare durante la cottura con gri-
glia posizionare la leccarda al livello piu basso

Nel caso di cottura degli alimenti con olio, utilizzate due fogli di alluminio per evitare schizzi
di olio bollente sulle resistenze del vano di cottura. Mettete un foglio sulla leccarda o sulla
griglia ed uno a ricoprire I'alimento.

Nel caso di cottura degli alimenti con la griglia o con il cestello, distribuire uniformemente
I'olio sugli alimenti per ottenere cibo piu croccante e dorato. Successivamente, posizionare
gli alimenti da cuocere sulla griglia o nel cestello.

Nel caso di cottura degli alimenti con la griglia, con lo spiedo o con il cestello, inserire an-
che la leccarda al livello piu basso del vano di cottura per raccogliere i grassi. Per evitare
fumi, cattivi odori e incrostazioni & congiliabile versare un po’ d’acqua nella leccarda.

E possibile preriscaldare gli alimenti per 3-5 minuti prima di impostare il tempo di cottura, oppure

aggiungere direttamente il tempo di riscaldamento a quello di cottura.

2 Posizionare la griglia (J) o la leccarda (K) con gli alimenti precedentemente preparati, all'inter-
no del vano di cottura.

Posizionare la griglia o la leccarda in modo che gli alimenti stiano ad una distanza di minimo
2 cm dalle resistenze posizionate nella parte superiore del vano di cottura.

Non sovraccaricate le griglie, la leccarda o il cestello con molto cibo. Rispettare la quantita
massima consentita indicata nella tabella.

3 Inserire la spina nella presa di corrente elettrica, che deve essere dotata di messa a terra.
4 Per accendere I'apparecchio, ruotare la manopola del timer (P). Impostare il tempo di cottura
desiderato. Il timer & regolabile fino a 60 minuti.

5 La spia di funzionamento AGV si accende e il forno inizia la cottura. Allo scadere del tempo
impostato, la spia si spegne.

6 Ruotare la manopola di regolazione della temperatura (Q). Impostare la temperatura di cottura
desiderata. Il range di temperatura & di 80-200 gradi.

7 La spia di pronto temperatura ( E ) si accende. Appena I'apparecchio raggiunge la temperatu-

ra desiderata, la spia ( E ) si spegne.
8 Durante la cottura & possibile accendere la luce interna tramite il tasto (O).
Con l'entrata in funzione dell'apparecchio, si avvia automaticamente anche la ventilazione. L'aria
calda ventilata assicura una ripartizione uniforme della temperatura e permette una cottura omo-
genea su pit livelli senza mescolare gli odori.
L'apparecchio pud essere messo in pausa durante il funzionamento, come ad esempio, per mesco-
lare gli ingredienti durante il processo di cottura.
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» Attenzione

Pericolo di danni materiali. Non inserire forchette o altri utensili all'interno dell’apparecchio.
Questa operazione pud danneggiare le resistenze dell'apparecchio e creare pericolo di
shock elettrico.

9 Per spegnere I'apparecchio ruotare la manopola del timer (P) in posizione 0. Le resistenze si
spengono.

Al termine della cottura, I'apparecchio emette un beep e si spegne. Se gli ingredienti non sono

pronti bastera reinserire tutto nel vano di cottura e impostare il timer per qualche minuto.

L'apparecchio é dotato della funzione di auto-spegnimento. Se durante la cottura viene
aperto lo sportello, le resistenze e la luce interna si spengono automaticamente. Quando lo
sportello viene richiuso, I'apparecchio riprende il normale funzionamento e la luce interna
si accende automaticamente se ¢ stata accesa precedentemente.

b Attenzione
Pericolo di ustioni. Durante il funzionamento le parti metalliche ed il vetro sono caldi: toccare
solo la maniglia dello sportello. Per estrarre la griglia o la leccarda utilizzare guanti o stro-
finacci per evitare il pericolo di scottature. Per estrarre il cestello o lo spiedo utilizzare la
forchetta in dotazione per evitare il pericolo di scottature. Non toccare le resistenze.

10 Staccare la spina dalla presa di corrente.
11 Aprire lo sportello.

Attenzione
Pericolo di ustioni. Quando si apre lo sportello dell'apparecchio fuoriescono anche aria e
vapore caldi. Tenere le mani ed il viso lontano dal vano di cottura.

12 Rimuovere la griglia o la leccarda utilizzando guanti o strofinacci.
13 Versare gli alimenti in un piatto. Servire in tavola.

Durante la cottura si potra notare che la spia della temperatura ( E ) si accende e si spegne
periodicamente. Questo indica gli interventi del termostato che mantiene la giusta temperatura
di cottura. Per modificare il tempo e la temperatura durante la cottura, utilizzare le manopole di
impostazione.

Gli ingredienti cucinati devono essere dorati e non neri o marroni. Rimuovere gli eventuali
residui di bruciato dagli alimenti.

Per rimuovere gli ingredienti larghi o fragili dal cestello usare delle pinze per alimenti.
Quando avete finito di cuocere gli ingredienti, I'apparecchio pu6 essere subito riutilizzato per pre-
parare altri alimenti.

Consigli di preparazione

Se si desidera si puo lasciare preriscaldare 'apparecchio senza ingredienti.

Gli ingredienti pit piccoli necessitano di un tempo di cottura leggermente pil breve rispetto a
ingredienti pit grossi.

Una quantita maggiore di ingredienti richiede un tempo di preparazione leggermente pit lungo
mentre una quantita minore un tempo leggermente piu breve.

Mescolare gli ingredienti pit piccoli a meta cottura ottimizza il risultato finale e aiuta una cottura
uniforme.

Per un risultato croccante ungete con olio le patate fresche o surgelate prima di metterle a cuocere.
10



Gli snack da cuocere al forno possono anche essere cotti nella friggitrice ad aria.

La quantita ottimale per preparare delle patatine croccanti & 700 grammi circa.

Utilizzate paste pronte per preparare snack ripieni in modo facile e veloce. Inoltre le paste gia
pronte cuociono pil velocemente di quelle fatte in casa.

Non cucinate cibi troppo grassi.

Potete utilizzare I'apparecchio per riscaldare alimenti gia cotti. Impostare la temperatura a 150 °C
per un tempo di 10 minuti.

Programmi preimpostati
La tabella seguente mostra i programmi preimpostati presenti sul pannello di controllo.

Temperatura (°C) Tempo (min)
4 patate fritte surgelate | 200 15-20

200C
15-20min

»

uw .
200°C dolci 200 18-20
18-20min
200°C pesce 200 18-20
18-20min
&

200G pollo allo spiedo 200 30-40
30-40min

>
ccmu% spiedini 200 18-25
200°C
18-25min

180C carne rossa 180 10-15
10-15min

180°C pollo 180 20-30
20-30min

180°C crostacei 180 12-18
12-18min

Ogni simbolo corrisponde ad un programma di cottura. Il programma & impostato con una tempe-
ratura e un tempo di cottura consigliato in base al tipo di alimento. ___ tempo di cottura € indicativo,
cio dipende anche dallo spessore e dalla quantita di cibo utilizzata. E possibile modificare tempo e

temperatura anche dei programmi di cottura preimpostati.
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Quantita Tempo | Temperatura | Informazioni
min-max (g) | (min) (°C)

Patate e patatine

Patatine tagliate sottili 600-700 15-20 200

surgelate

Patatine tagliate spesse | 600-700 20-25 200

surgelate

Gratin di patate 800-1000 25-30 200

Carne e Pollame

Bistecca 500-800 10-15 180

Costine di maiale 500-800 10-15 180

Hamburger 400-800 10-15 180

Involtini di salsiccia 400-800 13-15 200

Cosce di pollo 400-800 25-30 180

Petto di pollo 400-800 15-20 180

Pollo 500-1000 30-40 200

Shack

Involtini primavera 500-800 8-10 200 Utilizzare prodotti
precotti

Bocconcini di pollo 500-1000 6-10 200 Utilizzare prodotti

surgelati precotti

Bastoncini di pesce 500-800 6-10 200 Utilizzare prodotti

surgelati precotti

Alimenti impanati

surgelati

Snack al formaggio 500-800 8-10 180 Utilizzare prodotti
precotti

Verdure ripiene 400-800 10 160

Alimenti da forno

Torte 800 20-25 160 Utilizzare una teglia da
forno

Quiche 800 20-22 180 Utilizzare una teglia da
forno / una pirofila

Muffin 800 15-18 200 Utilizzare una teglia da
forno

Snack dolci 800 20 160 Utilizzare una teglia da

forno / una pirofila
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Quantita Tempo | Temperatura | Informazioni
min-max (g) | (min) (°C)
Essiccazione alimenti
Frutta, verdura, came, 500-700 6-12 ore |80 Utilizzare le tre griglie
pesce, pane in dotazione (J)

Funzione di autospegnimento

Questo apparecchio € dotato di un timer. Quando il timer arriva a “0” I'apparecchio suona e si spegne
automaticamente. Il sistema di ventilazione si arresta qualche istante dopo.

Se si apre lo sportello durante la cottura I'apparecchio si spegnera automaticamente. Quando lo
sportello viene richiuso, I'apparecchio riprende il normale funzionamento e la luce interna si accen-
de automaticamente.

COTTURA CON GIRARROSTO

1 Togliere la griglia (J). Posizionare la leccarda (K) al livello pit basso del vano di cottura (Fig. 6).

Per tutti i cibi da cuocere con girarrosto posizionare la leccarda
al livello piti basso

2 Fare scivolare uno dei forchettoni sullo spiedo (M) (le due punte verso l'interno) e avvitare
per bloccarlo (Fig. 7). Legare con lo spago l'arrosto (carne, pollo, etc) e infilzarlo facendo at-
tenzione a centrare bene la carne. Fare scivolare il secondo forchettone con le punte sempre
verso l'interno. Svitare se necessario il primo forchettone per centrare I'arrosto sullo spiedo e
bloccare i due forchettoni.

3 Introdurre I'estremita dello spiedo nella cavita situata in corrispondenza del supporto motoriz-
zato sinistro (Fig. 8). Appoggiare I'estremita opposta sul supporto destro (Fig. 9).

Procedere con la cottura degli alimenti come descritto nel paragrafo “Istruzioni per I'uso”.

4 Premere il tasto di rotazione dello spiedo o del cestello AOV. Si accendera automaticamente
anche la luce interna. Per interrompere la rotazione in qualsiasi momento premere il tasto di
rotazione dello spiedo o del cestello (O).

Al termine della cottura, utilizzare la forchetta (N) per sollevare lo spiedo dal lato del supporto

destro e quindi estrarre I'altra estremita dal supporto motorizzato sinistro (Fig. 10).
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COTTURA CON IL CESTELLO

1 Per aprire lo sportello del cestello sollevare il gancio verso I'alto (Fig. 11).
2 Introdurre gli alimenti.
3 Chiudere lo sportello del cestello.

Per tutti i cibi da cuocere in modalita frittura ad aria posizionare
la leccarda al livello piu basso

»»&8383

Pericolo di caduta del cibo nel vano di cottura. Durante la rotazione pud cadere il cibo contenuto
allinterno del cestello. Verificare la chiusura dello sportello del cestello.

4 Togliere la griglia (J). Posizionare la leccarda (K) al livello pit basso del vano di cottura (Fig. 6).

5 Introdurre I'estremita dell'asse del cestello nella cavita situata in corrispondenza del supporto
motorizzato sinistro (Fig. 13). Appoggiare I'estremita opposta sul supporto destro.

Procedere con la cottura degli alimenti come descritto nel paragrafo “Istruzioni per I'uso”.

6 Premere il tasto di rotazione dello spiedo o del cestello (& ). Si accendera automaticamente
anche la luce interna. Per interrompere la rotazione in qualsiasi momento premere il tasto di
rotazione dello spiedo o del cestello (O).

Al termine della cottura, utilizzare la forchetta (N) per sollevare il cestello dal lato del supporto

destro e quindi estrarre 'altra estremita dal supporto motorizzato sinistro (Fig. 14).

PULIZIA E MANUTENZIONE

Attenzione
Pericolo di ustioni. Prima di procedere alla pulizia del’apparecchio scollegare sempre la
spina dalla presa di corrente. Ogni intervento va eseguito quando I'apparecchio & freddo.

Attenzione
Pericolo di shock elettrico. Non immergere I'apparecchio in acqua o in altri liquidi.

AN Attenzione
Pericolo di danni materiali. Controllare le condizioni del cavo di alimentazione del vostro appa-
recchio regolarmente prima di utilizzarlo e nel caso di danneggiamento portarlo al piu vicino
centro di assistenza per farlo sostituire solo dal personale specializzato.

Non fare uso di utensili abrasivi per pulire 'apparecchio.

Pulizia dell’apparecchio

Pulire il forno da eventuali residui di cibo o briciole prima di ogni uso.

Pulire le parti in plastica con un panno umido non abrasivo e asciugarle con un panno asciutto.
Pulire la parte interna dell'apparecchio con un panno non abrasivo, imbevuto di acqua calda. Asciu-
gare le superfici.

Pulire le resistenze con un panno asciutto per rimuovere i residui di cibo.
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Attenzione

Pericolo di danni materiali. Non lasciare sulle superfici in metallo sostanze acide. Sostanze acide
quali succo di limone, conserva di pomodoro, aceto e simili, se lasciate a lungo, intaccano lo
smalto rendendolo opaco.

Non usare detergenti abrasivi o utensili metallici per evitare di graffiare e danneggiare il
rivestimento.

Per la pulizia delle superfici interne non utilizzare mai prodotti che corrodono I'alluminio (de-
tergenti in bombolette) e non grattare le pareti con oggetti appuntiti o taglienti.

Non lavare I'apparecchio in lavastoviglie.

Al termine di ogni utilizzo, dopo che I'apparecchio si sara completamente raffreddato, pulire le
superfici interne con acqua e sapone, utilizzando una spugna umida.
Pulire I'esterno con un panno morbido.

/A\

Pulizia dei componenti

Le griglie, la leccarda, il cestello e lo spiedo possono essere lavati in lavastoviglie. In alternativa,
utilizzare un comune detersivo per piatti e una spugna morbida, non abrasiva.

Per ammorbidire i residui di cibo sul cestello & possibile riempire un contenitore con acqua calda.
Aggiungere alcune gocce di detersivo. Inserire il cestello e lasciare agire per 10 minuti. Lavare ed asciugare.

Lo sportello dell'apparecchio pud essere smontato per essere lavato in lavastoviglie.

- Aprire lo sportello.

- Spostare il cursore (H) verso sinistra ed estrarre o sportello dal supporto sinistro (Fig. 15).
- Tirare lo sportello verso destra per liberare lo sportello dal supporto destro.
Eseguire le operazioni in senso inverso per rimontare lo sportello.

GUIDA ALLA SOLUZIONE DI ALCUNI PROBLEMI

Problemi

Possibili cause

Soluzioni

L'apparecchio non funziona

La spina non ¢ stata inserita
nella presa di corrente.

Inserire la spina nella presa
di corrente elettrica, che deve
essere dotata di messa a terra.

Il timer non & stato impostato.

Ruotare la manopola del timer.
Impostare il tempo di cottura de-
siderato

Lo sportello non & chiuso
correttamente.

Chiudere bene lo sportello
dell'apparecchio.

Gli ingredienti non sono
pronti

La quantita di ingredienti &
troppo elevata

Inserire meno ingredienti. Una
minore quantita si cucina piu
uniformemente.

La temperatura impostata &
troppo bassa.

Aumentare la temperatura di
cottura. Ruotare la manopola di
regolazione della temperatura.

Il tempo di preparazione
impostato & troppo basso.

Aumentare il tempo di cottura.
Ruotare la manopola del timer.
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Problemi

Possibili cause

Soluzioni

Gli ingredienti non sono
cotti uniformemente

Alcuni tipi di ingredienti richie-
dono di essere mescolati pil
volte durante la cottura.

Gli ingredienti che stanno in alto
o che sono ricoperti da altri (pa-
tatine) devono essere mescolati
durante la cottura.

Gli snack fritti non sono
croccanti.

State usando tipi di snack che
devono essere cucinati con
metodi tradizionali.

Utilizzare snack da forno o spen-
nellare gli snack con olio prima
di inserirli nel vano di cottura.

Del fumo bianco esce
dall'apparecchio.

State preparando ingredienti
pil grassi

Quando friggete ingredienti piu
grassi, si deposita piu olio nella
leccarda. L'olio produce piti fumo
bianco del normale durante la
cottura. Questo non ha alcun
effetto sulla preparazione degli
ingredienti o sullapparecchio.

Nel contenitore sono rimasti
residui di grasso dalle prece-
denti cotture.

Il fumo bianco & causato dal
riscaldamento del grasso o olio
presente sulle resistenze. Pulire
accuratamente il vano di cottura
dopo 'uso. Operazione da
eseguire quando I'apparecchio
é freddo.

Le patate fresche, tagliate
a bastoncino, non sono
fritte uniformemente.

Non state usando il tipo di
patate adatto alla frittura.

Utilizzate patate fresche ed
assicuratevi di girarle durante la
cottura.

Sciacquare ed asciugare le
patate prima di friggerle

Sciacquare le patate e rimuo-
vere tutto 'amido che si ¢
depositato sulla superficie delle
patate.

Le patate fresche, tagliate
a bastoncino non sono
croccanti appena escono
dalla friggitrice.

La croccantezza delle patate
fritte dipende dalla quantita
di acqua che contengono le
patate e dalla quantita di olio
con cui avete preparato le
patate.

Assicuratevi di asciugare bene
l'acqua dall’esterno delle patate
prima di aggiungere l'olio.

Tagliate le patate a piccoli
bastoncini per ottenere piu
croccantezza.

Aggiungere un poco di olio in pil
per ottenere pill croccantezza.
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WITH REGARD TO THIS MANUAL

This appliance is made in conformity with appropriate European Regulations in force, to protect the
user wherever possible from potential hazards. Even if you are familiar with this type of appliance,
carefully read this manual before use. Only use this appliance for the purpose it is designed for in
order to prevent accidents and damage. Keep this manual close by for future consultation. If you
should decide to give this appliance to other people, remember to also include these instructions.

The information provided in this manual is marked with the following symbols indicating:

& Danger for children

@ Warning of burns

& Danger due to electricity

» Warning — material damage

b Danger of damage originating from other causes

INTENDED USE

You can use the appliance to cook food. The product is not suitable for liquid preparations. Any other
use of the appliance is not intended by the manufacturer who does not accept any responsibility for
damages of any kind caused by improper use of the appliance itself. Any change to the appliance
will void the warranty.

RESIDUAL RISKS

/N Attention
Risk of electric shock. Do not immerse the appliance in water or other liquids.

Attention

Danger of burns. Do not touch the drip pan, the grills, the spit, the basket or
the metallic parts of the appliance for a few minutes after turning it off. Wait
for the cooling of hot parts.

SAFETY WARNINGS

READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY.

+ This appliance is designed solely for household and similar uses such as:

in cooking areas used by personnel of shops, offices and other professional

environments;

on farms;

guests of hotels, motels and other residential environments;

bed and breakfast type of environments.

+ We decline any responsibility resulting from misuse or any use other than those
covered in this booklet.
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+ We suggest you keep the original box and packaging, as our free-of-charge
service does not cover any damage resulting from inadequate packaging of the
product when this is sent back to an Authorised Service Centre.

+ Using accessories not recommended or not supplied by the manufacturer of the
appliance may entail risks of fire, electric shock or injuries to people.

* The appliance complies with Regulation (EC) No 1935/2004 of 27/10/2004 on
the materials in contact with food.

b Danger for children

+ This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

+ Children shall not play with the appliance or its components.

+ Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are
aged from 8 years and above and supervised.

+ Always keep the appliance and the power cord out of the reach of children under
the age of 8 years.

+ Position the appliance so that children cannot reach the hot parts.

* Do not leave the packaging near children because it is potentially dangerous.

* Prevent children from grabbing the power cord, in this way making the appliance fall.

* Inthe event that this appliance is to be disposed of, it is suggested that the power cord
is cut off. It is also recommended that all potentially dangerous components including
the power cord are rendered harmless to prevent personal injury. Do not let children
play with the appliance or its components.

B Warning of burns

+ Danger of burns. Do not touch the metal parts of the appliance and the door
glass during use and during the minutes after the appliance is turned off. Only
touch the door by the handle. Wait for the cooling of hot parts.

* When the appliance is not in use, unplug it from the electrical socket. Let the
appliance cool down before cleaning it.

+ Do not move the appliance while it still contains food.

+ Always and only place the ingredients into the grills or the basket to prevent food
getting in contact with electrical heating elements.

* Do not obstruct the air intakes.

* Do not fill the drip pan with oil. Danger of fire.

* During use, air and hot steam are released from the air intake. Keep your hands
and face at a safe distance from the air intake.

+ When the appliance door is opened, hot air and steam also come out. Keep your
hands and face away from the door.

* If you see dark smoke coming our from the air intake, turn off the appliance
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immediately. Unplug it from the socket-outlet. Wait for the smoke emission from
the air intake to stop. Remove food from the body of the appliance.

b Attention: hot surface.

& Danger due to electricity
Before plugging the appliance into the mains socket, ensure that the voltage
shown on the rating plate matches the local voltage supply.
If the appliance will be used in a country other than that in which it was bought,
check the appliance electrical suitability at a Technical Service Center.
If you decide to use an extension cord, it must be adequate for the appliance
power, to avoid hazards to the operator and for the safety of the environment
where they work.
Always connect the appliance to an earthed socket.
Do not immerse the appliance in water or other liquids.
Do not use the appliance if your hands are wet or if you are barefoot.
Do not use the appliance if the power cord or the plug are damaged, or if the
appliance is faulty. To prevent any accident, all repairs, including the replacement
of the power cord, must be carried out by an Authorised Service Centre or by
suitably qualified personnel.
Do not connect any other high-power equipment (stoves, irons, radiators, etc) to
the same power outlet. Danger of electric overload.
The appliance and the power cord must not come into contact with hot surfaces.
Do not pull the power cord to unplug the appliance.
Do not leave the power cord against sharp edges or sharp parts.
Do not move the appliance pulling it by the power cord.
Remove the power cable from the socket-outlet in case of a thunderstorm.

» Warning - material damage
Always unroll the power cord before use.
The appliance must not be power supplied by external timers or separate remote-
controlled systems.
In order not to compromise the appliance safety, use only original spare parts
and accessories approved by the manufacturer.
The appliance must only be cleaned with a soft, slightly damped, cloth after
unplugging the appliance and allowing all its parts to cool down. Never use
solvents which may damage the plastic parts.
Do not place the appliance near inflammable materials (fabrics, curtains).
Always unplug the appliance before putting it away. Wait for the hot parts to cool
down.
Do not leave the appliance exposed to weathering ( rain, sun, efc.).
Do not use the appliance outdoors.
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* Do not disassemble the appliance. There are no internal parts to use or clean.
+ Store the appliance indoors in a cool and dry place.

b Danger of damage originating from other causes
Turn on the appliance only when it is in working position.
Never leave the appliance unattended when it is connected to the power supply.
When you have to leave for even a short period of time, turn off the appliance
and always unplug the electric power cord.
M For proper disposal of the product in accordance with the European Directive
== 2012/19/EU please read the dedicated leaflet attached to the product.

* SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE.
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A - Appliance body L - Basket

B - Cooking compartment M - Roaster spit

C - Power cord N - Spit and basket removal fork

D - Door O - Basket rotation button with indicator lights
E - Handle

0 operating light

F - Motorized left support S button-indicator for basket/spit rotation and

internal light on/off

G - Right rt
'gnt stippo E temperature light

H - Door release button P - Setting knob for cooking time
| - Carrying handle Q - Temperature adjustment knob
J - Grill (3 pieces) R - Air intake

K - Drip pan

Identification data

On the label under the base of the appliance are reported the following identifications data of the
appliance:

+ manufacturer and CE marking

+ model (Mod.)

+ serial number (SN)

« electrical supply voltage (V) and frequency (Hz)

+ electrical power consumption (W)

+ assistance toll-free phone number

When ordering at Authorized Service Centers, indicate the model and serial number.

BEFORE USE

» Attention

Danger of material damage. Do not cover the internal parts of the appliance with aluminum
foil to avoid seriously damaging the thermostat operation.

- Remove the packaging materials from the appliance.

- Place the appliance on a flat surface and away from the water. The appliance must be used and
rested on a stable and heat-resisting surface.

- Totally unwind the power cord.

Check that the domestic mains voltage is the same as the voltage indicated on the label of
the device.

/A Attention
Danger of material damage. Place the appliance at a distance of at least 10 cm from walls,
furniture or other appliances.

Do not place any objects on the door when it is open.
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Before using the appliance for the first time, wash the grills (J), the drip pan (K), the basket (L) and
the spit (M). The grills, the drip pan, the basket and the spit are dishwasher safe. Or use a common
dish detergent and a soft non-abrasive sponge. See the "Appliance cleaning” paragraph.

At first use, it is advisable to keep the appliance on for a few minutes to eliminate the "

1 Turn the temperature adjustment knob (Q) to maximum.

2 To turn on the appliance, turn the timer knob (P). Let the appliance run in a ventilated
environment for at least 15 minutes.

3 To turn off the appliance, turn the timer knob (P) to 0.

When using the appliance for the first time, it may happen that give off a slight odour and a
bit of smoke: don't worry, it's perfectly normal because some parts were lightly lubricated,
the phenomenon will disappear after a short time. This will have no effect on the operation
of the appliance.

new" smell.

INSTRUCTIONS FOR USE

A Attention
Danger of material damage. Do not include foods that may drip during cooking. In addition to
making difficult the cleaning operations, they can cause fires. Clean the cooking compartment
from any food residues or crumbs before each use.

Glass breakage danger. Do not pour water on the door glass when it is hot. Do not place any
object on the door glass when it is open.

Do not place any object on top of the appliance during its operation.
B Attention
Risk of electric shock. Do not insert forks or other utensils into the appliance. This operation

might damage the heating elements of the appliance and give rise to a danger of electric
shock.

@ Attention
Danger of burns. During operation, the metal and glass parts are hot: only touch the door
handle.

Do not heat any food with its own packaging (bottle, box, etc).

1 Place the food to be cooked on the grill (J) or inside the drip pan (K). It is possible to use only one
grill (Fig. 4) or the three grills simultaneously (Fig. 5).

Drip pan for roasting, baking, gratinating. Ideal for roast chicken,
red meat, gratin vegetables, sponge cake and all baked foods

Grill (3 pieces) for drying, air frying, browning, toasting. Ideal for
bread, potatoes, meat, fish, fruit, vegetables
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For all foods that might drip while cooking on the grill, place the
drip pan at the lowest level

When cooking foods with oil, use two aluminum sheets to avoid splashing hot oil on the
heating elements of the cooking compartment. Put a sheet on the drip pan or on the grill and
the other one covering food.

When cooking foods using the grill or the basket, evenly distribute oil on food to make it
more crunchy and golden. Next, place foods to be cooked on the grill or into the basket.

When cooking food using the grill, the spit or the basket, also place the drip pan at the lowest
level of the cooking compartment to collect fats. To avoid fumes, odors and incrustations, it
is advisable to pour a little water into the drip pan.

It is possible to preheat the food for 3-5 minutes before setting the cooking time, or directly add the

heating time to the cooking time.

2 Place the grill (J) or the drip pan (K) with the previously prepared food inside the cooking
compartment.

Place the grill or the drip pan so that the food is at least 2 cm away from the heating elements
placed in the upper part of the cooking compartment.

Do not overload the grills, the drip pan or the basket with too much food. Adhere to the
maximum permitted quantity indicated in the table.

3 Insert the plug into the socket, which must be earthed.
4 To turn on the appliance, turn the timer knob (P). Set the desired cooking time. The timer is
adjustable up to 60 minutes.

5 The operation indicator AGV turns on and the oven starts cooking. After the set time expires,
the indicator light turns off.

6 Turn the temperature adjustment knob (Q). Set the desired cooking temperature. Temperature
range is 80-200 degrees.

7 The temperature indicator light ( @ ) turns on. As soon as the appliance reaches the desired

temperature, the indicator light ( E ) turns off.
8 The internal light can be turned on during cooking by pressing the button (O).
When the appliance starts operating, ventilation also starts automatically. The hot ventilated air
ensures a uniform distribution of temperature and allows even cooking on multiple levels without
mixing the odours.
The appliance can be paused during its functioning, for example to stir the ingredients during the
cooking process.

» Attention

Danger of material damage. Do not insert forks or other utensils into the appliance. This
operation might damage the heating elements of the appliance and give rise to a danger of
electric shock.
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9 To tumn off the appliance, turn the timer knob (P) to 0. The heating elements turn off.
After cooking, the appliance beeps and turns off. If the ingredients are not ready, just put everything
back in the cooking compartment and set the timer to a few more minutes.

The appliance is provided with auto-off function. If the door is opened during cooking, the
heating elements and the internal light automatically turn off. When closing the door, the
appliance resumes normal operation and the internal light automatically turns on if it had
been previously turned on.

@ Attention
Danger of burns. During operation, the metal and glass parts are hot: only touch the door
handle. To remove the grill or the drip pan, use gloves or cloths to avoid the danger of burns.
To remove the basket or the spit, use the provided fork to avoid the danger of burns. Do not
touch the heating elements.

10 Unplug it from the socket-outlet.
11 Open the door.

Attention
Danger of burns. When the appliance door is opened, hot air and steam also come out. Keep
your hands and face away from the cooking compartment.

12 Use gloves or cloths to remove the drip pan or the grill.
13 Pour the ingredients on a plate. Serve out.

During cooking, you will notice that the temperature light ( @ ) turns on and off periodically. This
because the thermostat is working to maintain the ideal cooking temperature. Turn setting knobs in
order to change time and temperature during cooking.

The cooked ingredients must be golden and not black or brown. Remove the possible
burned parts from the ingredients.

To remove large or fragile ingredients from the basket use some tongs.
When you have finished cooking the ingredients, the appliance can be used immediately to prepare
other ingredients.

Preparation tips

If you want you can preheat the appliance empty.

The smaller ingredients require a shorter cooking time compared to the bigger ingredients.

A larger amount of ingredients requires a slightly longer preparation time while a smaller amount
requires a slightly shorter time.

Stirring the smaller ingredients while cooking optimizes the final result and helps to cook the
ingredients evenly.

For a crunchy result, oil fresh or frozen potatoes before cooking them.

You can cook in the airy fryer also the snacks that normally you bake.

The optimal amount to make crispy fries is about 700 g.

Use ready made doughs to prepare stuffed snacks easily and quickly. Moreover, ready made
doughs cook faster than the home made ones.

Do not cook too fatty foods.

You can use the appliance to heat precooked food. Set temperature to 150 °C and time to 10
minutes.
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Pre-set programs

The following table shows the control panel pre-set programs.

Temperature (°C) Time (min)

|1

d\u frozen chips 200 15-20
200°C
15-20min

)

uly

200G sweets 200 18-20
18-20min

200°C fish 200 18-20
18-20min
@

200C spit-roasted chicken | 200 30-40
30-40min

Y
ccﬂ% meat skewers 200 18-25
200°C
18-25min

180°C red meat 180 10-15
10-15min

180°C chicken 180 20-30
20-30min
180°C shellfish 180 12-18
12-18min

Each symbol corresponds to a cooking program. The program is set with a recommended cooking
temperature and time based on the type of food. The cooking time is approximate, it depends
also on the thickness and the quantity of the ingredients used. It is possible to change time and
temperature of the preset cooking programs.
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Min-max Time Temperature | Information
quantity (g) | (min) (°C)

Potatoes and fries

Thin frozen fries 600-700 15-20 200

Thick frozen fries 600-700 20-25 200

Potato gratin 800-1000 25-30 200

Meat and Poultry

Beef steak 500-800 10-15 180

Pork ribs 500-800 10-15 180

Hamburger 400-800 10-15 180

Sausage rolls 400-800 13-15 200

Chicken legs 400-800 25-30 180

Chicken breast 400-800 15-20 180

Chicken 500-1000 30-40 200

Snacks

Spring rolls 500-800 8-10 200 Use oven-ready
food

Frozen chicken nuggets 500-1000 6-10 200 Use oven-ready
food

Frozen fish fingers 500-800 6-10 200 Use oven-ready
food

Frozen bread crumbed

foods

Cheese snacks 500-800 8-10 180 Use oven-ready
food

Stuffed vegetables 400-800 10 160

Baking foods

Cakes 800 20-25 160 Use a baking tray

Quiche 800 20-22 180 Use a baking tray /
an oven dish

Muffins 800 15-18 200 Use a baking tray

Sweet snacks 800 20 160 Use a baking tray /
an oven dish

Food drying

Fruit, vegetables, meat, 500-700 6-12 80 Use the three grills

fish, bread hours provided (J)
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Auto-off function

This appliance has a timer. When the timer reaches "0" the appliance emits a sound and switces off
automatically. The ventilation system stops a few moments later.

If the door is opened during cooking, the appliance will switch off automatically. When closing the
door, the appliance resumes normal operation and the internal light automatically turns on.

ROASTER COOKING

1

Remove the grill (J). Place the drip pan (K) on the lowest level of the cooking compartment (Fig. 6).

For all foods to be cooked with rotisserie, place the drip pan at
the lowest level

3

Slide one of the forks onto the spit (M) (the two tips inwards) and screw to lock it (Fig. 7). Tie the
roast with a twine (meat, chicken, etc.) and skewer it being careful to center the meat properly.
Let the other carving fork glide on the spit always with the tips inwards. If necessary unscrew
the first carving fork to center the roast and block the two carving forks.

Insert the end of the spit into the housing located in line with the left motorized support (Fig. 8).
Rest the opposite end on the right support (Fig. 9).

Proceed with cooking food as described in the paragraph "Instructions for use”.

4

Press the spit or basket rotation button AOV. The internal light will automatically turn on. To stop
the rotation any time, press the spit or basket rotation button (O).

At the end of cooking, use the fork (N) to lift the spit from the side of the right support and then
remove the other end from the left motorized support (Fig. 10).

COOKING WITH THE BASKET

To open the basket door, lift the hook upwards (Fig. 11).
Place foods inside.
Close the basket door.

For all foods to be cooked in air frying mode, place the drip pan
at the lowest level

A\ Attention

4
5

Danger of food falling into the cooking compartment. During the basket rotation, food contained
in the basket may fall. Check the basket door is properly close.
Remove the grill (J). Place the drip pan (K) on the lowest level of the cooking compartment (Fig. 6).
Insert the end of the basket ros into the housing located in line with the left motorized support
(Fig. 13). Rest the opposite end on the right support.
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Proceed with cooking food as described in the paragraph "Instructions for use”.

6 Press the spit or basket rotation button AOV. The internal light will automatically turn on. To stop
the rotation any time, press the spit or basket rotation button (O).

At the end of cooking, use the fork (N) to lift the basket from the side of the right support and then

remove the other end from the left motorized support (Fig. 14).

CLEANING AND MAINTENANCE

Attention
Danger of burns. Always unplug the appliance before cleaning it. Each operation must be
carried out when the appliance is cold.

Attention
Risk of electric shock. Never immerse the appliance in water or other liquids.

& Attention

Danger of material damage. Check the state of the power cable of your appliance on a regular
basis before using it, and if it is damaged, take it to the service centre closest to you to have
it replaced only by specialised personnel.

Do not use abrasive tools to clean the appliance.

Cleaning the appliance

Clean any food residue or crumbs in the oven before each use.

Clean plastic parts with a damp, non-abrasive cloth and dry them with a dry cloth.

Clean the internal part of the appliance with a non abrasive cloth, soaked in hot water. Dry the
surfaces.

Clean the resistances with a dry cloth to remove residual of food.

Attention

Danger of material damage. Do not leave acidic substances on the metal surfaces. Acidic
substances such as lemon juice, tomato paste, vinegar and similar, if left for a long time, erode
the enamel making it dull.

Do not use abrasive detergents or metal utensils as they will scratch the coating.

To clean the interior surfaces, never use products that corrode aluminium (detergents in
spray cans) and never scrape the walls with sharp or cutting objects.

Do not wash the appliance in a dishwasher.

At the end of each use, after the appliance has completely cooled down, clean the internal surfaces
with soap and water, using a damp sponge.
Clean the exterior with a soft cloth.

Cleaning of components

The grills, the drip pan, the basket and the spit are dishwasher safe. Or use a common dish
detergent and a soft non-abrasive sponge.

To soften food residues on the basket, it is possible to fill a container with hot water. Add a few drops
of detergent. Insert the basket and leave it act for 10 minutes. Wash and dry.

The appliance door can be removed in order to clean it in the dishwasher.

- Open the door.
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- Move the slider (H) to the left and remove the door from the left support (Fig. 15).
- Pull the door to the right to free the door from the right support.

Carry out such operations in reverse order to reinstall the door.

TROUBLESHOOTING

Problems

Possible causes

Solutions

The appliance does not
work

The plug has not been
inserted.

Insert the plug into the socket,
which must be earthed.

The timer has not been set.

Turn the timer knob. Set the desi-
red cooking time

The door is not properly close.

Properly close the appliance
door.

The ingredients are not
ready

The quantity of ingredients is
too high

Use less ingredients. Small
food quantities are easier to be
cooked evenly.

The set temperature is too
low.

Increase cooking temperature.
Turn the temperature adjustment
knob.

The preparation time set is
too short.

Increase cooking time. Turn the
timer knob.

The ingredients are not
cooked evenly

Some ingredients required to
be stirred several times while
cooking.

The ingredients on top or that
are covered with other ingre-
dients (fries) have to be stirred
while cooking.

The fried snacks are not
crispy.

You are using snacks that
have to be cooked in a tradi-
tional way.

Use oven-proof snacks or brush
snacks with oil before placing
them into the cooking com-
partment.

White smoke comes out of
the appliance.

You are cooking ingredients
rich in fats

When frying fattier ingredients,
more oil is deposited in the pan.
The oil produces more white
smoke while cooking. This has
no effect on the preparation

of the ingredients or on the
appliance.

In the container there are
some residuals of grease left
from the previous cooking.

White smoke is caused by the
heating of grease or oil pla-
ced on the heating elements.
Carefully clean the cooking
compartment after use. Opera-
tion to be performed when the

appliance is cold.
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Problems

Possible causes

Solutions

Fresh potatoes, cut in
sticks, are not fried evenly.

You are not using a kind of
potatoes suitable for frying.

Use fresh potatoes and be sure
to stir them while cooking.

Wash and dry the potatoes
before frying them

Wash the potatoes and remove
all the starch that has deposited
on the potatoes.

The fresh potatoes, cut in
sticks are not crispy when |
take them out of the fryer.

The crunchiness of fried pota-
toes depends on the amount
of water that potatoes contain
and on the amount of oil used
to prepare potatoes.

Make sure to dry the water from
the external parts of the potatoes
before you add the oil.

Cut the potatoes in smaller
sticks for more crispiness.

Add a bit more oil for more
crispiness.
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A PROPOS DU MANUEL

Méme si les appareils ont été réalisés en conformité avec les Normes européennes spécifiques en
vigueur, et que toutes les piéces potentiellement dangereuses sont protégées, lisez avec attention
ces avertissements et n’utiliser 'appareil que pour ce que il a été congu, afin d’éviter les blessures
et les dommages. Garder ce livret a porté de main pour les futures consultations. Si vous désirez
ensuite céder cet appareil a d'autres personnes, rappelez-vous d'inclure ces instructions.

Les informations reportées dans ce manuel sont marquées des symboles suivants qui indiquent:

& Danger pour les enfants
@?m:_mmmaoam sur les bralures
& Danger électrique

» Attention - dégéats matériels

b Dangers provenant d’autres causes

UTILISATION PREVUE

On peut utiliser cet appareil pour cuisiner les aliments. Le produit n'est pas fait pour cuisiner des
aliments liquides. Le fabricant ne prévoit aucune autre utilisation de I'appareil et il se dégage de
toute responsabilité pour les dommages de toute nature, découlant d'un emploi inapproprié de
I'appareil. La modification de I'appareil entraine I'annulation de la garantie.

RISQUES RESIDUELS

Attention

Danger d'électrocution. Ne trempez pas I'appareil dans I'eau ni dans tout autre
liquide.

Attention

Danger de brilures. Ne pas toucher la lechefrite, les grilles, la broche ou le
panier et les parties metalliques de I'appareil dans les minutes qui suivent
son arrét. Attendre que les parties chaudes aient refroidi.

AVERTISSEMENTS POUR LA SECURITE

LISEZ ATTENTIVEMENT CES INSTRUCTIONS.

+ Cet appareil est destiné a étre utilisé pour les applications domestiques ou sem-
blables comme:

les coins cuisine réserves au personnel des magasins, des bureaux et autres
milieux professionnels;

dans les fermes;

par les clients d’hotel, de motel et autres milieux a caractere résidentiel;

dans les locaux type bed and breakfast.

Le constructeur décline toute responsabilité pour une utilisation erronée ou pour
des emplois autres que ceux prévus par ce livret.
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* Il est conseillé de conserver 'emballage d’origine vu que I'assistance gratuite ne
joue pas pour les dommages causés par un emballage du produit non adéquat
lors de I'expédition & un service aprés-vente agrée.

+ L'utilisation d'accessoires non conseillés ou non fournis par le fabricant peut
comporter des risques d'incendie, de choc électrique ou de blessure.

+ L'appareil est conforme au réglement (EC) N° 1935/2004 du 27/10/2004 sur les
matériaux en contact avec les aliments.

b Danger pour les enfants

+ Cet appareil ne peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et par les per-
sonnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou
bien qui manquent d'expérience et de connaissances, a condition d'avoir regu et
compris les instructions sur l'usage sir et les dangers découlant de l'usage de
I'appareil.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

* Le nettoyage et I'entretien effectués par I'utilisateur ne doivent pas étre délégués
aux enfants, a moins qu'ils aient plus de 8 ans et soient surveillés par un adulte.

+ Toujours conserver |'appareil et le cordon d'alimentation hors de la portée des
enfants de moins de 8 ans.

* Disposer l'appareil de sorte que les enfants ne puissent toucher les parties
chaudes.

* Les éléments de I'emballage ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants
car ils représentent une source de danger.

* Eviter que les enfants ne fassent tomber |'appareil en tirant sur le cordon d'ali-
mentation.

+ Lorsqu’on décidera de jeter cet appareil, il est recommandeé de le mettre hors d’'usage
en coupant le cable d’alimentation. Il est également recommandé de protéger les
parties susceptibles de constituer un danger spécialement pour les enfants qui pour-
raient se servir de I'appareil pour jouer.

B Avertissements sur les bralures
+ Danger de brilures. Ne pas toucher les parties métalliques de I'appareil ni la
vitre de la porte pendant ['utilisation et dans les minutes qui suivent son arrét.
Toucher uniquement la poignée de porte. Attendre que les parties chaudes aient
refroidi.
Lorsque l'appareil n'est pas utilisé, déconnecter la fiche de la prise électrique.
Laisser refroidir I'appareil avant d'effectuer le nettoyage.
* Ne pas déplacer I'appareil quand il contient encore de la nourriture.
Introduire les ingrédients, toujours et uniquement sur les grilles ou dans le panier
pour empécher tout contact des aliments avec les éléments chauffants.
Ne pas obstruer les prises d'air.
* Ne remplissez pas la léchefrite avec de I'huile. Danger d'incendie.
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Pendant l'utilisation, air et vapeur chaudes sortent de la prise d'air. Ne pas mettre
les mains et le visage prés de la prise d'air.

Lorsque 'on ouvre la porte de I'appareil, de l'air et de la vapeur chaudes vont
également s’échapper. Garder les mains et le visage loin de la porte.

Si de la fumée noire sorts de la prise d'air, éteindre immédiatement I'appareil.
Débrancher la fiche de la prise de courant. Attendre que il n'y a plus de fumée
sortant de la prise d'air. Retirer les aliments du corps de I'appareil.

b Attention: surface chaude.

b Danger électrique
Avant de brancher I'appareil, assurez-vous que la tension indiquée sur la pla-
quette corresponde effectivement a celle du réseau.
Si l'appareil est utilisé dans un pays différent de celui dans lequel il a été acheté,
faites vérifier la compatibilité électrique dans un Centre de Service Aprés-Vente
Agréé.
Si on décide d'utiliser une rallonge électrique, cette derniére doit étre adaptée a
la puissance de I'appareil afin d'éviter que l'opérateur se retrouve en situation de
danger et pour la sécurité de I'environnement.
Branchez toujours I'appareil a une prise pourvue de mise a terre.
Ne trempez pas I'appareil dans I'eau ni dans tout autre liquide.
Ne pas utiliser I'appareil avec les mains mouillées ou les pieds nus.
Ne pas utiliser I'appareil si le cordon électrique ou la prise sont endommagés, ou
si l'appareil est défectueux. Toutes les réparations, y compris le remplacement
du cordon d'alimentation, doivent exclusivement étre effectuées dans un centres
d'assistance aprés-vente Ariete ou par des techniciens agréés Ariete, de fagon a
prévenir les risques éventuels.
Ne brancher aucun autre appareil de haute puissance (poéles, fers a repasser,
radiateurs, etc) sur la méme prise de courant. Danger de surcharge électrique.
L'appareil et le cordon d'alimentation ne doivent pas entrer en contact avec les
surfaces chaudes.
Ne pas débrancher la fiche de la prise de courant en tirant sur le cordon.
Ne pas laisser le cordon d'alimentation contre les angles vifs ou les parties cou-
pantes.
Ne pas déplacer I'appareil en le tirant par le cordon d'alimentation.
En cas d'orage, débrancher le cordon d'alimentation de la prise de courant.

» Attention - dégats matériels
Déroulez toujours le cordon d'alimentation avant utilisation.
L'appareil ne doit pas étre alimenté depuis des minuteries externes ou depuis
des installations séparées, commandées a distance.
Pour ne pas comprometire la sécurité de l'appareil, utiliser uniquement des
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pieces de rechange et des accessoires d'origine, approuvés par le fabricant.

* Une fois que 'appareil aura été débranché et que toutes les parties auront re-
froidi, il sera possible de le nettoyer exclusivement avec un chiffon non abrasif
et a peine humide. N'utilisez jamais de solvants car ils altérent les parties en
plastique.

* Ne pas placer I'appareil a proximité de matériaux inflammables (tissus, rideaux).

+ Avant de ranger l'appareil, toujours débrancher la fiche du cordon d'alimentation
de la prise de courant. Attendre que les parties chaudes aient refroidi.

* Ne pas laisser |'appareil exposé aux agents atmosphériques (pluie, soleil, etc.).

* Ne pas utiliser I'appareil en plein air.

* Ne pas démonter 'appareil. Il n'y a pas de parties internes a utiliser ou nettoyer.

* Ranger l'appareil dans un endroit couvert, frais et sec.

b Dangers provenant d’autres causes
* Allumez I'appareil uniqguement lorsqu'’il est en position de travail.
* Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu’il est branché.
+ Sion doit s'absenter, méme pour peu de temps, il faut toujours éteindre I'appareil
et débrancher son cordon d'alimentation de la prise de courant.
M Pour éliminer correctement le produit, aux sens de la Directive Européenne
== 2012/19/EU, lire la notice jointe au produit.

* CONSERVER CES INSTRUCTIONS.
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DESCRIPTION DE L’APPAREIL

A - Corps de l'appareil L - Panier

B - Enceinte de cuisson M - Broche pour rotissoire

C - Cordon d'alimentation N - Fourche de retrait de la broche et du panier

D - Porte O - Bouton de rotation du panier avec voyants lumineux
E - Poignée o voyant de fonctionnement

F - Support motorisé gauche O bouton-voyant de rotation du panier/broche et

d’allumage de 'éclairage interne

G - Support droit
upport drol @ voyant de la température

H - Bouton de déblocage de la porte P - Bouton de réglage du temps de cuisson

| - Poignée de transport Q - Bouton rotatif de réglage de la température
J - Grille (3 piéces) R - Prise d'air

K - Lechefrite

Données d'identification

Sur la plaque situé sous la base de soutien de I'appareil sont reportés les donnés d'identifications
de l'appareil suivantes:

« fabricant et marque CE

+ modeéle (Mod.)

+ n° di matricule (SN)

+ tension d'alimentation (V) et fréquence (Hz)

* puissance électrique absorbée (W)

* numéro vert

En cas de demande envoyée a un Centre d'Assistance Agréé, ne pas oublier d'indiquer le modéle
et le numéro de matricule.

AVANT D'UTILISER L'APPAREIL

» Attention

Danger de dommages matériels. Ne couvrez pas les piéces internes de I'appareil avec du
papier d'aluminium pour éviter de graves dommages au fonctionnement du thermostat.
- Retirer les matériaux d'emballage de I'appareil.
- Disposer I'appareil sur une surface plate et éloignée des points d'eau. L'appareil doit étre utilisé
et laissé au repos sur une surface stable et résistante aux hautes températures.
- Dérouler complétement le cordon d'alimentation.

Contrdler que la tension du réseau domestique soit la méme que celle indiquée sur la pla-
quette de données techniques de I'appatreil.

JAN Attention
Danger de dommages matériels. Disposer I'appareil a au moins 10 cm des parois, meubles
ou autres appareils.

Ne pas poser aucun objet sur la porte quand elle est ouverte.
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Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois, laver les grilles (J), la lechefrite (K), le panier (L) et la
broche (M). Les grilles, la I&chefrite, le panier et la broche peuvent étre lavés dans le lave-vaisselle.
Autrement, on peut utiliser un liquide vaisselle standard et une éponge souple, non abrasive. Voir
le paragraphe "Nettoyage de I'appareil".

Ala premiére utilisation, il est recommandé de garder allumé I'appareil pendant quelques minutes
pour éliminer 'odeur de « nouveau ».

1 Tourner le bouton de commande de la température (Q) au maximum.

2 Pour allumer I'appareil, tourner le bouton de la minuterie (P). Laisser fonctionner I'appareil dans
un environnement aéré pendant au moins 15 minutes.

3 Pour éteindre I'appareil, tourner le bouton de la minuterie (P) sur la position 0.

Quand on utilise I'appareil pour la premiére fois, on pourra noter une légére odeur et un peu

de fumée: il est inutile de s'inquiéter; il s'agit d'un phénomene parfaitement normal car cer-

taines parties ont été légérement lubrifiées, qui s'estompera aprés peu. Cela n'aura aucune

incidence sur le fonctionnement de I'appareil.

MODE D’EMPLOI

A Attention
Danger de dommages matériels. Ne pas introduire d'aliments pouvant couler pendant la
cuisson. Outre la difficulté de nettoyer I'appareil par la suite, ils peuvent étre une cause d'in-
cendie. Nettoyer I'enceinte de cuisson des éventuels résidus alimentaires ou miettes avant
chaque utilisation.

Danger de bris de la glace. Ne pas verser de I'eau sur la glace de la porte quand elle est
chaude. Ne pas placer d’objets sur la vitre de la porte lorsqu'elle est ouverte.

Ne pas placer d'objets sur I'appareil pendant son fonctionnement.
B Attention
Danger d'électrocution. Ne pas mettre de fourchettes ou d’autres ustensiles a l'intérieur de

I'appareil. Cette opération peut endommager les résistances de I'appareil et créer un risque
de choc électrique.

@ Attention
Danger de brllures. Pendant le fonctionnement les parties métalliques et la glace sont
chaudes: toucher seulement la poignée de la porte.

Ne pas réchauffer aucun aliment avec son paquet (bouteille, boite, etc).

1 Mettre les aliments a cuire sur le gril (J) ou dans la lechefrite (K). On peut utiliser soit une seule
grille (Fig. 4) soit les trois grilles simultanément (Fig. 5).

Lechefrite pour rétir, cuire au four, gratiner. Idéal pour le poulet
réti, la viande rouge, les gratins de Iégumes, la génoise et tous
les aliments a cuire au four
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Grille (3 piéces) pour le séchage, la friture a air, dorer, griller.
/ Idéal pour le pain, les pommes de terre, la viande, le poisson,
les fruits, les légumes

Pour tous les aliments qui peuvent couler pendant la cuisson
avec la grille, positionner la léchefrite au niveau le plus bas

En cas de cuisson des aliments avec de I'huile, utiliser deux feuilles d'aluminium pour éviter
les éclaboussures d'huile chaude sur les résistances de I'enceinte de cuisson. Placer une
feuille sur la lechefrite ou sur la grille et utiliser une autre feuille pour couvrir les aliments.

Si I'on fait cuire les aliments avec la grille ou dans le panier, répartir uniformément I'huile
sur les aliments pour obtenir une nourriture plus croustillante et dorée. Placer ensuite les
aliments a cuire sur la grille ou dans le panier.

Dans le cas de cuisson des aliments a la grille, a la broche ou avec le panier, insérer égale-
ment la lechefrite au niveau le plus bas de I'enceinte de cuisson pour récupérer les graisses.
Pour éviter les odeurs, les fumées et les incrustations il est recommandé de verser un peu
d'eau dans la lechefrite.

Il est possible de préchauffer les aliments pendant 3-5 minutes avant de régler le temps de cuisson,

ou bien on peut rajouter directement le temps de préchauffage a celui de cuisson.

2 Placerla grille (J) ou la lechefrite (K) avec les aliments préalablement préparés, dans I'enceinte
de cuisson.

Placer la grille ou la léchefrite de sorte que les aliments soient a une distance minimale de 2
cm des résistances positionnées dans la partie supérieure de I'enceinte de cuisson.

Ne pas surcharger les grilles, la [échefrite ou le panier avec beaucoup de nourriture. Obser-
ver la quantité maximale autorisée indiquée dans le tableau.

3 Brancher I'appareil a la prise de courant qui doit étre munie d'une prise de terre.
4 Pour allumer I'appareil, tourner le bouton de la minuterie (P). Régler la température de cuisson
souhaitée. La minuterie est réglable jusqu'a 60 minutes.

5 Lavoyant de fonctionnement AG ) s'allume et le four commence la cuisson. Au terme du temps
programmé, la voyant s'éteint.

6 Tourner le bouton de commande de la température (Q). Régler la température de cuisson
souhaitée. La plage de température est de 80-200 degrés.

7 Le voyant indiquant que la température est préte ( @ ) S'allume. Dés que l'appareil atteint la

température souhaitée, le voyant ( @ ) s'éteint.
8 Pendant la cuisson, il est possible d’allumer la lumiére interne au moyen du bouton (O).
Avec l'entrée en service de |'appareil, la ventilation aussi démarre automatiquement. L'air chaud
ventilé garantit une répartition uniforme de la température et permet une cuisson plus homogene
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sur plusieurs niveaux sans mélanger les odeurs.
L'appareil peut étre mis en pause pendant le fonctionnement, comme par exemple, pour mixer les
ingrédients pendant le procés de cuisson.

» Attention

Danger de dommages matériels. Ne pas mettre de fourchettes ou d’autres ustensiles a l'in-
térieur de 'appareil. Cette opération peut endommager les résistances de I'appareil et créer
un risque de choc électrique.

9 Pour éteindre I'appareil, tourner le bouton de la minuterie (P) sur la position 0. Les résistances
s'éteignent.

Alafin de la cuisson, I'appareil émet un "bip" et s'éteint. Siles ingrédients ne sont pas préts, il suffira

de les remettre dans I'enceinte de cuisson et de programmer quelques minutes avec la minuterie.

L'appareil est équipé de la fonction d'arrét automatique. Si on ouvre la porte pendant la cuis-
son, les résistances et la lumiére interne s’éteignent automatiquement. Lorsqu’on referme
la porte, I'appareil reprend son fonctionnement normal et la lumiére interne se rallume, si
elle avait été allumée précédemment.

@ Attention
Danger de brdlures. Pendant le fonctionnement les parties métalliques et la glace sont
chaudes: toucher seulement la poignée de la porte. Pour extraire la grille ou la lechefrite
utiliser des gants ou des torchons pour éviter les brilures. Pour retirer le panier ou la broche
utiliser la fourche en dotation afin d’éviter des brlures. Ne pas toucher les résistances.

10 Débrancher la fiche de la prise de courant.
11 Ouvrir la porte.

Attention
Danger de bralures. Lorsque I'on ouvre la porte de I'appareil, de l'air et de la vapeur chaudes
vont également s’échapper. Garder les mains et le visage loin de I'enceinte de cuisson.

12 Retirer la grille ou la lechefrite a I'aide de gants ou de torchons.
13 Verser les aliments sur un assiette. Servir a table.

Pendant la cuisson, on remarquera que le voyant de la température ( E ) s'allume et s’éteint périodique-
ment. Ca indique les interventions du thermostat que garde la température de cuisson convenable. Pour
modifier le temps et la température au cours du processus de cuisson, utiliser les boutons de réglage.

Les ingrédients cuits doivent étre dorés et non noirs ou bruns. Eliminer les éventuels restes
de brulé des aliments.

Pour sortir les ingrédients larges ou fragiles di panier utiliser des pinces de cuisine.
Quand vous avez terminé de cuisiner les ingrédients, I'appareil peut étre réutilisé immédiatement
pour préparer des autres aliments.

Conseils de préparation

Si vous souhaitez vous pouvez préchauffer I'appareil sans ingrédients.

Les ingrédients plus petits nécessitent d'un temps de cuisson plus bref par rapport aux ingrédients
plus grands.

Una majeure quantité d'ingrédients demande un temps de préparation légerement plus long, tandis
qu'une quantité inférieure un temps légerement plus court.
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Mélanger les ingrédients plus petits a moitié cuisson optimise le résultat final et aide une cuisson
uniforme.

Pour un résultat croustillant huiler les pommes de terre fraiches ou surgelées avant de les cuire.
Les snacks a cuisiner dans le four peuvent aussi étre cuisinés dans la friteuse sans huile.

La quantité optimale pour préparer des frites croustillantes est de 700 grammes environ.

Utiliser des pates prétes pour préparer des snacks en maniére vite et facile. De plus les pates
prétes cuisinent plus vitement de celles faites maison.

Ne pas cuisiner d'aliments trop gras.

On peut utiliser I'appareil pour réchauffer des aliments déja cuits. Régler la température a 150°C
pour une durée de 10 minutes.

Programmes préétablis
Le tableau suivant montre les programmes préétablis présents sur I'écran de contréle.

Température (°C) Temps (min)

|74

‘c frites surgelées 200 15-20
200C
15-20min

»

iy
200°C desserts 200 18-20
18-20min
200°C poisson 200 18-20
18-20min
&
200G poulet a la broche 200 30-40
30-40min

r
ccﬂ% brochettes 200 18-25
200°C
18-25min

180°C viande rouge 180 10-15
10-15min

180°C poulet 180 20-30
20-30min
180°C crustacés 180 12-18
12-18min

Chaque symbole correspond a un programme de cuisson. Le programme est réglé avec une tem-
pérature et un temps de cuisson recommandés en fonction du type d’aliment. Le temps de cuisson
est indicatif, ca dépends aussi de I'épaisseur et de la quantité d'ingrédients utilisés. Il est méme
possible de changer le temps et la température des programmes de cuisson prédéfinis.
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Quantité Temps | Température | Informations
min-max (g) | (min) (°C)

Pommes de terre et

frites

Pommes de terre en 600-700 15-20 | 200

fines tranches surgelées

Pommes de terre en 600-700 20-25 | 200

tranches épaisses

surgelées

Gratin de pommes de 800-1000 25-30 | 200

terre

Viande et Volaille

Beefsteak 500-800 10-15 | 180

Cotes de porc 500-800 10-15 | 180

Steak haché 400-800 10-15 | 180

Paupiettes de saucisse | 400-800 13-15 | 200

Hauts de cuisse de 400-800 25-30 180

poulet

Blanc de poulet 400-800 15-20 | 180

Poulet 500-1000 30-40 | 200

Snacks

Rouleau de printemps 500-800 8-10 200 Utiliser des produits
pré-cuits

Nuggets de poulet 500-1000 6-10 200 Utiliser des produits

surgelés pré-cuits

Bétonnets de poisson 500-800 6-10 200 Utiliser des produits

surgelés pré-cuits

Aliments panés sur-

gelés

Snacks au fromage 500-800 8-10 180 Utiliser des produits
pré-cuits

Légumes farcis 400-800 10 160

Aliments a cuire au

four

Tartes 800 20-25 160 Utiliser une plaque de

cuisson
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Quantité Temps | Température | Informations
min-max (g) | (min) (°C)
Quiche 800 20-22 180 Utiliser une plaque de

cuisson / un plat de
cuisson

Muffin 800 15-18 | 200 Utiliser une plaque de
cuisson

Snacks sucrés 800 20 160 Utiliser une plaque de
cuisson / un plat de
cuisson

Séchage d’aliments
Fruits, légumes, viande, | 500-700 6-12 80 Utilisez les trois grilles en

poisson, pain heures dotation (J)

Fonction extinction automatique

Cet appareil est doué d'un minuteur. Quand le minuteur arrive a "0", I'appareil sonne et s'arréte auto-
matiquement. Le systéme de ventilation s'arréte quelques instants aprés.

Si on ouvre la porte pendant la cuisson l'appareil s'éteint automatiquement. Lorsqu’on referme la
porte, I'appareil reprend son fonctionnement normal et la lumiére interne se rallume automatiquement.

CUISSON AVEC ROTISSOIRE

1 Retirerla grille (J). Placer la Iéchefrite (K) au niveau le plus bas de I'enceinte de cuisson (Fig. 6).

Pour tous les aliments a cuire avec le tournebroche placer la
lechefrite au niveau le plus bas

2 Faire glisser 'une des fourches sur la broche (M) (les deux pointes vers l'intérieur) et visser
pour la bloquer (Fig. 7). Ficeler le roti avec la ficelle (viande, poulet, etc) et I'embrocher en
faisant attention a centrer la viande. Faire glisser la deuxiéme fourchette a barbecue avec les
pointes vers l'intérieur. Si nécessaire dévisser la premiere fourchette a barbecue pour centrer
le réti sur la broche et bloquer les deux fourchettes.

3 Introduire I'extrémité de la broche dans la cavité située en correspondance avec le support
motorisé gauche (Fig. 8). Placez I'extrémité opposée sur le support droit (Fig. 9).

Procéder a la cuisson des aliments comme décrit dans le paragraphe « Mode d'emploi ».

4 Appuyez sur le bouton de rotation de la broche ou du panier ( Ov. La lumiere interne s'allumera
automatiquement. Pour arréter la rotation a tout moment appuyer sur le bouton de rotation de
la broche ou du panier (O).

A la fin de la cuisson, utiliser la fourche (N) pour lever la broche du c6té du support droit, puis

extraire |'autre extrémité du support motorisé gauche (Fig. 10).
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CUISINER AVEC LE PANIER

1 Pour ouvrir la porte du panier lever le crochet vers le haut (Fig. 11).
2 Introduire les aliments.
3 Fermer la porte du panier.

Pour tous les aliments a cuire en mode friture & air placer la
|echefrite au niveau le plus bas

b Attention

Risque de chute de nourriture dans I'enceinte de cuisson. Lors de la rotation les aliments conte-
nus dans le panier peuvent tomber. Vérifier la fermeture de la porte du panier.

4 Retirer la grille (J). Placer la Iéchefrite (K) au niveau le plus bas de I'enceinte de cuisson (Fig. 6).

5 Introduire I'extrémité de I'axe du panier dans la cavité située en correspondance avec le sup-
port motorisé gauche (Fig. 13). Placez I'extrémité opposée sur le support droit.

Procéder a la cuisson des aliments comme décrit dans le paragraphe « Mode d'emploi ».

6 Appuyez surle bouton de rotation de la broche ou du panier ( Ov. La lumiére interne s’allumera
automatiquement. Pour arréter la rotation a tout moment appuyer sur le bouton de rotation de
la broche ou du panier (O).

Ala fin de la cuisson, utiliser la fourche (N) pour lever le panier du c6té du support droit, puis ex-

traire l'autre extrémité du support motorisé gauche (Fig. 14).

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Attention
Danger de brdlures. Avant de nettoyer I'appareil, il faut toujours débrancher la fiche de la
prise de courant. Chaque intervention doit étre effectué quand I'appareil est froid.

Attention
Danger d'électrocution. Ne jamais immerger I'appareil dans I'eau ou dans un liquide quelconque.

A\ Attention
Danger de dommages matériels. Vérifier régulierement I'état du cordon d'alimentation de I'ap-
pareil avant de I'utiliser et s'il est abimé, I'amener dans le centre d'assistance le plus proche
pour que le personnel spécialisé le remplace.

Ne pas utiliser des outils abrasifs pour nettoyer I'appareil.

Nettoyage de I'appareil

Eliminer les éventuels restes des aliments ou les miettes avant chaque usage.

Nettoyer les parties en plastique avec un linge humide non abrasif et les sécher avec un linge sec.
Nettoyer l'intérieur de I'appareil avec un tissu non abrasif, imprégné d'eau chaude. Sécher les surfaces.
Nettoyer les résistances avec un chiffon sec pour éliminer les éventuels restes de nourriture.
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A Attention
Danger de dommages matériels. Ne pas laisser des substances acides sue les parties métal-
liques. Substances acides comme le jus de citron, la sauce de tomates, vinaigre et similaires,
affectent intégrité de I'émail en le rendant opaque.

N'utilisez pas de détergents abrasifs ou d’ustensiles métalliques pour éviter de rayer et d'en-
dommager le revétement.

Pour le nettoyage des surfaces intérieures, ne jamais utiliser produits qui rongent I'aluminium
(détergents en bombes) et ne pas gratter les surfaces avec des objets pointus ou coupants.

Ne pas laver 'appareil au lave-vaisselle.

Ala fin de chaque utilisation, apres le complet refroidissement de I'appareil, nettoyer les surfaces
internes avec de I'eau et du savon, a 'aide d'une éponge humide.
Nettoyer I'extérieur avec un chiffon doux.

Nettoyage des composants

Les grilles, la Iéchefrite, le panier et la broche peuvent étre lavés dans le lave-vaisselle. Autrement,
on peut utiliser un liquide vaisselle standard et une éponge souple, non abrasive.

Pour assouplir les résidus de nourriture sur le panier, on peut remplir un récipient avec de I'eau
chaude. Ajouter quelque goutte de détergent. Insérer le panier et laisser agir pour 10 minutes. Laver et
sécher.

La porte de I'appareil peut étre démontée pour étre lavé dans le lave-vaisselle.

- Ouvrir la porte.

- Déplacer le curseur (H) vers la gauche et extraire la porte du support gauche (Fig. 15).

- Tirer la porte vers la droite pour la libérer du support droit.

Effectuer les opérations dans I'ordre inverse pour remonter la porte.

COMMENT REMEDIER AUX INCONVENIENTS SUIVANTS

Problémes Causes possibles Solutions
L'appareil ne fonc- La fiche n'a pas été Brancher I'appareil & la prise de courant
tionne pas branche dans la prise de | qui doit étre munie d’'une prise de terre.
courante.
Le minuteur n'a pas été Tourner le bouton de la minuterie. Régler
réglé. la température de cuisson souhaitée
La porte n'est pas fermée | Bien fermer la porte de I'appareil.
correctement.
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Probléemes

Causes possibles

Solutions

Les ingrédients ne
sont pas préts.

La quantité d'ingrédients
est trop élevée

Introduire moins d'ingrédients. Une
quantité plus petite d'ingrédients se cuit
de maniére plus uniforme.

La température choisie est
trop basse.

Augmenter la température de cuisson.
Tourner le bouton de réglage de la tem-
pérature.

Le temps de préparation
saisi est trop court.

Augmenter le temps de cuisson. Tourner
le bouton de la minuterie.

Les ingrédients ne son
pas cuites uniformé-
ment.

Certains ingrédients
nécessitent d'étre mixés
plusieurs fois pendant la
cuisson.

Les ingrédients qui sont en haut ou qui
sont couverts avec des autres ingré-
dients (frites) doivent étre mélangé
pendant la cuisson.

Les snacks frites ne
sot pas croustillantes.

Vous étes en train d'utiliser
des snacks qui doivent
étre cuisinés de fagon
traditionnelle.

Utilisez des snacks a cuire au four ou les
badigeonner avec de I'huile avant de les
placer dans I'enceinte de cuisson.

De la fumée blanche
sorts de l'appareil.

On a utilisé des ingré-
dients plus riches en
graisses.

Lorsque I'on frit des ingrédients plus
gras, dans la lechefrite se dépose plus
d’huile. L'huile produis plus fumée
blanche pendant la cuisson. Ca n'a
aucun effet sur la préparation des ingré-
dients ou sur l'appareil.

Dans le récipient il y a
des restes de graisse des
cuissons précédentes.

La fumée blanche est causée par le
chauffage de la graisse ou de I'huile
présente sur les résistances. Nettoyer a
fond I'enceinte de cuisson apres utilisa-
tion. Opération a exécuter une fois que
I'appareil est froid.

Les pommes de terre
fraiches, coupés en
batonnets, ne sont
pas frites uniformé-
ment.

Vous étes en train d'utiliser
un type de pommes de
terre qui n'est pas adapte
a la friture.

Utiliser pommes de terre fraiches et
mélangez-les pendant la cuisson.

Rincer et sécher les
pommes de terre avant de
les frire

Rincer et sécher les pommes de terre et
éliminer tout I'amidon de la surface des
pommes de terre.

Les pommes de terre
fraiches, coupés en
batonnets, ne sont
pas croustillantes
quand ils sortent de la
friteuse.

Le croustillant des frites
dépend de la quantité
d'eau qu'elles contiennent
et de la quantité d'huile
avec laquelle vous avez
préparé les pommes de
terre.

Bien sécher I'eau sur la surface des
pommes de terre avant d'ajouter I'huile.

Couper les pommes de terre en petits
batonnets pour une texture croustillante
meilleure.

Ajouter un peu plus d'huile pour une
texture croustillante meilleure.
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ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

Auch wenn die Gerate entsprechend der geltenden Européischen Normen hergestellt wurden
und daher alle potentiell gefahrlichen Teile geschiitzt sind, missen, um Unfélle und Schaden zu
vermeiden, diese Hinweise aufmerksam gelesen und das Geréat nur fir den Zweck verwendet
werden, flir den es vorgesehen wurde. Die Bedienungsanleitung auch fir spateres Nachschlagen
stets griffbereit aufbewahren. Soll dieses Gerét an andere Personen abgegeben werden, bitte
daran denken, auch die Bedienungsanleitung mit auszuhéndigen.

Die in dieser Bedienungsanleitung aufgeflihrten Informationen sind mit den nachstehenden
Symbolen gekennzeichnet, die auf folgendes hinweisen:

& Gefahr fir Kinder

@ Hinweise zu Verbriihungsgefahr

& Gefahr wegen Strom

» Achtung - Sachschaden

b Schadensgefahr wegen anderer Ursachen

VORGESEHENER GEBRAUCH

Das Gerat darf zum Kochen von Lebensmitteln verwendet werden. Das Produkt ist zum Kochen
von flissigen Lebensmitteln ungeeignet. Jeder andere Einsatz ist nicht vom Hersteller vorgesehen.
Der Hersteller tbernimmt daher keinerlei Haftung fiir jegliche Art von Schaden, die durch einen
ungeeigneten Einsatz des Gerates verursacht werden. Alle Veranderungen des Gerats bedingen
das Erldschen der Garantie.

RESTRISIKEN

b Achtung
Stromschlaggefahr. Das Gerét nie in Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen.

b Achtung
Verbrennungsgefahr. Nach dem Ausschalten dirfen der Fettabfanger, die

Roste, der Spiel3, den Korb oder die Metallteile des Gerates nicht bertihrt
werden. Warten, bis die heiken Teile abgekihlt sind.

SICHERHEITSHINWEISE

DIE BEDIENUNGSANLEITUNG VOR DEM GEBRAUCH AUFMERKSAM
LESEN.

* Das Produkt ist nur fir die Nutzung im Haushalt und &hnliche Anwendungen
konzipiert, wie beispielsweise:

in Klichen flir Mitarbeiter in Laden, Blros und anderen gewerblichen Bereichen;
in landwirtschaftlichen Betrieben;

von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

in landwirtschaftlichen Anwesen.

Wir ibernehmen keine Haftung bei einem falschen oder in dieser Anleitung nicht
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vorgesehenen Einsatz.

+ Wir empfehlen die Originalverpackungen aufzubewahren, da die kostenlose
Leistung des Kundendiensts flr Transportschaden, die durch falsche Verpackung
bei der Spedition zum Kundendienst entstehen, nicht vorgesehen ist.

* Bei der Verwendung von nicht empfohlenen oder nicht vom Geratehersteller
mitgeliefertem Zubehor besteht Brandgefahr, Stromschlaggefahr oder
Verletzungsgefahr.

* Das Gerat entspricht der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 vom 27. Oktober 2004
Uber Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln
in Bertihrung zu kommen.

B Gefahr fur Kinder

* Das Gerat darf von Kindern mit einem Alter von mehr als 8 Jahre oder von
Personen mit korperlichen, sensoriellen und phychuschen Behinderungen
verwendet werden sowie von Personen, die uber die notige Erfahrung und
Wissen nicht verfligen, nur unter der Bedingung, dass es eine angemessen
Aufsicht ausgetibt wird oder dass sie Uber den sicheren Gebrauch des Gerats
und die mdglichen Gefaren unterrichtet worden sind.

* Kinder dirfen mit dem Gerat nicht spielen.

* Reinigung und Benutzer-Wartung diirfen nicht von Kindern durchgefiihrt werden,
es sei denn sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

+ Das Gerat und das Stromkabel sollen auBerhalb der Reichweite von Kindern,
die jlnger als 8 Jahren sind, gehalten werden.

+ Das Gerét so aufstellen, dass Kinder nicht an die heiRen Geréateteile gelangen
konnen.

* Die Verpackungsteile von Kindern fernhalten, da diese eine mdgliche
Gefahrenquelle bilden.

* Bitte vermeiden Sle, dass Kinder am Kabel ziehen und somit das Abstiirzen des
Gerates verursachen.

+ Soll das Gerat als Abfall entsorgt werden, empfehlen wir es durch Abschneiden des
Anschlusskabels unbrauchbar zu machen. Wir empfehlen auBerdem die Gerateteile
unschadlich zu machen, die besonders fiir Kinder gefahrlich sein kénnten, falls sie
eventuell das Gerat fur ihre Spiele verwenden sollten.

b Hinweise zu Verbrihungsgefahr

+ Verbrennungsgefahr. Die Metallteile des Gerates und die Glastiir dlirfen wahrend
des Gebrauchs und nach dem Ausschalten nicht bertihrt werden. BerUhren Sie
nur den Handgriff. Warten, bis die heifen Teile abgekuhlt sind.

* Bei ausgeschaltetem Gerat soll der Netzstecker aus der Steckdose gezogen
werden. Warten Sie, bis das Geréat abgekuhlt ist, bevor Sie es reinigen.

+ Wenn das Geréat noch Lebensmitteln enthalt, darf es nicht bewegt werden.

* Die Zutaten immer und nur auf den Rosten oder in den Korb legen, um den
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Kontakt der Lebensmittel mit den Elektro-Heizwiderstande zu vermeiden.

Die Luftiocher nicht verstopfen.

Den Fettabfanger nicht mit Ol auffillen. Brandgefahr.

Wahrend des Betriebs flieken heille Luft und Dampf aus den Luftiochern. Hande
und Gesicht weit von den Luftlochern halten.

Beim Offnen der Geratetir konnen auch heile Luft und Dampf entweichen.
Hande und Gesicht von der Tir fernhalten.

Wenn aus dem Luftloch eine schwarzer Rauch ausflieRt, soll man das Gerat
sofort ausschalten. Den Stecker aus der Netzsteckdose ziehen. Warten, bis kein
Rauch mehr aus dem Luftloch ausflieRt. Die Speisen aus dem Gerat nehmen.

B Achtung: Warme Oberflache.

& Gefahr wegen Strom
Bevor das Gerat angeschlossen wird, muss kontrolliert werden, ob die
Netzspannung mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerats entspricht.
Wird das Gerat in einem anderen Land in Betrieb genommen, in dem es gekauft
wurde, bitte seine elektrischen Eigenschaften bei einem technischen Service
Center Uberprfen lassen.
Wenn Sie entscheiden, ein Verlangerungskabel zu verwenden, miissen dies der
Gerateleistung entsprechen, um den Bediener und die Sicherheit des Raumes,
in dem das Gerat benutzt wird, nicht zu gefahrden.
Das Gerat muss an eine geerdete Steckdose angeschlossen werden.
Das Gerét nie in Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen.
Das Gerat nicht mit nassen Handen oder barful} verwenden.
Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Stromkabel oder der Stecker
beschadigt sind oder wenn das Geréat selbst fehlerhaft ist. Um jegliches Risiko
vorzubeugen, durfen alle Reparaturen, einschlieBlich des Stromkabelwechsels,
nur durch das Service Center Ariete bzw autorisierte Ariete-Fachtechniker
durchgefiihrt werden. )
Verbinden Sie keine anderen Hochleistungsgerate (Ofen, Bigeleisen, Heizkorper
usw) an derselben Steckdose. Stromiiberlastungsgefahr.
Das Gerat und das Stromkabel dirfen nicht mit warmen Oberflachen in
Berlhrung kommen.
Nie den Stecker am Anschlusskabel durchs Ziehen aus der Steckdose abtrennen.
Das Versorgungskabel soll nicht mit scharfen Kanten bzw Teilen in Kontakt
kommen.
Das Gerat nicht am Stromkabel ziehen.
Bei Gewitter das Stromkabel aus der Steckdose ziehen.

a7

DE



ad

» Achtung - Sachschaden

+ Vor dem Gebrauch stets das Stromkabel abwickeln.

« Das Gerat darf nicht mit externen Timer oder getrennten ferngesteuerten
Anlagen versorgt werden.

+ Um die Sicherheit des Gerates nicht zu beeintréchtigen, dlirfen nur von Hersteller
zugelassene Originalersatzteile und -zubehor verwendet werden.

* Zur Pflege des Gerates als erstes den Stecker des Anschlusskabels aus der
Steckdose ziehen, anschlieend warten, bis alle Teile abgekuhlt sind. Das Gerat
ausschlieflich mit einem weichen und leicht feuchten Tuch reinigen. Keine
Losungsmittel verwenden, da diese die Plastikteile beschadigen.

+ Das Gerat darf nicht in der Nahe von brennbaren Materialien (Stoffe, Vorhange)
aufgestellt werden.

* Bevor Sie das Gerat aufraumen, den Stecker des Versorgungskabels immer aus
der Steckdose ziehen. Warten, bis die heilen Teile abgekhlt sind.

+ Das Gerat nicht der Witterung ausgesetzt lassen (Regen, Sonne, usw.).

+ Das Gerat darf nicht im Freien benutzt werden.

+ Das Gerat nicht abbauen. Das Gerat enthélt keine innere Bestandteile, die
verwendet werden oder gereinigt werden mussen.

* Das Gerat in einer geschlossenen, kithlen und trockenen Stelle aufbewahren.

b Schadensgefahr wegen anderer Ursachen

+ Das Gerat nur einschalten, wenn es sich in Betriebsposition befindet.

+ Das Gerat nie unbeaufsichtigt lassen solange es am Stromnetz angeschlossen
ist.

+ Sollten Sie, auch fir kurze Zeit, die Stelle verlassen, wo das Gerat betrieben
wird, das Geréat immer ausschalten und immer das Versorgungskabel aus der
Steckdose ziehen.

M_HE die korrekte Entsorgung des Gerats entsprechend der EG-Richtlinie

= 2012/19/EG verweist man auf die dem Gerat beigelegten Anweisungen.

* DIE BEDIENUNGSANLEITUNG STETS GUT AUFBEWAHREN.
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GERATEBESCHREIBUNG

A - Gehduse des Gerates L - Eiskorb

B - Garraum M - Bratenspiefy

C - Anschlusskabel N - Gabel zur Entfernung von Spief® und Korb
D - Klappe O - Taste der Korbdrehung mit Anzeigen

E - Griff

0 Betriebsanzeige

F - Linke motorisierte Halterung O Taste-Anzeige der Korb- und SpieRdrehung und der

inneren Beleuchtung

G - Rechte Halterung g Temperaturanzeige

H - Turéffnertaste P - Drehknopf zur Einstellung der Garzeit
| - Tragegriff Q - Temperaturregler-Drehknopf
J - Roste (3 Stiicke) R - Luftloch

K - Fettpfanne

Identifikationsangaben

Auf dem Typenschild unter der Geratebasis sind folgenden Identifikationsdaten angegeben:

+ Hersteller und EC-Markierung

+ Modell (Mod.)

+ Seriennummer (SN)

+ Versorgungsspannung (V) und Frequenz (Hz)

+ Leistungsaufnahme (W)

+ Gratisnummer Kundendienst

Fur eventuelle Anfragen an den autorisierten Service Center sollen Modell und Seriennummer
angegeben werden.

VOR DER VERWENDUNG

» Achtung

Sachschadengefahr. Um die Funktion des Thermostaten nicht ernsthaft zu beeintrachtigen,
durfen die Innenteile des Gerates nicht mit Aluminiumfolie abgedeckt werden.

- Das Verpackungsmaterial aus dem Gerat entfernen.

- Das Gerat auf eine stabile horizontale Flache und nicht in der Nahe von Wasser stellen. Das
Gerat muss auf einer festen, fir hohe Temperaturen geeigneten Oberflache benutzt und
abgestellt werden.

- Das Anschlusskabel komplett ausrollen.

Uberpriifen, ob die Netzspannung der Hausinstallation mit den Angaben auf dem Typenschild
des Gerdts entspricht.

» Achtung

Sachschadengefahr. Das Gerat min. 10 cm von Wanden, Mébeln oder anderen Geraten
entfernt stellen.

Keine Gegenstande auf die offene Tiir stellen.
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Vor der ersten Verwendung des Gerates miissen die Roste (J), der Fettabfanger (K), der Korb
(L) und der Spielt (M) gespiilt werden. Die Grillroste, der Fettabfanger, der Korb und der Spief3
kénnen in der Spiilmaschine gereinigt werden. Alternativ kann man ein normale Spllmittel und
einen weichen nicht scheuernden Schwamm verwenden. Sieh Absatz "Reinigung des Gerats".

Bei der ersten Verwendung ist es ratsam, das Gerat einige Minuten lang eingeschaltet zu halten,
um den Neugeruch zu beseitigen.

1 Drehen Sie den Temperaturregler (Q) bis zur héchsten Einstellung.

2 Um das Gerat einzuschalten, drehen Sie den Knopf des Timers (P). Das Gerat mindestens 15
Minuten lang in einer beltfteten Umgebung betreiben.

3 Um das Gerat auszuschalten, stellen Sie den Knopf des Timers (P) auf 0.

Beim ersten Gebrauch kann es passieren, dass das Gerét einen leichten Geruch und etwas
Rauch ausgibt: Keine Sorge! Das ist absolut normal, weil einige Teile leicht geschmiert
sind. Nach einiger Zeit wird den Geruch verschwinden. Dies hat keine Einwirkung auf der
Betriebsweise des Geréts.

BEDIENUNGSANLEITUNG

» Achtung

Sachschadengefahr. Keine Speisen einfligen, die wahrend des Kochens abtropfen. Dies
erschwert die Reinigungsvorgange und kann zu Branden flihren. Reinigen Sie den Garraum
vor jedem Gebrauch von Speiseresten oder Kriimeln.

Es besteht die Gefahr, dass das Glas bricht. Niemals Wasser auf das heife Ofentirglas
gieRen. Stellen Sie keine Gegenstande auf das Tlrglas, wenn es gedffnet ist.

Stellen Sie wahrend des Betriebs keine Gegenstande auf das Gerat.

B Achtung

Stromschlaggefahr. Legen Sie keine Gabeln oder ahnliches in das Gerat. Dies kann zu
Schéden an den Heizelementen des Gerats und zur Gefahr eines Kurzschlusses fiihren.

@ Achtung
Verbrennungsgefahr. Im Betrieb sind die metallischen Teilen und das Glass hei3: Man darf
nur den TUrgriff anfassen.

Lebensmittel nie in der Packung (Flasche, Schachtel usw.) erwérmen.

1 Die zu backenden Lebensmittel auf den Rost (J) oder auf die Fettpfanne (K) stellen. Es kann nur
ein Rost (Abb. 4) oder alle drei gleichzeitig verwendet werden (Abb. 5).

Fettabfdnger zum Braten, Backen, Gratinieren. Ideal fir
Brath&hnchen, rotes Fleisch, Gratiniertes Gemiise, Biskuit und
alle Backwaren
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Rost (3 Stiicke) zur Trocknung, zum Luftbraten, Braunen, Ros-
ten und Toasten. Ideal fiir Brot, Kartoffeln, Fleisch, Fisch, Obst
und Gemlise

Stellen Sie den Fettabfénger auf die unterste Ebene fir alle Le-
bensmittel, die beim Grillen tropfen kénnen

Wenn Sie Lebensmittel mit Ol kochen, verwenden Sie zwei Aluminiumfolien, um zu
verhindern, dass heiRes Ol auf die Heizelemente im Garraum spritzt. Eine Folie soll auf den
Fettabfénger gestellt werden, die andere soll die Speise abdecken.

Wenn Sie Lebensmittel auf dem Grill oder im Korb kochen, verteilen Sie das Ol gleichméaRig
auf diese, damit sie goldbraun und knusprig werden. Legen Sie dann die zu kochenden
Speisen auf das Grillrost oder in den Korb.

Wenn Sie Lebensmittel auf dem Rost, mit einem SpieR oder im Korb kochen, setzen Sie auch
den Fettabfénger auf der untersten Ebene des Garraums ein, um das Fett aufzufangen. Um
Rauch, schlechte Gertiche und Verkrustungen zu vermeiden, ist es ratsam, etwas Wasser in
den Fettabfanger zu geben.

Es ist mdglich, die Lebensmittel fir 3-5 Minuten vorzuheizen, bevor die Kochzeit eingestellt wird
oder direkt die Heizzeit der Kochzeit hinzufigen.
2 Stellen Sie das Rost (J) oder den Fettabfanger (K) mit den zubereiteten Speisen in den Garraum.

Positionieren Sie den Grill oder den Fettabfanger so, dass die Speisen einen Mindestabstand
von 2 cm zu den Heizelementen im oberen Teil des Garraums haben.

Roste, Fettabfanger oder Kérbe nicht mit Lebensmittel Gberladen. Beachten Sie die in der
Tabelle angegebene zuldssige Hochstmenge.

3 AnschlieBend den Stecker in eine Steckdose mit Erdleitung stecken.
4 Um das Gerat einzuschalten, drehen Sie den Knopf des Timers (P). Die gewiinschte Garzeit
einstellen. Der Timer kann bis zu 60 Minuten eingestellt werden.

5 Die Betriebsanzeige AGV leuchtet auf und der Ofen beginnt zu kochen. Nach Ablauf der
eingestellten Zeit erlischt das Licht.

6 Drehen Sie den Temperaturregler (Q). Stellen Sie die gewiinschte Gartemperatur ein. Der
Temperaturbereich erstreckt sich von 80 bis 200 Grad.

7 Die Temperaturanzeige ( Ev leuchtet auf. Sobald das Gerat die gewiinschte Temperatur

erreicht hat, erlischt die Anzeige ( E ).
8 Wahrend des Garens kann die Innenbeleuchtung durch Driicken der Taste (O) eingeschaltet
werden.
Bei eingeschaltetem Gerét startet auch die Liiftung automatisch. Die warme BelUftungsluft sichert
eine gleichmafige Verteilung der Temperatur und das einheitliche Backen auf mehreren Stufen,
ohne die Gertiche zu vermischen.
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Das Geréat darf wahrend des Betriebes auf "Pause” eingeschaltet werden, zum Beispiel, um die
Zutaten wahrend des Kochprozesses zu mischen.

» Achtung

Sachschadengefahr. Legen Sie keine Gabeln oder ahnliches in das Gerét. Dies kann zu
Schéaden an den Heizelementen des Gerats und zur Gefahr eines Kurzschlusses fiihren.

9 Um das Gerat auszuschalten, stellen Sie den Knopf des Timers (P) auf 0. Die Widerstande
schalten sich aus.

Am Ende des Kochvorganges gibt das Gerat eine Beep-Ton aus und schaltet sich automatisch aus.

Ist die Zubereitung nicht fertig, legen Sie einfach alles wieder in den Garraum zuriick und stellen

Sie den Timer noch ein paar Minuten ein.

Das Gerat ist mit automatischer Abschaltfunktion ausgestattet. Wird die Tir beim Kochen
geoffnet, werden die Heizelemente und die Innenbeleuchtung automatisch ausgeschaltet. Bei
geschlossener Tur nimmt das Gerat den Normalbetrieb wieder auf und die Innenbeleuchtung
wird automatisch eingeschaltet, wenn sie zuvor eingeschaltet war.

@ Achtung

Verbrennungsgefahr. Im Betrieb sind die metallischen Teilen und das Glass hei3: Man darf
nur den Turgriff anfassen. Um das Rost oder den Fettabfanger zu entfernen, verwenden Sie
Kochhandschuhe oder Geschirrtlicher, um die Gefahr von Verbrennungen zu vermeiden.
Um den Korb oder den Spiel® zu entfernen, verwenden Sie die mitgelieferte Gabel, um die
Gefahr von Verbrennungen zu vermeiden. Bertihren Sie die Heizelemente nicht.

10 Den Stecker aus der Netzsteckdose ziehen.
11 Die Klappe 6ffnen.

b Achtung

Verbrennungsgefahr. Beim Offnen der Geratetiir kdnnen auch heiRe Luft und Dampf
entweichen. Hande und Gesicht vom Garraum fernhalten.

12 Um den Girill oder den Fettabfanger zu entfernen, verwenden Sie Handschuhe oder Geschirrtiicher.
13 Die Lebensmitteln auf ein Teller geben. Servieren.

Wahrend des Garens leuchtet die Temperaturanzeige A@v regelmalig. Dies zeigt die
Thermostateingriffe an, die die richtige Kochtemperatur sichern. Um die Zeit und Temperatur
wahrend des Garens zu andern, verwenden Sie die Drehkndpfe.

Gekochte Zutaten sollen leicht gebréunt, nicht schwarz oder braun aussehen. Die
eventuellen Verbrennungsreste aus den Lebensmitteln entfernen.

Um die groen oder zerbrechlichen Lebensmitteln aus dem Korb herauszuziehen, geeignete
Lebensmittelzangen verwenden.

Wenn Sie mit dem Kochen der Lebensmitteln fertig sind, kann das Gerat zur Vorbereitung anderer
Lebensmitteln verwendet werden.

Vorbereitungsratschlage

Eventuell kann man das Gerat ohne Zutaten vorwarmen.

Die kleineren Lebensmitteln brauchen eine kiirzere Kochzeit im Vergleich zu den groReren.

Eine groRere Menge an Zutaten erfordert eine etwas langere Zubereitungszeit, wéhrend eine
geringerer Menge eine etwas geringere Zeit bendtigt.
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Das Mischen der kleineren Zutaten bei der Halfte der Kochzeit vereinfacht ein gleichmaRiges
Kochergebnis.

Fiir ein knuspriges Ergebnis die frischen oder gefrorenen Kartoffeln vor dem Kochen mit Ol
bestreichen.

Die im Ofen vorzubereitenden Snacks kénnen auch in der Luft-Fritteuse gekocht werden.

Die ideale Menge fiir die Zubereitung von knusprigen Pommes Frittes ist etwa 700 Gramm.
Verwenden Sie fertige Teigwaren, um gefiillte Snacks leicht und schnell vorzubereiten. Ferner
kochen die schon fertige Teigwaren schneller als die Hausgemachten.

Kochen Sie keine zu fetthaltigen Lebensmittel.

Sie kdnnen das Gerat zum Erwarmen von vorgekochten Lebensmitteln verwenden. Stellen Sie die
Temperatur auf 150 °C fiir 10 Minuten ein.

Voreingestellte Programme
Die nachfolgende Tabelle zeigt die voreingestellten Programme an, die auf dem Bedienfeld
vorhanden sind.

Temperatur (°C) Zeit (min)
c @m.:oa:m Pommes 200 1520
200°C Frites
15-20min
&H
F—.E wee .
200°C SiRigkeiten 200 18-20
18-20min
200°C Fisch 200 18-20
18-20min
@
200C Huhn am SpieR 200 30-40
30-40min
Spielte 200 18-25
Rotfleisch 180 10-15
Huhn 180 20-30
ummu.o Krustentiere 180 12-18
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Jedes Symbol entspricht einem Kochprogramm. Das Programm ist mit einer empfohlenen
Gartemperatur und -zeit je nach Art der Speisen eingestellt. Die Kochzeit ist indikativ und hangt
von der Dicke und der Menge der Lebensmitteln ab. Sie kdnnen die Zeit und Temperatur der
voreingestellten Kochprogramme auch &ndern.

Mindeste oder | Zeit Temperatur Informationen
maximale (min) (°C)
Menge (gr)
Kartoffeln und Pommes
Frittes
Gefrorene, diinn 600-700 15-20 200
geschnittene Pommes
Frittes
Gefrorene, dick geschnit- | 600-700 20-25 200
tene Pommes Frittes
Kartoffelgratin 800-1000 25-30 200
Fleisch und Gefliigel
Steak 500-800 10-15 180
Schélrippchen 500-800 10-15 180
Hamburger 400-800 10-15 180
Wirstrolichen 400-800 13-15 200
Huhnerkeulen 400-800 25-30 180
Hihnerbrust 400-800 15-20 180
Huhn 500-1000 30-40 200
Snacks
Frahlingsrollen 500-800 8-10 200 Vorgekochte
Lebensmittel
verwenden
Gefrorene Chicken-Nug- | 500-1000 6-10 200 Vorgekochte
gets Lebensmittel
verwenden
Gefrorene Fischstabchen | 500-800 6-10 200 Vorgekochte
Lebensmittel
verwenden
Panierte, gefrorene
Lebensmitteln
Kasesnacks 500-800 8-10 180 Vorgekochte
Lebensmittel
verwenden
Gefilllte Gemiise 400-800 10 160
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Mindeste oder | Zeit Temperatur Informationen
maximale (min) (°C)
Menge (gr)
Backwaren
Torten 800 20-25 160 Ein Backblech
verwenden
Quiche 800 20-22 180 Ein Backblech/
Pyrex-Schussel
Muffins 800 15-18 200 Ein Backblech
verwenden
SuiRe Snacks 800 20 160 Ein Backblech/
Pyrex-Schissel
Lebensmittel-Trock-
nung
Obst, GemiiRe, Fleisch, | 500-700 6-12 80 Verwenden Sie die
Fisch, Brot Stunden drei mitgelieferten
Roste (J).

Funktion fiir das automatische Ausschalten

Das Gerat besitzt eine Zeitschaltuhr. Wenn der Timer “0” erreicht, ertdnt das Gerat und schaltet sich
automatisch aus. Das Bellftungssystem stoppt einige Augenblicke spéter.

Wird die Tir wahrend des Garens geoffnet, schaltet sich das Gerat automatisch aus. Bei
geschlossener Tur nimmt das Gerat den Normalbetrieb wieder auf und die Innenbeleuchtung wird
automatisch eingeschaltet.

BRATEN MIT BRATENSPIESS

1 Entfernen Sie das Grillrost (J). Den Fettabfanger (K) auf die unterste Ebene des Garraums
stellen (Abb. 6).

Fir alle Speisen, die mit den Grillspie® gekocht werden, stellen
Sie den Fettabfanger auf die untersten Ebene des Garraums.

2 Schieben Sie eine Gleitgabel auf dem Spiefs (M) (mit den zwei Spitzen zur Innenseite) und
schrauben Sie diese fest (Abb. 7). Mit etwas Schnur den Braten (Fleisch, Huhn, usw.) binden
und ihn durchstielen, dabei aufpassen, das Fleisch gut zu zentrieren. Die zweite Gabel
immer mit den nach innen gerichteten Spitzen gleiten lassen. Wenn nétig die erste Gabel
ausschrauben, um den Braten auf dem SpieR zu zentrieren und die beiden Gabeln blockieren.

3 Stecken Sie das Ende des SpieRes in den Hohlraum, der sich entsprechend der linken
motorisierten Halterung befindet (Abb. 8). Das gegeniiberliegende Ende auf die rechte
Halterung legen (Abb. 9).
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Garen Sie die Speisen wie im Abschnitt "Gebrauchsanweisung" beschrieben.

4 Driicken Sie die Taste der Korb- und SpieRdrehung AOV. Die Innenbeleuchtung schaltet sich
automatisch ein. Um die Drehung jederzeit zu stoppen, drlicken Sie die Taste der Korb- und
Spieflidrehung (O).

Am Ende des Garens den Spiel mit der Gabel (N) von der Seite der rechten Halterung anheben

und dann das andere Ende aus der linken motorisierten Halterung herausziehen (Abb. 10).

KOCHEN MIT DEN KORB

1 Um die Korbtiir zu 6ffnen, heben Sie den Haken nach oben (Abb. 11).
2 Legen Sie die Lebensmittel in den Korb.
3 Die Korbttir schlieRen.

Fir die Speisen, die im HeiRluft-Modus gekocht werden, stellen
Sie den Fettabfanger in die unterste Ebene des Garraums.

A\ Achtung

Es besteht die Gefahr, dass Lebensmittel in den Garraum fallen. Wahrend der Drehung kann
die im Korb enthaltene Speise herunterfallen. Uberpriifen Sie, ob die Korbtiir geschlossen ist.

4 Entfernen Sie das Girillrost (J). Den Fettabfanger (K) auf die unterste Ebene des Garraums
stellen (Abb. 6).

5 Stecken Sie das Ende der Korbachse in den Hohlraum an der linken motorisierten Halterung
(Abb. 13). Legen Sie das andere Ende auf die rechte Halterung.

Garen Sie die Speisen wie im Abschnitt "Gebrauchsanweisung" beschrieben.

6 Drilicken Sie die Taste der Korb- und Spie3drehung AOV. Die Innenbeleuchtung schaltet sich
automatisch ein. Um die Drehung jederzeit zu stoppen, drlicken Sie die Taste der Korb- und
Spieldrehung (O).

Am Ende des Garens den Korb mit der Gabel (N) von der Seite der rechten Halterung anheben und

dann das andere Ende aus der linken motorisierten Halterung herausziehen (Abb. 14).

REINIGUNG UND WARTUNG
@bﬁ:ﬁc:@

Verbrennungsgefahr. Bevor Sie das Gerét reinigen, den Stecker aus der Steckdose ziehen.
Jeder Eingriff soll beim kalten Gerat erfolgen.

& Achtung

Stromschlaggefahr. Das Gerat nie ins Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen.

b Achtung

Sachschadengefahr. Vor dem Gebrauch den Zustand des Geratestromkabels regelmafig
priifen Falls dies beschadigt ist, das Kabel bei einem zustandigen Service Center nur durch
Fachpersonal ersetzen lassen.
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Keine Scheuermittel fir die Reinigung des Geréates verwenden.

Reinigung des Gerats

Vor jedem Gebrauch eventuelle Speisereste oder Kriimel aus dem Ofen entfernen.

Die Plastikteile mit einem feuchten, nicht scheuernden Tuch reinigen und mit einem trockenen
Tuch trocknen.

Das Innere des Gerat mit einem nicht scheuerenden, mit Wasser durchtranktem Tuch wischen. Die
Oberflachen trocknen.

Die Wiederstanden mit einem trockenen Tuch wischen, um Lebensmittenreste zu entfernen.

@ Achtung

Sachschadengefahr. Sauerstoffe miissen immer aus den metallischen Teilen entfernt werden.
Die Sauerstoffe, wie Zitronensaft, Tomatenkonserve, Essig oder &, wenn lange anhaften,
beschédigen das Email und lassen es matt werden.

Keine Scheuermittel oder Metallgegenstande zur Reinigung verwenden, damit die
Beschichtung nicht beschadigt wird.

Zur Reinigung der inneren Oberflachen nie Produkte verwenden, die das Aluminium
zersetzen (Spray-Reinigungsmitteln) und die Wande nie mit scharfen Gegenstande kratzen.

Das Gerat nicht in der Spiilmaschine spulen.

Nach jedem Gebrauch, nachdem das Gerat vollstandig abgekdhlt ist, reinigen Sie die Innenflachen
mit Seife und Wasser mit einem feuchten Schwamm.
AufRen mit einem weichen Tuch wischen.

Reinigung der Bestandteile

Die Grillroste, der Fettabfanger, der Korb und der Spiel® kénnen in der Spiilmaschine gereinigt
werden. Alternativ kann man ein normale Spilmittel und einen weichen nicht scheuernden
Schwamm verwenden.

Um Lebensmittelreste auf dem Korb zu enthérten, konnen Sie einen Behalter mit heilem Wasser
filllen. Einige Tropfen Spiilmittel dazu geben. Den Korb einschieben und 10 Minuten lang wirken lassen.
Spiilen und trocknen.

Die Geratetiir kann abgenommen und in der Geschirrspiilmaschine gewaschent werden.

- Die Klappe offnen.

- Bewegen Sie den Schieber (H) nach links und ziehen Sie die Tiir aus der linken Halterung (Abb. 15).
- Ziehen Sie die Tur nach rechts, um sie von der rechten Halterung zu Idsen.

Fihren Sie den Vorgang in umgekehrter Reihenfolge durch, um die Tiir wieder aufzustellen.
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WAS TUN, WENN ES PROBLEME GIBT

Probleme

Mégliche Ursachen

Lésungen

Das Gerat funktioniert nicht

Der Stecker wurde nicht in die
Stromdose eingesteckt.

Anschlielend den Stecker in
eine Steckdose mit Erdleitung
stecken.

Die Zeitschaltuhr wurde nicht
eingestellt.

Den Timerknopf drehen. Die ge-
winschte Garzeit einstellen

Die Tr ist nicht vollstandig
geschlossen.

SchlieRen Sie die Geratetdir fest.

Die Zutaten sind nicht fertig

Es sind zu viele Lebensmittel
vorhanden

Geben Sie weniger Lebensmittel
hinein. kleinere Mengen sind
leichter zu garen.

Die eingestellte Temperatur ist
zu niedrig.

Erhohen Sie die Gartemperatur.
Drehen Sie den Temperaturreg-
ler.

Die eingestellte Vorberei-
tungszeit ist zu kurz.

Garzeit verlangern. Den Timer-
knopf drehen.

Die Zutaten wurden nicht
gleichmaRig gekocht

Einige Sorte Zutaten missen
mehrmals wahrend des
Kochens geriihrt werden.

Die Zutaten, die nach oben
steigen oder die von anderen
Zutaten gedeckt werden (Kar-
toffeln), missen wahrend des
Kochens geriihrt werden.

Die gebratenen Snacks
sind nicht knusprig.

Sie verwenden gerade Snack
Sorten, die mit traditionellen
Methoden gekocht werden
mussen.

Verwenden Sie Backwaren oder
bestreichen Sie die Snacks mit

Ol, bevor Sie sie in den Garraum
stellen.

Aus dem Gerat flieRt
weiller Rauch heraus.

Sie bereiten fettere Zutaten
vor

Wenn Sie zu fetthaltige Lebens-
mittel frittieren, wird mehr Ol

auf dem Fettabfanger abgelegt.
Wahrend des Kochens generiert
das Ol einen Rauch, der weiler
als sonst ist. Dies hat keine Wir-
kung auf der Vorbereitung der
Zutaten oder auf das Gerat.

Im Behalter sind Fettreste aus
den vorherigen Kochprozes-
sen geblieben.

WeiRer Rauch entsteht durch
Erwérmung des Fetts oder

Ols auf den Heizelementen.
Reinigen Sie den Garraum nach
Gebrauch griindlich. Bedienung
bei kaltem Gerat.
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Probleme

Magliche Ursachen

Ldsungen

Die frischen Kartoffeln, die
als Stabchen geschnitte-
nen Kartoffeln, sind nicht
gleichmaRig gebraten.

Sie verwenden eine Art Kar-
toffeln, die nicht zum Braten
geeignet sind.

Verwenden Sie bitte frische
Kartoffeln und riihren sie sie
wahrend des Kochens.

Vor dem Braten, die Kartoffeln
waschen und trocknen

Die Kartoffeln waschen und die
ganze Starke entfernen, die sich
auf die Oberflache der Kartoffeln
gelagert hat.

Die frischen, in Stabchen
geschnittenen Kartoffeln
sind knusprig, sobald sie

aus der Fritteuse kommen.

Die Knusprigkeit der Pommes
frites hangt von der Wasser-
menge ab, die die Kartoffen
enthalten und der Olmenge,
mit der Sie die Kartoffeln
zubereitet haben.

Bevor man das Ol hinzufiigt,
soll die Kartoffeln auen gut
getrocknet sein.

Die Kartoffeln in Stabchen
schneiden, damit sie knuspriger
werden.

Etwas mehr Ol hinzugeben, damit

die Kartoffeln knuspriger werden.
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A PROPOSITO DE ESTE MANUAL

Aunque los aparatos hayan sido realizados segun las Normativas europeas especificas vigentes y
estén por lo tanto protegidos en todas las partes potencialmente peligrosas, lea con atencion estas
advertencias y utilice el aparato sélo para el uso al que ha sido destinado, para evitar accidentes
y dafios. Mantenga siempre al alcance este manual para futuras consultas. Si quiere ceder este
aparato a otras personas, recuerde incluir también estas instrucciones.

Las informaciones contenidas en este manual estan marcadas por los siguientes simbolos que
indican:

b Peligro para los nifios

Bﬁéﬂa:o_m relativa a quemaduras

& Peligro debido a electricidad

» Atencion — dafios materiales

b Peligro de dafios debidos a otras causas

USO PREVISTO

Se puede utilizar el aparato para cocinar los alimentos. El aparato no es adecuado para cocinar
alimentos liquidos. Cualquier otro uso del aparato no esta previsto por el fabricante que se exime
de toda responsabilidad por dafios de cualquier tipo causados por un uso impropio del aparato.
Cualquier modificacién del aparato anularéa la garantia.

RIESGOS RESTANTES

/\ Atencion
Peligro de electrocucion. Nunca sumerja el aparato en agua ni en otros
Atencion
Peligro de quemaduras. No toque la bandeja de goteo, el asador, la cesta
y las partes metélicas del aparato en los minutos que siguen su apagado.
Esperar a que las partes calientes se enfrien.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

LEA ATENTAMENTE ESTAS INSTRUCCIONES.

+ Este aparato esta destinado a una utilizacién doméstica o similar, como por

ejemplo:

en las zonas para cocinar reservadas al personal en las tiendas, oficinas y otros

ambientes profesionales;

en las fincas agricolas;

el uso por parte de los clientes de hoteles, moteles y residencias;

en ambientes del tipo "bed and breakfast".

* No se asumen responsabilidades por un uso incorrecto o por empleos diferentes
a los previstos en este manual de instrucciones.

+ Se recomienda conservar el embalaje original, ya que la asistencia gratuita no
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concierne los dafios causados por un embalaje no adecuado del producto al
momento del envio a un Centro de Asistencia Autorizado.

El uso de accesorios no aconsejados o no proporcionados por el constructor
del aparato puede comportar riesgos de incendio, electrocucion o dafios a las
personas.

El aparato cumple con el reglamento (EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 relativo
a los materiales en contacto con alimentos.

b Peligro para los nifios
Los nifios mayores de 8 afos y las personas con capacidades fisicas, senso-
riales 0 mentales limitadas, o con escasos experiencia o conocimiento, pueden
utilizar este aparato solo bajo vigilancia o después de haber sido instruidos so-
bre el uso seguro del aparato y sus posibles peligros.
Los nifios no deben jugar con el aparato.
Las operaciones de limpieza y mantenimiento por el usuario no deben ser efec-
tuadas por los nifios a menos que sean mayores de 8 afios y estén vigilados.
Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios
menores de 8 afios.
Coloque el aparato de manera que los nifios no puedan llegar a las partes ca-
lientes.
Los elementos del embalaje no se deben dejar al alcance de los nifios, ya que
podrian originar peligros.
Evite que algun nifio haga caer el aparato agarrandose al cable de alimentacion.
Si se decide dejar de utilizar el aparato, antes de tirarlo a la basura se recomienda
cortar el cable de alimentacion. Se recomienda ademas eliminar las partes del apa-
rato que puedan originar peligro, especialmente para los nifios, que podrian utilizarlo
para sus juegos.

b Advertencia relativa a quemaduras
Peligro de quemaduras. No toque las partes metalicas del aparato ni el cristal de
la puerta durante el uso y en los minutos que siguen su apagado. Toque s6lo la
manija de la puerta. Esperar a que las partes calientes se enfrien.
Cuando el aparato no esta funcionando desenchufe la clavija de la toma de
corriente. Deje enfriar el aparato antes de limpiarlo.
No mueva el aparato cuando todavia contiene comida.
Introduzca los ingredientes, siempre y s6lo en las rejillas o en la cesta para evi-
tar el contacto de los alimentos con las resistencias eléctricas.
No bloquee las tomas de aire.
No llene la bandeja de goteo con aceite. Peligro de incendio.
Durante el uso, aire y vapor calientes salen de la toma de aire. Mantenga las
manos Y la cara alejadas de los orificios de la toma de aire.
Al abrir la puerta del aparato, también salen aire y vapor calientes. Mantenga las

61

ES



S4

manos Y el rostro alejados de la puerta.

Si sale humo negro de la toma de aire, apague el aparato inmediatamente. Des-
conecte la clavija de la toma de corriente. Espere que termine la salida de humo
de la toma de aire. Retire los alimentos del cuerpo del aparato.

b Atencion: superficie caliente.

& Peligro debido a electricidad
Antes de conectar el aparato a la corriente eléctrica controle que la tension indi-
cada en la etiqueta corresponda a la tension de la red local.
Si el aparato va a ser utilizado en un pais diferente de aquel en el que se com-
pré, hay que controlar su idoneidad eléctrica en un Centro de Servicio Técnico.
Se decidir utilizar uma extens&o elétrica, esta devera ser apropriada para a po-
téncia do aparelho, a fim de evitar perigos ao operador e para a seguranga do
ambiente onde € utilizado.
Conecte siempre el aparato a una toma de corriente con puesta a tierra.
Nunca sumerja el aparato en agua ni en otros liquidos.
No utilicen el aparato si tienen las manos mojadas o estan descalzos.
No use el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estan dafiados, o si el mismo
aparato resulta defectuoso. Todos los arreglos, incluida la sustitucion del cable
de alimentacion, deben ser efectuados exclusivamente por el Centro de Servicio
Ariete o por técnicos autorizados Ariete, para evitar cualquier riesgo.
No conecte ningun otro dispositivo de alta potencia (estufas, planchas, radiado-
res, etc) en la misma toma de corriente. Peligro de sobrecarga eléctrica.
El aparato y el cable de alimentacidén no deben entrar en contacto con superfi-
cies calientes.
No desconecte el enchufe de la toma de corriente tirando del cable.
No deje rozar el cable de alimentacion en esquinas o partes afiladas.
No desplace el aparato tirandolo por el cable de alimentacion.
En caso de tormenta desconecte el cable de alimentacion de la toma de corriente.

» Atencién - dafios materiales
Desenrolle siempre por completo el cable de alimentacion antes de la utiliza-
cion.
No se debe alimentar el producto a través de temporizadores externos o con
instalaciones con control remoto.
Para no comprometer la seguridad del aparato, hay que utilizar sélo piezas de
repuesto y accesorios originales, aprobados por el fabricante.
Después de haber desconectado de la toma de corriente el enchufe del cable
de alimentacion eléctrica y después de que todas las partes se hayan enfriado,
se podra limpiar el aparato exclusivamente con un pafio no abrasivo apenas
humedecido con agua. No utilice solventes que dafien las partes de plastico.
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No coloque el aparato cerca de materiales inflamables (telas, cortinas).

Antes de guardar el aparato desconecte siempre el enchufe del cable de alimen-
tacion de la toma de corriente. Espere que las partes calientes estén frias.

* No deje nunca el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc).
* No use el aparato en un espacio al aire libre.

No desmonte el aparato. No hay partes internas que se utilicen o que haya que
limpiar.

Guarde el aparato al cubierto, en un lugar fresco y seco.

3

b Peligro de dafios debidos a otras causas
Encienda el aparato sélo cuando esta en su posicion de trabajo.
* No deje sin vigilancia el aparato mientras esté conectado a la red eléctrica.
+ Cuando tenga que ausentarse, aunque sea por poco tiempo, apague el aparato
y desconecte siempre el cable de alimentacion de la toma de corriente eléctrica.
M Para la eliminacién correcta del producto segun la Directiva Europea 2012/19/
== UE se ruega leer la hoja relacionada anexa al producto.

* GUARDE SIEMPRE ESTAS INSTRUCCIONES.
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DESCRIPCION DEL APARATO

A - Cuerpo del aparato L - Cesta

B - Compartimento de coccion M - Soporte para asador

C - Cable de alimentacién N - Pincho de extraccion del soporte para asador y de
la cesta

D - Puerta O - Boton de rotacién de la cesta con testigos lumino-
S0S

E - Mango o testigo de funcionamiento

F - Soporte motorizado izquierdo O botén-testigo de rotacion de la cesta/soporte

asador y de encendido de la luz interna

G - Soporte derecho F Indicador de la temperatura

H - Botdn de desbloqueo de la puerta P - Selector de programacién del tiempo de coccion
| - Mango para el transporte Q - Mando para la regulacion de la temperatura

J - Rejilla (3 piezas) R - Toma de aire

K - Bandeja de goteo

Datos de identificacion

En la placa situada debajo de la base de apoyo del aparato estan mencionados los siguientes
datos de identificacion del aparato:

« constructor y marca CE

+ modelo (Mod.)

* n° de matricula (SN)

« tension eléctrica de alimentacion (V) y frecuencia (Hz)

+ potencia eléctrica absorbida (W)

* numero verde asistencia

En las eventuales solicitaciones a los Centros de Asistencia Autorizados, indique el modelo y el
numero de matricula.

ANTES DE UTILIZAR EL APARATO

Atencion
Peligro de dafios materiales. No cubra las partes internas del aparato con papel de aluminio
para evitar dafiar seriamente el funcionamiento del termostato.

- Retire los materiales de embalaje del aparato.

- Colocar el aparato sobre una superficie horizontal y lejos del agua. El aparato se debe utilizar y
guardar en una superficie estable y resistente a las altas temperaturas.

- Desenrolle completamente el cable de alimentacion.

Controle que la tensién de la red doméstica sea igual que la indicada en la tarjeta con los
datos técnicos del aparato.
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AN Atencion
Peligro de dafios materiales. Colocar el aparato a una distancia minima de 10 cm de paredes,
muebles u otros aparatos.

No coloque ningulin objeto sobre la puerta cuando esta abierta.

Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave las rejillas (J), la bandeja de goteo (K), la cesta
(L) y el asador (M). Las rejillas, la bandeja de goteo, la cesta y el asador se pueden lavar en el
lavavajillas. Como alternativa, utilizar un detergente para vajilla y una esponja suave, no abrasiva.
Ver el parrafo "Limpieza del aparato".

Ala primera utilizacién se recomienda mantener encendido el aparato durante unos minutos para
eliminar el olor a "nuevo".

1 Gire el mando de control de la temperatura (Q) a la posicion maxima.

2 Para encender el aparato, gire el pomo del temporizador (P). Deje funcionar el aparato en un
ambiente aireado durante al menos 15 minutos.

3 Para apagar el aparato gire el pomo del temporizador (P) en la posicion 0.

Cuando se usa el aparato por primera vez puede que exhale un olor ligero y un poco de

humo: no hay que preocuparse, es perfectamente normal ya que algunas partes han sido li-

geramente engrasadas, después de poco tiempo el fenébmeno desaparece. Esto no afectard

al funcionamiento del aparato.

INSTRUCCIONES DE USO

AN Atencién
Peligro de dafios materiales. No introduzca alimentos que pueden gotear durante la coccion.
Ademas de hacer dificil la limpieza, pueden causar un incendio. Limpie el compartimento de
coccidn de los eventuales restos de alimentos o migas antes de cada uso.

Peligro de rotura del cristal. No vierta agua sobre el cristal de la puerta cuando esté caliente.
No apoye ninglin objeto sobre el cristal de la puerta cuando esté abierta.

No coloque ningulin objeto sobre el aparato durante su funcionamiento.
& Atencion
Peligro de electrocucion. No ponga tenedores u otros utensilios dentro del aparato. Esta
operacion puede dafiar las resistencias del dispositivo y crear un peligro de choque eléctrico.
@ Atencion
Peligro de quemaduras. Durante el funcionamiento las piezas metalicas y de vidrio estan
calientes: toque sélo la manija de la puerta.

No caliente ninglin alimento en su propio envase (botella, caja etc.).

1 Coloque los alimentos que se cocinan en la rejilla (J) o en la bandeja de goteo (K). Es posible
utilizar una sola rejilla (Fig. 4) o las tres rejillas simultdneamente (Fig. 5).
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Bandeja de goteo para asar, hornear, dorar. Ideal para pollo asa-
do, carne roja, verduras gratinadas, bizcocho y todos los alimen-
tos horneados

Rejilla (3 piezas) para secar, freir con aire, dorar, tostar. Ideal
para pan, patatas, carne, pescado, frutas, verduras

Para todos los alimentos que pueden gotear durante la coccién
con rejilla, coloque la bandeja de goteo en el nivel mas bajo

Si cocina los alimentos con aceite, utilice dos hojas de papel de aluminio para evitar sal-
picaduras de aceite caliente en las resistencias del compartimento de coccion. Ponga una
hoja en la bandeja de goteo, o en la rejilla, y con la otra cubra los alimentos.

Si usted esta cocinando la comida con la rejilla o con la cesta, distribuya uniformemente el
aceite en los alimentos para que queden mas crujientes y dorados. Posteriormente, coloque
los alimentos a cocinar en la rejilla o en la cesta.

Si cocina los alimentos con la rejilla, con el asador o con la cesta, ponga también la bandeja de
goteo en el nivel mas bajo del compartimento de coccién para recoger las grasas. Para evitar
humos, olores e incrustaciones es aconsejable verter un poco de agua en la bandeja de goteo.

Es posible precalentar los alimentos por unos 3-5 minutos antes de programar el tiempo de coc-

cion, o bien afiadir directamente el tiempo de calentamiento al de coccion.

2 Coloque la rejilla (J) o la bandeja de goteo (K) con los alimentos preparados previamente,
dentro del compartimento de coccion.

Coloque la rejilla o la bandeja de goteo de manera que los alimentos estén a una distancia
de al menos 2 cm de las resistencias posicionadas en la parte superior del compartimento
de coccidn.

No sobrecargue las rejillas, la bandeja de goteo o la cesta con muchos alimentos. Respete
la cantidad méaxima permitida indicada en la tabla.

3 Enchufe la clavija en la toma de corriente eléctrica, que debe estar equipada con puesta a
tierra.

4 Para encender el aparato, gire el pomo del temporizador (P). Seleccione el tiempo de coccion
deseado. El temporizador es ajustable hasta 60 minutos.

5 El indicador de funcionamiento AGV se enciende y el horno empieza la coccién. Al final del
tiempo programado, el indicador luminoso se apaga.

6 Gire el mando de control de la temperatura (Q). Seleccione la temperatura de coccion desea-
da. El intervalo de temperatura es de 80-200 grados.
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7 Elindicador de temperatura lista ( @ ) se enciende. Cuando el aparato alcanzar la temperatura

deseada, el indicador luminoso ( @ ) se apaga.
8 Durante la coccion es posible encender la luz interna a través de la tecla (O).
Al ponerse en funcionamiento el aparato, la ventilacion también arranca automaticamente. El aire
caliente ventilado asegura una distribucion uniforme de la temperatura y permite una coccion uni-
forme en varias alturas a la vez sin mezclar los olores.
El aparato se puede poner en pausa durante el funcionamiento, por ejemplo para mezclar los
ingredientes durante el proceso de coccion.

» Atencion

Peligro de dafios materiales. No ponga tenedores u otros utensilios dentro del aparato. Esta
operacion puede dafiar las resistencias del dispositivo y crear un peligro de choque eléctrico.

9 Para apagar el aparato gire el pomo del temporizador (P) en la posicion 0. Las resistencias se
apagan.

Al final de la coccion el aparato emite una sefial acUstica y se apaga. Si los ingredientes no estan

listos vuelva simplemente a introducir todo en el compartimento de coccion y programe el tempo-

rizador por unos minutos.

El dispositivo esta equipado con la funcion de apagado automatico. Si durante la coccion
se abre la puerta, las resistencias y la luz interna se apagan automéaticamente. Cuando se
vuelve a cerrar la puerta, el aparato reanuda el funcionamiento normal y la luz interna se
enciende automaticamente, si previamente habia sido activada.

b Atencion
Peligro de quemaduras. Durante el funcionamiento las piezas metalicas y de vidrio estan ca-
lientes: toque sélo la manija de la puerta. Para extraer la rejilla o la bandeja de goteo utilice
guantes o pafios para evitar quemaduras. Para quitar la cesta o el asador utilice el pincho
en dotacion para evitar quemaduras. No toque las resistencias.

10 Desconecte la clavija de la toma de corriente.
11 Abrir la puerta.

Atencion
Peligro de quemaduras. Al abrir la puerta del aparato también salen aire y vapor calientes.
Mantenga las manos y el rostro alejados del compartimento de coccidn.

12 Para extraer la rejilla o la bandeja de goteo utilice guantes o pafios.
13 Vierta los alimentos en un plato. Servir en la mesa.

Durante la coccién, se notara que el indicador de la temperatura A@ ) se enciende y se apaga
periodicamente. Esto es debido a que el termostato interviene para mantener la temperatura de
coccion correcta. Para cambiar el tiempo y la temperatura durante el proceso de coccion, utilice
los pomos de control.

Los ingredientes cocinados deben ser dorados y no marrones o negros. Elimine de los
alimentos los eventuales restos de quemado.

Para sacar los ingredientes anchos o fragiles de la cesta, utilice pinzas para alimentos.
Cuando haya terminado de cocinar los ingredientes, el aparato se puede volver a utilizar inmedia-
tamente para preparar otros alimentos.
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Consejos de preparacion

Silo desea, puede precalentar el aparato sin ingredientes.

Los ingredientes mas pequefios necesitan un tiempo de coccion un poco mas corto con respecto
alos ingredientes mas grandes.

Una cantidad mayor de ingredientes necesita un tiempo de preparacion un poco mas largo, mien-
tras que una cantidad menor un tiempo un poco mas corto.

Afiadir los ingredientes mas pequefios a medio cocer optimiza el resultado final y contribuye a una
coccién uniforme.

Para un resultado crujiente unte con aceite las patatas frescas o congeladas antes de cocinarlas.
Las tapas para cocer en el horno también se pueden cocinar en la freidora de aire.

La cantidad 6ptima para preparar unas patatas fritas crujientes es de unos 700 gramos.

Utilice masas ya listas para preparar tapas rellenas de modo facil y rapido. Ademas, las masas ya
preparadas cuecen mas rapidamente que las caseras.

No cocine alimentos demasiado grasos.

Se puede utilizar el aparato para calentar alimentos ya cocidos. Ajuste la temperatura a 150°C por
un tiempo de 10 minutos.

Programas preestablecidos
La tabla siguiente indica los programas preestablecidos presentes en el panel de control.

Temperatura (°C) Tiempo (min)
¥ |
4 patatas fritas congeladas | 200 15-20

200°C
15-20min

o

uly
200 dulces 200 18-20
200°C pescado 200 18-20
18-20min
@

200 pollo asado 200 30-40
30-40min

o5
cc...w brochetas 200 18-25
200°C
18-25min
uomwc.o carne roja 180 10-15
1 mmu.o pollo 180 20-30
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ey

180°C

12-18min

crustaceos

180

12-18

Cada simbolo corresponde a un programa de coccidn. El programa esta configurado con una
temperatura y un tiempo de coccion recomendado segun el tipo de alimento. El tiempo de coccion
es aproximativo, también depende del espesor y de la cantidad de comida. Es posible también
cambiar el tiempo y la temperatura de los programas de coccion preestablecidos.

Cantidad Tiempo | Temperatura | informaciones
min-max (g) | (min) (°C)

Patatas y patatas fritas

Patatas fritas cortadas 600-700 15-20 200

finas congeladas

Patatas finas cortadas 600-700 20-25 200

espesas congeladas

Gratinado de patatas 800-1000 25-30 200

Carne y aves

Filete 500-800 10-15 180

Costillas de cerdo 500-800 10-15 180

Hamburguesas 400-800 10-15 180

Rollitos de salchicha 400-800 13-15 200

Muslos de pollo 400-800 25-30 180

Pechuga de pollo 400-800 15-20 180

Pollo 500-1000 30-40 200

Aperitivos

Rollitos primavera 500-800 8-10 200 Utilizar productos
precocidos

Nuggets de pollo conge- | 500-1000 6-10 200 Utilizar productos

lados precocidos

Barritas de pescado 500-800 6-10 200 Utilizar productos

congeladas precocidos

Alimentos empanados

congelados

Tentempiés de queso 500-800 8-10 180 Utilizar productos
precocidos

Verduras rellenas 400-800 10 160
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Cantidad Tiempo | Temperatura | informaciones
min-max (g) | (min) (°C)
Alimentos horneados
Tartas 800 20-25 160 Utilice una bandeja de
horno
Quiche 800 20-22 180 Utilice una bandeja de
horno / una fuente para
hornear
Muffins (magdalenas) 800 15-18 200 Utilice una bandeja de
horno
Tentempiés dulces 800 20 160 Utilice una bandeja de
horno / una fuente para
hornear
Secado de alimentos
Frutas, verduras, carne, | 500-700 6-12 80 Utilice las tres rejillas
pescado, pan horas en dotacion (J)

Funcién de autoapagado

Este aparato esta equipado con un temporizador. Cuando el temporizador llega a "0" el aparato
suenay se apaga automaticamente. El sistema de ventilacién se apaga unos segundos después.
Si se abre la puerta durante el proceso de coccion el aparato se apagara automaticamente. Cuan-
do se vuelve a cerrar la puerta, el aparato reanuda el funcionamiento normal y la luz interna se
enciende automaticamente.

COCCION CON ASADOR

1 Retire la rejilla (J). Coloque la bandeja de goteo (K) en el nivel mas bajo del compartimento de
coccion (Fig. 6).

Para todos los alimentos que se cocinan con el asador, coloque
la bandeja de goteo en el nivel méas bajo

2 Haga deslizar uno de los pinchos en el asador (M) (las dos puntas hacia el interior) y en-
résquelo para bloquearlo (Fig. 7). Ate con una cuerda el asado (carne, pollo, etc) y pinchelo
asegurandose de que la carne esté bien centrada. Deslice el segundo pincho siempre con las
puntas hacia el interior. Si es necesario, desenrosque el primer pincho para centrar la carne en
el asador y bloquee los dos pinchos.

3 Introduzca el extremo del asador en la cavidad situada en correspondencia con el soporte
motorizado izquierdo (Fig. 8). Coloque el extremo opuesto en el soporte derecho (Fig. 9).

Proceda con la coccién de los alimentos como se describe en el parrafo «Instrucciones de uso».

4 Presione el botdn de rotacion del asador o de la cesta AOV. La luz interna se encendera auto-
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maticamente. Para detener la rotacidn en cualquier momento presione el botdn de rotacion del
asador o de la cesta (O).
Alfinal de la coccién, utilice el tenedor (N) para levantar el asador del lado derecho y luego extraiga
el otro extremo del soporte motorizado izquierdo (Fig. 10).

COCINAR CON LA CESTA

1 Para abrir la puerta de la cesta levante el gancho hacia arriba (Fig. 11).
2 Introduzca los alimentos.
3 Cierre la puerta de la cesta.

Para todos los alimentos que se cocinan en el modo fritura con
aire, coloque la bandeja de goteo en el nivel mas bajo

» Atencion

Peligro de caida de alimentos en el compartimento de coccion. Durante la rotacion los alimentos
contenidos dentro de la cesta pueden caer. Compruebe que la puerta de la cesta esté cerrada.

4 Retire larejilla (J). Coloque la bandeja de goteo (K) en el nivel mas bajo del compartimento de
coccion (Fig. 6).

5 Introduzca el extremo del eje de la cesta en la cavidad situada en correspondencia con el
soporte motorizado izquierdo (Fig. 13). Coloque el extremo opuesto en el soporte derecho.

Proceda con la coccion de los alimentos como se describe en el parrafo «Instrucciones de uso».

6 Presione el boton de rotacién del asador o de la cesta AOV. La luz interna se encenderé auto-
maticamente. Para detener la rotacidn en cualquier momento presione el botdn de rotacion del
asador o de la cesta (O).

Al final de la coccion, utilice el pincho (N) para levantar la cesta del lado del soporte derecho y

luego extraiga el otro extremo del soporte motorizado izquierdo (Fig. 14).

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Atencion
Peligro de quemaduras. Antes de proceder a la limpieza del aparato desconecte siempre el en-
chufe de la toma de corriente. Cualquier operacién debe efectuarse cuando el aparato esta frio.

Atencion
Peligro de electrocucion. No sumerja nunca el aparato en agua o en otros liquidos.
AN Atencion
Peligro de dafios materiales. Controle las condiciones del cable de alimentacion del aparato

con regularidad antes de utilizarlo y en caso de dafios llévelo al centro de servicio méas cer-
cano para hacerlo substituir solo por personal especializado.

No utilice utensilios abrasivos para limpiar el aparato.
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Limpieza del aparato

Antes de cada uso limpie el horno de eventuales residuos de alimentos o migas.

Limpie las partes de plastico con un pafio himedo no abrasivo y secarlas con un pafio seco.

Limpie la parte interna del aparato con un pafio no abrasivo, mojado en agua caliente. Seque las

superficies.

Limpie las resistencias con un pafio seco para eliminar los restos de alimentos.

A Atencion
Peligro de dafios materiales. No deje sustancias acidas en las superficies de metal. Si se dejan
por un largo tiempo sustancias acidas como jugo de limén, puré de tomate, vinagre y similares,
afectan al esmalte que se vuelve opaco.

No usar detergentes abrasivos o Utiles metalicos para evitar rayar y dafiar el revestimiento.

Para limpiar el interior de las superficies no utilice nunca productos que corroen el aluminio
(detergentes en botes de spray) ni friegue las paredes con objetos afilados o puntiagudos.

No lave el aparato en el lavaplatos.

Al final de cada utilizacion, después de que el aparato se haya enfriado completamente, limpie las
superficies interiores con agua y jabon, utilizando una esponja himeda.
Limpiar el exterior con un pafio suave.

Limpieza de los componentes

Las rejillas, la bandeja de goteo, la cesta y el asador se pueden lavar en el lavavajillas. Como
alternativa, utilizar un detergente para vajilla y una esponja suave, no abrasiva.

Para ablandar los residuos de comida en la cesta es posible llenar un recipiente con agua caliente.
Afiada una gotas de detergente. Introduzca la cesta y déjela por 10 minutos. Lave y seque.

La puerta del aparato puede desmontarse para lavarla en el lavavajillas.

- Abrir la puerta.

- Desplace el cursor (H) hacia la izquierda y saque la puerta del soporte izquierdo (Fig. 15).

- Tire la puerta hacia la derecha para liberar la puerta del soporte derecho.

Efectie estas operaciones en orden inverso para volver a montar la puerta.

COMO SOLUCIONAR ALGUNOS PROBLEMAS

Problemas Causas posibles Soluciones
El aparato no fun- La clavija no esta enchu- | Enchufe la clavija en la toma de corriente
ciona fada. eléctrica, que debe estar equipada con

puesta a tierra.

El temporizador no estd | Gire el pomo del temporizador. Seleccione
programado. el tiempo de coccion deseado

La puerta no esta cerrada | Cierre bien la puerta del aparato.
correctamente.
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Problemas

Causas posibles

Soluciones

Los ingredientes no
estan listos

La cantidad de ingredien-
tes es demasiado alta

Ponga menos ingredientes. Una cantidad
menor se cocina mas uniformemente.

La temperatura programa-
da es demasiado baja.

Aumente la temperatura de coccion. Gire
el mando de control de la temperatura.

El tiempo de preparacion
programado es demasia-
do corto.

Aumente el tiempo de coccion. Gire el
pomo del temporizador.

Los ingredientes
no estan cocinados
uniformemente

Algunos tipos de ingre-
dientes requieren ser
mezclados varias veces
durante la coccion.

Los ingredientes que se encuentran arriba
0 que estan cubiertos por otros deben ser
mezclados durante la coccion.

Las tapas fritas no
quedan crujientes.

Se estan utilizando unos
tipos de tapas que se de-
ben cocinar con métodos
tradicionales.

Utilice aperitivos horneados o Untelos con
aceite antes de colocarlos en el comparti-
mento de coccion.

Un humo blanco sale
del aparato.

Esté preparando ingre-
dientes més grasos

Al freir ingredientes més grasos, se de-
posita més aceite en la bandeja de goteo.
El aceite produce humo blanco més de lo
normal durante la coccion. Esto no afecta
de ninguna manera la preparacion de los
ingredientes o el aparato.

En el contenedor han
quedado restos de las
cocciones precedentes.

El humo blanco es causado por el calen-
tamiento de la grasa o del aceite presente
en las resistencias. Limpie minuciosamen-
te el compartimento de coccion después
del uso. Operacion que hay realizar
cuando el aparato esta frio.

Las patatas crudas,
cortadas en basto-

nes, no estan fritas
uniformemente.

No se esta utilizando el
tipo de patatas adecuado
para freir.

Utilice patatas crudas y asegurese de
darles vueltas durante la coccion.

Enjuague y seque las
patatas antes de freirlas

Enjuague las patatas y quite todo el almi-
dén que se ha depositado en la superficie
de las patatas.

Las patata crudas,
cortadas en bas-
tones, no estan
crujientes al sacarlas
de la freidora.

La textura crujiente de las
patatas fritas depende de
la cantidad de agua que
contienen las patatas y de
la cantidad de aceite con
el que se han preparado
las patatas.

Controle que ha secado bien el agua del
exterior de las patatas antes de afiadir el
aceite.

Corte las patatas en bastoncitos mas
finos para que queden mas crujientes.

Afiada un poco mas de aceite para obtener

una textura mas crujiente.
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A PROPOSITO DESTE MANUAL

Mesmo se os aparelhos foram realizados em conformidade com as Normas especificas europeias
vigentes e so, portanto, protegidos em todas as suas partes potencialmente perigosas, deve-se
ler atentamente estes avisos e usar o aparelho somente para o uso ao qual foi destinado para
evitar acidentes e danos. Deixar este manual sempre acessivel para futuras consultas. Sempre
que desejar ceder este aparelho a outras pessoas, lembre-se de incluir também estas instrugdes.
As informagdes apresentadas neste manual estdo marcadas com os seguintes simbolos, que
indicam:

b Perigo para as criangas

Bbz_mo relativo a queimaduras

& Perigo devido a electricidade

»Em:omo - danos materiais

b Perigo de danos devidos a outras causas

USO PREVISTO

Pode-se usar o aparelho para cozinhar os alimentos. O produto n&o é apropriado para cozinhar
alimentos liquidos. Qualquer outro uso do aparelho ndo é previsto pelo fabricante, o qual ndo
assume nenhuma responsabilidade por danos de qualquer natureza gerados pelo uso impréprio
do aparelho. Se o aparelho for modificado, a garantia perdera sua validade.

RISCOS RESIDUOS

& Atencéo
Perigo de choque elétrico. Nao imergir 0 aparelho em agua ou outros liquidos.
B Atencao
Perigo de queimaduras. Nao tocar a bandeja, as grelhas, o espeto ou
0 cesto e as partes metélicas do aparelho nos minutos que seguem seu
desligamento. Aguardar o arrefecimento das partes quentes.

ADVERTENCIAS DE SEGURANCA

LER CUIDADOSAMENTE ESTAS INSTRUCOES.

+ Este aparelho destina-se as aplicagdes domésticas e semelhantes, como:

- nas areas onde se pode cozinhar, em lojas, escritérios e outros ambientes

profissionais;

em quintas;

utilizagdo por parte de clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de natureza

residencial;

em ambientes tipo bed and breakfast.

* Nao se assumem quaisquer tipos de responsabilidade pelo uso incorrecto ou
por empregos diferentes daqueles previstes pelo presente folheto.

+ Recomenda-se guardar a embalagem original, visto que néo é efectuada a
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assisténcia gratuita por danos devidos a embalagem nao adequada do produto
no momento do envio do mesmo a um Centro de Assisténcia autorizado.

A utilizacao de acessorios ndo recomendados ou nao fornecidos pelo fabricante
do aparelho pode comportar riscos de incéndio, choque eléctrico ou danos a
pessoas.

O aparelho esta conforme com o regulamento (EC) No 1935/2004 de 27/10/2004
sobre materiais em contacto com alimentos.

B Perigo para as criangas
Este aparelho pode ser usado por criangas com idade superior a 8 anos e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou pouca
experiéncia ou conhecimento somente se observados e apds orientacdo de
como utilizar de modo seguro o aparelho e saber quais s&o 0s possiveis perigos.
As criangas ndo devem brincar com o aparelho.
As operagdes de limpeza e de manutengao por parte do utilizador ndo devem
ser efetuadas por criangas exceto se estas forem maiores de 8 anos e atuarem
sob orientacdo de um adulto.
Manter sempre o aparelho e o cabo de alimentagéo fora do alcance de criangas
de idade inferior a 8 anos.
Posicione o aparelho de modo que as criangas ndo consigam tocar as partes
quentes.
N&o deixar os elementos da embalagem ao alcance de criangas pois constituem
potenciais fontes de perigo.
Evitar que uma crianga, ao brincar com o cabo de alimentagéo, possa provocar
a queda do aparelho.
No momento em que decidir ndo utilizar mais o aparelho, recomendamos cortar o
cabo de alimentag&o para que ndo possa mais funcionar. Recomendamos fazer com
que suas partes susceptiveis a constituir perigo, principalmente para criangas que
poderiam utilizar o aparelho para brincar, tornem-se inocuas.

B Aviso relativo a queimaduras
Perigo de queimaduras. N&o tocar as partes metalicas do aparelho e o vidro da
portinhola durante 0 uso e nos minutos que seguem seu desligamento. Tocar
somente a pega da portinhola. Aguardar o arrefecimento das partes quentes.
Quando o aparelho nédo estiver funcionando, desligar a ficha da tomada de
corrente elétrica. Deixar esfriar o aparelho antes de efetuar a limpeza.
N&o mover o aparelho quando ainda houver algum alimento dentro do mesmo.
Inserir os ingredientes, sempre e somente nas grelhas ou no cesto para evitar o
contato entre os alimentos e as resisténcias elétricas.
N&o obstruir as entradas de ar.
N&o encher a bandeja com 6leo. Perigo de incéndio.
Durante o uso, ar e vapor quentes sairdo pela entrada do ar. Manter as maos e
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o rosto longe da entrada do ar.

Quando a portinhola do aparelho for aberta, ocorrera a saida inclusive de ar e
vapor quentes. Manter as maos e o rosto longe da portinhola.

Se houver saida de fumo preto pela entrada do ar, desligar o aparelho
imediatamente. Desligar a ficha da tomada de corrente. Aguardar que a saida
de fumo da entrada de ar termine. Extrair a comida do corpo do aparelho.

b Atencé&o: superficie quente.

B Perigo devido a electricidade
Antes de conectar o aparelho a rede de alimentagéo, certificar-se que a tensao
indicada na placa corresponda aquela da rede local.
Se o aparelho for utilizado em um pais diferente do pais em que foi comprado,
deve-se verificar a idoneidade elétrica do aparelho contactando um Centro de
Assisténcia Técnica.
Se decidir utilizar uma extenséo elétrica, esta devera ser apropriada para a
poténcia do aparelho, a fim de evitar perigos ao operador e para a seguranga do
ambiente onde € utilizado.
Conectar sempre o aparelho a uma tomada ligada a terra.
N&o imergir 0 aparelho em agua ou outros liquidos.
Na&o utilizar o aparelho com as mé&os molhadas ou com os pés descalgos.
N&o usar o aparelho se o cabo elétrico ou a ficha estiverem danificados, ou se
0 préprio aparelho estiver com algum defeito. Todas as reparagdes, incluida
a substituicdo do cabo de alimentag&o, devem ser realizadas somente por
Centros de Assisténcia Ariete ou por técnicos autorizados Ariete, de modo a
prevenir qualquer perigo.
N&o ligar nenhum outro aparelho com poténcia elevada (aquecedores, ferros
de engomar, radiadores etc) na mesma ficha de corrente. Perigo de sobrecarga
eléctrica.
O aparelho e o cabo de alimentagdo ndo devem entrar em contato com
superficies quentes.
N&o desligar a tomada do ponto de corrente puxando-a pelo cabo.
N&o deixar o cabo de alimentagdo em contacto com cantos vivos ou partes
cortantes.
Nao deslocar o aparelho puxando-o pelo cabo de alimentagao.
Em caso de temporais, desligar o cabo de alimentagéo da tomada de corrente.

» Atencéo - danos materiais
Desenrolar sempre o cabo de alimentagédo antes do uso.
O produto ndo deve ser alimentado através de timers externos ou com sistemas
separados comandados a distancia.
Para ndo comprometer a segurancga do aparelho, utilizar somente pecas de
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reposicao e acessorios originais, aprovados pelo fabricante.

Apos ter desligado a tomada do cabo de alimentagdo eléctrica do ponto de
corrente e apds todas as partes terem esfriado, o aparelho podera ser limpo
exclusivamente com um pano néo abrasivo humedecido em &gua. Nunca usar
solventes que danifiquem as partes de plastico.

+ Né&o posicionar o aparelho perto de material inflamavel (tecidos, cortinas).
Antes de guardar o aparelho, desligar sempre a ficha do cabo de alimentagao
da tomada de corrente. Aguardar o arrefecimento das partes quentes.

+ N&o deixar o aparelho exposto a agentes atmosféricos (chuva, sol, etc).

N&o utilizar o aparelho a céu aberto.

* Nao desmontar o aparelho. Nao ha partes internas a utilizar ou limpar.

+ Colocar o aparelho em lugar coberto, fresco e seco.

L3

°

b Perigo de danos devidos a outras causas
Ligar o aparelho apenas quando este estiver na posi¢ao de trabalho. —
* Nao deixar o aparelho sem vigilancia enquanto este estiver ligado a rede o
eléctrica.
Quando estiver ausente, mesmo por pouco tempo, desligue o aparelho e
desligue sempre o cabo de alimentag&o eléctrica da tomada de corrente.
w/\ Para a eliminagao correta do produto, nos termos da Diretiva Europeia 2012/19/
== EU rogamos que seja lido o relativo folheto que acompanha o produto.

¢ CONSERVAR ESTAS INSTRUCOES.

L3
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DESCRICAO DO APARELHO

A - Corpo do aparelho L - Cesto

B - compartimento de cozedura M - Espeto para assado

C - Cabo de alimentagéo N - Garfo para extrair 0 espeto e o cesto

D - Portinhola O - Bot&o de rotagéo do cesto com sinalizadores
luminosos

E - Pega O sinalizador luminoso de funcionamento

F - Suporte motorizado esquerdo O botao-sinalizador de rotagéo do cesto/espeto e de

acendimento da luz interna

G - Suporte direito @ sinalizador luminoso da temperatura

H - Bot&o de desbloqueio da portinhola P - Manipulo de programag&o do tempo de cozedura

| - Pega para transporte Q - Botéo de regulacéo da temperatura
J - grelha (3 pegas) R - Entrada de ar
K - Bandeja

Dados de identificacéao

Na placa colocada abaixo da base de apoio do aparelho estdo indicados os seguintes dados de
identificagdo do aparelho;

« fabricante e marcagdo CE

+ modelo (Mod)

* n° de matricula (SN)

+ tensdo eléctrica de alimentagao (V) e frequéncia (Hz)

* poténcia eléctrica absorvida (W)

* numero verde de assisténcia

Para solicitagdes aos Centros de Assisténcia Autorizados, indicar o modelo e o nimero de matricula.

ANTES DO USO

» Atencao

Perigo de danos materiais. Nao cobrir as partes internas do aparelho com folhas de aluminio
para evitar danos graves ao funcionamento do termostato.

- Remover os materiais de embalagem do aparelho.

- Posicionar o aparelho sobre uma superficie plana e longe da agua. O aparelho deve ser utilizado
e deixado em repouso sobre uma superficie estavel e resistente a altas temperaturas.

- Desenrolar totalmente o cabo de alimentagéo.

Certificar-se que a tensdo da rede doméstica seja igual a indicada na chapa dos dados
técnicos do aparelho.

» Atencéao

Perigo de danos materiais. Posicionar o aparelho a uma distancia de pelo menos 10 cm das
paredes, moéveis ou outros aparelhos.

Né&o apoiar nenhum objeto na porta quando esta estiver aberta.
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Antes de usar o aparelho pela primeira vez, lavar as grelhas (J), a bandeja (K), o cesto (L) e 0
espeto (M). as grelhas, a bandeja, o cesto e 0 espeto podem ser lavados na maquina lava-louga.
Como alternativa, utilizar um detergente comum para louga e uma esponja macia, ndo abrasiva.
Consultar o paragrafo “Limpeza do aparelho”.

Ao primeiro uso aconselhamos deixar o aparelho ligado por alguns minutos para eliminar o cheiro
de “novo”.

1 Girar o manipulo de regulacdo da temperatura (Q) até o maximo.

2 Para ligar o aparelho, girar o manipulo do timer (P). Fazer com que o aparelho funcione em
ambiente arejado por pelo menos 15 minutos.

3 Para desligar o aparelho, girar o manipulo do timer (P) até a posicéo 0.

Quando utilizar o aparelho pela primeira vez, pode-se sentir um pouco de cheiro de
fumacga: nédo se preocupe, isto é perfeitamente normal pois algumas pegas foram levemente
lubrificadas; apds algum tempo isto ndo ocorrera mais. Isto ndo tera nenhum efeito sobre
o funcionamento do aparelho.

INSTRUCOES PARA O USO

» Atencéo

Perigo de danos materiais. N&o inserir alimentos que podem pingar durante a tostagem.
Além de tornar mais dificeis as operagdes de limpeza, podem ser causa de incéndios. Antes
do uso, limpar o compartimento de cozedura eliminando possiveis residuos de comida ou
migalhas.

Perigo de ruptura do vidro. N&o jogar &gua no vidro da porta quando esta estiver quente.
Né&o apoiar nenhum objeto sobre o vidro da portinhola quanto estiver aberta.

Né&o posicionar nenhum objeto sobre o aparelho durante o seu funcionamento.
& Atencéo
Perigo de choque elétrico. Nao inserir garfos ou outros utensilios no interior do aparelho.

Esta operagéo pode causar danos as resisténcias do aparelho e criar 0 perigo de choque
elétrico.

@ Atencéo
Perigo de queimaduras. Durante o funcionamento as partes metélicas e o vidro estaréo
quentes: tocar somente a pega da porta.

N&o aquecer nenhum alimento com a propria confecgédo (garrafa, caixa etc).

1 Posicionar os alimentos a cozer na grelha (J) ou dentro da bandeja (K). E possivel utilizar uma s6
grelha (Fig. 4) ou as outras trés grelhas contemporaneamente (Fig. 5).

Bandeja para assar, cozer ao forno, gratinar. Ideal para frango
assado, carnes vermelhas, verduras gratinadas, péo de 16 e to-
das as preparagdes para forno
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grelha (3 pegas) para secar, fritar a ar quente, dourar, tostar.
Ideal para pao, batatas, carne, peixe, frutas, verduras

Para todos os alimentos que podem gotejar durante a cozedura
com grelha, posicionar a bandeja ao nivel mais baixo

No caso de cozedura dos alimentos com 6éleo, utilizar duas folhas de aluminio para evitar
salpicos de 6leo quente nas resisténcias do compartimento de cozedura. Colocar uma folha
sobre a bandeja ou sobre a grelha e um para cobrir a comida.

No caso de cozedura dos alimentos com grelha ou com o cesto, distribuir uniformemente o
6leo sobre os alimentos para obter uma base estaladica e dourada. Em seguida, posicionar
os alimentos a preparar sobre a grelha ou no cesto.

No caso de cozedura dos alimentos com a grelha, com o espeto ou com o cesto, inserir
também a bandeja ao nivel mais baixo do compartimento de cozedura para recolher as
gorduras. Para evitar fumos, mau cheiro e incrustacdes, é aconselhavel colocar um pouco
de agua na bandeja.

E possivel pré-aquecer os alimentos por 3-5 minutos antes de programar o tempo de cozedura, ou

pode-se adicionar diretamente o tempo de aquecimento ao tempo de cozedura.

2 Posicionar a grelha (J) ou a bandeja (K) com os alimentos preparados anteriormente no interior
do compartimento de cozedura.

Posicionar a grelha ou a bandeja de modo que os alimentos fiquem a uma distancia de, no
minimo 2 cm das resisténcias que se encontram na parte superior do compartimento de
cozedura.

Néo sobrecarregar as grelhas, a bandeja ou o cesto com muita comida. Respeitar a
guantidade maxima permitida indicada na tabela.

3 Ligue a ficha a tomada da corrente eléctrica, que deve ser provida de ligagao a terra.
4 Para ligar o aparelho, girar o manipulo do timer (P). Programar o tempo de cozedura desejado.
O timer é regulavel até 60 minutos.

5 O sinalizador luminoso de funcionamento AGV acende-se e o forno da inicio a cozedura. Ao
terminar o tempo programado, o sinalizador luminoso apaga-se.

6 Girar 0 manipulo de regulagdo da temperatura (Q). Programar a temperatura de cozedura
desejada. O range de temperatura é de 80-200 graus.

7 O sinalizador luminoso de temperatura pronta ( E ) acende-se. Assim que o aparelho atingir a

temperatura desejada, o sinalizador luminoso ( @ ) apaga-se.
8 Durante a cozedura, é possivel acender a luz interna através do bot&o (O).
Assim que o aparelho iniciar a funcionar, a ventilagéo seré ativada automaticamente. O ar quente
ventilado garante uma distribuigdo uniforme da temperatura e permite uma cozedura homogénea
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em diversos niveis, sem misturar os odores.

O aparelho pode ser colocado em pausa durante o funcionamento, como por exemplo, para

misturar os ingredientes durante o processo de cozedura.

@ Atencao
Perigo de danos materiais. N&o inserir garfos ou outros utensilios no interior do aparelho.
Esta operagéo pode causar danos as resisténcias do aparelho e criar o perigo de choque
elétrico.

9 Para desligar o aparelho, girar o manipulo do timer (P) até a posi¢ao 0. As resisténcias se
desligarao.

Ao terminar a cozedura, o aparelho emitira um beep e, em seguida, ocorrera o desligamento.

Se os ingredientes néo estiverem prontos, basta reinserir tudo no compartimento de cozedura e

programar o timer por alguns minutos.

O aparelho é dotado de fungédo de auto-desligamento. Se, durante a cozedura a portinhola
for aberta, as resisténcias e a luz interna apagam-se automaticamente. Quando a portinhola
for fechada, o aparelho retoma o funcionamento normal e a luz interna acende-se
automaticamente se tiver sido acesa anteriormente.

@ Atencéo
Perigo de queimaduras. Durante o funcionamento as partes metélicas e o vidro estaréo
quentes: tocar somente a pega da porta. Para extrair a grelha ou a bandeja, utilizar luvas ou
panos de cozinha, para evitar 0 perigo de queimaduras. Para extrair o cesto ou o espeto,
utilizar o garfo fornecido com o aparelho, para evitar o perigo de queimaduras. N&o tocar
as resisténcias.

10 Desligar a ficha da tomada de corrente.

11 Abrir a portinhola.

B Atencéo
Perigo de queimaduras. Quando a portinhola do aparelho for aberta, havera saida de ar e
vapor quentes. Manter as mé&os e o rosto longe do compartimento de cozedura.

12 Remover a grelha ou a bandeja utilizando luvas ou panos de cozinha.
13 Colocar os alimentos em um prato. Servir a refeicao.

Durante a cozedura, pode-se notar que o sinalizador luminoso da temperatura ( E ) acende-se
e apaga-se periodicamente. Isto indica as ativagdes do termostato que mantém a temperatura
correta de cozedura. Para modificar o tempo e a temperatura durante a cozedura, utilizar os
manipulos para a programagao.

Os ingredientes cozidos devem estar dourados e ndo pretos ou escuros. Remover possiveis
residuos de queimado dos alimentos.

Para remover os ingredientes largos ou frageis do cesto deve-se usar pingas para alimentos.
Quando tiver terminado de cozinhar os ingredientes, o aparelho podera ser logo reutilizado para a
preparar outros alimentos.

Conselhos de preparacéao
Se desejar, pode-se deixar pré-aquecer o aparelho sem os ingredientes.
Os ingredientes menores necessitam de tempos de preparagdo um pouco mais breves em relacéo
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aos ingredientes maiores.

Uma quantidade maior de ingredientes requer um tempo de prepara¢do um pouco mais longo e
uma quantidade menor exige um tempo um pouco mais breve.

Misture os ingredientes menores quando estiver na metade do tempo de cozedura para otimizar
os resultados finais e ajudar a obter uma cozedura uniforme.

Para um resultado estaladico, untar as batatas frescas ou congeladas com 6leo antes da cozedura.
Os snacks a serem cozidos no forno também podem ser cozidos na fritadeira de ar quente.

A quantidade ideal para preparar batatas estaladigas é de 700 gramas aproximadamente.

Utilizar massas prontas para preparar snacks recheados de modo facil e rapido. Além disso, as
massas prontas podem ser cozidas mais rapidamente do que as massas feitas em casa.

Né&o cozinhar alimentos muito gordos.

Pode-se utilizar o aparelho para aquecer alimentos ja cozidos. Programar a temperatura a 150 °C
por um tempo de 10 minutos.

Programas pré-configurados
Atabela a seguir mostra os programas pré-configurados presentes no painel de controle.

Temperatura (°C) Tempo (min)

|14 i .

‘c batatas fritas conge 200 1520
200°C ladas
15-20min

»

i

200°C doces 200 18-20
18-20min

200°C peixe 200 18-20
18-20min
&

200 frango no espeto 200 30-40
30-40min

x
cc.sw. espetos 200 18-25
200°C
18-25min

180 carne vermelha 180 10-15
10-15min

180°C frango 180 20-30
20-30min

180°C crustaceos 180 12-18
12-18min
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Cada simbolo corresponde a um programa de cozedura. O programa esta definido com uma
temperatura € um tempo de cozedura aconselhado em fungdo do tipo de alimento. O tempo
de cozedura é indicativo, ou seja, depende também da espessura e da quantidade de alimento
utilizada. E possivel modificar o tempo e a temperatura mesmo de programas de cozedura ja

programados.
Quantidade | Tempo | Temperatura | Informacdes
min-max (g) | (min) (°C)

Batatas e batatinhas

Batatinhas cortadas finas | 600-700 15-20 200

congeladas

Batatinhas cortadas 600-700 20-25 200

grossas congeladas

Gratin de batata 800-1000 25-30 200

Carne e Frango

Bife 500-800 10-15 180

Costeletas de porco 500-800 10-15 180

Hamburguer 400-800 10-15 180

Paezinhos de linguica 400-800 13-15 200

Coxas de frango 400-800 25-30 180

Peito de frango 400-800 15-20 180

Frango 500-1000 30-40 200

Snack

Rolinhos primavera 500-800 8-10 200 Utilizar produtos pré-
cozidos

Bocados de frango 500-1000 6-10 200 Utilizar produtos pré-

congelados cozidos

Barrinhas de peixe 500-800 6-10 200 Utilizar produtos pré-

congelado cozidos

Alimentos empanados

congelados

Snacks de queijo 500-800 8-10 180 Utilizar produtos pré-
cozidos

Verduras recheadas 400-800 10 160

Alimentos para forno

Bolos 800 20-25 160 Utilizar uma assadeira

para forno
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Quantidade | Tempo | Temperatura | Informacdes
min-max (g) | (min) (°C)

Quiche 800 20-22 180 Utilizar uma assadeira /
assadeira de vidro para
forno

Muffins 800 15-18 200 Utilizar uma assadeira
para forno

Snacks doces 800 20 160 Utilizar uma assadeira /
assadeira de vidro para
forno

Secagem de alimentos

Fruta, verdura, carne, 500-700 6-12 80 Utilizar as trés grelhas

peixe, pao horas fornecidas com o
aparelho (J)

Funcéo de auto-desligamento

Este aparelho é dotado de um timer. Quando o timer chegar a “0” o aparelho emitird um som e se
desligara automaticamente. O sistema de ventilagéo iré parar apds alguns instantes.

Se a portinhola for aberta durante a cozedura, o aparelho desliga-se automaticamente. Quando a
portinhola for fechada novamente, o aparelho retoma o funcionamento normal e a luz se acende
automaticamente.

COZEDURA COM ESPETO PARA ASSADO

1 Extrairagrelha (J). Posicionar a bandeja (K) no nivel mais baixo do compartimento de cozedura
(Fig. 6).

Para todos os alimentos a assar com espeto, posicionar a ban-
deja no nivel mais baixo

2 Deslizar um dos garfos no espeto (M) (as duas pontas voltadas para dentro) e rosquear para
bloquear (Fig. 7). Amarrar com fio para assados (carne, frango etc) e espetar tendo o cuidado
de centrar bem a carne. Fazer com que o segundo garfo deslize com suas pontas voltadas
sempre para dentro. Se necessario, desapertar o primeiro garfo para centrar bem o assado no
espeto e bloquear os dois garfos.

3 Introduzir a extremidade do espeto no véo que se encontra em correspondéncia com o suporte
motorizado esquerdo (Fig. 8). Apoiar a extremidade oposta no suporte direito (Fig. 9).

Continuar a cozedura dos alimentos como descrito no paragrafo “Instrucdes de uso”.

4 Pressionar o botdo de rotagao do espeto ou do cesto AOV. Ocorrera também o acendimento
automatico da luz interna. Para interromper a rotagdo, em qualquer momento, pressionar o
bot&o de rotagdo do espeto ou do cesto (O).
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Ao final da cozedura, utilizar o garfo (N) para elevar o espeto pelo lado do suporte direito e, em
seguida, extrair a outra extremidade do suporte motorizado esquerdo (Fig. 10).

COZEDURA COM O CESTO

1 Para abrir a portinhola do cesto, puxar o gancho para cima (Fig. 11).
2 Introduzir os alimentos.
3 Fechar a portinhola do cesto.

Para todos os alimentos a cozinhar em modo fritura a ar quente,
posicionar a bandeja no nivel mais baixo

A\ Atengéo
Perigo de queda da comida no compartimento de cozedura. Durante a rotagéo, a comida contida
no cesto pode cair. Certifique-se que a portinhola do cesto esteja bem fechada.

4 Extrairagrelha (J). Posicionar a bandeja (K) no nivel mais baixo do compartimento de cozedura
(Fig. 6).

5 Introduzir a extremidade do eixo do cesto no véo que se encontra em correspondéncia com o
suporte motorizado esquerdo (Fig. 13). Apoiar a extremidade oposta no suporte direito.

Continuar a cozedura dos alimentos como descrito no paragrafo “Instrugdes de uso”.

6 Pressionar o botdo de rotagdo do espeto ou do cesto AOV. Ocorrera também o acendimento
automatico da luz interna. Para interromper a rotacdo, em qualquer momento, pressionar o
bot&o de rotagéo do espeto ou do cesto (O).

Ao terminar a cozedura, utilizar o garfo (N) para elevar o cesto pelo lado do suporte direito e,

assim, extrair a outra extremidade do suporte motorizado esquerdo (Fig. 14).

LIMPEZA E MANUTENGCAO
b Atencéo

Perigo de queimaduras. Antes de continuar a limpeza do aparelho, desligar sempre a ficha
da tomada de corrente. Qualquer operagéo deve ser efetuada quando o aparelho estiver frio.

Atencao
/N\ c

Perigo de choque elétrico. Nunca imergir o aparelho em agua ou outros liquidos.

b Atencao

Perigo de danos materiais. Verificar as condigdes do cabo de alimentagao do seu aparelho
regularmente antes de utiliza-lo e, caso estiver danificado, leva-lo ao centro de assisténcia
mais proéximo para que seja substituido por pessoal especializado.

Né&o fazer uso de utensilios abrasivos para limpar o aparelho.
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Limpeza do aparelho

Limpar o forno eliminando residuos de comida ou migalhas antes da utilizagao.

Limpar as partes de plastico com um pano himido néo abrasivo e enxugar as mesmas com um

pano seco.

Limpar a parte interna do aparelho com um pano n&o abrasivo, embebido em &gua quente.

Enxugar as superficies.

Limpar as resisténcias com um pano seco para remover o0s residuos de comida.

» Atencéao
Perigo de danos materiais. N&o deixar nenhuma substéncia acida nas superficies de metal.
Substancias acidas como sumo de lim&o, conserva de tomate, vinagre e afins, se deixadas por
muito tempo, atacam o esmalte e o tornam opaco.

Né&o usar detergentes abrasivos ou utensilios metélicos para evitar de riscar e danificar o
revestimento.

Para a limpeza das superficies internas, ndo devem ser utilizados produtos que causam
corrosdo ao aluminio (detergentes em garrafas) e ndo deve-se riscar as paredes com
objetos pontiagudos ou cortantes.

Né&o lavar o aparelho na maquina de lavar lougas.

Ao final da utilizagéo, depois que o aparelho estiver totalmente frio, limpar as superficies internas
com agua e sabao, utilizando uma esponja humida.
Limpar a parte externa com um pano macio.

Limpeza dos componentes

as grelhas, a bandeja, o cesto e o espeto podem ser lavados na maquina lava-louga. Como
alternativa, utilizar um detergente comum para louga e uma esponja macia, ndo abrasiva.

Para amolecer os residuos de comida no cesto, é possivel encher um recipiente com dgua quente.
Adicionar algumas gotas de detergente. Inserir o cesto e deixar agir por 10 minutos. Lavar e enxugar.

A portinhola do aparelho pode ser desmontada para ser lavada na maquina lava-louga.

- Abrir a portinhola.

- Deslocar o cursor (H) para a esquerda e extrair a portinhola do suporte esquerdo (Fig. 15).

- Puxar a portinhola para a direita para liberar a mesma do suporte direito.

Efetuar a operagdes no sentido contrario para montar novamente a portinhola.

COMO REMEDIAR OS SEGUINTES INCONVENIENTES

Problemas Possiveis causas Solugdes
O aparelho nao Aficha néo foi inseridana | Ligue a ficha a tomada da corrente
funciona tomada de corrente. eléctrica, que deve ser provida de

ligagdo a terra.

O timer n&o foi programado. | Girar 0 manipulo do timer. Programar o
tempo de cozedura desejado

A portinhola n&o esta fecha- | Fechar bem a portinhola do aparelho.
da corretamente.
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Problemas

Possiveis causas

Solugdes

Os ingredientes néo
estao prontos

A quantidade de ingredien-
tes é excessiva

Inserir menos ingredientes. Uma me-
nor quantidade sera cozida de modo
mais uniforme.

A temperatura programada
é muito baixa.

Aumentar a temperatura de cozedura.
Girar o manipulo de regulagéo da tem-
peratura.

O tempo de preparagéo
programado € muito baixo.

Aumentar o tempo de cozedura. Girar o
manipulo do timer.

Os ingredientes néo
estdo cozidos unifor-
memente

Alguns tipos de ingredien-
tes devem ser misturados
algumas vezes durante a

cozedura.

Os ingredientes que estédo no alto ou
que estdo cobertos por outros (batati-
nhas) devem ser misturados durante a
cozedura.

Os snacks fritos ndo
estdo crocantes.

Esta utilizando tipos de sna-
cks que devem ser cozidos
com métodos tradicionais.

Utilizar snacks para forno ou untar os
snaks com 6leo antes de inseri-los no
compartimento de cozedura.

Ha saida de fumo
branco do aparelho.

Esta a preparar ingredien-
tes com mais gordura

Quando fritar ingredientes mais
gordos, mais 6leo ira depositar-se na
bandeja. O dleo produz mais fumo
branco do que o normal durante a
cozedura. Isto ndo tem nenhum efeito
na preparagao dos ingredientes ou no
aparelho.

No recipiente encontram-se
residuos de gordura das
preparagdes anteriores.

O fumo branco é causado pelo aqueci-
mento da gordura ou do 6leo presente
nas resisténcias. Limpar meticulosa-
mente 0 compartimento de cozedura
apds o uso. Operacéo a ser efetuada
quando o aparelho estiver frio.

As batatas frescas,
cortadas em forma de
palito, ndo estéo fritas
de forma uniforme.

N&o esta usando o tipo de
batata apropriado para a
fritura.

Utilizar batatas frescas e mexer as
mesmas durante a preparagao.

Enxaguar e enxugar as
batatas antes de frita-las

Enxaguar as batatas e remover todo a
amido que ficou depositado na superfi-
cie das batatas.

As batatas frescas,
cortadas em forma

de palito ndo estdo
crocantes quando s&o
tiradas da fritadeira.

A consisténcia estaladiga
das batatas fritas depende
da quantidade de agua que
estas contém e da quan-
tidade de 6leo com a qual
foram preparadas.

Lembre-se de enxugar bem a agua
na parte externa das batatas antes de
adicionar o 6leo.

Cortar as batatas em forma de palitos
para que fiquem mais crocantes.

Adicionar um pouco mais de 6leo para
obter o efeito mais crocante.
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OVER DEZE HANDLEIDING

Ook al zijn de apparaten vervaardigd in overeenstemming met de toepasselijke specifieke Eu-
ropese regelgeving, en zijn alle potentieel gevaarlijke delen beveiligd, moeten deze instructies
toch aandachtig worden doorgelezen, en mag het apparaat alleen worden gebruikt voor het doel
waarvoor hij is bestemd, om ongelukken en schade te voorkomen. Houd dit boekje altijd binnen
handbereik voor toekomstige raadpleging. Als u dit apparaat aan andere personen wilt overdoen,
denk er dan aan dat deze instructies worden meegegeven.

De informatie in deze handleiding is gemarkeerd met symbolen die het volgende betekenen:

b Gevaar voor kinderen

B Waarschuwing voor verbrandingsgevaar
& Gevaar als gevolg van elektriciteit

» Let op — schade aan materialen

b Risico op schade door andere oorzaken

BEDOELD GEBRUIK

U kunt het apparaat gebruiken om eten te maken. Het product is niet geschikt voor vloeibare
voedingsmiddelen. De fabrikant heeft geen enkel ander gebruik voorzien en wijst dus elke vorm
van aansprakelijkheid af voor schade die wordt veroorzaakt door een oneigenlijk gebruik van het
apparaat zelf. Door wijzigingen aan het apparaat aan te brengen komt de garantie te vervallen.

OVERIGE RISICO’S

& Let op

Gevaar voor elektrische schok. Dompel het apparaat niet in water of andere
vloeistoffen.

B Let op

Verbrandingsgevaar. Kom tijdens de eerste minuten nadat de friteuse is uit-
geschakeld niet aan de lekplaat, de roosters, het braadspit of het mandje en
de metalen delen van het apparaat. Wacht tot de warme delen afgekoeld zijn.

VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

LEES DEZE INSTRUCTIES AANDACHTIG DOOR.

* Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk gebruik en dergelijke, zoals:

in keukentjes voor winkel- en kantoorpersoneel en in andere professionele ver-

trekken:

op boerderijen;

om te worden gebruikt door klanten van hotels, motels en in andere woonvertrek-

ken;

in verblijven, zoals bed and breakfasts.

+ Wij wijzen iedere verantwoordelijkheid af voor een onjuist gebruik of gebruik
voor andere doeleinden dan die zijn voorzien in dit boekje.
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Het wordt aangeraden de originele verpakking te bewaren, aangezien geen gra-
tis assistentie wordt verleend als het product defect raakt bij het versturen naar
een erkend Service Centrum doordat het niet goed is verpakt.

Het gebruik van niet door de fabrikant van het apparaat aanbevolen of geleverde
accessoires kan gevaar voor brand, elektroshock en persoonlijk letsel veroorza-
ken.

Het apparaat voldoet aan de (EG) verordening nr. 1935/2004 van 27/10/2004
betreffende materialen die in aanraking komen met levensmiddelen.

> Gevaar voor kinderen
Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen die ouder zijn dan 8 jaar en
door personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens,
of personen met weinig ervaring en kennis, maar uitsluitend onder toezicht of als
ze goede instructies over een veilig gebruik van het apparaat en de mogelijke
gevaren ervan hebben gekregen.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen..
Reinigings- en onderhoudswerkzaamheden door de gebruiker mogen niet door
kinderen worden verricht, tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en dit onder toezicht
gebeurt.
Houd het apparaat en de stroomkabel altijd buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.
Zet het apparaat zodanig neer dat kinderen niet bij de hete delen kunnen komen.
Houd de verpakkingsmaterialen buiten het bereik van kinderen, aangezien deze
een bron van gevaar kunnen vormen.
Voorkom dat een kind aan de stroomkabel kan trekken, waardoor het apparaat
kan vallen.
Mocht u dit apparaat willen weggooien, dan bevelen wij aan om het onbruikbaar te
maken door het stroomsnoer door te snijden. Verder bevelen wij aan om de delen van
het apparaat die gevaar kunnen opleveren onschadelijk te maken, met name voor
kinderen die het apparaat kunnen gebruiken om ermee te spelen.

B Waarschuwing voor verbrandingsgevaar
Verbrandingsgevaar. Kom tijdens het gebruik en de eerste minuten nadat het
apparaat is uitgeschakeld niet aan de metalen delen en het glas in de deur. Kom
alleen aan de handgreep van de deur. Wacht tot de warme delen afgekoeld zijn.
Wanneer het apparaat niet werkt, haalt u altijd de stekker uit het stopcontact.
Laat het apparaat afkoelen voordat u het schoonmaak.

Verplaats het apparaat niet als er nog eten in zit.

Leg de ingrediénten altijd en enkel en alleen op de roosters of in het mandje, om
te voorkomen dat de voedingsmiddelen in aanraking komen met de elektrische
weerstanden.

Blokkeer de luchttoevoer niet.
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* Vul de lekplaat niet met olie. Brandgevaar.

* Tijdens het gebruik komen er hete lucht en stoom uit de luchttoevoer. Houd de
handen en het gezicht uit de buurt van de luchttoevoer.

* Wanneer u de deur van het apparaat openmaakt komt er ook hete lucht en
stoom uit het apparaat. Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de deur.

+ Schakel het apparaat meteen uit als er zwarte rook uit de luchttoevoer komt.
Haal de stekker uit het stopcontact. Wacht tot er geen rook meer uit de luchttoe-
voer komt. Haal het eten uit de behuizing van het apparaat.

. b Let op: heet opperviak.

b Gevaar als gevolg van elektriciteit

+ Controleer, alvorens het apparaat op het lichtnet aan te sluiten, of de op het pla-
tie aangegeven spanning overeenkomt met de spanning van het lokale lichtnet.

* Als het apparaat in een ander land wordt gebruikt dan waar het is gekocht laat
u bij een erkende servicedienst controleren of het vanuit elektrisch oogpunt wel
geschikt is.

* Indien u besluit een verlengsnoer te gebruiken, moet deze laatste geschikt zijn
voor het vermogen van het apparaat om gevaar voor de gebruiker te voorkomen
en voor de veiligheid van de ruimte waarin men bezig is.

« Sluit het apparaat altijd aan op een geaard stopcontact.

+ Dompel het apparaat niet in water of andere vloeistoffen.

+ Gebruik het apparaat niet als u natte handen heeft of op blote voeten loopt.

* Gebruik het apparaat niet als de stroomkabel of de stekker beschadigd zijn, of
als het apparaat zelf defect is. Alle reparaties, waaronder ook de vervanging van
de stroomkabel, dienen uitsluitend te worden verricht door een Ariete Service-
dienst of door Ariete vakmensen, om iedere vorm van gevaar te voorkomen.

+ Sluit geen enkel ander apparaat dat veel stroom verbruikt op hetzelfde stop-
contact aan (kacheltjes, strijkijzers, radiatoren, enz.). Gevaar voor elektrische
overbelasting.

* Het apparaat en de stroomkabel mogen niet in aanraking komen met hete op-
perviakken.

* Haal de stekker niet uit het stopcontact door aan de kabel te trekken.

+ Laat de stroomkabel niet in de buurt van scherpe hoeken of scherpe delen lo-
pen.

+ Verplaats het apparaat niet door aan de stroomkabel te trekken.

+ Trek de stekker bij onweer uit het stopcontact.

@ Let op - schade aan materialen
* Rol de stroomkabel voor gebruik altijd af.
* Het product mag niet via externe tijdschakelaars of apart op afstand bediende
installaties worden gevoed.
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Om de veiligheid van het apparaat niet op het spel te zetten, gebruikt u alleen
originele reserveonderdelen en accessoires, die door de fabrikant zijn goedge-
keurd.

Na de stekker van het stroomsnoer uit het stopcontact te hebben gehaald en
nadat alle delen zijn afgekoeld, mag het apparaat uitsluitend worden gereinigd
met een niet schurende doek die iets is bevochtigd met water. Gebruik nooit
oplosmiddelen die de plastic delen beschadigen.

Zet het apparaat niet in de buurt van brandbaar materiaal (stoffen, gordijnen).
Voordat u het apparaat opbergt, haalt u de stekker van de stroomkabel altijd uit
het stopcontact. Wacht tot de hete delen zijn afgekoeld.

Zorg dat het apparaat niet wordt blootgesteld aan weersomstandigheden (regen,
zon, enz.).

Gebruik het apparaat niet in de open lucht.

* Demonteer het apparaat niet. Er zijn geen interne delen die moeten worden
gebruikt of worden schoongemaakt.

Berg het apparaat binnen, op een koele en droge plaats op.

°

°

b Risico op schade door andere oorzaken

Schakel het apparaat pas aan op de plaats van gebruik.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl de stekker in het stopcontact zit..
Als u bij het apparaat wegloopt, al is het maar even, zet u het apparaat altijd uit
en haalt u de stroomkabel uit het stopcontact.

ﬁoa het product op de juiste manier op grond van de Europese richtlijn
== 2012/19/EU af te danken, wordt u verzocht het bij het product gevoegde

blaadje te lezen.

* BEWAAR DEZE INSTRUCTIES ALTIJD.
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A - Behuizing van het apparaat L - Friteusemandje

B - Oven M - Braadspit

C - Stroomsnoer N - Greep om het braadspit en het ovenmandje te verwij-
deren

D - Deur O - Toets met controlelampjes om het mandije te laten
draaien

E - Handgreep o controlelampje van de werking

F - Gemotoriseerde steun links O toets-controlelampje voor het draaien van het mandje/

braadspit en om het licht in de oven aan te doen

G - Rechtersteun @ Controlelampjes van de temperatuur

H - Ontgrendelknop van de deur P - Knop om de bereidingstijd in te stellen

| - Draaghandgreep Q - Knop voor de temperatuurregeling
J - Roosters (3 stuks) R - Luchttoevoer
K - Lekbak

Identificatiegegevens

Op het plaatje aan de onderkant van het apparaat zijn de volgende identificatiegegevens van het
apparaat weergegeven:

+ fabrikant en EG-merk

+ model (Mod.)

+ serienummer (SN)

+ voedingsspanning (V) en frequentie (Hz)

+ opgenomen elektrisch vermogen (W)

+ gratis telefoonnummer assistentie

Vermeld, bij eventuele verzoeken aan Erkende Serviccecentra, het model en het serienummer.

VOOR HET GEBRUIK

@ Let op

Gevaar voor materiéle schade. Dek de binnenkant van het apparaat niet af met aluminium-
folie om ernstige schade aan de werking van de thermostaat te voorkomen.

- Verwijder de verpakkingsmaterialen van het apparaat.

- Zet de machine op een vlak oppervlak en uit de buurt van water. Het apparaat moet op een
stevig vlak, dat tegen hoge temperaturen is bestand, worden gebruikt en bewaard.

- Wikkel het stroomsnoer helemaal af.

Controleer of de netspanning in huis dezelfde is als die op het plaatje met technische gege-
vens van het apparaat.
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» Let op

Gevaar voor materiéle schade. Zet het apparaat op een afstand van ten minste 10 cm van
muren, meubels of andere apparaten.

Zet geen voorwerpen op de ovendeur wanneer die openstaat.

Voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt, wast u de roosters (J), de lekplaat (K), het mandje
(L) en het braadspit (M) af. De roosters, de lekplaat, het mandje en het spit mogen in de vaatwasser
worden afgewassen. Gebruik anders een gewoon afwasmiddel en een afwasborstel of een zacht ,
niet schurend sponsje. Zie de paragraaf “Reiniging van het apparaat”.

Bij het eerste gebruik wordt aangeraden het apparaat enkele minuten ingeschakeld te houden om
de geur van “nieuw” te verwijderen.

1 Draai de knop voor de temperatuurregeling (Q) op de hoogste stand.

2 Om het apparaat handmatig in te schakelen, draait u aan de knop van de tijdschakelaar (P).
Laat het apparaat minstens 15 minuten in een geventileerde ruimte werken.

3 Om het apparaat uit te schakelen, draait u de knop van de tijdschakelaar (P) op stand 0.

Wanneer u het apparaat voor het eerst gebruikt, kan het gebeuren dat het een lichte rook-
lucht afgeeft: Geen zorg! Het is perfect normaal, omdat sommige onderdelen lichtelijk zijn
gesmeerd. Na korte tijd zal dit verschijnsel verdwijnen. Dit heeft geen enkele invioed op de
werking van het apparaat.

GEBRUIKSAANWIJZING

» Let op

Gevaar voor materiéle schade. Steek geen voedingsmiddelen in de broodrooster die tijdens
het roosteren kunnen gaan druppelen. Behalve dat dit de reinigingswerkzaamheden moeilijk
maakt, kan het brand veroorzaken. Ontdoe de oven voor ieder gebruik van eventuele etens-
resten en kruimels.

Gevaar dat de ovenruit kapotgaat. Schenk geen water op de ovenruit als die nog heet is. Zet
geen voorwerpen op het glas van de ovendeur wanneer die openstaat.

Zet tijdens de werking geen voorwerpen op het apparaat.

& Let op

Gevaar voor elektrische schok. Steek geen vorken of ander keukengerei in het apparaat.
Hierdoor kunnen de weerstanden van het apparaat beschadigd raken en kan gevaar voor
elektrische schok ontstaan.

@ Let op

Verbrandingsgevaar. Tijdens de werking zijn de metalen delen en de ovenruit heet: kom
alleen aan de handgreep van de ovendeur.

Verwarm de etenswaar niet in de eigen verpakking (fles, doos, enz.).

1 Leg de etenswaar die moet worden bereid op het rooster (J) of in de lekbak (K). Het is mogelijk
slechts een rooster (Fig. 4) of de drie roosters tegelijk te gebruiken (Fig. 5).
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Lekplaat om te roosteren, bakken, gratineren. Ideaal om kip,
rood vlees, gegratineerde groenten, sponscake en alle ovenpro-
ducten te bakken en braden

Rooster (3 stuks) om te drogen, aan de lucht te bakken, bruin te
bakken, te roosteren. Ideaal voor brood, aardappelen, vlees, vis,
fruit, groenten

Bij alle etenswaar die kan druppelen tijdens de bereiding op een
rooster, brengt u de lekplaat op de laagste stand aan

Bij bereiding van etenswaar met olie gebruikt u twee stukken aluminiumfolie om hete olie-
spatten op de ovenweerstanden te voorkomen. Leg een stuk aluminiumfolie in de lekplaat
of op het rooster en dek met het andere stuk de etenswaar af.

Wanneer u etenswaar op een rooster of in het mandje bereidt, verdeelt u de olie gelijkma-
tig over de etenswaren voor een krokanter en goudkleuriger resultaat. Leg de te bereiden
etenswaar vervolgens op het rooster of in het mandje.

Wanneer u de etenswaar op een rooster, aan het spit of in het mandje bereidt, breng dan ook
de lekplaat op de laagste stand in de oven aan om het vet op te vangen. Om dampen, stank
en aankoeken te voorkomen, is het raadzaam om wat water op de lekplaat te doen.

U kunt de voedingsmiddelen 3-5 minuten voorverwarmen voordat u de airfrytijd instelt, of u kunt de

opwarmtijd direct bij de airfrytijd optellen.

2 Doe het rooster (J) of de lekplaat (K) met de voorheen hierop voorbereide etenswaar in de
oven.

Plaats rooster of de lekplaat zodanig dat de etenswaar zich op een minimumafstand van 2
cm van de verwarmingselementen in het bovenste gedeelte van de oven bevindt.

Doe niet te veel etenswaar op de roosters, de lekplaat of in het mandje. Neem de maximaal
toegestane, in de tabel aangegeven hoeveelheid in acht.

3 Steek de stekker in een geaard stopcontact.

4 Om het apparaat handmatig in te schakelen, draait u aan de knop van de tijdschakelaar (P).
Stel de gewenste bereidingstemperatuur in. De tijdschakelaar kan maximaal 60 minuten wor-
den ingesteld.

5 Het controlelampje van de werking AGV gaat branden en de oven begint met de bereiding.
Wanneer de ingestelde tijd om is, gaat het controlelampje uit.

6 Draai de knop voor de temperatuurregeling (Q) op de hoogste stand. Kies de gewenste berei-
dingstemperatuur. Het temperatuurbereik is 80-200 graden.

7 Het controlelampije dat aangeeft dat het apparaat op temperatuur aan het komenis ( E ) gaat bran-
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den. Zodra het apparaat de gewenste temperatuur heeft bereikt, gaat het controlelamp ( E ) uit.
8 Tijdens de bereiding kan het ovenlampje worden ingeschakeld met behulp van toets (O).
Wanneer het apparaat wordt ingeschakeld, start de ventilatie automatisch ook. De geventileerde
hete lucht zorgt voor een gelijkmatige temperatuurverdeling en maakt een homogene bereiding op
verschillende niveaus mogelijk zonder dat geuren worden vermengd.
Het apparaat kan tijdens de werking op "pauze" worden gezet, bijvoorbeeld om de ingrediénten
tiidens het bereidingsproces te mengen.

» Let op

Gevaar voor materi€le schade. Steek geen vorken of ander keukengerei in het apparaat.
Hierdoor kunnen de weerstanden van het apparaat beschadigd raken en kan gevaar voor
elektrische schok ontstaan.

9 Om het apparaat uit te schakelen, draait u de knop van de tijdschakelaar (P) op stand 0. De
weerstanden worden uitgeschakeld.

Na de bereiding laat het apparaat een pieptoon horen en gaat uit. Als de ingrediénten niet klaar zijn

doet u alles weer in de oven en u stelt u de timer nog enkele minuten in.

Het apparaat is voorzien van een automatische uitschakelfunctie. Als de deur tijdens de
bereiding wordt geopend, worden de verwarmingselementen en de binnenverlichting au-
tomatisch uitgeschakeld. Als de deur weer dicht wordt gedaan, gaat het apparaat gewoon
weer werken en gaat de binnenverlichting automatisch weer branden als deze eerder ook
ingeschakeld was.

@ Let op

Verbrandingsgevaar. Tijdens de werking zijn de metalen delen en de ovenruit heet: kom
alleen aan de handgreep van de ovendeur. Om het rooster of de lekplaat te verwijderen,
gebruikt u ovenwanten of theedoeken om gevaar voor brandwonden te voorkomen. Om het
mandje of het braadspit te verwijderen, gebruikt u de bijgeleverde greep om gevaar voor
brandwonden te voorkomen. Kom niet aan de weerstanden.

10 Haal de stekker uit het stopcontact.
11 Open de deur.

b Let op

Verbrandingsgevaar. Wanneer u de deur van het apparaat openmaakt komt er ook hete lucht
en stoom uit het apparaat. Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de oven.

12 Verwijder het rooster of de lekplaat met ovenwanten of theedoeken.
13 Doe de etenswaren op een bord. Dien het op.

Tijdens de bereiding ziet u dat het temperatuurlampje ( @ ) regelmatig aan- en uitgaat. Dit geeft
de ingrepen van de thermostaat aan, die de juiste bereidingstemperatuur handhaaft. Om de tijd en
temperatuur tijdens de bereiding te wijzigen, gebruikt u de instelknoppen.

De ingrediénten die zijn bereid moeten goudkleurig zijn en niet zwart of bruin. Verwijder
eventuele verbrande resten uit de etenswaren.

Om de brede of breekbare ingrediénten uit het friteusemandije te halen, gebruikt u de tang.
Wanneer u klaar bent met het bereiden van de ingrediénten, kan het apparaat meteen opnieuw
worden gebruikt om andere etenswaren te bereiden.
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Bereidingstips

Wanneer u dat wilt kunt u het apparaat zonder ingrediénten laten voorverwarmen.

De kleinere ingrediénten hebben een iets kortere bereidingstijd nodig dan de grotere/dikkere.

Een grotere hoeveelheid ingrediénten heeft een iets langere bereidingstijd nodig, terwijl een kleine-
re hoeveelheid een iets kortere bereidingstijd nodig heeft.

Door de kleinere ingrediénten halverwege de bereiding te mengen wordt het eindresultaat geopti-
maliseerd. Het helpt bovendien een gelijkmatige bereiding te verkrijgen.

Voor een knapperig resultaat smeert u verse of bevroren aardappelen in met olie voordat u ze gaart.
Snacks die in de oven moeten worden bereid kunnen ook in de heteluchtfriteuse worden gedaan.
De optimale hoeveelheid om knapperige friet te maken is ongeveer 700 g.

Gebruik kant-en-klaardeeg om vlug en op eenvoudige wijze gevulde snacks te maken. Kant-en-
klaardeeg is bovendien sneller gaar dan zelfgemaakt deeg.

Bereid geen al te vette etenswaren.

U kunt het apparaat gebruiken om al bereide etenswaar te verwarmen. Stel de temperatuur gedu-

rende 10 minuten in op 150 °C.

Vooringestelde programma's
De volgende tabel toont de vooringestelde programma's die op het bedieningspaneel aanwezig zijn.

Temperatuur (°C) Tijd (min.)
1)
‘n diepvriesfriet 200 15-20
200°C
15-20min
»
uly hai
mwmd zoetigheid 200 18-20
« . vis 200 18-20
200°C
18-20min
@
200°C kip van het spit 200 30-40
30-40min
o5
cc...w spiezen 200 18-25
200°C
18-25min
uomwc.o rood vlees 180 10-15
180 kip 180 20-30
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180°C

12-18min

schaaldieren 180 12-18

Elk symbool komt overeen met een airfryprogramma. Het programma is met een aanbevolen berei-
dingstemperatuur en -tijd ingesteld, die afhankelijk van het soort etenswaar wordt aanbevolen. De
bereidingstijd is indicatief en hangt ook af van de dikte en de hoeveelheid gebruikte etenswaren.
De duur en temperatuur van de vooringestelde bereidingsprogramma's kunnen worden gewijzigd.

Min-max Tijd Temperatuur | Informatie
hoeveelheid | (min.) (°C)

(9)

Aardappelen en friet
Diepgevroren dun gesne- | 600-700 15-20 200
den frietjes
Diepgevroren dik gesne- | 600-700 20-25 200
den frietjes
Gegratineerde aardap- 800-1000 25-30 200
pels

Vlees en gevogelte

Hamburger 500-800 10-15 180

Varkenskarbonades 500-800 10-15 180

Hamburgers 400-800 10-15 180

Worstrolletjes 400-800 13-15 200

Kippenpoten 400-800 25-30 180

Kippenborst 400-800 15-20 180

Kip 500-1000 30-40 200

Snacks

Loempia’s 500-800 8-10 200 Gebruik voorgebakken
producten

Kiphapjes, diepvries 500-1000 6-10 200 Gebruik voorgebakken
producten

Vissticks, diepvries 500-800 6-10 200 Gebruik voorgebakken
producten

Gepaneerde levensmid-

delen, diepvries

Kaassnacks 500-800 8-10 180 Gebruik voorgebakken
producten

Gevulde groenten 400-800 10 160
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Min-max Tijd Temperatuur | Informatie
hoeveelheid | (min.) (°C)
)
Bakkerijproducten
Taarten 800 20-25 160 Gebruik een bakplaat
Quiche 800 20-22 180 Gebruik een bakplaat /
ovenschaal
Muffins 800 15-18 200 Gebruik een bakplaat
Zoete snacks 800 20 160 Gebruik een bakplaat /
ovenschaal
Etenswaar drogen
Fruit, groenten, vlees, 500-700 6-12uur | 80 Gebruik de drie mee-
vist, brood geleverde roosters (J)

Automatische uitschakelfunctie

Dit apparaat is voorzien van een tijdschakelaar. Wanneer de timer weer op “0” staat, geeft het appa-
raat een geluidssignaal af en gaat automatisch uit. Het ventilatiesysteem stopt enkele ogenblikken
later.

Als u het apparaat tijdens de bereiding opent, wordt het automatisch uitgeschakeld. Als de deur
weer dicht wordt gedaan, gaat het apparaat gewoon weer werken en gaat de binnenverlichting
automatisch branden.

BEREIDING MET BRAADSPIT
1 Verwijder het rooster (J). Breng de lekplaat (J) op het laagste stand in de oven aan (Fig. 6).

Bij alle etenswaar die tijdens de bereiding met het draaispit kan
druppelen, plaatst u de lekplaat op de laagste stand

2 Schuif één van de twee vorken op het braadspit (M) (de twee punten naar de binnenkant) en
draai hem vast om hem te blokkeren (Fig. 7). Bind het braadstuk (vlees, kip, enz.) met een
touwtje vast, steek het op het braadspit. Zorg ervoor dat het viees goed wordt gecentreerd.
Schuif de tweede vork er ook met de punten naar de binnenkant op. Draai indien nodig de
eerste vork los om het braadstuk goed in het midden van het braadspit te schuiven en zet de
twee vorken vast.

3 Steek het uiteinde van het braadspit in de holte ter hoogte van de gemotoriseerde steun links
(Fig. 8). Leg het andere uiteinde op de rechtersteun (Fig. 9).

Bereid de gerechten zoals beschreven in de paragraaf "Gebruiksaanwijzing".

4 Druk op de toets om het braadspit of het mandje te laten draaien AOV. De binnenverlichting
gaat ook automatisch branden. Om het draaien op enig moment te stoppen, drukt u op de toets
om het braadspit of het mandje te laten draaien (O).
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Na de bereiding gebruikt u de greep (N) om het braadspit aan de kant van de rechtersteun op te
tillen en het andere uiteinde vervolgens uit gemotoriseerde steun links te nemen (Fig. 10).

BEREIDING MET HET MANDJE

1 Om het klepje van het mandje te openen, tilt u de haak omhoog (Fig. 11).
2 Doe de etenswaar erin.
3 Sluit het klepje van het mandje.

Bij alle etenswaar die met de airfryer-functie moeten worden be-
reidt, plaatst u de lekplaat op de laagste stand

A\ Let op

Het gevaar bestaat dat er etenswaar in de oven kan vallen. Tijdens het draaien kan de etens-
waar die in het mandje zit, vallen. Controleer of het klepje van het mandje goed dichtzit.

4 Verwijder het rooster (J). Breng de lekplaat (K) op het laagste stand in de oven aan (Fig. 6).

5 Steek het uiteinde van de as van het mandje in de holte ter hoogte van de gemotoriseerde
steun links (Fig. 13). Leg het andere uiteinde op de rechtersteun.

Bereid de gerechten zoals beschreven in de paragraaf "Gebruiksaanwijzing".

6 Druk op de toets om het braadspit of het mandje te laten draaien AOV. De binnenverlichting
gaat ook automatisch branden. Om het draaien op enig moment te stoppen, drukt u op de toets
om het braadspit of het mandje te laten draaien (O).

Na de bereiding gebruikt u de greep (N) om het mandje aan de kant van de rechtersteun op te tillen

en het andere uiteinde vervolgens uit de gemotoriseerde steun links te nemen (Fig. 14).

REINIGING EN ONDERHOUD

b Let op

Verbrandingsgevaar. Voordat u het apparaat begint te reinigen, haalt u altijd de stekker uit
het stopcontact. ledere ingreep moet worden verricht wanneer het apparaat koud is.

9 Let op

Gevaar voor elektrische schok. Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloei-
stoffen.

» Let op

Gevaar voor materiéle schade. Controleer regelmatig of de stroomkabel van uw apparaat in
goede staat verkeert alvorens het te gebruiken, en breng het, als het snoer beschadigd is, naar
het dichtstbijzijnde servicecentrum om hem uitsluitend door vakmensen te laten vervangen.

Gebruik geen schuurgereedschap om het apparaat schoon te maken.
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Reiniging van het apparaat

Ontdoe de oven voor ieder gebruik van eventuele etensresten en kruimels.

Reinig de kunststof delen met een vochtige, niet schurende lap en droog ze met een droge lap.
Maak de binnenkant van het apparaat met een niet schurend, met warm water bevochtigd doekje
schoon. Droog de oppervlakken af.

Maak de weerstanden met een droge doek schoon om resten etenswaren te verwijderen.

Let op

» Gevaar voor materiéle schade. Laat geen zure stoffen op de metalen opperviakken liggen. Zure
stoffen zoals citroensap, tomatenpuree, azijn en dergelijke tasten het email aan als het er lang
op blijft liggen, waardoor het dof wordt.

Gebruik geen schuurmiddelen of metalen keukengerei om te voorkomen dat de coating be-
krast of beschadigd wordt.

Gebruik om de binnenkant schoon te maken nooit middelen die het aluminium aantasten
(reinigingsmiddelen in spuitbussen) en krab de wanden niet af met scherpe voorwerpen.

Was het apparaat niet in de vaatwasmachine..

Na elk gebruik, nadat het apparaat volledig is afgekoeld, maakt u de interne opperviakken met een
sopje en een vochtig doekje schoon.
Maak de buitenkant met een zachte doek schoon.

De onderdelen reinigen

De roosters, de lekplaat, het mandje en het spit mogen in de vaatwasser worden afgewassen. Ge-
bruik anders een gewoon afwasmiddel en een afwasborstel of een zacht , niet schurend sponsje.
Om de etensresten in het mandje zachter te maken kunt u een bak met warm water vullen. Voeg
enkele druppels afwasmiddel toe. Doe het friteusemandie erin en laat het sopje 10 minuten inwerken. Het
friteusemandje afwassen en afdrogen.

De deur van het apparaat kan worden verwijderd om in de vaatwasser te worden afgewassen.

- Open de deur.

- Verplaats de schuifknop (H) naar links en haal de deur uit de linkersteun (Fig. 15).

- Trek de deur naar rechts om de deur uit de rechtersteun te halen.

Verricht de handelingen in omgekeerde volgorde om de deur weer terug te zetten.

OVERZICHT VAN OPLOSSINGEN VOOR EEN AANTAL PROBLEMEN

Problemen Mogelijke oorzaken Oplossingen
Het apparaat doet het | De stekker is niet in het Steek de stekker in een geaard
niet stopcontact gestoken. stopcontact.
De tijdschakelaar is niet Draai aan de knop van de tijdschakelaar.
ingesteld. Stel de gewenste bereidingstemperatuur
in
De deur zit niet goed dicht. | Sluit de deur van het apparaat goed.
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Problemen

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

De ingrediénten zijn
niet klaar

Er zijn te veel ingrediénten

Doe er minder ingrediénten in. Een
kleinere hoeveelheid wordt gelijkmatiger
bereid.

De ingestelde temperatuur
is te laag.

Verhoog de bereidingstemperatuur.
Draai aan de knop voor de
temperatuurregeling.

De ingestelde bereidingstijd
is te laag.

Verleng de bereidingstijd. Draai aan de
knop van de tijdschakelaar.

De ingrediénten zijn
niet gelijkmatig gaar

Sommige soorten
ingrediénten moeten
meerdere keren worden
gemengd tijdens de
bereiding.

De zich bovenin bevindende
ingrediénten of de ingrediénten die
door andere zijn bedekt (frites) moeten
tijdens de bereiding worden gemengd.

De gebakken snacks
Zijn niet krokant.

U heeft soorten snacks
gebruikt die op traditionele
wijze moeten worden
gebakken.

Gebruik ovensnacks of smeer de
snacks met olie in voordat u ze in de
oven legt.

Er komt witte rook uit
het apparaat.

U bent vettere producten
aan het bakken

Wanneer u vettere ingrediénten bakt
komt er meer olie in de lekplaat terecht.
Olie veroorzaakt meer witte rook dan
normaal tijdens het bakken. Dit heeft
geen enkel effect op de bereiding van
de ingrediénten of op het apparaat.

In de bak zijn vetresten
achtergebleven van eerder
gebruik van de friteuse.

De witte rook wordt veroorzaakt door
het vet en de olie die zich op de
weerstanden bevinden. Maak de oven
na gebruik goed schoon. De handeling
moet worden verricht wanneer het
apparaat koud is.

De verse, in

repen gesneden
aardappelen zijn niet
gelijkmatig gebakken.

De soort aardappel die
u heeft gebruikt is niet
geschikt om te worden
gefrituurd.

Gebruik verse aardappelen en zorg
ervoor dat u ze tijdens het bakken keert.

Spoel de aardappelen
schoon en droog ze af,
voordat u ze bakt

Spoel de aardappelen af en verwijder
alle zetmeel dat zich op het opperviak
van de aardappelen bevindt.

Verse aardappelen die
in repen zijn gesneden
zijn niet krokant zodra
ze uit de friteuse
komen.

Of en hoe krokant de
frieten zijn hangt af van de
hoeveelheid water die in
de aardappelen zit en de
hoeveelheid olie waarmee
u de aardappelen heeft
klaargemaak.

Zorg ervoor dat u de aardappelen goed
afdroogt voordat u de olie toevoegt.

Snij de aardappelen in kleine repen om
ze krokanter te maken.

Voeg voor krokantere frites een beetje
meer olie toe.

101

NL



13

ZXETIKA ME TO NAPON ErXEIPIAIO

MoAovoTI 01 CUOKEUEG KATAOKEUAOTNKAV OUHQWVA LE TIC TTPODIAYPAPEG TWV KEIMEVWY EUPWTTCI-
KWV O1aTALEWY KOl KATh GUVETTEID Eival TIPOOTATEUPEVES O€ OAa Ta duvnTIKG ETTIKIVOUVA ECOPTANA-
10, DI0PACTE TTPOOEKTIKA TIG TTPOEIBOTTOINTEIG TOU TTOPOVTOG KAl XPNOIUOTIOIRGTE Ty CUCKEUX [O-
v(ya yia T0 OKOTTO TToU TIpoopideTal, WaTe va amopUyeTe atuxfuata kai {nuiés. PuAGETe TTpOXEIpO
T0 EYXEIPIBIO QUTH, YIa va PTTOPEITE VA T0 GUPPBOUAEUEDTE OTO PEANOV. Av TIPOKEITAI VOl DWOETE TN
OUOKeEUR o€ katolo dAAo atopo, BupnBeite va Tou TapadwaeTe padi kai 1o Tapdv eyxelpidio.

O1 TAnpoopieg ToU TTOPOVTOG PEPOUV Ta TTAPAKATW CUUBOAX TTOU ONHAivOUV:

b Kivduvog yia 1a pikpd Taidid

B Mpogidotoinon yia eykaluata

& Kivduvog nAektpotrAngiag

» Mpooox — UAIKEG CnUIES

b Kivouvog {nuidg amd d1apopeg AAeS aiTieg

MPOBAEMOMENH XPHZH

Mropeite va XpnoIUOTIOINCETE TN CUOKEUN IO VA PaYEIPEWETE Ta TPOQINA. H guokeun Gev gival
KaTdANAN yia 1o payeipepa uypwv Tpo@idwy. Omoiadrmote AN xpran dev TpoBAETETal aTTd
TOV KATOOKEUAOTIKO 0iKO, TTOU oUVETTWG amaAdoaetal amd otmoladrmote eudivn yia {nuIEG KaBe
Quang, Tou ogeidovtal Ty akatdAANAN xpron Tng GUOKEUNG. H TpOTTOTToINGN TNG GUOKEURS £XEI
we emmakéAouBo Tv akUpwan Tng yyinong.

YNOAEIMMATIKOI KINAYNOI

& Mpoooxn
Kivduvog nAektpotmAngiag. Mnv BuBicete T cuokeur) o€ vepd i GAAa uypd.
B Mpoooxn
Kivbuvog eykaupatwy. Mnv ayyilete 1o Tawi, TIC oXApES, TN 00UPAA, TO Ka-
AGB1 kail Ta HETAANIKG WEPN TN CUOKEUNG, Yia JEPIKA AETTT WETA TO OBATIMO.
[MepIPEVETE VO KPUWOOUV 01 (EOTES ETTIPAVEIEG.

MPOEIAONOIHZEIZ AZOAANAEIAZ

AIABAXTE MPOZEKTIKA TIZ MAPAKATQ OAHTIEE.

* H ouokeun auth TTPOOPICETaI YIa XPNON € OIKIOKEG EQAPPOYES KOl TTAPOUOIES

OTWG:

0€ MIKPEG KOUCIVEG Y10 TO TIPOCWTTIKG, OTA KATAOTAUATA, TO ypageia kal GAAoug

ETTAYYEAUATIKOUG XWPOUG;

0T0 QyPOKTAATA;

yla Xpron amé Toug TTEAATEG a€ Eevodoyeia, TTavaIov Kal GANOUG XWwpoug dIUOVNAG;

210 TOUPIOTIKG KaTaAUpaTa TUTToU dlavukTépeuon e Tpwivo (bed and breakfast).

* Aev avalapBdvoupe kKapia eubuvn yia AavBaouévn XpAon TG GUCKEUAG, 1 yia
KATToIa GAAN XpAON TToU DEV aVAQEPETAI OTO TTAPOV.
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ZUVIOTOUE va QUAACOETE Ta UAIKO CUOKEUOOIOG TOU EpyoaTaaiou, HEdoUEVOU
o1 Oev TIPORAETTETAN dWPEAV TEXVIKI UTTOOTAPIEN YIa TIG CNUIEG TTOU TTPOKAEN-
Kav a1é akat@AAnAn GuOKEUaOia TOU TTPOIGVTOG KATA TV atrooToA atmo éva
eoualodotnuévo Kévtpo Texvikng YmooTthpieng (ZEpPIS).

H xpAon egaptnudrwy ou dev ouvioTa 1) eV £XEl TIPOUNBEUTEI O KOTAOKEUA-
OTIKOG 0iKOG TNG OUOKEUNG PTTOPET va EVEXEI KivOUVO TTUPKAYIAS, NAEKTPOTTANE-
ag 1 TpaupaTiopod.

H guokeun ouppopewvetal e v odnyia (EK) Yr.ap. 1935/2004 1ng 27/10/2004
TEPI UAIKWV € £TTOQR WE TO TPOGIUAL.

> Kivduvog yia Ta pikpd maidia
AtrayopeleTal n Xpion TS GUCKEUAGS ammd TTaidid KATw aTré 8 €Twv Kal atoua
HE €I0IKEC AVAYKEG, 1) aTTO ATOMA TTOU DEV £XOUV TNV ATTAITOUMEVN TIEIPA, EKTOG
Kal av emTnpoUvTal amoé Evav utrelBuvo, Trou £xel dIaPACE! Kal KAaTavoroel TIG
0dnyieg Kal Toug KIVOUVOUG TTOU TTapouaiacovTal Katd Ty XpRan g GUCKEUNG.
10 TTAIdIG Oev TTPETTEN VA TIAICOUV HE T CUOKEUN.
O1 epyaaieg kaBapIooU Kal CUVTAPNONG TG GUCKEURG TTOU €ival appodidTnTa
TOU XpNoTn, dev emTpémoval o€ TaIdId KATw Twv 8 ETWV Xwpig TNV TTIBAEWN
€VOG eVAAIKQ.
KpataTe T guokeun Kal 10 KAAWdI0 Tpo®odoaiag HakpId armod TaidId JIKPOTE-
PO TWV 8 ETWV.
ToTroBETAOTE TN CUOKEUR £TC1 WOTE TA PIKPA TTaIdIA va unv TAvouv va ayyi-
¢ouv Ta KaUTA pEPN TNG.
Ta uNikG cuokeuaaiag dev TIPETTEN va eyKaTaAiTTovTal oTn dIABEaN PIKPWV TTal-
d1wv, dedopévou OtI ammoteAolv Ty KIvoUvou.
Mpooégte Ta PIKPA TTAIBIA, Va PN PiEouv KATW T GUCKEUN, TIIAVOVTAG TO NAEKTPI-
KO KaAwdI0.
Av aTTOQAGIOETE VO TIETALETE TN GUOKEUR, TTPETTEI VA TNV OXPNOTEUCETE KOBOVTAG TO
kaAwAI10 TPOYOdOTIaC. ZUVIGTATAI ETTIONG VA KATAGTAOETE aKivOuva Ta pépn TG OU-
OKeUNG TTou tmopei va amoteAéaouv TmyR Kivouvou, 181aiTepa yia PIKpd TTaidid Trou
UTTOPEi va TTaigouV [E T GUOKEUN.

b Mposidomoinon yia eykadpara

Kivduvog eykaupdtwy. Mnv ayyidete Ta ETOANIKG pEPN TNG OUCKEUNS Kal TO
KPUGTOAAO TNG TTOPTAG KATA TN DIAPKEID AEITOUPYIAG KAl VIO HEPIKA AETITA PETA
10 oPAoIgo. Na mavete pévo T xeipohapr) g mopTag. MNepIPéveTe va KPUW-
00UV 0l (EOTEG ETMIPAVEIEG.
Orav dev Acitoupyei n cuokeur va Byalete 1o @ig amo v Tpida. MNpoTou ekTe-
AEOETE TOV KABAPIONO, TIEPIPEVETE VA KPUWOEI N GUCKEUN.
Mn UETAKIVEITE TN GUGKEUR OTAV TIEPIEXEI AKOMA TPOQIUA.
Na Badete Ta UNIKA TTAVTA Kal HOVO OTIC OXAPES i 0TO KAAGO!, yia va aTToQUYETE
TNV ETTAQI TWV TPOQPIHWV PE TIC NAEKTPIKES AVTIOTACEIC.
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Mnv @padete TIC TTAPOXEC aEPQL.

Mn yepiete 10 Tawi e AGd1. Kivduvog Trupkayidg.

Ortav Acitoupyei n ouokeur, (€0TOC aEpa Kal TS Byaivouv atmd Tov agpayw-
y6. Na KpataTe Ta xépia Kal T0 TTPOCWTTO 0ag MAKPIA OTTd TOV agpaywyo.
Ortav avoiyete TNV TOPTA TNG GUCKEURG, Byaivel (eaTdg aépag kal atudg. Na
KPATATE TO TTPOCWTTO KAl TA XEPIO GOG HAKPIA ATTO TNV TTOPTA.

2BAOTE apéowg TN ouokeun, av Pyaivel ualpog Kamvog amd Tov agpaywyo.
BydaATe 10 @I¢ amd TV Tipica. Mepiyévete va oTapatioel va Byaivel patpog Ka-
TIVOG OTTd TOV agpaywyo. AQalpEDTE TO YayNTO ATTO TO CWHA TG TUCKEUAG.

b Mpogoxn: (ot em@Avelq.

& Kivduvog nAekrpomAngiag
Mpiv BaAeTe T0 QIG TOU kKaAwdiou oty Tpila, PefaiwBEiTe TTWG N TéoT TTOU ava-
QGEPETAl TNV TTIVAKIOO TEXVIKWY XAPOKTNPIOTIKWY TNG GUOKEUAG, QVTIOTOIXEN
oTnv 1aon Tou BIKTUOU TNG TTEPIOXNAGS 0O,
Av n ouokeur) xpnolpoTroinBei o€ pia Xwpa dIAPOPETIKA aTTd T XWpa TToU TV
ayopdoarte, NTHOTE va Yivel EAeyX0¢ NAEKTPIKNS oupparétntag ot éva E¢ouaio-
dotnuévo Kévrpo Texvikac YoaTApiEng (a€pPIg).
Av ammo@aaiceTe va XpnaihoTroINOETE YA NAEKTPIKNA pTTaAavTé(a TTPETTEN val €i-
val KAaTGANAN yia TNV 10X0 TNG GUOKEUNG, TIPOKEIUEVOU VA ATTOPUYETE KIVOU-
VOUG YIO TO XPAROTN Kal IO TNV A0QPAAEIA TOU XWPOU 0.
Na xpno1doTToIEiTe TTAvVTa PIa YEIWPEVN TTPICa.
Mnv BuBiete TN ouokeur| o€ vepd | GAAa uypa.
Mn XpnOIHOTIOIEITE TN CUOKEUN HE Bpeypéva Xépia A EuTdAnTOI.
Mnv XpnoIPOTIOIEITE TN CUOKEUR av Xl (NI TO KAAwdIo i TO QIG, 1) av TIa-
poua1adel ehartwpa n ouokeur. OAeG 01 ETTIOKEUEG Kal N AVTIKATAOTAON TOU
NAEKTPIKOU KaAwdiou, TIPETTEI va EKTEAOUVTAI ATTOKAEIOTIKA aTTO £60UC1000TN-
HEVa KEVTPO TEXVIKAG UTTOOTAPIENS (ZEPPIG) A aTTd TEXVIKOUG TNG Ariete, WaTe va
aTroQEUYETAI OTTOIOOOATIOTE KivOUVOC.
Mn ouvdéete otnv idla Tpia peuaTog Kapia GAAn ouokeury uwnAAG 10XU0G
(o6uTeg, OidePO, KaAOPIPEP K.ATT.). Kivduvog nAEKTPIKAS UTIEPQOPTWONG.
H ouokeur) Kai 10 NAeKTPIKO KaAwdIO dev TTPETTEN va EpXOVTAI OE ETTOQN WE (E-
OTEG ETTIQPAVEIEG.
Mnv TpaBdre ot T0 KaAWdIO yia va To ByAAETe a6 TNV TTPICQL.
To nAekTpIkG KaAwBIO dev TTPETTEI VOl TPIRETAI O€ AIXUNPES YWVIES 1) GAAO aixun-
pd avTIKEiWEVa.
Mn WETAKIVEITE TN CUOKEUN TPABWVTAC TNV ATTO TO NAEKTPIKG KAAWDIO.
Na Byadete o KaAwdio amd Ty Tpia o€ TEPITITWON KaTaYidaS.
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» Mpoooxn - VAIKEG {nuIES

* T1pIV XpNOIKOTIOINTETE T CUCKEUR, Va EETUAIVETE TTAVTA TO NAEKTPIKO KOAWDIO.

* Aev emTpéTTeTal N NAEKTPIKA TPOPODOTNON TNG CUOKEUNS HECW EEWTEPIKOU XPO-
vOOIOKOTITN i GAAWV TNAEXEIPIOTNPIWV.

* [MpoKeIPEVOU VA UNV ETTNPEACETE TNV ACQAAEID TNG GUCKEUNG, va XPNOIUOTION-
gite TAVTA YVAOIa AVTOANGKTIKA KOl EEAPTAPATA TTOU Eival EYKEKPIYEVA T TOV
KOTOOKEUAOTIKO 0iKO.

« Mmopeite va KaBapioete TN GUOKEUT ATTOKAEIOTIKG WE €va paAakd uypod Travi,
a@QoU Kpuwael kal epooov £xeTe ByaAel 1o QI¢ Tou KaAwdiou armod Ty pila. Mn
XPNOIpoTTOIEiTE TTOTE BIOAUTEG TTOU UTTOPET VA KAVOUV (nuId oTa TTAQCTIKA.

* Mnv TomroBeteiTe TN GUOKEUR KOVTA OE EUPAEKTA QVTIKEIJEVA (UPATATA, KOUP-
TIVEG).

* Na Byalete Tavta 10 QI ToU KaAwdiou amod v Tpila, TpIv QUAGEETE Tn ou-
okeur. MepIyévete PUEXPI va Kpuwaouv Ta (eaTd pépn.

* Mnv a@nvete T OUOKEUN EKTEBEINEVN O€ aTUOTQaIPIKOUG TTapdyovTeg (Bpoxn,
AAI0 KATT).

* Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN O€ UTTAIBPIO XWPO.

* Mnv amoouvapuohoyeite TN ouokeur. Aev UTTAPXOUV E0WTEPIKA €COPTAUATA
mou xpelddovral kabapioud.

+ QuAagre T ouokeun o€ éva dpooepd XWwPo Xwpic uypaaia.

b Kivduvog {npiag amo diagpopes aAAeg aiTieg

* Na avaBerte n ouokeun Povov Otav gival oTn owaTh Béan.

* Mnv a@rvete TN OUOKEUN GTNV TTPICa, ATV OTTOUAKPUVEDTE OTTO TO XWPEO TTOU
Bpiokeral.

* Av TTPETTEl VO aTTOPAKPUVEEITE £0TW Kal yia Aiyn wpa, va oPAVETE TN CUCKEUR
Kai va Byadete 10 @Ig amd v mpica.

w,\ MNa m owaoTh d1a8eon NG cUoKeUng oUpwva pe TNV Eupwtraiky Odnyia

= 2012/19/EE ouvioTOUpE VO BIABACETE TO €I0IKG EVIUTTO TTOU TTPOUNBEVETaN

padi Pe T GUOKEUN.
* ®YAAZTE TIZ OAHTIEZ AYTEZ.
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MEPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ

A - Zmpa TG GUOKEUNS L - KaAabi

B - OadAayog ynaoiparog M- ZoUBAa yia yntd

C - KaAwdio Tpogodoaiag N - Mipouvi agaipeang Tng ooupAag kai Tou kaAabiou

D - Mopraki O - MAAKTpO TIEPITTPOPNG TOU KAAABIOU i EVOEIKTIKA
Aapmékia

E - XeipoAafn

O Evdekrike Aapéki Asitoupyiag
F - Mnxavokivnto apiatepd

O TAAKTEO-EVBEIKTIKG AQTTS Ac kahaBIol/
UTooTApIYLG TIANKTPO-EVBEIKTIKO AQUTIAKI TIEQIOTPOC kaAadiol

00UBAAg Kal yia To Avauua Tou E0WTEPIKOU QWTHS

G- Actj uTioaTApiyua E EvdeikTikd Aautdki g Beppokpaaiag

H - MAAKkTpo ameAeubépwang g P - Kouptri puBuiong Tou xpdvou ynaoiparog
mopTag

| - XeipohaBn yia T petagopd Q- Koupi puBuiong e Beppokpaaiag

J - Zxapa (3 Tepayia) R - Agpaywyog

K - Tayi

ZTOIXEia avayvwpeiong

ZTnv TMIvakida o Bpioketal KATw amé T Baan £6paang TG GUOKEUNG, avaypdovTal Ta TTapa-
KGTW OTOIXEIO avayvwpIong:

* kaTaokeuaaTikdg oikog kail afuavon CE (EOK)

¢ povtéAo (Mod.)

* ap. aeipdg (SN)

* nAekTpikr 1éon Tpo@oddmang (V) kai guxvétntag (Hz)

* kaTavaAigkopevn nAekTpikn 10%06 (W)

+ Tpdaivo TNAéQwvo (dwpeav KARON) TEXVIKAS UTTOCTAPIEN

Orav ameubuveaTe ota E¢ouaiodotnuéva Kévrpa YoaThpieng (ZEpPIC), va avagEPETE TO HOVTEAD
Kail Tov apiBué aelpdc TG Unxavig.

MPIN ANMO TH XPHZH

» Mpoooxn

Kivouvog UAIKwv {npiwv. Mnv KaAUTITETE TO ECWTEPIKA WEEN TNG TUOKEUNG e ahoupivoxap-
70, WOTE va amoUyeTe va TTPokAnBei goBapr| {nuiG aTn AcIToupyia Tou BeppoaTaT.

- A@aipéaTe Ta UNIKG OUOKEUOaiag TNG GUOKEUNAG.

- TomoBetACTE TN GUCKEUR TTAVW O€ ia ETTITTEDN emMIQAveIa pakpid amd vepo. Mpétel va xpnol-
MOTTOIEITE KAI VO OKOUUTTATE T GUOKEUN € Wia aTaBEpr| ETTIPAVEIQ.

- ZeTuhire TeAeiwg TO NAEKTPIKG KOAWDIO.

BeBaiwBeite Twg n 10N Tou NAekTPIKOU SIKTUOU, AVTIOTOIXEN PE TNV TAGT TTOU AVaYPAPETOI
OTNV TIVOKISA TNG GUTKEUNS.
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» Mpoooxn

Kivduvog uhikwv ¢nuiwv. TotoBethoTe T guakeur| TouhdyiaTov 10 ekatooTd pakpid amd
T0iY0UG, EmITTAQ f} GANEG OUOKEUEC.
Mnv akoupTtdre Kavéva avTIKeipevo atny TdpTa ToU Goupvou, OTav €ival avoikTh.
[MpoToU XPNOIUOTIOINCETE YyIa TTPWTN GOPd T CUCKEUN, TTAUVTE TIC oXApes (J), To Tawi (K), 10
koA (L) kar Tn oouBAa (M). Or oxapeg, 1o Tawi, 1o KaAGB! kal n goUBAa umopouv va TAévovTal
070 TAUVTAPIO TIATWY. EVOAOKTIKG, XpnOIUOTTOINOTE £va KOIVO aTTOpPUTIAVTIKG TTIATWV Kal éva
palakd ogouyyapdki Xwpig TpaxIEg emeaveles. AlapaoTe Ty Tapdypa@o “Kabapiopog g ou-
okeung’.
Tnv mpwTn @opd TTou Ba XPNCIUOTIOIATETE TN CUCTKEUN, GUVIGTATAI VA TNV OQAOETE AVAWMEVN YIa
HEPIKA AETTTA, WOTE va EAAEIPOE N OO «KAIVOUPIOUY.
1 TupioTe aTo péyIoTo To KouuTr PUBMIONG TNG Beppokpaaiag (Q).
2 Ta va avayete TN GUGKEUR, yupiaTe To KOUWTTi Tou Xpovodiakdtn (P). AQAGTE TN CUCKEUN va
AeIToupynael o€ agpICOPEVO XWPEO Yia TOUAGYIGTOV 15 AeTrTd.
3 Tia va oPAoeTe T OUCKEUR yupiaTe To KoupTri Tou xpovodiakdmmn (P) atnv 6¢on 0.

Otav XpNOIYOTIOIEITE yIa TPWTH POPE TV CUOKEUR, UTTOPEI Vo TTapouaidael kamola Aa-
QP16 oopf A Aiyo KOTIVO: PNV OVNOUXEITE, TTPOKEITAI VIO £VO KAVOVIKO QAIVOLEVO, YIOTI pE-
pIka e§aptipata éxouv Aiyo Aadi. Oa e§apaviabei ae alviopo Xpovikd diaoTnya. Asv éxel
Kapio emidpaon oTn A&IToupyia TNG GUGKEUAG.

OAHTIEZ XPHZHZ

» Mpoooxn

Kivduvog uhikwv Znuiwv. Mn Balete Tpd@Iua TTou UTropei va aTdgouv Katd Tn IApKEIa Tou
ynaoiyarog. EkTo¢ amd 1o va KataoToouv dUOKOAES TIG epyaaieg kaBapiaopoU, uTropei kal
va TpokaAéaouv TTupkayid. Mpiv amd kabe xpron va kabapiete 1o BaAayo ynaiyarog amo
TUXOV KATAAOITTA TPOQIWY Kal WiXOUAQ.

Kivduvog 6palong Tou kpuatahou. Mn xUvete vepd aTo KpUOTaAO Tng TOPTAG GTAV Eival
CeaTd. Mnv akouptrdre kavéva avTIKEiueVo TTAvw aTo KpUOTAMO TTOPTAC GTAV EiVal AVOIKTH.

Mnv akoupTTdre Kavéva avTIKEIPEVO TTAVW OTn GUCKEUR OTaV €ival avauuévn.

& Mpoooxn
Kivduvog nAektpomrAngiag. Mnv Badete mipouvia i} GAAa okeln péoa aTn ouokeur]. Auti n
evépyela pmropei va kdvel {nuia aTIg NAEKTPIKEG AVTIGTATEIG TNG CUCGKEUNG Kl va dnuioup-
yAoel Kivouvo nAekTpotmAngiag.

@ Mpoooxn
Kivbuvog eykaupaTwy. Kard  d1apkeia Tng Asitoupyiag Ta HeTAANIKG Pépn Kail To KpUOTOA-
Ao Kaive: va ayyilete povo Tn xeIpoAapn TG TOPTAG.
Mn (eoTaivete Kavéva TPOQIUO HE TN GUOKEUATTQ TOU (UTTOUKGAAI, KOUTI, K.ATT.).

1 TomoBetroTe Ta TPO@IUA TTOU BEAETE va whoeTe TAvw aTn oxdpa (J) f péoa oto Tayi (K). Mrmo-
peiTe va xpnalyotoinoeTe Povo pia axapa (Eik. 4) fj kai Tig Tpeig oxdapeg Tautdxpova (EIk. 5).
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Tayi yia ynrd, payeipeutd oT0 QOUPVO Kal POdOWNTIWO.
[davikd yia koTOTTOUAO WNTO, KOKKIVO KPEAS, WnTd Aaxavikd ,
TTAVTEGTIAVI Kal 6Aa Ta ayntd @oUpvou

Zxdpa (3 Tepdyia) yia amogipavan, Tyavioud oTov aépa,
podoynaipo kal Gpuyaviopa. 16avikA yia Wwyi, Tatdreg, kpéag,
Wapl, epoUTa Aaxavika

lNa éha Ta TPOQIYA TTOU UTTOPET va aTAGOUV KaTd TN OIAPKEID
TOU Ynaoipatog Tavw 01N oXapa, ToToBeTAoTE TO Tawi aTo
XaunAdTEPO eTTiTedo

Orav payeipetete 1pOQIPa pe Aad1, va Badete 500 QUAAG AAOUPIVOXOPTOU WOTE VO ATTOPEU-
yovrtai Ta miTaIAiopata kautoU Aadiol oTig NAEKTPIKES avTIoTAOEIS TOU BaAdou YynoipaTog.
TotmoBeTROTE éva UANO OTO TaWi ) TN OXAPA KAl £V VIO VO OKETTOOETE TO TPOPIHA.

Le MEPITITWON TTOU YAVETE OTH OXApPa 1| 0TO KOAGBI, poipdoTe opoIoop@a TO AddI TTavw
OTO TPOQPIUA YIa va TETOXETE TPAYOVO Kol KOAOWNHEVO QayNTO. TN CUVEXEIN, TOTTOBETOTE
T TPOQIUN TTOU BEAETE VO HayelpEWETE TTAVW OTN oXApa | MEGTA OTO KOAGO!.

Le mePITITWON TTOU WhAVETE OTN OXdpa N aTo KaAGBI, | oTn ooUBAa, BaATe éva Tayi aTo
XOapnAoTepo emimedo Tou BaAdpou wnaoipartog yia va guhAéyovTail Ta Airapd. Mpokeipévou
VO aTToQUYETE KATTVO, SUTOaia Kal TO OXNHATIOHO KpoUoTag, BaATe Aiyo vepd aTo TaWi.
Mmopei va TpoBepudvete Ta TpO@INA yia 3-5 AeTITd, TTPOTOU PUBHICETE TO XPOVO HAYEIPEUATOS 1
HTTOpEITE VO TTpo0BETETE KaTeuBeiav TO XpOVo TPOBEpUAVANG OTO XPAVO aYEIPENATOC.

2 TomoBetAaTe Yéoa ato BaAayo ynaipatog T axapa (J) A 1o Tawi (K) pe Ta Tpd@iua mrou Tpo-

ETOINATATE TTPONYOUMEVWG.
TomoBeTOTE TN OXAPA ) TO TAWi ETOT WOTE TO TPOPIYA VO EiVal O€ ATTOOTACH TOUAGXIOTOV

2 cm o6 TIG NAEKTPIKEG aVTIOTAGEIS TTOU BpiogKOVTal OTO TAVW HEPOG Tou Badou ynai-
parog.

Mnv utreppopTwveTe pe TTOAAG TPOPIHA TIG OXAPES, TO Tawi N} To KOAGBI. Na ThpeiTe T péyi-

OTN EMITPETTA TTOGOTNTA TTOU AVAYPAPETAI OTOV TTVOKA.

3 BaATe 10 @I¢ OTNV NAEKTPIKN TTPIC0 TTOU TTPETTEN VA €ival YEIWPEVN.

4 Tia va avayerTe Tn GUOKEUR, YupioTe To KoupTri Tou Xpovodiakdtn (P). PuBpioTe Tov emBupn-
76 XpOvo ynaipatog. O xpovodiakoTTng eival pubuI{ouEvos péxp! 60 AeTrTd.

5 To evdelkTikd AapTaki Asitoupyiag AG ) avéBel kai o @oUpvog apyilel To wAaipo. Otav Aqel o
PUBUITPEVOG XPOVOG, TO EVOEIKTIKG AQUTTAKI OBAVEL.

6 TupioTe 10 koupTi puBUIoNG TG Beppokpaaiag (Q). PuBpiote v emBuunt Bepuokpacia
ynaoiparog. To medio Beppokpaaiag eivar 80-200 Babuoi.
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7 To evdeIKTIKO AaUTTOKI OWOTAS Beppokpaaiag ( E ) avapel. MOAIg n cuokeun @Taoel otV

emOBuunTr Beppokpaaia, To EVOEIKTIKG AATTAKI ( E ) GPrvel.
8 Kard tn d1GpKeIa TOU YnOiHaTOG UTTOPEITE VO AVAYETE TO ETWTEPIKG QWG e To TTARKTPO (O).
MoAig TiBeTal g€ Aeitoupyia n ouakeun, apyiel autdpata kai o agpiaudc. O Bepudc umd Tieon aé-
pag eEao@aAilel opoidpopen Katavopr g BepUoKpaaiag Kal OoIoyEVT YATIHO O€ TIEPICTOTEPA
eTmimeda, Xwpic va avaylyviovTal ol JUpwAIES.
MTopeite va GTapaThoETe TTPOCWPIVA T AEITOUPYia TNG GUOKEUNG, KaTA TN dIGPKEID TOU Wnaipa-
TOG, Y10 VO AVOKATEWETE Ta UNIKG A yia GAAo Adyo.

» Mpoooxn

Kivouvog Uhikwv {nuiwv. Mnv Badete mipolvia i GMa okeln péoa aTn ouokeur|. Auth n
evépyela pmropei va kdvel {nuia aTig NAEKTPIKEG AVTIGTATEIG TNG CUGKEUNG Kal va dnuioup-
yAoel Kivduvo nAekTpoTTAngiag.

9 Ta va ofroete T guokeun yupiaTe To koupTri Tou xpovodiakdTn (P) atnv B¢an 0. ZBrivouy
0l QVTIOTACEIG.

270 TEAOG TOU HAYEIPEPATOG N CUCKEUN EKTTENTIEI EVaV XAPAKTNPIOTIKG X0 (MTTITT) Kol offvel. Av
dev gival £Toio 1o gayntd, CavaBdaAte To aTo BAAapo YnaiyaTog Kal puBuioTe TO XPOVOdIaKOTITN
yia PepIKa AT,

H ouokeun cival epodiaopévn pe Acitoupyia autéparou afnoiparog. Av katd tn didpkeia
TOU YnoipaTog avoi§ere TV TOPTA, 8o GRACOUV AUTOPATA OI NAEKTPIKEG OVTIOTACEIG KOl TO
E0WTEPIKO QWG. OTav §aVOKAEIOETE TV TTOPTA, | CUCKEUN OUVEYi(el va AsITOUpyEi KavoviKd
Ko avapel oA auTOHATA TO ECWTEPIKO PWG, EQOCOV TO EiXATE AVAYEI TTPONYOUHEVWG.

@ Mpoooxn
Kivduvog eykaupatwy. Kard  didpkeia Tng Asitoupyiag ta HeTAANIKG Pépn Kail To KpUOTOA-
Ao kaive: va ayyilete pbvo T xelpohaBn ¢ moptag. MNa va agaipéoete ™ oxdpa 1 10
TaWi, XpNOIWOTIOINCTE YAVTIA GoUPVOU I TIETGETEG KOUiVaG, WOTE VA ATTOQUYETE TO KivOUVO
eykaupatwy. MNa va agaipéoete 10 KAAGBI A T coUBAa xpnoiuotoIRoTE TO TTIPoUVI TTOU
UTTapxel oTa eE0PTANATA TG OUCKEUNG, WOTE Va OTTOQUYETE TO KivOuvo eykaupdrwyv. Mnv
ayyidete TIg avTIOTACEIG.

10 ByaATe 10 @ig amé v mpida.

11 Avoi€re T0 TTOPTAKI.

b Mpoooxn
Kivouvog eykaupdrwy. Otav avoiyel n TépTa NG GUCKEUNG Byaivel (EaTdC aépag kal aTuog.
KpamoTe 1o TpdowTro Kal Ta Xépia aag pakpid amé 1o 6aAao ynaiuarog.

12 Na midvete T oxdpa A 1o Tayi Ye yavTia oupvou A TIETOETEC Koudivag.

13 AdeiaaTe Ta TpOQIa o€ éva midTo. ZepRipeTe T0 paynTd.

Katé T O16pKEI0 TOU WNOiPaTOg UTTOPET VO TTApATNPOETE TIWG TO EVOEIKTIKO AQUTIAKI TNG BEp-

pokpaaiag ( E ) avaper kar aPrAvel TrepIodika. Auto deixvel TIG EMEUPATEIC TOU BepUOOTATN TTOU
dlatnpei TN owaoTh Bepuokpaaia ynaipatog. MNa va TpoTTOTIOINCETE TO XPAVO Kal T Beplokpaaia
katd T O16pAKEID TOU YNOiUaTOG, XPNOIUOTIOINATE Ta KOUPTTIG pUBUIoNG.

Ta payeipepéva TpOQIPaA TTPETTEN VA Eival poSownuéva Kal X1 Ka@é ) paupa. AQaipéaTe atrod
T0 TPOQILA TO TUXOV KOpéva KaTdAoITa.
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la va agaipéoete amd 1o kaAabi Ta pey@Aa f eUBpauaTa TPéYIYA, XpnaolotoinaTe AaBideg Tpo-
Qidwv.

Otav oAokAnpwBei Eva payeipepa, N GUCKEUN UTTOPE va XpnoIpoTIoINBEi auéowg yia va Jayelpé-
WeTe KATI AAAO.

ZUMBOUAEG yia TO payEipEHa

Av BéAeTe, pmropeiTe pa TpoBepudveTe TN GUCKEUR XWPIC TPOPIUA.

Ta pikpdTEPa UAIKG XpelddovTal AiydTepo XpOvo wnailaTtog ae axéon Je Ta peyaAlTepa.
MeyahUtepn TTo0dTNTA TPOQIUWY, OTTAITE Aiyo HEYAAUTEPO XPOVO UAYEIPEUATOG, EVW HIKPOTEEN
TT00dTNTA TPOYiUWY, TNyavileTal ag Aiyo ouvToudTEPO XPdVO.

AvakareuovTag Ta pIKpOTEPA UAIKG, OTO IO XpOvo wnaiuarog, BeATiaToTrolgital To TeAIkS aTToTé-
Aeapa Kl OIEUKOAUVETAI TO OHOIOHOPPO YHTILO.

[ va TTETUXETE Tpayavo amoTEAETa, aAEiYTE e AGdI TIC PPETKEG 1 KATEWUYHEVES TIATATES, TIPO-
70U TIG BAAETE VO YnBolv.

Ta ovak TToU GUVABWS WHvVOVTAI GTO POUPVO, UTTOPOUV va WwnBolv kal aTn epITECa aEPOg.

H BéATIOTN TTOGOTNTA YIa va OTIALETE Tpayavd TTataTdkia ivar epitrou 700 ypaupdpia.
XpnoiotroInaTe £Toiua CUuapIa yia va QTIALETE ypryopa Kal EUKOA yeUIoTd avak. ETmimAéov Ta
€Tolua Cupapia payelpetovTal o eUKoAa aTé Ta {UpapIa TToU QTIGKVOVTaAl OTO CTTITI.

Mnv wrvete TOAU Aimapd Tpéiua.

MTopeite va XpnCIUOTIOIACETE T GUOKEUN yia va (eaTAVETE 0N payelpepéva eaynTd. PubyiaTe T
Beppokpaaia atoug 150 °C e xpdvo 10 AetTé.

Mpo-puBpIopéva TpoypappaTa
ZTOV TTOPAKATW TTiVOKA avaQEPOVTAI TO TIPO-PUBHITUEVA TIPOYPANKATA TTOU UTTAPXOUV OTOV TTi-
vaKa ¥elpiapoU.

Oeppokpaaia (°C) Xpbvog (min)

|1 ; ‘e -
ﬂn maTdreg myaviTeg - | o, 15-20
200°C KOTEWUYHEVEG
15-20min
&
uly y
200°C yAukd 200 18-20
18-20min
200°C wap! 200 18-20
18-20min
»‘ . .

KOTOTIOUAO OTn OO0U-
200C BAa 200 30-40
30-40min
r
ccﬁm. oouBAakia 200 18-25
200°C
18-25min
Mﬂuno KOKKIVO KpEAG 180 10-15
10-15min
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180°C KOTOTTOUAO 180 20-30
20-30min
%m,.o 0OTPAKOEION 180 12-18

KaBe oUpporo avTiaToixei g€ Eva Tpdypapua payeipéuatog. To mpdypauua gival puBUITUEVO e
TN Bepokpaaia kal 1o XPOvo YnaiaTog TToU GUVIATWVTAl yida Tov TOTTo Twv Tpo@ilwy. O xpdvog
ynoiyaTog eivar evOEIKTIKOS Kal eEapTdral amd 10 TAY0¢ Kal TN TTOgOTNTA TWwV TPOPIPWY TToU
xpnaipotolouvtal. Mrmopeite va TpototroifaeTe 10 Xpdvo kal TN Bepuokpaadia, akdua kal aTa
TTPOPUBUICHEVA TTPOYPAMHATA HAYEIPELATOC.

vakia yapiol

Moooétnra | Xpdvog | @eppokpa- | MAnpogopieg
€A@Y, — péy. | (min) oia (°C)
(ve)
Mardreg Kal TOTOTAKIA
Marardkia katewuypéva | 600-700 15-20 200
KOMUEVA AETTTA
Mararakia katewuypéva | 600-700 20-25 200
Koupéva xovTpd
Mardreg o yKpatéy 800-1000 25-30 200
Kpéag kai TouAepikd
MIQTEK] 500-800 10-15 180
Maidakia xoipiva 500-800 10-15 180
XauToupykep 400-800 10-15 180
NouKaviko pohd 400-800 13-15 200
MroUTia KoTdTTOUAOU 400-800 25-30 180
Kotétouho oTriBog 400-800 15-20 180
Kot6touho 500-1000 30-40 200
Zvak
ZTTPIVYK POAG 500-800 8-10 200 XpnoluotroInoTe
TTPO-HaYEIpEUEVA
Tpoi6VTa
Mroukiég amo kategwuy- | 500-1000 6-10 200 XpnoloTroInoTe
HEVO KOTOTTOUAO TTPO-PAYEIPEUUEVA
TPoidvTa
Kareyuypéva pmagtou- | 500-800 6-10 200 XpnaoiyotoinaTe

TTPO-HAYEIPEULEVD
mpoidvTa
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MoodtnTa Xpovog | Oeppokpa- | MAnpogopieg
eAdy. — péy. | (min) oia (°C)
(vp)
Tpo@Ipa KaTEWYUYHEVT
mavé
ZVOK e Tupi 500-800 8-10 180 XpnoiyotoInaTe
TTPO-HAYEIPEUEVA
TpoidvTa
Aaxavikd yeuioTé 400-800 10 160
Tpogipa eolpvou
Kéik 800 20-25 160 XpnaoiyotroinaTe éva
okelog goUpvou
Mita (kig) 800 20-22 180 XpnoipotoinaTe £va
okelog goUpvou /
TTUPEC
Magiv 800 15-18 200 XpnolyotolnaTe éva
OKeUOG GOUpPVOU
ZvaK YAuKa 800 20 160 XpnaoipotroinaTe éva
okelog goUpvou /
TTUPEC
Amo¢npavon TpoPipwv
®poUta, Aayavikd, 500-700 6-12 80 XpnolyoToInaTE TIC
Kpéag, wapl, Ywyi WPES TPEIG OXAPEC TTOU

TpopnBetovTal e TN
ouokeun (J)

AgiToupyia autoparou ofnciparog

AutA n ouakeun givar egodiacpévn e xpovodiakoTTn. Otav o xpovodiakotng etéaoel atoug “0”
N GUOKEUR ekTTEpTTEl évav A0 Kal aBrvel autduata. To cUoTnUa agpIopoU aTapaTdel Aiya AeTTa

apyorepal.

Av avoiteTe TV TdpTa KATA TN OIAPKEIN TOU YnaipaTog, n ouakeur) Ba afroel autdpara. Otav &o-
VaKA€igeTe TNV TIOPTA, N GUCKEUR GUVEXICEI TV KAVOVIKA A€IToupyia Kal T0 E0WTEPIKG QWG avAapel

auTéuara.
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WHZIMO ZTH ZOYBAA

1 AgaipéaTe T axdpa (J). TormoBetroTe 1o Tawi (K) ato xaunAdtepo emitedo Tou BaAduou wn-
oiparog (EIK. 6).

la 6ha 1a 1pOQINa ToU Ba WAoETe TN GoUPAA, TOTTOBETAGTE TO
TaWi 070 XAUNAGTEPO €TTITTEDO

2 MetakivioTe Tavw ot ooUBAa (M) éva amd Ta mpolvia (Ue TIg 600 QIXUEG OTPAPMEVES TTPOG
Ta péoa) Kal BIdwaTe yia va akivromoioete T ooUBAa (EIK. 7). AéoTe TO wnTo PE TO OTIAYKO
(kp€ag, kot6TTOUAO, K.ATT.) KOI TPUTIAGTE TO pE TO TIPOUVI, PPOVTICOVTAG va KEVTPAPETE KAAG
10 Kp€ag. MetarotioTe Tn deUTePn TTIPOUVA, TIAVTA PE TIG AIXUES TIPOG Ta pEA. =EPIOWOTE av
XPEIGeTal TNV TTPWTN TTIPOUVA VIO VO KEVTPAPETE TO YNTO TIAVW OTN 00URAA Kal aTn GUVEXEID
OKIVNTOTTOIROTE TIG BUO TTIPOUVEC.

3 MepaaoTe 10 AkPO TG 0OUBAAG OTNV KOIAGTNTA TTOU BPICKETAI KOVTA GTO APICTEPO UNXAVOKivN-
10 uTrooTAPIYMa (EIK. 8). AKouuTrAaTE TO amrévavTi akpo aTo Ogi uTroaTpiyda (Eik. 9).

MpoXwpPNnOTE OTO HayEIPEUA TwV TPOPipWY, OTTWG TIEPIYPAQETal GTNV TTapaypago «Odnyies yia

m XpHon».

4 Tli€aTe T0 TAAKTPO TIEPITTPOPNG TG GOURAAS ) Tou KaAaBiou AOV. Oa avawer autopaTa Kai 10
E0WTEPIKO QWG. N0 va DIOKOYETE TNV TTEPICTPOVPK GE OTTOIAVONTTIOTE OTIYWN, TIEGTE TO TIARKTPO
mePIoTPOPAG TG goUBAag f Tou kahabiou (O).

Orav teAeiwael 10 YHaoiyo, xpnaipomoifate 1o mipolvi (N) yia va avacnkwaoeTe T goupAa amo

N KEPIG Tou BECIOU UTTOaTNPIYMATOS KAl OTn GUVEXEIa agaipéaTe To AMo akpo amd To apiaTepd

pnxavokivnTo utoaTrpiypa (Eik. 10).

MATEIPEMA ZTO KAAAOI

1 Ta va avoigete To TOPTAKI Tou kaAaBiou avacnkwaTe 1o aykioTpo (Eik. 11).
2 TomoBetHaTE Ta TPOPIUAL.
3 KAeioTe 10 TOPTAKI TOU KAAGBIOU.

['1a dAa Ta TPOQIUA TTOU JaYEIPEWETE e TN A€IToupyia Tyavioua
oTov aépa, TOTTOBETATTE To TaWi aTO XauNAdTEPO ETTITIEDD

A\ NMpoooxn

Kivduvog TrTwong Tpogidwy oto BAAapo wnaoiuarog. Katd tnv TepIoTPOQr| PTopei va Egouv
TPOGINO aTTO TO EOWTEPIKG TOU KaAaBIoU. Befaiwbeite wg ékAeioe To TopTAKI TOu KaAaBioU.
4 AgaipéaTe T oxapa (J). TomoBetAaTe To Tayi (K) oTo xaunAdtepo emmimedo Tou BaAduou yn-
oiparog (EIK. 6).
5 MMepaaoTe 10 GKpPo TOu (gova Tou kaAaBIoU aTnv KOIAGTNTA TTOU UTIGPXE! KOVTA OTO aPIOTEPO
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pnxavokivnTo uroatipiyda (Eik. 13). AKOUUTIAGTE TO atrévavTi Akpo aTo OEEi UTTOaTAPIYHA.

[MpoxwpOTE OTO PAYEIPEUD TWV TPOPiPWY, OTIWG TIEPIYPAETaI aTnv Tapdypago «Odnyieg yia

™ XPACTY.

6 MéoTe T0 TARKTPO TTEPITTPOPAS TNG TOUPAAG A Tou KaAaBioU AOV. Oa avayel autouaTa Kai 10
EOWTEPIKO QWG. [a va DIGKOWETE TV TIEQIGTPOPK G€ OTTOIAVOATIOTE OTIYWN, TTIECTE TO TTARKTPO
TEPITTPOPAG TNG OURAAS A Tou KaAaBioU (O).

270 TEAOG TOU WNaiuaTog, xpnaoluotoIaTe 1o Tipolvi (N) yia va avaonkwaeTe To KaAGB amd

N HepI Tou Oe€lol uTToaTNPiyMATOS Kal UaTepa ByAATeE TO GAAO GKPO TOU aTTd TO WNYavoKivnTo

apioTepd umoaThpiyda (Eik. 14).

KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH
B Mpoooxn

Kivouvog eykaupatwy. Mpiv mpopeite otov kabBapioud T¢ auokeung, va Byadete mavta 1o
@I amé v pica. OToIadATIOTE EMEUROCT TTPETTEI VOl EKTEAEITAI, AQOU KPUWGOEI N GUOKEUN.

b Mpoooxn

Kivouvog nhektpotrAngiag. Mnv BuBiete TToTé TNV GUGKeUN a€ vePd 1} GAAT uypa.

» Mpoooxn

Kivduvog UAIKwv {nuiwv. KaBe 1600 va eAéyxete Tnv KataTaan Tou nAekTpikoU KaAwdiou
Kal av d1ammoTwoeTe Katoia @Bopd, va ameuBuvBeite oe Eva KEVTPo TeEXVIKAG UTTOOTAPIENS
(0¢pBIC) yIa TV avTIKatdoTOoN.

Mn xpnoidoToleite arxuned pyaieia Kal opouyydpia pe TPaXIA TIQAVEID yia va kabapi-
OETE TN OUCKEUT).

KaBapiopog TG CUOTKEURG
Mpiv amod kGbe xprion, kaBapiaTe To PoUPEVO ATIG TUXOV KATGAAOITIA TPOPIKWY 1) WiXoUAwV.
KaBapiaTe Ta TAACTIKG pépn pe Eva kabapo kail atraAd Travi kal OKOUTTIOTE [e éva aTeyvo Travi.
KaBapioTe 10 €0WTEPIKG PEPOG TNG CUTKEUNG ME Eval MAAOKS TTaVi, JOUCKEWEVO e (EOTO VepO.
ZKOUTTIOTE TIG ETMIQAVEIEG.
A@aipéaTe Ta KATAAOITIO TPOPIiKWY ATTO TIC AVTIOTACEIS, XPNOIUOTIOIWVTOG EVa GTEYVO TTAVI.
% Mpoooxn
Kivduvog uNikwv {nuiwv. Mnv agrvete 6gives ouaieg TTavw aTIC UETAANIKES ETTIQAVEIES. AV JEi-
VOUV yia TIOAAR wpa o1 6EIve¢ ouaieg, OTTwG XUUOGS Aepoviol, KovaépBa viopdrag, 001 kar GANeG
mapduoleg, 8a diaBpwaouv kai Ba BauTwaouy 10 GUAATO.
Mnv XpnoIUOTIOIEITE aTTOPPUTTAVTIKG TTOU Xapdgouv, i HETAANIKG QVTIKEIUEVA yia va Pnv
XaAaaeTe TNV avTIKOMNTIKA €TTEVOUaN.

l'a 10 KABAPIGHA TWV ECWTEPIKWY ETTIQAVEIWV, N XPNCILOTIOIEITE TIOTE TTPOIGVTA TToU dIa-
Bpwvouv 10 aAouivio (amopputravTiké g€ GTTPEl) Kal Unv TRIRETE Ta TOIXWHATA JE aIXunPa
1} KOQTEPA aVTIKEIPEVOL.
Mnv TTAEVETE TN OUOKEUK OTO TTAUVTAPIO TIIATWV.
270 T€AOG KABE XPrONG, APOU KPUWOEI TEAEIWG N CUCKEUN, KABAPIOTE TIC ETWTEPIKES ETTIPAVEIES PE
VEPO KAl OTTOPPUTTAVTIKG TTIATWY, XPNOIUOTIOIWVTAG VA UYPO GQOUYYAPI.
KaBapioTe 10 e§wrepikd pe éva JoAako Travi.
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KaBapiopog Twv eaprnuarwy

O1 axdpeg, 1o Tawi, To kaAdBI kai n goUPBAa pTTopoUv va TAévovTal aTo TTAUVTAPIO TTIATWY. EvaA-

AQKTIKQ, XPNOIUOTIOIAATE £Va KOIVO OTTOPPUTTAVTIKG TTIATWY Kal €va JOAAKOS GQOUYYOPAKI XWwPig

TPAXIEG ETIQAVEIEG.

la va PaAaKWoouv Ta KATaAoITTa TPOPWY OTO KOAGB!, UTTOPEITE va yepioeTe Tov KAdO e (EaTd

vepd. MpoabéaTe pepikég atayoveg amopputravTikoU. TomoBeraTe 1o KaAGO! kai agAaTe 10 yia 10 AeTré

Tepimmou. MAOVETE Kal OKOUTTIOTE.

H mopTa NG OUOKEUNS amoauvapuohoyeital, yia TAUGIUO GTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

- Avoiére 10 TTOPTAKI.

- MerarotrioTe 10 dpopéa (H) oG T APIOTEPS Kal aQaIpETTE TV TTOPTA AT TO APIoTEPS UTTO-
ompiyua (EIk. 15).

- Tpapngre v TopTa P0G Ta BEId yIa TV EAEUBEPLOETE OO TO OECH UTTOOTAPIYHA.

EkteAéaTe auTh Tn diadikaaia avTioTpoa yIa va ETAVACUVAPUOAOYATETE TV TTOPTA.

MQZ NA AOKATAZTHZETE TIZ MAPAKATQ ANQMAAIEZ

MpopAAuaTa MOavég aTieg AlopBwrTIKES eTTEUPRATEIS
H ouokeur| dev Aeitoupyei | Aev €xete BaAel T0 ig oy BaMTe 10 QIG TNV NAEKTPIKA
pila. pifa Tou TpéTel va gival
YEIWEVN.
Aev gival pubuIouévog o lupiaTe TO KOUpTTi TOU XPEOVODI-
XPOVOJIOKATITNG. akoTr. PuBuioTe Tov emBupnTé
XPOvo ynaiyatog
H mopTa dev £xel kAgioel KAeioTe KaAa Ty Tépta TG
owaTa. OUOKEUNAG.
Ta uNikG dev whoNKay H moa6tnTa UNIKWV gival BaAte Miyotepa uAika. Mia pi-
owaTa uTTEPROAIKN KpGTEPN TTOCOTNTA PAYEIPEVETA

1710 OpOIGHOPQaL.

H pubuiouévn Beppokpacia | AutioTe v Bepuokpaacia ynai-
eival TToAU XaunAA. parog. M'upiote 10 KOUpTT PUBHI-
ong TG Beppokpaaiag.

O puBpiopévog xpdvog yia o | Aughote 10 ¥pdvo Ynaiuarog.
WAaIHo gival TOAU XapnAGG. | FupioTe TO KOUUTTI TOU XPOVOJI-

QKOTITN.
Ta 1po@Iua dev whAvovtal | Kdmola uhika xpeialovral Mpémel va avakateUeTe, KaTa Tn
opoIbpopQa QVOKATENO OPKETEG POPES OIGPKEIN TOU YNaiPaTog, Ta UAI-
Katd Tn d1GpKEID TOU Ynaoi- K@ 00 €ival Tévw 1 OKETTAOE-
aTOG, va ammd dAa uAiké (TraTaeg).
Ta yaviopéva avak 0ev | XpnOIPOTIOIEiTE GVaK TIOU XpNoIWoTToINGTE GVaK PoUpPVOU
eival payava. payelpelovTal pe Tapadoaia- | kai aAsiyTe Ta pe AadI Tpotol Ta
koUgG TPATTOUG. BdAete oTo BAlapo ynaiparog.
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MpoPAAuara

MOBavég aTieg

AlopBwrTikég emmePATEIS

AoTpog Kamvag Byaivel
armo T OUCKEUN.

MayelpeUeTe UNIKG e TTepIO-
odtepa Nimrapd

Orav myavilete TpO@INA pE
TEPIToOTEPA AITTAPA, CUAEYE-
TaI TIEPIOTOTEPO AAdI OTO TAWYI.
To AadI Tapayel TepIcaOTEPO
AoTrpo Katvo amé 1o auvnoi-
Opévo, kaTa Tv didipkeia Tou
payelpéuaTog. Auto dev Exel
Kapia ETTITWON 01O Hayeipepa
KOl 0Tn GUGKEUN.

270V KAd0 UTdpyouV KaThAoI-
Tra AiTroug amé TrponyoUeva
Tnyaviouara.

O Aeukdg kamvog TTpokaAeiTal
érav eaTaiveral 10 AGdI 1y 10
NITTOg TToU UTTAPXEN OTIG aVTI-
0T100¢1¢. KaBapioTe TTpooeKTIKA
10 BdAapo YnaoipaTog LETd T
Xpron. H epyacia auth mpéel
va yivel 6Tav givar kpua n
OUCKEUN.

O1 ppéokeg TraTdreg ToU
eival Koppéveg o€ Awpi-
O€g, Ogv £xouv Tyaviobei
0loIOUOPYA.

XpNnOIUOTIOIEITE TIATATEG TTOU
dev gival KatdMnAeg yia

payeipeual.

XpNnOIUOTIOINOTE QPPETKES
TIATATEG KAl YUPIOTE TIG KABWG
Tnyavifovtal.

ZeTmAUVTE KQI OKOUTTIOTE TIG
TIATATEG TIPOTOU TIG THYAVi-
(of413

ZeTAUVTE TIG TTATATES KAl APall-
péaTte Ao 1O APUAO TTOU £XEI
EMIKABATEI OTNV ETTIPAVEIA TOUG.

O1 ppéakeg TTATATEG TTOU
eival KoPpEVES a€ Awpideg
Oev gival Tpayaveg, HOAIG
Byaivouv amd Tn epitEla.

O1 Tyaviouéveg Tarareg Ba
eival 1éoo Tpayavég, avaloya
HE TNV TTOCOTNTA VEPOU TTOU
TIEPIEXOUV Kall TV TTOGOTNTA
Aadiou Tou BaAaTE Katd TNV
TTPOETOINATIA TOUG.

BeBaiwBeite wg eivar TeAeiwg
OTEYVEG OI TIATATEG, TTPIV TTPO-
oBéoete AGDI.

Kal KOWTE TIG TIATATEG OE PIKPEG
Awpide¢ yia va yivouv Tpayaveg.

MpoabéaTe Aiyo Tapamévw AGd
yla va yivouv TTio Tpayaveg.
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COAEPXXAHME AAHHOW UHCTPYKLIUX

HecmoTps Ha To, YTO laHHOE YCTPOACTBO GbINO M3TOTOBIIEHO B MONHOM COOTBETCTBUM C TpeGoBa-
HUAMU AEACTBYIOLIMX EBPONECKMX HOPM 1 BCE ero MoTeHLManbHO onacHble YacTv obecneyeHbl
HeobX0aNMON 3aLUMTON, BHUMATENBHO 03HAKOMbTECh C HACTOALLMMM Mepamit 6e30MacHOCTH 1, BO
1n3bexaHue TpaBM 1 MOBPEXAEHUHA, MCNONb3yiTe Npubop CTPOro Mo HasHayeHuto. PekomeHayeT-
CS XpaHUTb AaHHYI0 MHCTPYKUMIO B NETKOAOCTYNHOM MecTe. Ecnu Bbl pelunTe nepeaath faHHoe
YCTPOIACTBO B ApYrie PyKM, He 3abyabTe nepeaaTb BMECTE C HAM U 3Ty UHCTPYKLMIO.
Copepxallascs B JaHHON MHCTPYKLMK MHChOpMaLlNs COMPOBOXAAETCS CReay LM YCIIOBHBIMA
0603HaYeHUAMN:

& OnacHo ans peteit

@ Mepbl 6e30MacHOCT N0 NPeAOTBPALLEHHIO 0KOr0B

b OnacHOCTb NOPaXeHUs 3NEKTPUYECKM TOKOM
» BHUMaHMe - BO3MOXHOCTb BO3HUKHOBEHMSI MaTepuanbHoro yulepba

b <:uo“wm BO3HWKHOBEHUA <Em_u®m_ Bbl3BaHHAA MHbIMW NPU4YNHAMK

HA3HAYEHUE YCTPOUCTBA

Mpnbop npeaHasHayeH 4ns npurotoBrieHus nuwy. Mpubop He NpegHasHayeH Ans npuroTosre-
HWs xuakvx Brntod. B cnyyae akennyatauum npubopa cnocobamu, He npeaycMOTPEHHbIMU NPOU3-
BOAMTENEM, OH 0cBOOOXAaeT cebs 0T Kakoi-NIMbO OTBETCTBEHHOCTM 3a MOBPEXAEHUS, KOTOPbIE
MOryT BO3HUKHYTb B pe3ynbTaTe HeHeanexallero Ucnomnb3oBaHus. BHeceHne niobbix M3MeHeHuI
B KOHCTPYKLMO Npubopa BrieyeT 3a coBoN aBTOMATUYECKYI0 OTMEHY rapaHTUu.

OCTATOYHbIE PUCKHU

b BHumaHue
OnacHOCTb MOPaXeH!s 3MeKTPUYeckM TOKoM. He onyckaTs npubop B Boay
[pyrue XuaKocTy.

BHuMaHue

OnacHocTb nony4yeHns oxoros. He npukacantecb K NPOTUBHIO, PeLLEeTKaM,
BEpTEny, KOP3MHE 1 METaNNMYECKUM YacTam npubopa B nocneayroLme mu-
HYTbl NOCIE €ero BbIKIYeHus. [ogoxauTe, noka OTCTbIHYT HarpeTble YacTu
npubopa.

O COBJIOAEHUU MEP BE3OMNMACHOCTM

NMEPEQ NEPBbIM UCMONTIb3OBAHUEM NMPUBEOPA HEOBXOAUMO BHUMA-

TENbHO NPOYUTATb HACTOALLYIO UHCTPYKLMIO.

* 370T npnbOp NpeaHa3HayeH Ans UCNONMb30BaHNS B JOMALLHWX YCIIOBUSX UMK
CXOLHbIX C HAMW, KaK TO:

- B MOMELLEHMsAX ANs nepcoHana marasvwHoB, OPUCOB M ApYruX yyYpexaeHuin. oT-
BeJEeHHbIX AN MPUrOTOBEHUS MULLK;

- Ha pepmax;
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ANS UCMOMb30BaHNS KIMEHTAMMW FOCTUHL, MOTENEN W APYTX NOMELLEHWIA KUMOro

XapakTepa;

- B MecTax Tvna roctuHuy bed and breakfast.

* M3roToBuTENbL HE HECET OTBETCTBEHHOCTW 3a HEMPaBUIbHOE MCMOMb30BaHME
npubopa 1nu UCnonb3oBaHWE ero B LENsX, He NPeayCMOTPEHHbIX AaHHbIM py-
KOBOZCTBOM MO 3KCMnyaTaLuu.

* PexomeHayeTcs XpaHuTb OpUriHanbHy'0 yNakoBky, T.k. 6ecnnaTHoe cepBucHOe
obcnyxvBaHue He NPeayCMOTPEHO B CIy4ae NOBPEXAEHNIA, BbI3BaHHbIX Hernpa-
BMIbHOW YNaKOBKOM U3LENNs NPy €ro OTChINKE B aBTOPM30BaHHbIN LieHTp cep-
BMCHOrO 0BCyXMBaHNS.

* Mcnonb3oBaHne akceccyapoB He pekOMEHAOBaHHbIX NPOU3BOANTENEM UM He
BXOASALLMX B KOMMMEKT npubopa, MOXET CTaTb MPUYUHON BO3ropaHus, yaapa
SNEKTPUYECKOTO TOKA UM HAHECEHWS BPEesa YenoBeky.

* Mpubop cooteeTcTBYET TpeboBaHuam nonoxenns (EC) Ne 1935/2004 ot

27/10/2004 o maTepuanax, MMetLLMX KOHTAKT C MULLEBLIMIA NPOAYKTaMU.

b OnacHo gna peten

* PaspeLuaeTcs ucnonb3oBaHue gaHHoro npubopa AeTbMu MNagLLe 8 neT u nuua-
MW C OrpaHUYeHHbIMW PU3NYECKAMI, CEHCOPHBIMU UK NCUXUYECKUMM CrOCO6-
HOCTSIMM, @ Takxke 6€3 OnbiTa UK YMEHWS MCMOMb30BaHNS NOAOGHBIX YCTPOMCTB
TONbKO MOA MPUCMOTPOM MMM MOCNE MONYYEHUs COOTBETCTBYHOLLMX Pa3bsiCHE-
HMI 0 Be30nacHOM MCMonb3oBaHNUK NPUBOpPa 1 O BEPOSITHBIX OMACHOCTSIX.

* He paspeluante aetsm urpatb ¢ npubopom.

* Yuctka u TexobCnyxuBaHue ycTpoicTBa MOryT ObiTb JOBEPEHbI AETAM He
MnagLe 8 net v Tonbko nog HabrioLeHneM B3pOCHbIX.

* [epxute npnbop W WHYpP 3NeKTPONUTaHNS B MeCTe, HEAOCTYNHOM NS AeTen
mnaguwe 8 ner.

* Pa3mewatb npubop Takum 06pasom, 4Tobbl AeTAM Oblnn HEAOCTYMHbI Harpe-
Tble yacTtu npubopa.

* Bo n3bexaHune HecyacTHbIX CryyaeB, He OCTaBMANTE ynakosky OT npubopa B
MecTax, AOCTYMHbIX Ans AeTen.

+ CneauTb 3a TeM, 4Tobbl AETM HE MOIMIW NOTSHYTb 32 NPOBOA W CMPOBOLMPOBAThL
nagexwe npubopa.

* [locne OKOHYaHWS CpOKa SKCMnyaTaLui YCTPONCTBA, B LIENSIX €ro NpaBuibHOM yTu-
nn3aLmm, peKOMeHAYeTCs 0TpesaThb SMEKTPUYECKI NPOBOA, caenas npubop Henpu-
roAHbIM 4N UCONb30BaHUS. PekomenayeTcs cneauTb 3a TeM, 4Tobbl NoTeHLManb-
HO OnacHble AeTanu Npubopa He CTann UrpyLLKON Ans AETEN.

b Mepbl 6e30NacCHOCTMU NO NpepoTBpaLLEeHUIO 0XXOroB
+ OnacHocTb MosyyYeHust oxoroB. He mpukacamtechb K MeTanfMyeckum YacTsam
npubopa 1 cTekny ABepLbl BO BPEMS UCMONb30BaHMS W B NOCNEAYIOLME MUHY-
Tbl MOCIE €ro BbIKIYeHMs. PaspeluaeTcsa npukacatbCs TOMbKO K pyyke ABep-
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upl. MogoxauTe, Noka OTCTbIHYT HarpeTble YacTu npubopa.

Korga npubop He ucnonbayetcs, HEOBXOAMMO WM3BNeYb BUMKY U3 3rneKkTpuye-
CKOM po3eTku. Nepes 04nCcTKoM No3BosbTE NPUOOPY OXNaaUTLCS.

He pekomeHayeTcs nepemeLatb Npubop, Noka B HEM HAXOANUTCS NULLa.
Knagute nHrpeaneHTbl BCeraa v TONbKO Ha PELLETKN UK B KOP3UHY BO U3bexa-
HWe KOHTaKTUPOBaHUS bl C HarpeBaTenbHbIMU dNEMEHTaMM.

Cnepute 3a TeM, YTOObI HE 3aCOPANMCH OTBEPCTUSA 41151 BbIXOAA BO3AyXa.

He HanuBauTe B NPOTUBEHb pacTuTenbHoe Macno. OnacHOCTb BO3ropaHus.

Bo Bpemsi akcnnyatauuu npubopa 13 oTBepCTU NS BbIxo4a BO3dyxa MoryT
NpPoOMCXoanTb BbIOPOCHI ropsivero Boayxa v napa. CtapanTech He npubnuxarb
L0 W PyKU K OTBEPCTUAM A5 BbIXOAA BO3AYXa.

Bo Bpems 0TKpbIBaHUS ABepLbl NpUbopa 13 Hero BbIXOAAT B TOM YKCIE Fopsumi
BO34yX 1 nap. He npubnuxante pyku 1 nnLo K ABEpLE.

B cnyyae nosiBneHus u3 0TBEPCTUM ANS BbIXO4A BO3AyXa YEpHOro AbiMa He-
MeZEHHO BblIkMouuTe Npubop. OTKNYUTL NPUBOP OT CETU NEKTPONUTAHUS.
MMopoxauTe, Noka AblM HE NePeCTaHeT BbIXOANTL U3 0TBepCTUs. VI3BnekuTe eay
13 kopnyca npubopa.

B BHumaHwme: ropsa4ad nNoBEPXHOCTb.

& OnacHOCTb NOPaXXeHUA NEeKTPUUECKUM TOKOM
Mepen noakntoyeHnem npubopa K aNeKTpoceT NPOBEpUTb, COOTBETCTBYET MK
HanpshxeHue, ykasaHHoe Ha Tabnnyke npubopa, HaNpPSHKEHUIO CeTH.

Ecnv npegnonaraeTcs ucnonb3oBath Npubop He B CTpaHe ero U3roToBneHus,
NpOBEPbTE COOTBETCTBUE €r0 SNEKTPUYECKON YacTU MECTHbIM TpeboBaHUsAM B
aBTOPU30BAHHOM LieHTpe TexobenyxunBaHus.

B cnyyae ncnonb3oBaHWs YANWMHUTENS, €r0 MOLWHOCTb AOMKHA COOTBETCTBO-
BaTb MOLLHOCTW npubopa BO M3bexaHWe NpuYMHEHUs Bpeda Mosib30BaTesto
npubopa 1 oKpyxartoLLen ero cpege.

MogknoyaTb NUTAKLLMIA NpoBog Nprbopa K Po3eTKe C 3a3eMITEHNEM.

He onyckatb npubop B BOZY W Apyrve XUakocTu.

He npukacatbcs k npubopy MOKpbIMU pykamu uim BoCkIMI HOramu.

He vcnonbayinte npubop Npu HamMuMn NOBPEXOEHUI B LUHYPE WK BUIKE, a
Takke B camom npubope. Jliobble BUAbI pPeMOHTa, BKMOYas 3aMeHy LUHypa
ANeKTPONUTaHMS, LOIKHbI NPOU3BOANTLCS TOMBKO B CEPBUCHBIX LEHTpax Apu-
aTe UK cepTUdUUMPOBaHHLIM NepcoHanoM Ariete, Bo nsbexaHne kakux-nmbo
PUCKOB.

He noakntoyaiiTe K TO e pO3eTKe 3NeKTpONUTaHus Apyron annapat 6onbLuow
MOLLHOCTY (meum, yTiorn, oborpesatenu, 1 T1.4.). OnacHOCTb neperpysku anek-
TpoceTw.

He pgonyckanTte conpukoCHOBEHUS Npubopa U LWHypa 3neKTponuTaHus ¢ Harpe-
TbIMW NOBEPXHOCTAMM.
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* BbIHUMas BUIKy U3 ANEKTPUYECKOI PO3ETKN, HE TSHUTE ee 3a NPOBOL,.

* He ponyckaTb CONPUKOCHOBEHNS LUHYpa 3NEKTPONMUTAHUS C OCTPLIMU U PeXxy-
LLIMMU MOBEPXHOCTSIM.

* [Npy nepemelLieHM Nprnbopa He TsHYTb €ro 3a LLUHYP SNEKTPONUTaHNS.

* Bo Bpemsi rpo3bl HE0BX0AMMO OTKMKUMTL NPUBOP OT CETY SNEKTPONUTAHNS.

» BHumaHue - BO3MOXXHOCTb BO3HUKHOBEHUA MaTepuanb-
Horo ywepb6a

* MNepen Hayanom akcnnyaTaumn npubopa obs3aTenbHO pasMaTtbiBanTe anek-
TPOLLHYP.

* He paspeLuaeTcs noakntoyaTb Npubop K 3NEKTPOCETM Yepe3 NOCTOPOHHME Talit-
Mepbl UK YCTPONCTBA C ANCTAHLMOHHBIM YNPaBNEHMEM.

* Bo nsbexaHne nospexaeHnst npubopa peKoOMeHAYETCS UCMOMNb30BaTh TOMBKO
OpurMHanbHble 3anacHble AeTanm u akceccyapbl, MeroLme cepTudmkaT npo-
n3BOAMUTENS.

* YucTka yTiora Npon3BoaMTCS HeabpasmBHON 1 Cerka BNaXHOM TKaHbIO 1 TOMb-
KO MOCNE TOro, KaK Bbl BbITALLMAN BUIKY SNEKTPUYECKOrO NPOBOAA NUTaHUS 13
PO3ETKW M BCE YaCTy yTiora OCTbINK, 3anpeLlaeTcs NpUMEHsTb Ntobble pacTBo-
PUTENM, NOCKOIbKY OHU MOTYT NMOBPEANTb NNacTMacCcoBbIe YacTy.

* He cTaBbTe Npnbop Bo3ne BOCNIaMeHsIEMbIX MaTepuaroB (TKaHel, 3aHaBECOK).

* Mepen Tem, kak ybpaTb npubop, BbIHYTb BUNKY W3 po3eTkn. [oxaaTbes noka
OCTbIHYT HarpeTble YacTu npubopa.

* He pa3speluaetcs nogsepratb npubop BO3AENCTBMIO aTMOCDEPHBIX (hakTOPOB
(noxapb, conHue n 1.4.).

* He pekomeHpayeTcs akcnnyaTauus npubopa Ha OTKPbITOM BO3AYXE.

* Henb3sa pa3bupatb npubop. BHyTpeHHWe YacTn npubopa He MOryT MCMOnb30-
BaTbCS OTAENbHO OT HEro U He TPeOYHT YNCTKM.

* XpaHuTb Npnbop pekoMeHAYETCS B CyXOM, XOPOLLO NPOBETPUBAEMOM MOMELLEHNM.

b Yrpo3a BOSHUKHOBEeHMUA yuiepba, BbiI3BaHHAaA UHbIMMU
npuYMHamMm
* BknroyaTb npubop TOMbKO, KOrAa OH HaxoauTcs B pabodem NonoXeHuu.
* He octaBnstb 6e3 npucmoTpa npubop, NOAKMYEHHBIN K 3NIEKTPOCETMW.
* Ecnn cobupaeTech 0TCYTCTBOBATH JaXe B TEYEHUE KOPOTKOro BpeMeHu, 0653a-
TENbHO OTKMoYanTe Npubop OT CETU ANEKTPONUTAHUS.
Mh_._m OCYLLECTBNEHNS NPaBUIbHON yTUNM3aLmn npubopa B COOTBETCTBUM C
= TpeboBaHusMK EBponenckoin Qupektnebl 2012/19/EU Heobxoaumo 03Hako-
MUTBCS C NPUIOXEHHOW K Mprbopy NamsaTKoM.

* XPAHUTb HACTOSALLUEE PYKOBOACTBO MO 3KCIMNYATA-
uun.
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OMUCAHMUE NPUBOPA

A - Kopnyc npubopa L - UeHtpudpyra

B - l'oTOBOYHAS NONOCTH M- Bepten gns rpuns

C - Kabenb anektponntaHus N - Bunka ons u3BneyeHnst NpOTUBHS 1 KOP3UHbI
D - igepua O - KHorka BpaLLeHus KOp3uHbI C MHAMKaTOpaMu
E - Pyska 0 YHAMKaTOp paboThl

F - llesas npusonsiasi onopa s KHOMKa-MHONKATOP BPaLLEHNst KOP3UHbI/MPOTUBHS!

1 BKNIOYEHNA w1<ﬂ_um_.__._m_,\\_ NoACBETKN

G - Mpagas onopa ! NHAMKATOP TEMMEPaTypbl

H - Knonka pa3bnok1poBkw gBepLib! P - Pyyka HacTpoiikv BpeMeH NpurotoBneHus
| - PykosiTka Anst TpaHCMOPTUPOBKA Q - PykosiTka TepmocTata nimTku
J - Pewertka (3 wr.) R - AspauwoHHoe oTBepcTue

K - MpoTueeHb

UpeHTucbMKaumMoHHbIEe AaHHbIe

Ha Tabrnuyke Ha OCHOBaHWM NOACTaBKW Nprbopa ykasaHbl CNeaytoLme AEHTUMUKALMOHHbIE AaH-
HblE:

+ [poussogutens n mapkuposka EC

+ Mogenb (Mod)

¢ perucTpaumoHHbIin Ne (SN)

* anekTpuyeckoe HanpskeHue (B) n yactota (M)

+ notpebnsemoe Hanpsikexne (W)

+ GecnnaTHas TenedoHHas cnyxba TeXnoLAepKKM

Mpu ochopmneHnn 3asBki B ABTOPN30BaHHBINA LIeHTp cepBMCHOro obcnyxmBaHns, Heobxoanmo
yKa3blBaTb MOZENb M PETUCTPALMOHHBIA HOMEP.

MEPEQ NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

» BHumaHume

OnacHocTb NMpUYMHEHUS MaTeprarnbHOro Bpeda. He nokpeiBaiiTe BHYTPEHHWe YacTi npubo-
pa antoMMHIEBON (hONbroN BO M3bexaHne HapyLweHns paboTbl TepMocTaTa.

- YpanuTe ynakoBky.

- MomecTute NpubOp Ha POBHYK MOBEPXHOCTb, NoAarnbLue OT Bogbl. CneamyeT NCnonb3oBaTh U
CTaBWUTb annapaT Ha yCTOMYMBOM NOBEPXHOCTH, BbIAEPXKMBAIOLLE BbICOKYH) TEMNepaTypy.

- MomnHOCTb0 pa3BepHyTb LUHYP SMEKTPONUTaHS.

Y6eauTtech B TOM, YTO HanpsikeHWe Balleil JOMAIUHel CeTU COOTBETCTBYET HanpsiKeHMIO,
yka3aHHOMY Ha TabnuyKe ¢ TEXHUYECKMMM JaHHBIMK npuGopa.

9 BHuMaHue
OnacHocTb NPUYMHEHNA MaTepnanbHOro Bpeaa. YcTaHaBnusainTe _.__usmoc Ha pacCcToAHUN HE
MeHee 10 cM OT CTeH, NpeamMeToB Mebenu unum apyrux npubopos.

He nomeLLatb npeameThl Ha OTKPbITYHO ABEPLLY.
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lMepen nepBbIM UCMONL30BaHWEM Npubopa nomoliTe peleTkm (J), npotueeHb (K), kopauHy (L) 1
BepTen (M). PelueTku, NpOTHBEHb, KOP3UHY W BEPTEN MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MalunHe. B
kayecTBe arnbTepHaTVBbI MOXHO UCMONb30BaTh OOLIYHYH KMAKOCTb ANS MbITbst NOCYAbI U MSTKYt0
rybky 6e3 abpa3svBHol noBepxHocTu. CM. pasgen "Yuctka npubopa”.

[Mpu NepBOM MCNONb30BAHNN PEKOMEHAYETCS BKIOUNTL NPUOOP Ha HECKOMbKO MUHYT, YTOBbI yaa-
NUTb 3anax "HoBoro".

1 ToBepHuTe pyyky perynupoBki Temnepatypbl (Q) Ha Makcumym.

2 YroObbl BkNOUMTL NpKbop, noBepHuTe pyyky Tanmepa (P). OctasbTe npubop pabotats B Npo-
BETPMBAEMOM NOMELLEHUN MUHUMYM Ha 15 MUHYT.

3 YroObl BbIKMOUMTL NpUGOP, NOBEPHUTE pyUKy TaiMepa (P) B nonoxeHwue "0".

Mpw nepBoi acknnyatauuu npudopa Bbl MOXETE MOYYBCTBOBATb HEMPUATHbLIA 3anax u

paxe 3amMeTUTb Nerkuii AbIMOK: Ero npuunHomn siBnsietTca McnapeHMe cMaskm HEKOTOPbIX

petaneii npubopa. ATo ABNEHME HE AOMKHO BbI3bIBaTb OECMNOKOINCTBO U CKOPO MCYE3HET.

370 AenCTBME HUKAK HE NOBMMAET Ha NPaBUNbHOE (PYHKLMOHUPOBaHWe npubopa.

PYKOBOACTBO MO 3KCNNYATALUU

& BHuMaHue
OnacHocTb NPpU4MHEHNAa MaTepuarnbHOro Bpeaa. He so_._o:vwv\_v_._.m <o._.vo_u_oqmo ansa npuroToB-
NEeHnA NpoaYKTOB, C KOTOPbLIX MOXET KanaTtb B NPOLECCe NPUroTOBEHNA. OTO He TOJbKO yC-
NOXHAET NpoLeCC YACTKN, HO TakKKe U MOXET CTaTb :U_\_c_\__._os BO3ropaHus. OgsEm_“_._.m [oTO0-
BOYHYI0 NONIOCTb OT BO3SMOXHbIX OCTATKOB €[bl 1 KPOLLEK nepe KaXabiM UCNOoJib30BaHNEM.

OnacHocTb noBpexXxaeHna cTekna. He nutb BOAY Ha rops4ee CTekno Aseplbl. He ctaBbTe
kakue-nnbo npeamMmeTbl Ha CTEKNO ABEPLbl, KOraa OHa OTKpbITa.

He cTaBbTe kakue-nbo npegmeTsbl Ha Npubop Bo BpeMs ero paboTbl.
B BHumaHue
OnacHocTb NnopaxeHna 3NeKTpu4eCcKUM TOKOM. He BcTaBnsaiiTe BUMKW Unn apyrue cTono-

Bble Npubopbl BHYTPb BbITOBOrO anekTponpubopa. Takoe AENCTBIE MOXET NPUBECTU K NO-
BPEXAEHNIO HAarpeBaTesbHbIX 3IEMEHTOB UMM MOPAXEHMIO SMEKTPOTOKOM.

@ BHumaHue
OnacHocTb Nony4yeHnsa 0Xoros. Bo Bpems Ummo._._u_ nevyn metannnyeckne 4act n CTekno
HarpeeakTCA 1 HAaXo4ATCA B ropsg4em COCTOAHMU: MOXHO KacaTbCA TOJTbKO PYYKU OBEPLbI.

He HarpeBaTb nuLLEBbIE NPOAYKTHI B yNaKOBKeE (B OYTbirke, GaHke 1 T. 4.).

1 Pacnonoxutb npurotaBn1eaemble NuLLEBbIE NPOAYKTbI Ha peLueTke (J) unn Ha npoTveHe (K).
MOoXHO MCNONb30BaTh TONBKO OAHY peLleTky (Puc. 4) unm Tpu peLleTku ogHOBpeMeHHO (Puc. 5).

MpoTMBEHb ONS XapKkwW, 3anekaHus, koneposaHus. VaeanbHo
NOAXOANT ANS NPUrOTOBIEHUS XaAPEHHOTO LibINNEHKA, KPAacHOro
Msica, NeYeHbIX OBOLLEN, BUCKBUTOB U Mtobbix Gntoa, KoTopble
TOTOBATCS B Neyu
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PewweTtka (3 WT.) ANA BbICYLIMBAHNS, BO3AYLUHOM XapKu, NOA-
/ pyMsiHMBaHWS, 06xapuBaHus. VigeansHo nogxogut Ans xneba,
kapTocens, pbibbl, (PYKTOB, OBOLLEN

[ns Bcex 6Miof, KOTOPLIE MOTYT KanaTb BO BPEMS! MPUroToBNe-
HUS! Ha peLueTke, HeoBX0AMMO CTaBUTb NMPOTUBEHb HA HIDKHUIA
ypoBeHb

B cnyyae npuroToBneHnsi NPOAYKTOB C pacTUTENbHLIM MacroM Mcrnonb3yiiTe ABa NucTa
anM1HUeBOI (honbry Ans 3alMThl HarpeBaTeNbHbIX AIEMEHTOB rOTOBOYHOW NOSIOCTH OT
GpbI3r kunswero Macna. MonoxuTe 0AUH NUCTOK Ha NPOTUBEHb UITU Ha PELUETKY, a BTOPbIM
HaKpoWTe NPOAYKTHI.

B criyyae npurotoBneHus NPOAYKTOB Ha pelleTke Uiu B KOP3UHe, paBHOMEPHO pacnpege-
NUTe pacTUTeNbHOe Macno no NpoAykTaM, YToGbl 6MAO NOMYYNNOCh XPYCTALMUM U 30-
NOTUCTbIM. 3aTeM MOJIOXUTE NPOAYKTHI ANs NPUTOTOBMEHUA Ha PELIETKY UK B KOP3UHY.

B cny4vae npuroToBlieHMs NPOAYKTOB Ha pelleTKe, Ha BepTesie UK B KOP3UHe yCTaHOBUTE
NMPOTUBEHb Ha HUXKHUIA YPOBEHb roTOBOHOW NONOCTU ANA omo_um XUpPOB. Ona npepoTepalle-
HUA om_umwowm_._sm AbIMa, HENPUATHbLIX 3anaxoB U 3aTBepAeBLUNX wmﬂ_umw_._m_._sm_ peKkomeHAay-
eTCcA HanuTb HeMHOro BoAbl B MNPOTUBEHb.

MpeaycMoTpeHa BO3MOXHOCTb NpeaBapUTENbHOTO pasorpesa MpoAyKToB B TedeHue 3-5 MuHyT
nepep HaCTPOIIKOi BpemeH roToBku. JIM6o MoxHO A06aBUTb BpeMmsi pasorpeBa K BpemMeHH ro-
TOBKM.

2 TomecTute pelweTky (J) unu npotueeHsb (K) ¢ paHee NofroTOBNEHHbIMM NPOLYKTaMu B roTo-

BOYHYO MONOCTb.

Pa3mecTuTe pelueTKy Unu NpoTMBEHb TakuM 06pa3oM, YTOObI NPOAYKTLI HAXOAUIUCH Ha
PpaccTosiHUM MUHUMYM 2 CM OT HarpeBaTeNlbHbIX AIEMEHTOB, PAacNONOXeHHbIN B BEpXHeN
4acTU roTOBOYHOW MOJIOCTH.

He neperpyxaiite pewieTkn, NPOTUBEHb UMM KOP3UHY Ype3MepHbLIM KONMYECTBOM NpPOAyK-
ToB. Cobntopaiite ykazaHMs B OTHOLIEHUM KONUYECTBA, NPUBEAEHHbIE B Tabnuue.

3 BcraBuTb BUNKY B po3eTKy, KOTOpas fomkHa bbiTb 060pyaoBaHa 3a3eMneHneM.

4 Yrobbl BKIoYMTL Npubop, NoBepHUTE pyuky Tanmepa (P). 3againTe xenaemoe BpeMsi npuro-
TOBNeHus. Tanmep perynupyetcs 0 60 MUHYT.

5 WHpukaTop paboTbl AG ) 3aropuTCs 1 NeYb HAYHET NPUrOTOBNEHME. 10 NCTEYEHUN 3a4aHHOrO
BPEMEHI MHAMKATOP MoracHer.

6 TloBepHuTE pyyKy perynupoBku Temnepatypsl (Q). 3agariTe xenaemyto Temneparypy npuro-
ToBneHus. [lnanason Temneparyp cocrasnset 80-200 rpagycos.

7 VHauKaTop roTOBHOCTM Temnepartypbl ( @ ) 3aropurcs. Mocne Toro, kak NpuGop AOCTUTHET
TpeByemoit TemnepaTypbl, MHaMKaTop ( @ ) noracHer.
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8 Bo Bpemst MPUrOTOBIEHIS! MOXHO BKIIOUUTb BHYTPEHHIO MoacBeTKy kHomkol (O).

Korza npuGop HaumHaeT paboTaTh, aBTOMATMYECKM 3aMyCckaeTCs Takke 1 BEHTUNALMS. [BuxeHe
ropsiyero Boaayxa obecrneunBaeT 0aHOPOAHOCTb TeMNepaTypbl 1 OOHOPOAHYI0 NPoXapKy Ha pas-
HbIX YPOBHSX, €3 CMELLEHIS 3aMaxoB.

B uncne dyHkumit npuGopa ecTb (yHKLMS Nayabl, KOTOPYK MOXHO UCMOMb30BATb A NepeMeLLnt-
BaHWS! MHTPENEHTOB BO BPEMSs MPUrOTOBNEHNs Gntoaa.

» BHumaHue

OnacHoCTb MPUYMHEHUS MaTepuarnbHOro Bpefa. He BCTaBnsiTe BUMKM WM Apyrue CTo-
1oBble NpnGOpLI BHYTPb BbITOBOTO 3MekTponpnubopa. Takoe AeiCTBUE MOXKET MPUBECTM K
MOBPEXOEHNIO HarpeBaTerbHbIX AMIEMEHTOB MM NMOPAXEHMIO AMEKTPOTOKOM.

9 YroObl BbIkMHOUMTL MprbOp, MoBEPHUTE pyyKy Tanmepa (P) B nonoxerne "0". HarpeBaTtens-
Hble ANEMEHTbI OTKMKYaTCS.

Mo OKOHYaHMK MPUFOTOBMIEHUS MULLYM, NMPUBOP U3JACT KOPOTKWIA CUrHamM W BbIKMtouMTCs. Ecnm nh-

TPEAMEHTBI He FOTOBbI, JOCTATOYHO NMOMECTUTb BCE 06PATHO B FOTOBOYHYHO MONOCTb W YCTaHOBUTb

TaliMep Ha HECKOMBKO MUHYT.

Mpu6op ocHaleH dyHKUMel  aBTOMATUYECKOro BhIKNoYeHUs. Ecnim Bo Bpems npurotoene-
HUA ABepLa OTKPbIBAeTCs, HarpeBaTeNbHbIe 31eMEeHTbI U BHYTPEHHSIS NOACBETKA BbIKMHO-
yalTca aBTOMaTMyecku. Mocne 3akpbITUA ABEpLbI NPUGOP BO30BHOBNAET HOPMaNbHYH
paboTy, a BHYTpeHHssl NOACBETKA aBTOMATUYECKN BKIHOYAETCS, eClM OHW Obina npepga-
pUTENbLHO BKMKOYEHa.

@ BHuMmaHue
OnacHoCTb nonyyeHns oxoroB. Bo Bpems paboTbl Neun MeTannnyeckne 4acT U CTEKNO
HarpeBaloTCs U HaXOAATCS B FOPSYEM COCTOSHUN: MOXHO KacaTbCsl TOMNbKO PyYKi ABEPLLbI.
[ns n3BneyeHns peLleTkn UM NPOTUBHS UCMONb3YITE NepyaTky UK NpUXBaTKM BO 13be-
XaHue 0oroB. [Ins M3BneYeHUs KOp3nHbI UK BepTENa UCMONb3YMTE BUMKY U3 KOMMIEKTa
BO n3bexaHue oxoros. He npukacaiTech k HarpeBaTenbHbIM 3rieMeHTaM.

10 OTkntoumTb NPUBOp OT CETU SNEKTPONUTAHUS.
11 OrkpoiTe aBepLy.

BHumaHue
OnacHocTb NoJy4eHUsa 0XOroB. Bo BpeMs OTKpbIBaHNA ABEPLibl :Us@o_um N3 HEero BbIXoAAT
B TOM Yyucne _.ovm_css BO3dyX K nap. He _._b_\_m:_\_vxms._.m PYKN 1 AL K rOTOBOYHOM MOMOCTW.

12 W3Bnekute peLieTky Wnm NpoTMBEHb, UCMONb3Ys A4S 3TOr0 NepyaTky UK NpUXBaTKy.
13 BbInoxwuTe MHrpeaneHTbl Ha Gnrogo. MogaeaiiTe Ha cTon.

Bo BpeEMA NPUroToBNEHUA MOXHO 3aMETUTb, YTO MHOWKATOP TeMnepaTtypbl A @ v nepnoanyeckun
3aropaeTca U racHer. 310 CBMAETENbCTBYET O TOM, YTO TEPMOCTAT NOALAEPXKMBaAET Imomxobs_,\_<_o
Ana NPUroToBreHnsa KOHKPETHOIo 6nroga Temneparypy. [ins nameHeHms BPEMEHU N Temnepartypbl
BO BpeEMA NPUroToBrneHnsa Sozoszv\s._.m perynnupoBoYHbIE PY4KK.

_._vs_.o._.om._._m_.:.__u_m WHIpeaueHTbl AONMXHbI ObITb 30/TOTUCTLIMM, A HEe YepPHbIMU UNKN KOPKUY-
HeBbIMU. Ypanute noagropesLlne KyCO4Kku, eCiii OHU eCTb.

[ina n3sneyeHus OonbLLUMX UK Nerko JIOMatOLLINXCA KyCKOB so_._o:_umv:u_._.m cneunanbHble Wnnubl.
_|_Us®o_u rOTOB K 3KCnJtyataunn cpady nocne oOkKOH4aHuA NpuUrotoBneHNA NHrPEONEHTOB.
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CoBeTbl MO NPUroTOBNEHUIO

Mo xenaHnio MOXHO NPON3BECTH Harpes npubopa, He 406aBNss B HEFO MHIPEANEHTDI.

[ns npurotoBneHus Bonee Menk1x MHrpeaneHToB TpebyeTcs MeHbLUE BpeMeHN, Yem ans 6onee
KPYMHbIX.

[ns npurotoBnexns bonbLuero yucna uHrpeaneHToB Tpebyetcs bonblue BpeMeHu, a Ans MeHb-
LUero KOnM4eCcTBa MHrPEANEHTOB - MEHBbLLE.

[ns oCTxeHWs nyywero pesynbTaTa npy NPUroToBReHUM 6onee Menkux MHIPEANEHTOB PEKO-
MEHAYETCS X NepPUOaMYECcKM nepeMeLLnBaTh.

YT06bI NONYYNTh XPYCTALMA KapTOdenb, CMaxbTe PaCTUTENbHBIM MacrioM CBEXMIA U 3aMOpo-
XEHHBIN KapTodenb, Npexae YeM NOMECTUTb ero Ha NPUrOTOBIEHNE.

CHaKW, NpeHa3HaveHHble Ans NPUroTOBMEHNS B MEYM, Takke MOXHO NO4apnBaTh B BO3AYLUHOM
bpuTHOpHUMLE.

OnTManbHoOe KOMMYecTBO ANS MPUrOTOBNEHUS XPYCTALLEro kapTodens dpw npubnuantensHo
700 rpamm.

[ns BbICTPOro 1 NEerkoro NPUroTOBREHNS CHIKOB C HAYMHKOM PEKOMEHAYETCS MCnoNnb30BaTh ro-
TOBble (3aMOpOXeHHble) bnioga. Kpome Toro, rotoBble 6mtoga rotoBaTca ropasgo bbictpee fo-
MaLLHUX.

He roToBbTE CINLLKOM XUPHbIE NPOZYKThI.

MoxHo ncnonb3oBaTth NpuOOP 47151 pPa3orpesa yxe NPUroTOBMIEHHbIX MPOAYKTOB. YCTaHOBUTE TeM-
nepatypy Ha 150 °C Ha 10 MuHyT.

_._ﬁmh<0.-.m—._°w=0—__—.=u_m nporpamMmmabli
B _._o_,\_mEm_.__._os HUXe ._.m@._.__\__._m NPeAcTaBlieHbl nporpamMMbl, NpeayCTaHOBEHHbIE B MaHemnu
ynpasneHns.

Temnepatypa (°C) Bpemst (MuH)
ﬁ‘? 3aMOPOXEHHbIN  Kap- 200 15-20
g | Totens dpu
»
oo | cnactm 200 18-20
MWO pbiba 200 18-20
18-20min
4
Now __”_,_u__._:m_._o_A Ha BepTe- | o0 3040
30-40min e
o5
cc.sw LwaLmbIk 200 18-25
TR
m KpacHoe Msco 180 10-15
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1gorc | FyPvLR

20-30min

180

20-30

v

180°C

12-18min

MOPENPOAYKTbI

180

12-18

Kaxgomy cMMBOIy COOTBETCTYBYET OnpefenéHHasi nporpamma rotoeki. MporpaMma HacTpoeHa
Ha TemnepaTypy v BPeMs MpUroTOBIIEHMS], PEKOMEHOBaHHbIE Ha OCHOBE TWMa MpofyKTa. YkasaH-
HOe BpeMsi MPUIrOTOBMEHMS HOCUT PEKOMEHAATENbHbI XapaKkTep U 3aBUCUT Takke OT Konn4ecTsa
W TONLUMHBI MHTPEAMEHTOB. Bpemsi 1 TemnepaTypy MpenBapuTeNibHO HACTPOEHHbIX MPOrpaMm
MPUrOTOBNEHMS! TakKe MOXHO MEHSITb.

KonuyectBo | Bpemsa | Temnepatypa | [ins uHchopmauum
MMH.-MaKc. (r) | (MuH) (°C)

Kaptochenb u kapto-

¢denb chpu

KapTodhenb, ToHko Hape- | 600-700 15-20 200

3aHHbI 3aMOPOXEHHbIN

KapTodens, kpynHo 600-700 20-25 200

Hape3aHHbIl 3aMopo-

KEHHbI

['pateH 3 kapTodens 800-1000 25-30 200

Msico u nTmua

Budurekc 500-800 10-15 180

CsuHble pebpbILLky 500-800 10-15 180

lambyprep 400-800 10-15 180

PyneTbl ¢ konbackamu 400-800 13-15 200

KypuHbie 6eapbiLuku 400-800 25-30 180

KypuHas rpyaka 400-800 15-20 180

KypnHoe msico 500-1000 30-40 200

3akycka

BeceHHue pynetuku 500-800 8-10 200 Vicnonbayiite
npeaBapuTenbHo
NpUroTOBMEHHbIE
NpoAYyKThI

KypuHble HarreTchl 3amo- | 500-1000 6-10 200 Wcnonb3yite

POXEHHbIE npeaBapuTensHO
MPUrOTOBMEHHbIE
MpoAYyKThI
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KonnuectBo | Bpems | Temnepatypa | [insi undopmaumu
MUH.-MaKc. (r) | (MWH) (°C)

PbIGHble nanoukn 3amo- | 500-800 6-10 200 Mcnonb3ayitTe

POXEHHbIE npesaBapuTensHO
MPUrOTOBMEHHbIE
NPOLYKThI

MaHnpoBaHHbIe 3amo-

POXeHHbIe NPOAYKTbI

3aKycku 13 cbipa 500-800 8-10 180 Vicnonbayite
npenBapuTensHO
MpUroTOBMEHHbIE
NPOLYKThI

®apwwuposaHHble osowwm | 400-800 10 160

MpoaykTbl ans npuro-

TOBJIEHUS B NeYM

TopTbl 800 20-25 160 VicnonbayiiTe npo-
TUBEHb L1151 Neyn

Knw 800 20-22 180 McnonbayitTe
NpOTWBEHb ANt
neynxaponpoyHyto
opmy

Madpu 800 15-18 200 Wcnonb3yiite npo-
TMBEHb NS NeYu

Cnapkvie 3akycku 800 20 160 Vcnonbayiite
NpOTUBEHb ANst
neyun/ KaponpouHyto
topmy

BbicywmBanue npo-

DYKTOB

®pyKkThl, 3eneHs, maco, | 500-700 6-12 80 Wcnonb3ayiite Tpu

pbiba, xreb 4acoB PELUETKN U3 KOM-

nnekta (J)

DyYyHKLUUA aBTOMATUUYECKOro OTKIIoUYeHuUs
[aHHbIn nprbop ocHalleH Tatmepom. Korga TailMep JOX0ANT A0 HyNs, pa3naéTes curHan v npubop
aBTOMaTUYECK! BblkNoYaeTcs. CUCTEMA BEHTUNALMM OCTaHABINMBAETCS Yepe3 HECKOMbKO CEKYH.

Ecnn aBepua oTKpbIBAaeTCS BO BPEMS MPUrOTOBMEHNS, NPUOOP aBTOMATUYECKN BbIKMHOYAETC.
Mocne 3aKpbITWst ABEPLbI NPKUBOP BO30OHOBNSET HOPMarbHYK PaboTy, @ BHYTPEHHSIS NOLACBETKA

ABTOMaTN4eCK/ BKITHOHaEeTCA.
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NMPUrOTOBJIEHUE HA PUNE

1 CHumunte peleTky (J). YcTaHoBuTe npoTuBeHb (K) Ha CaMblit HXKHWIA YPOBEHb FOTOBOYHON
nonocty (Puc. 6).

[ns Bcex bniog, kKoTopble rOTOBATCS Ha BepTene, Heobxoaumo
CTaBM1Tb NPOTUBEHb HA HINKHWIA YPOBEHD

2 TpogeHbTe 0fHY W3 BUNOK Ha BepTen (M) (aByMSt HAKOHEYHUKAMM BHYTPb) W 3aBUHTUTE €€ A7
chukcaumm (Puc. 7). Cea3aTb BepeBKOil MSICO AN rpunst (MSCo, Kypuua 1 T. 4.) 1 HacaguTb ero
Ha BepTen, CTapasich NpUaepK1BaThbCA LeHTpa. HacaguTb BTOPYIO BUIKY KOHLI@MW BOBHYTPb.
IMpn He0OXOAMMOCTY OTBUHTUTL MEPBYHO BUIKY, YTODbI MyYLUE LIEHTPUMPOBAaThL MSICO Ha BEpTe-
ne, a 3aTeM 3akpenuTb 06e BUIKM.

3 BcrasbTe KoHew, BepTena B 0TBEPCTME Ha NTeBOW NMpuBOAHOI onope (Puc. 8). Monoxute apy-
ro KoHew, Ha npasyto onopy (Pwc. 9).

[TpuroToBbTE NPOAYKTHI, Kak onncaHo B naparpade “PykoBOACTBO MO JKCnnyaTaLum’.

4 HaxmuTe KHOMKY BpaLleHusi BepTena unm KOp3uHbi AOV. ABTOMaTWNYECKN BKIKOYMTCS BHY-
TPeHHss nogcseTka. YTobbl 0CTaHOBUTL BpalLieHne B N0B0N MOMEHT, HaXKMUTE KHOMKY Bpa-
LeHns BepTena unm kopauHsl (O).

Mo 3aBepLUeHU NPUrOTOBNEHNS UCTONb3yiTe BUAKY (N) ANs CHATWS BepTena ¢ npaBoii Onopbl 1

3aTeM 4115 M3BMeYeHNs APYroro KOHUa BepTena 13 nesom nprueogHom onopsl (Puc. 10).

MPUroTOBJIEHUE C UCMOJIb3OBAHUEM KOP3UHbI

1 Y10bbl OTKPbITH ABEPLY KOP3UHbI, MOAHUMUTE KPIOYOK BBEpPX (Puc. 11).
2 TlonoxuTe NPOAYKTHI.
3 3akpoiiTe gBepLY KOP3WHbI.

Ona Bcex onrog, KOTOPblE TOTOBATCA B PEXMME mOwD<EIO§
Kapku, HeobX0aMMo CTaBUTb NPOTUBEHDb Ha HDKHWIA YPOBEHb

» BHumaHue

OnacHoCTb MafieHnst eabl B TOTOBOYHYIO NOMOCTb. Bo Bpems BpalleHns MOXeT ynacTb efa,
CcofepxalLlascs BHYTPU KOP3uHb. MpoBepbTe 3aKPbITUE ABEPLIbI KOP3UHBI.

4 CHumute peleTky (J). YctaHoBuTe npoTuBeHb (K) Ha camblil HUKHUIA YPOBEHL FOTOBOYHON
nonoctu (Puc. 6).

5 BcraBbTe KOHel, ocy KOp3uHbI B OTBEPCTUE Ha NEBOM NpuBoaHOMN onope (Puc. 13). MonoxwuTe
LPYrov KOHeL, Ha NpaByto Omopy.

[TpuroToBbTE NPOAYKTHI, Kak OnncaHo B naparpade “PykoBOACTBO MO aKCnnyaTaLum’.

6 HaxmuTe KHOMKY BPALLEHS BEPTENaA U KOP3HbI (). ABTOMATUYECKN BKITIOYUTCS BHYTPEH-
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Hsi9 nogcBeTka. YUTobbl 0CTaHOBUTH BpaLLEeHME B NGO MOMEHT, HaXMUTE KHOMKY BpaLLeHus
BepTena unm kopauHsl (O).
Mo 3aBepLUeHn MPUroToBNEHNs ncnonbayite BUNKy (N) 4515 CHATUS KOP3uHbI C NpaBoii OMopbI U
3aTeM /151 N3BNEYEHNS APYroro KOHLa 13 1eBoil NpuBoaHoi onopsl (Puc. 14).

OYUCTKA U TEXOBCNYXXUBAHUE

BHuMaHue

OnacHocTb NoJTy4eHUA 0XOroB. :mvmh YUCTKON _._U_\_QOUm OTKIMKOYUTb €ro OT CETU ANEKTPO-
nutaHus. Jliobble Ummo._.v_ no ._.mxomo:«cxswmx_\:o _._vs@ovm O0JDKHbI OCYLLECTBNATLCA TOJIbKO
fnocne ero NOJIHOro oxXnaxgeHus.

BHuMaHue
OnacHocTb NopaxeHna aNEeKTPU4EeCKMM TOKOM. sto_.hm He onyckaTb _._USQOU B BOAOY 1nn B
apyrue XnakocTu.

A BHumaHue
OnacHocTb NpuUynHEHNs MaTepranbHoro Bpega. Beeraa npoeepsiTb COCTosHME LHypa Balue-
ro npubopa nepeq 1Cnonb3oBaHUeEM W B criyyae 0bHapyeHWs NOBpeXaAeHN 06paTuTbLCs B
BrvxaiLLnin LEHTP CEPBMCHOMO 0BCIYXMUBAHUS NS €ro 3aMeHbl, KOTOPYI0 MOXET Npon3Bo-
AVTb TOMbKO CneLuanbHO NOAr0TOBMEHHbIN NepCcoHan.

He pa3peluaeTcs NCnonb3oBaTh 1S MbiTbs Mpibopa abpasuBHble YHCTSLME CPeACTBa.

Ouucrtka npubopa

Mepen KaxabIM UCNONb30BAHNEM OYMLLATL MeYb OT OCTATKOB MULLM UIK KPOLLIEK.
lnactMaccoBble YacTy criegyeT ounLaTh Mpy NOMOLLM BaXXHOW HeabpasuBHOI candeTku, no-
Crne Yero NpoTEPETb CYXON TKaHbHO.

PekomeHyeTCs NpON3BOAMTL YMCTKY BHYTPEHHEH MOBEPXHOCTW Mpnbopa TOMbKO MpY MOMOLLY
MSIrKOIA TKaHW, Crierka CMOYEHHOI B TENMOI Boge. BbITpnTe Hacyxo moBEpXHOCTU.

OunCTKy 3neKTpUYECKX areMeHTOB Npubopa OT OCTATKOB MWLM OCYLLECTBISIATE NPW MOMOLLY
CYXOW TKaHW.

» BHumaHme

OnacHoCTb MpUYMHEHNS MaTepuanbHoro Bpeaa. He 0CTaBnsTh KUCMOTHbIE BELLECTBA Ha Mo-
BEPXHOCTSIX. Ecnm Takue BeLlecTBa, Kak COK IMMOHA, MOMUAOPHLIE KOHCEPBbI, YKCYC U TOMY
nopobHoe, OCTaKTCA AONTOe BPEMS Ha MOBEPXHOCTAX, OHU MOTYT MOBPEANTDL SMaslb U CAeNaTb
€€ MaToBOMN.

He vcnonb3oBaTb abpasviBHbIe MOILME CPEACTBA UM MeTanmnyeckue rybku, KoTopble
MOryT noLjapanaTb MOBEPXHOCTb 1 MOBPEANTL MOKPLITHE.

[ns YnCTKN BHYTPEHHNX NOBEPXHOCTEN HE UCMOMb30BaTh BELLECTBA, paspyLlatoLLme anto-
MWHWIA (MOIOLLME BeLLeCTBa BO (hIAKOHUYMKaX-Crpesix), 1 He TepeTb CTeHbI 3a0CTPEHHBIMM
UNW PEXYLLMMI NPEAMETaMU.

He MbITb NpubOp B NOCYOMOEYHON MaLLMHE.

Mocne Kaxzoro WCnonb3oBaHmsi, Koraa npubop MOMHOCTLH OCTbIN, OYMLLAATE BHYTPEHHME MO-
BEPXHOCTY BMaHOM ryOKOM, CMOYEHHOI B MbIIbHOM BOZE.
OuncTUTE EMKOCTb CHapYXM NPy MOMOLLM MSITKOM TKaHMW.
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Yucrtka yacren npubopa

PelueTtkun, NpoTiBEHb, KOP3MHY M BEPTEN MOXHO MbITb B MOCYLOMOEYHON MalunHe. B kavecTse
anbTepHaTBbI MOXHO UCMONb30BaTh OBbIYHYHO XMOKOCTb ANS MbITbS NOCYAbI 1 MArKyto rybky 6es
abpasnBHOI NMOBEPXHOCTM.

YTo6bl pa3smoumnTb OCTaTkM efbl Ha KOP3WHE, MOXKHO HaMOMHUTL KOHTENHep ropsyeit Bogoi. flo-
DaBbTe HECKOMbKO Kanenb MOHLLEro CpencTea. BeTaBbTe KOP3uHY B €MKOCTb W OCTABbTE HA HECKOMbKO
MIHYT. BCNONocHWUTE M BbITPUTE HACcyXo.

[Bepuy nprbopa MOXHO CHATb AMS MbITbS B MOCYA0MOEYHON MaLLMHE.

- OrtkpoiTe aBepuy.

- Cwmectute kypcop (H) BneBo v cHumuTe ABepLy ¢ nesoi onopsbl (Puc. 15).
- ToTaHuTe aBepuy BnpaBo, YTOOLI BbICBOBOANTL ABEPLY C MPaBON OMOPbI.
BbinonHuTe onepauuu B 0BpaTHOM nopsigke, 4Tobbl yCTaHOBWUTL ABEPLY Ha MECTO.

PYKOBOACTBO MO YCTPAHEHUIO HEKOTOPbLIX NMPOBJIEM

Mpobnembl

Bo3moxHble NpUymHbI

PelueHne npobnem

Mpubop He paboTaet

Bunka He BcTaBneHa B
pO3eTKY.

BcTaBuTb BUMKY B pO3eTky, koTopast
LOmkHa ObiTb 060py0BaHa 3a3eM-
NEHNEM.

He ycTaHoBneH Taimep.

[MoBepHUTE pyuKy Tamepa. 3apain-
TE Xernaemoe BpeMsi MpUroTOBME-
HUS

[Bepua 3akpbiTa Henpa-
BUITBHO.

XopoLLo 3akpoiTe ABepLy nprubopa.

WHrpeaneHTh! elle He
rOTOBbI

OuyeHb bonbluoe Konuye-
CTBO WHIpeaneHTa

MonoXuTe MeHbLLE MHTPENEHTOB.
MeHbLuee KonM4ecTBO roTOBMTCS
Bonee paBHOMEpHO.

YcTaHoBMEHHas! TeMmnepa-
Typa CIULLKOM HU3Kas.

YBenuybTe TemMnepatypy nNpuroToe-
nexus. TloBepHUTE PYUKy perynu-
POBKY TEMMEepaTypbi.

YcTaHOBMEHHOE BpemA
NPUroToBrieHnA HeJocTa-
TOYHOe.

YBenn4bTe BPEMS MPUrOTOBIIEHUS.
[NoBepHWTE pyyKy Tamepa.

WHrpeaneHTbI npoxapy-
Nn1Cb HepaBHOMEPHO

Imxo._.o_u_u_m BMAbl NPOAYK-
TOB HEODX0AUMO nepe-
MeLLMBaTb BO BPEMA UX
NPUroToBIEHUA.

WHrpeamneHTbI, HaxoasLLmMecs ceep-
XY, UNW Te, YTO 3aKPbITbI APYrMM
(kapTodenb-gpu) Heobxognumo
nepemeLLMBaTh BO BPEMS MX MPUro-
TOBNEHS.

YKapeHble CHaKM He
MONYYUNICh AOCTATOYHO
XPYCTALLMMY.

Bl uecnonb3yete Bua
CHIKOB, KOTOpPbIE rOTOBATCA
TpagnLNOHHbIM cnoco6om.

VicnonbayiiTe 3akycku, npeaHa-
3HaYeHHble 115 NPUrOTOBMEHNS B
neyn, Unn cMasblBaiTe X pacTu-
TEMNbHbIM MacsioM Nnepes nomeLLe-
HVeM B FTOTOBOYHYIO MOSOCTb.
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Mpobnembl

Bo3mOXHble MPUYMHBI

PeLuenne npobnem

113 npubopa BbIXx0AUT
Genblit AbIMOK.

Bbl rotoBuTe Honee xup-
Hbl€ MHTPEAVEHTDI

Bo Bpemsi xapku 6onee KUpHbIX UH-
rpeaveHToB B NPOTUBEHb Nonafaet
BonbLue xupa. Micnonb3oBaHue
Macrna crnocobCTByeT NosiBNEHNIO
Gonbluero, 4em 0bbI4YHO, KonuYe-
ctBa 6enoro abimMa BO BpeMs npuro-
ToBneHust. [laHHoe 06CToATENBCTBO
COBEPLLEHHO He BNMUSIET Ha NpoLiece
NPUroTOBNEHNS! UHTPEANEHTOB N
Ha cam npubop.

B emkocTu npucytcTByet
XMP, OCTaBLLUMICA C Npeabl-
OYLUMX LMKMOB rOTOBKN.

benblit AbiM BbI3BaH HarpeBaHneMm
Xupa unm pocTUTENbHOMO Macna,
MnonaBLUMX Ha HarpeBaTenbHble
3neMeHTbl. TLaTenbHo NoYnCTy-
T€e rOTOBOYHYO MOMOCTb Mocne
MCMONb30BaHMs. ATy onepauuio
HYKHO BbIMOSHATL, KOrga npubop
XOMOAHBINA.

Caexuin kapTodhens,
Hape3aHHbII Nanoykamm,
obxapuBaeTcst HepaBHO-
MepHo.

Bbl ncnonb3yete copt
kapTochens, KOTopbIn He
roguTcs Ans dputiopa.

VicnonbayiiTe cBexuin kapToens 1
TLaTenbHO NepeBopaYmBaiiTe ero
BO BPEMs] MPUrOTOBMEHNS.

OnonocHuTe 1 BbiCyLINTE
kapTodenb nepeg TeM, kak
rOTOBUTL €ro Bo hpuTiope

CnonocHuTe kaptodbens, yaanure
C HEro BeCb Kpaxmar, KoTopbii
3aMeTUTe Ha HeM.

Ceexwit kapTodens, Ha-
pe3aHHbIN Nanoykamu, He
nony4yaeTcs XpycTALLMM
Cpasy nocre u3BneyeHus
13 pUTIOPHMLbI.

XpycTKOCTb KapTodens
(bpu 3aBUCHT OT KONMYe-
CTBa BOAb! B kapTodhene v
KOMMYECTBO PaCTUTENBHOMO
macna, Ucnosib30BaHHOro
ANs NPUroTOBNEHWS KapTo-
tens.

Mepen nobaBneHnem macna kak
MOXHO TLiaTenbHei ocyLanre
kapTodenb CHapyxy.

HapexbTe kapTodens bonee ToH-
KMMU Naniodkamu Ans NosyveHns
Bonee xpycTsiLiein KOpoUKy.

Yrobbl kapTodens nonyuurncs 6onee
XpYCTALLMM, A06aBbTE HEMHOTO
macna.

131

RU



Ny

[laTa n3roToBneHus ykasaHa Ha kopryce u3nenus B 3awwndposaHHom Buae SN wk/yrabedefg,
roe wk — Hegens npou3BoACTBa

yr — rofi NPOM3BOLCTBa

abcdefg — cepuitHbIn Homep n3genus

CootBeTcTByeT TpeboBaHUsAM

TP TC 004/2011 «O GesonacHOCTW HM3KOBOMBTHOMO 0OOPYLOBaHWS, YTBEPXAEH PelueHnem
Komucenun TamoxeHHoro cotoza Ne768 ot 16 asrycra 2011 roga

TP TC 020/2011 «3nekTpomarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHWYECKMX CPELCTBY», YTBEPKOEH
PewweHnnem Kommuccun TamoxeHHoro cotosa Ne879 ot 9 nekabpsi 2011 roga

ViHdbopmaums o cepTudukaumy B NPUMOKEHUA K FapaHTUAHOMY TarloHy WKW Ha ynakoBKe
n3penus.

220-240B~ 50/60ry, 2000BT Knacc | IPX0
CpoenaHo B Kutae

Mmnoptep: 000 «MeauaTtex»,

FOpuanyeckuin agpec: 127006, ropog Mocksa, ynuua Caposast-TpuymdansHast, fom 16, cTpoeHmne
3, MIOM. |, KOM 2

daktuyeckuin agpec:119048, r. Mocksa, yn. Ycauesa, 4.29, kopnyc 3, nowm.ll, kom.3

Warotoeutens: De’ Longhi Appliances Srl /«Jenonr AnnnaeHcuc CPIT»  Agpec: 50013 Urtanus,
®nopeHums, Kamnn buseHymo, Bua C. Kynpuko 300.

Cnvcok opraHu3aLyin, ynoTHOMOYEHHbIX M3roTOBUTENEM Ha paboTy ¢ NpeTeHaunsmMmu noTpebutenen
11 CEpBMCHbIM 00CNYXMBaHMEM, pa3MeLLieH Ha caiiTe: http://www.ariete.net/ru/assistance

opsiyast nuHmus Ariete +7915165611

ToBap nocTaensieTcs B cobpaHHOM BUAE, crieLmanbHbix TpeboBaHWil K NepeBO3KE U XPaHEHMIO He
YCTaHOBMEHO.

YTuUnmsnpoBaTh B COOTBETCTBIM C 3aKOHOLATENLCTBOM MECTa peanunaaLuy.

lapaHTuitHbINA cpok 2 roga. Cpok cnyx6bl ugenus 2 roga.

WHcbopmauust o cepTUdMKaLMM B MPUNOXEHUNA K TapaHTUAHOMY TaroHy WWiM Ha ynakoBKke
n3genvs.
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NPO LIEW NOCIBHUK

[Tonpu Te, L0 NpUnaan BUrOTOBAEHHI Y BIAMOBIAHOCTI A0 HANEXHMX Jil04NX €BPOMENCHKNX CTaH-
[apTiB Ta MaKTb 3aXUCT Y BCiX MOTEHLiHO HEDE3NeYHNX MiCLiAX, HEOOXIOHO YBaXHO NpoYMTaTH
3acTepeXeHHs! i BUKOPUCTOBYBATYH NpUNag BUKITOYHO 3@ NPU3HAYEHHSM, W06 YHUKHYTI HELLaCHIX
BMMaZKiB Ta NOLIKOMKEHb. 36epiraiiTe Liei NOCIBHUK y AOCTYNHOMY MiCLii NSt KOHCYNbTaLii y Mait-
OyTHEOMY. 3a Hamipy nepedaTi Len npunag iHWOMYy KOpUCTyBaYy iHCTPYKLis MOBWUHHA CynpoBO-
[KyBaTW Npunag.

[HbopmaLisi, BUKNageHa y LboMy NOCiBHMKY, No3HaYeHa HACTYMHUMM CMBOJTAMK, SiKi 03HAYaK0Th:

b Hebeaneka ans giten
@ 3acTepeeHHs Npo onmiky

& Hebesneka, noB'si3aHa 3 eNeKTpUKOI
» YBara - matepiarnbHi 361Tki

b Hebe3neka noLKomaKeHb, NOB'S3aHNX 3 IHLUMMM NPUYUHAMM.

MPU3HAYEHHA

lMpunag MoXxHa BUKOPWUCTOBYBATM 47151 NPUTOTYBaHHS XapyoBuX NpoaykTis. Mpunag He nigxoanTtb
ANS NPUroTyBaHHs Pigkoi dki. BupobHuk He nepeabaums Oyab-gke iHLLE BUKOPUCTAHHS LibOro Npu-
napy, Ue 3BinbHAE 110ro Bif BiANOBIAANLHOCTI 3@ 30UTKN ByAb-KOr0 XapakTepy, CNpUYMHEHI HeHa-
NEXHWUM BUKOPUCTaHHAM npunagy. BHeceHHs 3MiH y npunag npu3ssese 40 ckacyBaHHS rapaHTii.

3ANNWIKOBI PUSUKU

YBara

Hebe3neka BpaXeHHs eNeKTpUYHUM CTPYMOM. 3abOpOHSIETHCS 3aHyproBaTH
npunag y sogy abo y iHLWi pignHw.

YBara

Hebe3neka oniki. He TopkanTtecs 4o Aeka, peLUitTok, BEpTENY, KOWwuKa i Me-
TaniYHUX YaCTWH Npunagy AeKinbka HaCTYMHUX XBUIMH MICNS BUMKHEHHS.
[oyekainTecs OXONOMKEHHS rapsumx YacTuH.

3ACTEPEXEHHA 3 BE3MNEKU

YBAXHO MPOYUTAMUTE IHCTPYKL|Ii NEPEJ NOYATKOM BUKOPUCTAHHS.

* Llei npunag npusHayeHuii 4ns BAKOPUCTaHHSA B JOMALLHIX yMOBaX Ta B yMOBaX,

noAibHMX 40 AOMALLHIX, @ came:

Ha KyXHSIX 4119 NepCoHasy MarasuHi, O(iciB Ta Y HLLMX NPOMECINHMX 3aKnaaax;

y rocrnogapcTsax;

BMKOPUCTAHHS KMiEHTaMM roTeniB, MOTESIB Ta iHLUMX YCTAaHOB TMMYaCOBOro Npo-

XMBaHHS;

y 3aknagax tuny «bed and breakfasty.

* Bupo6HuK He Hece BignoBiganbHICTb 3a HENpaBUbHE BUKOPUCTaHHS abo 3a BU-
KOpUCTaHHS, HenepeabayeHe y LbOMY NOCIOHMKY.
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PekomeHayeTbCs 3bepiraTit opuriHanbHy ynakoBKy, OCKinbkv 6e3KOLTOBHI cepaic-
Hi nocnyr He nepeabaveHi y BUNagKy NOIOMOK, ClPUMMHEHNX HEHANEXHOI yna-
KOBKOH BUPOBY Nif Yyac TpaHCMopTyBaHHs 40 ABTOPU30BAHOMO CEPBICHOTO LIEHTPY.
BuKopuCTaHHS KOMMMEKTYI0UMX, WO He HanexaTb 40 peKOMeHA0BaHUX abo Ha-
[aHux BUPOOHMKOM Npunagy, MoXe MpU3BECTU O PU3NKY MOXEXi, BpaXeHHs
eNEKTPUYHUM CTPYMOM Ta MOXe 3aBAaTh LWKOZY NoAsM.

Mpunag signosigae cranaapty (€C) Ne 1935/2004 Big 27/10/2004 wopo mate-
pianis, SIKi KOHTAKTYOTb 3 Xap4OBUMUW NPOAYKTAMU.

9 Hebe3neka ona pgiten
Mpunagom MOXYTb KOPUCTYBATUCS AiTK CTapLue 8 pokiB Ta 0cobm 3 0BMeEXEHN-
MU i3NYHUMM, CEHCOPHUMM ab0 MEHTaNbHUMU MOXITMBOCTSMM, HEAOCTATHIM
[0cBigoM abo 3HaHHSMM Tinbk Mig HarnsaoM abo nicns iHCTpyKTaxy oo 6es-
NEeYHOro KOPUCTYBaHHSA NPUNaLOM Ta MOB'A3aHUX 3 LM PU3MKIB.
[itam 3a60pOHSAETLCS rPaTUCS 3 NPUIALOM.
Onepauii YnCTKN | TexHIYHOro 0BceryroByBaHHs 3 60Ky KOpUCTyBaYa He MOBUHHI
BMKOHYBATUCS AiTbMM, SiKi MOSoALLI 8 pokiB Ta He nepebyBatoTb Nig HarnsaoMm.
Mpunag Ta kabenb XMBMEHHS NOBWUHHI BYTWM HEAOCTYNHUMM N5 AiTEN, SKi MO-
noguwi 8 pokis.
Po3aTaLuyiTe npunag TakiuM YMHOM, oG AiTh He MOMMN JICTaTUCS rapsiumX YacTyH.
EnemeHTV ynakoBKW He NOBWHHI 3anMwaTCSA NOpYY 3 AiTbMU, OCKISIbKU BOHM €
[KEePEenoM NOTEHLINHOT Hebe3sneku.
YHuKanTe Toro, Wob AiTH, CXONMBLUM Kabenb XMBIEHHS, MOV CKUHYTH Npunag.
Y pasi, SKWO Uen npunag yTUniyetbCs y AKOCTI BIOXOLIB, pEKOMEHAYEThCA
3pobUTK Or0 HenpuAATHAM AN BUKOPWUCTaHHS, Biapi3aBLUM kabenb XMBMEH-
Hs. Kpim Toro, pekomeHayeTbes 06epeXHO NOBOAMTUCS 3 yCiMa KOMNOHEHTaMK
npunagy, Wo MOXyTb CTAHOBUTM pU3unK, 0COBNMBO AN AiTeN, SKi MOXYTb BUKO-
pUCTOBYBATM Npunag Ans irop.

B 3acTtepexeHHSs npo oniku
Hebesneka onikiB. He TopkaiTecs 40 MeTaniyHMX YaCTWH Npunagy Ta 4o ckna
ABEPUAT Nig Yac poboT Npunagy Ta Yy HaCTYMHI XBUMUHK NiCMS MOT0 BUMKHEH-
H9. [J03BONSETLCS TOpKATUCS TiNMbKK O Pyyku ABepusT. [ovekantecs oxoro-
[PKEHHS rapsiumx YacTuH.
Konu npucTpiit He npawytoe, Bif'eaHYMTE BUSIKY B eNeKTpuyHoi poseTku. lNepen
OYMCTKOK Npuragy A03BOMbTE NOMY OXOMOHYT!.
He nepemiwyainTe npunag, noku BiH e MICTUTb iXy.
HacunaiiTe iHrpedieHTV 3aBXau i TiNbKK Ha PeLLiTki ab0 Y KOLLKK, 06 YHUKHYTH
KOHTaKTY 1Xi 3 eNeKTPUYHUMU HarpiBanbHUMKU efleMeHTamu.
He 3akpuBaiite noBiTpo3abipHUKL.
He 3anoBHionTe aeko onieto. Hebeaneka noxexi.
Mig Yac BUKOPUCTaHHS rapsye NoBITPS | Nap BUXOASATb 3 NOBITPo3abipHuka. He
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HabnwxarTe pyku i 06nmyus go nosiTpo3abipHuka.

[ig Yac BigKpuBaHHS ABEPUAT Npunagy 3 HbOro TaKoX BUXOAATb rapsye noBiTps
i napa. He HabnvwxainTe pyku i 06imyysa 4o ABepusT.

FAKWo 3 NoBiTpo3abipHKKa BUXOAWUTL YOPHWIA AWM, HEFAMHO BUMKHITb npunag.
Bio'enHanTe BUNKY Bif enekTpuyHoOi po3eTku. [lodekantecs, noku 3 nosiTpo3sa-
BipHuKa nepectaHe BUxoaMTH aum. [licTaHbTe Xy 3 Kopnycy npunagy.

b YBara: rapsiya noBepxHsi.

B Hebesneka, nos'a3aHa 3 eNeKTpUKoOIO
[Mepen MigKIYeHHSM npunagy A0 Mepexi XKUBMEHHS NepekoHanTeCh, L0 BKa-
3aHa Ha Tabnuyli Hanpyra BignoBiAae Hanpysi NoKanbHOI MEPEXi XMBMEHHS.
Akwo npunag Byae BUKOPUCTOBYBATUCS HE Y Til KpaiHi, Ae BiH OyB npuadaHui,
3abe3neyTe NpoBeaeHHs NePEBIPKY ENEKTPUYHOI BignosigHoOCTi npunaay y Liew-
TPi TEXHIYHOrO 06CNYroByBaHHS.
3a HeobXigHOCT BUKOPUCTaHHS ENEKTPUYHOMO NOAOBXKYBAYa, BiH NOBUHEH Bid-
noBigaTth NOTYXHOCTI Npunagy, Wob 3anobirtn pusnkam Ans KopucTyBava i ra-
paHTyBaTV 6e3neky NPUMILLEHHS, B IKOMY BUKOPUCTOBYETLCA Npuiag.
3aBxau nigkntoyanTe npunag Ao PO3ETKM 3 3a3EMIEHHSM.
3ab0poHSETLCS 3aHyptoBaTH Npunag y Bogy abo Y iHLi pignHm.
He KopuCTynTeCh NPUCTPOEM, SIKLLIO Y BAC MOKPI PyKU @ TakoX HOCOHIX.
3ab0opOHAETLCS KOPUCTYBATUCS NPUNAAOM, SKLWO Kabenb XUBMEHHS Yu BUS-
Ka NOLKOKeHi, abo SKWO cam npurnag HecnpaBHWA. YCi onepavii 3 pEMOHTY,
BKMKOYa0UM 3aMiHy Kabento XMBIEHHS!, MOBWUHHI BUKOHYBATMCS BUKNIOYHO Cep-
BiCHUM LeHTpoM «Ariete» abo YNOBHOBXEHUMMU TEXHIYHUMM creLianictamu
«Arietey, W06 YHUKHYTY OYab-IKMX PU3KKIB.
He nig'egHynTe Gyab-aKi iHWI npunagn 3 BENMKOK MOTYXHICTIO (Mevi, npackw,
pagiatopu i T.M.) y Ty X camy enekTpuyHy po3etky. Hebesneka enekTpuyHoro
nepeBaHTaXEHHS.
Mpunag i kaberb X1BNEHHS HE NOBWUHHI KOHTAKTYBaTU 3 rapsuMMM NOBEPXHAMM.
3ab0pOoHSETLCS BUTSArATV BUANKY 3 €NEKTPUYHOT PO3ETKM, TpUMatouM Ti 3a kaberb.
He 3anuwarite kabenb XuBneHHs nobnuay Big rocTpux kpais abo YacTuH.
He nepecyBaiiTe npunag, TArHy4m oro 3a kabernb XMBNEHHS.
Mig yac rpoaw Big'eaHynTe Kabenb XMBNEHHS Bif €NEKTPUYHOI PO3ETKM.

» YBara - marepianbHi 36MTKKn
[Nepen BUKOPUCTAHHSM 3aBXaK PO3MOTYNTE Kabenb XMBIEHHS.
[MpUCTPIl HE NOBMHEH XMBUTUCS Yepe3 30BHILLHI TailMepn abo 3a 4OMOMOroH
OKPEeMMWX YCTaHOBOK 3 ANCTaHLINHUM KEPYBAHHSAM.
LLlo6 He nopyLuyBaTh 6e3neyHiCTb Npunagy, BUKOPUCTOBYITE TifbKW OpUriHasb-
Hi 3aNYacTUHU Ta KOMNNEKTYHYi, CXBaneHi CaMMM BUPOBHUKOM.
MMicns Toro, Sk BUMNKa kabento enekTprYHoro xueneHHs byna Big'eaHaHa Big po-
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3€TKW | BCI YaCTUHM Npunagy OXOMOHYIU, AOr0 MOXHA YUCTUTU, KOPUCTYIOUUCH
BMKITHOYHO HeabpasuBHOI raHYipKoIo, 3nerka 3Mo4eHo y Bofi. 3abopoHSETHCA
BMKOPUCTOBYBATH PO3YUHHUKM, LLIO MOLLKOZXKYHOTb MACTUKOBI YaCTUHM.

* He posraluoByiTe npunag nobnuay 3anMmncTux matepianis (TkaHWHM, QipaHKK).
* TMepL Hix noMiCTUTK Npunag Ha 30epiraHHs, 3aBXau Bia'eaHyITe BUIKY kaberto xu-
BNEHHS Bif eNeKTPUYHOI po3eTk. [loyekanTecs, NOKW rapsiyi YaCTUHW OXOSOHYTb.

* He 3anuwaiite npunag nig Aieto aTMoCgepHMX SBuLL (4oL, COHLE i T.1.).

+ 3abOPOHSETLCS KOPUCTYBATUCA NPUIAA0M Ha BigKPUTOMY NOBITPI.

* He posbupainte npunag. BHYTPILWHI YacTuHK, SkuMu NOTPIGHO KopucTyBaTUCS
abo MuTK, BIOCYTHI.

+ 30epiranTe npunag y 3akpuToMy, NPOXONOAHOMY i CyXOMY MicCLj.

B Heb6e3neka nowkop)XeHb, NOB'A3aHUX 3 IHIWWMMMU NPUYUMK-
HaMM.

* BMmukainTe npunag Tinbky TOAI, KONKM BiH 3HAX0ANUTLCS B POOOYHOMY MOMOXEHHI.

* He 3anuwaiTe npunag 6e3 Harnsgy, Konu BiH nig'eAHaHUA 40 eNEKTPUYHOT Me-
pexi.

* fAKwo BaM HeoOXigHO BiANyYMTMCA HABITb HA KOPOTKMIA Yac, 3aBXaM BUMMKANTE
npunag i Bin'eqHynTe Kabenb enekTPUYHOTO KIBNEHHS Bif ENEKTPUYHOI PO3ETKM.

ﬁhzm npaBunbHOI yTUni3auji Bupoby BiaNOBIAHO A0 €BPONENCHKOI ANPEKTUBY

= 2012/19/€C cnig npounTaT cnelianbHuin apkyL, Wo Ao4aeTbes 40 BUpoby.

« 3BEPIFAUTE LIO IHCTPYKLUIIO.
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onuc nNnPUnAQy

A - Kopnyc npunagy L - Kowwwmk

B - l'otyBanbHWi Biacik M - Bepten ans rpuns

C - Kabenb Xu1BneHHs N - Bupenka ons 3HaTTs BepTena i Kolumka

D - [Bepusita O - KHonka 06epTaHHs KoLmka 3 iHaukaTopamu
E - Pysa 0 [HavkaTop poboTH

F - lliea npusiaHa onopa O kHonka 00epTaHHs! KoLVKa/BepTena i BBIMKHEHHS

BHYTPILLUHBOT NiACBITKN

G - Mpasa oropa & inancarop Temneparypi

H - KHonka po3bnokyBaHHs ABepLsT P - Pyyka HanalTyBaHHS Yacy npuroTyBaHHs
| - PykosiTka Anst TpaHCMOPTYBaHHS Q - Perynsrop Temneparypu

J - Pewwitka (3 wr.) R - MogiTpo3abipHuk

K - Oeko

IpeHTUdikauinHi gaHi

Ha Tabnuuyj, sika 3HaxX0AMTbLCS Mif ONOPHOKO MiACTABKOK Npunagy, HaHeCeHi Taki ineHTUdikaLiiHi
AaHHi npunagy:

* BUpOGHUK | MapkyBaHHs CE

* mogens (Mog.)

* cepiitHnin Homep (SN)

* eleKTpUyYHa Hanpyra xvBeneHHs (B) i yacToTa (I'y)

¢ CNOXWBaHa NOTYXHicTb (BT)

* HoMep Be3KOLUTOBHOI CEPBICHOI MiHii

Y BMNaAKy MOXIMBOrO 3BEPHEHHS A0 aBTOPM30BaHNX CEpBICHWX LIEHTPIB, BKaXiTb MOAENb i Ce-
PiiHWA HOMEP.

NEPEQ NOYATKOM BUKOPUCTAHHA

» YBara

Hebesneka maTepianbHux 301TKiB. Ha nokpuBaiiTe BHYTPILLHI YaCTWHW Npunagy anioMiHie-
BOK ponbroto, o6 3anobirt NoLUKOMKeHHI0 poboTy TepMocTaTa.

- 3HiMiTb NaKyBanbHi MaTepianu 3 npunagy.

- Postawyiite npunag Ha piBHii NoBepXHi Bigaanik Big Boaw. [punag noBUHEH BUKOPUCTOBYBATY-
€A i 3anuLaTCs Ha CTINKil NTOBEPXHI, BUTpUBanii 40 BUCOKUX TeMnepartyp.

- TlosHicTo po3npaBTe kabenb XMBEHHS.

lMepekoHaiTecs, WO Hanpyra JOMALIHLOI MepeXi KUBJEHHA OfHaKoBa 3 TiElo, WO BKa3aHa
Ha TabnuyLi TeXHIYHMX AaHWUX npunagy.

A YBara
Hebesneka matepianbHux 36uTkiB. PosTaluyite npunag Ha BigctaHi MiHimym 10 cm Big CTiH,
mebnis Ta iHWKWX npunagis.

3ab0pOHSETLCA CTAaBUTM pedi Ha ABEPLIATA, KON BOHW BigUYMHEHI.
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Mepen nepLUMM BUKOpUCTaHHAM npunagy nomuiate pewwitkm (J), aexo (K), kowmk (L) i Bepten (M).
PeLwiTkn, oeko, KOLUMK i BepTen MOXHA MUTW Y NOCYAOMMUIHIA MaLLUHi. Y SKOCTi anbTepHaTuBH
BMKOPUCTOBYIATE MUIOYMIA 3acid Ans nocygy i M'sky HeabpasusHy rybky. [lvs. naparpad ““Ynctka
npunagy”.

Mig yac nepLIoro BUKOPUCTAHHSA PEKOMEHAYETLCS YBIMKHYTW | 3anMLWINTY NpUnaj YBIMKHEHUM Ha
JeKirnbka XBUMWH, o6 BMBECTM "3anax HOBOTO Npuniagy».

1 TloBepHiTb pyuky perymnioBanHs Temnepatypy (Q) Ha MakcumyM.

2 Lo6 yBiMKHYTM Npuniag, NOBEpPHITL perynsaTop Tanmepa (P). 3anuwTe npunag npaytoBatit y
MPOBITPOBAHOMY NPUMILLEHHI MPOTATOM MiHIMYM 15 XBUIMH.

3 LLlo6 BuMKHYTI Npunag NOBEpHITL perynsaTop Tanmepa (P) y nonoxeHHs «0».

Mip yac neplworo BUKOPUCTaHHA NpUNag MoXe BUAINATH Nerkuii 3anax ta aum: He TypOoyii-
Tecs, Lie HopMarnbHe ABMLLe, afke AesKi YaCTMHU Oynu 3nerka 3amalyeHi, nicnsa HeTpMBanoro
yacy 3anax 3HukHe. Lie He MaTMe XO4HOrO BNSIMBY Ha pobOTY npunagy.

IHCTPYKUIi 3 BAKOPUCTAHHA

A\ YBara
Hebeaneka maTepianbHux 36UTkiB. He BUKOPUCTOBYITE MPOAYKTU, SIKi MOXYTb MOTEKTW Nig
yac rotyaHHs. OKpiM TPyZHOLLiB, onepayjii 3 OYMLLEHHS MOXYTb 6YTW NPUYMHOKD MOXKEXI.
YnCTiTb roTYBanbHWA BIACIK Bif, MOXMMBIX 3aMMLLKIB i @00 KPUXT nepes, KOXHUM BUKOPUC-
TaHHSM.

Hebesneka po3nomy ckna. He nuiiTe Bogy Ha CKIMo ABEPLST, KON BOHM rapsyi. He knagitb
Oyab-siki MPEAMETH Ha CKITO ABEPLAT, KOMW BOHN BigKPHTI.

He cTaBTe byab-aki npegMeTv Ha npunag Big vac ioro pobotu.

b YBara

Hebe3aneka BpaxeHHs €NeKTPUYHUM CTPYMOM. He BCTaBnsinTe BuUAesnku abo iHLi CTOMOBI
npubopu BcepeanHy npunagy. Lie Moxe npu3BecTv O NOWKOMKEHHS HarpiBarnbHUX ene-
MeHTIB Npunagy abo BpaXeHHS eNEeKTPUYHUM CTPYMOM.

@ YBara

Hebesneka onikis. i Yac pob0TK MeTaniuHi YaCTUHU | CKNO HarpiBaloTbCS: BepiTbes TiNbku
3a pyuky ABepLAT.
He posirpisaiite Oyab-siki xap4oBi NPOAYKTM Y iX ynakoBLji (nnsiuka, kopobka i T.1.).
1 TloknagiTb NpoayKTM ANst NPUroTyBaHHS Ha peLliTky (J) abo BcepeamHy aeka (K). MoxHa Buko-
PWCTOBYBATM TiNbKW OAHY peLLiTKy (Puc. 4) abo Tpu peLwiTku ogHouacHo (Puc. 5).

[eko ans cMaxeHHs, 3anikaHHs, KonipyBaHHS. |aearnsHo nigxo-
OUTb ANS NPUrOTYBaHHS CMaXEHW KypyaT, 3aneyeHunin OBOuIB,
BicKBITIB Ta BCiX CTPaB, LLO rOTYIOTLCSA Y Mevi
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PelwiTka (3 WT.) AN CyLLiHHS, MOBITPSIHOrO CMaXeHHs, NigpyM's-
HIOBaHHS, 0BCMaxyBaHHS. lgeanbHo MigxoauTb ANS MpuroTy-
BaHHs1 xniba, kapTonni, M'sca, pubw, PpykTiB, 0BOYIB

[ns BCix CTpas, ki MOXYTb CkanyBaTu Mif 4ac roTyBaHHs Ha
PeLuiTL, BCTAHOBIIONTE AEKO HA HAHXYMIA piBEHb

Y pasi npurotyBaHHA NPOAYKTIB i3 POCIMHHOK ONiEH0 BUKOPUCTOBYWTE ABA NUCTKM antoMi-
Hi€BOI (honbru, Wo6 3anobirTk NOTPaNAHHIO rapsAYvoi ONii Ha HarpiBHi enemMeHTU BCepeauHi
roTyBasnbHoro Biaciky. MoknagiTe 0AWH NUCTOK Ha AeKko abo Ha PeLLiTKy, a iHWWUM HaKpuiiTe
CTpasBy.

Y pasi npurotyBaHHsa NpoAyKTiB Ha peLiTui abo y KoMKy piBHOMIPHO po3noAiniTe onito Ha
npoaykKTax, WwWob cTpaBa Buiina 6inbw XpycTkoto i 3onoTuctoto. MoTtim noknagite npoayk-
TV ANS NPUroTYBaHHS Ha peLiTky abo y KowWuK.

Y pasi npurotyBaHHA NPoAyKTiB Ha peLiTui, Ha BepTeni abo y KOWMKY, NOTPiOHO BCTaHO-
BMTW TaKOX i [JOKO Ha HalHWX4YMUIA piBeHb roTyBanbHOro BiAcCiKy Ans 36opy xwupiB. LLo6
3anobirT yTBOPEHHIO AUMY, HENPUEMHUX 3anaxiB Ta 3aTBepAinuX 3a0pyaHeHb, PEKOMEH-
BY€ETLCA HAaNUTU TPOXW BOAM Y AEKO.

MoxHa nonepefHbO po3irpiBaTh Xap4oBi NPOAYKTU NPOTArOM 3-5 XBUNWH NEPLU HXX BCTAHOBUTU
yac npuroTyBaHHs, abo fJogaTth Yac posirpisy 6e3nocepeHb0 A0 Yacy NpUroTyBaHHs.
2 TMowicriTb peLwiTky (J) abo aeko (K) 3 paHiLLe NigroToBaHUMM NPOLYKTaMM Y TOTYBINbHWIA BifCIK.

PosTawyiite pewiTky abo AEKO TaKUM YMHOM, WOO NPOAYKTM 3HAXOAMNIMCH Ha BiACTaHi Mi-
HiMyM 2 CM Bif, HarpiBanbHWUX eNeMeHTiB, BCTAaHOBJIEHMIA Y BEPXHi YaCTWHI roTyBanbHOIo
BiACIKy.

He nepeBaHTaxyiTe pewiTk1, 4eko abo KOWMK HagMipHOK KinbkicTio ixi. [loTpumyitech
MaKCUManbHUX 3HaYeHb KiNbKOCTi, BKa3aHMX y Tabnuui.

3 BcraBTe BUNKY B €NEKTPUYHY PO3ETKY, OCHALLEHY 3a3eMIEeHHSIM.

4 o6 yBimMKHYTW npunag, NoBepHiTb perynstop TaitMepa (P). BcTaHoBiTh 6axaHuii Yac npuro-
TyBaHHs. TaiMep perymnoeTbes 40 60 XBUMMH.

5 IngukaTop po6oTu AGV 3aropuThbCs i Niv NoYHe npuroTyBaHHs. licns 3aBepLIEHHs 3a4aHoro
yacy iHaukaTop noracHe.

6 ToBepHiTb pyuKy perynioBaHHs Temnepatypy (Q). BctaHoBITb GaxaHy TemnepaTtypy npuroTy-
BaHHs1. [liana3oH Temnepatypu ctaHoBuTb 80-200 rpagycis.

7 IHOMKaTOp rOTOBHOCTI TEMNEpaTypH ( @ ) 3aropuTbCs. AK TinbKK Npunag [ocsrHe HeobxigHoT

TemnepaTtypu, iHaukaTop ( E ) 3racHe.
8 Tlig yac npuroTyBaHHS MOXHa YBIMKHYTW BHYTPILLHIO MiAcBiTKy KHonkoto (O).
Konu npunap nounHae npawtoBaTi, aBTOMaTMYHO BMUKAETLCS TaKOXK | BEHTUNALS. BeHTunauis
raps{oro noBiTpsi rapaHTye PIBHOMIPHWIA PO3Mogin TemMnepaTtypy i 3abeaneyye OAHOPIHICTL roTy-
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BaHHS Ha yCix piBHAX Oe3 HeoOXigHOCTI 3MilLyBaTH 3anaxu.
Mpunag MOXHa NOCTaBMTW Ha nayay nig Yac poboTu, Hanpuknag, Wwob nepemilaty iHrpeaieHTyH
nig Yac npowecy NpUroTyBaHHs.

@ YBara

Hebeaneka matepianbHux 36uTkis. He BcTaBnsiTe Bugenky abo iHwwi ctonosi npubopu Bee-
peauHy npunagy. Lie Moxe npu3BecTy 40 NOLIKOMKEHHS HarpiBanbHUX eNeMeHTIB npunagy
abo BpaXeHHs eNeKTPUYHAM CTPYMOM.

9 LWo6 BMKHYTW Npunag NoBepHiTb perynstop Taimepa (P) y nonoxeHHs «0». HarpiBanbHi
€I1eMEHTI BUMMKaoTbCS.

[Micns 3aKiHYeHHs! NPUroTyBaHHA, Npunag nogacTb 3BYKOBUI CUTHAM i BUMKHETBCS. AKLO iHrpe-

JiEHTU He roToBI, AOCTATHLO MOMICTUTK iX Ha3ag Yy roTyBanbHUI BiACIK i BCTAHOBUTM TalMep Ha

[EKiNbKa XBUWH.

Mpunap ocHaweHnn (hyHKLiEH aBTOMAaTUYHOTO BUMKHEHHS. FAKWO Mig Yac npuUroTyBaHHA
BiAKPUBAKOTLCA ABepLATA, HarpiBanbHi eneMeHTy i BHYTPIlLHA NiACBITKa aBTOMAaTU4HO BU-
MukatoTbes. llicna 3akpuTTs ABepuUAT, Npunag BiAHOBMIOE HOPMaJibHY poOOTY, a BHYTPILU-
HAA NiACBITKa aBTOMaTMYHO BMUKAETLCA, AKLIO BOHa Oyna nonepeaHbO BBIMKHEHa.

@ YBara

Hebesneka onikis. Mig 4ac poboTv MeTaniyHi YaCTUHM i CKIO HarpiBakTbCA: BepiTbCs Tinbku
3a pyyky aeepusT. o6 BuTArTY peLwitky abo aeko, BUKOPUCTOBYITE pykaBuLi abo npuxeat-
kn ons 3anobiraHHs onikam. LLo6 BUTArTY Kowwmk abo BepTen, BUKOPUCTOBYIATE BUAEMKY 3
KOMMNeKTy 415 3anobiraHHs onikam. He foTopkanTecs o HarpiBanbHNX eneMeHTiB.

10 Bin'eHaliTe BUNKY Bif €NEKTPUYHOT PO3ETKY.
11 BigkpuitTe aBepusTa.

YBara
Hebesneka onikiB. I1ig 4ac BigkpuBaHHs ABEPLST NpUnagy 3 HOr0 TaKOX BUXOASATL rapsie
noBiTps i napa. He HabnuxaiTe pyku i 06n14ys 40 rOTyBarbHOrO BifCIKY.

12 BuTSrHiTh peLitky abo [eKo, BAKOPUCTOBYOYM pykaBuLi abo npuxBaTky.
13 Hacunte iHrpegieHTu y Tapinky. MogaiTe Ha cTin.

Mg yac NpuUroTyBaHHS MOXHA MOMITUTY, WO iHAMKATOp TemnepaTtypu ( @v nepiognyHo 3aro-
pAETLCS | racHe. Lle Bkasye Ha poboTy TepMocTata, skuii NATpUMYe NpaBuibHY TemnepaTypy
npuroTyBaHHs. Lo amiHWTK Yac i TemnepaTypy nig Yac NpUroTyBaHHS, BUKOPUCTOBYITE Py4KM
HanaLTyBaHHs.

MpuroToBaHi iHrpegieHTU NOBUHHI MaTK 30MTOTUCTUI, @ He YOPHMIA aBO KOpUUHEBUI Konip.
3HiMiTb 3 Xxap4yoBMX NPOAYKTIB MOXNMBI 3aNULIKKM Nigropinoro.

LLlo6 picTati Benuki abo KpuXKi iHrpedieHTm 3 KOLLMKa, BUKOPUCTOBYIMTE KymiHapHI LUinLi.

Micrns 3aBepLUEHHS NPUrOTYBaHHS iHIPEAIEHTIB, MPUMaL MOXHa 3pa3sy BUKOPUCTOBYBATY MOBTOPHO
ANs NPUrOTYBAHHS iHLLINX XapyOBWX MPOAYKTIB.

Mopagu 3 npurotyBaHHsA

3a BaxaHHs npunag MoxHa 3anuLLMTL Ha nonepeaHii posirpis 6es iHrpeaieHTiB.

MeHLLi iHrpeaieHTV noTpebytoTb TPOXM KOPOTLLOrO Yacy NpUroTyBaHHS, Y MOPIBHAHHI 3 BinbLUmMMu
iHrpeaieHTamm.
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BinbLua KinbkicTb iHrpegieHTiB NoTpedye TPOXM JOBLUIOMO Yacy NPUrOTYBaHHS, @ MEHLLA KinbKiCTb —
KOpOTLLIOrO Yacy NpuUroTyBaHHs.

[ns ontumisauii diHanbHoro peaynbTaTty i 3abe3neyeHHs pIBHOMIPHOCTI NPUrOTYBaHHS, nepemi-
LIaiTe MeHLLI iHrpedieHTV Ha cepeauHi NpoLiecy NpUroTyBaHHS.

LLlo6 cTpaBa BuiLLIa XPYCTKO, 3MOMITh ONiEl0 CBiXY ab0 3aMOPOXeHY KapTOMJIto, NEPLL HiX MoMi-
CTUTK 11 Ha NPUrOTYBaHHS.

3akycku, Lo roTyTbCA y NEYi, MOXHa TakoX MPUroTyBaTh y NOBITPSHIN PpUTIOPHNL.
OnTtumanbHa KinbKiCTb 4n1s1 IPUrOTYBaHHS XPYCTKOI kKapTonni dopi cTaHoBUTL NprnbnmaHo 700 T.
BukopmcTOBYiiTe rOTOBY MacTy A/1s1 NPUroTyBaHHS (DapLUMpOBaHMX 3aKyCOK: Lie MPOCTO i LWBMAKO.
BinbLu TOro, yXe rotoBa nacta roTyeTbCs LUBMALLE, HiX NacTa, NpUroToBaHa BLoMa.

He roTyinTe 3aHaATOo XWUPHi NPOaYKTU.

[Mpunaz MOXHa BMKOPWUCTOBYBATU ANS PO3irpiBy paHille NpUrotoBaHMX MPOAYKTIB. BcTaHoBITH
Temnepatypy 150 °C Ha 10 xBunuH.

Bu3HauveHi nporpamm
Y HacTynHin Tabnuui 306paxeHi nonepeaHb0 BUSHAYEHI NPOrpamMi, HasiBHi y NaHesi KepyBaHHS.

Temnepatypa (°C) Yac (xB)

|14 .

‘c CMaxeHa 3aMOpOXe- | 15-20
200°C Ha kapTonns

o

by .

200°C conogoLi 200 18-20
18-20min

ﬁ pnba 200 18-20
A
@

200G Kypya Ha sepTeni 200 30-40
30-40min

x
cc.sgo. WaLLAVK 200 18-25
200°C
18-25min

180 4epBOHE M'SICO 180 10-15
10-15min

Wﬁu KypsTUHA 180 20-30
20-30min

M%M pakonogibHi 180 12-18
12-18min
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KoxeH cumBOn nosHayae mporpamy npuroTyBaHHs. KoxHa mporpama Mae HanaliTyBaHHs Tem-
nepaTtypy i Yacy MpuroTyBaHHsi, PEKOMEHOBaHI Ha OCHOBI TWMY Xap4oBOro MPOAyKTy. Yac npu-
TOTYBaHHS OPIEHTOBHWIA, TOBTO 3anexXmTb TAKOX Bif TOBLUWHW i KINbKOCTI Xi ANS MPUrOTYBaHHS.
3HaueHHst TemMnepaTypu i Yacy y 3a3fanerigb CTBOPEHUX Nporpamax MoXHa TakoX 3MIHKOBaTH.

Min.-makc. | Yac (xB) | Temnepaty- | IHhopmauis
KinbKicTb (r) pa (°C)

CmaxeHa kapTonns i

KapTonns ¢pi

KapTonns, minko Hapisa- | 600-700 15-20 200

Ha 3aMOpOXeHa

KapTonns, kpynHo Hapi- | 600-700 20-25 200

3aHa 3aMOpoXeHa

['paTeH 3 kapTonni 800-1000 25-30 200

M’sico i nTuua

Bicbwiekc 500-800 10-15 180

CeuHsui pebepus 500-800 10-15 180

lamByprep 400-800 10-15 180

Pynetu 3 koBbackamu 400-800 13-15 200

Kypsiui cTerHa 400-800 25-30 180

Kypsiya rpyaka 400-800 15-20 180

KypsituHa 500-1000 30-40 200

3akycku

CnpiHr-posnn 500-800 8-10 200 BukopucToByiiTe no-
nepeaHbO NPUroTOBaHi
NpooyKTH

3amopoxeHuit Kypsui 500-1000 6-10 200 BukopucToByiiTe no-

HareTcm nepeaHbO NPUroTOBaH
NpoLyKTH

3amopoxeHi pubHi 500-800 6-10 200 BukopucToByiiTe no-

nanuykm nepeaHbO MPUroTOBaHi
NpooyKTH

MaHipoBaHi 3amMopoxeHi

npoayKTu

CupHi 3akyckm 500-800 8-10 180 BukopucToByiiTe no-
nepeaHbO MPUroTOBaH
NpoLyKTH

®apmposaHi oBoui 400-800 10 160
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Min.-makc. | Yac (xB) | Temnepaty- | IHchopmauis
KinbkicTb (r) pa (°C)
MpopykTn ans npuroTy-
BaHHA y nevi
TopTn 800 20-25 160 BukopucToByiiTe aeko
ans nevi
KiL 800 20-22 180 BukopucToByiiTe aeko
4Ns neviKapocTinky
copmy
MadiH 800 15-18 200 BukopucToByiTe feko
Ins nevi
Conogki 3aKkycku 800 20 160 BukopucTosyiiTe geko
ANs NeviHxapocTinky
copmy
BucywyBaHHs npogyk-
TiB
®pyKTI, OBOMI, M'AICO, 500-700 6-12 80 BunkopucToByiiTe Tpu
pnba, xnibd rOANHN PELLITKM 3 KOMMIEKTY

V)

DyYHKLiA aBTOMaTUYHOIr0O BUMKHEHHSA
Lleit npunag ocHawweHuit Taitmepom. Konwn Taitmepa gocsrae “0”, npunag nogae 3ByKOBUIA CUrHan i

aBTOMaTNYHO BUMMKAETLCS. CucTeMa BEHTUNALLT 3yNMHUTLCS Yepes AeKinbka CekyHa.

FAKWO BigKpPUTM ABEPUATA Mif Yac NPUroTyBaHHS!, MpWUnaj aBTOMATUYHO BUMKHETLCA. [licns 3a-
KpUTTS ABEpUST, npunag BiAHOBMIOE HOpMasnbHy pobOTy, a BHYTPILLHA MiLCBITKA aBTOMATUYHO
BMUKaETHCA.

rOTYBAHHA 3 rPUJIEM

1

3HimiTb pewiTky (J). BctaHoBiTh geko (K) Ha HaltHWk4miA piBeHb roTyBanbHoro Biaciky (Puc. 6).

[ins BCix CTpaB, LU0 roTyoThCs Ha BePTENi, BCTAHOBIIONTE [1EKO
Ha HaNHWKYNIA piBEHb

2 TMpowTOBXHITb OHY 3 BUAENOK Ha BepTen (M) (aBoMa HakoHeYHUKami BCepeayHy) i 3aKpyTiTb
ii ang dikcauii (Puc. 7). 3B'sxiTb NeYeHto Wnaratom (M'Aco, KypKy i T.n.) i HACTPOMITS i, cnig-
Kytoun 3a TuM, o6 BepTen NpoMLLOB Mo LeHTpy M'aca. OfsrHite Apyry BUNKY HAaKOHEYHUKaMK
BCepeauHy. BigkpyTiTh, AKWO NOTPIBHO, NepLUy BUNKY, Wo6 BiALEHTPYBATH NEYEHIo Ha BepTe-
ni, i 3agikcyiTe 0OUABI BUMKK.
BcraeTe KiHewb BepTeny y oTBip Ha nisii npuBigHii onopi (Puc. 8). Moknagite NpoTUnexHWi
kiHeLib Ha npaBy onopy (Puc. 9).
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[MpuroTyiTe NpogyKTH, SIK onucaHo y naparpadi “IHCTpyKuii 3 BUKOPUCTaHHS".

4 HatucHiTb kHOMKy 06epTaHHs BepTena abo KopauHu AOV. ABTOMaTWN4YHO BBIMKHETHCS TAKOX i
BHYTPILLHA NigcBiTka. LLlo6 3ynuHuTi 0bepTaHHs y Oyab-SKknil MOMEHT, HAaTUCHITb KHOMKY 06ep-
TaHHs BepTena abo kopauHu (O).

Micnsa 3akiHyeHHs npuroTyBaHHa 3a gonomoroto Bugenky (N) migHiMiTe BepTen 3 npasoi onopw, a

MOTIM [iCTaHbTe iHLLMIA KiHelb 3 NiBOi MoTOpu3oBaHoi onopu (Puc. 10).

MPUrOTYBAHHA 3A OONMOMOIol0 KOLUKA

1 WWo6 BigkpuTh ABEPLATA KOLLMKA, MigHIMITL radok Bropy (Puc. 11).
2 [oknagitb NpoAyKTH.
3 3akpwitTe fBepusTa KoLK,

[ns BCix CTpas, WO rOTYOTbCA MOBITPSHAM CMaXEHHSM,
BCTaHOBIIONTE AEKO Ha HaMHWMXYMIA PiBEHD

A\ YBara

Hebesneka nagiHHsi ixi y rotyBansHui Biacik. Iig yac 06epTaHHs ixa, Lo MICTUTbCS BCepeauHi
KOLUWKa, MOXe BnacTu. MepeBipTe 3aKkpuTTS ABEPLAT KOLLMKA.

4 3HiMiTb pewiTky (J). BcTaHoBiTh feko (K) Ha HaitHWx4nid piBeHb roTyBanbHOro Biaciky (Puc. 6).

5 BcraBTe KiHeLb OCi KoLUMKa y OTBIp Ha MiBili NpuBiaHin onopi (Puc. 13). Moknagite npoTunex-
HWA KiHeLb Ha Npasy onopy.

[MpuroTyiTe NpogyKTH, SIK onucaHo y naparpadi “IHCTpyKuii 3 BUKOPUCTaHHS".

6 HatucHiTb kHOMKy 06epTaHHs BepTena abo Kop3nHu AOV. ABTOMATWNYHO BBIMKHETHCS TAKOX i
BHYTPILLHA NigcBiTka. LLlo6 3ynuHuTH 0bepTaHHs y Oy ab-SKnil MOMEHT, HAaTUCHITb KHOMKY 06ep-
TaHHs BepTena abo kopauHu (0).

Micnsa 3akiHYeHHS NPUrOTyBaHHA 3a AomnomMoroto Buaenku (N) nigHiMiTL KOLIWK 3 MpaBoi onopu, a

MOTIM [iCTaHbTe iHLLUMIA KiHeLb 3 NiBOi MOTOpU30oBaHoi onopu (Puc. 14).
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YUCTKA | TEXHIYHE OBCJIYrOBYBAHHA

YBara
Hebe3neka onikis. Mepes no4aTkom YMCTKM NpUnagy, 3aBXan Bif €qHyATe BUMKY Bif enek-
TPUYHOT po3eTku. Bci onepaLyii NOBUHHI BUKOHYBATUCS, KOMW NPUNaz XONOAHWUIM.

YBara
Hebeaneka BpaXeHHsl eNeKTPUYHIM CTPYMOM. He 3aHyproiiTe npunag y Bogy abo v iHLi
pignHN.

A\ YBara
HebGe3aneka maTepianbHux 36uTKiB. PerynsipHo nepesipsiTe CTaH kabento XWBNEHHS nepeq
BMKOPUCTaHHSAM BaLLOrO Npunagy; siKWo kabemnb MOLIKOMKEHWIA, JOCTABTe Npunag y Hail-
Bvx4Mi CepBiCHUIA LEHTP 4NS 3aMiHu kabento, Siky NOBWUHEH BMKOHYBATU kBaridhikoBaHWi
nepcoxan.

He BUKOpUCTOBYITE abpa3uBHi iIHCTPYMEHTW ANS YACTKY Npunagy.

UYucrtka npunagy

[Nepen KOXHWM BUKOPUCTAHHSM OYMLLAITE MY Big MOXMMBUX 3ATMLLKIB i | KDUXT.

BuTpiTb NNAcTMKOBI YaCTWHK BOMOrolo HeabpasnBHOIO raHYipKoto, @ NOTIM CYXOH0 raHuipKoH.

[nsi YACTKW BHYTPILLHBOT YaCTMHW NpUNady BUKOPUCTOBYIMTE HeabpasmBHY raHyipky, 3MOYeHy ra-
PSAYOI0 BOAOI0. BUTPITh NOBEPXHI JoCyXa.

[nsi YACTKM HarpiBanbHUX eNEMEHTIB BUKOPUCTOBYIATE CYXy raHuipKy, W06 YCYHYTW 3amuLkm ixi.

» YBara

Hebe3neka mMaTepianbHix 301UTkiB. He 3anuwaiite Ha MeTaniyHUxX NOBepXHSIX KUCTi PEYOBUHM.
Kucni peqoBuHW (Hanpuknag, MMMOHHWIA CiK, KOHCEPBOBaHI MOMIZOPH, OLET i T.M.) B pe3ynbTari
TPpMBanoro BnMBy ncytots hapOy, MaTyroum ii.

3abopoHSETLCA BUKOPUCTOBYBATY abpasuBHi Muiodi 3acobu abo MeTaniyHi IHCTPYMEHTH,
106 He nowwkpsbaTth abo He NOLLKOAUTY NOKPUTTS.

[ns YnCTKM BHYTPILLHIX MOBEPXOHb 3aO0POHAETHCS BUKOPUCTOBYBATM 3acobu, siki kopoay-
t0Tb anOMiHIA (MUY 3acobu B aepo30nbHUX (hriakoHax), Ta TEPTW CTiHKM rocTpumn abo
TOCTPOKOHEYHUMU NPeaMETaMM.

3abopOoHAETLCA MUTY NpUnag, y NOCYAOMUIAHIN MaLLVHI.

[Ticnst KOXXHOTO BUKOPUCTaHHS!, KOMW Npunag OXOMNOHYB, YUCTITb BHYTPILLUHI NOBEPXHI BOMOrOH0 ryb-
K010, 3MOYEHOK MUTNBHOK BOAOHO.
BuTpiTb 330BHI BOMOrOLO raHYipKoo.

Yucrtka KOMMNOHEHTIB

PeLuitkn, 4eko, KOLMK i BEPTEN MOXHA MUTU Y MOCYLOMWAHIA MaLUMHI. Y SKOCTi anbTepHaTUBY
BMKOPMCTOBYITE MUIOYMIA 3acib Ans mocyay i M'sky HeabpaausHy ryoky.

LL|o6 po3M'SKLIMTI 3anMLLK iXi Ha KOLLMKY, MOXXHA HaMOBHUTM EMKICTb rapsiior Bogot. [logaiiTe
[ekinbka kpanenb Mutoyoro 3acoby. BetasTe kowwwk i sanuwwTe Ha 10 xBiunuH, Wob noaisie 3acio. MomuiTe
i BUCYLUITb.

[Bsepusra npunagy MOXHa 3HATU AN MATTS Y NOCYOOMWUIAHIN MaLLIMHI.

- Bipkpuitte gepusta.

- [lepemicTiTb kypcop (H) BniBo i 3HiMiTb ABEpUSATa 3 fiBoi onopu (Puc. 15).
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- ToTArHiTb ABepUsTa BNpaBo, WWob 3HaTH ix 3 NpaBoi onopy.

BukoHaliTe fji y 3BOpOTHOMY NopsiaKy, o6 BCTaHOBWTM ABeEpUSTa.

MIAKA3KU AN BUPIWWEHHA QEAKUX NPOBJIEM

Mpobnemu

VIMOBipHi NpruHm

BupilueHHs

Mpunap He npaujoe

Burnka He BCTaBneHa B enek-
TPUYHY PO3ETKY.

BcTaBTe BUIKY B €NIEKTPHYHY po-
36TKY, OCHALLIEHY 3a3eMITEHHSAM.

He BCTaHOBNEHWN Tanmep.

MoBepHiTb  pyyky  TaimMepa.
BcTaHoBiTh BaxaHuit Yac npuro-
TYBaHHS

[BepusTa 3akpuTti Henpa-
BUITBHO.

[obpe 3akpuitTe aBepusiTa
npunagy.

[HrpegieHTV He roToBI

HapamipHa KinbkicTb iHrpeai-
€HTIB

[MoknagiTb MeHLUE iHrpeaieHTiB.
MeHLua KinbKicTb roTyeTbes
BinbL opHOpIAHO.

BcTaHoBreHa TemnepaTtypa
3aHaATO HU3bKa.

MMigBuLiTL TEMNEpPATYpYy Mpuro-
TyBaHHs1. [1OBEPHITbL pyyKy pery-
NIOBaHHSA TEMMepaTypy.

BcraHoBneHuit Yac npuroty-
BaHHS 3aHaATO KOPOTKMIA.

30inbLWiTb  Yac NpUrOTyBaHHS.
MoBepHiTbL pyyKy Tanmepa.

[HrpesieHTn npuroTyBanu-
€1 HEOZHOPIAHO.

[esiki TN iHrpeieHTiB Heoo-
XiZJHO NepemiLLlyBaTH AekKinbka
pasiB Mig Yac NpUroTyBaHHs.

[HrpepieHTH, Lo 3HaxoaATbCA
3Bepxy, abo ki NOKPUTI iHLLMMK
iHrpesieHTamMu (kapTonneto),
HeobXxigHO nepemiLlyBaTH Mg
yac NpuUroTyBaHHs.

CmaxeHi 3akycku He
XPYCTKi.

Bw BukopucToByeTe TUNM 3a-
KyCOK, iKi NOBUHHI roTyBaTUCS
TpaguuinHUMKM MeTodamMm.

BukopucToByiiTe 3akycku, siki
roTyloTbCst y nevi, abo 3ma-
LLyiTe 3aKycku onieto, nepLu
HiX MOMICTUTW IX Y rOTYBanbHil

BiICIK.

159

UA



vN

Mpobnemw

VIMOBIpHI Mpu4mHm

BupiweHHs

3 npunagy BuxoanTb Ginui
aum.

Bu rotyete BinbLu XupHi
iHrpemieHTy

Mig yac npuroTyBaHHs BinbLu
XUPHWX HrpedieHTiB, y Aeko
notpannsie 6inbLwe onii. Mig

yac NpuroTyBaHHS onist BUAINSE
GinbLue Ginoro aumy, Hix 3a3eu-
yai. Lle He mae xogHoro BnnvBy
Ha NPUroTyBaHHS iHrpegieHTiB
abo Ha npunag.

Y valli 3HaxoasATbCs 3anmnLLK1
XMpY Big nonepeaHix npuro-
TyBaHb.

binuit aum cnpuyrHeHni
HarpiBaHHsM xmpy abo oni,

SKi NOTpanUIM Ha HarpiBanbHi
€nemMeHTn. PeTenbHo YnCTiTh
roTyBanbHili BiACIK NiCNs BUKO-
pucTaHHsi. Bci onepalii noBUHHI
BUKOHYBaTUCS, KONM Npunag
XOTMOOHWA.

Csixa kapTonns, nopisaHa
COMOMKOH, CMaXMNTbCA
HEeoaHOPIAHO.

BukopucToByeTbes TMN
kapTonni, HenpuaaTHW Ans
CMaXeHHs.

BukopucToByiiTe CBixy kapTo-
nnto i He 3abyBaliTe nepesepTa-
T 1T Nig Yac NpUroTyBaHHS.

CnonickynTe i npocyLyiTe
KapTonto, NEPLL HiXX CMaxuTH
ii.

CnonickynTe KapTOnmto i
BMOANANTE YBECh KPOXMarb,
KU 3'ABNAETHCA HA NOBEPXHI
kapToni.

Csixa kapTonns, nopisaHa
COITOMKOI0, HE BUXOAUTb
XPYCTKOIO MICMS CMaXeHHs

Yy (OPUTIOPHUL.

XpYCTKICTb CMaXeHOT
KapTonni 3anexuTb Bif
KINbKOCTI BOAM, LLO MICTUTBCS
B kapTOoNmi, i KinbKocTi onii,
BMKOPWUCTaHOI ANs NpUroTy-
BaHHS kapTonni.

[lepekoHaiiTecs, Lo Boga Ha
MOBEPXHi kapTonni fobpe BuCy-
LeHa, NepL Hix AoAaBaTy onito.

[ns oTpumaHHs GinbLuoi
XPYCTKOCTi phxTE KapTonmnk Ha
COITOMKY MEHLLOTO pO3Mipy.

[logaitTe TpilLKn fOAATKOBOI Ofii,
o6 oTpumaty BinbLuy XpyCTKICTb.
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O PODRECZNIKU

Pomimo tego, iz przedmiotowe urzadzenie zostato zrealizowana zgodnie ze specyfikacjami za-
mieszczonymi w obowigzujacych normach europejskich i wszystkie niebezpieczne cze$ci zostaty
odpowiednio zabezpieczone, nalezy zapozna¢ si¢ uwaznie z ponizszymi ostrzezeniami i stosowaé
urzadzenie do celdw, do ktdrych zostato przeznaczone, aby zapobiega¢ wypadkom przy pracy i
uszkodzeniom. Przechowywa¢ podrecznik w poblizu urzadzenia do p6zniejszych konsultacji. W
przypadku cesji urzadzenia innym osobom, nalezy zawsze pamietaC o zatgczeniu réwniez pod-
recznika.

Informacje zawarte w podreczniku zostaty 0znaczone ponizszymi symbolami:

& Zagrozenia dla dzieci
@ Ostrzezenia dotyczace oparzen

& Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elektryczne;
» Uwaga - szkody materialne
b Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn

PRZEWIDZIANE ZASTOSOWANIE

Urzadzenia mozna uzywac do przygotowywania potraw. Urzadzenie nie jest przeznaczone do
smazenia potraw ptynnych. Wszelkie inne zastosowanie nie zostato przewidziane. Producent nie
ponosi zadnej odpowiedzialnosci za wszelkiego rodzaju szkody spowodowane nieprawidtowym
wykorzystaniem urzadzenia. Modyfikacje urzadzenia powodujg utrate gwarancii.

RYZYKO RESZTKOWE

b Uwaga

Niebezpieczenstwo porazenia pradem. Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub
jakichkolwiek innych ptynach.

b Uwaga
Niebezpieczenstwo poparzenia. Nie dotykac blachy, kratek, rozna lub kosza
ani wewnetrznych czesci metalowych urzadzenia przez kilka minut po jego
wytaczeniu. Zaczekac na catkowite schtodzenie goracych czesci.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY ZAPOZNAC SIE UWAZNIE Z INSTRUKCJA PRZED UZYCIEM.

* Urzadzenie zostato stworzone do stosowania w domu lub w podobnych warun-
kach, a mianowicie:

w miejscach wyznaczonych do gotowania przez personel w sklepach, w biurach
i w innych miejscach o charakterze profesjonalnym;

w gospodarstwach;

stosowanie przez klientow hoteli, moteli i innych miejsc o charakterze mieszka-
niowym;

w miejscach typu bed and breakfast.
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* Nie ponosimy odpowiedzialnosci za btedne stosowanie urzadzenia i za stosowa-
nie niezgodne z zaleceniami zawartymi w tej instrukcji.

+ Zaleca sie zachowac oryginalne opakowanie, poniewaz bezptatny serwis nie
jest przewidziany w przypadku awarii powstatych w wyniku nieodpowiedniego
opakowania produktu w czasie transportu do Autoryzowanego Centrum Serwi-
sowego.

+ Stosowanie akcesoriow, ktdre nie sg zalecane lub nie sg dostarczane przez pro-
ducenta urzadzenia moze nie$¢ ze soba ryzyko pozaru, porazenia elektryczne-
go lub uszkodzen ciata.

* Urzadzenie jest zgodne z rozporzadzeniem (WE) nr 1935/2004 z 27.10.2004 r.
w sprawie materiatow przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia.

b Zagrozenia dla dzieci

* Urzadzenie nadaje sie do uzytkowania przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz
przez osoby o zmniejszonych zdolno$ciach fizycznych, sensorycznych lub men-
talnych, jak réwniez przez osoby nieposiadajace odpowiedniego doswiadcze-
nia lub wiedzy, pod warunkiem, ze korzystajg one z urzadzenia pod kierunkiem
osoby odpowiedzialnej lub otrzymaty i zrozumiaty odpowiednie instrukcje oraz
ostrzezenia 0 zagrozeniach.

* Nalezy nadzorowac dzieci i upewnic sie, ze nie bawig sie urzadzeniem.

+ Czynnosci zwigzane z czyszczeniem i konserwacjg przeprowadzane przez uzyt-
kownika nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, jezeli nie ukonczyty one 8 lat
lub jeZeli nie dziatajg pod nadzorem.

* Nalezy zawsze trzymac urzadzenie i przewdd zasilajacy z dala od dzieci w wieku
ponizej 8 lat.

* Nalezy umiesci¢ urzadzenie w taki sposob, aby dzieci nie mogty dosiegna¢ go-
racych czesci.

* Nie pozostawia¢ elementéw opakowania w miejscu dostepnym dla dzieci, ponie-
waz stanowig potencjalne zrédfo zagrozenia.

+ Zapobiega¢ chwytaniu kabla zasilania przez dzieci, co mogtoby spowodowac
upadek urzadzenia.

+ W przypadku utylizacji produktu w charakterze odpadu, nalezy uniemozliwic jego uzy-
cie poprzez odciecie przewodu zasilania. Zaleca sie ponadto unieszkodliwienie tych
komponentoéw urzadzenia, ktbre mogq stwarzaC zagrozenie, zwtaszcza dla dzieci,
ktore mogtyby wykorzysta¢ urzadzenie do zabawy.

b Ostrzezenia dotyczace oparzen
* Niebezpieczenstwo poparzenia. Nie dotyka¢ metalowych czesci urzadzenia i
szyby drzwiczek w trakcie uzytkowania i w ciggu kilku minut po jego wytaczeniu.
Dotyka¢ tylko klamki drzwiczek. Zaczeka¢ na catkowite schtodzenie goracych
czesci.
+ Gdy urzadzenie nie pracuje, wysunaé wtyczke z gniazda zasilania elektryczne-
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go. Przed czyszczeniem pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia.

Gdy w urzadzeniu znajdujq sie zywnos¢, nie nalezy go przestawiac.

Produkty umieszcza¢ tylko i wytacznie na kratce, aby zapobiec stykaniu sie po-
traw z elektrycznymi elementami grzejnymi.

Nie zastania¢ wlotow powietrza.

Nie napetnia¢ blachy olejem. Niebezpieczenstwo pozaru.

Podczas uzytkowania z wlotow powietrza wydobywa sie powietrze i ciepte opa-
ry. Trzymac dtonie i twarz z dala od wlotow powietrza.

Po otworzeniu drzwiczek urzadzenia wydobywa sie z niego rowniez powietrze i
gorace opary. Trzymac dtonie i twarz z dala od drzwiczek.

Jezeli z wlotu powietrza zacznie wydobywac sie czarny dym, urzadzenie na-
tychmiastowo wytaczy¢. Wysunaé wtyczke z gniazda zasilania. Odczeka¢, az
z wlotu powietrza przestanie wydobywac sie dym. Wysung¢ potrawe z korpusu
urzadzenia.

b Uwaga: gorgca powierzchnia.

& Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elek-
trycznej

Przed podtgczeniem urzadzenia do sieci zasilajacej, nalezy sprawdzic, czy war-
tos¢ napiecia podana na tabliczce odpowiada napieciu sieci lokalnej.
W przypadku uzytkowania urzadzenia w kraju innym, niz ten, w ktorym zostato
zakupione, sprawdzi¢ zgodno$¢ elektryczng urzadzenia w Serwisie Technicz-
nym.
W przypadku wykorzystania przedtuzacza elektrycznego, powinien on by¢ do-
stosowany do mocy urzadzenia, co zapobiegnie zagrozeniom dla operatora i
zapewni bezpieczenstwo otoczenia.
Podtgczac zawsze urzadzenie do gniazdka z uziemieniem.
Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub jakichkolwiek innych ptynach.
Nie dotyka¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi dtorimi lub bedac boso.
Nie uzywaj wolnowaru niebedacego w idealnym stanie lub je$li uszkodzony jest
jego kabel elektryczny albo wtyczka. Wszystkie naprawy, wigczajac w to wymia-
ne przewodu zasilajgcego, powinny by¢é wykonywane wytacznie przez Serwis
techniczny Ariete lub przez upowaznionych technikdw, w sposob zapobiegajacy
jakiemukolwiek zagrozeniu.
Nie podtacza¢ do tego samego gniazda elektrycznego innych urzadzen o duzej mocy
(piecyki, zelazka, grzejniki itp). Niebezpieczehstwo przecigzenia elektrycznego.
Zapobiegac stykaniu sie urzadzenia i przewodu elektrycznego zasilania z gora-
cymi powierzchniami.
Nigdy nie nalezy wycigga¢ wtyczki z gniazda pociagajac za przewdd.
Unikac stykania przewodu zasilania z ostrymi elementami lub tngcymi krawe-
dziami.
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* Nie przemieszczac¢ urzadzenia, ciggnac za kabel zasilania.
* W przypadku burzy, odtaczy¢ przewdd zasilania od gniazda elektrycznego.

» Uwaga - szkody materialne

* Przed uzyciem wyciggna¢ przewod elektryczny zasilania.

* Nie nalezy zasilaC urzadzenia za posrednictwem zewnetrznych zegaréw steru-
jacych lub oddzielnych urzadzen z obstugg zdalna.

* W celu zachowania bezpieczenstwa urzadzenia uzywac¢ wytgcznie oryginalnych
czesci zamiennych i akcesoridw, zatwierdzonych przez producenta.

* Po odtgczeniu wtyczki przewodu zasilania elektrycznego z gniazdka i po schio-
dzeniu wszystkich czesci, urzadzenie moze zosta¢ wyczyszczone wytacznie
przy zastosowaniu nie szorstkiej szmatki i lekko nawilzonej woda. Nie nalezy ni-
gdy stosowac rozpuszczalnikdw, ktore moga zniszczy¢ czesci z tworzyw sztucz-
nych.

* Nie ustawia¢ urzadzenia w poblizu materiatu fatwopalnego (tkaniny, zastony).

* Przed odfozeniem urzadzenia, odtaczy¢ przewod zasilania od gniazda poboru
pradu. Odczekaé na schtodzenie rozgrzanych czesci.

* Nie nalezy wystawia¢ urzadzenia na dziatanie czynnikéw atmosferycznych
(deszcz, stonce itp.).

* Nie stosowa¢ urzadzenia na zewnatrz.

* Nie rozmontowywa¢ urzadzenia. Brak jest czesci wewnetrznych do uzywania
lub czyszczenia.

+ Urzadzenie odktada¢ w ostonigte, chtodne i suche miejsce.

b Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn

+ Wigczy¢ urzadzenie wytgacznie kiedy jest w pozycji robocze;.

* Nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia podtaczonego do sieci elektryczne;.

* W przypadku konieczno$ci oddalenia sig, nawet na krotki czas, wytgczy¢ urza-

dzenie i odtaczy¢ przewdd zasilania od gniazda poboru pradu.
M Po zakonczeniu eksploatacji nalezy utylizowa¢ produkt zgodnie z Dyrektywa
== EUropejskg 2012/19/EU, prosimy zapozna¢ si¢ z odpowiednig ulotkg zatg-
czong do produktu.

* NALEZY ZACHOWAC INSTRUKCJE.
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OPIS URZADZENIA

A - Korpus urzgdzenia L - Kosz

B - Komora pieczenia M- Rozen do piekarnika

C - Przewdd zasilania N - Widelec do wyjmowania rozna i kosza
D - Drzwiczki O - Przycisk obrotu kosza z kontrolkami
E - Uchwyt O Kontrolka dziatania

F - Wspornik z napgdem lewy s przycisk — kontrola obrotu kosza/rozna i wtaczania

o$wietlenia wewnetrznego

G - Wspornik prawy & Kontrolka temperatury

H - Przycisk zwalniania drzwiczek P - Pokretto ustawiana czasu smazenia
| - Uchwyt transportowy Q - Pokretto regulacyjne temperatury

J - Kratka (3 sztuki) R - Wiot powietrza

K - Blacha

Dane identyfikacyjne

Na tabliczce umieszczonej na spodzie urzadzenia podane zostaty nastepujace dane identyfika-
cyjne:

* konstruktor i znak CE

+ model (Mod)

* numer seryjny (SN)

* napiecie elektryczne zasilania (V) i czestotliwo$¢ (Hz)

+ pochtaniana moc elektryczna (W)

* numer serwisu

Przy ewentualnych kontaktach z Autoryzowanym Centrum Serwisowym, nalezy poda¢ model i
numer seryjny urzadzenia.

PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKOWANIA

» Uwaga

Niebezpieczenstwo szkdd materialnych. Nie zakrywa¢ wewnetrznych czesci urzadzenia fo-
lig aluminiowa, aby powaznie nie uszkodzi¢ dziatania termostatu.

- Usuna¢ z urzadzenia materiaty opakowaniowe.

- Ustawi¢ urzadzenie na ptaskiej powierzchni, z dala od wody. Zelazko powinno byé uzytkowae i
pozostawione w spoczynku na stabilnej powierzchni | odpornej na wysokie temperatury.

- Rozwing¢ catkowicie przewod zasilania.

Skontrolowac¢, czy napiecie w sieci jest zgodne z wartosciag wskazana na tabliczce z danymi
technicznymi urzadzenia.

» Uwaga

Niebezpieczenstwo szkéd materialnych. Ustawi¢ urzadzenie w odlegto$ci co najmniej 10 cm
od $cian, mebli lub innych urzadzen.

Nie ustawia¢ zadnych przedmiotéw na otwartych drzwiczkach.
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Przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy, umyc¢ kratki (J), blache (K), kosz (L) i rozen (M). Kratki,
blache, kosz i rozen mozna my¢ w zmywarce. Mozna rowniez uzyé zwyktego ptynu do mycia na-
czyn i migkkiej, nie szorstkiej gabki. Patrz paragraf ,Czyszczenie urzadzenia”.

Przy pierwszym zastosowaniu zalecamy pozostawi¢ wigczone urzadzenie przez kilka minut, aby
usuna¢ zapach "nowosci".

1 Ustawi¢ pokretto regulacji temperatury (Q) na maksimum.

2 Aby wigczy¢ urzadzenie, obroci¢ pokretto czasomierza (P). Pozostawi¢ pracujace urzadzenie
w Srodowisku wentylowanym na co najmniej 15 minut.

3 Aby wylaczy¢ urzadzenie, ustawic pokretto czasomierza (P) w potozeniu 0.

Podczas pierwszego uzycia urzadzenia, moze z niego wydobywac sie staby zapach i dym:

Jest to zjawisko zupetnie normalne, spowodowane nasmarowaniem niektorych czesci, i

ustaje po pewnym czasie. Nie wywiera to Zadnego skutku dla dziatania urzadzenia.

INSTRUKCJA STOSOWANIA

» Uwaga

Niebezpieczenstwo szkdd materialnych. Nie wprowadzac¢ zywno$ci, ktéra moze sie skrapla¢
w czasie opiekania. Czynno$ci zwigzane z czyszczeniem mogg wymagac zaangazowania i
powodowac pozary. Przed kazdym zastosowaniem wyczy$ci¢ komore pieczenia z ewentual-
nych pozostato$ci zywnosci lub okruchdw.

Niebezpieczenstwo pekniecia szkta. Nie wiewa¢ wody na szybe drzwi, gdy jest rozgrzana.
Nie ustawia¢ zadnych przedmiotdw na szybie otwartych drzwiczek.

Nie umieszcza¢ zadnych przedmiotow na urzadzeniu podczas jego pracy.
B Uwaga
Niebezpieczenstwo porazenia pradem. Nie wprowadza¢ widelcow ani innych sztu¢cow do

wnetrza urzadzenia. Ta operacja moze uszkodzi¢ opory urzadzenia i stworzy¢ zagrozenie
porazeniem pradem.

@ Uwaga
Niebezpieczenstwo poparzenia. Podczas pracy urzadzenia czesci metalowe i szkto rozgrze-
wajq sie: dotykac tylko klamki drzwiczek.
Nie podgrzewa¢ zadnych produktow spozywczych znajdujacych sie w opakowaniu (butelka,
pudetko itp).
1 Umiesci¢ potrawy do pieczenia na kratce (J) lub na blasze (K). Mozna stosowac¢ tylko jednag kratke
(Rys. 4) lub trzy kratki jednoczesnie (Rys. 5).

Blacha do pieczenia, gotowania w piekarniku, zapiekania. Pr-
zeznaczona do pieczonego kurczaka, czerwonego miesa,

zapiekanek warzywnych, ciasta biszkoptowego i wszystkich
wypiekow
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Kratka (3 cze$ci) do suszenia, smazenia na powietrzu, przyru-
/ mieniania, tostdw. Przeznaczona do chleba, ziemniakéw, migsa,
ryb, owocow, warzyw

W przypadku wszystkich produktéw spozywczych, z ktérych
moze wyptywa¢ plyn podczas gotowania na kratce, umiesci¢
blachg na najnizszym poziomie

Podczas gotowania potraw z dodatkiem oleju, uzy¢ dwach folii aluminiowych, aby zapobiec
rozpryskom goracego oleju na elementy grzejne w komorze pieczenia. Umie$¢ jeden arkusz
na blasze lub na kratce, a drugim przykry¢ potrawe.

W przypadku gotowania potraw na kratce lub w koszu, olej nalezy réownomiernie rozpro-
wadzi¢ na potrawach, aby uzyskaé¢ bardziej chrupiacy i przyrumieniony efekt. Nastepnie
umies¢ jedzenie do pieczenia na kratce lub w koszu.

W przypadku gotowania potraw na kratce, roznie lub w koszu, na najnizszym poziomie ko-
mory pieczenia umiesci¢ blache do zbierania tluszczu. Aby uniknaé oparéw, nieprzyjem-
nych zapachéw i zabrudzen, na blache wlaé niewielka ilo$¢ wody.

Produkty przed ustawieniem czasu smazenia mozna podgrza¢ przez 3-5 minut lub bezpo$rednio
doda¢ czas podgrzewania do czasu smazenia.
2 Umiesci¢ kratke (J) lub blache (K) z przygotowang potrawg w komorze pieczenia.

Umiesci¢ kratke lub blache w taki sposdb, aby potrawa znajdowata si¢ w minimalnej odle-
gtosci 2 cm od elementéw grzejnych, znajdujacych sie w gérnej czeSci komory pieczenia.

Nie przecigza¢ krat, blachy lub kosza zbyt duzg iloscia produktow. Przestrzega¢ dopusz-
czalnej ilosci maksymalnej, podanej w tabeli.

3 Umiesci¢ wtyczke w kontakcie z uziemieniem.
4 Aby wigczy¢ urzadzenie, obrdci¢ pokretto czasomierza (P). Ustawi¢ zadany czas gotowania.
Zegar sterujacy regulowany jest do 60 minut.

5 Kontrolka dziatania AG ) wigcza sie i piekarnik zaczyna dziataé. Po uptywie ustawionego czasu
kontrolka wytacza sie.

6 Obroci¢ pokretto regulacji temperatury (Q). Ustawi¢ zadang temperature gotowania. Zakres
temperatur wynosi 80-200 stopni.

7 Kontrolka gotowosci temperatury ( @ ) wiaczy sig. Gdy tylko urzadzenie osiggnie wymagang

temperature, kontrolka ( @ ) wytacza sie.
8 Podczas gotowania mozna wigczy¢ o$wietlenie wewnetrzne, naciskajac przycisk (O).
Po wigczeniu urzadzenia uruchamia sie automatycznie réwniez wentylacja. Wentylowane gorace
powietrze zapewnia réwnomierny rozktad temperatury i umozliwia jednolite gotowanie nawet na
kilku poziomach bez mieszania zapachéw.
Urzadzenie mozna podczas pracy ustawi¢ w trybie pauzy, na przyktad na uzytek wymieszania
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produktow.

» Uwaga

Niebezpieczenstwo szkdd materialnych. Nie wprowadza¢ widelcow ani innych sztuc¢cow do
wnetrza urzadzenia. Ta operacja moze uszkodzi¢ opory urzadzenia i stworzy¢ zagrozenie
porazeniem pradem.
9 Aby wytaczy¢ urzadzenie, ustawi¢ pokretto czasomierza (P) w potozeniu 0. Elementy grzejne
wytaczajq sie.
Po zakonczeniu smazenia, urzadzenie wydaje sygnat dzwiekowy i wytacza sie. Jezeli produkty nie
sq gotowe, nalezy ponownie umiesci¢ cato$¢ w komorze pieczenia i ustawi¢ czasomierz na kilka
minut.

Urzadzenie wyposazone jest w funkcje samo-wytaczania. Jesli podczas gotowania zostang
otwarte drzwiczki, elementy grzejne i o$wietlenie wewnetrzne sa automatycznie wytgczane.
Po zamknieciu drzwiczek urzadzenie wznawia normalng prace, a Swiatto wewnetrzne, jesli
zostato wczesniej wlaczone, wiacza sie automatycznie.

@ Uwaga
Niebezpieczenstwo poparzenia. Podczas pracy urzadzenia czesci metalowe i szkto rozgrze-
wajg sie: dotykac tylko klamki drzwiczek. Aby wysunag kratke lub blache, uzy¢ rekawic lub
Sciereczek, aby unikng¢ ryzyka poparzenia. Aby wysung¢ kosz lub rozen, uzyé dostarczo-
nego widelca, aby unikna¢ ryzyka poparzenia. Nie nalezy dotyka¢ elementéw grzejnych.

10 Wysuna¢ wtyczke z gniazda zasilania.

11 Otworzy¢ drzwiczki.

b Uwaga
Niebezpieczenstwo poparzenia. Po otworzeniu drzwiczek urzadzenia, wydobywa sie z niego
réwniez powietrze i gorace opary. Trzymac dionie i twarz z dala od komory pieczenia.

12 Kratke lub blache wyjmowac¢ uzywajac rekawic lub Sciereczek.
13 Przetozy¢ produkty na talerz. Podac na stot.

Podczas smazenia mozna stwierdzic, ze kontrolka temperatury ( @ ) okresowo wigcza sie i wyta-
cza. Oznacza to zadziatanie termostatu, ktory utrzymuje prawidtowa temperature smazenia. Aby
zmieni¢ czas i temperature smazenia, uzy¢ pokretet ustawien.

Przygotowane potrawy maja mie¢ kolor ztocisty, a nie brazowy albo czarny. Usuna¢ z potraw
ewentualne oznaki przypalenia.

Aby wyjaé z kosza duze lub delikatne produkty, postuzy¢ sie szczypcami do zywnosci.
Po zakonczeniu smazenia produktdw, urzadzenie moze zosta¢ niezwtocznie ponownie uzyte do
przygotowania kolejnych potraw.

Wskazowki dotyczace przygotowywania potraw

Istnieje mozliwo$¢ podgrzania urzadzenia bez umieszczenia w nim produktow.

Mniejsze produkty wymagajg krotszego czasu smazenia, niz produkty wieksze.

Wieksza ilos¢ produktéw wymaga dtuzszego czasu przygotowania, natomiast mniejsza ilo$¢, cza-
su krotszego.

Wymieszanie matych produktéw w pofowie czasu smazenia optymalizuje koncowy rezultat i za-
pewnia rGwnomierne smazenie.
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Aby uzyskac efekt chrupkosci, przed gotowaniem posmarowac $wieze lub mrozone ziemniaki olejem.
Przekaski do przygotowania w piekarniku moga by¢ réwniez przygotowywane we frytkownicy bez-
tuszczowe;.

Optymalna ilo$¢ ziemniakéw do przygotowania chrupkich frytek to ok. 700 g.

Aby tatwiej i szybciej przygotowac przekaski z nadzieniem, uzywaé gotowych mieszanek. Ponadto
gotowe mieszanki smazq si¢ szybciej, niz te przygotowane w domu.

Nie nalezy gotowa¢ zbyt thustych potraw.

Urzadzenia mozna uzywaé do podgrzewania wcze$niej ugotowanych potraw. Ustawi¢ temperature
150°C na 10 minut.

Programy zdefiniowane
W ponizszej tabeli zostaty podane programy zdefiniowane na panelu sterowniczym.

Temperatura (°C) Czas (min)
W
| frytki mrozone 200 15-20

200C
15-20min

»

iy

200°C stodycze 200 18-20
18-20min

200°C Ryby 200 18-20
18-20min
] .

‘u _E_a.me pieczony na 200 30-40
200°C roznie
30-40min

r

ccﬂ% szaszlyki 200 18-25
200°C
18-25min

180C Czerwone mieso 180 10-15
10-15min

180°C kurczak 180 20-30
20-30min

180°C Skorupiaki 180 12-18
12-18min

Kazdy z symboli odpowiada programowi smazenia. Temperatura i czas programu odpowiadajg,
wartosciom zalecanym dla danego rodzaju zywnos$ci. Czas smazenia jest orientacyjny, zalezy od
grubosci i ilosci przygotowanej potrawy. Czas i temperature mozna zmienia¢ réwniez w przypadku
zdefiniowanych programéw smazenia.
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llo§¢ min.- | Czas Temperatura | Informacje
maks. (g (min) (°C)

Ziemniaki i frytki

Frytki mroZone cienko 600-700 15-20 200

pokrojone

Frytki mrozone grubo 600-700 20-25 200

pokrojone

Zapiekanka ziemnia- 800-1000 25-30 200

czana

Mieso i drob

Stek 500-800 10-15 180

Stek wieprzowy z koscig | 500-800 10-15 180

Hamburgery 400-800 10-15 180

Roladki z kietbasy 400-800 13-15 200

Udka z kurczaka 400-800 25-30 180

Piers z kurczaka 400-800 15-20 180

kurczak 500-1000 30-40 200

Przekaski

Roladki wiosenne 500-800 8-10 200 Uzywaé produktow
wstepnie ugotowanych

Mrozone kawatki kur- 500-1000 6-10 200 Uzywaé produktow

czaka wstepnie ugotowanych

Paluszki rybne mrozone | 500-800 6-10 200 Uzywa¢ produktow
wstepnie ugotowanych

Potrawy panierowane

mrozone

Przekaski serowe 500-800 8-10 180 Uzywac produktow
wstepnie ugotowanych

Warzywa faszerowane 400-800 10 160

Potrawy wypiekane

Ciasta 800 20-25 160 Uzy¢ blachy do pie-
czenia.

Tarta 800 20-22 180 Uzy¢ blachy do
pieczenia/naczynia do
pieczenia

Muffiny 800 15-18 200 Uzy¢ blachy do pie-
czenia.
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llo§é min. - | Czas Temperatura | Informacje
maks. (g) (min) (°C)

Stodkie przekaski 800 20 160 Uzy¢ blachy do
pieczenia/naczynia do
pieczenia

Suszenie zywnosci

Owoce, warzywa, mieso, | 500-700 6-12 80 Uzyé€ trzech kratek na

ryby, chleb godzin wyposazeniu (J)

Funkcja auto wylaczania

Urzadzenie wyposazone jest w czasomierz. Gdy czasomierz ustawi sie w potozeniu ,0”, urzadzenie
wyda dzwiek i wylgczy sie automatycznie. Chwile pdzniej wylaczy sie system wentylacji.

Po otworzeniu drzwiczek podczas pieczenia urzadzenie automatycznie sie wytaczy. Po zamknigciu
drzwiczek urzadzenie wznawia normalng prace, a Swiatto wewnetrzne wigcza sie automatycznie.

PIECZENIE Z ROZNEM

1 Wyjag krate (J). Umiesci¢ blache (K) na najnizszym poziomie komory pieczenia (Rys. 6).

W przypadku wszystkich produktéw pieczonych na roznie, umie-

§ci¢ blache na najnizszym poziomie

2 Przesunag jeden z widelcow na roznie (M) (dwa konce do wewnatrz) i przykreci¢ w celu za-
blokowania (Rys. 7). Pieczen zasznurowac (migso, kurczak itp.) i zabezpieczy¢ wykataczkami,
uwazajac, aby mieso dobrze wysrodkowaé. Przesuna¢ drugi widelec z koricowkami zwrécony-
mi zawsze do $rodka. W razie potrzeby odkreci¢ pierwszy widelec, aby wysrodkowaé pieczen
na roznie i zablokowa¢ dwa widelce.

3 Wiozy¢ koniec rozna w zagtebienie znajdujace sie w poblizu wspornika z napedem lewego
(Rys. 8). Umiesci¢ przeciwlegty koniec na wsporniku prawym (Rys. 9).

Rozpocza¢ gotowanie potraw w sposoéb opisany w rozdziale ,Instrukcja obstugi”.

4 Nacisng¢ przycisk obracania rozna lub kosza AOV. Wiaczy sie automatycznie rowniez o$wie-
tlenie wewnetrzne. Aby zatrzymaé obrét w dowolnym momencie, nacisnagé przycisk obrotu roz-
na lub kosza (O).

Po zakoriczeniu gotowania, za pomocg widelca (N) podnie$¢ rozen od strony wspornika prawego,

a nastepnie wyciggna¢ drugi koniec ze wspornika z napedem lewego (Rys. 10).
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GOTOWANIE Z KOSZEM

1 Aby otworzy¢ drzwiczki kosza, unies¢ zaczep do géry (Rys. 11).
2 Whozy¢ zywno$c¢.
3 Zamknag¢ drzwiczki kosza.

W przypadku wszystkich produktéw przygotowywanych metodg
smazenia na powietrzu, umiesci¢ blache na najnizszym pozio-
mie

A\ Uwaga

Niebezpieczenstwo wpadniecia potrawy do komory pieczenia. Podczas obracania istnieje ryzy-
ko wypadniecia potrawy znajdujacej sie w koszu. Sprawdzi¢ zamkniecie drzwiczek kosza.
4 Wyjaé krate (J). Umiesci¢ blache (K) na najnizszym poziomie komory pieczenia (Rys. 6).
5 Wiozy¢ koniec osi kosza w zagtebienie znajdujace sie w poblizu wspornika z napedem lewego
(Rys. 13). Umiesci¢ przeciwlegty koniec na wsporniku prawym.
Rozpocza¢ gotowanie potraw w sposob opisany w rozdziale ,Instrukcja obstug
6 Nacisng¢ przycisk obracania rozna lub kosza AOV. Wigczy sie automatycznie réwniez o$wie-
tlenie wewnetrzne. Aby zatrzymaé obrét w dowolnym momencie, nacisna¢ przycisk obrotu roz-
na lub kosza (O).
Po zakonczeniu gotowania, za pomocg widelca (N) podnies¢ kosz od strony wspornika prawego, a
nastepnie wyciagna¢ drugi koniec ze wspornika z napedem lewego (Rys. 14).

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

B Uwaga

Niebezpieczenstwo poparzenia. Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia odtaczyé
przewod zasilania od gniazda poboru pradu. Wszelkie czynno$ci wykonywaé, gdy urzadze-
nie jest zimne.

& Uwaga

Niebezpieczenstwo porazenia pradem. Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub w innych cie-
czach.

» Uwaga

Niebezpieczenstwo szkod materialnych. Sprawdza¢ regularnie przed uzyciem stan kabla za-
silania urzadzenia. W przypadku stwierdzenia uszkodzenia, uda¢ sie do najblizszego punktu
serwisowego w celu wymiany kabla przez wyspecjalizowany personel.

Nie uzywa¢ ostrych narzedzi do czyszczenia urzadzenia.

Czyszczenie urzadzenia

Przed kazdym zastosowaniem wyczySci¢ piekarnik z ewentualnych pozostatosci zywnosci lub
okruchow.

Wyczyscic plastykowe czesci wilgotna, niescierng szmatka i osuszy¢ suchg szmatka.

Wyczysci¢ wewnetrzng cze$¢ urzadzenia za pomoca miekkiej Sciereczki, zwilzonej cieptg woda.
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Wysuszy¢ powierzchnie.
Wyczyscic grzatki suchg $ciereczka, aby usungé pozostatosci potrawy.

» Uwaga

Niebezpieczenstwo szkod materialnych. Nie pozostawiaC na powierzchniach metalowych sub-
stancji kwadnych. Pozostawione na diuzej kwasne substancie, takie jak sok z cytryny, przecier
pomidorowy, ocet i podobne, powodujg matowienie lakieru.

Nie nalezy uzywac $ciernych srodkéw czyszczacych ani metalowych narzedzi, aby unikngé
zarysowania i uszkodzenia powtoki.

Do czyszczenia powierzchni wewnetrznych nie uzywa¢ produktéw powodujacych korozje
aluminium (detergenty w sprayu). Nie czys$ci¢ $cianek ostrymi lub thacymi przedmiotami.
Nie wolno my¢ urzadzenia w zmywarce.

Po kazdym uzyciu i catkowitym schtodzeniu urzadzenia, oczysci¢ wodg z detergentem powierzch-
nie wewnetrzne, uzywajac wilgotnej gabki.
Wyczysci¢ czes¢ zewnetrzng wilgotng szmatka,

Czyszczenie komponentow

Kratki, blache, kosz i rozen mozna my¢ w zmywarce. Mozna réwniez uzy¢ zwyktego ptynu do
mycia naczyn i migkkiej, nie szorstkiej gabki.

Aby zmiekczy¢ pozostatosci potraw na koszu, pojemnik mozna napetni¢ cieptg woda. Doda¢ kilka
kropli detergentu. Wsuna¢ kosz i pozostawi¢ na 10 minut. Umy¢ i wysuszyc.

Drzwiczki urzadzenia mozna wyja¢ w celu umycia w zmywarce.

- Otworzy¢ drzwiczki.

- Przesunag¢ suwak (H) w lewo i wyciggna¢ drzwiczki z lewego wspornika (Rys. 15).

- Pociggna¢ drzwiczki w prawo, aby zwolni¢ je z prawego wspornika.

Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki, wykona¢ czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

PRZEWODNIK: ROZWIAZYWANIE NIEKTORYCH PROBLEMOW

Problemy MozZliwe przyczyny Rozwigzania

Urzadzenie nie dziata. | Wtyczka nie jest wsunieta do | Umiesci¢ wtyczke w kontakcie z
gniazda poboru pradu. uziemieniem.

Czasomierz nie zostat usta- | Obroci¢ pokretto zegara. Ustawi¢
wiony. Zgdany czas gotowania

Drzwiczki nie sg prawidtowo | Dokfadnie zamkna¢ drzwiczki

zamkniete. urzadzenia.
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Problemy

Mozliwe przyczyny

Rozwigzania

usmazone réwnomier-
nie.

kakrotnie wymiesza¢ podczas
smazenia.

Produkty nie sg gotowe. | ll0$¢ sktadnikéw jest zbyt Wiozy¢ mniej sktadnikéw. Mniejsza
duza ilos¢ smazona jest bardziej réwno-
miernie.
Ustawiona temperatura jest Zwiekszy¢ temperature gotowania.
zbyt niska. Obroci¢ pokretto regulacji tempera-
tury.
Ustawiony czas smazenia jest | Wydtuzy¢ czas gotowania. Obréci¢
zbyt krotki. pokretto zegara.
Produkty nie zostaty Niektore sktadniki nalezy kil- | Produkty znajdujace sie u gory lub

ktore sg przykryte innymi (ziemnia-
ki) nalezy kilkakrotnie wymieszac
podczas smazenia.

Usmazone przekaski
nie s chrupkie.

Uzywane sg przekaski prze-
znaczone do tradycyjnego
przygotowania.

Uzy¢ przekasek do pieczenia w pie-
karniku lub przed umieszczeniem
przekasek w komorze pieczenia
posmarowac je olejem.

Z urzadzenia wydobywa
sie biaty dym.

Przygotowywane sg bardziej
thuste produkty

Podczas smazenia bardziej thustych
produktow na blasze gromadzi si¢
wiecej oleju. Olej wytwarza podczas
smazenia wigcej biatego dymu, niz
ma to zwykle miejsce. Nie ma to
zadnego wptywu na przygotowanie
produktow lub na urzadzenie.

W pojemniku pozostaty reszt-
ki thuszczu z poprzedniego
smazenia.

Biaty dym spowodowany jest
ogrzewaniem ttuszczu lub oleju
na elementach grzejnych. Komore
pieczenia po uzyciu doktadnie
wyczysci¢. Czynno$¢ wykonywac,
gdy urzadzenie jest zimne.

Swieze ziemniaki,
pokrojone w stupki,
nie zostaty usmazone
réwnomiernie.

Nie jest uzywana odmiana
ziemniakow przeznaczona do
smazenia.

Podczas smazenia $wiezych
ziemniakow nalezy je regularnie
mieszac.

Przed smazeniem ziem-
niakéw nalezy je optukac i
osuszye.

Optukac ziemniaki i usung¢ cato$¢
skrobi, jak odtozyta sie na po-
wierzchni ziemniakdw.

Swieze ziemniaki,
pokrojone w stupki, tuz
po wyjeciu z frytkownicy
nie s chrupkie.

Chrupkos¢ frytek zalezy od
ilosci zawartej w nich wody
oraz od iloci oleju uzytego do
ich przygotowania.

Przed dodaniem oleju sprawdzic,
czy powierzchnia ziemniakow zo-
stata doktadnie osuszona z wody.

Aby uzyskaé wiekszg chrupkosc,
ziemniaki pokroi¢ na ciensze stupki.

Aby uzyskaé wiekszg chrupkosc,
dodac wiekszg ilos¢ oleju.
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ET PAR ORD OM DENNE VEJLEDNING

Selv om apparatet er konstrueret i overensstemmelse med de specifikke europaeiske normer, og
de potentielt farlige dele derfor er beskyttede, bar man leese vejledningen omhyggeligt, og kun
bruge apparatet til det, den er konstrueret til, s& man undgar ulykker og skader. Opbevar denne
vejledning tilgaengeligt til eventuelt senere brug. Hvis apparatet overtages af andre, skal denne
vejledning falge med.

Denne vejlednings informationer har fglgende symboler, der betyder:

& Farligt for barn

@ Bemeerkninger vedrgrende forbraendinger
& Elekrisk fare

» Advarsel! - skader pa materielle dele
b?aa arsager til eventuelle skader

DET SKAL APPARATET BRUGES TIL

Det er muligt at bruge apparatet for at stege fadevarer. Produktet er ikke egnet til at stege flydende
fadevarer. En hvilken som helst forskellig brug af apparatet fritager fabrikanten for skader af alle
arter, der burde opsta fra ukorrekt anvendelse af selve apparatet. En hvilken som helst eendring pa
apparatet medfarer bortfald af garantien.

TILBAGEV/ARENDE RISIKOER

b Advarsel
Fare for elektrisk stad. Leeg ikke apparatet i vand eller anden vaeske.

Advarsel

Fare for forbreendinger. Undga at bergre fedtdryppepanden, risterne, spyddet
eller kurven og apparatets metalliske dele umiddelbart efter slukning. Vent
pa, at de varme dele er kolet af.

SIKKERHEDSFORSKRIFTER

LAS DENNE VEJLEDNING OMHYGGELIGT IGENNEM F@R BRUG.

Dette apparatet er ment til anvendelse for husbrug og lignende, sasom:

pa kekkenomrader forbeholdt personalet pa butikker, kontorer og andre profes-
sionelle arealer;

pa bondegarde;

til brug for kunder pa hoteller, moteller og andre boligindretninger;

pa omrader som bed and breakfast.

+ Man frasiger sig ethvert ansvar, hvis apparatet ikke bruges i overensstemmelse
med denne vejledning.

Det anbefales at opbevare den oprindelige emballage, da der ikke ydes gratis
assistance ved skader, som er forarsaget af uegnet emballage ved tilsending til

3
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et autoriseret servicecenter.

* Brug af uegnet eller uoriginalt tilbehgr kan indebzere risiko for brand, elektrisk
stad eller kveestelser.

* Apparatet opfylder kravene i forordningen (EF) nr. 1935/2004 af 27. oktober
2004 om materialer og genstande bestemt til kontakt med fadevarer.

B Farligt for bgrn

* Apparatet ma kun benyttes af barn over 8 ar og personer med fysiske, sanse-
maessige eller mentale handicaps eller med manglende erfaring eller kendskab,
hvis dette sker under opsyn fra en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed,
eller safremt de er blevet instrueret med hensyn til forsvarlig brug af apparatet
og har forstaet de farer, som er forbundet med brugen.

* Barn ma ikke benytte apparatet som legetg;.

* Renggring og vedligeholdelse, som pahviler brugeren ma ikke udfares af barn,
medmindre de er over 8 ar og udfgrer indgrebene under opsyn.

* Hold altid apparatet of forsyningskablet pa afstand fra barn, der er mindre end 8 ar.

* Placér apparatet utilgaengeligt for barn for at hindre bergring af de varme dele.

+ Emballagedelene skal opbevares utilgeengelige for barn, da de kan udgere en
mulig fare.

« Undga, at et barn kan treekke apparatet ned ved at gribe fat i ledningen.

* Nar apparatets driftsliv er afsluttet, klip stramledningen over, sa den ikke kan bruges.
Det er ligeledes vigtigt at fierne de dele, som man mener kan veere farlige, idet barn
kan finde pa at bruge apparatet som legetg;.

B Bemaerkninger vedrgrende forbraendinger

« Fare for forbreendinger. Undga at bergre apparatets metalliske dele og darens
glas i lgbet af brug og umiddelbart efter slukning. bergr udelukkende dgrens
handtag. Vent pa, at de varme dele er kglet af.

« Nar apparatet ikke er i drift, fiern elstikket fra stikdasen. Vent pa, at apparatet er
kolet af, for rengaringen gennemfares.

* Nar apparatet endnu indeholder fadevarer, ma det ikke flyttes.

* Isaet ingredienserne altid og udelukkende pa risterne eller i kurven for at undga
at fadevaren bergrer de elektriske modstande.

« Luftindtagene ma ikke tilstoppes.

+ Undga at fylde fedtdryppepanden med olie. Brandfare.

* | Igbet af brug kommer der varm luft og damp ud fra luftindtaget. Heender og
ansigt skal holdes pa afstand fra luftindtaget.

* Nar apparatets dgr abnes, traenger der ogsa varm luft og damp ud. Hold haender
og ansigt pa afstand fra deren.

« Hvis der kommer sort rag ud fra luftindtaget, skal apparatet slukkes omgaende.
Fjern stikket fra stikkontakten. Vent pa, at reg udslippet fra luftindtaget er afslut-
tet. Treek fedevaren ud fra apparatets hus.
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B Advarsel: varm overflade.

& Elektrisk fare
Kontrollér, at net spaendingen svarer til spaendingen pa typeskiltet, inden appa-
ratet sluttes til stramforsyningen.
Hvis apparatet bruges i et andet land i forhold til indkgbslandet, skal apparatets
elektriske overensstemmelse kontrolleres os et godkendt teknisk servicecenter.
Hvis det er ngdvendigt at anvende en forleengerledning, skal den stemme med
apparatets effekt, for at undga farer for operateren og for sikkerheden af det
omgivende miljg.
Slut altid apparatet il en stikkontakt med jordforbindelse.
Leeg ikke apparatet i vand eller anden vaeske.
Benyt ikke apparatet, hvis du har vade haender eller bare fadder.
Hvis den elekiriske ledning eller stikket er beskadiget, eller hvis selve apparatet
er defekt, ma det ikke bruges. Alle former for reparationer (herunder udskiftning
af stramledningen) ma kun udferes af Ariete servicecenteret eller af autoriserede
Ariete teknikere. Herved forebygges enhver risiko.
Undga at forbinde andre apparater med et hgijt stremforbrug (komfurer, stryge-
jerne, varmeapparater osv.) til det samme elstik. Fare for elektrisk stad.
Apparatet og forsyningsledningen ma ikke bergre varme overflader.
Fjern ikke stikket fra stikkontakten ved at treekke i ledningen.
Placér ikke ledningen, sa den stgder mod skarpe hjarner eller skeerende dele.
Flyt ikke apparatet ved at treekke i ledningen.
Kobl ledningen fra stikkontakten i tilfeelde af tordenvejr.

» Advarsel! - skader pa materielle dele
Udrul altid forsyningskablet fgr brug.
Produktet ma ikke forsynes ved hjeelp af eksterne timere eller separate fiernsty-
rede systemer.
Benyt kun originale reservedele og tilbehgr, som er godkendt af producenten.
Herved undgas forringelse af apparatets sikkerhed.
Apparatet kan kun renggres med en blgd klud fugtet med en smule vand, nar
ledningens stik er fiernet fra stikkontakten, og alle delene er afkglet. Brug aldrig
oplgsningsmidler, som beskadiger plastdelene.
Undga at anbringe apparatet i nerheden af braendbart materiale (stof, gardiner).
Kobl altid ledningen fra stikkontakten, inden apparatet leegges pa plads. Vent,
indtil de varme dele er afkglet.
Udseet ikke apparatet for vejr- og vindforhold (regn, sol osv.).
Brug ikke apparatet udendars.
Undga at demontere apparatet. Der er ingen indvendige dele der skal anvendes
eller rengares.
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« Opbevar apparatet pa et overdeekket, kgligt og tert sted.

b Andre arsager til eventuelle skader
Teend forst apparatet, nar det er i arbejdsposition.
Hold apparatet under opsyn, nar stremmen er tilsluttet.
Hvis det er ngdvendigt, selv i en kort tidsperiode, at forlade apparatet uden over-
vagning, skal det slukkes og forsyningsledningen skal altid treekkes ud fra stik-
kontakten.
M%Qaaam korrekt bortskaffelse af produktet i henhold til direktiv 2012/19/
== EU henvises til arket, som er vedlagt apparatet.

* DENNE VEJLEDNING SKAL OPBEVARES SAMMEN MED AP-
PARATET.
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BESKRIVELSE AF APPARATET

A - Apparatets hus L - Kurv

B - Stegerum M- Grillspyd

C - Elektrisk ledning N - Gaffel til fiernelse af spyd og kurv

D - Der O - Tast til rotation af spyd med advarselslamper
E - Handtag 0 driftslampe

F - Vensire motordrevet underlag s tast-advarselslampe til rotation af kurv/spyd og til

teending af indvendigt lys

G - Hajre underlag E Temperatur advarselslampe

H - Knap til dgrens frigivelse P - Kuglegreb til indstilling af stegetid
| - Transporthandtag Q - Knap til indstilling af temperaturen
J - Rist (3 stk.) R - Luftindtag

K - Fedtdryppepande

Identifikationsdata

Apparatets falgende identifikationsdata er trykt pa skiltet, der sidder under apparatets sokkel:

+ producent og EF-maerke

+ model (Mod.)

+ matrikelnummer (SN)

+ spaending (V) og frekvens (Hz)

+ absorberet effekt (W)

* grent servicenummer

Ved eventuelle henvendelser til de autoriserede servicecentre skal opgives model og matrikelnummer.

FOR BRUG

» Advarsel

Fare for materielle skader. Undga at daekke apparatets indvendige dele med aluminiumsfo-
lie, for at undga at skade termostatens drift pa alvorlig made.
- Fjern apparatets indpakningsmaterialer.
- Stil apparatet pa en jeevn overflade, pa afstand fra vandet. Apparatet skal anvendes og hvile pa
en fast og jeevn overflade, der kan modsta hgje temperaturer.
- Udrul ledningen fuldsteendigt.

Kontroller at husets elektriske spaending svarer til den speending, som star pa apparatets
plade med de tekniske data.

AN Advarsel
Fare for materielle skader. Anbring apparatet pa en afstand der mindst er pa 10 cm fra veegge,
mabler eller andre apparater.

Undgé at anbringe en hvilken som helst genstand pa deren nar den er aben.

For apparatet anvendes fgrste gang, vask risterne (J), fedtdryppepanden (K), kurven (L) og spyd-
det (M). Rister, fedtdryppepande, kurv og spyd kan vaskes i opvaskemaskinen. Det er ellers muligt
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at anvende et almindeligt opvaskemiddel og en blad ikke aetsende svamp. Se afsnittet "Rengering
af apparatet”.

Ved farste ibrugtagning tilrades det at holde apparatet teendt i nogle minutter for at fierne lugten af
"nyt" apparat.

1 Drej kuglegrebet til temperaturens justering (Q) til maksimalt niveau.

2 For at teende for apparatet, drej timerens kuglegreb (P). Lad apparatet fungere i et udluftet
omrade i mindst 15 minutter.

3 For at slukke apparatet drej timerens kuglegreb (P) i position 0.

Nar apparatet tages i brug, kan det udsende en smule lugt og lidt reg: Der er intet at bekymre
sig, det er helt normalt og det skyldes, at visse dele er blevet smurt en smule. Efter kort tid
forsvinder problemet. Dette har ingen virkning pa apparatets drift.

BRUGSANVISNING

A Advarsel
Fare for materielle skader. Undga at indfere fadevarer, der kan dryppe i lgbet af stegning.
Det risikerer nemlig at forarsage brand, og det ger rengeringsindgrebene sveerere. Renger
stegerummet og fiern eventuelle madrester og krummer fgr hver brug.

Risiko for brud af glasset. Undgé at heelde vand pa derens glas nar det er varmt. Undga at
placere genstande af en hvilken som helst type pa daren nar den er aben.

Undga at placere genstande af en hvilken som helst type pa apparatet mens det er i drift.
B Advarsel

Fare for elektrisk stad. Undga at stikke gafler eller andre genstande ind i apparatet. Det
risikerer at beskadige apparatets modstande og medfare fare for elektrisk stad.

@ Advarsel
Fare for forbreendinger. | Iabet af drift er de metalliske dele og glasset varme: bergr udeluk-
kende dgrens handtag.

Undga altid at opvarme en fadevare i dens emballage (flaske, dase e.l.).

1 Anbring fadevareme til stegning pa risten (J) eller indvendigt i fedtdryppepanden (K). Det er muligt
at anvende en eneste rist (Fig. 4) eller de 3 rister samtidig (Fig. 5).

Fedtdryppepande til stegning, ovnstegning, gratinere. Ideel til
stegt kylling, radt ked, gratinerede grantsager, rouladebund og
alle andre retter til ovnstegning

Rist (3 stk.) til terring, friturestegning med luft, bage gyldenbrunt,
riste. Ideel il brad, kartofler, kad, fisk, frugt, grentsager
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Til alle fadevarere der risikerer at dryppe i lgbet af stegning
med rist, anbring fedtdryppepanden pa det laveste niveau

| tilfeelde af stegning af fadevarer med olie anvend to aluminiumfolier for at undga kogende
oliesprejt pa stegerummets modstande. Anbring en folie pa fedtdryppepanden eller pa ri-
sten og en for at deekke fgdevaren.

| tilfeelde af stegning af fadevarer med rist eller i kurv, fordel olien jeevnt pa fadevarerne for
at gore retten mere sprad og gyldenbrun. Derefter anbring fedevarerne til stegning pa risten
eller i kurven.

| tilfelde af stegning af fedevarer med rist, spyd eller kurv, stil ogsa fedtdryppepanden pa
stegerummets laveste niveau for at opsamle fedtet. For at undga reg, darlig lugt og beleeg-
ninger tilrades det at halde en smule vand i fedtdryppepanden.

Det er muligt at forvarme fadevarerne i 3-5 minutter far stegetiden indstilles, eller ogsa kan man

tilfgje opvarmningstiden til stegetiden.

2 Placer risten (J) eller fedtdryppepanden (K) med de allerede forberedte fadevarer indvendigt i
stegerummet.

Placer risten eller fedtdryppepanden pa en sadan made, at fedevarerne er stillet mindst 2 cm
fra modstandene der findes i stegerummets gvre del.

Undga at overbelaste rister, fedtdryppepande eller kurv med alt for mange fedevarer. Over-
hold den maksimalt tilladte maengde, der er angivet i tabellen.

3 Seet stikket ind i en stikkontakt med jordforbindelse.
4 For at teende for apparatet, drej timerens kuglegreb (P). Indstil den gnskede stegetid. Timeren
kan justeres op til 60 minutter.

5 Driftslampen teender AGV og ovnen starter stegningen. Nar den indstillede tidsperiode slukker
advarselslampen.

6 Drej kuglegrebet til temperaturens justering (Q). Indstil den @nskede stegetemperatur. Tempe-
raturomradet er mellem 80 og 200 °.

7 Advarselslampen der meddeler, at temperaturen er korrekt ( @ ) teender. Sa snart apparatet

opnar den gnskede temperatur slukker advarselslampen ( E ).
8 |lgbet af stegningen er det muligt at teende det indvendige lys ved brug af tasten (O).
Nar apparatet idriftseettes, starter ventilationen automatisk. Den varme ventilerede luft sikrer en
jeevn fordeling af temperaturen, og giver mulighed for en ensartet stegning pa flere niveauer, uden
at blande de forskellige dufte.
Det er muligt at indstille apparatet i pausestand i lgbet af drift, il for eksempel at blande ingredien-
serne i lgbet af stegeprocessen.

» Advarsel

Fare for materielle skader. Undga at stikke gafler eller andre genstande ind i apparatet. Det
risikerer at beskadige apparatets modstande og medfare fare for elektrisk stad.
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9 For at slukke apparatet drej timerens kuglegreb (P) i position 0. Modstandene slukker.

Nar stegningen er afsluttet, udsender apparatet en "bip" lyd g slukker derefter. Hvis ingredienserne
ikke er parat, er det kun ngdvendigt at anbringe dem igen i stegerummet og indstille timeren i nogle
minutter.

Apparatet er forsynet med en selvslukningsfunktion. Hvis deren abnes i lgbet af stegningen,
slukker modstandene og det indvendige lys automatisl. Nar deren lukkes igen genoptager
apparatet den normale drift og det indvendige lys teender automatisk, hvis det fer var teendt.

@ Advarsel
Fare for forbreendinger. | Igbet af drift er de metalliske dele og glasset varme: bergr udeluk-
kende dgrens handtag. For at treekke risten og fedtdryppepanden ud brug handsker eller
klude for at undga fare for forbreendinger. For at traekke kurven eller spyddet ud, brug den
medfalgende gaffel for at undga fare for forbraendinger. Undgé at bergre modstandene.

10 Fjern stikket fra stikkontakten.
11 Abn deren.

Advarsel
Fare for forbreendinger. Nar apparatets lag abnes, strammer der ogsa varm luft og damp ud.
Hold haender og ansigt pa afstand fra stegerummet.

12 Fjern risten eller fedtdryppepanden ved hjeelp af handsker eller klude.
13 Heeld fedevarerne pa en tallerken. Retten serveres.

| labet af stegning er det muligt at bemaerke at temperaturens advarselslampe AE ) teender og
slukker periodisk. Dette angiver termostatens indkoblinger, der opretholder den korrekte stegetem-
peratur. For at eendre tiden og temperaturen i Igbet af stegning anvend kuglegrebene til justering.

De stegte ingredienser skal vaere gyldenbrune, ikke sorte eller markebrune. Fjern de even-
tuelle breendte rester fra fgdevarerne.

For at fierne brede eller skrabelige ingredienser fra kurven, anvend en kgkkentang.
Sa snart ingredienserne er stegt, er det omgaende muligt igen at anvende apparatet.

Tilberedningstip

Hvis man gnsker det, er det muligt at forvarme apparatet uden ingredienser.

Mindre store fadevarer kreever en kortere stegetid i forhold til stgrre fgdevarer.

E starre maengde ingredienser kreever en lidt leengere tilberedningstid og en mindre meengde en
lidt leengere tilberedningstid.

For at opna det bedste resultat og en jeevn stegning, tilrades det at blande de mindre store fadeva-
rer nar der er gaet halvdelen af stegetiden.

For at opna et spradt produkt, smer de friske eller de dybfrosne kartofler med olie for stegning.
Det er ogsa muligt at stege snacks, der er egnet til stegning i ovnen i varmluftfrituregryden.

Den optimale maengde for at tilberede sprade kartofler er ca. 700 gram.

Anvend allerede tilberedte deje for at servere fyldte snacks nemt og hurtigt. Desuden er deres
stegetid kortere i forhold til de hiemmelavede deje.

Undga at stege fadevarer, der alt for fede.

Det er muligt at bruge apparatet for at opvarme fadevarer, der allerede er stegt. Indstil temperatu-
ren til 150° C i et tidsrum pa 10 minutter.
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Forindstillede programmer
Den folgende tabel viser de forindstillede programmer pa kontrolpanelet.

Temperatur (°C) Tid (min)

ﬁ-\w dybfrosne frituresteg- 200 15-20
200°C te kartofler
15-20min

&H

uly

200G desserter 200 18-20
18-20min

200°C fisk 200 18-20
18-20min
@

200C kylling pa spyd 200 30-40
30-40min

o

ccﬂw spid 200 18-25
200°C
18-25min

180°C redt ked 180 10-15
10-15min

180°C kylling 180 20-30
20-30min

180°C krebsdyr 180 12-18
12-18min

Hvert symbol svarer il et stegningsprogram. Programmet er indstillet med en temperatur og med
en anbefalet stegetid afhaengigt af fadevarens type. Stegetiden er vejledende og er ogsa atheengig
af fadevarens anvendte maengde og tykkelse. Det er muligt at zendre tid og temperatur ogsa for de
forindstillede programmer.

Meaengde Tid (min) | Temperatur | Informationer
min-max (g) (°C)

Kartofler og pommes

frites

Dybfrosne fintskarne 600-700 15-20 200

pommes frites

Dybfrosne groftskarne 600-700 20-25 200

pommes frites

Kartoffelgratin 800-1000 25-30 200
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Meengde Tid (min) | Temperatur | Informationer
min-max (g) (°C)
Kad og fjerkree
Bof 500-800 10-15 180
Spareribs 500-800 10-15 180
Hamburger 400-800 10-15 180
Palseroulader 400-800 13-15 200
Kyllingelar 400-800 25-30 180
Kyllingebryst 400-800 15-20 180
Kylling 500-1000 30-40 200
Snack
Forarsruller 500-800 8-10 200 Anvend feerdigretter
Dybfrosne kyllingenug- | 500-1000 6-10 200 Anvend feerdigretter
gets
Dybfrosne fiskefileter 500-800 6-10 200 Anvend feerdigretter
belagt med dej
Dybfrosne panerede
fadevarer
Ostesnacks 500-800 8-10 180 Anvend feerdigretter
Grgntsager med fyld 400-800 10 160
fad
Torte 800 20-25 160 Anvend en ovnplade
Quiche 800 20-22 180 Anvend en ovnplade/et
ildfast fad
Muffins 800 15-18 200 Anvend en ovnplade
Sade snacks 800 20 160 Anvend en ovnplade/et
ildfast fad
Tarring af fadevarer
Frugt, grentsager, kad, 500-700 6-12 80 Anvend de tre medfal-
fisk, bred timer gende riste (J)

Autosluk funktion

Apparatet er forsynet med timer. Nar timeren nar frem til “0”, ringer apparatet og slukker automatisk.
Ventilationssystemet standser lidt efter.
Hvis daren abnes i lgbet af brug, slukker apparatet automatisk. Nar deren lukkes igen genoptager
apparatet den normale drift og det indvendige lys teender automatisk.
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STEGNING MED GRILL
1 Fjern risten (J). Placer fedtdryppepanden (K) pa det laveste niveau i stegerummet (Fig. 6).

Til alle fodevarerne der steges med grill placer fedtdryppepan-
den pa det laveste niveau

2 Lad en af de to gafler glide pa spyddet (M) (med de to spidser der vender mod den indvendige
del) og skru il for at lase dem (Fig. 7). Stegen (kad, kylling e.l.) bindes med garn og spyddet
indferes. Sarg for at stikke det godt ind midt pa kedstykket. Lad den anden store gaffel glide
ind med spidserne altid vendt mod den indre del. Om nadvendigt, skru den farste gaffel ud for
at centrere stegen pa spyddet og blokere de to store gafler.

3 Indfer spyddets endedel i abningen der findes i &bningen ved det venstre motordrevne under-
lag (Fig. 8). Stet spyddets modsatte endedel pa det hgjre underlag (Fig. 9).

Steg fadevarerne som beskrevet i afsnittet "Brugsanvisninger”.

4 Tryk pa spyddets eller kurvens AOV rotationstast. Ogsa det indvendige lys teender automatisk.
For at afbryde rotationen pa et hvilket som helst tidspunkt tryk pa spyddets eller pa kurvens
rotationstast (O).

Nar stegningen er afsluttet, brug gaflen (N) for at lafte spyddet fra siden med det hgjre underlag, og

treek derefter den anden endedel af det venstre motordrvene underlag ud (Fig. 10).

STEGNING MED KURV

1 For at bne kurvets der, laft krogen opad (Fig. 11).
2 Indfer fadevarerne.
3 Luk kurvens der.

For alle fadevarerne der steges med friturestegning med luft skal
fedtdryppepanden anbringes pa det laveste niveau

A\ Advarsel <

Fare for at fadevaren falder ned i stegerummet. | Iabet af rotationen, er der risiko for at fadevaren = Q)
falder ned i kurven. Kontrollér lukningen af kurvens der.

4 Fjernristen (J). Placer fedtdryppepanden (K) pa det laveste niveau i stegerummet (Fig. 6).

5 Iseet kurvens endepind i abningen der findes pa hgjde med det venstre motrodrevne underlag
(Fig. 13). Stet den anden endedel pa det hgjre underlag.

Steg fadevarerne som beskrevet i afsnittet "Brugsanvisninger”.

6 Tryk pa spyddets eller kurvens AOV rotationstast. Ogsa det indvendige lys teender automatisk.
For at afbryde rotationen pa et hvilket som helst tidspunkt tryk pa spyddets eller pa kurvens
rotationstast (O).
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Nar stegningen er afsluttet brug gaflen (N) for at lafte kurven fra siden med det hgjre underlag, og
fiern den anden endedel fra det venstre motordrevne underlag (Fig. 14).

RENGYZRING OG VEDLIGEHOLDELSE

Advarsel
Fare for forbreendinger. Fjern altid stikket fra stikkontakten inden rengering af apparatet. Alle
indgreb skal udfgres nar apparatet er kglet af.

Advarsel
Fare for elektrisk stad. Leeg ikke apparatet i vand eller anden vaeske.

A\ Advarsel
Fare for materielle skader. Kontrollér apparatets ledning regelmaessigt inden brug, og indlevér
om ngdvendigt apparatet ved det naermeste servicecenter med henblik pa udskiftning af led-
ningen (skal foretages af specialuddannet personale).

Anvend ikke eetsende redskaber til renggring af apparatet.

Renggring af apparatet

Rengar ovnen for at fierne eventuelle rester af fadevarer eller af krummer far hver brug.

Renger plastdelene med en fugtig og blad klud, og after dem med en tgr klud.

Rengear apparatets indvendige del med en ikke setsende klud veedet i varmt vand. Tar overfladerne.
Rens modstandene med en tgr klud for at fierne madresterne.

» Advarsel

Fare for materielle skader. Undga at efterlade syre stoffer pa metaloverfladerne. Syre stoffer som
citronsaft, tomatkonserves, eddike eller lignende risikerer at angribe emaljen og gare den mat,
hvis de efterlades i leengere tid.

Undga brug af setsende rengaringsmidler eller af metalliske genstande for ikke at ridse eller
beskadige beklaedningen.

Til rengering af de indvendige overflader skal der aldrig anvendes produkter der korroderer
alluminiummet (rengeringsmidler i form af spray) og undga at ridse veeggene med spidse
eller skarpe genstande.

Apparatet ma ikke vaskes i opvaskemaskine.

Efter hver brug, og nar apparatet er helt kelet af, renger overfladerne med vand og seebe, ved brug
af en fugtig svamp.
Renggr den udvendige del med en blad klud.

Renggring af delene

Rister, fedtdryppepande, kurv og spyd kan vaskes i opvaskemaskinen. Det er ellers muligt at an-
vende et almindeligt opvaskemiddel og en blad ikke eetsende svamp.

For at blgdgare madrester i kurven, er det muligt at fylde en beholder med varmt vand. Tilszet en
smule vaskemiddel. Iseet kurven og vent i 10 minutter. Vask og ter.

Apparatets dgr kan demonteres for at vaske den i opvaskemaskine.

- Abn daren.

- Flyt cursoren (H) mod venstre og treek deren ud fra det venstre underlag (Fig. 15).

- Treek dgren mod hgjre for at frigive daren fra det hgjre underlag.
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Felg den samme fremgangsméde, i modsat reekkefelge, for at genmontere daren.

VEJLEDNING | PROBLEML@SNING

Problemer Mulige arsager Lgsninger
Apparatet virker ikke Stikket er ikke sat ind i stik- Seet stikket ind i en stikkontakt
kontakten. med jordforbindelse.

Timeren er ikke indstillet.

Drej timerens kuglegreb. Indstil
den gnskede stegetid

Daren er ikke lukket korrekt.

Luk godt apparatets dar.

Ingredienserne er ikke
parat

Fadevarernes maengde er alt
for stor

Indfer feerre indgredienser. En
mindre maengde steger mere
ensartigt.

Den indstillede temperatur er
for lav.

@g stegetemperaturen. Drej kug-
legrebet til temperaturens indstil-
ling.

Den indstillede stegetid er
for lav.

@g stegetiden. Drej timerens
kuglegreb.

Ingredienserne er ikke
stegt pa jeevn made

Der er visse ingredienser, der
kreever blanding flere gange i
Igbet af stegningen.

Ingredienserne der er placeret
for oven, eller der er deekket af
andre ingredienser, skal blandes
i obet af stegningen.

Se friturestegte snacks er
ikke sprade.

Der bruges visse snacks der
skal steges pa traditionel
made.

Anvend snacks der er egnet
til stegning i ovn eller pensl
dem med olie far de indfares i
stegerummet.

Der er hvid rgg, der kom-
mer ud fra apparatet.

Denne tilberedning indeholder
federe ingredienser

Nar fgdevarerne der fritureste-
ges er federe, drypper der mere
olie ned i fedtdryppepanden.
Olien danner mere hvid rag i
Igbet af stegningen. Det har
ingen indflydelse pa tilbered-
ning af ingredienserne eller pa
apparatet.

Der er fedtrester der stammer
fra de forrige stegninger der
sidder fast i baljen.

Hvid reg skyldes opvarmning af
fedt eller olie pa modstandene.
Renggr grundigt stegerummet
efter brug. Dette indgreb skal

foretages nar apparatet er koldt.
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Problemer

Mulige arsager

Lasninger

De friske kartofler, skaret
i steenger, er ikke jeevnt
stegt.

De anvendte kartofler er ikke
egnet til friturestegning.

Anvend friske kartofler, og sarg
for at vende dem i lgbet af
stegningen.

Skyl og ter kartoflerne far
stegning

Skyl kartoflerne og serg for at
fierne al stivelsen, der findes pa
kartoflernes overflade.

De friske kartofler, skaret

i steenger, er ikke sprade
sa snart de kommer ud fra
frituregryden.

Spradheden af de friture-
stegte kartofler er afheengig
af vandindholdet i kartoflerne
og af oliemaengden der
anvendes for at tilberede
kartoflerne.

Serg for at tarre vandet godt ud
fra kartoflernes udvendige del
far olien tilseettes.

Skeer kartoflerne i mindre
steenger for at ggre dem mere
sprade.

Tilseet lidt ekstra olie or at gge
spradheden.
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