Produktdatenblatt

Marke

AEG

Modell

OU5AE20SM 949723480

Energieeffizienzindex EEI - Hauptbackofen

81.2

Energieeffizienzklasse - Hauptbackofen

A+ (Spektrum A+++ bis D)

Energieverbrauch bei Standardbeladung pro Zyklus im konventionellen

Modus (kWh/Zyklus) - Hauptbackofen 0.93
Energieverbrauch bei Standardbeladung pro Zyklus im Umluftmodus 0.69
(kWh/Zyklus) - Hauptbackofen )
Anzahl der Garraume 1
Warmequelle Elektro
Volumen (I) - Hauptbackofen 72




Produktinformationen gemal® EU 66/2014

Bezeichnung Position Symbol Werte Einheit
Modellkennung OUS5AE20SM
949723480
Art des Backofens Einbauherd
Masse des Gerates M 30.5 Kg
Anzahl der Garraume 1
Wérmequelle je Garraum (Strom oder Gas) Elektro
Volumen je Garraum - \Y, 72 L

Energieverbrauch (Strom) bei der Erhitzung ECelectric 0.93 kWh/Zyklu
einer Standardbeladung im Garraum eines cavity S
Elektrobackofens wahrend eines Zyklus im

konventionellen Modus je Garraum (elektrische

Endenergie)

Energieverbrauch bei der Erhitzung einer - ECelectric 0.69 kWh/Zyklu
Standardbeladung im Garraum eines cavity s
Elektrobackofens wahrend eines Zyklus im

Umluftmodus je Garraum (elektrische

Endenergie)

Energieeffizienzindex je Garraum - EElcavity 81.2

EN 60350-1 - Elektrische Kochgerate fiir den Hausgebrauch - Teil 1: Herde, Backéfen, Dampfgarer und
Grillgerate - Verfahren zur Messung der Gebrauchseigenschaften.”

Hinweise fur die korrekte Nutzung zur Minderung der Umweltbelastung:

* Achten Sie darauf, dass die Backofentiir wahrend des Ofenbetriebs richtig geschlossen ist. Die Geratetiir
darf wahrend des Garvorgangs nicht zu oft ge6ffnet werden. Halten Sie die Tirdichtung sauber und stellen
Sie sicher, dass sie sich fest in der richtigen Position befindet.

* Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall, um Energie zu sparen.

* Heizen Sie, wenn moglich, den Backofen nicht vor.

* Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen beim Backen so kurz
wie moglich.

* Weitere Informationen finden Sie im Kapitel ,,Energieeffizienz“ der Bedienungsanleitung"



Produktinformationen gemal® EU 66/2014

Bezeichnung Position Symbol Werte Einheit
Modellkennung HE604062XB
949595074
Art der Kochmulde Einbaukochfeld
Anzahl der Kochzonen 4
Anzahl der Kochflachen 0
Heiztechnik (Induktionskochzonen und - Strahlenheizkérp
kochflachen, Strahlungskochzonen, er
Kochplatten)
Bei kreisférmigen Kochzonen oder -flachen: Vorne links (] 21,0 cm
Durchmesser der nutzbaren Oberflache flr : .
jede elektrisch beheizte Kochzone, auf 5 mm Hinten links 2 14.5 cm
genau. Vorne rechts 1] 14.5 cm
Hinten rechts J 18,0 cm
Energieverbrauch je Kochzone oder -flache je  Vorne links ECelectric 185.8 Whlkg
kg cooking
Left Rear ECelectric 185.8 Wh/kg
cooking
Vorne rechts ECelectric 185.8 Whlkg
cooking
Hinten rechts ECelectric 191.2 Wh/kg
cooking
Energieverbrauch der Kochmulde je kg ECelectrichob  187.2 Wh/kg

EN 60350-2 - Elektrische Kochgerate fiir den Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder - Verfahren zur Messung der
Gebrauchseigenschaften”

Hinweise fir die korrekte Nutzung zur Minderung der Umweltbelastung:

* Wenn Sie Wasser erhitzen, verwenden Sie nur die Menge, die Sie benétigen.

* Legen Sie nach Moglichkeit immer Deckel auf das Kochgeschirr.

* Stellen Sie das Kochgeschirr schon vor dem Einschalten auf die Kochzone.

* Stellen Sie das kleinere Kochgeschirr auf die kleineren Kochzonen.

» Stellen Sie das Kochgeschirr direkt in die Mitte der Kochzone.

* Nutzen Sie die Restwarme, um Speisen warm zu halten oder zum Schmelzen."



Einbauherd / Edelstahl mit Antifingerprint

OU5S5AE20SM

AEG SurroundCook® Backofen der Serie 5000

SurroundCook® Backdfen der Serie 5000 bieten dir perfekte Garergebnisse -
auf dem gesamten Blech und auf jeder Ebene. Das fortschrittliche
HeiRluftsystem mit Ringheizkorper verteilt die Hitze gleichmaRig, prazise und
hocheffizient im gesamten Garraum und spart dabei bis zu 20 % Zeit und

Energie.*
Produktvorteile & Ausstattung
Multilevel Cooking dank Ringheizkorper: Selbes Backergebnis Timeranzeige: Fiir ein prazises Timing
auf allen Ebenen Die Timeranzeige ermdglicht eine gefiihrte und prazise Zeitkontrolle des

Multilevel Cooking ermdglicht durch einen zusatzlichen Heizring gleichmaRiges Garvorgangs.
Backen auf bis zu drei Ebenen. Die Heil’luft-Funktion verteilt die Hitze

gleichmaRig im Garraum, sodass deine Gerichte auf jeder Ebene gleichzeitig

dasselbe Garergebnis erzielen.

Aqua-Reinigungsfunktion: Erleichtert dir die Reinigung Schneller toasten und knusprig backen durch hocheffizienten Grill
Die Aqua-Reinigungsfunktion ist die natirliche und einfache Art, deinen Verleihe deinem Sandwich oder deiner Lasagne mit der Grillfunktion ein
Backofen zu reinigen. Durch die Zugabe von Wasser im Backofen entsteht knuspriges AuBeres. Das eingebaute Heizelement strahlt Warme nach unten,

Dampf, der hartnackige Rickstande auf der Oberflache I16st. So kannst du sie  um deine Mahlzeiten zu braunen oder zu toasten.
mit einem feuchten Tuch ganz einfach entfernen.

 Multifunktionsherd mit Ringheizkdrper

+ Edelstahl Design

» Aqua-Reinigungsfunktion

» MaxiKlasse™ - Extra grof3er Garraum (72 Liter)

* 72 L Garraum

* Timer Display

» Temperaturbereich von 50°C - 275°C

* Leichtreinigungstir und -ausstattung

* Glatte Innenwande aus Longclean-Emaille

« Einhangegitter mit Einschubhilfe

+ Antifinger Edelstahl-Beschichtung

* Grillheizstab

* Kiihlgeblase

* 7 Beheizungsarten

» Beheizungsarten: Ober-/Unterhitze, Auftauen, Grillstufe 2 , Grillstufe 1,
Feuchte Umluft, Pizzastufe, HeiBluft

« Aufristbar mit Teleskopauszigen: TR1LV, TR2LV, TR3LV, TR1LFAYV,
TR3LFAV, TR1LFV, TR2LFV, TR3LFV

» Zubehor: , 1 emailliertes Backblech, 1 Kombirost

» Garraumbeleuchtung 40 W Halogen

» Kombinierbar mit allen AEG Herdgebundenen Kochfeldern
» Automatische Ventilatorabschaltung bei Turéffnung

» Turkontaktschalter fir Licht


https://api.electrolux-medialibrary.com/asset/a0ccb751-bf53-46ad-b69e-b28123d57aca/E4RM3Q/2024955641/WS_ZOD/2024955641.jpg

B E Einbauherd / Edelstahl mit Antifingerprint

OUSAE20SM
Technische Daten
PNC 949 723 480 Beleuchtung (Watt) 40
EAN-Nummer 7333394071848 Bruttogewicht (kg) 31.5
EPREL Registrierungscode 2092159 Nettogewicht (kg) 30.5
Leistung Grill (Watt) 2300 Verpackung, Héhe (mm) 654
Energieverbrauch konventionell (kwh) 0.93 Verpackung, Breite (mm) 635
Energieverbrauch Umluft/HeiRluft Verpackung, Tiefe (mm) 670
(Kwh) 0.69
Nettovolumen Backraum (L) 72
Temperaturbereich 50°C - 275°C
Energieffizienzklasse A+ (Spektrum A+++ bis D)
Einbauhéhe (mm) 600
Einbaubreite (mm) 560
Einbautiefe (mm) 550
Geratehohe (mm) 594
Geratebreite (mm) 594
Gerétetiefe (mm) 568
Ober-/Unterhitze, Auftauen, Grillstufe
Beheizungarten 2, Grillstufe 1, Feuchte Umluft,
Pizzastufe, HeiRluft
Farbe Edelstahl mit Antifingerprint
Netzstecker Nein
Anschlusswert (Watt) 11090
Volt 230/400
Frequenz (Hz) 50/60
PSGBOV180DE00006 PSGBOV180DE00013



https://api.electrolux-medialibrary.com/asset/6e715cfb-f498-4ffc-8b5d-3d01fc3df633/E4RM3Q/PSGBOV180DE00006/WS_ZOD/PSGBOV180DE00006.jpg
http://productinformation.int.electrolux.com/WEB/EMEA/EEFiles/GetPicture.ashx?Url=https://api.electrolux-medialibrary.com/asset/df914545-56ed-4a7c-9ba3-ab3c52f632c7/E4RM3Q/PSGBOV180DE00013/PN/PSGBOV180DE00013.jpg
https://api.electrolux-medialibrary.com/asset/74ff7d57-8bd3-4879-88e2-ccd70df2fb0d/E4RM3Q/240702JZHD/PDF/240702JZHD.pdf

Herdgebundenes Kochfeld / Strahlenbeheizt
/ 60 cm / Edelstahlrahmen

HE604062XB

Mehr Méglichkeiten zum Kochen

Dieses Kochfeld hat eine erweiterbare Mehrkreiszone und eine erweiterbare
Braterzone. Damit kannst du Toépfe und Pfannen in den verschiedensten
GroRen und Formen verwenden.

Produktvorteile & Ausstattung

Seitlich angeordnete Restwarmeanzeigen Bedienelemente fiir Backofen und Kochfeld in einer Bedienleiste
Dank der seitlich angebrachten Restwarmeanzeigen wissen Sie immer genau, |hrem eleganten Kiichendesign entsprechend sind die Bedienelemente fiir
wo |hr Kochfeld noch warm ist. dieses Kochfeld in die Bedienblende auf Ihrem Backofen integriert, so dass das

Kochfeld selbst makellos glatt bleibt.

* Made in Germany

» Herdgebundenes Kochfeld, kombinierbar mit einem Einbauherd
* 4 Strahlungsbeheizte Kochzonen

* Keine Stufen Regulierung der Kochstellen

* OptiFit Frame - Edelstahlrahmen

* Ansteuerung Kochzonen uber den Einbauherd

* Ansteuerung Zusatzfunktionen tber Touch Control-Beriihrungssensor
+ Schnellaufgliihende Kochzonen

» Restwarmeanzeige fir 4 Kochzonen

* OptiFix: einfaches Installationskonzept

* Glasfarbe: Schwarz

» Kombinierbar mit allen AEG-Einbauherden


https://api.electrolux-medialibrary.com/asset/5bfb79c8-4b2e-415c-9cb2-e0d0f4d36731/E4RM3Q/240703AQSI/WS_ZOD/240703AQSI.jpg

AE

Technische Daten

PNC

EAN-Nummer

Installation

Rahmenfarbe

Einbauhéhe (mm)

Geratebreite (mm)

Geratetiefe (mm)

Ausschnittmal Breite (mm)
AusschnittmaR Tiefe (mm)

Art des Kochfeldes

Netzstecker

Anschlusswert (Watt)
Anschlusswert (Watt)

Kochzone vorne links, Leistung und
Durchmesser

Kochzone hinten links, Leistung und
Durchmesser

Kochzone vorne rechts, Leistung und
Durchmesser

Kochzone hinten rechts, Leistung und
Durchmesser

Volt

Bruttogewicht (kg)

Nettogewicht (kg)

Verpackung, Hohe (mm)

*Installations-
Freiraum

949 595 074
7332543111831
Herdgebundenes Kochfeld
Edelstahl
38
576
516
560
490
Strahlungsbeheizte Kochzonen
Nein
7000
7000

0,75/2,2 kW / 12/21 cm
1,2kW/14,5cm
1,2kW/14,5cm

1,5 (2,4) KW / 17x26,5 cm

220/240
8.16
7.16

118

PSGBHO130D000019

0 Jmin. 12 I—ll—J;"““-w
T =

Verpackung, Breite (mm)
Verpackung, Tiefe (mm)

Herdgebundenes Kochfeld / Strahlenbeheizt

/ 60 cm / Edelstahlrahmen
HE604062XB

678
600

PSGBHO210DE00001



https://api.electrolux-medialibrary.com/asset/b0b61661-d1f2-465d-a84f-d20645cf0890/E4RM3Q/PSGBHO130D000019/WS_ZOD/PSGBHO130D000019.jpg
http://productinformation.int.electrolux.com/WEB/EMEA/EEFiles/GetPicture.ashx?Url=https://api.electrolux-medialibrary.com/asset/2fef50be-1486-4114-b82c-a9ad5545dcfb/E4RM3Q/PSGBHO210DE00001/PN/PSGBHO210DE00001.jpg
https://api.electrolux-medialibrary.com/asset/1c12747e-5214-4fd6-ae00-54b71c670808/E4RM3Q/3048d36c-c17b-4b39-b3d1-5b6ca31be961/PDF/3048d36c-c17b-4b39-b3d1-5b6ca31be961.pdf

Produktvorteile & Ausstattung

Du weiBt immer genau, welche Bereiche deines Kochfelds noch warm
sind.

Die Restwarmeanzeige an diesem Kochfeld ist direkt neben den einzelnen
Hitzequellen platziert. So weil3t du immer, wo das Kochfeld noch heif? ist.

Einbaukochfeld

TA64RAS6XB

Professionelles Kochen dank extragroBer Kochzone
Das Kochfeld verfligt Gber eine extragroRe Kochzone und bietet dir so mehr
Flexibilitat beim Kochen mit groRen Pfannen oder Topfen.

Strahlungsbeheiztes-Kochfeld / 60 cm / Edelstahlrahmen

All-in-One-Bedienelemente fiir Backofen und Kochfeld

Um das Design deiner Kiiche einheitlich zu halten, sind die Bedienelemente fiir
dieses Kochfeld in die Backofenblende integriert. So sind am Kochfeld selbst
keine Bedienelemente nétig.

* Glaskeramikkochfeld 60 cm, herdgebunden

* Glasfarbe: Schwarz

* Ansteuerung Kochzonen uber den Einbauherd
« UltraFlatrahmen Edelstahl

* 4 Strahlungsbeheizte Kochzonen

+ Schnellaufgliihende Kochzonen


https://api.electrolux-medialibrary.com/asset/e6504982-014a-4860-8b8d-abfb6a77f4dc/E4RM3Q/250604T0EA/WS_ZOD/250604T0EA.jpg

AE

Technische Daten

PNC

EAN-Nummer

Installation

Rahmenfarbe

Einbauhéhe (mm)

Geratebreite (mm)

Geratetiefe (mm)

Ausschnittmal Breite (mm)
AusschnittmaR Tiefe (mm)
Netzstecker

Anschlusswert (Watt)

Kochzone vorne links, Leistung und
Durchmesser

Kochzone hinten links, Leistung und
Durchmesser

Kochzone vorne rechts, Leistung und
Durchmesser

Kochzone hinten rechts, Leistung und

Durchmesser
Bruttogewicht (kg)
Nettogewicht (kg)
Verpackung, Héhe (mm)
Verpackung, Breite (mm)
Verpackung, Tiefe (mm)

949 493 054
7333394132570
herdgebunden
Edelstahl
38
576
516
560
490
Nein
7000
0,75/2,2 kW / 12/21 cm

1,2kW/14,5cm

1,2 kW /14,5cm

1,5 (2,4) kW / 17x26,5 cm

7.93
7.14
118
678
600

250509082I

Einbaukochfeld

TA64RAS6XB


http://productinformation.int.electrolux.com/WEB/EMEA/EEFiles/GetPicture.ashx?Url=https://api.electrolux-medialibrary.com/asset/237c132f-e294-4a39-bc32-458956c1d6f0/E4RM3Q/250509OS2I/PN/250509OS2I.jpg
https://api.electrolux-medialibrary.com/asset/2d833b9c-d40f-42f8-af28-c5bf96378069/E4RM3Q/250524ELN1/PDF/250524ELN1.pdf

