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Heißluftfritteuse Doppelkammer TWIN ZONE

� Doppelkammer-Heißluftfritteuse mit 1.700 Watt Leistung
und insgesamt ca. 8 Litern Fassungsvermögen (jeweils
ca. 4 Liter pro  Frittierkorb) für bis zu 1 kg knusprige
Pommes frites.
� Twin-Zone-Technologie: 2 Kammern mit unabhängigen

Garzonen zur Zubereitung unterschiedlicher Mahlzeiten.
� Entnehmbare Grillroste für ein perfektes Grill- und

Frittierergebnis.
� Frittieren, Garen, und Backen ganz ohne Öl und mit bis

zu 90 % weniger Fett.
� Touch-LED-Display zur Auswahl von 10 verschiedenen

Automatik-Programmen: Pommes Frites, Hähnchen,
Pizza, Gemüse, Hähnchenschlegel, Fisch, Krustentiere,
Steak, Kotelett, Muffins.
� Leicht zu reinigen: Antihaftbeschichtete, spülmaschinen-

geeignete Frittierkörbe.
� Manuelle und pro Frittierkorb individuell veränderbare

Temperatureinstellung: 60°–200°C.
� Manuelle und pro Frittierkorb individuell veränderbare

Zeiteinstellung: 0–60 Minuten.
� Innenmaße Frittierkorb jeweils ca. 15,5 x 21,8 x 12 cm
� Cool-Touch-Gehäuse mit hochwertiger

Edelstahlverblendung.
� BPA-frei.
� Sicherheitsabschaltung.

� Leistung: 1.700 W, 220–240 V~, 50/60 Hz
� Maße (BxTxH): ca. 37,7 x 36,2 x 32 cm
� Kabel: ca. 70 cm
� Farbe: Schwarz
� Gewicht: ca. 8 kg
� Material: Kunststoff
� Zubehör: Bedienungsanleitung mit Rezepten

Bestell-Nr.: 58685 EAN:  40 11689 586859  
VE: 1   VE-EAN: 40 11689 586859 
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